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INTRODUCTION  

A l'aimable invitation du Gouvernement de la Hongrie, le Comité du Codex sur les 

méthodes d'analyse et d'échantillonnage a tenu sa quinzième session a Budapest, du 10 au 
15 novembre 1986. M. LSit6, Président du Comité national hongrois du Codex Alimentarius 
et Vice-président du Bureau hongrois de normalisation a ouvert la session et souhaité la 
bienvenue aux participants. 

Le professeur R. Lisztity du Département de biochimie et de technologie alimentaire 
de l'Université technique de Budapest a présidé les débats du Comité. 

Etaient présents la session les délégués de 27 pays ainsi que des observateurs 
de 9 organisations internationales. On trouvera i l'Annexe I du présent rapport la liste 
des participants et des fonctionnaires de la FAO. 

ADOPTION DE L'ORDRE DU JOUR  

Le Comité a adopta  son ordre du jour sans y apporter de modifications. 

Le Comité est convenu  de constituer un nouveau groupe de travail d'experts de 
l'analyse pour examiner les diverses méthodes transmises pour confirmation par les comités 
du Codex. Le Groupe de travail a été invité a faire en sorte que les méthodes citées dans 
les normes Codex soient choisies sur la base des critères établis par le Codex. 
M. Horwitz (Etats-Unis) a accepté de présider les travaux du Groupe de travail et les 
fonctions de Secrétaire ont été remplies par M. N. Rao-Maturu (FAO). 

Le Comité est convenu qu'il n'était pas nécessaire d'établir un Groupe de travail 
sur l'échantillonnage et que toutes les questions sur ce sujet seraient examinées en 
séance plénière. 

NOMINATION DES RAPPORTEURS  

Le Groupe de travail d'experts de l'analyse a été invita nommer un rapporteur 
chargé de collaborer la rédaction du rapport du Groupe de travail et de celui du Comité. 
Pour les questions touchant i l'échantillonnage, le Comité a désigné le Dr. Paul Khan 
(Etats-Unis) aux fonctions de rapporteur; il a ité aidé -  dans son travail par le Dr. W. 
Dubbert (Etats-Unis). M. E. Nouat (AFNOR, ISO) a accepté de collaborer a la rédaction de 
la version française du rapport. 

MINUTE DE SILENCE A LA MEMOIRE DE M. J.A. YERANSIAN  

Le Comité a appris avec regret le décès récent de M. J.A. Yeransian, ancien 
membre de la délégation des Etats-Unis. M. Yeransian, qui a participé  I de nombreuses 
sessions du Comité, était apprécié pour sa participation aux travaux du Comité et pour sa 
grande expérience dans le domaine de l'analyse alimentaire. Le Comité a observé une minute 
de silence  I la mémoire de M. Yeransian. 

QUESTIONS INTERESSANT LE COMITE  

Le Comité était saisi du document CX/MAS 86/2 contenant les questions l'intéressant 
découlant de la 16ème session de la Commission ainsi que de celles d'autres comités du 
Codex. Il a noté que la Commission avait confirmé ses recommandations se rapportant au 
statut des méthodes d'analyse du Codex, compte tenu de la procédure d'acceptation du Codex. 
Il a noté que les méthodes de référence du Codex devaient itre choisies avec soin étant 
donné qu'elles sont destinées  I itre adoptées par les gouvernements en vue d'itre utilisées 
en cas de litige portant sur des résultats d'analyses. 

Le Comité a noté la recommandation de la Commission l'invitant  I  prendre en consi-
dération les besoins des pays en développement en choisissant des méthodes d'analyse Codex, 
et demandant que l'on choisisse des méthodes "simples". Certaines délégations ont 

d'avis qu'il conviendrait d'examiner de manière plus approfondie ce que l'on entend par 
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méthodes "simples, notant que le Comité du Codex sur les résidus de pesticides s'était 
lui aussi efforcé de préciser cette question. Le Secrétariat a fait valoir que la 
Commission avait exprimé le souhait que le Comité tienne compte des installations de 
laboratoire disponibles dans les pays en développement lorsqu'il procéderait au choix de 
méthodes d'analyse Codex de caractère contraignant. En outre, la Commission avait 
souhaité que des méthodes d'analyse possédant des caractéristiques de performance satis-
faisantes, pouvant gtre appliquées dans les laboratoires équipés d'instruments courants, 
soient retenues pour les pays en développement. Le Comité a accepté  d'examiner cette 

question. 

Le Secrétariat a présenté au Comité un rapport sur les questions l'intéressant 
découlant des sessions d'autres comités du Codex. On est convenu d'examiner les questions 
découlant des comités du Codex au titre des points pertinents de l'ordre du jour. Le 
Groupe de travail d'experts de l'analyse a iti invité étudier certaines questions 

techniques 

RAPPORT DE LA SIXIEME REUNION INTER-INSTITUTIONS (Ru)  

Le Comité était saisi du rapport de la sixième réunion inter-institutions 
(Document de séance) tenue g Budapest du 6 au 7 novembre 1986 (Annexe IV du présent 

rapport). 

M. K.-G. Lingner (ISO), Secrétaire de la RII a presente un rapport sur les travaux 
de cette réunion et sur les conclusions auxquelles elle est parvenue. Ses débats ont 
porté sur les voies et moyens d'établir un protocole agréé g l'échelon international 
pour les études interlaboratoires destinées g valider les méthodes d'analyse; ses recom-
mandations visent g améliorer la coopération internationale dans le domaine des méthodes 
d'analyse et d'échantillonnage. La Réunion a estimé qu'il convenait d'améliorer les 
échanges d'informations se rapportant aux essais interlaboratoires proposés pour des 
méthodes, et a proposé un minimum d'informations g insérer dans les annonces destinées 
g les faire connaltre. Plusieurs publications telles que la "Food Laboratory Newsletter" 
publiées par l'Administration suédoise chargée des denrées alimentaires et la brochure 
"Referee" de l'AOAC ont iti indiquées comme moyens de faire conna/tre les informations 
concernant les essais interlaboratoires. La Réunion a également pris acte des rapports 
de plusieurs organisations internationales sur les mesures prises par ces dernières 
pour mettre au point ou identifier les méthodes d'analyse dont le Codex a besoin. Le 
problème de l'harmonisation de la terminologie se rapportant gl'analyse, l'échantillonnage 
et les études interlaboratoires a également fait l'objet d'une discussion. Le Secrétariat 
du Codex a été invita g préparer un document pour la prochaine session de la RII indiquant 
avec précision quels sont les besoins du Codex en matière de méthodes d'analyse et 
d'échantillonnage. 

Le Comité s'est félicité de ces faits nouveaux se rapportant g l'harmonisation de 
l'organisation des études interlaboratoires. On s'est demandé s'il était possible que les 
gouvernements participent g ce travail. M. Hortwitz (Etats-Unis) a fait savoir qu'une 

réunion spécialement consacrée i la question des essais interlaboratoires collaboratifs 
se tiendra g Genève en mars 1987. Organisée par les organisations internationales 
intéressées, elle aura le caractère d'une réunion de travail réservée aux experts. On 
prévoit qu'un certain nombre des décisions définitives seront prises sur la façon de 
conduire les études interlaboratoires et de procéder g l'analyse statistique des résultats 
fournis par les analyses. Les conclusions de cette réunion seront transmises g la RII 
pour confirmation et au CCMAS pour examen. C'est g ce moment que les gouvernements auront 

la possibilité de faire connaltre leurs vues sur le protocole harmonisé pour les essais 

interlaboratoires dans le cadre des procédures du CCMAS. 
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Le Comité a noté que le besoin de procéder i l'harmonisation des essais interlabo-
ratoires qui visent vérifier les résultats que permettent d'obtenir les méthodes d'ana-
lyse découle de la disposition des Principes généraux pour le choix des méthodes d'analyse 
du Codex qui demande que seules les méthodes validées dans le cadre d'essais interlabora-
toires appropriés soient considérées comme des méthodes Codex. Les efforts déployés par 
les organisations internationales pour harmoniser les procédures relatives aux essais 
interlaboratoires se proposent de répondre a cette demande. Le Comité a fait siennes 
les conclusions de la RII concernant la nécessité d'harmoniser les procédures relatives 
aux essais interlaboratoires ainsi que d'intensifier la collaboration et les échanges 
d'informations i l'échelon international dans ce domaine. 

Le Comité a i ti  informé de la proposition de la RII selon laquelle les organisa-
tions internationales spécialisées dans certains groupes de denrées alimentaires pourraient 
utilement participer l'examen des méthodes d'analyse du Codex. Après avoir examiné 
cette proposition, le Comité a noté qu'un tel examen des méthodes Codex d'analyse et 
d'échantillonnage comportait deux aspects. Premièrement, l'étude par les organisations 
internationales de leurs propres méthodes et leurs mises jour, compte tenu des progrès -
réalisés dans le domaine de l'analyse et, deuxièmement, la sélection des "méthodes Codex" 
et la révision de ces dernières par les organes compétents du Codex. 

Le Comité a reconnu qu'il était essentiel que les méthodes Codex permettent d'obte-
nir les résultats que l'on se propose d'atteindre, et qu'elles fassent l'objet d'une 
révision périodique compte tenu des progrès réalisés dans ce domaine. Il s'agit d'un 
travail important pour lequel des ressources appropriées sont nécessaires. Ce travail 
de révision devrait étre confié aux comités du Codex compétents qui pourront collaborer 
étroitement avec les organisations internationales. Dans le cas des comités du Codex 

ajournés sine die il appartiendra  arc  secrétariats nationaux des comités du Codex compé-
tents de prendre les mesures voulues. Les organisations internationales devront étre 
invitées collaborer i la révision des méthodes d'analyse du Codex. 

Le représentant de l'UIPAC et de l'IUMS (Union internationale des sciences 
microbiologiques) a fait savoir que son organisation collaborait étroitement avec le 
Comité du Codex sur l'hygiène alimentaire; elle devrait par conséquent étre invitée 
i prendre part aux travaux de la RII. Le Secrétaire de la RII s'est engagé 	inviter 

l'IUMS. 

Le Comité a noté que la RII avait examiné le problème de la terminologie utilisée 
dans les domaines de l'analyse et de l'échantillonnage. Il a été informé que la réunion 
de travail consacrée expressément aux études interlaboratoires dont il est question plus 

haut (par. 14) préparera une terminologie pour ce secteur et que M. E. Nouat (AFNOR) avait 

accepté de rédiger un document de travail pour la prochaine session de la  RU.  Ce docu-
ment comportera une étude comparée des termes utilisés et s'efforcera de déceler les 
différences de fond. Le Comité a reconnu qu'une harmonisation de la terminologie était 
souhaitable. Cela ne saurait signifier que les définitions des termes doivent étre tex-
tuellement semblables, mais qu'elles doivent itre identiques sur le fond. 

Le Comité a exprimé sa reconnaissance rs la RII ainsi qu'a son Président M. G. Castan 
(AFNOR) et son Secrétaire M. K.G. Lingner (ISO) pour leur contribution essentielle aux 

travaux du CCMAS. 

INSTRUCTIONS RELATIVES AUX METHODES D'ECHANTILLONNAGE CODEX  

Le Comité était saisi des Instructions relatives aux méthodes d'échantillonnage 
Codex (CX/MAS 86/3) mises au point par le Groupe de travail sur l'échantillonnage et 

les observations des gouvernements leur sujet (CX/MAS 86/3-Add.1). M. R. Wood (Royaume-

Uni), Président du Groupe de travail a dirigé les débats sur cette question. Le Comité 

est convenu d'examiner les instructions  en  détail afin de les mettre définitivement au 
point à. la présente session. 
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Ce document a fait l'objet d'un débat général. Le Comité a noté que ces instructions 
4taient destinies aux comités du Codex et la mise au point de plans d'échantillonnage 
destinés au contr6le des denrées alimentaires. Elle ne constitue pas une procédure 
technique pour le prélèvement d'échantillons, mais donne des indications pour le choix de 
plans statistiques et l'interprétation de la conformité de lots de denrées alimentaires 
dans le commerce international. Le Comité a noté que la question du caractère obligatoire 
ou facultatif des plans d'échantillonnage Codex n'était pas résolue et qu'elle serait 
examinée au titre d'un point ultérieur de l'ordre du jour. La délégation de la Suisse a 
souligné qu'il était important lors du choix de plans d'échantillonnage de s'assurer que 
le producteur et le consommateur soient protégés de manière satisfaisante, c'est-à-dire 
que le lot puisse itre jugé avec un niveau de confiance acceptable. Les normes Codex 
devraient préciser quel est le niveau de confiance minimum dans le cas du commerce inter-
national. Il pourrait itre suffisant de préciser uniquement les niveaux des risques 
sur la base desquels il sera facile d'établir les plans d'échantillonnage. On s'est 
aussi demandé dans quelle mesure les plans d'échantillonnage devaient étre spécifiques. 

Le Comité a longuement examiné les Instructions relatives l'échantillonnage, 
compte tenu des observations écrites parvenues des pays suivants: Cuba, Tchécoslovaquie, 
République Fédérale d'Allemagne, France, Suisse, Tho/lande, Etats-Unis et Suède. D'autres 
observations ont également ité formulées verbalement. Le Comité a apporté un certain 
nombre de modifications aux Instructions et a invité le Secrétariat préparer la version 
définitive du texte de ce document en coopération avec le Président du Groupe de travail. 

Il a été décidé que les Instructions relatives I l'échantillonnage telles qu'adop-
ties par le Comité seraient soumises è la Commission pour confirmation. Lorsqu'il aura 
été publié, ce document devra itre distribué au Comité du Codex s'occupant de produits 
ainsi qu'aux gouvernements. Ces gomités (ou le Secrétariat national des comités qui ont 
été ajournés sine die) seront invités i appliquer ces Instructions lorsqu'ils procèderont 

l'examen des normes Codex pour ce qui est de l'échantillonnage, ou lors du choix de 
plans d'échantillonnage appropriés lors de l'élaboration de normes Codex. Pour de plus 
amples détails au sujet de l'examen des questions touchant l'échantillonnage dans les 
normes Codex, voir paragraphe 85 du présent rapport. Le Comité est convenu que les 
comités du Codex qui s'occupent de produits devront étre invités prendre les mesures 
voulues (création de groupes de travail) en vue de faire usage de ces Instructions dans 
toute la mesure du possible. Les comités seront priés d'indiquer les raisons pour les-
quelles ils auront, le cas échéant, jugé impossible l'application de ces Instructions. 
Le Comité a également estimé que ces instructions pourront utilement servir de modèle 
aux gouvernements pour l'élaboration de leurs propres plans d'échantillonnage, ce qui 
conduira  I  une harmonisation des procédures appliquées pour vérifier la conformité des 
denrées alimentaires dans le commerce. 

DEFINITION DES TERMES UTILISES EN ECHANTILLONNAGE  

Le Comité a examiné une liste de termes utilisés en échantillonnage en se référant 
un document préparé par l'ISO ainsi qu'aux observations des gouvernements se rapportant 

aux termes qui figurent dans les Instructions (CX/MAS  86/3-Add. 1). 

Il est convenu que le Codex avait besoin d'une liste de termes utilisés en échan-
tillonnage aux fins de l'application des Instructions. Lors de l'examen des termes cités 
dans le document CX/MAS 86/3, le Comité a pris en considération les observations qui lui 
étaient parvenues et a suivi le plus étroitement possible les définitions de l'ISO. Les 
définitions adoptées se trouvent dans les Instructions relatives èl'échantillonnage (voir 
par. 21). On a constaté que les définitions adoptées par le Comité ne différaient pas sur 
le fond de celles de l'ISO. 



Le Comité a noté que la Réunion interinstitutions avait également envisagé de 
procéder une harmonisation des termes utilisés pour l'analyse et l'échantillonnage. 
Il n'a pas estimé que l'adoption précitée de termes concernant l'échantillonnage s'opposait 
aux efforts d'harmonisation envisagés par les organisations internationales. Le résultat 

de ces activités d'harmonisation devrait pouvoir étre soumis au Comité sa prochaine 

session. 

EXAMEN DES METHODES D'ECHANTILLONNAGE CITEES DANS LES NORMES CODEX 

Le Comité était saisi d'un rapport préparé par un expert-conseil FAO (CX/MAS 86/8) 

exposant les problèmes que pose l'examen des normes Codex en vue de les compléter en y 
insérant des plans d'échantillonnage et des critères appropriés pour l'acceptation des 
lots. Ce document examinait si une procédure d'échantillonnage normalisée harmonisée 
était nécessaire et démontrait également de quelle manière les "Instructions" relatives 

l'échantillonnage pouvaient également s'appliquer aux normes Codex. Il se demandait 
également si les plans d'échantillonnage du Codex devaient gtre de caractère obligatoire 
ou facultatif et donnait un exemple sur la façon d'amender une norme en appliquant les 

"Instructions". 

La délégation des Etats-Unis a déclaré qu'elle approuvait en général les conclu-
sions du rapport de l'expert-conseil; elle a proposé que les comités du Codex s'occupant 
de produits les utilisent lorsqu'ils choisiront des procédures d'échantillonnage destinies 

étre incorporées dans les normes dont ils sont responsables. Il conviendrait cependant 
d'établir une date limite pour l'examen des normes Codex. La délégation de la France a 
estima que la question du caractère obligatoire ou facultatif des méthodes d'échantillon-

nage Codex devait gtre résolue. 

La délégation de l'Australie s'est déclarée du mime avis que les Etats-Unis. Pour 
ce qui est du caractère obligatoire ou facultatif des méthodes d'échantillonnage Codex, 
la délégation a estimé que des méthodes d'échantillonnage obligatoires ne seraient pas 
possibles dans tous les cas. Des méthodes facultatives seraient plus appropriées dans 
certaines situations. Le statut des plans d'échantillonnage pourrait gtre réexaminé 
après une période de cinq ans par exemple, compte tenu des expériences réalisées. La 
délégation des Pays-Bas a elle aussi appuyé la proposition des Etats-Unis et s'est demandé 
de quelle manière le processus de révision aurait lieu dans le cas des comités du Codex 

ajournés sine die. 

La délégation de la Suisse a été d'avis que les méthodes d'échantillonnage du 
Codex ne devraient gtre obligatoires qu'en cas de litige. Elle a estima que l'échantillon-
nage pour le contenu net devrait tenir compte des travaux de l'OILM. Le Secrétariat a 
fait remarquer que la Norme générale Codex révisée pour l'étiquetage des denrées alimen-
taires préemballées contenait une disposition prévoyant la déclaration obligatoire du 
contenu net et du poids égoutté (selon le cas). Cette disposition est applicable 	tous 

les produits et impose une approche générale de l'échantillonnage pour la vérification 
du contenu net et du poids 'égoutté. Par ailleurs, certaines dispositions telles que le 
remplissage minimum dans certaines normes Codex font diji l'objet d'un échantillonnage 
conformément aux Plans d'échantillonnage pour les denrées alimentaires préemballées 

(CAC/RM 42-1969). 

Le Comité est convenu que le Secrétariat serait invité distribuer le document 

CX/MAS 86/8 accompagné des conclusions de l'expert-conseil au sujet de divers groupes 
d'aliments aux comités du Codex s'occupant de produits, en leur demandant de procéder i 
l'examen des questions concernant l'échantillonnage dans toutes les normes qu'ils ont 
mises au point. Il a également décidé qu'une méthode générale serait également élaborée 
pour l'échantillonnage relatif au contenu net et au poids égoutté. A ce propos, on a 
noté les travaux de l'OILM. Dans le cas des comités du Codex ajournés sine die, le 
Secrétariat national devra itre invita prendre les mesures voulues dans les meilleurs 
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délais. On a exprimé l'espoir que ce travail pourra être termina dans un délai correspon-

dant i deux sessions du CCMAS. Le Secrétariat a été invité i préparer pour la prochaine 
session un document sur la question du caractère facultatif ou obligatoire des méthodes 
d'échantillonnage du Codex. Toutes conclusions auxquelles on sera alors parvenu seront 

transmises au Comité du Codex sur les principes généraux pour connaltre son avis. 

PLANS D'ECHANTILLONNAGE POUR LES CONTAMINANTS  

Le Comité était saisi d'un document rédigé par le Secrétariat qui examinait la 
nécessité d'élaborer des plans d'échantillonnage et des critères d'acceptation pour les 
livraisons de denrées alimentaires, eu égard aux dispositions relatives aux contaminants 

déjà adoptées par le Codex ou devant encore être mises au point (CX/MAS 86/5). 

En présentant ce document, le Secrétariat a mentionné les différents organes du 
Codex chargés de recommander des limites maximales pour les divers contaminants présents 
dans les aliments par suite de leur transformation (par ex. As, Pb, Sn, Zn, Cu, Fe; 

CAC/Vol. XVII Ed.1) ou des résidus de pesticides (CAC/PR 2-1986). Des plans d'échantil-

lonnage et des critères d'acceptation existent déjà pour les résidus de pesticides 

(CAC/Vol. XIII Ed. 2) mais pas pour les autres types de contaminants. Le Secrétariat a 
été de l'avis qu'en raison de la tris vaste diversité des contaminants et des denrées 
alimentaires, une seule méthode applicable à tous les contaminants ne semble pas possible. 
Par conséquent, il conviendrait d'examiner en premier lieu les contaminants pour lesquels 

il existe diji des limites Codex (CAC/Vol. XVII Ed. 1). 

On s'est demandé quel comité pourrait se charger de ce travail: Le Secrétariat 

a fait valoir que pour le  moment  cette question était comprise dans le mandat du Comité 

du Codex sur les additifs alimentaires. Toutefois, la Commission examinera sa prochaine 
session s'il convient d'établir un nouveau comité pour s'occuper du problème des contami-
nants (à l'exception des résidus de pesticides et de médicaments vétérinaires). 

Le comité s'est également demandé si les Instructions relatives à l'échantillon-
nage seraient applicables dans le cas des contaminants. La délégation des Etats-Unis a 
déclaré qu'a son avis elles seraient applicables dans le cas des contaminants ainsi que 

dans celui des résidus de médicaments vétérinaires. La délégation de l'Australie a 
proposé de considérer les conclusions de l'expert-conseil FAO, qui figurent dans le 

document CX/MAS 86/8, comme un premier projet de plans d'échantillonnage pour les conta-

minants sur lequel les gouvernements pouvaient être appelés à se prononcer. La délégation 
de la Suisse a proposé d'appliquer un plan d'échantillonnage spécial pour les contaminants 

ayant une toxicité aigus, les autres contaminants pouvant être considérés comme des fac-
teurs de composition. La délégation de la Pologne s'est déclarée contraire à cette propo-

sition; à son avis des plans d'échantillonnage spéciaux devraient être prévus pour les 
contaminants en tant que critères se rapportant la santé. Ils ne sauraient être consi-

dérés comme des facteurs de composition camme le propose le document CX/MAS 86/8. 

Etant donné que la question de l'échantillonnage destinée à vérifier la conformité 
avec les dispositions des normes Codex pour les contaminants sera prise en considération 

lors de l'examen des normes et des méthodes d'échantillonnage i y insérer, le Comité 

a décidé  de procéder comme suit: 

a) Pour le moment, seuls les contaminants pour lesquels des limites maximales 
Cod& ont été recommandées dans des normes de produits seront retenus en vue 

de l'élaboration de méthodes d'échantillonnage et de critères d'acceptation 
des lots. 

h) Les comiiis de produits du Codex devront examiner la quistion de l'échantillon-
nage pour les contaminants compte tenu des "Instructions relatives a l'échan-
tillonnage" (pour la procédure i suivre dans le cas des comités ajournés 
sine die  voir paragraphe 24). 
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Le Comiti du Codex sur les additifs alimentaires devra étre consulté pour 

vérifier l'existence éventuelle de conséquences pour la santé. 

Toutes les méthodes d'échantillonnage mises au point pour les contaminants 
devront itre considérées comme des questions générales et il appartiendra au 
CCMAS de faire en sorte qu'une approche cohérente soit appliquée dans la mesure 
du possible lors de l'élaboration des plans d'échantillonnage pour les contami-

nants dans les denrées alimentaires. 

DIRECTIVES SUR LES ASPECTS ADMINISTRATIFS DE L'ECHANTILLONNAGE  

Le Camiti était saisi d'un document préparé par le Secrétariat (CX/MAS 86/4) 

contenant une description des travaux du Codex dans le domaine de l'échantillonnage et 
examinant les aspects administratifs de l'échantillonnage, comme le Comité l'avait 
demandé. En présentant ce document, le Secrétariat a estimé que le Comité devrait décider 
s'il estime qu'en•plus de ses activités sur les plans d'échantillonnage statistiques et 
les critères d'acceptation, le Codex devait consacrer des travaux de telles questions. 
Dans l'affirmative, le Comité devra examiner de quelle manière de telles directives pour-
ront ètre mises au point. Le Secrétariat a estima que d'autres organisations, notamment 
l'ISO, pourraient itre invitées collaborer i la mise au point de ce document, tenant 
compte de la grande masse d'informations en la matière dont dispose cette organisation. 
On a noté que ce sujet et le besoin d'avoir de telles directives a déjà été discuté par le 

Comité i plusieurs reprises, dès sa quatrième session en 1968. 

La délégation de l'Australie, appuyée par la délégation de la Suisse et le repré-
'sentant de l'ISO, a estima qu'il convenait d'élaborer de telles directives. Ce document 
devrait englober les aspects administratifs (notamment juridiques) cités au paragraphe 
2b du document, qui pourront itre utilement discutés l'échelon international et présenté 
sous forme de directives :à l'usage des gouvernements. On a fait valoir que de telles 
directives devront itre extrëmement détaillées étant donna la grande diversité des pro-
blèmes juridiques et des procédures et des différentes questions techniques qui devront 
itre traitées. Ces directives pourraient au contraire, étre d'une portée limitée si elles 
ne contiennent que les dispositions devant faire l'objet d'un accord international, afin 
d'éviter toutes difficultés dans le commerce découlant de pratiques divergeantes dans 

l'application des procédures d'échantillonnage. 

Le Comité est convenu qu'un Groupe de travail sera établi pour étudier cette 
question. Le Comité a établi un Groupe de travail composé des pays suivants: France, 

Hongrie, Royaume-Uni et Etats-Unis, auxquels se joindront l'ISO et la FAO. Le Groupe a 
été invité préparer des directives sur les aspects administratifs et les questions 
connexes énoncées plus haut, pour la prochaine session. M. Wood (Royaume-Uni) ancien 
président du Groupe de travail, a ité prié de coordonner les travaux dans ce secteur 

avec l'aide du Secrétariat. 

CONFIRMATION DES METHODES D'ECHANTILLONNAGE DANS LES PROJETS DE NORMES CODEX  

A. 	Plans d'échantillonnage pour les blocs de poisson congelés  

Le Comité devait examiner le document CX/MAS 86/6 Add.l. M. A.P. Rainosek (Etats-
Unis), Président du Groupe de travail sur les plans d'échantillonnage de rechange pour 
les blocs de poisson congelés a indiqué que ce document contenait le rapport d'un groupe 
de travail réuni pendant la 17ime session du Comité du Codex sur les poissons et les 
produits de la pèche dans le but de mettre définitivement au point les plans d'échantil-
lonnage destinés aux blocs de poisson congelés. Les plans d'échantillonnage révisés, 
adoptés par le Comité sur les poissons et les produits de la piche se trouvaient également 
dans ce document. Ces plans, mis au point en se conformant aux Instructions relatives 

l'échantillonnage (CX/MAS 86/3) représentent une méthode d'échantillonnage pratique 
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que les principaux pays producteurs et exportateurs de poisson devraient pouvoir appliquer 
dès maintenant. Il est probable que le Comité du Codex sur les poissons et les produits 
de la péche ait considéré que ces plans devaient avoir un caractère contraignant. 

Le Comité était saisi des observations transmises par la France au sujet des blocs 
de poisson congelés, proposant un plan d'échantillonnage progressif. Au cours de la 
session, le Président du Groupe de travail, M. Rainosek (Etats-Unis), a distribué un 
document de travail contenant une réponse aux observations de la France. En présentant 

ce document, M. Rainosek a expliqué que la principale raison pour laquelle la France 
avait proposé une méthode d'échantillonnage progressive par attributs était que l'effectif 
moyen de l'échantillon pouvait étre inférieur a celui exigé par l'échantillonnage simple 
NQA/NQR correspondant. L'échantillonnage progressif peut s'avérer satisfaisant pour des 
lots exceptionnellement "bons" ou "mauvais"; toutefois, il est plus difficile de se pro-
noncer au sujet des lots "intermédiaires". L'échantillonnage progressif peut être excel-
lent pour les contréles dans l'usine plutét que pour l'inspection des denrées alimentaires 
faisant l'objet d'échanges internationaux car il comporte certains inconvénients qui 
étaient exposés dans le document répondant aux observations de la France. 

Le Comité a pris note de ces explications et du fait que le Comité du Codex sur les 
poissons et les produits de la pèche avait unanimement adopté les plans d'échantillonnage 
de rechange pour les blocs de poisson. Plusieurs délégations ont marqué leur préférence 
pour les plans d'échantillonnageilaboris par le Comité du Codex sur les poissons et les 

produits de la péche. 

Le Comité a confirmé les plans d'échantillonnage pour les blocs de poisson congelés 

qui figurent dans le document CX/MAS 86/6 Add.l. Il a exprimé sa reconnaissance 
M. Rainosek et aux membres du Groupe de travail pour leur collaboration i la mise au point 
des plans d'échantillonnage. Le Comité  a noté que ces plans d'échantillonnage consti-
tuaient le premier exemple de procédure d'échantillonnage pratique et acceptable l'éche-
lon international mise au point par un Comité du Codex sur la base des "Instructions". 

B. 	Plans d'échantillonnage pour le sel de qualité alimentaire  

Le Comité était saisi des plans d'échantillonnage pour le sel de qualité alimentaire 

élaborés par un groupe de travail du Comité du Codex sur les additifs alimentaires 
(CX/MAS 86/7 - Partie I) et d'observations son sujet communiquées par les Etats-Unis 

(CX/MAS 86/7-Add.1) et par la France (Document de séance). 

La délégation des Etats-Unis a estimé que les plans proposés par le CCFA devaient 
encore étre précisés. Par exemple, ces plans exigent le prélevement de cinq échantillons 
de laboratoire dans l'échantillon global et leur analyse séparée. La moyenne des 
résultats de ces analyses, ainsi que l'écart -type  et le niveau de qualité mentionnés dans 

le plan devraient étre utilisés pour vérifier la conformité avec les dispositions de la 
norme. 	L'analyse des cinq échantillons de laboratoire fournira une estimation de 
l'incertitude analytique, alors que les plans d'échantillonnage ont pour but de mesurer 
les incertitudes de l'échantillonnage. Cette particularité des plans disparait lorsque 
l'on mélange tous les échantillons en un échantillon global. De l''avis des Etats-Unis 
si l'on démontre que la variabilité analytique est notablement plus grande que la 
variabilité de l'échantillonnage (par exemple trois fois plus grande) la procédure 
d'échantillonnage proposée pourrait itre acceptée. Toutefois, il n'est pas possible 
d'établir l'acceptabilité de ces plans tant que des données a l'appui de ce qui précède 
n'auront pas été transmises au CCMAS. Les Etats-Unis ont également demandé si l'emploi 

d'un essai "t" réversible était approprié et a proposé un essai non-riversible avec une 
valeur de 2.132 et d'intervertir les signes - et + dans les critères d'évaluation. Le 
représentant de l'ECSS a approuvé les observations des Etats-Unis. 

Le Secrétariat a déclaré que selon le Président du Groupe de travail qui avait 

álabor é les plans d'échantillonnage pour le sel, s'agissant d'un produit de composition 
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homogène, la réunion des échantillons unitaires implique de grandes quantités de produits, 

ce qui rend difficile la garantie d'une complète homogénéité de l'échantillon global. 

C'est pour cette raison que cinq analyses de l'échantillon global avaient été proposées. 

Le Comité, ayant noté les observations des Etats-Unis ainsi que d'autres remarques, 

notamment celles que la France avait communiqué par écrit, a décidé d'inviter le Comité 

du Codex sur les additifs alimentaires a réexaminer les plans d'échantillonnage en 
tenant compte des Instructions adoptées par le Comité ainsi que des observations trans-

mises par écrit au CCMAS. Le CCFA a été prié de fournir des renseignements sur les 

points mentionnés ci-après et d'examiner en outre si tous les détails de la méthode 

d'échantillonnage pour le sel étaient nécessaires (par exemple, les sections consacrées 

aux dispositions générales, etc.). 

a) variabilité de l'échantillonnage, c'est-à-dire la variabilité de chaque échantillon 

de laboratoire prélevé dans le lot qui comprend l'échantillon global; 

h) variabilité dans le "quota" distinct ou les échantillons de laboratoire prélevés 

dans l'échantillon global; 

e) variabilité des répétitions de l'analyse effectuées sur l'échantillon analytique. 

C. 

	

	Plans d'Echantillonnage pour les Méthodes citées dans les autres projets de  

normes  Codex  

Le Comité a examiné la possibilité de confirmer en bloc les plans d'échantillonnage 

pour les denrées alimentaires préemballées (CAC/RM42-1969, amendés) distinés a vérifier 

les défauts d'apparence et autres critères de qualité mentionnés dans les normes Codex 
individuelles. Il a rappelé que cette confirmation avait été renvoyée lors de sessions 

antérieures dans l'attente qu'un certain nombre de points aient ité précisés et les 

Instructions relatives i l'échantillonnage mises au point (voir par. 21). 

On a fait valoir qu'il aurait été préférable que toutes les 

des dispositions sur l'échantillonnage conformes aux Instructions. 
normes Codex dans lesquelles figurent 

on est convenu  qu'i l'avenir, toutes 

nouvelles normes déjà adoptées faisant référence aux Plans d'échantillonnage pour les 

denrées alimentaires préemballées seraient réexaminées, compte tenu des Instructions. 

En attentant de procéder a un examen complet des plans d'échantillonnage cités 

dans les normes Codex, le Comité est convenu de confirmer les Plans d'échantillonnage 

pour les denrées alimentaires préemballées dans toutes les normes contenant une référence 

spécifique 1 ce document. Il a toutefois décidé que la confirmation des plans n'était 

applicable qu'aux critères de qualité effectivementmentionnis dans les normes Codex 

I  la section consacrée à l'acceptation des lots. Pour ce qui est des références aux 
Plans d'échantillonnage pour les denrées alimentaires préemballées qui figurent dans 

la section relative aux méthodes d'analyse et d'échantillonnage des normes Codex, le 

Comité a estimé qu'elles devaient itre modifiées de manière à indiquer clairement le critère 

de qualité, ou tout autre critère, auquel les Plans d'échantillonnage sont applicables. 

On a noté à ce propos les efforts déployés par l'expert-conseil FAO lors de l'examen 

des normes Codex pour ce qui est des Plans d'échantillonnage et des critères d'acceptation 

des lots (voir par. 28). 

Le Comité a noté que le document de travail CX/MAS 86/7-Partie II contenait plusieurs 

dispositions sur l'échantillonnage qu'il convenait de confirmer. Certaines de ces méthodes 

serai  i pas commode de modifier toutes les 

Plans d'échantillonnage (CAC/RM 42-1969); 

normes Codex 

Etant donné 
comportent 

qu'il ne 

les 

les 



ne comportaient que des indications techniques alors que d'autres contenaient des 
programmes mathématiques simples qui n'étaient pas nécessairement conformes 'aux  

Instructions. On a décidé  d'établir un petit Groupe de travail chargé d'examiner ces 
dispositions d'échantillonnage ainsi que celles destinées au Projet de norme pour les 

olives de table (CX/MAS 86/7-Partie II-Add. 1) pendant la session et de conseiller le 

Comité sur les mesures à prendre à propos de leur confirmation. Les délégations ci-
après ont accepté de participer aux travaux de ce Groupe de travail: Etats-Unis, 
République fédérale d'Allemagne, Australie, Royaume-Uni, Norvège et Canada. 

	

52. 	M. R. Wood (Royaume-Uni), Président de ce Groupe de travail (voir par. 51) a 

communiqué au Comité ses conclusions concernant la confirmation de ces dispositions. 
Le rapport du Groupe de travail se trouve à l'annexe II du présent rapport. Le Comité 

a fait siennes  les  conclusions  du Groupe de travail. 

LIMITE DE DETERMINATION - DEFINITION ET INCIDENCES EN MATIERE DE REGLEMENTATION  

	

53. 	Le Comité était saisi d'un document prépaté par les Etats-Unis avec l'aide du 

Secrétariat (CX/MAS 86/9), conformément au souhait exprimé a sa dernière session. 
En présentant ce document le Secrétariat a indiqué qu'il traitait les points suivants: 

définition des termes "Limite de détermination" et "Limite de détection"; 

incidences pour la réglementation de l'emploi du principe de la "Limite de 

détermination"; 

Amendement éventuel des critères régissant le choix des méthodes d'analyse du 

Codex pour y introduire la "Limite de déterminaiion" en tant que critère 

d'évaluation d'une méthode d'analyse, i la place de la "Limite de détection". 

	

54. 	Le Secrétariat a indiqué qu'en matière de réglementation l'une des incidences 
de la "Limite de détermination" était que les méthodes d'analyse choisies aux fins de 

la réglementation devaient 'étre utilisées à des valeurs éloignées de la "Limite de 

détermination", de manière à garantir des résultats d'analyse acceptables. Toutefois, 

dans certaines circonstances, les recommandations du Codex ne pourraient bien porter 

sur la mesure de substances  à de très faibles  concentrations,  proches de la "Limite de 

détermination" (par exemple pour les résidus de pesticides, de contaminants, les 

résidus de médicaments vétérinaires, les auxiliaires technologiques, etc.). Dans 

ces cas, la connaissance précise de la "Limite de détermination" d'une méthode aura 
des incidences en matière de réglementation. Une autre incidence plus importante encore 
se rapporte à la disposition légale courante selon laquelle une substance donnée doit 

Ztre absente d'un aliment ou présente  à  une concentration égale à zéro. Une telle 

disposition légale est cause de difficultés dans le commerce et n'a aucun fondement 

scientifique. 

55. 	La délégation du Royaume-Uni a déclaré au Comité que le Sous-Comité sur les 

statistiques du Comité de l'analyse analytique de la "Royal Society of Chemistry" du 

Royaume Uni avait étudié le problème des essais interlaboratoires et recommandé l'emploi 

du terme de "Limite de détection" de préférence à "Limite de détermination". Le rapport 

de ce Sous-Comité sur.l'emploi de ce terme sera prochainement publié. La délégation 

de l'URSS a estimé que le Comité devrait examiner le sens des termes en question afin 
de parvenir à un accord sur la signification des principes correspondant aux "Limites 

-
de détection et de détermination". Il conviendrait de les préciser en termes mathé-
matiques. La délégation de l'URSS a proposé de définir ces termes comme représentant 
une quantité absolue de la substance soumise à l'essai dans une prise d'essai préparée 



pour analyse, et non comme une concentration. A l'appui de cette proposition la 

délégation a distribué un document demandant qu'il soit joint au rapport afin de pouvoir 

faire l'objet d'observations. 	Un groupe de travail pourrait itre étabii pour examiner 

cette nouvelle manière de définir la "Limite de détermination", compte-tenu des 

observations. 

Le Comité a examiné un document technique distribué par la délégation de 
Tchécoslovaquie pendant la session. La délégation des Etats-Unis a fait valoir que 
le problème qui consiste à définir des principes tels que la "Limite de détermination" 
est particulièrement compliqué et ne saurait itre prise en considération par le Comité 
au cours de la présente session. Du point de vue de la réglementation, la "Limite de 
détermination" doit étre considérée comme un degré d'incertitude qui peut itre accepté 
pour les vérifications de la conformité avec une disposition légale se rapportant à la 

sécurité et à la qualité d'un aliment. 

Le Comité est convenu qu'il était nécessaire de donner une définition du terme 

"Limite de détermination" car il s'agit  dun  principe important aux fins du Codex. Il 
est également convenu qu'une définition précise de ce terme ne saurait gtre établie au 
cours de la présente session et que des spécialistes devront gtre 'consultés. Il a décidé 
que le document du Secrétariat ainsi que ceux soumis par l'URSS et la Tchécoslovakque 
seraient distribués pour observations, pour permettre l'examen de cette question i la 
prochaine session. Le Comité est également convenu que la "Disposition zéro", A savoir 
l'exigence qu'une substance soit totalement absente d'un aliment, était sans fondement 
scientifique. Dans l'intirgt du commerce, il serait préférable d'indiquer une limite 
numérique, comme c'est le cas du Comité du Codex sur les résidus de pesticides. 

EXAMEN DES METHODES D'ANALYSE CITEES DAPS LES NORMES CODEX 

Le Comité a examiné un rapport de l'Australie indiquant l'état de confirmation 

de toutes les méthodes d'analyse et d'échantillonnage Codex cities dans les normes et 

projets de norme. (CX/MAS 86/10-Partie I et II). La liste des méthodes, enregistrée 
sur ordinateur en Australie, indique toutes les décisions prises jusqu'à ce jour au 

• sujet de la confirmation et de la classification des méthodes d'analyse citées dans les 
normes Codex. Les dispositions pour lesquelles les méthodes doivent encore itre mises 
au point ou choisies peuvent aussi gtre retrouvées. Il ressort clairement du rapport 
de l'Australie que l'examen des méthodes d'analyse du Codex progresse de maniire 
satisfaisante. Cependant, plusieurs comités du Codex n'ont pas encore entrepris l'examen 

des méthodes d'analyse qui figurent dans leurs normes. 

Le Comité a noté que la Réunion interinstitutions avait été saisie des documents 
précités et qu'elle avait recommandé que la sélection des méthodes d'analyse dont le 
Codex a besoin se fasse soit avec plus de précision, soit accompagnée des informations 
justificatives pour orienter les organisations internationales. Le Comité a également 
noté que le Groupe de travail d'experts de l'analyse avait examiné ces documents 
l'occasion de la confirmation des méthodes d'analyse dont il est responsable (voir par. 

. 60). Le Comité a vivement encouragé les comités du Codex qui s'occupent de produits 
faire en sorte que les méthodes Codex soient mises à jour, compte tenu des progrès 

réalisés dans le domaine de l'analyse. Il a exprimé sa reconnaissance A l'Australie 
pour avoir préparé les document précités et s'itre chargé de leur enregistrement sur 

ordinateur. 
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RAPPORT DU GROUPE DE TRAVAIL D'EXPERTS DE L'ANALYSÉ 

60. 	Le Comité était saisi desdocuments CX/MAS 86/10 Partie I et II, CX/MAS 86/11, 
CX/MAS 86/11 Add.1 ainsi que du Document de séance 2 Rapport du Groupe de travail 
d'experts de l'analyse, établi  I la dernière session et reconstitué  I la présente 
réunion (voir par. 5). En présentant ce rapport, le président du Groupe de travail 
M. W. Horwitz a déclaré au Comité que lors de l'examen des méthodes d'analyse mentionnées 
dans les divers documents en vue de les confirmer, le Groupe n'avait pas considéré 
i) de méthodes d'échantillonnage, notamment celles pour les défauts d'apparence et 
l'échantillonnage mécanique, ii) les méthodes applicables aux aliments diététiques ou 
de régime iii) les méthodes pour le sel de qualité alimentaire et iv) les méthodes 
d'analyse confirmées antérieurement par le Comité. Il a exprimé sa reconnaissance i la 
délégation de l'Australie pour avoir compilé la documentation examinée par le Groupe 
de travail concernant l'état de confirmation actuel des méthodes Codex. Le rapport du 
Groupe de travail figure  1  l'Annexe III du présent rapport. 

a) 	Amélioration de la présentation des documents  

61. 	La délégation des Pays-Bas a ité de l'avis que la présentation des documents 
concernant les méthodes d'analyse serait considérablement améliorée si les références 
aux méthodes étaient indiquées au lieu de renvoyer aux documents Codex dans lesquels 
figurent ces méthodes. 

b) 	Révision des méthodes d'analyse dans les normes Codex pour les sucres 

62. 	Le Comité a nota avec satisfaction que la deuxième version du projet de révision 
sera bient5t difinitivementmise au point par le Secrétariat du Royaume-Uni, compte tenu 
des observations parvenues jusqu'a ce jour des gouvernements. Cette nouvelle version sera 
distribuée pour observations et fera l'objet d'un point de l'ordre du jour de la 
prochaine session du CCMAS, avec l'examen des observations parvenues. 

c) 	Classification des méthodes pour le dosage des protéines  

63. 	La délégation du Royaume-Uni s'est demandé si la conclusion du Groupe de travail 
selon laquelle la détermination des protéines pouvait étre . classée parmi les méthodes • 
des types I et II n'était pas en opposition avec les Principes généraux régissant la 
classification  des  méthodes d'analyse du Codex. 	Le Comité a nota que M. R. Kirk (Royaume- 
Uni) préparera pour la prochaine session un document contenant des directives pour la 
classification des méthodes des Types I et II; il a souhaité que ce document précise 
également le point soulevé par le délégué du Royaume-Uni. 

d) 	Dosage des acides gras en position 2 pour l'huile d'olive 

64. 	En approuvant les conclusions du Groupe de travail selon lesquelles les acides 
gras en position 2 devaient Ztre exprimés en pourcentage (m/m) des acides gras totaux, 
le Comité a noté que cette question figurait également  I  l'ordre du jour du Comité du 
Codex sur les graisses et les huiles. 

e) 	Résultats des études interlaboratoires sur le dosage de l'azote total, de la 
créatinine et de l'azote  O&-amini dans les potages et bouillons _ 

65. 	Le Comité a noté que pour la présentation des résultats des études interlaboratoires 

qui figurent dans le document CX/MAS 86/11 - Add. 1.1es auteurs avaient suivi avec 
précision la liste de contreile des informations nécessaires pour la confirmation 
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des méthodes d'analyse soumises au CCMAS. La transmission de données conformément 

ces directives facilite l'évaluation par le Groupe de travail des études accomplies et 

la confirmation des méthodes. Le Groupe de travail a félicité les auteurs du document 

CX/MAS 86/11-Add. 1 pour leur excellent travail. 

f) 	Confirmation des méthodes d'analyse 

Le Comité a nota  que le Groupe de travail avait confirmé deux mithodes-critires 
(Type I) (la méthode Rose-Gottlieb et la méthode Weibull) pour le dosage des lipides 
dans les glaces de consommation et les mélanges pour glaces. Etant donné que conformé-
ment aux Principes généraux pour les méthodes Codex deux méthodes du type I ne peuvent 
gtre recommandées.le Groupe de travail a décidé de classer l'une de ces méthodes (la 
méthode Weibull) parmi les méthodes du type III. La délégation du Royaume-Uni s'est 
demandé si cette décision était correcte. Le Secrétariat a fait valoir qu'elle était 

justifiée par les obligations découlant de l'emploi des méthodes des types I et II. 
Les méthodes du type I doivent toujours gtre utilisées dans les cas de litige. Par 
contre les autres méthodes-critéres classées dans le type III peuvent gtre utilisées pour 
les examens de routine,  I condition d'avoir été étalonnées par rapport  I la méthode 
Codex du type I. La délégation du Royaume-Uni a estimé que cette question devrait gtre 
transmise au Comité du Codex sur les Principes généraux. Le Comité a proposé  que le 
document que préparera M. Kirk (voir par. 63) étudie également la question soulevée par 
le Royaume-Uni. 

Au sujet des méthodes d'analyse pour le dosage des métaux lourds applicables pour 
tous les aliments qui ont été mises au point par le CCMAS, la délégation de l'URSS se 

référant aux Principes généraux concernant le choix des méthodes a proposé que les 

comités du Codex s'occupant de produits envisagent d'inclure des méthodes générales 

dans les normes de leur responsabilité, plutót que de proposer d'autres méthodes, le 
but étant d'introduire une harmonisation dans la méthodologie existante. La délégation 

a proposé et le Comité a approuvé  l'incorporation de la méthode par colorimétrie pour 
l'estimation du cuivre dans les aliments, utilisant le dithiocarbamate diéthyle (AOAC 
1984, 14 Ed. 25.066-25.071) en tant que méthode Codex du type III. 

La délégation de l'URSS a également attiré l'attention du Comité sur le fait que 

différentes méthodes devraient gtre adoptées pour l'incinération des aliments, selon la 
nature de ces derniers, afin de garantir qu'une perte de métaux lourds ne puisse avoir 

lieu pendant le processus. A son avis, une méthodenormalisée serait nécessaire pour 
l'incinération; une telle méthode pourrait itre élaborée par le Comité. Ce dernier 
a approuvé  cette proposition et invité la délégation de l'URSS i préparer un document 
sur cette question pour la prochaine session. Les gouvernements seront appelés i faire 
connaitre leurs vues sur ce document qui sera soumis au Comité avec les observations, pour 
examen  I  sa prochaine session. 

La délégation de l'URSS a également signalé au Comité que de nombreuses méthodes 
d'analyse antérieures, recommandées par le Codex, n'avait pas fait l'objet d'études 

interlaboratoires. En outre, dans un certain nombre de cas, les résultats des études 

interlaboratoires n'ont pas ité publiés. 	La délégation a proposé que les résultats 
de ces études interlabdratoires, lorsqu'ils sont disponibles, soient soumis au Comité 
pour  examen,  Elle a adressé ses félicitations  I  l'AOAC pour la publication des résultats 
des études  interlaboratoires  qui ont eu lieu sous ses auspices; elle a proposé que toutes 

les autres organisations internationales appliquent la méthode de l'AOAC. 

' 70, Le Comité a cependant noté qu'il lui serait extrêmement difficile de procéder 

l'évaluation des résultats de toutes les études interlaboratoires qui lui seraient transmis, 
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vu le temps et les ressources limitées dont il dispose. Il a déclaré encore une fois 
qu'il suffisait, aux fins de la confirmation, que les résultats des études inter-
laboratoires et autres information voulues lui soient transmis conformément à la 
liste de contriile (ALINORM 85/23 Appendice I à l'Annexe II). 

g) 	Mise a jour du document sur l'état de confirmation préparé par l'Australie  

71. 	Le Comité a recommandé  que le document sur l'état de confirmation préparé par 
l'Australie soit mis à jour, compte tenu des décisions prises à la présente session, 
ainsi que les références à toutes les méthodes mises à jour qui seraient communiquées 
par les organisations internationales. 

ETABLISSEMENT D'UN GROUPE DE TRAVAIL AD HOC D'EXPERTS DE L'ANALYSE 

72. 	Le Comité s'est déclaré favorable  à la proposition que le Groupe de travail 
d'experts de l'analyse tienne une réunion intersession, ce qui améliorerait con-
sidérablement l'efficacité de l'examen des nombreuses méthodes d'analyse qui figurent 
dans les normes Codex, en vue de leur confirmation. 

73. 	Le Comité a exprimé sa reconnaissance  au Président et aux membres du Groupe de 
travail (voir annexe IV) et a accepté  que le Groupe de travail poursuive ses activités 
entre la présente et la prochaine session. Il a remercié  la délégatiOn de l'Australie 
pour avoir préparé une importante documentation ainsi que toutes les organisations 
internationales intéressées par les méthodes d'analyse pour les denrées alimentaires 
pour leur coopération. 

DETECTION ET ESTIMATION DES HUILES/GRAISSES INDIVIDUELLES DANS LES MELANGES D'HUILES 

74. 	En présentant le document(CX/MAS 86/12) préparé par l'Inde, le Secrétariat a 
déclaré que le problème de la détection et de l'estimation des huiles présentes à 
l'état de mélange dans d'autres huiles a toujours révétu beaucoup de gravité en Inde, 
ainsi que dans de nombreux autres pays en développement. Il a mentionné les problèmes 
ci-après qui se posent en Inde: 

melange d'huiles végétales et de graisses animales pour la fabrication de graisses 
hydrogénées (Vanaspati); 

mélange de ghee (graisse de beurre) avec d'autres graisses; 

mélange de graisses et d'huiles coûteuses avec d'autres graisses et huilés bon 
marché. 

75. 	Bien qu'il s'agisse d'un problème de contróle des denrées alimentaires (prévention 
de l'adultération) et non de normalisation, cette question est portée à l'attention du 
CCMAS étant donné que la mise au point de méthodes valables rapides, sensibles et 
simples pour la détection et l'estimation des différentes huiles est nécessaire. De 
telles méthodes auront une incidence sur l'efficacité des contróles de qualité des 
huiles mises sur le marcha. 

76. 	La délégation de la France a appelé l'attention du Comité sur les observations de 
la Fédération Nationale Française des Industries des Graisses et des Huiles qui affirment 
que les méthodes qui figurent dans le document CX/MAS 86/12 ne sauraient itre incorpo-
rées dans le Codex Alimentarius. En outre, ce document contient un certain nombre de 
suggestions relatives 	la commercialisation de mélanges d'huiles et de graisses ren- 
fermant d'autres matières grasses sous forme de traces, considérées inacceptables 
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par l'industrie. La délégation de la France a également appelé l'attention du Comité 
sur certaines propositions indiquant des méthodes d'analyse qualitatives et quantita-
tives pour différents types de graisses et d'huiles qui pourraient convenir pour la 

détection de l'adultération de ces produits. 

L'observateur de l'ISO a déclaré au Comité que cette question avait iti discutée 

lors de la sixième Réunion interorganisations. Aucune solution facile n'a été proposée 

pour ce problème jugé très important. Une méthodologie quantitative suffisamment 

précise n'existe pas. Le représentant de l'IUPAC a offert son assistance pour la mise 

au point de méthodes qualitatives pour la déctection des huiles individuelles dans un 

mélange. 

La délégation des Pays-Bas a signalé au Comité l'existence d'une méthode par 
chromatographie en phase gazeuse qui contient des suppléments concernant la composition 
des stérols et la teneur en tocophérol des lipides. Ce document est en Néerlandais et 
certaines parties du supplément existent en anglais. Une étude de la composition en 
acide gras, stérols et tocophérols pourrait offrir une solution à l'estimation quan-
titative des huiles individuelles dans un mélange. 

La délégation du Royaume-Uni a informé le Comité que cette question serait 
examinée lors de la prochaine session du Comité du Codex sur les graisses et les 

, huiles. Il a également informé le Comité des intervalles de la composition en acide 
gras des graisses et des huiles  cities  dans les normes Codex, autorisant un mélange 

d'huile d'arachide avec de l'huile de soja jusqu'à 10% sans détection, de tels mélanges 
se trouvant encore dans les intervalles fixés pour la composition en acide gras. 
Il est donc difficile de réaliser des progrès vers une estimation quantitative des huiles 

individuelles présentes dans un mélange. 

La délégation de l'Australie'a déclaré au Comité que ce problème ne concerne 
pas seulement les pays en développement mais existe dans les pays developpés où il 
revit une importance variable; à son avis, il s'agit d'un problème économique qui 
existera aussi longtemps qu'une solution ne sera pas offerte par la technique moderne. 
La chimie des huiles et des graisses est telle qu'elle permet de faire passer pour 

un produit coateux répondant aux spécifications légales des "mélanges" industriels ou 
confectionnés dans les exploitations. 

Le Comité a noté que les problèmes mentionnés par l'Inde n'étaient pas faciles 

à résoudre. 

Il a estimé que les efforts déployés par différentes organisations qui n'ont 

jusqu'à ce jour pas abouti ne doivent pas itre interrompus, et que ces activités 

méritent d i étre encouragées. Il a recommandé qu'en l'absence de méthodes quantitatives, 
des méthodes qualitatives pour la détection des huiles individuelles dans les mélanges 

d'huiles soient élaborées. 

TRAVAUX FUTURS 

Le Comité a noté que la confirmation des méthodes d'analyse et d'échantillonnage 

dans les normes Codex était une activité de caractère continu. L'examen des méthodes 

d'analyse  cities  dans les normes pour donner suite à une recommandation du Comité au-

quel procèdent actuellement les comités de produits a été jugé important; le Comité 
a souhaité que de nouvelles révisions lui seront communiquées pour confirmation par les 

comités de produits. 
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Le Comité a noté que de nombreux comités de produits avaient été ajournés 

sine die.  Il a formulé l'espoir  que dans le cas de ces comités, le gouvernement hate 

procédera a la révision périodique de la méthodologie, conformément aux procédures 

approuvées. 

Le Comité a nota que des progrès avaient été réalisés dans le domaine de 

l'échantillonnage et que les nouveaux travaux entrepris par les comités de produits, 
notamment la révision de toutes les méthodes d'échantillonnage dans les normes Codex, 
représenteront pour lui d'importantes activités dans l'avenir. 

Le Comité a noté que la réunion interinstitutions continuera d'avoir lieu a 
l'occasion de ses prochaines sessions. Cette collaboration avec la réunion  inter-

institutions  représentera elle aussi d'importants travaux futurs pour le Comité. 

AUTRES QUESTIONS 

La délégation des Pays-Bas a déclaré au Comité que la plupart des documents de la 
présente session lui étaient parvenus très tard et qu'un grand nombre d'entre eux avaient 
été distribués pendant la session, sous forme de documents de séance. Elle a invité 

le Secrétariat  a  s'efforcer de distribuer la documentation de la prochaine session 
temps afin de faciliter la participation active des délégations. 

La délégation de Cuba a désiré s'assurer qu'il soit fait mention dans le rapport 

du Comité des points qu'elle avait soulevés le premier jour de la session: 

"A notre avis, la Commission du Codex Alimentarius devrait poursuivre ses efforts 

visant i ce que les méthodes d'analyse adoptées par le prisent Comité soient incorporées 
dans le texte principal des normes Codex, étant donna que souvent les pays en 
développement ne sont pas certain de disposer des publications des organisatiorm inter-

nationales qui ont adopté ces méthodes. 

Nous estimons que le Comité devrait faire sienne cette demande et la transmettre 
pour examen au Comité du Codex sur les principes généraux et la prochaine session de 

la Commission. 

En outre, nous demandons que soit examinée la possibilité que les débats du prisent 

Comité soient interprétés en espagnol, ce qui ne manquerait pas d'accroltre la parti-

cipation aux travaux du CCMAS des pays où l'on parle cette langue." 

DATE ET LIEU DE LA PROCHAINE SESSION  

Le Comité a été informé  que sa prochaine session se tiendra probablement au 
cours du premier semestre de 1988, è Budapest. Les dates en seront fixées par la 
Commission 	sa prochaine session, i Rome, en 1987. 
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ALINORM 87/23 
ANNEXE II  

Rapport du Groupe de travail ad hoc sur la confirmation des plans d'ichan-

tillonnage dans les projets de normes Codex  

Un Groupe de travail ad hoc a examiné si les dispositions relatives 

l'échantillonnage des projets de normes Codex qui figuraient dans les 

documents 86/7 - Partie II et 86/7 - Partie II - Add. 1 pouvaient gtre 

confirmées. Les conclusiones auxquelles est parvenu le Groupe de travail 
(voir Appendice) sont les suivantes: 

Le Groupe de travail a recommandé la confirmation des plans d'échan-

tillonnage proposés par le Comité du Codex sur les fruits et légumes traités 

(coeurs de palmier en conserve, châtaignes en conserve et purée de châtaignes 

en conserve, mangues en conserve et chutney de mangue), en attendant que 

le Comité de produits compétent examine si les méthodes d'échantillonnage 

(CAC/RM 42-1969) auxquelles il est fait référence dans le document ne 
s'appliquent qu'aux défauts du produit. 

Le Groupe a proposé de différer la confirmation dans le cas des dattes 

et des pistaches non décortiquées: un nouvel examen étant nécessaire car les 

informations fournies dans le document n'étaient pas suffisantes. 

Quant aux plans d'échantillonnage proposés par le Comité du Codex sur 

les protéines végétales pour les matières protéiques végétales, les matières 

protéiques base de soja et le gluten de blé, et par le Comité de coordina-

tion pour l'Afrique pour le gari, le mil chandelle, la farine de mil chandelle, 
la farine de manioc et la noix de coco desséchée, le Groupe est convenu que 

les informations dont il disposait ne lui permettaient pas de les confirmer. 

Si les normes font référence a des méthodes pour le prélèvement d'individus 
pluteit qu'a des plans d'échantillonnage, la section 9.1 de chaque norme 

devrait gtre intitulée "Prélèvement d'unités d'échantillonnage" et non "Echan-

tillonnage". Le Groupe a recommandé que lors d'une prochaine révision du 

document sur les directives administratives, la question de savoir si le CCMAS 

doit fournir des méthodes pour le prélèvement d'échantillons soit étudiée ainsi 

que le problème que pose l'autorisation de plusieurs méthodes pour le pré-

lèvement des échantillons. 

Ayant examiné les recommandations du Comité du Codex sur les poissons 

et les produits de la piche, le Groupe a confirmé le plan d'échantillonnage 
de la Norme pour les blocs surgelés de filets de poisson. Dans le cas de 

la Norme pour les bâtonnets de poisson surgelé et de la Norme pour le poisson 

salé séché, le Groupe a également confirmé les méthodes d'échantillonnage en 

recommandant que le sens de l'expression "remplissage insuffisant de chaque 

récipient" soit précisé lorsqu'il s'agit du poids. 

A propoa des recommandations formulées par le Comité du Codex sur les 

céréales, les légumes  secs  et les légumineuses (plans d'échantillonnage des 

normes pour certaines légumineuses, le sorgho en grains, la farine de sorgho, 

la farine de blé dur, la semoule, la farine de blé, le mais, la farine complète 

de mais, et la farine de mals dégermé et le gruau de mais), le Groupe est 

convenu qu'il ne possédait pas d'informations suffisantes pour confirmer ces 

plans. Si les normes font référence â des méthodes de prélèvement 
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d'échantillons individuels pluteit qu'a des plans d'échantillonnage, la section 
sur l'échantillonnage devrait gtre dénommée "prélèvement d'unités d'échantil-
lonnage". 

e) 	En examinant le document CX/MAS 86/7 Partie II - Add. 1 (Olives de table), 
le Groupe est convenu de modifier a la section 8.3.2 l'expression "proportion 
maximum" en "nombre maximum" pour permettre la comparaison avec "nombre de 
rejets". En outre, la section 8.3.2 mentionne un plan d'échantillonnage par 
attribut avec un NQA = 2,5%. Toutefois, a la page 2 de ce document, la 
section 10.1 fait état d'un échantillonnage conforme aux Plans d'échantillonnage 
Codex pour les denrées alimentaires préemballées  (CAC/RN 42-1969) qui ne comporte 
pas de plans d'échantillonnage avec un NQA = 2,5%. 

Le Groupe de travail a noté qu'a la section 8.3.1 (CX/MAS 86/7 - Partie II - 
Add. 1), il est fait référence a une évaluation de l'échantillon moyen, ce qui 
sous-entend un type de plan d'échantillonnage par variable et  non par  attribut 
comme celui qui figure dans les Plans d'échantillonnage pour les denrées ali-
mentaires préemballées. 

Le Groupe de travail est parvenu a la conclusion qu'a la section 10.1 
la référence aux Plans d'échantilronnage Codex (NQA 6,5) était une erreur. 
S'il était correctement fait référence a des plans par variable ayant un NQA 
de 0,5% (0,005) et des plans par attribut avec un NQA de 2,5%, les critères 
d'acceptation de la section 8.3 seraient, de l'avis du Groupe, pragmatiquement 
et statistiquement valables. 

D'autres informations se rapportant aux plans d'échantillonnage pour les 
olives de table ont été SOMUSELS par la République fédérale d'Allemagne qui a fourni 
des informations sur le Projet de proposition de la Communauté européenne pour 
le poids égoutté. 
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ANNEXE III  

RAPPORT DU GROUPE DE TRAVAIL AD HOC CHARGE DE LA CONFIRMATION DES METHODES  
D'ANALYSE  

Le Groupe de travail ad hoc était composé des délégués ci-après: 

CANADA 
	

J.F. Lawrence 

CHINE (Rép. pop. de) 	 Hu Zheng-Zhi 

FINLANDE 	 H. Wallin 

ALLEMAGNE (114. féd. d') 	 W. Sanitz 

HONGRIE 	 I. Boros 

PAYS-BAS 	 P.W. Hendrikse 
J. Daenen 

NORVEGE 	 A. Vidnes 

PORTUGAL 	 G. Carvalho 

ESPAGNE 	 R. Sanchidrian 
J.M. Vallejo 

SUISSE 

ROYAUME-UNI 

• 
ETATS-UNIS D 'AMERIQUE 

P. Venez  
R. Gerber 

R. Kirk 
C. Usher 

W. Rorwitz (Chairman) 
G. Diachenko (Rapporteur) 
E. Elkins 
A. Gross 
P.H. Vree 

URSS 	 I. Skurichine 

YOUGOSLAVIE 	 D. Novicevic 

AOAC - EUROPE 	 M. Tuinstra-Lauwaars 
AIIBP 	 S. de Leeuw 

H.A.M. Rock 
FAO 	 N. Rao-Maturu (Secretary) 
IFG 	 B. Whitehouse 
IUPAC 	 P. Czedik-Eysenberg 
ISO 	 H.W. Schipper 

E. Nouat 

Le Groupe de travail, placé sous la présidence de M. W. Horwitz, 

devait examiner les questions ci-après:  

a) 	confirmation des méthodes d'analyse examinées et mises jour par 

certains comités du Codex s'occupant de produits. 
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confirmation des méthodes d'analyse citées dans quelques projets de 

normes de produits. 

étude de certaines questions intéressant le Comité mentionnées dans 

le document CX/MAS 86/2. 

examen des résultats des études interlaboratoires.sur la détermination 

de l'azote total et de l'azote,-,-amini dans les bouillons et consommas, et 

révision des dispositions relatives aux méthodes d'analyse des normes 

Codex pour les sucres. 

	

3. 	Le Groupe de travail disposait des documents ci-après: 

CX/MAS 86/10 Parties I et II, contenant les méthodes d'analyse et 
d'échantillonnage des normes Codex, y compris les méthodes d'analyse revues' 

et mises i jour par certains comités du Codex pour les produits. 

CX/MAS 86/11 - Confirmation de méthodes d'analyse dans les projets de 

normes Codex pour des produits. 

CX/MAS 86/2 - Questions intéressant le Comité. 

CX/MAS 86/11-Add. 1 - Confirmation de méthodes d'analyse dans les 

projets de normes'  Codex - Résultats des études interlaboratoires sur le 

dosage de l'azote total et de l'azote.-,,\ -aminé dans les bouillons et consommés. 

Révision des dispositions relatives aux méthodes d'analyse dans les normes  

Codex pour les sucres  

	

4. 	Le représentant du Secrétariat du Royaume-Uni pour le Comité du Codex 

sur les sucres, M. R. Wood, a déclaré áu Comité que la préparation du 

deuxième projet de révision desdispositions relatives aux méthodes d'analyse 

dans les normes Codex pour les sucres n'avait pas été définitivement mise au 

point avant la prochaine et dernière session de l'ICUMSA, prévue pour mai 1986. 

L'ICUMSA a adopté une nouvelle définition de l'échelle 100° S, iquivalante 

99,950  Z. Il est nécessaire d'examiner la révision des méthodes compte tenu 

de la nouvelle définition des degrés S et des degrés Z adoptée par l'ICUMSA. 

	

5. 	M. Wood a garanti au Comité que le deuxième projet de révision serait 
prochainement mis au point par le Secrétariat du Royaume-Uni, compte tenu 
des observations Parvenues des gouvernements. Ce document, qui contiendra 
des références croisées aux normes d'autres organisations internationales, 
sera distribué pour observations. Le deuxième projet, ainsi que les obser-
vations parvenues, feront l'objet d'un débat lors de la prochaine session 

du CCMAS. 
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Examen de certaines questions intéressant le Comité présentées dans le  

document CX/MAS 86/2  

Classification des méthodes pour le dosage des protéines  

Le CCMAS avait modifié la classification de la méthode ICC 105/1 - 
Méthode pour la détermination des protéines brutes dans les céréales et 
les produits céréaliers, pour en faire une méthode de type I. Le Groupe 

de travail sur les méthodes d'analyse du CCCPL a recommandé sa dernière 

session que le CCMAS envisage le reclassement de la méthode Kjeldahl, 
qui passerait du type I au type II (avec des facteurs spécifiques dans 
chaque norme), compte tenu du caractère absolu de cette procédure. 

Le Groupe de travail a examine encore une fois la question soulevée 

par le CCCPL et A été d'avis que cette méthode pourrait gtreclassie aussi 

bien comme méthode de type I que de type II; dans les cas où les résultats 
sont exprimés en tant qu'azote, ou en tant que protéines déterminées au 
moyen de facteurs de conversion particuliers, la méthode devrait gtre 
classée parmi celles du type II. Dans les autres cas, lorsque l'azote est 
exprimé en tant que protéines au moyen de facteurs arbitraires (facteurs 
non spécifiés), ou au moyen d'un facteur général de 6,25 la méthode devrait 

gtre classée comme étant du type I. Le Comité a nota que le CCPMPP, examinant 

récemment les méthodes mentionnées dans les normes de sa compétence, avait 

tlassé la méthode pour la détermination des protéines aussi bien comme méthode 
de type I que de type II. Le Groupe de travail a prié M. R. Kirk (Royaume-Uni) 
de préparer un document sur les principes régissant la classification des 

méthodes dans les types I et II que le CCMAS pourra examiner sa prochaine 
session. 

Dosage des acides gras en position 2 dans l'huile d'olive  

Le Conseil oléicole international a relevé une erreur dans le mode 
d'expression des résultats pour les acides gras saturés en position 2 dans 
la Norme Codex pour l'huile d'olive (Codex Stan 33-1981). Le texte actuel 

de la Norme est le suivant: "on entend par acides gras saturés en position 2 

la somme des acides palmitique (16:0) et stéarique (18:0) exprimée en pour-

centage (m/u) des acides gras totaux. Le Conseil oléicole a estimé que le 
texte devrait gtre celui qui figure dans ALINORM 83/17, c'est-a-dire: "on 

entend par acides gras saturés en position 2 la somme des acides palmitique 

(16:0) et stéarique (18:0) exprimée en pourcentage (m/m) des acides gras 

totaux en position 2". 

Le Groupe a noté qu'il existait une norme ISO (ISO 6800) équivalente 

celle de l'UICPA (UICPA, Méthodes normalisées pour l'analyse des huiles, 
des graisses et produits dérivés, '.6ème édition 1979, section 2.210) pour la 

détermination des acides gras en position 2, citée dans la Norme Codex pour 

l'huile d'olive. Le Groupe de travail a nota que dans la norme ISO les 
résultats sont donnés en tant que proportion des esters d'acides gras en 

position 2, exprimés en pourcentage m/m des esters d'acides gras totaux des 
2-monoglycérides; il a été d'avis que le texte de la norme Codex pour l'huile 

d'olive devrait gtre corrigé comme suit, conformément a la proposition du 

Conseil oléicole international: 
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"On entend par acides gras saturés en position 2 la somme des acides pal-
mitique (16:0) et stéarique (18:0) exprimée en pourcentage (m/m) des 
acides gras totaux en position 2". 

Le Groupe de travail a recommandé que cette question soit portée à l'attention 
du Comité du Codex sur les graisses et les huiles et par la suite de la 
Commission pour correction. 

Confirmation des méthodes citées dans les normes Codex présentées dans le  
document CX/MAS 86/11  

Le Tableau 1 indique l'état de confirmation des méthodes précitées. 
Le Groupe de travail a recommandé que lors de la préparation des documents 
qui seront examinés i la prochaine session, il soit fait mention i) du 
principe de la méthode et ii) du fait que les méthodes d'analyse à l'examen 
ont été déjà examinées par un groupe de travail et dans l'affirmative, quelle 
en était la composition. 

Le Groupe de travail a releva certaines erreurs dans les références 
aux méthodes cities et a invité le Secrétariat à comparer le texte avec les 
rapports ALINORM des divers comités de produits. 

Confirmation des méthodes d'analyse dans les projets de normes Codex -  
Résultats d'études interlaboratoires concernant les méthodes pour la détermi-
nation de l'azote total et de l'azote 04 -aminé dans les potages et bouillons  

Les résultats des études interlaboratoires auxquelles ont été soumises 
les méthodes pour le dosage de la créatinine, de l'azote total et de l'azote 
c..\\ -aminé  dans les potages et bouillons figuraient dans le document CX/MAS 
86/11-Add. 1 et ont été présentés par M. H.A.M. Hoek de l'AIIBP. 

Le Groupe de travail a noté que dans la présentation des résultats des 
études interlaboratoires, les auteurs avaient suivi avec précision la liste 
de contr8le des informations nécessaires pour la confirmation des méthodes 
d'analyse soumises au CCMAS. Il a également noté que les résultats de cette 
étude avaient été publiés dans le journal "Alimenta". 

Le Groupe de travail a félicité les auteurs de ce travail M. H.A.M. Hoek 
(méthode colorimitrique pour le dosage de la créatinine dans les potages et 
bouillons - essais interlaboratoires) et M. S. de Leeuw (méthode pour le dosage 
de l'azote total (Kjeldahl) et l'azote C\raming dans les potages et bouillons - 
essais interlaboratoires) tous deux de l'AIIBP; il s'est félicité de ce que 
les résultats de ces études étaient présentés conformément au plan demandé. 

Le Groupe de travail a confirmé les méthodes pour le dosage de la 
créatinine, de l'azote total et de l'azote C\-amini qui figurent dans la 
norme Codex pour les potages et les bouillons (Codex Stan 117-1981) en tant 
que méthode du type II. 
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Confirmation des méthodes d'analyse examinées et mises jour par certains  

comités du Codex s'occupant de produits (CX/MAS 86/10 - Parties I et II)  

	

16. 	Le Groupe de travail a nota que certaines références i des méthodes 

d'analyse citées dans le document CX/MAS 86/10 Parties I et II devaient 
atre mises jour. Il a demandé aux représentant de l'AOAC, de l'ISO et 

de l'IUPAC présents la réunion de faire parvenir au Secrétariat pour le 

ler janvier 1987  des références complètes a toutes les méthodes mises 
jour, en vue de leur incorporation dans le document. 

	

17. 	Le Groupe de travail a noté qu'aucun représentant d'organisations 
internationales intéressées par les denrées alimentaires l'examen ne 

participait la présente session, ce qui rendait difficile la confirmation 

des méthodes citées dans les normes Codex; il a lancé un appel général pour 

que des représentants compétents soient présents aux prochaines sessions du 

CCMAS, lorsque les produits les intéressant sont examinés. 

o 	 . - 
directives; ce point devrait gtre porte a l'attention des comités de produits 

et des organisations internationales intéressés la mise au point des méthodes 

et leur évaluation. On trouvera dans le document CX/MAS 86/11-Add. 1 un 

exemple de documentation complète. 

Le Groupe de travail a décelé un certain nombre d'incohérences et 

d'erreurs dans le texte et a invité le Secrétariat a comparer attentivement ce 

document avec les originaux disponibles. 

Le Groupe de travail a recommandé que les comités de produits s'efforcent 

de recommander des méthodes générales, applicables aux produits et répondant aux 

principes généraux régissant le choix des méthodes, au lieu de recommander des 

méthodes différentes lorsqu'une manie disposition est mentionnée dans plusieurs 

normes. En procédant de la sorte, les comités du Codex s'occupant de produits 

contribueront  a  réduire notablement le nombre des méthodes que le CCMAS doit 

confirmer. 

L'état de confirmation des méthodes examinées par le Groupe de travail 

figure aux Tableaux II et III. L'état de confirmation des autres méthodes 

n'a pas été modifié. 

Réunion entre les sessions du Groupe de travail sur les méthodes d'analyse 

Le Comité a nota que la confirmation des méthodes d'analyse dans les 

normes de produits était une activité de caractère continu. L'examen 

périodique des méthodes d'analyse entrepris actuellement par les comités 

18. 	Le Groupe de travail a été gang dans ses travaux par l'insuffisance 

des informations nécessaires pour la confirmation; il a par ailleurs travaillé 

sous pression vu le grand nombre de méthodes  a examiner. Pour étre plus 
efficace a l'avenir, le Groupe a recommandé que l'on mette dorénavant l'accent 
sur le besoin d'une documentation complète sur les méthodes, conforme aux 
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de produits pour donner suite une recommandation du CCMAS aura pour consé-
quence d'augmenter le nombre des confirmations demandées au  COMAS  dans 
l'avenir. 

Le Groupe de travail a été de l'avis que l'organisation d'une réunion 
du Groupe de travail sur les méthodes d'analyse entre les sessions du Comité 
permettrait d'accroltre notablement l'efficacité de ce dernier dans l'examen 
des méthodes d'analyse mentionnées dans les normes Codex en vue de les confirmer; 
il a recommandé qu'une telle réunion soit organisée. 

Le Groupe de travail a été informé que les Etats-Unis seraient disposés 
offrir l'hospitalité une telle réunion. Certains membres du Groupe de 

travail ont fait valoir que la participation de plusieurs délégations serait 
facilitée si cette réunion pouvait avoir lieu en m'iule temps qu'une autre session 
du Codex. Etant donné que la Réunion interinstitutions a lieu avant la session 
du  COMAS,  le Groupe de travail a estimé qu'il ne serait pas commode de convoquer 
cette'riunion du Groupe de travail a l'occasion des sessions du  COMAS. 

Le Groupe de travail a recommandé que soit confiée au Secrétariat la 
responsabilité de l'organisation d'une réunion du Groupe de travail sur les 
méthodes d'analyse entre les sessions du Comité. 

Mise a jour du document sur l'état de confirmation préparé par l'Australie  

Le Groupe de travail a noté que le document préparé par l'Australie 
(CX/MAS 86/10 - Parties I et II) sur l'état de confirmation actuel des 
méthodes d'analyse citées dans les normes Codex était un document utile; il 
a exprimé l'espoir que ce document soit mis a jour conformément aux décisions 
prises par le  COMAS  a sa 15ème session. Il a proposé de suivre 	cette fin 
la procédure ci-apris: 

i. 	les organisations internationales, l'ISO, l'AOAC et l'UICPA communi- 
queront au Secrétariat du Codex pour le ler janvier 1987 les références 
complètes en leur possession toutes les méthodes mises a jour. 

Le Secrétariat du Codex transmettra I l'Australie les réponses reçues 
des organisations internationales, en mime  temps  que les décisions prises par 
le  COMAS  sa 15ime session. 

L'Australie procèdera 'à la mise :à jour des documents 86/10 Parties I 
et II, compte tenu des informations reçues. 

iv. 	Des exemplaires des documents mis "à jour seront transmis aux services 
centraux de liaison avec le Codex et aux participants a la 15ème session 
du  COMAS. 



TABLEAU I  

Confirmation des méthodes d'analyses mentionnées dans le document MAS 86/11  

COHTTE DU CODEX SUR L'EL; ERDM ET EECOHES TkATTES 

PRODUIT 
	

ETAIT 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 
	

TYPE STATUT 

Mangues 
	

8. 	8.1.1 Echantillonnage pour 
	

Plans d'échantillonnage du 	ALINORM 87/20, V 
	

AC 
en conserve 
	

les défauts d'appa- 	Codex pour les denrées 

rence et le remplis-  alimentaires préemballées 

sage du récipient 
	

(CAC/RN 42-1969) 

Plan d'échantillonnage it 

élaborer 

Plan d'échantillonnage a 

élaborer 

8.1.4.1 Pour la vérification 
du remplissage du 
récipient et du poids 
égoutté, l'unité 
d'échantillonnage sera 
le récipient entier 

8.1.4.2 Pour la vérification de 

la conformité avec les 
prescriptions relatives 
aux modes de présentation 
et aux défauts, l'unité 
d'échantillonnage sera: 
a) le récipient entier 

lorsqu'il contient 
un litre ou moins; 

ou 

8.1.2 Echantillonnage pour 
le poids net 

8.1.3 Echantillonnage aux 

fins d'analyse 

8.1.4 Taille de l'unité 
d'échantillonnage 



COMTE DU CODEX SUR LES FRUITS ET LEGUMES TRAITES 

PRODUIT 
	

ETAPE 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	 REFERENCE CODEX 
	

TYPE STATUT 

b) 500 g de fruits 
égouttés (ou un 
mélange représen-

tatif) lorsque le 
récipient contient 

plus d'un litre 

 

8.2 Poids égoutté 

8.3 Mesure de la 
densité du sirop 

(méthode réfracto-
métrique) 

8.4 Capacité en eau 

des récipients 

CAC/RM 36-1970 

AOAC (1980) 
31.011; ou méthode ISO 

2173 (1978) 

CAC/EN 46-1972 

ALINORM 87/20, V I 	C!/  

NC!/ 

I 	C 

Chutney de 

mangue 

8. 	7.1.1 Echantillonnage 
pour les défauts 

d'apparence 

Plans d'échantillonnage 
Codex pour les denrées 

alimentaires préemballées 
(CAC/RN 42-1969) 

ALINORM 87/20, VI 

 

7.1.2 Echantillonnage 
pour le contenu net 

7.1.3 Echantillonnage 
aux fins d'analyse 

Plan d'échantillonnage i 

élaborer 

Plans d'échantillonnage 

élaborer 

7.2.1 Extraits secs 
	AOAC (1980) 31.011 ou 
	 I 	NC 2/ 

solubles 
	 ISO 2173 (1978) 



COMITE DU CODEX SUR LES FRUITS ET LEGUMES TRAITES 

PRODUIT 
	

ETAPE 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 
	

TYPE STATUT 

7.3 Capacité en eau 
	 CAC/RN 46-1972 
	

ALINORM 87/20, VI 

des récipients 

7.4 Détermination des 

cendres 

Méthode pour les 

cendres totales 

Miel 	 8. 	7.1 Teneur en sucres 

réducteurs 

7.2 Teneur en saccha- 

rose apparent 

7.3 Teneur en eau 

7.4 Teneur en matières 

insolubles dans l'eau 

7.5 Teneur en matières 

minérales (cendres) 

ISO 763-1982 (cendres in- 	 NC 3/ 
solubles dans l'acide 

chlorhydrique) 

A élaborer 

Méthode décrite dans la norme ALINORM 85/20, IX I 	C 

I 	C 

I 	C 

I 	C 

I 	C 



COMITE DU CODEX SUR LES FRUITS ET LEGUMES TRAITES 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

7.6 Aciditi 	 Méthode décrite dans la norme ALINORM 85/20, IX 	I 	C 

7.7 Indice diastasique 
	 It 

	 I 	c 4/ 

7.8 Teneur en hydroxy- 	ISO 7466 (1986) 
	 NC 5/ 

mithylfurfural 

(photométrie) 



COMITE DU CODEX SUR LES PRODUITS CARNES TRAITES A BASE DE VIANDE ET DE CHAIR DE VOLAILLE 

PRODUIT 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 
	

TYPE STATUT 

Classification et examen 	Nitrite 
des méthodes d'analyse 
utilisables pour les 
produits traités 

base de viande et de 
chair de volaille 1/ 

IS0-2918, Viande 'et produits 
carnés-Détermination de la 
teneur en nitrite (La 
méthode est en cours de 
révision 	l'ISO) 1/ 

ALINORM 85/16, 
par. 221-229 
et Annexe V 

II 	C 

Teneur totale 
en matières 
grasses 

Azote/protéines 

Nitrate 

IS0-1443, Viande et produits 
carnés-Détermination de la 
teneur total en matières 
grasses 

ISO-937,  Viande et produits 
carnés-Détermination de la 

teneur en azote 

IS0-3091, Viande et produits 
carnés-Détermination de la 
teneur en nitrate (La méthode 

est en cours de révision 
a viso) 

c 6/ 

II 	C 

1/ Révision peu importante. 



COMITE DU CODEX SUR LES CEREALES, LES LEGUMES SECS ET LES LEGUMINEUSES 

METHODE 

ISO 665-1977, Dosage 
de l'eau et des matières 

volatiles dans les oléa-
gineux 

ISO 951-1979, légumes secs 
en sacs 

AACC 64-70A, Echantillonnage 
du blé et autres céréales 

en grains (granded quantités, 
moyens non mécaniques) 

PRODUIT 
	

ETAPE 
	

DISPOSITION 

Certains légumes 	8. 	8.1 Teneur en eau 
secs 

8.2 Méthodes d'échan-
tillonnage 

AUTRES METHODES 

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

ALINORM 87/29, II 

8/ 

AACC 64-50, Echantillonnage 
des produits d'affourragement et 

aliments du bétail en sacs 

AOAC (1984) 7.001-Echantillonnage 
des aliments pour animaux (échan-

tillonnage des sacs) 

ISO 950-1979, Céréales-Echantillonnage " 
(en grains) 

ICC 101/1, Céréales-Echantillonnage 
en grains (déclarée identique 
ISO 950) 



COMITE DU CODEX SUR LES CEREALES, LES LEGUMES SECS ET LES LEGUMINEUSES 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

ISO 6644-1981, Céréales et 
	

ALINORM 87/29, II 
	

C 8/ 

produits céréaliers usinés-
Echantillonnage automatique 
par des moyens mécaniques 

ICC 120, Echantillonnage 	ALINORM 87/29, II 	 8/ 

mécanique des céréales 
(déclarée identique i ISO 6644) 

8/ 

I 	C 

I 	C 

Sorgho en 	6. 	8.1 
grains 

ISO 950-1979 Céréales-Echantil- ALINORM 87/29, III 

lonnage (en grains) 

Méthodes supplémentaires: 	. AACC 64-70A, Blé et céréales 
en grains 
AACC 64-50, Echantillonnage 
des produits d'affourragement 
et aliments du bétail 
AOAC (1984) 7.001, (échan-
tillonnage par sacs) 

8.2 Teneur en eau 	 ISO 6540-1980, Mals - Détermina- 
tion de la teneur en eau 

8.3 Cendres 
	 ICC-104, Détermination des cendres 

dans les céréales et les produits 
céréaliers 

ISO 2171-1980, Céréales, légumes secs 
et prdduits dérivés - Détermination 
des cendres 



COMITE DU CODEX SUR LES CEREALES, LES LEGUMES SECS ET LES LEGUMINEUSES 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

8.4 Fibres brutes 	ICC-113, Détermination des 	ALINORm 87/29, III 	I 	C 
fibres brutes 

8.5 Protéines 

8.6 Matières grasses 

8.7 Tanins 

ISO 6541-1981, Produits 
alimentaires agricoles - 

Détermination des fibres 
brutes 

ICC 105/1 - Détermination 
des protéines brutes dans les 

céréales et les produits 
céréaliers (catalyseur 
sélénium/cuivre) 

AOAC (1984) 14.066, 7.061 
Matières grasses brutes 

ISO 5986-1983, Aliments pour 
animaux (déclarée identique 
la méthode AOAC) 

ft 

NF V 03-751 Septembre 1985 
Norme française "Sorgho - 
Détermination de la teneur 
en tanin" 

 



COMTE DU CODEX SUR LES CEREALES, LES LEGUMES SECS ET LES LEGUMINEUSES 

Farine de sorgho 	5. 	9.1 Echantillonnage 

9.1.1 
	

ISO 2170-1980, Céréales et 

légumes secs — Echantillonnage 
de produits usinés 

9.1.2 	" 
	

ICC 130, Echantillonnage de 
produits usinés (semoules, 

farinesl farines agglomérées et 

sous—produits) 

9.1.3 	" 
	

AOAC (1984) 10.126, Echantillon— 
nage du malt 10.159 (Substances 

ajoutées aux céréales) 

9.1.4 H 
	

AACC 64-60, Echantillonnage de 
la farine, de la semoule et produits 
semblables; Produits d'affourragement 

et aliments du bétail en sacs 

9.2 Eau 

9.2.1 Eau 	 ISO 712-1985, Céréales et produits 	
11 I 	C 11/ 

céréaliers — Dosage de l'eau 

9.2.2 H 	 [CC 110/1 — Détermination de la teneur 	 I 	C 

en humidité des céréales et des 

produits céréaliers - 

9.3 Granulométrie 	AOAC (1984) 10.162-163 
	

I 	C 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE REFERENCE CODEX TYPE STATUT 

ALINORM 87/27, IV 

et VI 
8/ 

8/ 

ALINORM 87/29, IV 

et VI 
8/ 

8/ 



COMITE DU CODEX SUR LES CEREALES, LES LEGUMES SECS ET LES LEGUMINEUSES 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

9.4 Cendres 	 ALINORM 87/29,IV 
et VI 

9.4.1 " 
	

ICC 104, Cendres dans les 
céréales et les produits 

céréaliers 

9.4.2 " 
	

ISO 2171-1980, Cendres 
dans les céréales, les  
légumes seca et les produits 
dérivés 

9.5 Protéines 
	 ICC 105/1, Détermination des 	ALINORM 87/29, IV 	II 	C 

protéines brutes dans les 	et VI 

céréales et les produits 

céréaliers 

9.6 Matières grasses 
brutes 

9.6.1 	st 	 AOAC (1984) 14.066, 7.061 

9.6.2 	 ISO 5986, Aliments pour 
animaux  

9.7 Fibres brutes 

9.7.1 

9.7.2 

9.8 Couleur 

ICC 113, Valeurs en fibres brutes 

ISO 6541-1981, Produits alimentaires 
agricoles - Teneur en fibres brutes 

Méthode colorimétrique de Kent Jones 
faisant appel au colorimètre de 

Martin 

NC 12/ 



COMITE DU CODEX SUR LES POISSONS ET LES PRODUITS DE LA PECHE 

PRODUIT 	 ETAPE 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 
	

TYPE STATUT 

IN• 

Blocs surgelés 	5. 

de filets de 

poisson et de 

chair de poisson 

hachée et les 

mélanges de filets 

et de poisson haché 

7.1 Echantillonnage Tableau d'échantillonnage 

pour les blocs de poisson 

ALINORM 87/18, III 

 

7.2 Examen organo-
leptique 

Les échantillons prélevés 

aux fins d'examen organo-

leptique doivent itre 
évalués par des personnes 

compétentes en la matière 

 

13/ 

7.3 Quantités è 

examiner 

7.4 Contenu net 

des produits 

couverts de givre 

7.5 Proportions des 
filets et de la 

chair de poisson 

hachée dans les 

blocs congelés 

La détermination du poids 

net et du givre portera 

sur un bloc entier a l'état 
congelé 

Méthode élaborer 

Méthode figurant dans le 

projet de norme 

I 	C 

7.6 Méthode de mirage 
pour la détection 

des parasites 

7.7 Chlorure de sodium Méthode générale du Codex 
pour le chlorure 

II 	C 



COMITE DU CODEX SUR LES POISSONS ET LES PRODUITS DE LA PECHE 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

8. Classification 	Mode opératoire décrit dans 	ALINORM 87/18, III 	 13/ 

des unités 	 la norme 	 • 
défectueuses 

9. Acceptation des 
	

Mode opératoire décrit dans 

lots 	 , la norme 
Qualité 
Contenu net 

Poisson séché sali' 6. 	8.1.1 Echantillonnage 	A élaborer 
(Klippfish) de la 	 pour défauts 
famille des gadidés 	 d'apparence et 

organoleptiques 

8.1.2 Echantillonnage 	En cours d'élaboration 
pour le poids net 

8.2 	Examen des défauts L'examen organoleptique 

physiques et 	et physique devra itre 
évaluation organo- assuré par des personnes 
leptique 	 compétentes en la matiire 

Classification des Mode opératoire décrit 
unités défectueuses dans la norme 

Acceptation des lots 

ALINORM 87/18, III 

ALINORM 87/18, VT 

13/ 

IO 



COMITE DE COORDINATION DU CODEX POUR L'AFRIQUE 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE  CODEX 	TYPE STATUT 

Mil chandelle 	6. 	8.1 Echantillonnage 

8.2 Eau 

8.3 Cendres  

Méthode ICC N2 101 

Méthode AFNOR V03-720 
(octobre 1971) Céréales 
et produits de mouture 

ALINORM 85/28A, II 	 14/ 

8.4 Cellulose 	 Méthode ICC N2 113 

8.5 Protéines 	 AOAC (12ème édition) 

14.026 

• 
Méthode ICC N2 109 

8.6 Matières grasses 
	Méthode Soxhlet (des 

indications détaillées 
seront ajoutées) 

Farine de mil 

chandelle 	6. 	Dispositions et méthodes toutes identiques aux précédentes ALINORM 85/28A, III 



PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 

Vinaigre 8. 	9.1 Teneur en acide total 	Méthode AOAC (titrage 

exprimée en CH3COOH 	direct), AOAC, 080, 

XIII Ed., 30.071 

9.2 Alcool résiduel 
(0,5% v/v, 1% v/v) 

9.3 Extrait sec soluble 
(1,3-2,0 g/1 pour 

1% CH
3
COOH) 

9.4 Anhydride sulfureux 

(70 mg/kg) 

Méthode AOAC (poids spéci- 

fique par pycométrie), 
AOAC,1980, XIII Ed., 
9.012-9.013 

Méthode OIV, Recueil des 

méthodes internationales 
d'analyses du vin, 1969, 

A-2-16 

Méthode AOAC (évapora- 

tion au bain-marie), 

AOAC, 1978, XI Ed., 
30.051 

Méthode OIV (titrage par 

iodométrie), Recueil des 

méthodes internationales 
d'analyses du vin, 1969, 

A-17 

COMITE DE COORDINATION POUR L'EUROPE 1/ 

REFERENCE CODEX TYPE STATUT 

ALINORM 87/19, II 

ALINORM 87/19, II  II NC 15/ 

ALINORM 87/19, II III NC 15/ 

ALINORM 87/19, II I C 16/ 

ALINORM 87/19, II II NC 17/ 

9.5 Arsenic (1 mg/kg) Méthode colorimétrique de 

l'AOAC (dithiocarbamate 

dikhylique d'argent), 

AOAC, 1980, XIII Ed., 
25.012-25.013 

ALINORM 87/19, II 	II 	C 



COMITE DE COORDINATION POUR L'EUROPE 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

9.6 Plomb (1 mg/kg) 	Méthode AOAC, AOAC, 1980, 
XIII Ed., 25.061-25.067 

9.7 Cuivre (somme de 	Méthode AOAC par absorption 

Cu et du Zn 	atomique, AOAC, 1980, XIII Ed., 

10 mg/kg) 	 25.044-25.048 

ALINORM 87/19, II 	II 	C 

ALINORM 87/19, II 	'II C 

9.8 Zinc (somme de 
	

Méthode AOAC par absorption 
	

ALINORM 87/19, II 	II C 

Cu et Zn 	 atomique, AOAC, 1980, XIII Ed., 

10 mg/kg) 
	

25.150-25.153 

 

9.9 Fer 
(10 mg/kg) 

Méthode FIJU N2 15, 1964, Diter7 	ALINORM 87/19, II 	II NC 18/ 
mination du fer (méthode par 
photométrie). La détermination 
doit se faire après minéralisation 
par voie sèche (section 5, b). Les 
résultats sont exprimés en mg de fer/kg. 

Méthode 1/20 de la Bundesverband der ALINORM 87/19, III 	I 	NC 19/ 
Deutscher Feinkosindustrie 
(confirmée par le CIMSCEE) 

 

• • Mayonnafse 9.2 Matières 
grasses totales 
(min. 77%) 

9.3 Jaune d'oeuf 
	

Méthode au molybdate de quinoléine 	ALINORM 87/19, III 	I 	NC 19/ 

(min. 6%) 	 du BENELUX 



CONSEIL OLEICOLE INTERNATIONAL 

PRODUIT 
	

ETAPE 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 
	

TYPE STATUT 

Méthode du Codex Alimentarius 	ALINORM 85/33, III 	I 	C 
FAO/OMS CAC/RN 36-1970 

Détermination du poids égoutté, 
Méthode I. 

Olives de table 	5. 	10.2 Poids égoutté 

10.3 Sel 

(min. 4-10% 
selon la catégorie/ 
type) 

10.4 Acidité 

(0,4% d'acide 
lactique) 

10.5 pH 

10.6 Capacité en 

eau des 
récipients 

Méthode Codex générale pour la 

détermination des chlorures. 
Les résultats sont exprimés 
en g de NaCL dans 100 g 
d'échantillon, ALINORM 79/23 
Annexe IV. 

Méthode décrite dans. ALINORM 
85/33, Annexe III, 10.4, 
(voir l'Annexe II du présent 
document). 

Méthode décrite dans ALINORM 
85/33, Annexe III, 10.5 

(voir l'Annexe II du présent 
document). 

Méthodes d'analyse du Codex 

Alimentarius FAO/OMS pour 
les fruits et légumes 
traités (CAC/RN 46-1972). 

ALINORM 85/33, III 	II 	C 

ALINORM 85/33, III 	I 	C 

ALINORM 85/33, III 	I 	C 

ALINORM 85/33, III 



CONSEIL OLEICOLE INTERNATIONAL 

PRODUIT 
	

ETAPE 	DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

10.7 Etain (Sn) AOAC - 13ime édition, 1980, 
Tin: Atomic absorption Method 

(28) - Interim Official First 

Action: 25.136-25.138, OU 

ALINORM 85/33, III 	II 	C 

ISO 2447-1974, Fruits et produits 	ALINORM 85/33, III 	III C 20/ 

végétaux - Détermination de l'étain. 

10.8 Plomb (Pb) •AOAC - 13ime édition, 1980, plomb: 	ALINORM 85/33, III 	II C 

25.061-25.067. 
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TABLEAU I - Notes 

1/ Les représentants de l'AOAC et de l'ISO sont convenus de faire connaitre le 
principe sur lequel repose la méthode. 

2/ Dans l'attente des resultats d'une consultation entre l'AOAC et l'ISO au sujet 
de l'estimation par réfractométrie de l'extrait sec total soluble. 

3/ La méthode n'a pas pu être confirmée par manque d'informations appropriées sur 
les dispositions figurant dans la norme. 

4/ Le Groupe de Travail a note que les enzymes sont fournies par le miel. Toute 
méthode par voie enzymatique devrait selon le Groupe de travail être classée 
comme méthode-critère. 

5/ La méthode fait appel a du p. Toluidine qui est un reactif cancerigene; elle 
ne convient pas a un laboratoire moderne. Le Comité responsable du produit 

. devrait examiner la méthodologie proposée dans la norme ainsi que la méthode 
AOAC 31.153 (1984) 14ème édition, en vue de l'introduire dans la norme. L'ISO 
pourrait également mettre au point une autre méthode. 

6/ En confirmant cette métode, le Groupe de travail a noté que la matière grasse 
totale déterminée de cette manière comprendrait des phospholipides. 

7/ Tout en confirmant cette' méthode, le Groupe de travail a réitéré ses vues selon 
lesquelles elle devrait être classée du type I et II, selon la façon dont la 
valeur est exprimée. 

8/ Le Groupe de travail a ;té d'avis que l'échantillonnage mécanique se trouve a 
mi-chemin entre l'échantillonnage statistique et l'échantillonnage de labora-
toire; il s'est demandé s'il était de sa compétence au titre de son mandait. 

9/ Tout en confirmant la methode, le Groupe de travail a note que la Norne Codex 
indiquait des facteurs spécifiques pour la conversion de l'azote en protéine. 

10/ Methode purement empirique. Il n'apparait pas clairement ce qui est mesure. 

11/ Le titre de cette méthode semble être erroné. Le Secrétariat devrait le 
vérifier par rapport a l'original. 

12/ Dans l'attente de références précises & la méthode et de données i l'appui 
de son applicabilité a la norme. 

13/ Disposition ne convenant pas a une confirmation par le Comite. 

14/ Le Comite de coordination du Codex pour l'Afrique devrait envisager d'utiliser 
la même méthodologie que celle adoptée pour l'analyse d'autres céréales. 

15/ Cette méthode ne semble pas appropriée. Le Groupe de travail aurait besoin de 
plus d'informations sur l'origine et la nature de l'alcool résiduel dans le 
vinaigre. 

16/ Le Groupe de travail a ete informe qu'une nouvelle etude interlaboratoires 
avait été entreprise pour la Communauté par le Royaume-Uni et que la métho-
dologie adoptée était acceptée par l'AOAC. La nouvelle référence a été 

communiquée. 
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17/ Le Groupe de travail a noté que la méthode classique "Monier Williams" ne peut 

être adoptée pour estimer le SO2 dans le vinaigre, l'acide acétique étant éga-
lement recueilli dans le distillat. Par conséquent, l'emploi d'un titrage ido-
métrique pour l'estimation du SO2 dans le vinaigre est approuvé; toutefois, le 
Groupe n'a pas été en mesure de confirmer la méthode en l'absence du document 

cite. 

18/ Cette methode fait actuellement l'objet d'essais interlaboratoires. Le Comite 
de coordination pour l'Europe pourrait envisager d'inclure une méthode par 
absorption atomique ou par colorimétrie ayant fait l'objet d'un essai interla-

boratoires. 

19/ Le Groupe de travail a note que la norme pour la mayonnaise contenait des 
dispositions pour la matière grasse totale et le jaune d'oeuf. La méthode 
d'estimation de la matière grasse totale et du jaune d'oeuf dans la mayonnaise 
a fait l'objet d'essais interlaboratoires en 1976/77. Cette méthode n'a jamais 

- ete conf irme  par le CCMAS. La delegation du Royaume-Uni (Dr Wood) est convenue 
de communiquer les résultats de cette étude au Secrétariat en vue de leur 
transmission aux membres du Groupe de travail. Cette question sera examinée 
lors de la prochaine session du CCMAS. 

20/ Le Groupe de travail a noté que l'on disposait maintenant des résultats des 
études interlaboratoires auxquels a été scumise la méthode ISO. 



TABLEAU II 

Modifications et commentaires se rapportant aux méthodes d'analyse citées dans le Document CX/MAS 86/10 - Partie 1 

COMITE DU CODEX SUR LES METHODES D'ANALYSE ET D'ECHANTILLONNAGE 

PRODUIT 	 DISPOSITION 	 METHODE REFERENCE CODEX TYPE STATUT NOTE 

Tous les produits 	Arsenic 	 AOAC XIII 	(1980) 	25.012-25.013 

(méthode colorimétrigue) 

Eta in 	 AOAC XIV ler supplément (1985) 

28.A01 (méthode SAA) 

Etain 	 AOAC XIII 	(1980) 	26.136-25.138 

(Méthode SAA) 

Cuivre 	 AOAC (1984) 14ème édition 

25.006 - 25.071 

COMITE DU CODEX SUR LES PRODUITS CACAOTES ET LE CHOCOLAT 

ALINORM 81/23, IV  

Voir par. 67 du  

présent rapport 

II 

II 

III 

III 

C 

C 

C  

C 

1/ 

2/ 

2/ 

Beurres de cacao 8.1.8 Cuivre Méthode colorimétrique (au diéthyl- Volume VII-Ed.1,p.8 CT 3/ 

(Codex Stan 86-1981) dithiocarbamate) de l'AOAC (1970) 

25.023-8 

8.1.9 Plomb Détermination colorimétrique à 

la dithizone après digestion 

complète; AOAC (1970) 	25.053 

CT 3/ 

(25.047-25.048) 

Chocolat 8.6 Arsenic Méthode colorimétrique (au diéthyl- Vol. VII-Ed.1,p.24 C 4/ _ 
(Codex Stan 87-1981) dithiocarbamate) AOAC (1970) 	25.011 

(25.016-26.017) 

8.7 Cuivre Méthode colorimétrique (au diéthyl- 

dithiocarbamate), AOAC (1970) 

CT 4/ 

25.023-8 

Chocolat 8.8 Plomb Méthode Colorimétrique à la 	Vol. VII-Ed.1, p.25 CT 4/ 

(Codex Stan 87-1981) dithizone après digestion 

complète, AOAC (1970) 	25.053 

(25.047-25.048) 



DISPOSITION METH ODE REFERENCE CODEX TYPE STATUT 

8.10 Cuivre Méthode colorimétrique (au diéthyl- Vol.VII-Ed.1,p.34 

dithiocarbamate) AOAC (1970) 

II CT 

25.023-25.028 

8.11 Plomb Méthode colorimétrique à la 

dithizone aprèjs digestion 

complète, AOAC (1970) 	25.053 

II CT 

(25.047,25.048) 

8.1.2 Pourcentage de Dans la matière grasse totale, ALINORM 83/10,IV CR 

beurre de cacao 	 méthode OICC-AOAC, AOAC (1980) 

13.031-13.033 et OICC 8g (1972) 

- texte commun  

PRODUIT 

Poudres de cacao 

(cacaos et les prépa-

rations sèches à base 

de cacao et de sucre) 

(Codex stan 105-1981) 

Confiseries au beurre 

de cacao (Codex Stan 

147-1985) 

5/ 

6/ 

NOTE 

5/ 

8.1.3 Matière grasse 

laitière 

Glaces de consommation 8.1 Choix de 

et mélanges pour glaces l'échantillon 

(Codex Stan 137-1981) 	
8.2 Préparation 

de l'échantillon 

8.3 Poids par unité 

de volume 

8.4 Extrait sec total 

Les méthodes: a) pour les stérols 

totaux, OICC 14/1970; et b) pour 

l'analyse CGL des stérols OICC 

15/1973 seront soumises pour con-

firmation lorsque les résultats 

des essais interlaboratoires 

seront disponibles 

Détermination des indices semi-

micro, OICC 8i/1960 et AOAC (1975) 

13.050, 28.037, 13.041 et 13.042 

calculés à partir des indices de 

Reichert Meissel 

Norme FIL 113 (1952) 	 Vol.XII,p.20. 

Norme FIL 50B (1985) ISO 707 (1985) 

AOAC 16.312 (1984) 

ISO/DP 6738 
	

ALINORM 85/23,p.20 

AOAC 16.310 giestiornaire FIL 

Norme FIL 70 (1972) -MO 3728-1977 

AOAC 16.313 

C 	6A/ 



PRODUIT 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT NOTE 

8.5 Matière grasse 

(Roese et Gottlieb) 

Norme FIL 116 (1983) 

. 	ISO 7328 (1984) 

AOAC 16.316 

ALINORM 85/23,p.20 7/ 

III 	C 	8/ 

8.6 Matières grasses 

étrangères dans la 

graisse du lait 

Norme FIL 125 	(1985,Weibull) 

ISO/DIS 8262/2 

Méthode à mettre au point 

8.7 Protéines totales AOAC 16.314, ISO/DP6737 7/ 

8.8 Phosphatase AOAC 16.329 -Normes FIL 63.1971 7/ 

ISO 3356 	(1975) 

COMITE DU CODEX SUR LES GRAISSES ET LES HUILES COMESTIBLES 

Norme générale pour 

les graisses et les 

huiles comestibles 

.8.3 Matière volatile 

à 105°C 

UICPA, 6ème édition (1979) 

2.601 et ISO 	662-1980 

ALINORM 85/23,11 9/ 

non visées par des 

normes individuelles 

8.6 Fer CAC/RM 14-1969, détermination 

de la teneur en fer 

Vol. XI-Ed.1,p.210 II CT 10/ 

(Codex Stan 19-1981) 8.7 Cuivre Méthode AOAC (1965) 	(Méthode II CT 10/ 

UICPA au carbamate, 24.023- 

24.028) 

8.8 Plomb AOAC 	(1965) 	24.053 	(et 24.008, 

24.009, 	24.043j, 	24.046, 	24.047, 

24.048) 

II C 11/ 

8.9 Teneur en arsenic Méthode AOAC (1980) 25.006-25.008 ALINORM 85/23,11 II C 

012-013 

Huile comestible 8.2 Indice de UICPA 6ème édition (1979) 	2.102 II II C 

de soja 	 réfraction 
	

1S0 6330-1985 

(Codex Stan 20-1981) . 	
8.8 Matière volatile 
	

UICPA 6ème édition (1979) 
	

9/ 
à 1050C 
	

2.601 et ISO 662-1980 



PRODUIT 
	

DISPOSITION 	 METHODE 

Margarine 

(Codex 'Stan 32-1981) 

Prep.des esters 	UICPA 6ème édition (1979) 

méthyliques d'acide gras 2.301 et ISO 5509 (1978) 

Analyse des esters UICPA, Eléme éd. (1979) 

méthyliques par CGL 	2.302 et ISO 5508 (1978) 

9.1 Teneur en matières CAC/RN 15-1969, Estimation 

grasses laitières 	de la teneur en matière grase 

laitière 

9.4 Teneur en vitamine A AOAC (1980) 43.001-43.007 

9.5 Teneur en vitamine D AOAC (1980) 43.195-43.208 

9.6 Teneur en vitamine E UICPA (1981) 2-404 

Huile d'olive, vierge 

et raffinée, et huile 

de grignons d'olive 

raffinée 3/ 

(Codex Stan 33-1981) 

Huile comestible de 

moutarde 

(Codex Stan 34-1981) 

Minarine 

(Codex Stan 135-1981) 

8.14 Teneur en arsenic 

8.16 Alpha-tocophérol 

8.20 Béta-sitostérol 

8.21 Acides gras en 

position 2 

8.5 Teneur en isothio-

cyanate d'allyle 

9.1 Matière grasse 

laitière 

AOAC (1980) 25.006-25.008 

012-013 

UICPA 6éme éd.(1981) 2-404 

UICPA 6éme éd.(1979) 2.403 

UICPA 6ème éd.(1979) 2.210 

ISO 6800 - 1985 

CAC/RM 10-1969 (Méthode 

indiquée au Vol.XI-Ed.1,p.247 

UICPA 6ème éd. (1979) 

2.301-2.302 

CAC/RM 15-1969. Détermination 

de la teneur en matière grasse 

laitière 

Huile de colza comesti- 8.7.Composition en 

ble 	faible teneur 	acide gras 

en acide érucique 

(Codex Stan 123-1981) 

9.4 Teneur en vitamine A AOAC (1980) 43:001-43.007 

9.5 Teneur en vitamimaD AOAC (1980) 43.195-43.208 

9.6 Teneur en vitamine E UICPA (1980) 2-404 

REFERENCE CODEX TYPE STATUT NOTE 

ALINORM 85/23,11 II C 12/ 

II C 12/ 

Vol.XI-Ed.1,p.189 13/ 

ALINORM 85/23,11 II C 14/ 

II C 14/ 

II C 14/ 

ALINORM 85/23,11 II C 10/ 

II C 16/ 

II C 

Ii C 

II C 

II CT 17/ 

Vol.XI-Ed.1,p.198 13/ 

ALINORM 85/23, II II C 14/ 

II C  14/ 

Il  C 14/ 



PRODUIT 
	

DISPOSITION 
	

METHODE 
	

REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT NOTE 

COMITE DU CODEX SUR LES POISSONS ET LES PRODUITS DE LA PECHE 

Saumons du Pacifique 

en conserve 

(Codex Stan 3-1981) 

Filets surgelés de 

morue et d'églefin 

(Codex Stan 50-1981) 

Filets surgelés de 

rascasse du nord 

Thon et bonite en 

conserve a l'eau 

ou A l'uile 

(Codex Stan 70-1981) 

Chair de crabe en 

conserve 

(Codex Stan 90-1981) 

Filets surgelés de 

poissons plats 

(Codex Stan 91-1981) 

8.6 Contenu net 

8.8 Capacité en eau 

du récipient _ 

7.1 Méthodes de décon- 

gélation et de cuisson 

7.2 Contenu net des 

produits couverts de 

givre 

7.1 Méthodes de décon- 

gélation et de cuisson 

7.2 Contenu net des 

produits couverts de 

givre 

7.3 Contenu net 

8.3 Contenu net 

8.4 Poids égoutté 

8.5 Capacité en eau 

du récipient 

7.2 Décongélation 

CAC/RM29-1970 (méthode indiquée 

dans la norme) 

CAC/RM31-1970 (méthode indiquée 

dans la norme) 

CAC/RM40-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

CAC/RM41-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

CAC/RM40-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

CAC/RM41-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

Méthode indiquée dans la norme 

Méthode indiquée dans la norme 

Méthode indiquée dans la norme 

Méthode indiquée dans la norme 

CAC/RM40-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

Vol. V-Ed.1,p.15 

Vol.V-Ed.1,p.23 

Vol.V-Ed.1,p.25 

Vol.V-Ed.1,p.30 

Vol.V-Ed.1,p.31 

Vol.V-Ed.1,p.38 

Vol.V-Ed.1,p.39 

Vol.V-Ed.1,p.43 

Vol.V-Ed.1,p.56 

Vol.V-Ed.1,p.57 

Vol.V-Ed.1,p.58 

Vol.V-Ed.1,p.69 

5.2 Vérification du vide Méthode indiquée dans la norme 

8.4 Poids égoutté pour CAC/RM 28-1970 (méthode indiquée 

les milieux de couver-  dans la norme) 

ture 



; 

Vol.V-Ed.1,p.93 

Vol.V-Ed.1,p.104 

Vol.V-Ed.1,p.117 

7.6 Contenu net des 

produits couverts de 

givre 

7.3 Contenu net 

7.3 Contenu net des 

produits couverts de 

givre 

7.4 Décongélation 

7.5 Cuisson 

Conserves de sardines 

et de produits du 

type sardine 

(Codex Stan 94-1981) 

Langoustes ,homards et 
cigales  de  mer 

surgelés 

(Codex Stan 95-1981) 

Méthode indiquée dans la norme 

Méthode indiquée dans la norme 

Méthode indiquée dans la norme 

CAC/RM40-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

Méthode indiquée dans la norme 

PRODUIT DISPOSITION METHODE REFERENCE CODEX 	TYPE 	STATUT 

7.3 Cuisson Méthode indiquée dans la norme Vol.V-Ed.1,p.64 

7.6 Contenu net des 

produits couverts de 

givre 

Méthode indiquée dans la norme Vol.V-Ed.1,p.65 

Crevettes surgelées 

(Codex Stan 92-1981) 

7.2 Décongélation CAC/R440-1971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

Vol.V-Ed.1,p.77 

7.3 Cuisson Méthode indiquée dans la norme Vol.V-Ed.1,p.78 

7.6 Contenu net des 

produits couvers de 

givre 

Méthode indiquée dans la norme Vol.V-Ed.1,p.78 

Filets surgelés de 

merlu 
7.2 Décongélation CAC/RM401971 (méthode indiquée 

dans la norme) 

Vol.V-Ed.1,p.92 

(Codex Stan 93-1981) 
7.3 Cuisson Méthode 18. 801 Méthodes d'ana- Vol.V-Ed.1,p.92 

lyses officielles de l'AOAC 

(méthode indiquée dans la mime) 

NOTE 



PRODUIT 	 DISPOSITION 	 METHODE 	 REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT NOTE 

Maquereaux et 	 8.3 Contenu net 

chinchards en conserve 
8.4 Détermination du 

(Codex Stan 119-1981) 
poids égoutté et du 

poids égoutté lavé des 

maquereaux ou des 

chinchards en liaison 

Méthode indiquée dans la norme 

Méthode indiquée dans la norme 

Vol.V-Ed.1,p.131 

Vol.V-Ed.1,p.132 

avec la capacité en 

eau du récipient 

COMITE DU CODEX SUR LES JUS DE FRUITS 

AOAC 	(1980) 	43.061-064 

FIJU Méthode N9 42, 1966 

FIJU Méthode N9 2, 1968 

FIJU Méthode N9 12, 1968 

FIJU Méthode N9 37, 1968 

AOAC 	(1980) 	25.010-011 

AOAC (1980) 25.A01-A05 

AOAC (1980) 	25.016-26.067 

FIJU Méthode N9 14, 1964 

AOAC 	(1980) 	25.136-183 

AOAC (1980) 25.A03-A05 

Méthode indiquée dans la norme 

ISO 2479-1972 

ISO 2480-1972 

ISO 2481-1973 

ISO 2482-1973 

ALINORM 85/23,11 

u 

u 

u 

Vol.X-Ed.1,p.112 

pi 

H 

II 

u 

H 

u 

ALINORM 85/12, VIII 

u 

H 

u 

u 

II 

IV 

II 

II 

III 

III 

II 

III 

II 

III 

C 

NC 

NC 

NC 

C 

C 

C 

NC 

C 

C 

CT 

CT 

CT 

CT 

CT 

18/ 

23/ 

19/ 

20/ 

21/ _ 

24/ 

22/ 

22/ 

22/ _ 

22/ 

22/ 

Toutes les normes pour 

les jus, les concen-

trés de jus et les 

nectars de fruits 

conservés exclusi-

vement par despro-

cédés physiques 

(méthodes pertinentes) 

Sel de qualité 

alimentaire 

(Codex Stan 150-1985) 

Acide L-ascorbique 

Anhydride carbonique 

Ethanol 

Hydoxyméthyl- 

furfural 

11. Sel ajouté 

17. Arsenic 

20. Plomb 

Etain 

Zinc 

8.2 Chlorure de sodium 

8.3 Matière insoluble 

8.4 Sulphate 

8.5 Halogénures 

8.6 Calcium et 

magnésium 



DISPOSITION METHODE REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT NOTE 

8.7 Potassium ECSS/SC183-1979 

(méthode volumétrique) ou 

ALINORM 85/12, VIII CT 22/ 

ECSS/SC184-1979 

(Méthode AA) 

8.8 Perte 	la 

dessiccation 

ISO-2483-1973 II CT 22/ 

8.9 Cuivre ECSS/SC44-1977 CT 22/ 

8.10 Arsenic ECSS/SC311-1982 CT 22/ 

8.11 Mercure ECSS/SC312-1982 CT 22/ 

8.12 Plomb ECSS/SC313-1982 ALINORM 84/12, VIII CT 22/ 

8.13 Cadmium ECSS/SC314-1982 CT 22/ 

PRODUIT 
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TABLEAU II - Notes  

1/ 	Conformément a la recommandation de la Commission pour que les besoins 
des pays en développement soient pris en considération lors du choix 

des méthodes, le Groupe de travail recommande que soit conservée la 

méthode par colorimétrie utilisant du diéthyldithiocarbamate pour 
l'As au lieu de passer une méthode par absorption atomique et 

production d'hydrures plus moderne, nécessitant un équipement diffi-

cile se procurer dans certains pays. 

2/ 	Le Groupe de travail propose une méthode fondée sur une procédure SAA, 
plus rapide, plus simple, plus précise et confirmée provisoirement par 

l'AOAC (1980) 25.136-25.138 (méthode SAA) en tant que méthode du type 
III qui devra gtre réévaluée a la prochaine session du CCMAS. Le 

Groupe de travail est convenu d'étudier la méthode au Quercentin pour 
une estimation colorimétrique de l'étain la prochaine session du 
CCMAS, cónformément une proposition de la délégation d'URSS. Le 

NMKL possède une méthode au Quercentin ayant fait l'objet d'essais 
interlaboratoires. Le NMKL dispose des résultats de ces études et 
les transmettra aux membres du Groupe de travail. 

3/ 	Maintenu au mime stade dans l'attente des données résultant de l'étude 
interlaboratoire de méthodes SAA prévue par l'UICPA. 

4/ 	Maintenue 	ce stade dans l'attente du résultat des études interlabo- 
ratoires prévues par l'OICC et l'UICPA. 

5/ 	Maintenue 	ce stade dans l'attente des propositions de l'OICC. 

6/ 	Porté l'attention de l'OICC qui fera connaitre une méthodologie révisée. 
Voir ALINORM 83/23 par. 49 pour les observations du CCMAS. 

6A/ 	L'UICPA dispose d'une nouvelle méthode pour l'estimation de la matière 
grasse du lait sur la base de la matière butyrique qui a fait récemment 

l'objet d'essais interlaboratoires. Le Secrétariat transmettra de la 

documentation g tous les membres du Groupe de travail en vue des débats 

de la prochaine session. Le Comité chargé de ce produit s'est ajourné 

sine die. 

7/ 	Ces méthodes ont été confirmées, des études interlaboratoires acceptables 
ayant été menées bien. 

8/ 	Seule une méthode de type I pour le dosage de la matière grasse pouvait 
gtra confirmée aussi la méthode Weibull a-t-elle été confirmée comme 
méthode du type III. 

9/ 	On a releva une différence entre la température de 105°C mentionnée dans 
la disposition et celle de 103°C citée dans la méthode. L'attention du 
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CU() devrait étre attirée sur cette erreur pour que le texte soit 

corrigé. 

10/ 	Le Groupe de travail a confirmé provisoirement cette méthode de 
référence et envisagera de nouveau sa confirmation lorsqu'il aura 

reçu de nouvelles données de l'UICPA sur une méthodologie par SAA 

pour cette disposition. 

11/ 	N'a pas été confirmé. Il est recommandé que le Comité de produits 
réexamine la méthode mentionnée pour établir si elle est suffisamment 

sensible, compte tenu de la concentration réglementaire mentionnée 

dans la norme. On devrait envisager d'utiliser la méthode SAA par 

injection directe dans un four en graphite, actuellement étudiée par 

l'ISO et l'UICPA, lorsque des données satisfaisantes sur des essais 

interlaboratoires auront ité fournies. 

12/ 	Le Groupe de travail a confirmé cette méthode et proposé que le 
Comité de produits prenne en considération la méthode CG capillaire 

actuellement étudiée par ISO comme méthode de type II ou III, lorsque 

les résultats d'essais interlaboratoires auront été transmis. 

12A/ Le Groupe de travail recommande le statut et la classification par 

type qui figurent dans les dispositions intitulées "Matières vola-

tiles  a  105°C",' "fer", "cuivre", "plomb", "arsenic", "indices de 
réfraction", et "préparation des esters méthyliques d'acide gras", 

"analyse par CGL des esters méthyliques" ou "composition des acides 
gras" (comme indiqué pour certains produits) dans la Norme générale 

pour les graisses et les huiles comestibles (Codex Stan 19-1981) 

ainsi que dans la Norme pour l'huile comestible de soja (Codex Stan 

20-1981). La méme méthode est applicable é ces dispositions dans 
le cas des normes pour les produits suivants: huile comestible de 

soja (Codex Stan 20-1981); huile comestible d'arachides (Codex Stan 

21-1981); huile comestible de coton (Codex Stan 22-1981); huile 

comestible de tournesols (Codex Stan 23-1981); huile comestible de 

colza (Codex Stan 24-1981); huile comestible de mais (Codex Stan 

25-1981); huile comestible de sésame (Codex Stan 26-1981); huile 

comestible de carthame (Codex Stan 27-1981); saindoux . (Codex Stan 

28-1981); graisse de porc fondue (Codex Stan 29-1981); premier jus 

(Codex Stan 30-1981); suif comestible (Codex Stan 31-1981); huile 

d'olive (Codex Stan 33-1981); huile de moutarde (Codex Stan 34-1981); 

huile de colza comestible faible teneur en acide érucique (Codex 

Stan 123-1981); huile de coco (Codex Stan 124-1981); huile comestible 

de palme (Codex Stan 125-1981); huile comestible de palmiste (Codex 

Stan 126-1981); huile  comestible  de pépins de raisin (Codex Stan 
127-1981); huile comestible de babassu (Codex Stan 128-1981); 

minarine (Codex Stan 135-1981). 

13/ 	Le Groupe de travail a recommandé que le Comité de produits prenne 

en considération une méthode UICPA pour l'acide butyrique soumise 
é des études interlaboratoires pour remplacer cette méthode de type 

I qui n'a pas fait l'objet de tels essais. 
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14/ 
	

Le Groupe de travail recommande que le Comité de produits prenne 
en considération les méthodes améliorées pour cette vitamine qui 
ont fait l'objet d'études interlaboratoires depuis 1980. 

15/ 	Le Groupe de travail a noté que cette méthode n'était pas mentionnée 
dans la Norme publiée dans le Volume XI - Ed. 1 et n'a par conséquent 
pas révisé son statut. 

16/ 	Le Groupe de travail recommande que le Comité de produits prenne 
en considération pour la vitamine E les méthodes améliorées qui ont 
fait l'objet d'études interlaboratoires depuis 1980; il estime 

également que la nomenclature devrait gtre uniformisée avec la dispo-
sition pour la vitamine E dans la margarine. 

17/ 	Le Groupe de travail s'est demandé si cette méthode n'avait paá 
initialement pour but de déterminer la teneur en acide irucique de 
l'huile de colza; il a recommandé que le Comité de produits prenne 

en considération la méthode UICPA 2.3111 qui, 	cette fin, est 

équivalente la méthode IS0-1209. 

18/ 	Méthode classée parmi celles du type IV en raison de l'absence 
d'études  interlaborato  ires.  

19/ 	Le Groupe de travail n'a pas confirmé cette méthode qui fait appel 
l'o-toluidine, qui est un réactif cancérigène; il a recommandé 

que le Comité des produits la remplace par une autre méthode n'uti-

lisant pas ce réactif. 

20/ 	Le Groupe de travail recommande que le Comité de produits envisage 
l'emploi de la méthode au chlorure pour tous les autres aliments, 

soit IAOAC 58, 399-400 (1975). 

21/ 	Le Groupe de travail n'a pas confirmé cette méthode qui ne permet 
pas de déterminer les tris faibles concentrations de plomb qui 
parfois sont mentionnées dans les normes. La méthode voltamétrique 
par purification anodique, AOAC 25.006 et 25.008 (1984) a été 
proposée comme méthode de remplacement. La délégation de l'URSS 
a également proposé que l'on prenne en considération des méthodes 
polarographiques (ALINORM 85/23, II). 

22/ 	Le Groupe de travail a nota qu'aucune des méthodes mentionnées 
n'avait fait l'objet d'études interlaboratoires. Il a invité le 

Secrétariat i transmettre pour examen la prochaine session 
toute la documentation disponible sur la méthodologie mentionnée. 
Le Groupe a gté de l'avis que des méthodes générales applicables 
i tous les aliments pourraient ne pas itre applicables au sel mais 
devraient néanmoins gtre  utilisées lorsque cela est possible. 

23/ 	La méthode a été modifiée (ALINORM 85/23) Annexe II. 

24/ 	Le Groupe de travail a ité informé qu'une nouvelle méthode pour 
l'estimation de l'étain au moyen d'une extraction i l'Hcl était 
disponible. 



TABLEAU III  

Modifications et observations se rapportant aux méthodes d'analyse citées dans le document CX/MAS 86/10 - Partie II  

COMITE DU CODEX SUR LES FRUITS ET LEGUMES TRAITES 

PRODUIT 
	

DISPOSITION 	 METHODE 	 REFERENCE CODEX 	TYPE 	STATUT 

Haricots verts et 
	

7.2 Examen des fils durs 	CAC/RM 39-1970 
	

Vol II-Ed 1, p 41 

haricots beurre 

en conserve 

(CODEX STAN 16-1981) 

Concentrés de tomates 9.2 Matière sèche soluble 	AOAC (1970) 32.008-010 
	

Vol II-Ed 1, p 123 

traités 	 naturelle de tomate 

(CODEX STAN 57-1981) 

9.4 Impuretés minérales 	AOAC (1980) 44.091 
	

ALINORM 85/23, II 	I 	CT 1/ 

Petits pois 
	

8.6 Méthode pour distinguer CAC/RM 48-1972 
	

Vol II-Ed 1, p 133 

en conserve 
	

la variété des pois 
(CODEX STAN 58-1981) 

Olives de table 9.1.1 Poids égoutté CAC/RM 36-1970 ALINORM 85/23, II  I C 2 / 

(CODEX STAN 66-1981) 

9.1.2 Teneur en sel de 

la saumure 

AOAC (1980) 	32.025-030 ALINORM 85/23,11  I C 2 / 

9.1.3 Acidité de la saumure Méthode indiquée dans la Norme ALINORM 85/23, II I CT 2/ 

9.1.4 pH de la saumure Méthode  indiquedans la Norme ALINORM 85/23. II II CT 2 / 

Raisins secs 8.4 Anhydride sulfureux AOAC (1980) 	20.109-111 ALINORM 85/23, II II CT 3 / 

(CODEX STAN 67-1981) 

Cocktail de fruits 8.2 Vérification des Méthode indiquée dans la Norme Vol II-Ed 1, p 225 

proportions de fruits en conserve 
(Codex Stan 78-1981) 



METHODE 	 REFERENCE CODEX 	TYPE 	STATUT DISPOSITION PRODUIT 

8.2.3 Calibrage 

8.4 Impuretés minérales Choux palmiste 

en conserve 

(CODEX STAN-1985) 

8.2 Vérification des 

proportions de fruits 

9.2.3 Acidité totale 

8.2.3 Fruits brisés, en 

morceaux, sales, 

moisis, endommagés 

et immatures 

AOAC (1980) 22.060 

AOAC (1975) 22.013 

CAC/RM 50-1974 

AOAC (1980) 27.005 

Comme indiqué dans la Norme 

Comme indiqué dans la Norme 

ISO 762-1982 

ALINORM 85/23, II 

Vol II-Ed 1, p 319 

Vol II-Ed 1, p 319 

ALINORM 85/23, II 

ALINORM 85/23, II 

Vol II-Ed 1, p 326 

Vol II-Ed 1, p 327 

ALINORM 85/20, VI 

ALINORM 85/23, II 

Méthode indiquée dans la Norme 	Vol II-Ed 1, p 262 

Abficots 	 8.2.1 Teneur en eau 

(Codex Stan 130- 1981) 

8.2.2 Anhydride sulfureux 	AOAC (1980) 20.109-111 

Chatafgneset purée de 8.3 Extrait sec soluble 	AOAC (1980) 31.011 

chatatgnes en conserve 	(Méthode par réfractometrie) 

(CODEX STAN - 1985) 

Méthode indiquée dans la Norme 	Vol II-Ed 1, p 319 

C 4 / 

C 5/ 

CT 3/ 

C 4/ 

C  6/ 

Macédoine de fruits 

tropicaux en conserve 

Cornichons (concom-

bres) en conserve 

(CODEX STAN 115-1981) 

Pistaches non 	8.2.1 Teneur en eau 

décortiquées 

(CODEX STAN 131-1981) 

8.2.2 Défauts spécifiques 



COMITE DU CODEX SUR LES PRODUITS TRAITES A BASE DE VIANDE ET DE CHAIR DE VOLAILLE 

PRODUIT DISPOSITION METHODE REFERENCE CODEX TYPE STATUT 

"Corn Beef" en boite Nitrites Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 4 II C 

(CODEX STAN 88-1981) ISO 2918-1975 

(en révision) 

"Luncheon Meat" 7.1 Graisse Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 10 
(CODEX STAN 89-1981) ISO 1443-1973 

7.2 Nitrites Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 10 II C 

ISO 2918-1975 

Jambons cuits 7.1 Protéines Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 16 II C 

(CODEX STAN 96-1981) ISO 937 

7.2 Graisse Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 16 I C 
ISO 1443 

7.3 Nitrites et Nitrates Méthodes recommandées Vol IV-Ed 1, p 16 II C 

ISO 2918 	(Nitrite) 

ISO 3091 	(Nitrate) 

7.4 Coéfficient de cor-

rection pour la géla-

tine d'ajout 

Comme indiqué dans la Norme Vol IV-Ed 1, p 16 I C 

Epaule de porc cuite 7.1 Protéines Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 24 II C 

(CODEX STAN 97-1981) ISO/R 937 

7.2 Graisse Méthode recommandée Vol IV-Ed 1, p 24 

ISO 1443 

7.3  Nitrites et  Nitrabas .  Méthodes recommandées Vol IV-Ed 1, p 24 II C  

ISO 2918 (Nitrite) 

ISO 3091 (Nitrate) 



PRODUIT 	 DISPOSITION 	 METHODE 	 REFERENCE CODEX 	TYPE 	STATUT 

7.4 Coefficient,de cor- 	Comme indiquée dans la Norme 
	

Vol IV-Ed 1, p 24 

rection pour la géla- 

tine d'ajout 

"Chopped Meat" 	7.1 Graisse 	 Méthode recommandée 	 Vol IV-Ed.1, p 30 

(Codex Stan 98-1981) 	 ISO 1443 

7.2 Nitrites 	 Méthode recommandée 	 Vol IV-Ed 1, p 30 	II 	C 

ISO 2918 

COMITE DU CODEX SUR LES ALIMENTS SURGELES  7 / 

Petits pois surgelés 8.2 Extrait sec insoluble 	Méthode indiquée dans la Norme 	Vol VIII-Ed 1, p 7 

(CODEX STAN 41-1981) 	dans l'alcool 
etc. 

8.3 Poids net 	 CAC/RM 34-1970  (Méthode  indiquée Vol VIII-Ed 1, p 10 

dans la Norme) 

8.4.1 Décongélation CAC/RM 32/1970 Vol VIII-Ed 1, p 11 

8.4.2 Cuisson CAC/RM 33/1970 Vol VIII-Ed 1, p 11 I C 

Framboises surgelées 8.2 Décongélation CAC/RN 32/1970 Vol VIII-Ed 1, p 27 I C 

(CODEX STAN 69-1981) . • 
8.3 Poids net CAC/RM 34-1970 Vol VIII-Ed 1, p 27 I C 

8.4 Ingrédient fruit égoutté Méthode indiquée dans la Norme 

8.5 Impuretés minérales 	CAC/RM 54-1974 

Vol VIII-Ed 1, p 27  

Vol VIII-Ed 1, p 27 

I , 

I 

C 

C 

8.6Extraitsec soluble total CAC/RM 43-1971 Vol VIII-Ed 1, p 27 I C 

Epinards surgelés 8.4 Résidu sec exempt de sel Méthode indiquée dans la Norme Vol VIII-Ed 1, p 54 I C 

(CODEX STAN 77-1981) 



PRODUIT DISPOSITION METHODE REFERENCE CODEX 	TYPE STATUT 

Haricots verts et 

haricots beurre 

surgelés) 

8.5 Détermination des fils 

durs 

CAC/RM 39-1970 Vol VIII-Ed 1, p 126-127 I 

(Codex Stan 113-1981) 

Mais en grains 

entiers surgelés 

8.6 Matière sèche soluble CAC/EM 43-1971 Vol VIII-Ed 1, p 191 8/ 

(CODEX STAN 132-1981) 

Mais en épi surgelé 8.6 Matière sèdhe soluble CAC/RM 43-1971 Vol VIII-Ed 1, p 191 8/ 

(CODEX STAN 133-1981) 

Carottes surgelées 8.4.2 Impuretés minérales CAC/RM 54-1974 Vol VIII-Ed 1 8/ 

(CODEX STAN 140-1983) Supp 1, p 15-16 

COMITE DU CODEX SUR LES BOUILLONS ET CONSOMMES 

Bouillons et 9.2 Créatinine Méthode 215 (Méthode Hadorn) du Vol IV-Ed 1, p 39 II C 9/ 

Consommés 

(CODEX STAN 117-1981) 

Recueil Officiel AIIBP (Juin 1973) 

de méthodes d'analyse 

9.3 Azote total Méthode 216 des Méthodes officielles Vol IV-Ed 1, p 39 II C 9/ 

AIIBP (Juin 1973) 

9.4 Azote aminé Méthode 217a des Méthodes  of  fi- 

cielles AIIBP (Juin 1973) 

Vol IV-Ed 1, p 39 II C 9/ 

9.5 Chlorure de sodium Méthode 214 des Méthodes  Off j- 

cielles AIIBP (Mars 1975) 

Vol IV-Ed 1, p 39 CT 10/ 

9.6 Plomb AOAC 	(1975) 	25.098 Vol IV-Ed 1, p 40 II C 11/ 

9.7 Etain A mettre au point Vol IV-Ed 1, p 40 11/ 



PRODUIT 	 DISPOSITION 	 METHODE 	 REFERENCE CODEX 	TYPE 	STATUT 

Eaux minérales 	8.2.1.1 Extrait sec total 	Méthode indiquée dans la Norme 	Vol XII-Ed 1, p 7 
	

CT 12/ 

naturelles 	 dissout 

(CODEX STAN 108-1981) 

8.2.1.2 Matière organique 	Méthode au permanganate "Handbuch Vol XII-Ed 1, p 7 	I CT 12/ 

totale 	 der Lebens-mittelchemid' (Gesamtred: 

J. Schormuller), Volume VIII, 

Parties 1 et 2, Eaux et Air 

(S.W. Souci and K.E. Quentin) 

Springer-Verlag, 1969 

COMITE DE COORDINATION POUR L'AFRIQUE  

Gari 	 9.3 Teneur en eau. 	 ICC 109/1 ou 	 ALINORM 85/28A, VIII 	I C 	 1 

(CODEX STAN 151-1985) 	 ISO 712-1985 	 C 	 m 
m 
1 

9.6 Acidité 	 AOAC (1975) 14.064-065 	 ALINORM 85/28A, VIII 	I 	C 13/ 

ISO 7305-1985 	 I NC 13/ 

9.7 Fibres brutes 	 ISO 5498-6451 (1981) 	 ALINORM 85/28A, VIII 	I 	NC 14/ 
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Notes du Tableau III  

1/ 	Le Secrétariat donnera suite la demande formulée antérieurement par le Comité 
de produits, après la quatorzième session (novembre 1984), et fournira les bases 
nécessaires au choix de cette méthode. 

2/ 	Tout en conservant l'état de confirmation des différentes dispositions, le Groupe 
de travail a noté que la norme Codex pour les olives de table est actuellement 
révisée par le Conseil Oléicole International et se trouve i l'étape 5 (CX/MAS 
86/11). 

3/ 	Le Groupe de travail a maintenu la confirmation provisoire de cette disposition, 
des renseignements complets  a son sujet n'ayant pas été transmis. 

4/ 	Passer du type II au type I par cohérence avec les classements antérieurs. 

5/ 	Cette méthode a été classée dans le type III, une seule méthode du type I pouvant 
itre confirmée. 

6/ 	Le représentant de l'AOAC a fait valoir que d'après sa description, cette méthode 
n'est pas applicable aux produits contenant un extrait sec non dissous; le 

Comité de produit devrait examiner si une référence  a  une méthode par extraction 
ou centrifugation pourrait également gtre retenue. 

7/ 	Le Groupe de travail a classa dans le type I toutes les dispositions suivantes: 
"poids net", "décongélation", "cuisson","impuretés minérales", "extrait sec 
soluble total" et "ingrédients fruits égouttés", chaque fois qu'elles sont mentionnées 

avec des méthodes diji confirmées pour les produits suivants dans CX/MAS 86/10- 
Partie2: petits pois surgelés (CODEX STAN 41-1981), fraises surgelées (CODEX 
STAN 52-1981), framboises surgelées (CODEX STAN 69-1981), pgches surgelées (CODEX 
STAN 75-1981), myrtilles surgelées (CODEX STAN 76-1981), épinards surgelés (CODEX 
STAN 77-1981), myrtilles américaines surgelées (CODEX STAN 103-1981), poireaux 

surgelés (CODEX STAN 104-1981), brocolis surgelés (CODEX STAN 110-1981), choux-fleurs 

surgelés (CODEX STAN 111-1981), choux de Bruxelles surgelés (CODEX STAN 112-1981), 
haricots verts et haricots beurre surgelés (CODEX STAN 113-1981), pommes de 
terre frites surgelées (CODEX STAN 114-1981), mais en grains entier surgelé (CODEX 
STAN 132-1981), mals en épis surgelé (CODEX STAN 133-1981), carottes surgelées 

(CODEX STAN 140-1983). 
Des exemples de classification du type I attribués par le Groupe de travail 
figurent ci-après pour les petits pois surgelés et les framboises surgelées. 

8/ 	Le Groupe de travail a confirmé cette méthode qui ne l'avait pas été précédemment. 

9/ 	Le Groupe de travail a confirmé cette méthode en se référant aux informations 
détaillées fournies dans le document CX/MAS 86/11-Add.1; il a cependant proposé 

qu'une mention plus spécifique de la référence  a  cette méthode soit introduite 
par le Secrétariat. 

10/ 	Le Groupe de travail n'a pas confirmé cette méthode mais a recommandé au Comité 
de produit d'envisager l'adoption d'une méthode générale pour l'estimation des 

chlorures, qui soit applicable  a  tous les aliments (ALINORM 79/23, IV). 

11/ 	Le Groupe de travail a regommandé que le Comité de produit envisage d'adopter 
pour tous les aliments une méthode SAA pour le plomb et l'étain, confirmée par 
le CC/MAS. 

12/ 
	

La confirmation définitive n'a pas été accordée, le Comité de coordination pour 

l'Europe n'ayant pas fourni les informations sur les résultats des études inter-

laboratoires (VOL. XII-E4. 1, p. 8) qui avaient été demandées. 
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Notes du Tableau III  (suite) 

13/ 	Le Groupe de travail a recommanda que le Secrétariat invite le Comité de coordination 
pour l'Afrique i établir quelle est celle de ces deux méthodes qu'il souhaite 
avoir comme méthode de type I. 

14/ 	Le CC/MAS a nota i sa quatorziime session que cette méthode comportait cinq 
versions modifiées et que le Comité de coordination pour l'Afrique devait déterminer 

quelle était la meilleure (ALINORM 85/23, Annexe II). 
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OUVERTURE DE LA REUNION 

La Réunion a été ouverte par M. J. Marosi, Directeur technique du 

Bureau hongrois de normalisation (MSZH). M. Marosi a souhaité la bienvenue 

aux représentants des diverses organisations qui avaient répondu a l'invi-
tation (voir Annexe 1); il a souligné le róle important joué par la Réunion 

interinstitutions en faveur d'une coopération internationale et d'une harmo-
nisation des méthodes d'échantillonnage et d'analyse utilisées dans la 

production et le commerce des denrées alimentaires. 

ELECTION DU PRESIDENT 

Sur proposition de M. Marosi, la Réunion a élu M. G. Castan, Directeur, 
politiques et orientations, Association française de normalisation (AFNOR). 

M. Castan a exprimé sa reconnaissance pour la confiance qui lui était 
témoignée et a souhaité particulièrement la bienvenue aux délégués qui par-

ticipaient pour la première fois aux travaux de la RII. 

ADOPTION DE L'ORDRE DU JOUR 

La Réunion a adopté son ordre du jour en y ajoutant trois nouveaux 

points: diffusion d'informations au sujet des études interlaboratoires prévues, 

activités du Sous-comité sur les méthodes d'analyse de l'OIV et harmonisation 

des méthodes d'échantillonnage pour les denrées alimentaires. 

COMPOSITION DE LA REUNION INTERINSTITUTIONS 

Le Secrétaire a présenté la liste des participants qui s'étaient annoncés 

et a proposé que les organisations invitées a la RII qui n'avaient pas répondu 
soient retirées de la liste. En examinant cette liste, la Réunion a cependant 

estimé que l'ARSO et l'ASMO pourraient gtre intéressées par les travaux de la 

RII et que ces organisations ne devraient pas gtre retirées de cette liste. 

Le représentant de la CCA a accepté de se mettre en rapport avec ces  dux  

organisations afin de déterminer si elles souhaitent participer activement 

aux travaux de la RII. 

Le représentant de l'UICPA a appela l'attention sur les activités de 

l'Association d'Europe occidentale sur la technologie du poisson (WEFTA) et 

de l'Association des chercheurs spécialistes de la viande (AEMRW) qui pourraient 

également gtre intéressées par la RII. Il a proposé de se mettre en rapport 

avant la prochaine réunion avec la WEFTA et l'AEMRW pour mieux connaitre les 

intentions de ces associations. 

Le représ'entant de la CCA a rappelé la Réunion que, conformément a son 

mandat, sa composition devait gtre limitée aux organisations qui procèdent 

l'élaboration et a la validation des méthodes d'analyse et d'échantillonnage 

dont a besoin la CCA. 
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MESURES PRISES PAR LE SECRETARIAT DU CODEX POUR DONNER SUITE AUX RESULTATS  
DE LA CINQUIEME REUNION INTERINSTITUTIONS  

Le représentant du Secrétariat du Codex a présenté un document soulignant 
les nouveaux besoins de la CCA dans le domaine des méthodes d'analyse et des 
plans d'échantillonnage. Les participants ont estimé que la CCA et ses organes 
subsidiaires devraient avoir recours aux possibilités offertes par la RII pour 
effectuer les travaux dont elle a besoin, particulièrement dans le domaine des 
plans d'échantillonnage. 

Le Président a proposé de traiter les diverses questions soulevées dans 

le document du Codex au titre des différents points de l'ordre du jour; il en 
a été ainsi décidé. 

PROPOSITIONS VISANT A AMELIORER LA COOPERATION INTERNATIONALE DANS LE DOMAINE 
DE LA NORMALISATION DES METHODES D'ANALYSE ET D'ECHANTILLONNAGE  

La Réunion a examiné deux documents de travail préparés par la FIL et 
la ICC. A la suite d'un débat général sur la portée des travaux de la Réunion, 
sur des questions d'intérgt commun, sur la responsabilité de cette coopération 
et le mécanisme appliquer, le représentant du Secrétariat du Codex a préparé 

un certain nombre de recommandations qui ont été approuvées, sous réserve 

d'améliorations rédactionnelles mineures (voir Appendice II). 

ESSAIS INTERLABORATOIRES DES METHODES D'ANALYSE  

La Réunion a examiné les documents soumls par l'AOAC et la FIL ainsi que 
divers problèmes que pose l'harmonisation de la procédure suivre lors d'études 
interlaboratoires. 

VALIDATION DES METHODES D'ANALYSE 

En présentant son document de travail, le représentant de l'AOAC a rappelé 
que des données provenant d'études interlaboratoires étaient nécessaires pour 
toutes les méthodes d'analyse dont la CCA a besoin. Il a informé la Réunion des 
travaux entrepris par l'AOAC, l'UICPA et l'ISO en vue d'établir un protocole 
harmonisé pour ces études. Le Groupe UICPA/AOAC/ISO sur l'harmonisation se 
réunira Genève, en mai 1987, et la Réunion a exprimé le souhait qu'un texte 
harmonisé de ce protocole pourra gtre distribué après cette réunion. Les 
efforts déployés en vue de parvenir i une harmonisation ont été jusqu'à mainte-
nant couronnés.de  succès, il n'a toutefois pas été possible de parvenir à. un 
accord sur la façon de prendre en considération les valeurs aberrantes. A 
ce propos, il a été noté que la deuxième édition du document ISO 5725 intitulé 
"Precision of test methods - Determination of repeatability and reproducibility 
for a standard test method by inter-laboratory tests" était paru en septembre 
1986. 

Le représentant de la FIL a présenté la Norme FIL 135: 1986 dans 
laquelle il est tenu compte du document ISO 5725 et partiellement le document 
de travail de l'AOAC préparé pour la réunion du Groupe UICPA/AOAC/ISO sur 
l'harmonisation. 
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COOPERATION PRATIQUE DANS LES ESSAIS INTERLABORATOIRES 

Notant les différentes procédures adoptées par les diverses organi-
sations, la Réunion a rappelé qu'il était nécessaire de posséder un protocole 
agréé pour les essais interlaboratoires, applicables généralement tous les 
types de denrées alimentaires. Il pourrait au besoin 'étre adapté i des 
domaines spécifiques. 

Les organisations participant à. la RII ont été invitées 	faire 
parvenir leurs observations sur le document de travail de l'AOAC aux repré-
sentants de cette association qui les portera l'attention du Groupe UICPA/ 
AOAC/ISO sur l'harmonisation, en vue de leur examen lors de la réunion de 
mai 1987. Le texte définitif résultant de cette réunion pourra itre distribué 
aux membres de la RII pour approbation et soumission ultérieure au CCMAS. Les 
observations des membres de la RII devraient parvenir au Docteur Horwitz (AOAC) 
avant le ler mars 1987. 

DIFFUSION D'INFORMATIONS SUR LES ETUDES INTERLABORATOIRES ENVISAGEES  

La Réunion a iti informée que le Secrétariat du Codex s'était mis en 
rapport avec le rédacteur de la publication "Food Laboratory Newsletter", 
publiée par l'Administration nationale suédoise des denrées alimentaires, dans 
le but d'étudier la possibilité de faire paraltre des informations sur les études 
interlaboratoires envisagées par les diverses organisations dans ce bulletin. 
La réponse ayant été positive, les organisations qui souhaitent utiliser cette 
publication comme moyen de diffusion d'informations concernant leurs travaux 
sont invitées s'adresser au Professeur Bengt von Hofsten, Rédacteur, National 
Food Administration, Box 622, S-7526 Uppsala, Su'ide. 

La réunion a également noté que l'AOAC avait offert de faire paraître 

des informations au sujet des études interlaboratoires prévues dans le bulletin 
de l'AOAC "The Referee". 

La procédure suivre et la présentation des informations diffusées par 
ces bulletins ont ité examinées par un Groupe de travail réuni par le repré-
sentant de la FIL. Les propositions formulées par ce Groupe de travail ont 
été par la suite approuvées (voir Annexe II, point e)). 

RAPPORTS DES ORGANISATIONS SPECIALISEES SUR LES METHODES D'ANALYSE ET 
D'ECHANTILLONNAGE DEMANDEES PAR LA CCA 

19., 	Au titre de ce point de l'ordre du jour, les représentants des diverses 
organisations ont présenté un bref rapport sur les activités pertinentes de leurs 

organisations respectives. L'AOAC avait établi pour chacune des rubriques 
ci-après une liste des méthodes d'analyse adoptées par cette association en 1985 

. et 1986; ainsi qu'une liste des méthodes qui ont fait l'objet d'une étude inter-
laboratoires maintenant terminée et qui seront prochainement adoptées (40 méthodes 
au total). Le représentant de l'AOAC a fourni des indications détaillées sur 
chacune des rubriques ci-après. 
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PRODUITS CACAOTES ET CHOCOLAT  

Le représentant de l'OICCC a présenté son rapport en précisant que'le 

dosage de l'extrait sec total non gras dans le chocolat était particulièrement 

important pour les travaux du Comité de produit compétent. 

Le représentant du Secrétariat du Codex a noté avec satisfaction les 

travaux accomplis par l'OICCC. Il a fait valoir que depuis l'ajournement 

sine die du Comité de produit compétent, le Secrétariat du Codex avait la possi-

bilité d'inviter l'OICCC passer en revue les méthodes Codex existant pour le 

cacao et le chocolat. 

La Réunion a noté avec satisfaction  l'étroite collaboration entre l'OICCC 

et l'AOAC. 

LAIT ET PRODUITS LAITIERS  

Le représentant de l'ISO a présenté un bref compte rendu des activités 

conjointes FIL/ISO/AOAC conduites dans le but d'établir des méthodes d'analyse 

et d'échantillonnage "à l'intention du Code de principes FAO/OMS concernant le 

lait et les produits laitiers. 

Le représentant de la FIL a présenté la dernière édition du Répertoire 

FIL/AOAC/ISO de méthodes d'analyse pour le lait et les produits laitiers où 
figurent toutes les normes et projets de normes préparés par ces trois organisa- 

tions. 

Le représentant du Secrétariat du Codex a déclaré que la contribution du 

Groupe d'experts FIL/ISO/AOAC sera encore nécessaire pour la détection des 
matières grasses étrangères dans la matière grasse du lait. Il s'est engagé 

tenir le Groupe FIL/ISO/AOAC au courant. 

GLACES DE CONSOMMATION  

En présentant ce point de l'ordre du jour, le représentant de la FIL 
a précisé que seul un relativement petit nombre de méthodes était nécessaire, 

la Norme CODEX STAN 10-1981 ne contenant que dix dispositions. Les travaux des 

groupes d'experts respectifs FIL/ISO/AOAC sont maintenent terminés ou en bonn e . 

voie; ils concernent les sujets suivants: protéines totales, graisses, extrait 
sec total, masse par unité de volume, matières grasses étrangères dans la matière 

grasse laitière, essai pour la phosphatase pour la pasteurisation, le prélève-

ment et la préparation des échantillons. 

La Réunion a noté  l'excellente coopération qui existe entre les trois 
organisations; qui pourrait servir d'exemple pour améliorer les rapports entre 

les diverses organisations qui travaillent dans d'autres domaines. 

GRAISSES ET HUILES  

Le représentant de l'ISO a présenté le rapport d'activité préparé par le 

Secrétariat du Sous-comité ISO/TC34/SC11 "Graisses et huiles animales et 
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végétales". Il a fait état des bons rapports qui existent entre le Sous-comité 

ISO et la Commission IUCPA sur les huiles et les graisses. 

Le représentant de l'IUCPA a distribué un document illustrant les 
travaux en cours de cette organisation. La Réunion a noté que certains points 

de ce document présentaient également un intérgt pour l'ISO, l'AOAC et la FIL. 

Le représentant du Secrétariat du Codex a invité les organisations 
participantes envisager d'établir une méthode pour le dosage de mélanges 
contenant différentes huiles. Cela présente une importance particulière dans 
les pays où, comme en Inde, seules les huiles végétales peuvent étre utilisées 

pour les graisses solidifiées. Vu l'absence de.méthodes quantitatives, une 

méthode qualitative pour la détection de traces de graisses animales devrait 

gtre mise au point. 

Le Secrétariat a appelé l'attention sur une décision antérieure du 

Comité du Codex sur les graisses et les huiles visant  a  incorporer une double 

référence aux méthodes IUCPA et ISO dans les documents pertinents, mime si 
ces méthodes sont techniquement équivalentes. Il a été d'avis que les docu-

ments récents du Codex devraient gtre réexaminés et mis  a jour dans ce sens. 

ALIMENTS DIETETIQUES OU DE REGIME 

Considérant le fait que plusieurs organisations sont intéressées 
cette question, la Réunion a estimé qu'elles pourraient jouer un r8le important 

en coordonnant les travaux dont les résultats seraient utiles au CCMAS. On a 

noté que quelques méthodes pouvant convenir existaient déjà  a  l'AOAC, la FIL 

et l'ISO. 

Le repr4sentant du Secrétariat du Codex a proposé que le Secrétariat 

informe par écrit le Président de la  Rh  I lorsque le Codex a besoin d'une 
méthode (une copie étant adressée au Secrétaire), en mentionnant les organisa-
tions compétentes. Le Président et le Secrétaire pourront alors informer les 

organisations visées. 

JUS DE FRUITS  

En l'absence d'un représentalit de la FIJU ou d'une déclaration écrite 

sur les activités de cette organisation, le représentant du Secrétariat du 

Codex a présenté un résumé succinct des activités du Groupe mixte CCA/CEE 

d'experts sur les jus de fruits. 

Aucune nouvelle méthode n'ayant été demandée par le Groupe CCA/CEE 

d'experts, la Réunion est convenue que ce point ne ferait pas l'objet d'un 

nouveau débat. 

FRUITS ET LEGUMES TRAITES 

Le Secrétariat a regretté qu'audune information sur les activités 

en cours du Sous-comité ISO/TC34/SC3 "Fruit and vegetables products" n'ait 

été communiquée a la  Rh I par le Secrétariat de ce Sous-comité. 
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Le représentant du Secrétariat du Codex a déclaré que la RII ne devait 
prendre aucune décision pour l'instant. Les projets de normes Codex doivent 
encore gtre adoptés et les méthodes nécessaires choisies par la CCA. 

PRODUITS A BASE DE VIANDE ET DE CHAIR DE VOLAILLE 

Le représentant de l'ISO a présenté un rapport succinct sur les activités 
actuelles du Sous-comité ISO/TC34/SC6 "Viande et produits carnés". Ce Sous-comité 
travaille en liaison étroite avec le Comité du Codex sur les produits base de 
viande et de chair de volaille. 

La Réunion a noté que le Comité du Codex avait mis au point cinq normes 
qui toutes comprennent des références des méthodes ISO faisant actuellement 
l'objet d'une révision. 

Le Sous-comité ISO/TC34/SC6  a été invité collaborer avec le Sous-comiti 
ISO/TC34/SC5  "Lait  et  produits laitiers" pour l'étude de la détermination des 
protéines non carnées. 

SUCRES 

Le représentant de l'ICUMSA a mis la Réunion au courant des travaux en 
cours de son Organisation. Lors d'une réunion récente, tenue en juin 1986, 
une nouvelle valeur de base a été adoptée pour l'échelle internationale pour la 
polarimétrie du sucre. La méthode de détermination du pouvoir rotatoire des 
sucres a démontré une reproductibilité interlaboratoires de 0,07%. 

Le représentant de l'ICUMSA a également mentionné la possibilité d'une 
amélioration de la collaboration entre son Organisation et l'ISO. 

Au sujet des normes Codex pour les sucres publiées en 1969, le repré-
sentant de l'ICUMSA a noté que les méthodes d'analyse Codex pour les sucres étaient 
dépassées et que leur mise jour était urgente. Les propositions de l'ICUMSA 
ce propos n'ont pas encore été prises en considération par le Comité du Codex 

sur les sucres. 

La Réunion a noté que cette question serait examinée par le Groupe de 
travail qui se réunira au cours de la prochaine session du CCMAS. L'ICUMSA par-
ticipera la révision des méthodes Codex pertinentes, en collaboration avec le 
Secrétariat du Codex. A ce propos, la Réunion a rappelé le principe selon lequel 
les méthodes d'analyse dont la CCA a besoin doivent faire l'objet d'une procédure 
de validation dans le cadre d'études interlaboratoires. 

PRODUITS DE L'HYDROLYSE DE L'AMIDON 

Le Président a présenté un bref compte rendu des travaux du Comité technique 
ISO/TC93 "Amidon; dérivés et sous-produits". Le Secrétariat de ce comité technique 
a entrepris de remettre ce comité en activité en utilisant pour cela les méthodes 
élaborées par l'AOAC et l'Association pour la recherche sur le mals des Etats-Unis. 
Des études interlaboratoires ont ité organisées pour ces méthodes. Les travaux 
futurs du Comité technique ISO/TC93 qui seront limités aux méthodes dont la CCA 
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a besoin, seront exécutés en étroite collaboration avec l'AOAC et l'IFG. Il 
faudra toutefois pour cela que la CCA confirme encore une fois le mandat 
confié antérieurement au Comité technique ISO/TC93 pour la mise au point de 

méthodes. 

CEREALES, PRODUITS CEREALIERS, LEGUMES SECS ET LEGUMINEUSES  

Ce point de l'ordre du jour a été présenté par le représentant de l'ISO 
qui avait préparé un rapport sur les activités du Sous-comité ISO/TC34/SC4 

"Céréales et légumes secs". 

La Réunion a noté  les progrès satisfaisants accomplis lors de la récente 
réunion du Sous-comité et l'étroite collaboration avec l'ICC. 

Sur proposition du représentant de l'ISO, le représentant de l'ICC a 
accepté de faire paraltre dans le "Bulletin ICC" des informations sur les études 
interlaboratoires prévues par l'ICC ou par d'autres organisations. 

MICROBIOLOGIE 

Le représentant de l'ISO a présenté un bref compte rendu des travaux du 
Sous-comité ISO/TC34/SC9 "Microbiologie". Les méthodes mises au point par ce 
Sous-comité intéressent. particulièrement le Comité du Codex sur l'hygiène ali-

mentaire. 

Le représentant de la FIL a déclaré que six ou sept groupes d'experts 
FIL/ISO/AOAC mettaient au point des méthodes de microbiologie pour les produits 
laitiers. Il a rappelé l'importance des travaux consacrés la méthode de 

détermination de Listeria monocytogenes. 

La représentante du NMKL a mis la Réunion au courant des divers travaux 
entrepris dans le cadre de son Organisation. Sur proposition du Secrétaire, la 
représentantedu NMKL s'est engagée a étudier la possibilité d'établir une liaison 

entre le NMKL et le Comité technique ISO/TC34 "Produits alimentaires agricoles" 

et ses sous-comités. 

Le représentant de l'OIV a fait part de l'intérit qu'il porte aux travaux 

du Sous-comité ISO/TC34/SC9. Le Secrétariat de ce Sous-comité a été invité a se 
mettre en contact avec l'OIV pour examiner si une liaison directe entre ces deux 

organismes était nécessaire. 

La Réunion a ensuite examiné si l'ISO 5725 était applicable 	des études 

interlaboratoires dans le domaine de la microbiologie ainsi que les problèmes 
particuliers que posent les études interlaboratoires dans le domaine de la micro-

biologie. 

Le Président a souligné le r5le essentiel du Sous-comité ISO/TC34/SC9 
qui fournit la structure générale et les bases de tels travaux. Il a invité les 
autres organisations suivre les indications générales établies par cet organisme 
lorsqu'il n'existe pas de raisons techniques particulières justifiant d'autres 

procédures. 
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Considérant que les méthodes microbiologiques devenaient un élément 

essentiel des travaux de la RII, le représentant de l'IUCPA a proposé 

d'inviter l'IUMS (International Union of Microbiological Societies) a faire 

partie de la Réunion interinstitutions. 

EAUX MINERALES  

La Réunion a noté  les travaux consacrés par le Comité technique ISO/ 

TC147 a la "qualité de l'eau". Ces travaux pourraient intéresser le Comité de 
coordination du Codex pour l'Europe qui met au point une norme Codex régionale 

pour les eaux minérales naturelles. Il a été proposé qu'en plus des travaux 

de l'ISO concernant les méthodes microbiologiques, les travaux de l'ISO sur les 

méthodes chimiques soient pris en considération par ce Comité. 

CONTAMINANTS  

Le représentant de l'UICPA a présenté une liste de projets concernant 

la détermination des mycotoxines, des biotoxines aquatiques, des éléments 

toxiques, des nitrosamines, des substances toxiques naturelles, des hydrocar-

bures halogénés et des contaminants de l'environnement. Répondant une question 

du représentant du Secrétariat du Codex, le représentant de l'UICPA a fait valoir 

que des travaux étaient également consacrés aux migrants a partir des matériaux 

d'emballage tels que le chlorure de vinyle. 

Le représentant  de' la  FIL a promis d'établir la liste de toutes les 

questions étudiées par la FIL, l'ISO et l'AOAC se rapportant aux contaminants 

en vue de son examen par la RII. 

Le représentant du Secrétariat du Codex a informé la Réunion que la 

Commission examinerait s'il était nécessaire d'établir un Comité du Codex chargé 

du problème des contaminants radioactifs. Dans ce contexte, les travaux de 

l'AOAC sur la détermination de l'iode 131 et du césium-137 ont été mentionnés 

ainsi que les activités de l'OIV consacrées i la détection des potassium, sodium, 

calcium et magnésium radioactifs dans les vins. 

Tout en exprimant son intérit pour les travaux des diverses organisations 

sur ce sujet, la réunion a réalisé  que la  RU  n'était pas en mesure d'apporter 

une contribution pratique pour le moment. 

ADDITIFS ALIMENTAIRES  

Le représentant du Secrétariat du Codex a brièvement illustré la teneur 

du document CX/FA 85/11-Add.1 qui représente une première tentative de compila-

tion aussi complète que possible des méthodes d'analyse pour les additifs ali-

mentaires, établie par le Comité du Codex sur les additifs alimentaires. Il 

faudra que les études interlaboratoires existantes soient indiquées. Après 

avoir été distribué, ce document a fait l'objet d'observations de la part de 

l'AOAC, de la FIL, de l'ISO et du NMKL. 
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Le représentant de l'UICPA a informé le Comité de la création d'un 
Groupe de travail sur les additifs alimentaires chargé de réunir les méthodes 
qui font défaut. 

Le représentant de la FIL a présenté les observations conjointes de la 
FIL, de l'ISO et de l'AOAC. Il a déclaré que si l'on tient compte pour les 
normes de certains critères énoncés dans le Code de principes concernant le 
lait et les produits laitiers, la liste des additifs serait ramenée a 30 
substances pour lesquelles il devrait gtre possible d'élaborer une méthodologie 
appropriée. La responsabilité générale pourrait gtre par exemple confiée a une 
organisation, ou au contraire les diverses organisations spécialisées pourraient 
se charger des travaux concernant une section particulière. 

La Réunion est parvenue la conclusion que, compte tenu de la grande 
quantité de travail que cela représente, le Comité du Codex sur les additifs 
alimentaires devrait gtre invité donner un ordre de priorité aux additifs 
alimentaires pour lesquels il n'existe pas de méthodologie. 

VINS ET SPIRITUEUX 

Le représentant de l'OIV a illustré les travaux de son Organisation .. 
Actuellement, quelque 33 pays participent ces activités. Le Sous-comité 
OIV sur les méthodes d'analyse prépare la publication d'une nouvelle série , 
de méthodes pour fin 1987. Certaines méthodes OIV, telles que celles pour la 
détermination de l'anhydride sulfureux, de l'alcool, du glycérol, de la densité, 
de l'acidité et des sulfates ont fait l'objet d'études interlaboratoires dont 
les résultats ont été publiés dans le bulletin de l'OIV. 

Le représentant de l'OIV a formulé le souhait qu'une coopération plus 
étroite s'établisse avec les organisations intéressées, mime si l'OIV travaille 
dans un secteur qui n'intéresse pas encore la CCA. 

METHODES D'ECHANTILLONNAGE POUR LES PRODUITS ALIMENTAIRES  

Les participants ont estimé que la RII pourrait apporter une aide 
au CCMAS dans ses travaux visant la mise au point de méthodes d'échantillonnage 
Uniformes. On est convenu par conséquent que la question de l'échantillonnage 
fera l'objet d'un point distinct de l'ordre du jour de la prochaine Réunion. 

Le représentant du Secrétariat du Codex s'est offert pour préparer 
au besoin un document de travail sur cette question. A ce propos, le représentant 
de l'AOAC a appelé l'attention sur un document consacré la nomenclature de 
l'échantillonnage en chimie analytique préparé par l'UICPA et examiné par l'AOAC 
et l'ISO. 

NORMALISATION DE LA TERMINOLOGIE DANS  LE  DOMAINE DES METHODES D'ANALYSE ET 
D'ECHANTILLONNAGE  

La Réunion a reconnu  qu'une terminologie harmonisée était une condition 
essentielle des travaux de la CCA, de ses organes subsidiairés et des organisations 

internationales dans le domaine des méthodes d'analyse et d'échantillonnage. 
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Se référant aux travaux du Groupe UICPA/AOAC/ISO sur l'harmonisation 
qui se réunira encore une fois en mai 1987, le représentant de l'AOAC a accepté 
de préparer pour la prochaine session de la RII un document contenant des propo-
sitions pour une terminologie unifiée 	utiliser dans les études interlabora- 
toires. 

Le représentant de l'ISO (14. E. Nouat, AFNOR) a proposé de préparer un 
document analogue englobant la terminologie utilisée en méthodologie analytique 

et en échantillonnage. Ce document tiendra compte des autres documents déja 
examinés par la RII tels que le vocabulaire ISO des termes utilisés en métho-
dologie analytique et en échantillonnage. 

DATE ET LIEU DE LA PROCHAINE REUNION INTERINSTITUTIONS  

La prochaine session de la RII se tiendra Budapest, 	l'occasion de 
la session de 1988 du Comité du Codex sur les méthodes d'analyse et d'échan-
tillonnage. 

AUTRES QUESTIONS 

Sur demande de plusieurs participants, la Réunion a décidé  que les 
adresses officielles des organisations qui figurent dans la liste d'adresses 

(Appendice 3) devront itre utilisées pour toutes communications entre les 
organisations. Des exemplaires devront si possible gtre envoyés aux personnes 
qui représentent généralement leurs  organisations l la RIZ de manière g faciliter 
les échanges d'informations. 

Le représentant de la FIL a informé les participants d'une initiative 

prise récemment par le Secrétariat général de cette Fédération qui a invité 

un certain nombre d'organisations non gouvernementales contribuer cet 

échange d'informations g l'échelon international. Les questions traitées ne sont 

pas en rapport direct avec les travaux de la CCA mais pourraient cependant 
présenter un intérgt pour la FAO et d'autres organisations. 

Au nom de toutes les organisations, le représentant de l'OICC a remercié 
le Président pour la façon efficace dont il a conduit les travaux de la Réunion 

qui a permis d'obtenir d'excellents résultats. 

Le Président a exprimé sa reconnaissance 	tous les participants, aux 

interprètes, au Secrétariat et au personnel du Bureau hongrois de normalisation 

pour l'organisation de cette réunion. Se référant au mandat de la RII, il a 
souligné le riile important de cet organisme qui remplit en quelque sorte les 
fonctions de catalyseur des activités des organisations spécialisées dans la 

mise au point de méthodes d'analyse validées, en vue de répondre aux besoins 

de la Commission du Codex Alimentarius. 

Le Président a clos les travaux de la Réunion. 
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RECOMMANDATIONS DE LA REUNION INTERINSTITUTIONS EN VUE 

D'UNE COOPERATION DANS LES ECHANGES D'INFORMATIONS 

Dans le but de promouvoir une coopération entre organisations internationales 
visant répondre aux besoins de la Commission du Codex Alimentarius dans la mise 
au point de méthodes d'analyse et d'échantillonnage appropriées pour les denrées 

alimentaires, la Réunion interinstitutions est convenue de ce qui suit: 

, a) 	Il est nécessaire d'intensifier les échanges d'informations et la coopéra- 
tion entre les organismes participant au sujet des travaux qu'ils se proposent 

d'entreprendre; 

h) 	Les secrétariats des organisations assument la responsabilité des échanges 
d'informations entre ces dernières au sujet des travaux se rapportant la mise 
au point et la validation de méthodes; 

c) 	Il convient par conséquent d'échanger des listes de travaux en cours et le 
cas échéant de mettre jour les informations qui s'y rapportent; 

,d) 	Il est nécessaire que les organismes s'invitent mutuellement i envoyer 
des observateurs chacune de leurs réunions. Ces observateurs devront itre mis 
au courant des questions intéressant leur organisation, 	laquelle ils feront 

rapport. Le nom des observateurs devra toujours gtre communiqué i l'avance aux 
organisateurs. Ils devront itre exonérés de tous frais d'enregistrement pour 
pouvoir participer aux sessions de travail; 

e) 	Les points sur lesquels des travaux seront entrepris, les études prévues 

interlaboratoires et autres, devront itre communiquis a l'avance, si possible 

avec les invitations. Des rapports sur les résultats obtenus devraient gtre 

publiés. En cas d'études interlaboratoires, les informations minimales ci-après 

devraient gtre envoyées 	l'avance. 

Informations types suggérées pour annoncer des études interlaboratoires  

Ces annonces devront comprendre le nom de la méthode (la référence, lorsque 
la méthode est publiée) ainsi que toutes les informations nécessaires aux parti-

cipants éventuels, notamment: 

- l'objet de l'analyse: 	 critère et paamètre 	déterminer; 

- la matrice: 	 le ou les produits qui seront soumis 

au dosage; 

- le principe de la méthode: 	 y compris le traitement de la prise d'essai 

(digestion, extraction), la séparation 
(purification, par exemple par chromato-
graphie) et la quantification (par exemple 
NMR, spectomitrie, système de détecteur); 
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l'organisme responsable: 

le point de contact: 

le programme: 

la participation: 

Nom et adresse du responsable (téléphone, 
télex, téléfax); 

date probable du début de l'étude (mois, 
année) et date prévue pour le rapport; 

préciser si la participation est ouverte 
ou limitée. 

Ces informations doivent itre aussi brèves que possible et communiquées 
suffisamment tiit avant le début de l'étude. Les organisations devraient commu-
niquer des informations sur leurs études au moins une fois par an. 

Les organisations devraient faire parvenir ces informations au siège des 

autres organisations en précisant a quel membre de la  Rh I elles doivent gtre 
transmises; 

Lorsque les circonstances l'exigent, la participation de spécialistes aux 
travaux des groupes de travail, groupes d'experts, etc. des autres organisations 

devrait étre possible. 

Le Secrétariat du Codex devrait préparer une liste complète des méthodes 
d'analyse et d'échantillonnage demandée par la Commission du Codex Alimentarius 
et la maintenir jour. Les paramètres mentionnés dans cette liste et pour 
lesquels la mise au point et/ou la validation de méthodes d'analyse et d'échan-
tillonnage est nécessaire devraient gtre examinés par des groupes d'experts 
compétents dans le cadre du système du Codex, en vue d'établir si des méthodes 
sont effectivement nécessaires et indiquer quel est exactement le but que l'on 
se propose d'atteindre au moyen de ces méthodes. 
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LISTE DES4.. ORGANISATIONS INVITEES A LA 6EME REUNIoN  
INTERINSTITUTIONS  

APPENDICE 3 

Association of Official Analytical Chemists 
1111 North 19th Street 
Suite 210 
ARLINQBMR: VA 22209 

, USA 

AOAC (Europe)  

Mrs. M. Tuinstra-Lauwears 
European Representative of the MAC 
Langhoven 12 
6721 SG BENNIKOPI 

The Netherlands 

ARSO 

Africar Regional Organization or StandardJcatIon 
P.O. Sox 57363 
NAIROBI.  

Kenya 

ASNO 

International Dairy Federation 
41, Square Voroots 
B-1040 BRUXELLES 

Belgium 

IFG 

International Federation of Glucose Industries 
Avanue de la Joyeuse Entree 1-5 
bt. 10 
B-1040 BRUXELLES 

bulgiutz 

IF3u 

International Federation of Fruit Juice Producers 

10, rue de Liege 
F-75009 PARIS 

• 
Francs 

Arab Organization for Standardization and metrology 
P.O. Box 926161 
AMMAN 

Jordan 

CAC 

Codex Alimentarius Commission 
Food and Agriculture Organization of the 
United Nations 
Via dells Terse di Cal:act-all& 

	 • 
I-00100 ROMA 

Italy 

CCE 

Commission of the European Communities 
200, rue de la Loi 
8-1049 BRUXELLES 

Belgium 

laternstional Society of Dietetic including al2 Infant t 
. Young Children Food Industries 

194 rus de Rivoli 
F-75001 PARIS 

France 

ISO 

International Organization for Standardization 
1 rue de Varemb4 
CO-1211 GENEVA 20 

Switzerland 

IUPAC 
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