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 المقدمة
 

 ر توجيهاات مانو تاوفيهاذ  ها بمدونة الممارسة الصحية بشأن البيض ومنتجاات البايضالمقصود 
أجل الإنتاج الآمن للبيض ومنتجات البايض. وقاد اتبُاع نهاج تحليال الأخطاار عناد تحدياد الضاواب  
المعروضة في هذ  المدونة. واستخُدمت وثيقة منظمة الأغذياة والزراعةممنظماة الصاحة العالمياة 

 إلى المخاطر.يستند المذكورة أدنا  لتكون أساساً للمدونة المقترحة 
 
لتقااديرات  1فااي الباايض ودجاجااات الشااواء. السلساالة  السااالمونيللاتقااديرات مخاااطر وجااود  •

 ISBN) 2002المخاطر الميكروبيولوجية. منظمة الأغذية والزراعةممنظماة الصاحة العالمياة 

92-5-104873-8) 
 http://www.fao.org/DOCREP/005/Y4393E/Y4393E00.HTM  

 
لباايض هااذ  تأخااذ فااي الاعتبااار، إلااى الحااد ض ومنتجااات اة بشااأن البااييومدونااة الممارسااة الصااح

الممكاان، الاانظُم المختلفااة لإنتاااج الباايض ومنتجااات الباايض والإجااراءات المختلفااة لتصاانيع الباايض 
ومنتجاته التي تستخدمها البلدان. وتركز هذ  المدونة في المقام الأول علاى البايض الاذُ ينُاتج مان 

لااى الممارسااات الصااحية لإنتاااج الباايض ماان أنااواع اً عأيضاا . وقااد تنطبااق المبااادئداجنااةدجاجااات 
من الطيور تنتج بيضاً )مان قبيال الاب  والسامان والأوو(. ولاذا، فادن المدوناة، بحكام داجنة أخرى 

الضاارورة، مرنااة لإفساااا المجااال أمااام الاانظم المختلفااة لمكافحااة تلااوب الباايض ومنتجااات الباايض 
 والوقاية من ذلك التلوب.

 
 سيين لتلوب البيض وهما:نة المصدرين الرئيوتتناول هذ  المدو

 
ن البيض، و -1  داخلياً أثناء تكوُّ
 عند وضع البيض أو بعد .مرحلة خارجياً، في أُ  -2
 

وهي تأخذ في الاعتبار احتمال الإصابة باالمر  باين الساكان بوجاه عاام نتيجاة لاساتهلا  بايض 
اطنياة أخارى أو ملوثاات أخارى، ات بمرضا، أو مُ أو منتجات بيض ملوثة بأنواع مان الساالمونيللا

وكااذلك تعاارُّ  قطاعااات ماان السااكان، ماان قبياال المساانين والأطفااال والأفااراد الااذين أصاابحت 
تساق هاذا الانهج يمناعتهم ضعيفة، للإصابة باالمر . وفاي ماا يتعلاق باالتلوب الميكروبيولاوجي، 

زراعاة ومنظماة الصاحة مع النهج الذُ حددته مشاورة الخبراء المشتركة بين منظماة الأغذياة وال
 30ة )رومااا، إيطاليااا، العالميااة بشااأن تقاادير مخاااطر وجااود أخطااار ميكروبيولوجيااة فااي الأغذياا

 (.2001مايومأيار  4 –أبريلمنيسان 
 
 الأهداف 1
 

أناااواع البااايض ومنتجاااات البااايض وصااالاحيتها إن الهااادف مااان هاااذ  المدوناااة هاااو كفالاااة سااالامة 
 المبااادئ العامااة لنظافااة الأغذيااة –الموصااى بهااا  وليااةالد مدونااة الممارسااةبتطبيااق  1للاسااتهلا 

(CXC 1- 1969 ) على حالة البيض ومنتجاات البايض بعينهاا. وتصاف الوثيقاة الاعتباارات المحاددة
لنظافاااة الأغذياااة وسااالامتها المرتبطاااة بجمياااع طااارق الإنتااااج الأولاااي للبااايض ومنتجاااات البااايض 

 المنتجين والمصنعين. ارصغمن أجل الوافية وتصنيعها، بما في ذلك التدابير 
 
 نطاق الوثيقة واستخدامها 2
 
 النطاق 2-1
 

__________ 
 المبادئ العامة لنظافة الأغذية -مدونة الممارسة الدولية الموصى بهاالسلامة والصلاحية للاستهلا  كما هما معرفتان في   1
(CXC 1- 1969) 



CXC 15 – 1976 Page 4 of 33 

 

تنطبق هذ  المدونة على الإنتاج الأولي للبيض بقشارته ومنتجاات ذلاك البايض الاذُ تنُتجاه طياور 
، وعلاى فارو ذلاك البايض ومنتجاتاه وتحدياد مراتبهماا الآدمايداجنة ويكون مخصصاً للاساتهلا  

، الاذُ Balutوتوويعهما. أماا البايض المتمياز التقليادُ )ومناه ماثلا  وتخزينهما ونقلهما وتصنيعهما
 سنة( فلا يشمله نطاق هذ  المدونة. 1 000ه إلى تاريخيعود 

 
 استخدام الوثيقة 2-2
 

المبااادئ العامااة لنظافااة  –لمدونااة الممارسااة الدوليااة الموصااى بهااا إن أحكااام هااذ  الوثيقااة مكمّلااة 
 الأغذيااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااة

(CXC 1- 1969) بالاقتران معها.ستخدامها وينبغي ا 
 

ً وتسااتخدم المدونااة كمراجااع أيضاااً مواصاافات أو ماادونات أو خطوطاا توجيهيااة أخاارى واردة فااي  ا
مدونة الدستور الغذائي للممارسة الصاحية بشاأن الدستور الغذائي، بما في ذلك مواصفات التوسيم و

 المعباّاااااااااااااااااااااااااااااااأةوشاااااااااااااااااااااااااااااااابه نقاااااااااااااااااااااااااااااااال الأغذيااااااااااااااااااااااااااااااااة السااااااااااااااااااااااااااااااااائبة 
(CXC 47-2001)للبيض ومنتجات البيض. لى الإنتاج الصحي، عند انطباقها ع 
 

 .وتتكون هذ  الوثيقة من سلسلة من المبادئ والسرد التفسيرُ والخطوط التوجيهية
 
تحقيقهااا أو للهاادف  ، هااي بيااان للغايااة المقصااودالاانا الموتااوط بخاا   ا اا ، المبينّااة فااي المبااا  و

فادن الهادف مناه  ائلاة،وب بخطاوط مالان  المكتا، المبينّ فاي السرد التفسيرُالمقصود تحقيقه. أما 
هااو تفسااير الغاار  ماان المباادأ المااذكور. وتاارد فااي الاان  العااادُ معلومااات إضااافية للمساااعدة فااي 

 تطبيق المبدأ المذكور.
 

المبااادئ التااي تنطبااق علااى جميااع مراحاال إنتاااج الباايض ومنتجااات الباايض  3-2وتاارد فااي القساام 
 ا.ومناولتهما وتصنيعهم

 
نظُم الإنتاااج المختلفااة ولمحجااام المختلفااة للعمليااات مرونااة لإفساااا المجااال لااوتتساام هااذ  المدونااة بال

 وللنظم المختلفة للتحكم في الأخطار أثناء إنتاج البيض ومنتجات البيض ومناولتهما وتصنيعهما.
 

الاعتااراف بتنتاااج وتصاانيض الباايض ماا  قمب اال صااغار منتجااي البيضلمغسسااات الأعمااا  الصااغيرة 
 ل تطورا  المعنية بالبيض الأق

 
إلاى عادد  إلاى نظام الإنتااج المساتندة” صاغار منتجاي البايض“في سياق هذ  المدونة، يشير تعبير 

تسُااتخدم عموماااً ملات ميكانيكيااة للجمااع والفاارو وتحديااد المراتااب، أو  الطيااور، أو حيثمااا كاناات لا
طياور التاي ت هزيلاة مماا يحاد مان عادد الوغيرهاا مان الاحتياجاا حيثما كانت الإمدادات من الميا 

الصاغيرة يجاوو الان  علياه فاي المنشاآت العدد الأقصى للطيور المسموا به في يمكن تربيتها. و
 أو في مدونات وطنية للممارسة أو في خطوط توجيهية وطنية أخرى. ات وطنيةتشريع

 
والمرونااة فااي تطبيااق هااذ  الاشااتراطات الااواردة فااي هااذ  المدونااة يجااوو أن تنطبااق علااى منتجااي 

قاال تطااوراً، أُ علااى المنتجااين الااذين لااديهم أسااراب أكباار حجماااً ولكاان نظاام الإنتاااج الباايض الأ
معوقااات اقتصااادية أو معوقااات خاصااة بالإمااداد بالميااا  يواجهااون طااوراً ومأو الخاصااة بهااا أقاال ت

 ب وللتعبئة.ومأو بالكهرباء تحول دون الاستثمار في عمليات وبنية تحتية حديثة لتحديد المرات
 

ممارسااة المرونااة فااي تطبيااق الاشااتراطات علااى الإنتاااج الأولااي  عنااد الضاارورة،وماان الممكاان، 
للبيض من قبِ ل صغار منتجي البيض ومأو المنتجين الأقل تطاوراً. وماع ذلاك، ينبغاي أن تكاون أُ 

كافياة للحصاول علاى بايض  لرقاباةتدابير ميكروبيولوجية أو أُ تدابير أخرى تسُتخدم لأغارا  ا
 ات ممنة وملائمة.ممن وملائم وعلى منتج
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ً ممكنااً حيثماا كاان ذلاك "وهذ  المرونة مبينّة في المدونة كلها باستخدام عبارة  باين قوساين  "عملياا
 الحكم المعينّ الذُ تلزم فيه المرونة.في 

 
لا  وثمة توجيهات إضافية بشأن القضايا التي تواجه مؤسساات الأعماال الصاغيرة والأقال تطاوراً،

قيااد التطااوير  ،ونقاااط الرقابااة الحرجااة يااق نظااام تحلياال مصااادر الخطاارساايما فااي مااا يتعلااق بتطب
توجيهااات موجهااة إلااى الحكومااات بشااأن تطبيااق نظااام تحلياال مصااادر ويمكاان الاطاالاع عليهااا فااي 

 الخطااااااااااار ونقااااااااااااط الرقاباااااااااااة الحرجاااااااااااة فاااااااااااي مؤسساااااااااااات الأعماااااااااااال الصاااااااااااغيرة
العالميااة )منظمااة الصااادرة عاان منظمااة الأغذيااة والزراعااة ومنظمااة الصااحة  ومأو الأقاال تطااوراً 

 (2006المية، أكتوبرمتشرين الأول الأغذية والزراعةممنظمة الصحة الع
 
 المبا   المنطبقة على إنتاج جميض أنواع البيض ومنتجات البيض ومناولتها وتصنيعها 2-3
 

ً ممكنااً ينبغي أن تنطبق المباادئ التالياة، حيثماا كاان ذلاك ملائمااً و ، علاى إنتااج جمياع أناواع عملياا
 ها وتصنيعها.بيض ومنتجات البيض ومناولتال
 
  الاسااته، ي ينبغااي أن يخلااض الباايض ومنتجااات مر لااة باادًا  ماا  الإنتاااج الأولااي  تااى

 يقُصد بها تحقيق المستوى المناسب م   ماية الصحة العامة.رقابية البيض لتدابير 
 

سااتهلا  ترمااي المدونااة إلااى تشااجيع الإنتاااج الآماان للباايض ومنتجااات الباايض ماان أجاال الا 
، وتقدم توجيهاات ذات صالة للمنتجاين وللمصانعين، كبااراً وصاغاراً، بشاأن تطبياق الآدمي

على امتداد السلسلة الغذائية بأكملها. وهي تعتارف بوجاود حاجاة إلاى باذل التدابير الرقابية 
القاااائمون جهاااد فعاااال ومتواصااال أو وجاااود ضاااواب  فعالاااة ومتواصااالة ينبغاااي أن يطبقهاااا 

ت التصانيع، لضامان سالامة البايض ومنتجاات إضاافة إلاى القاائمين بعملياابالإنتاج الأولي 
 .وصلاحيتهما للاستهلا  البيض

 
ينبغااي تحديااد الممارسااات الصااحية والزراعيااة والتصاانيعية الجياادة أثناااء الإنتاااج الأولااي، و 

، وتصاانيع منتجااات الباايض. وينبغااي تطبيااق هااذ  وهااو مااا وال بقشاارتهوتصاانيع الباايض 
حاً للاساتخدام امتداد سلسلة الإنتاج الغذائي لكاي يكاون البايض ممنااً وصاالالممارسات على 

 ولكي تكون منتجات البيض ممنة وصالحة للاستخدام المقصود منها. المقصود منه،
 

وكاذلك أثار  جازء مخار بوينبغي تحديد علاقة أُ جازء مان أجازاء سلسالة الإنتااج الغاذائي  
واصال والتفاعال باين لاة فاي السلسالة مان خالال التالتعامل ماع الثغارات المحتملكفالة عليه 

العاااملين فااي سلساالة الإنتاااج. وينبغااي الحصااول علااى معلومااات لتغطيااة خطااوة إلااى الأمااام 
 وخطوة إلى الخلف طيلة العملية كلها حتى مرحلة إعداد الغذاء النهائي.

 
سلساالة ولا ينبغااي اسااتخدام أُ جاازء ماان هااذ  المدونااة دون إياالاء اعتبااار لمااا يحاادب فااي  

ينبغاي عادم اساتخدام الإنتاج قبل تطبيق التدبير المعينّ أو لما سايحدب بعاد خطاوة معيناة. و
المدونااة إلا فااي سااياق فهاام لوجااود نظااام متواصاال ماان الضااواب  تطبااق باادءاً ماان ساارب 

 وتحديااد مصاادر الساارب الااذُ يباايض حتااى مرحلااة اسااتهلا  المُنااتج النهااائي.الاسااتيلاد 
 مناولة البيض أثناء إعداد الطعام.ممارسة الصحية الجيدة عند وينبغي أيضاً أن تنطبق ال

 
  يثما  ان ذلك م،ئما ي ينبغي تطبيق الممارسة الصحية فاي ماا يتعلاق باالبيض ومنتجاات 

البااايض فاااي ساااياق نظااام تحليااال مصاااا ر الخطااار ونقااااح الرقاباااة الحرجاااة علاااى النحاااو 
المباا   العاماة لنظافاة  –مدوناة الممارساة الدولياة الموصاى بهاا الموصوف فاي ملحاق 

 .الأغذية
 

ينبغي أن يكون هنا  فهام لمخطاار المرتبطاة باالبيض، فاي كال مرحلاة مان مراحال إنتااج  
الباايض ومناولتااه وتحديااد مراتبااه وتعبئتااه ونقلااه وتصاانيعه وذلااك للإقاالال ماان التلااوب إلااى 
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عمليااً، عان  لية، حيثماا كاان ذلاك ممكنااأدنى حد. وتقع بصفة رئيساية علاى المُناتجِ المساؤو
يسااتند إلااى نظااام تحلياال للرقابااة إجااراء تحلياال لمصااادر الخطاار ضاامن سااياق وضااع نظااام 

والمسؤولية بالتاالي عان تحدياد الأخطاار المرتبطاة  ،مصادر الخطر ونقاط الرقابة الحرجة
بددارة الأسراب وإنتااج البايض وعان الاتحكم فاي تلاك الأخطاار. كاذلك تقاع بصافة أساساية 

مليااة التصاانيع المسااؤولية عاان إجااراء تحلياال لمصااادر الخطاار لتحديااد علااى عاااتق القااائم بع
م فيها.  الأخطار المرتبطة بتصنيع البيض وللتحكُّ

 
ويعُاار  هااذا المباادأ مااع إدرا  وجااود معوقااات تحااول دون التطبيااق الكاماال لمبااادئ نظااام  

لإنتااج الأولاي للبايض. وفاي تحليل مصادر الخطار ونقااط الرقاباة الحرجاة علاى مساتوى ا
هااذا النظااام علااى مسااتوى المنااتجِ، ينبغااي اتباااع الممارسااات  الحالااة التااي لا يطُبااق فيهااا

 الصحية والزراعية الجيدة والممارسات الجيدة بشأن تربية الحيوانات.
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  فعالة ومحققةي  يثما  ان ذلك ممونا  عمليا  الرقابة ينبغي أن توون تدابير 
 

عاام وفقااً لمادى شايوع الأخطاار فاي البايض،  جهبوالرقابة ينبغي التحقق من فعالية تدابير  
الأخطاار المنفاردة التاي تثيار أو ومع مراعاة خصاائ  الخطار المنفارد الاذُ يثيار القلاق )

القلاااق(، وأهاااداف سااالامة الأغذيةمأهاااداف الأداء المقاااررة، ومساااتوى المخااااطرة بالنسااابة 
 للمستهلك.

 
تملاك الماوارد اللاوماة للتحقاق  صاغيرة الأقال تطاوراً التاي لاوينبغي لمؤسسات الأعمال ال 

الملائمة التاي يشاترطها بلادها. الرقابة التي تتبعها أن تطبق تدابير الرقابة من فعالية تدابير 
وحيثمااا كاناات لا توجااد اشااتراطات قانونيااة، ينبغااي أن تتبااع هااذ  المؤسسااات التوصاايات 

رسااات التااي المماتتبااع أن أو  ،الااواردة فااي الخطااوط التوجيهيااة التااي تعتاارف بهااا الصااناعة
 عملياً. تعُتبر ممنة، حيثما كان ذلك ممكناً 

 
 عيه وناقليهالأ وار النسبية لمنتجي البيض ومصن   2-4
 

يتقاساام جميااع الأطااراف الضااالعة فااي سلساالة إنتاااج الباايض المسااؤولية عاان ساالامة الأغذيااة. وهااذا 
ومناولتهماا وتحدياد  لأولاي للبايض ومنتجاات البايضيمكن أن يشمل أولئك الضالعين فاي الإنتااج ا

مااااا وتعبئتهمااااا وتصاااانيعهما والإمااااداد بهمااااا وتوويعهمااااا وطهيهمااااا التجااااارُ لأغاااارا  مراتبه
ي. وتحقيقاااً لهااذ  الغايااة المشااتركة، ينبغااي أن تااولي الأطااراف المعنيااة اهتماماااً الآدمااالاسااتهلا  

 للمسؤوليات التالية:
 
عيه وغيارهم ممان يعملاون ينبغي وجود تواصل وتفاعل جيدين باين منتجاي البايض ومصان •

سالة ضاواب  فعالاة بادءاً مان تربياة السارب الاذُ يضاع في السلسلة وذلاك للحفااع علاى سل
البيض ومروراً بدنتاج البيض وانتهاءً باستهلاكه. فهذا يمكان أن يسااعد علاى كفالاة تطبياق 

 سلسالة، فضالاً عان كفالاةممارسات صحية ملائمة وتكاملية فاي كال مرحلاة مان مراحال ال
 إجراءات ملائمة وحسنة التوقيت لحل أُ مشاكل قد تنشأ بخصوص سلامة الغذاء.اذ اتخ

 
ينبغااي أن يطبِّااق القااائمون بالإنتاااج الأولااي ممارسااات صااحية ووراعيااة جياادة وممارسااات  •

جيدة بشاأن تربياة الحيواناات تتساق ماع سالامة الأغذياة، وأن يكيفاوا عمليااتهم علاى النحاو 
سااتيفاء أُ مواصاافات خاصااة بضااواب  صااحية محااددة يجااب الملائاام والممكاان عملياااً لا

ع أو المااووع أو متفقاااً عليهااا مااع المصاانِّ تطبيقهااا ومأو أُ معااايير يجااب اسااتيفانها ويكااون 
ن.  الناقل أو المخزِّ

 
ينبغااي أن يتبااع المصاانعون ممارسااات التصاانيع الجياادة والممارسااات الصااحية الجياادة، لا  •

 –مدونااة الممارسااة الدوليااة الموصااى بهااا وفااي  ك المعروضااة فااي هااذ  المدونااةسااميا تلاا
أو تلااك التاي تشااترطها السالطة المختصااة. ( CXC 1-1969) المباادئ العاماة لنظافااة الأغذياة

وقااد يتعااين علااى المصاانعِّ أن يطبِّااق ضااواب ، أو أن يكيِّااف عمليااات التصاانيع التااي يتبعهااا، 
الأخطاار المرتبطاة أو علاى  استناداً إلى قدرة منتج البيض علاى الإقالال إلاى أدناى حاد مان

 تلك الأخطار.نشوء الحيلولة دون 
 
ينبغي للمنتجين ومأو للمصنعين التبليغ عن أُ توصيات بشاأن المناولاة والتخازين الآمناين  •

للباايض ومنتجااات الباايض أثناااء التوويااع والنقاال، والاسااتخدام اللاحااق للباايض ومنتجااات 
 غذية.البيض من قبِ ل مؤسسات الأعمال المعنية بالأ

 
ن فااي إعااداد ياملن بالتجزئااة والعااين بالجملااة والبااائعين والبااائعين والناااقليلمااووعلينبغااي  •

تحات سايطرتهم، ومناولاة  مناولة وتخزين البايض الموجاودأن يكفلوا الطعام في أُ منشأة 
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وتخزين منتجات البيض الموجودة تحت سايطرتهم، علاى النحاو الصاحيف ووفقااً لتعليماات 
 المصنعّين. المنتجين ومأو

 
بشااأن المناولااة الآمنااة نصاايحة ينبغااي أن تتضاامن المعلومااات الموجهااة إلااى المسااتهلكين  •

 للبيض وتخزينه وإعداد  الآمنين.
 
 التعاريف 2-5
 

المباادئ العاماة لنظافاة  –مدوناة الممارساة الدولياة الموصاى بهاا ترد تعاريف التعابير العاماة فاي 
 الأغذيااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااة

(CXC 1-1969)تكون للتعابير التالية التعاريف المذكورة:  المدونة، س. ولأغرا  هذ 
 

 قشرة البيض عمداً وفصل قطع القشرة لإخراج محتويات البيضة منها.فقش  – الوسر
 

 مجموعة من الطيور ترُبى لغر  إنتاج سرب يبيض. – الاستي، سرط 
 

وفاي غشاائها  بيضة يتضف وجود كسور فاي قشارتها – البيلة الموسورةلالتي يوجد تسرط منها
 علاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااى حاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااد ساااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااواء،

 مما ينجم عنه انكشاف محتوياتها.
 

فح  الحالة الداخلية لبيضة وسالامة قشارتها بتادويرها أماام أو فاوق مصادر  – الفحا اللوئي
 ضوئي ينير محتويات البيضة.

 
 ها سليم.ءبيضة قشرتها تالفة، ولكن غشا – ةالمشروخالبيلة 

 
بماا فاي ذلاك صافار بايض، أو لاة علاى ساطف قشارتها، بيضاة توجاد ماادة دخي – البيلة المتسخة

 روب ماشية، أو طين.
 

أفااراد فئااة الطيااور التااي تجاارُ تربيتهااا لإنتاااج الباايض لأغاارا  الاسااتهلا   – الطيااور الداجنااة
 ي.الآدم

 
 المنشآت والمنطقة المحيطة بها التي يجرُ فيها الإنتاج الأولي للبيض. – وضض البيض نشأةم
 

ع المحتويااات الموجااودة داخاال الباايض والمفصااولة عاان القشاارة، مااع وجااود ميااج – مُناات جا الباايض
، أو جاازء ماان تلااك الآدماايأو باادون وجودهااا، المخصصااة ماان أجاال الاسااتهلا   عناصاار مضااافة

 المحتويات.
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 بيضة وُضعت في حاضنة. – بيلة الحاضنة
 

ناات المجهرياة، بماا قريبااً علاى عادد الكائهي تدبير للاتحكم يقضاي ت – المعالجة الميوروبيولوجية
الموجاودة فاي غاذاء، أو يقلال منهاا إلاى مساتوى لا تشاكل  ،ذلك الكائناات المجهرياة المُمرضاة في

 خطراً صحياً.عند  
 

لاتحكم الميكروبيولاوجي يجارُ فياه إخضااع البايض أو منتجاات البايض لعملياة لتدبير  –البسترة 
 إلى مستوى مقبول لكفالة السلامة. باستخدام الحرارة لخفض كمية الكائنات المجهرية المُمرضة

 
 المادة التااي يحاتفظ فيهااا البايض أو مُناتج الباايض بسالامته وصاالاحيته – مادة التخاني  علااى الارف

 .للاستهلا 
 

بيضة مخصصاة للبياع للمساتهلك النهاائي بقشارتها وبادون تعرضاها لأُ معالجاة  – بيلة المائدة
 كبيراً.تغيرِّ من خصائصها تغييراً 

 
 لأوليالإنتاج ا 3
 

ماان المساالهم بااه أن بعااض الأحكااام الااواردة فااي هااذ  المدونااة قااد يكااون ماان الصااعب تطبيقهااا فااي 
المناطق التي يجرُ فيها الإنتاج الأولي في حياوات صغيرة في كل من البلادان المتقدماة والبلادان 

فادن المدوناة،  النامية على حد سواء وأيضاً في المناطق التي تمُارس فيها الزراعة التقليدية. ولاذا،
بحكاام الضاارورة، مرنااة لإفساااا المجااال للاانظم المختلفااة للااتحكُّم فااي تلااوب الباايض وللحيلولااة دون 

 هذا التلوب أثناء الإنتاج الأولي.حدوب 
 

مدونااة الممارسااة ماان  3وهااذ  المبااادئ وهااذا الساارد يكماالان المبااادئ والساارد الااواردين فااي القساام 
والمبادئ العاماة المعروضاة  (CXC 1-1969) يةة لنظافة الأغذالمبادئ العام –بها  الدولية الموصى

 أعلا . 3-2في القسم 
 

أخطاار فاي البايض نشاوً ينبغي لمنتجي البيض اتخاذ جميض التدابير المعقولاة للحاد ما  ا تماا  
 أو عليه أثناً الإنتاج الأولي.

 
منتجااات الباايض. فماان يمكاان أن تااؤثر أنشااطة الإنتاااج الأولااي تااأثيراً كبيااراً علااى ساالامة الباايض و

ن البااايض، ومااان ثااام فااادن الممارساااات الممكااان أن يحااادب التلاااوب البكتيااارُ للبااايض أثنااااء تكاااوُّ 
المستخدمة في هذ  المرحلة من الإنتاج تشكل عاملًا أساسياً في ما يتعلق بالحد مان احتماال وجاود 

 كائنات مجهرية في البيض أو عليه.
 

مان بيئاة الإنتااج الأولاي أو مان جياة يمكان أن تانجم إماا ومن المسالّم باه أن الأخطاار الميكروبيولو
وضاااع البااايض ذاتهاااا. فمُمرضاااات مااان قبيااال الساااالمونيللا المعوياااة أساااراب أساااراب الاساااتيلاد و

(Salmonella Enteritidis يمكان أن تنتقال رأساياً مان أساراب الاساتيلاد إلاى أساراب وضاع البايض )
 ن العلااااااااااااافالتجارياااااااااااااة، وأن تنتقااااااااااااال أفقيااااااااااااااً مااااااااااااان طبقاااااااااااااات أخااااااااااااارى ومااااااااااااا

إلى البيض. ومان المهام أن وجاود الساالمونيللا فاي سارب وضاع البايض ومأو وبالتالي ومأو البيئة 
 سرب الاستيلاد يزُيد من إمكانية وجود السالمونيللا في البيض.

 
ومن ثم فدن الادور الوقاائي الاذُ تؤدياه الممارساة الصاحية والزراعياة الجيادة فاي الإنتااج الأولاي 

رام الممارسااات الصااحيحة لتربيااة الحيوانااات وينبغااي غ الأهميااة. وينبغااي احتااللباايض هااو دور بااال
. الأسااراب التااي تباايضالحاارص علااى ضاامان الحفاااع علااى الصااحة السااليمة لأسااراب الاسااتيلاد و

كاااذلك، قاااد ياااؤدُ انعااادام الممارساااات الزراعياااة الجيااادة والممارساااات الجيااادة لتغذياااة الحياااوان 
النظافاة العاماة مان جاناب العااملين والمعادات أثنااء مناولاة  والممارسات البيطرية الجيدة وقصور

ياارُ وغياار  ماان أشااكال الباايض ومأو جمعااه إلااى وجااود مسااتويات غياار مقبولااة ماان التلااوب البكت
 والكيميائي( أثناء الإنتاج الأولي. التلوب )من قبيل التلوب الفيزيائي
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هاذ  الأخطاار نشاوء الحاد مان احتماال  ويتمثل محور التركيز بالنسبة للقائمين بالإنتاج الأولاي فاي

أثناء مرحلة الإنتاج الأولي من مراحال السلسالة. كاذلك، فاي حاالات إنتااج أولاي معيناة، قاد يكاون 
أخطار بشأن سلامة الأغذية أمراً تقل إمكانية تجنبه، مما يمكن أن يسافر عان تطبياق تادابير نشوء 

م أثناااء التصاانيع اللاحااق ماان أجاال ك  فالااة ساالامة المُنااتج النهااائي وصاالاحيتهأكثاار صاارامة للااتحكُّ
اام ممارسااات الإنتاااج الأولااي فااي احتمااال للاسااتهلا  خطاار بشااأن الساالامة نشااوء . ودرجااة تحكُّ

الغذائية في البيض أو عليه سيكون لها تأثير على طبيعة الضواب  اللاوماة أثنااء التصانيع اللاحاق 
 للبيض.

 
 ً الإنتاج الأولي.ينبغي الإق،  إلى أ نى  د م  تلوث البيض أثنا

 
ام  بغي أن يحصل المنتجون على طيور داجنة من مجموعة طيورين اساتيلاد تعرضات لتادابير تحكُّ

وإوالة، إن أمكان، مخااطر إدخاال أمارا  الادواجن والكائناات المُمرضاة التاي يمكان أن  ،لخفض
لبرناامج  تنتقل إلى الإنسان إلى الأسراب التاي تضاع البايض. وينبغاي أن يخضاع سارب الاساتيلاد

 يرصد تأثير تدابير التحكم.
 

الآمان. وتاُدار الأساراب  وإدارة الأسراب التي تضع البيض هاي السابيل إلاى إنتااج البايض الأولاي
التي تضع البيض في إطار طائفة واسعة من الظروف المناخية باساتخدام مادخلات وتكنولوجياات 

فاي مازارع لتاي يحُاتفظ بهاا طياور اعادد البياد أن وراعية شتى، وفي مزارع ذات أحجام مختلفاة. 
الدواجن الموجودة في الأفنياة الخلفياة وتلاك التاي يحاتفظ بهاا صاغار المنتجاين تكاون صاغيرة إلاى 
حد كبير وبناء على ذلك فادن نظام الإنتااج وعروفاه الصاحية قاد تتبااين. وقاد تتبااين الأخطاار باين 

وضاع البايض، مان الضارورُ نوع من نظام من نظم الإنتاج ومخر. وفي كال منشاأة مان منشاآت 
المنتجااات  مراعاااة الممارسااات الزراعيااة المعينااة التااي تساااعد علااى الإنتاااج الآماان للباايض، ونااوع

المخص  لسوق بايض المائادة، والبايض المخصا   )ومنها مثلًا البيض غير المفروو، والبيض
 (، وطرق الإنتاج المستخدمة.للكسرحصرياً 

 
ضااة قاادر المسااتطاع، باسااتخدام لموجااودة فااي الباايض منخفوينبغااي أن تكااون كميااة الميكروبااات ا

ممارسات إنتاج البيض الجيدة، ومع مراعااة اشاتراطات التصانيع اللاحقاة. وينبغاي تطبياق تادابير 
علااى مسااتوى الإنتاااج الأولااي للحااد إلااى أقصااى درجااة ممكنااة ماان الكميااة الأوليااة ماان الكائنااات 

. فهاذ  التادابير مان شاأنها أن للاساتهلا  لاحيةالمجهرية المُمرضة التي تؤثر على السالامة والصا
 تتيف تطبيق تدابير للتحكم الميكروبيولوجي أقل صرامة وتكفل مع ذلاك سالامة المُناتج وصالاحيته

 .للاستهلا 
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 الصحة البيئية 3-1
 

وضااض الباايض م،ئمااة لانتاااج الأولااي للباايض بحياا  تقاال إلااى أ نااى  ااد  منشااأةينبغااي أن توااون 
حي  لا تواون هاذا الماوا  موجاو ة بمساتويات غيار يمو  أن توون ضارة وب مصا ر الموا  التي

 مقبولة في البيض أو عليه.
 

حيثما كان ذلك ممكناً عملياا، أن يحاددوا ويقيمِّاوا المحاي  المباشار والاساتخدام  ،يستطيع المنتجون
يااد السااابق )الااداخلي والخااارجي( لمنشااآت وضااع الباايض ماان أجاال تحديااد الأخطااار. وينبغااي تحد

يمكاان أن وهااذا المباشاارة. بمااا يشاامل البيئااة مصااادر التلااوب المحتملااة ماان منشااأة وضااع الباايض 
يتضمن التلوب المرتب  بالاستخدامات الساابقة لامر ، ووجاود ملوثاات، ومياا  ساطحية ملوثاة، 
والأخطااار الميكروبيااة والكيميائيااة المحتملااة ماان التلااوب بااالبراو، والفضاالات العضااوية الأخاارى 

وضاع البايض. وهاذا أمار هاام علاى وجاه الخصاوص فاي حالاة  كن أن تتسارب إلاى منشاأةالتي يم
 .الحراقتيات الطيور الداجنة على العلف الورقي 

 
وينبغي عدم ممارسة الإنتاج الأولي في مناطق من شاأن وجاود ماواد فيهاا يمكان أن تكاون ضاارة 

الماواد فاي البايض أو في منشأة وضع البايض أن ياؤدُ إلاى وجاود مساتوى غيار مقباول مان هاذ  
عليه. وينبغي مراعاة احتمال حدوب التلوب، ماثلاً، مان الماواد الكيميائياة الزراعياة، أو المخلفاات 

إدخااال الماار  ماان الطيااور والحيوانااات  ذلااك. وينبغااي أيضاااً مراعاااة احتمااالالخطاارة، وغياار 
 البرية.

 
 ويمكن أن تشمل عملية التقييم ما يلي:

 
تااج الأولاي والمواقاع الملاصاقة لهاا لمعرفاة والحاالي لمنطقاة الإن قتحديد الاساتخدام السااب •

الأخطااار الميكروبيااة والكيميائيااة والفيزيائيااة المحتملااة ولمعرفااة مصااادر التلااوب البيئااي، 
أو الفضاالات العضااوية الأخاارى، التااي يمكاان أن تنتقاال إلااى منشااأة  مااثلاً بواسااطة البااراو

 وضع البيض.
 

المحاصاايل المزروعااة،  لاسااتخدامات التااي تثياار القلااقيمكاان أن تتضاامن المواقعما - 
النفاياات الخطارة، وموقاع معالجاة مياا   ومنطقة العلاف، والإنتااج الحياواني، وموقاع

 المجارُ، وموقع استخراج المعادن.
الوصااول إلااى يشاامل تحديااد نقاااط وصااول الحيوانااات الداجنااة والبريااة إلااى الموقااع، بمااا  •

تلااوب التربااة والميااا  وذلااك للوقااوف علااى نتاااج الأولااي، مصااادر الميااا  المسااتخدمة فااي الإ
 المحتمل بالبراو وبغير  من الملوثات واحتمال تلوب البيض.

 
شااايوع واحتماااال ملامساااة مااادى ينبغاااي اساااتعرا  الممارساااات الموجاااودة لتقيااايم  - 

 ترسبات غير محكومة من براو الحيوانات للبيض.
بماا فاي ذلاك الحيواناات الداجناة والبرياة،  ر الإمكان، الحيلولة دون دخاولينبغي، قد - 

 الطيور البرية وكذلك القوار ، منشآت وضع البيض.
تلوب لمنشآت وضع البايض نتيجاة لحادوب تسارّب أو رشاف أو دفاق  تحديد احتمال حدوب •

 مفرط من مواقع تخزين روب الماشية وحدوب فيضان من ميا  سطحية ملوثة.
 

اسااتنتاج وجااود أخطااار، ينبغااي، لسااابقة، أو إذا أدى التقياايم إلااى وإذا تعااذهر تحديااد الاسااتخدامات ا
اختبار المواقع للتحقاق مان الملوثاات التاي تكاون مثاار قلاق. وإضاافة  حيثما كان ذلك ممكناً عملياً،

ن والاسااتخدام الحكيمااي لاختيااارلإلااى ذلااك، ينبغااي إجااراء رصااد دورُ للبيئااة والعلااف الااورقي، و
 الزراعية. لمسمدة والمواد الكيميائية
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ملوثات بمستويات قد تجعل البيض أو مُنت ج البيض ضااراً لصاحة الإنساان، ولام تتُخاذ  وإذا وُجدت
إجااراءات تصااحيحية أو وقائيااة للإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان الأخطااار التااي حُااددت، ينبغااي عاادم 

 استخدام المواقع إلى حين تطبيق هذ  الإجراءات.
 

ملوثاة أو لملوثاات بيئياة إلاى الحاد الممكان عمليااً  ر  لميا من التع لوينبغي الحرص على الإقلا
 وذلك تجنباّ لممرا  التي تنتقل إلى الطيور أو إلى البشر أو تجنباً لاحتمال تلوب البيض.

 
 الإنتاج الصحي للبيض 3-2
 

 جي البيض.منت الأحكام الواردة في هذا القسم هامة بنفس القدر بالنسبة لجميع
 
 واناط وصحة الحيإ ارة الأسر 3-2-1
 

( تتمتااض تباايضالباايض ماا  أسااراط كسااواً  اناات أسااراط اسااتي،  أو أسااراط  تااأتىينبغااي أن ي
 بصاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااحة جيااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااادة  تاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااى

 لا تغثر صحة الأسراط تأثيرا  سلبيا  على س،مة البيض وص، يته.
 

للمساااعدة علااى الحفاااع علااى صااحة  وذلااك ينبغااي اتباااع الممارسااات الجياادة لتربيااة الحيوانااات
ن كائنااات مُمرضااة فيهااا.الأسااراب  وينبغااي أن تتضاامن هااذ  الممارسااات معالجااة  ومقاومتهااا لتااوطُّ

الطفيليااات فااي الوقاات المناسااب، والإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان الضااغ  النفسااي ماان خاالال الإدارة 
ماثلًا  ئماة منهااالصحيحة للاحتكا  من جانب البشر وللظروف البيئية واستخدام تادابير وقائياة ملا

 حات البيطرية.لقاوالالعقاقير 
 

وقااد أعهاار تقاادير مخاااطر السااالمونيللا المعويااة أن الحااد ماان شاايوع أسااراب مصااابة بالسااالمونيللا 
المعوية من المتوقاع أن يسافر عان حادوب انخفاا  فاي خطار إصاابة البشار باالمر  مان جاراء 

  2استهلا  بيض توجد فيه السالمونيللا المعوية.
 

ن مخاااطر إصااابة البشاار بماار  ماان جااراء ة فااي الحااد ماابااالغ الأهميااأماار إن إدارة الأسااراب 
استهلا  البيض. وينبغي أيضاً اتباع الممارسات الجيدة لتربية الحيوان من أجال الحاد مان احتماال 

البيطريااة. وعنااد العقاااقير وجااود مُمرضااات )أُ أماارا  الطيااور( والحااد بالتااالي ماان اسااتخدام 
ى فيااه المقاومااة ملائماااً وينبغااي أن ترُاع اا ، ينبغااي أن يكااون اسااتخدامهاقيربالعقاااحاادوب عاالاج 

وعلى وجه الخصوص، يمكان أن تتضامن التادابير الرامياة إلاى  3المحتملة لمضادات الميكروبات.
 منع الأمرا  ما يلي:

 
تقييم الحالة الصاحية للطياور الداجناة مان حياا أمارا  الطياور وأيضااً، حيثماا كاان ذلاك  •

ت مُمرضة يمكن أن تنتقل إلاى البشار، والحارص دائمااً ممكناً عملياً، من حيا توطُّن كائنا
 على اتخاذ إجراءات لكفالة استخدام طيور صحية فق .

 
اتخاذ تدابير وقائياة، مان بينهاا إدارة احتكاا  البشار، للحاد مان خطار نقال كائناات مجهرياة  •

 ها، أو بينها.يمكن أن تؤثر على سلامة الأغذية إلى الأسراب، أو من
 
ماراً مساموحاً باه، باساتخدام اللقاحاات الملائماة كجازء مان برناامج ما كان ذلاك أالقيام، حيث •

 عند إدخال طيور جديدة.تتبُّع عام لإدارة الأسراب، بما في ذلك كتدابير 
 

__________ 
مشاورة الخبراء المشتركة باين منظماة الأغذياة والزراعاة ومنظماة الصاحة العالمياة بشاأن تقادير مخااطر وجاود أخطاار    2

مايومأيااار  4 –أبريلمنيسااان  30ميكروبيولوجيااة فااي الأغذيااة، المقاار الرئيسااي لمنظمااة الأغذيااة والزراعااة، رومااا، إيطاليااا، 
 .13، الصفحة 2001

 (.CXC 61-2005) لإقلال إلى أدنى حد من مقاومة مضادات الميكروبات واحتوائهامدونة الممارسة ل  3
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القيااام بصاافة منتظمااة بفحاا  الساارب وإوالااة الطيااور النافقااة والموبااوءة، وعاازل الطيااور  •

منعااً وذلاك غير المعروفاة للمار  أو النفاوق المريضة، وتحرُ الأسباب المشتبه فيها أو 
 لحدوب حالات مر  أو نفوق جديدة.

 
التخل  من الطيور النافقة على نحو يحول دون إعادة تدوير الأمرا  إلاى السارب الاذُ  •

 يضع البيض إما بواسطة الآفات أو بواسطة المناولين.
 
أو كاااان ذلاااك مساااموحاً باااه البيطرياااة إلا حيثماااا العقااااقير عااادم معالجاااة الطياااور بواساااطة  •

ياااؤثر تاااأثيراً سااالبياً علاااى سااالامة البااايض  موصاااوفاً مااان طبياااب بيطااارُ وعلاااى نحاااو لا
، بما في ذلاك التقيُّاد بفتارة الساحب التاي تحاددها الجهاة المصانعّة أو للاستهلا  وصلاحيته

 يحددها الطبيب البيطرُ.
 

يااة السااابقة التجهيااز التااي ينبغااي ألا تسُااتخدم إلا المنتجااات الدوائيااة والخلائاا  الدوائ - 
 امها في العلف الحيواني.تكون السلطة المختصة قد سمحت باستخد

بيطريااة يمكاان أن تنتقاال إلااى بعقاااقير عولجاات  حيثمااا كاناات الطيورمالأسااراب قااد - 
العقاار البايض إلاى أن تكتمال مادة التوقاف عان إعطااء عادم اساتخدام البيض، ينبغي 

المخلفااات لحاادود القصااوى المقااررة لمسااتوى طاارُ المعااينّ. ويمكاان اسااتخدام االبي
يتعلاق بمخلفاات  فيمااالمسموا بها )بما في ذلك تلاك التاي قررهاا الدساتور الغاذائي، 

 وذلك للتحقق من هذ  التدابير. ،البيطرية في البيضالعقاقير 
ينبغي أن يحتفظ الطبيب البيطرُ ومأو المنتجممالكممادير مؤسساة وضاع البايض أو  - 

ض بسااجل للمنتجااات المسااتخدمة، بمااا فااي ذلااك الكميااة، وتاااري  مركااز جمااع البااي
 ، وتحديد السرب، وفترة السحب.العقارإعطاء 

لاختبار للتحقاق مان فعالياة لينبغي استخدام نظم ملائمة لأخذ العينات وبروتوكولات  - 
مااا يتعلااق ريااة وفااي البيطالعقاااقير الضاواب  الموجااودة فااي المزرعااة بشااأن اساتخدام 

 المخلفات المسموا بها.لمستوى وى المقررة حدود القصلوفاء بالبا
 البيطرية بطريقة ملائمة وفقاً لتعليمات الجهة المصنعة لها.العقاقير ينبغي تخزين  - 

 
بالااذات فااي حالااة البلاادان التااي كااان فيهااا وجااود السااالمونيللا المعويااة مرتبطاااً بالاادواجن أو  •

جاود تلاك الساالمونيللا مان خالال اختباار البيض، قد يؤدُ الرصد من أجل الوقوف على و
وفااي حالااة  4البااراو واسااتخدام بروتوكااول للتطعاايم إلااى الحااد ماان خطاار ماار  الإنسااان.

استخدام لقاا، ينبغي أن تكون السلطة المختصة قد وافقت علياه. ويمكان أيضااً أن يتضامن 
والغبااار ة إجااراء اختبااار بيئااي للقمامااة الرصااد للوقااوف علااى وجااود السااالمونيللا المعوياا

 ذلك.ومراوا التهوية وغير 
 
ماان باايض الأسااراب المصااابة التااي مااا والاات تسُااتخدم فااي الإنتاااج بطريقااة ممنااة الااتخل   •

وتمثل خطراً على صحة الإنسان أو الأسراب، أو تحويل مسارها بشاكل محادد إلاى عملياة 
 تكفل القضاء على خطر.

 
مصااابة بالسااالمونيللا المعويااة أو سااراب الدبااادة الأبحيثمااا كااان ذلااك ممكناااً عملياااً، القيااام،  •

 وفقاً لاشتراطات البلد. ذبحها
 

__________ 
مشاورة الخبراء المشتركة باين منظماة الأغذياة والزراعاة ومنظماة الصاحة العالمياة بشاأن تقادير مخااطر وجاود أخطاار   4

مايومأيااار  4 –أبريلمنيسااان  30ميكروبيولوجيااة فااي الأغذيااة، المقاار الرئيسااي لمنظمااة الأغذيااة والزراعااة، رومااا، إيطاليااا، 
 .17، الصفحة 2001
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وذلاك كفالة ارتداء الزوار، عند الضرورة، ملاباس وأحذياة وأغطياة للارأس واقياة ملائماة  •

للحد مان خطار إدخاال أخطاار أو نشار أخطاار باين الأساراب. وينبغاي الاتحكُّم فاي تانقلات 
 خرى.حتمال نقل مُمرضات من مصادر أوار للإقلال إلى أدنى حد من االز

 
 مناحق ومنشآت نظم وضض البيض 3-2-2
 

ينبغاايي إلااى الحااد الممواا  عمليااا ي تصااميم مناااحق ومنشااآت وضااض الباايض وبنا هااا وصاايانتها 
و الطيااور الداجنااة أو بيلااها ل خطااار  واسااتخدامها علااى نحااو يقلاال إلااى أ نااى  ااد ماا  تعاارأ

 .والآفات
 

 تتااوافر فيهااا الحمايااة والصاايانة الواجبتااان المناااطق والأمااكن التااي لاقاد تساااهم فااي تلااوب الباايض 
سيما تلك المخصصة لانظم الإنتااج القائماة علاى الرعاي الحار  لإيواء الأسراب ووضع البيض، لا

 والإنتاج في حظائر.
 

ماا فاي ذلاك تلاك التاي تسُاتخدم أخذاً في الحسبان الأحاوال المناخياة، ينبغاي تصاميم نظام الإنتااج، ب
الحاارارة والقااوار  وإدارة التفاااعلات بااين  الااتحكم فااي درجااةتااوفير العلااف والماااء والمااأوى ول

الطيور، وبناء تلك النظم وصيانتها واساتخدامها علاى نحاو يقلال إلاى أدناى حاد مان احتماال انتقاال 
  5المُمرضات التي تحملها الأغذية إلى البيض، إما مباشرة أو بطريقة غير مباشرة.

__________ 
وإن كان تقييم أهمية هذ  التدخلات للحد من خطر إصابة الإنسان بالمر  استناداً إلى البيانات الموجاودة لام يكان قاطعااً.   5

أخطااار مشاااورة الخبااراء المشااتركة بااين منظمااة الأغذيااة والزراعااة ومنظمااة الصااحة العالميااة بشااأن تقاادير مخاااطر وجااود 
، 2001مايومأيار  4 –أبريلمنيسان  30والزراعة، روما، إيطاليا، ميكروبيولوجية في الأغذية، المقر الرئيسي لمنظمة الأغذية 

 .17الصفحة 
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يلاي، حيثماا كاان ذلاك ممكنااً عمليااً، عناد تقادير المنااطق والمنشاآت التاي اعتبار لماا  وينبغي إيلاء
 تسُتخدم في وضع البيض:

 
ينبغااي ألا يااؤثر التصااميم والتوضاايب الااداخلي للمااأوى تااأثيراً ساالبياً علااى صااحة الطيااور  •

 .وينبغي أن يتيحا الامتثال للممارسات الصحية الجيدة
 
لأساراب علاى نحاو يقلال مان خطار افاق المساتخدمة فاي إياواء اينبغي تنظيف وتطهير المر •

إدخااال الجميااع وإخااراج “انتقااال المُمرضااات إلااى الساارب التااالي. وينبغااي اتباااع خطااوة 
في ما يتعلق بكل مكان لإيواء الدواجن، حيثما كان ذلك ممكناً عمليااً، ماع مراعااة ” الجميع

لياة مان شاأنها أن تتايف الفرصاة للقضااء أماكن إيواء الدواجن المتعددة الأعمار. وهاذ  العم
 على القوار  والحشرات قبل إدخال السرب التالي.

 
ينبغاااي وجاااود خطاااة لاكتشااااف أُ فشااال فاااي بااارامج التنظياااف والتطهيااار ولكفالاااة اتخااااذ  •

 إجراءات تصحيحية.
 
 طار.ينبغي إدارة استخدام القمامة للحد من خطر إدخال أو نشر أخ •
 
الشابكات وتنظيفهاا، حساب الاقتضااء، منعااً  ريد الميا  وصيانة تلكينبغي حماية شبكات تو •

 لتلوب الميا  الميكروبي.
 
ينبغي تصميم شبكات الصرف وشبكات تخزين وإوالاة روب الماشاية وبنااء تلاك الشابكات  •

 وصيانتها على نحو يحول دون احتمال تلوب إمدادات الميا  أو البيض.
 

الكاالاب والقطاا   خااول أنااواع أخاارى ماان الحيوانااات )أُوينبغااي الإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان د
والحيوانااات البريااة وغيرهااا ماان الطيااور( منشااآت وضااع الباايض ممااا قااد يااؤثر تااأثيراً ساالبياً علااى 

 سلامة البيض.
 
ن ينبغي إبقاء منشآت وضع البيض، قدر الإمكان عملياً، نظيفة. وينبغي الإقالال إلاى أدناى حاد ماو

ولااة وذلااك للحااد ماان احتمااال لااروب أو أُ مااواد أخاارى غياار مقبتراكمااات الباايض المكسااور أو ا
 ملامستها للبيض وللإقلال إلى أدنى حد من جذب الآفات إلى المنشأة.

 
 الممارسة الصحية العامة 3-2-3
 
 السقي بالماً  3-2-3-1
 

ينبغي إ ارة الماً على نحو يقلل إلاى أ ناى  اد ما  ا تماا  انتقاا  الأخطااري مبا ارة  أو بطريقاة 
 غير مبا رةي إلى البيض أو عليه.

 
عمليااات الإنتاااج الأولااي صااالحا  للغاارو المقصااو  منااه  ينبغااي أن يوااون الماااً المسااتخدم فااي

 وينبغي ألا يساهم في إ خا  أخطار ميوروبيولوجية أو  يميائية إلى البيض أو عليه.
 

إلاى احتماال إدخاال أو طياور وضاع البايض مماا يفضاي  قد يلوِّب الماء الملوب العلف أو المعادات
 بيض أو عليه.أخطار في ال

 
باالنظر إلاى أن الماااء يمكان أن يكااون مصادراً للتلااوب، ينبغاي إياالاء اعتباار لمعالجااة مياا  الشاارب 

 للحد من المُمرضات ومن بينها السالمونيللا أو للقضاء عليها.
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رب مان أجال ينبغي استخدام ميا  صاالحة للشارب، أو إذا لام تكان تتاوافر مياا  صاالحة للشا •

 بعاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااض الأغااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااارا 
أو من أجل جمياع الأغارا ، ينبغاي أن تكاون المياا  ذات نوعياة لا تسابب أخطااراً للبشار 

وينبغي منع الحصول على الميا  الساطحية، حيثماا كانات تتسابب  6الذين يستهلكون البيض.
 في أخطار.

 
باراو الاذُ لا ياُدار ياا  مان السايف الكيمياائي أو الينبغي تحديد المصادر المحتملة لتلوب الم •

حة والتحكم في تلك المصادر إلى الحد الممكن عملياً للإقلال إلى أدناى حاد مان إدارة صحي
 احتمال تلوب البيض.

 
تفاي باالنواتج المقصاودة لاساتهلا  لينبغي وضع معايير ملائمة بشأن السلامة والصلاحية  •

 في ما يتعلق بأُ ميا  تسُتخدم في إنتاج البيض.
 
ثما كان ذلك ممكناً عملياً، استخدام ممارسات الشراء الجيدة في ماا يتعلاق بالمياا  يحيمكن،  •

للإقلال إلى أدنى حد ممكن من المخاطر المرتبطاة بوجاود أخطاار فاي المياا  وقاد تتضامن 
 تلك الممارسات استخدام ضمانات البائعين أو الاتفاقات التعاقدية.

 
ا  التاي تقادهم للطياور ة منتظماة لكفالاة أن تكاون الميايثما أمكن، اختبار الميا  بصفحينبغي،  •

 ذات نوعياااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااة
 لا تتسبب في وجود أخطار في البيض أو عليه.

 
ينبغي أن تخضاع أُ إعاادة اساتخدام للمياا  لتحليال لمخطاار بماا فاي ذلاك ماا إذا كانات تلاك المياا  

الاقتضااء، وفار   ملائمة لإعادة التكييف. وينبغاي تحدياد نقطاة )نقااط( الرقاباة الحرجاة، حساب
 حد حرج )حدود حرجة( ورصد  )أو رصدها( للتحقق من الامتثال.

 
ينبغي معالجة وصيانة الميا  التي يعاد تداولها أو يعاد تادويرها مان أجال إعاادة اساتخدامها  •

باايض بحيااا تكااون تلااك الميااا  فااي حالااة لا ياانجم عاان اسااتخدامها أُ خطاار علااى ساالامة ال
 .للاستهلا  وصلاحيته

 
غااي إدارة إعااادة تكييااف الميااا  ماان أجاال إعااادة اسااتخدامها وينبغااي إدارة اسااتخدام الميااا  نبي •

المستصاالحة والمعاااد تااداولها والمعاااد تاادويرها وفقاااً لمبااادئ نظااام تحلياال مصااادر الخطاار 
 ونقاط الرقابة الحرجة.

__________ 
الاستخدام الآمن للميا  العادمة والبراو والميا  العكرة. المجلد الثاني، استخدام الميا  العادمة في الزراعاة. منظماة الصاحة    6

-CXC 58)، ومدوناة الممارساة الصاحية بشاأن اللحاوم 2006الميةممنظمة الأغذية والزراعةمبرنامج الأمام المتحادة للبيئاة، الع

2005.) 
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 7التغذية  3-2-3-2
 

رط الاساتي،  فاي إ خاا  ملوثاات ينبغي ألا يتسبب العلف الذي يقدَّم لسرط وضض البيض ولأو سا
مبا ارة  أو بطريقاة غيار مبا ارةي فاي البايض تشاو ل خطارا  صاحيا   ميوروبيولوجية أو  يميائيةي

 غيااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااار مقباااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااو  بالنسااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااابة للمساااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااتهلك
 .ل،سته،  أو تغثر تأثيرا  سلبيا  على ص، ية البيض ومنتجات البيض

 
 ة غيار صاحيحة عان إدخاال مُمرضااتوانات وتصنيعه ومناولتاه بطريقاقد يسفر توريد علف الحي

ضاع البايض وإدخاال أخطاار كيميائياة، مان الاذُ يسارب الوكائنات إتلاف إلاى سارب الاساتيلاد و
قبيل مخلفات مبيدات الآفات وملوثات أخارى، مماا يمكان أن ياؤثر علاى سالامة البايض ومنتجاات 

 .وصلاحيتهما للاستهلا  البيض
 

نيعه وتورياد  ، أثنااء إنتااج العلاف ونقلاه وإعاداد  وتصاينبغي للمنتجين أن يحرصوا عند الاقتضاء
 وتخزينه وتسليمه، على الحد من احتمال إدخال أخطار في نظام الإنتاج.

 
للإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان الخطاار الماارتب  بددخااال أخطااار فااي العلااف ينبغااي اسااتخدام  •

 ممارسااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااات شااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااراء جياااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااادة
، ذلاك اساتخدام ضامانات الباائعين وعناصر العلف. ويمكن أن يتضمنفي ما يتعلق بالعلف 
ومأو شاااراء دفعاااات مااان العلاااف تعرضااات لتحليااال ميكروبيولاااوجي  والاتفاقاااات التعاقدياااة

 وكيميائي وتكون مصحوبة بشهادات ذلك التحليل.
 
 ينبغي إدارة العلف حتى لا يصبف عفناً أو ملوثاً من جراء الفضلات ومن بينها البراو. •
 
غاي إيالاء اعتباار لمعالجاة العلاف أن يكون مصدراً للتلاوب، ينببالنظر إلى أن العلف يمكن  •

حرارياً أو بطرق أخرى للحاد مان وجاود المُمرضاات ومان بينهاا الساالمونيللا، أو للقضااء 
 على تلك المُمرضات.

 
عناادما يقااوم منتجااو الباايض بتصاانيع علفهاام، ينبغااي الاحتفاااع بمعلومااات عاان تكااوين ذلااك  •

التصاانيع ذات الصاالة، وكااذلك نتااائج أُ تحلاايلات يس مقااايالعلااف، ومصاادر عناصاار ، و
 للعلف المكتمل التصنيع، حيثما كان ذلك ممكناً عملياً.

 
 ينبغي أن يحتفظ المالك بسجل بالمعلومات الهامة بشأن العلف. •
 
 موافحة الآفات  3-2-3-3
 

م وذلااك فااات يوااون مصاامما  علااى نحااو سااليباسااتخدام برنااامج لموافحااة الآينبغااي موافحااة الآفااات 
 ات هي ناق،ت للوائنات المُمرضة.اعترافا  بأن تلك الآف

 
ع  وجو  مساتويات غيار مقبولاة ما  المخلفااتي ما  ينبغي ألا تسفر أي تدابير لموافحة الآفات 

 قبيل مخلفات مبيدات الآفاتي في البيض أو عليه.
 

البشااارية الآفاااات مااان قبيااال الحشااارات والقاااوار  هاااي نااااقلات معروفاااة لإدخاااال المُمرضاااات 
الكيميائيااة التااي تسُااتخدم لمكافحااة والحيوانيااة إلااى بيئااة الإنتاااج. والاسااتخدام غياار الصااحيف للمااواد 

 هذ  الآفات يمكن أن يدُخل أخطاراً كيميائية إلى بيئة الإنتاج.
 

 الاعتبار ما يلي: ينبغي استخدام برنامج لمكافحة الآفات يكون مصمماً على نحو سليم ويأخذ في

__________ 
 (.CXC  54– 2004)مدونة الممارسة الموصى بها بشأن التغذية الجيدة للحيوانات   7
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دات الآفاات أو مبيادات القاوار ، ينبغاي باذل جمياع الجهاود للإقالال إلاى قبل استخدام مبي •

أدنااى حااد ماان وجااود الحشاارات والفئااران الكبياارة والصااغيرة وللإقاالال ماان الأماااكن التااي 
 يمكن أن تؤوُ الآفات، أو لإوالة تلك الأماكن.

 
ن )فااي حالااة اسااتخدامها( بااالنظر إلااى أن الأقفاصمالحظائرمالأماااكن المساايجّةمالأقنا - 

تجااذب هااذ  الآفااات، ينبغااي اتباااع تاادابير ماان قبياال تصااميم المباااني )عنااد الانطباااق( 
وبنانها وصايانتها علاى نحاو ساليم، وتادابير تنظياف فعالاة، وإوالاة فضالات الباراو 

 الآفات. للإقلال إلى أدنى حد من
العلف المخازون. ومان ثام لطيور البرية يجذبها والفئران الكبيرة واالصغيرة الفئران  - 

ينبغي تحديد موقع أُ مخاون للعلف وتصاميم تلاك المواقاع وبنانهاا وصايانتها علاى 
نحو يجعل وصول الآفات إليها متعذراً، حيثما كاان ذلاك ممكناا عمليااً. وينبغاي حفاظ 

 العلف في أوعية مانعة لدخول الآفات إليها.
 
ياا تكاون واضاحة، ولا تساتطيع أن تصال بح” مواقع الطُعم“ينبغي دائما وضع الطُعم في  •

 إليهاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااا الحيواناااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااات
أو الحشرات غير المقصودة بهاا، ويمكان التعارف عليهاا والعثاور عليهاا بساهولة مان أجال 

 فحصها.
 
إذا كااان ماان الضاارورُ اللجااوء إلااى تاادابير المكافحااة الكيميائيااة لكفااات، ينبغااي أن تكااون  •

وفقاااً  ي الأماااكن الغذائياة وينبغااي اساتخدامهاوفاق علااى اساتخدامها فاالماواد الكيميائياة قااد وُ 
 لتعليمات الجهة المصنعة لها.

 
ب بيئااة وضااع الباايض.  • ينبغااي تخاازين أُ مااواد كيميائيااة لمكافحااة الآفااات بطريقااة لا تلااوِّ

المواد بطريقاة ممناة. وينبغاي عادم تخزينهاا فاي منااطق رطباة أو علاى تلك وينبغي تخزين 
لا يتسنى للطيور الوصول إليهاا. ويفضّال اساتخدام طُعام مقربة من مخاون العلف وينبغي أ

 جامد، حيثما أمكن.
 
 الموا  الويميائية النراعية والبيطرية  3-2-3-4
 

ينبغي القيام بتورياد الماوا  الويميائياة النراعياة والبيطرياة ونقلهاا وتخنينهاا واساتخدامها علاى 
 أو منشأة وضض البيض. تلوي  البيض أو السرطنحو لا يجعلها تشول خطرا  م   ي  

 
ينبغااي أن يجاارُ نقاال المااواد الكيميائيااة الزراعيااة والبيطريااة وتخزينهااا واسااتخدامها وفقاااً  •

 لتعليمات الجهة المصنعة لها.
 
ينبغااي تقياايم وإدارة تخاازين واسااتخدام المااواد الكيميائيااة الزراعيااة والبيطريااة فااي منشااأة  •

 أو غير مباشر بالنسبة للبيض وللسرب. وضع البيض، وذلك لأنها تشكل خطراً مباشراً 
 
قررهاا هيئاة تينبغي ألا تتجاوو مخلفات المواد الكيميائية الزراعية والبيطرية الحادود التاي  •

 الدستور الغذائي
 أو التي تتقرر حسب التشريع الوطني.

 
عيااة والبيطريااة علااى ينبغااي أن يحصاال العمااال الااذين يسااتخدمون المااواد الكيميائيااة الزرا •

 ريب بشأن إجراءات الاستخدام الصحيف لتلك المواد.تد
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ينبغي حفظ المواد الكيميائية الزراعية والبيطرياة فاي عبواتهاا الأصالية. وينبغاي أن تحمال  •

 بطاقات التوسيم اسم المواد الكيميائية وتعليمات من أجل استخدامها.
 
ة والبيطرياة، أو الاتخل  رش الماواد الكيميائياة الزراعيامعدات استخدام أو ينبغي تخزين  •

من تلاك المعادات، بطريقاة لا تجعلهاا تمثال خطاراً مباشاراً أو غيار مباشار بالنسابة للبايض 
 وللسرب.

 
ينبغي التخل  من أوعية المواد الزراعياة والبيطرياة الفارغاة وفقااً للائحاة المنطبقاة ومأو  •

 ى.تخدامها في أغرا  أخرلتوجيهات الجهة المصنعة لها وينبغي عدم اس
 
حيثما كان ذلك ممكنا وعمليااً، أن يحتفظاوا بساجلات لاساتخدامات الماواد  ،ينبغي للمنتجين •

الكيميائياااة الزراعياااة والبيطرياااة. وينبغاااي أن تتضااامن الساااجلات معلوماااات عااان تااااري  
الاساااتخدام، والماااادة الكيميائياااة المساااتخدمة، وتركيزهاااا، وطريقاااة الاساااتخدام ووتيرتاااه، 

 ومكان الاستخدام. والغر  من الاستخدام،
 
 جمض البيض ومناولته وتخنينه ونقله 3-3
 

ينبغاي جمااض الباايض ومناولتااه وتخنينااه ونقلااه بطريقااة تقلاال إلااى أ نااى  ااد ماا  تلااوث الباايض أو 
 قشاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااارة الباااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااايض
ولأو إلحاق ضرر بهمااي ماض إيا،ً العناياة الواجباة لاعتباارات الوقات و رجاة الحارارةي لا سايما 

 بات  رجة الحرارة.تقل
 
 ل،سااته،  نبغااي تطبيااق تاادابير م،ئمااة أثناااً الااتخلا ماا  الباايض غياار الآماا  وغياار الصااال ي

 وذلك لحماية البيض الآخر م  التلوث.
 

إن جمع البيض، سواء باستخدام الطرق اليدوياة أو الطارق الأوتوماتياة، ومناولتاه وتخزيناه ونقلاه 
ج باايض مماان وصااالف بطريقااة صااحيحة هااي عناصاار هامااة لنظااام الضااواب  الضاارورُ لإنتااا

للاسااتهلا  ولإنتاااج منتجااات باايض ممنااة وصااالحة للاسااتهلا . وقااد تساااهم فااي تلااوب الباايض 
 غير نظيفة ومواد دخيلة أو اتباع طرق تتُلف القشرة. ملامسة معدات

 
حاد  وسواء استخُدمت طرق يدوية أو أوتوماتية لجمع البيض، ينبغاي أن يقلال المنتجاون إلاى أدناى

بااين وضااع الباايض والمناولااة الإضااافية أو التصاانيع الإضااافي. وعلااى وجااه ماان الوقاات الفاصاال 
تخزينااه علااى الخصااوص، ينبغااي الإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان الوقاات الفاصاال بااين وضااع الباايض و

 درجة حرارة محكومة.
 

الطارق المسااتخدمة لجماع البايض ومناولتااه وتخزيناه ونقلاه ماان التلاف الاذُ يلحااق  ينبغاي أن تقلال
 ل من التلوب، وينبغي أن تعكس الممارسات المتبعة في هذا الصدد النقاط التالية:بالقشرة وأن تقل

 
 ينبغي استبعاد البيض المكسور ومأو المتس  من تجارة بيض المائدة. •
 
ينبغي توجيه البايض المكساور ومأو المتسا  إلاى منشاأة تصانيع أو تعبئاة، فاي أقارب وقات  •

 ممكاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااان بعااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااد الجمااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااع
 (.1-5القسم  نظر)ا

 
نبغي اتباع ممارسات صحية، تأخذ في الاعتبار عوامال الوقات ودرجاة الحارارة، لحماياة ي •

 البيض من الرطوبة السطحية وذلك للإقلال إلى أدنى حد من النمو الميكروبي.
 



CXC 15 – 1976 Page 20 of 33 

 

 عند الاقتضاء، ينبغي فصل البيض المكسور ومأو المتس  عن البيض النظيف والسليم. •
 
وينبغااي الآدمااي ور وباايض الحاضاانات للاسااتهلا  ينبغااي عاادم اسااتخدام الباايض المكساا •

 التخل  منه بطريقة ممنة.
 

وينبغي أن يقوم مصنعو البيض بتبليغ أُ اشتراطات محددة علاى مساتوى المزرعاة )أُ ضاواب  
 الوقتمدرجة الحرارة( لمنتجي البيض.

 
 الاختيار

 
اج الزراعاي )ومان ذلاك دواجن ومأو نظم الإنتاينبغي عزل البيض المأخوذ من أنواع مختلفة من ال

 مثلاً بيض دواجن الرعي الحر والحظائر والأقفاص( حسب الاقتضاء.
 
 معدات جمض البيض 3-3-1
 

م وتبُناى ويجاري  ينبغي أن توون معدات جماض البايض مصانوعة ما  ماوا  غيار ساامة وأن تصامَّ
ر الممارسات الصحية الجيدة.  تر يبها وصيانتها واستخدامها بطريقة تيس م

 
هم الحيلولة دون حدوب أُ تلف لقشر البيض بواسطة معدات الجماع وذلاك باالنظر إلاى أن من الم

هذا التلف يمكن أن يفضي إلى تلاوب وياؤثر بالتاالي تاأثيراً سالبياً علاى سالامة البايض وصالاحيته 
انة للاسااتهلا . وماان المهاام أيضاااً صااي اللاسااتهلا  وعلااى ساالامة منتجااات الباايض وصاالاحيته

 ن على مستوى من النظافة يكفي للحيلولة دون تلوب البيض.المعدات بحيا تكو
 

حيثما كانت تسُتخدم معدات وأوعية لجمع البايض فدنهاا ينبغاي تنظيفهاا وتطهيرهاا بصافة منتظماة 
أو الاستعاضااة عنهااا عنااد الضاارورة، بااوتيرة تكفااي للإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان تلااوب الباايض أو 

 تحول دونه.
 

 ية تكون مخصصة للاستخدام مرة واحدة فق .ينبغي ألا يعاد استخدام أوع
 

 ينبغي الحفاع على معدات جمع البيض في حالة جيدة للعمل وينبغي التحقق من ذلك دورياً.
 
 التعبئة والتخني  3-3-2
 

ينبغي تصاميم نظُام تعبئاة البايض ومعادات تعبئتاه وبنا هاا وصايانتها واساتخدامها بطريقاة تقلال 
لحق بقشرة البيض وتاغ ي إلاى تجنأاب إ خاا  ملوثاات إلاى البايض ى  د م  التلف الذي يإلى أ ن

 أو عليه.
 

و يثما  ان البيض يخُنني ينبغي أن يجري هاذا التخاني  بطريقاة تقلال إلاى أ ناى  اد ما  التلاف 
الذي يلحاق بقشارة البايض وتاغ ي إلاى تجنأاب إ خاا  ملوثاات أو نماو  ائناات مجهرياة موجاو ة 

 اعتبار لظروف الوقت و رجة الحرارة.في البيض أو عليهي مض إي،ً 
 

ينبغي ألا تنقل أُ عمليات تعبئة أو تخزين للبايض أو أُ معادات مرتبطاة باذلك ماواد إلاى البايض 
 تشكل خطراً صحياً بالنسبة للمستهلك.

 
طهيرهاا عند استخدام معدات دائمة، فدنهاا ينبغاي أن تكاون مقاوِماة للتآكال ومان الساهل تنظيفهاا وت

 كها وإعادة تجميعها.فالضرورة  عند ممكنأو يكون من ال
 

ينبغاااي ألا يكاااون لااادرجات حااارارة التخااازين ومدتاااه ورطوبتاااه أثااار ضاااار علاااى سااالامة البااايض 
وصلاحيته للاساتهلا . وينبغاي تحدياد عاروف الوقات ودرجاة الحارارة والرطوباة فاي ماا يتعلاق 
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التااي يكااون ماان بتخاازين الباايض فااي المزرعااة مااع مراعاااة الحالااة الصااحية للباايض، والأخطااار 
 المرجف بدرجة معقولة حدوثها، والاستخدام النهائي للبيض، ومدة التخزين المقصودة.

 
 ومعدات التوريدالنقلي وإجراًات  3-3-3
 

نقُل البايضي ينبغاي أن يواون هاذا النقال بطريقاة تقلال إلاى أ ناى  اد ما  التلاف الاذي يلحاق  لما 
 البيض أو عليه.جنب إ خا  ملوثات في بالبيض أو قشر البيض وتت

 
حيااا لا يجاارُ بينبغااي أن يكااون وصااول العاااملين والمركبااات ملائماااً لمناولااة الباايض الصااحية، 

 إدخال التلوب إلى المزرعة ومن ثم إلى البيض أو عليه.
 

وينبغااي تنظيااف عربااات النقاال أو الشاااحنات أو غيرهااا ماان المركبااات أو المعاادات، التااي تحماال 
 نع تدفق التلوب بين المزارع أو الأماكن ومن ثم تلوب البيض.البيض، بالوتيرة الضرورية لم

 
ج مااع مراعاااة الحالااة تِ الباايض ماان المُنااتوريااد وينبغااي تحديااد شااروط وقاات ودرجااة حاارارة نقاال و

، والاساتخدام النهاائي للبايض، من المعقول احتماال نشاوئهاالصحية للبيض، والأخطار التي يكون 
 المقصودة.ومدة التخزين 

 
ديااد هااذ  الشااروط فااي تشااريع، أو فااي ماادونات للممارسااة، أو بواسااطة المصاانعِّ يجااوو تح •

 وناقله والسلطة المختصة. الذُ يتسلم البيض وذلك بالتعاون مع مُنتجِ البيض
 

 وينبغي أن تكون إجراءات التسليم ملائمة لمناولة البيض الصحية.
 
 الأوليالشخصية في الإنتاج العاملي  التنظيف والصيانة ونظافة  3-4
 
 منشآت وضض البيض وصيانتهاتنظيف  3-4-1
 

ينبغااي تنظيااف منشااآت وضااض الباايض وصاايانتها بطريقااة توفاال صااحة الأسااراط وساا،مة الباايض 
 وص، يته ل،سته، .

 
ينبغااي وجااود باارامج للتنظيااف والتطهياار، وينبغااي التحقااق دورياااً ماان كفاااءة تلااك الباارامج، وتنفيااذ 

 ذلك ممكناً وعملياً.صد البيئي حيثما كان برنامج للر
 

وينبغاااي أن تشااامل هاااذ  البااارامج إجاااراءات للتنظياااف الروتيناااي أثنااااء وجاااود الطياااور فاااي أقناااان 
 الدواجن. وينبغي تطبيق برامج تنظيف وتطهير كاملين عندما تكون أقنان الدواجن خالية.

 
ياار نااان الاادواجن الخاليااة ماان الطيااور تنظيااف ومأو تطهتنظيااف أق وينبغااي أن تغطااي إجااراءات

صااناديقمأقفاص الأعشاااش، وأقنااان الاادواجن، والااتخل  ماان القمامااة الملوثااة، ومااواد التعشاايش 
وبااراو الطيااور المريضااة، والااتخل  الآماان، عنااد الضاارورة، ماان الباايض المسااتمد ماان أسااراب 

 موبوءة ونافقة أو من طيور مريضة.
 

 من الطيور.دخول أعداد جديدة لف حيا تصلبوينبغي أن تكون منشأة وضع البيض ممنة 
 
 الصحيةمرافق الو يصحتهمي ونظافة العاملي  3-4-2
 
 نظافة العاملي   3-4-2-1
 

ينبغااي اتباااع ا ااتراحات النظافااة والصااحة لوفالااة عاادم ا تمااا  تساابأب العاااملي  الااذي  ي،مسااون 
 البيض مبا رة في تلويثه.
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ملي  الااذي  يحتوااون وينبغااي اتباااع ا ااتراحات النظافااة والصااحة لوفالااة عاادم ا تمااا  نقاال العااا
 بالطيور مبا رة  ل مراو بي  الطيور.

 
ينبغااي أن يفهاام العاااملون ويتبعااوا التاادابير الوقائيااة المتعلقااة تحديااداً بمناولااة الطيااور ومأو الباايض، 

أو مان التلااوب المتااداخل  ،وذلاك منعاااً لنقال الأخطااار ماان واحاد إلااى الآخاار، أو مان مرافااق أخاارى
 ر من العاملين.للطيو

 
علاى مناولاة البايض والطياور الداجناة وافيااً غي أن يتلقى العاملون تعليمات وافية ومأو تادريباً وينب

لكفالااة اسااتخدام الممارسااات الصااحية الجياادة التااي تقلاال إلااى أدنااى حااد ماان خطاار تلااوب الباايض أو 
 الأسراب.

 
 الحالة الصحية  3-4-2-2
 

  أوبئاة أو أماراو ما  المارج  أن ينبغي أن توون صحة العااملي  جيادة وألا يتساببوا فاي إ خاا
 ل،سته، .البيض وص، يته تغثر على صحة الأسراط أو س،مة 

 
ينبغي عدم السماا لمشخاص الذين يعُرف عنهم، أو يشُتبه في، معانااتهم مان وبااء أو مار ، أو 
 حملهاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااام لوباااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااء

ياور أو أُ بادخول أُ منشاأة ط ،يضأو مر ، من المرجف أن ينتقل إلى الطيور أو من خلال الب
منطقة لجمع البيض أو مناولتاه، إذا كاان مان المحتمال أن يلوثاوا الطياور أو البايض. وأُ شاخ  

 مصاب على هذا النحو ينبغي أن يبُلغ الإدارة فوراً بمرضه أو بأعرا  مرضه.
 
 النظافة الشخصية  3-4-2-3
 

يااة ماا  النظافااة ينبغااي للعاااملي  الااذي  ي،مسااون الباايض مبا اارة  أن يحااافظوا علااى  رجااة عال
قياة االشخصية وأن يقومواي  يثما  اان ذلاك م،ئماا ي بارتاداً م،باذ وأ ذياة وأغطياة للارأ  و

 ليذ م  المرج  أن تتسبب في إ خا  التلوث في مناحق وضض البيض.
 

كال فاي ، وينبغي للعاملين أن يغسلوا أيديهم قبل أن يبدأوا العمل الذُ ينطاوُ علاى مناولاة البايض
فيها إلى منااطق المناولاة بعاد فتارة راحاة، وبعاد اساتخدام المرحاا  مباشارةً، وبعاد مرة يعودون 

ب البيض.  مناولة أُ شيء قد يلوِّ
 
 الصحيةمرافق ال  3-4-2-4
 

 ينبغي أن تتوافر مرافق لوفالة إموانية الحفاظ على  رجة م،ئمة م  النظافة الشخصية.
 

 وهذ  المرافق ينبغي:
 
 الداجنة؛ دة من أماكن مناولة البيض أو الطيورأن تكون على مقربة شدي •
 
لتيسااير الإوالااة الصااحية للفضاالات وتجنُّااب تلااوب المرافااق والمعاادات تكااون مشاايدّة أن  •

 والمواد الخام والبيئة المباشرة؛
 
 أن تتوافر فيها وسائل كافية لغسل وتجفيف اليدين بطريقة صحية ولتطهير الأحذية؛ •
 
صحية وأن يجارُ إصالاحها بطريقاة جيادة فاي جمياع عروف  تجرُ صيانتها في علن أ •

 الأوقات.
 
 التوثيق و فظ السج،ت 3-5
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ينبغي  فظ سج،تي  سب اللرورة و يثما  ان ذلك ممونا  عملياا ي لنياا ة القادرة علاى التحقاق 
توثياق الإجاراًات فهاو يموا  أن ينُياد ما  مصاداقية وفعالياة نظُام م  فعالية نظم اللواب . أماا 

 ب  س،مة الأغذية.ضوا
 

 في ما يتعلق بسلامة الأغذية، ينبغي حفظ سجلات بشأن:
 
 الوقاية من أمرا  الطيور التي تؤثر على الصحة العامة ومكافحة تلك الأمرا ؛ •
 
 تحديد الطيور والبيض وتنقلاتهما؛ •
 
 ت؛الخاصة بمكافحة الآفااستخدام المواد الكيميائية الزراعية والمواد الكيميائية  •
 
 طبيعة ومصدر العلف وعناصر العلف والماء؛ •
 
 استخدام العقاقيرمالأدوية البيطرية؛ •
 
 نتائج اختبار حيثما يجرُ اختبار؛ •
 
 حالة العاملين الصحية؛ •
 
 التنظيف والتطهير؛ •
 
 .من السوق وسحبه 8لتتبعمتتبع المُنت ج  لالقابلية  •
 
 المنشأة: التصميم والمرافق 4
 

علاى كال  مدونة الممارسة الدولية الموصى بها: المبادئ العامة لنظافة الأغذياةمن  4 ينطبق القسم
 من تصنيع البيض من أجل سوق بيض المائدة وتصنيع منتجات البيض.

 
لااة للقساام  مدونااة الممارسااة الدوليااة الموصااى بهااا: المبااادئ ماان  4والخطااوط التوجيهيااة التاليااة مكمِّ

 لمنشآت التي تنُتج منتجات البيض.امن أجل  افة الأغذيةالعامة لنظ
 
 حيثما كان ذلك ممكناً عملياً، تخصي  مناطق منفصلة من أجل:ينبغي، و
 
 تخزين البيض ومُنتج البيض غير المعالج؛ •
 
 كسر البيض ومعالجته بمبيدات الميكروبات؛ •
 
 تعبئة مُنتج البيض المُعالج بمبيدات الميكروبات؛ •
 
المعالجااة بمبياادات الميكروبااات وغيرهااا ماان  ئلة والمجمّاادةتخاازين منتجااات الباايض السااا •

 العناصاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااار السااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااائلة
 أو المجمدة حسب الاقتضاء؛

 

__________ 
CXG 60-) للتفتايش علاى الأغذياة وإصادار الشاهادات لهااراجاع مباادئ القابلياة للتتبُّعمتتباع المُنات ج  كاأداة فاي إطاار نظاام   8

2006). 
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تخاازين مُنااتج الباايض المجفااف المعااالج بمبياادات الميكروبااات وغياار  ماان العناصاار الجافااة  •

 حسب الاقتضاء؛
 
 تخزين مواد التنظيف والتطهير •
 

الاابعض عاان نتج الخااام والمُعااالج منفصاالة بعضااها طق العماال الخاصااة بااالمُ وينبغااي أن تكااون منااا
 بواسطة حواجز عمرانية.

 
 التشغيلالرقابة على  5
 

لة لتلك المبينّاة فاي القسام  مدوناة السالو  الدولياة الموصاى بهاا: مان  5هذ  الخطوط التوجيهية مكمِّ
 المبادئ العامة لنظافة الأغذية.

 
الأخطاار أو القضااء عليهاا أو نشاوء اتخاذهاا لمناع  التي ينبغيالرقابة تدابير ويشير هذا القسم إلى 

الحد منها عند تصانيع البايض مان أجال ساوق البايض ذُ القشارة )أُ بايض المائادة( وعناد إنتااج 
ة الجيادة وبالممارساات يمنتجات البيض. وينبغي استخدام هذ  التادابير اقترانااً بالممارساات الصاح

مان أجال  3ج الأولي للبايض حساب ماا يارد فاي القسام يوانات من أجل الإنتاالجيدة بشأن تربية الح
ال للااتحكم فااي الأخطااار الميكروبيولوجيااة وغيرهااا ماان الأخطااار التااي يمكاان أن تااوفير نظااام فعاّا

 تحدب في البيض أو عليه وفي منتجات البيض أو عليها.
 

ل جوانب ملحق نظاام تحليال مصاادر الخطار ن وتكمِّ ونقااط  وهذ  المبادئ يقُصد بها أيضاً أن تحسِّ
 -CXC 1) المبادئ العامة لنظافاة الأغذياة –بمدونة الممارسة الدولية الموصى بها الرقابة الحرجة 

وهااو بقشاارته الأساسااية للتصااميم الناااجف لنظااام لضااواب  ساالامة الأغذيااة ماان أجاال الباايض  (1969
فاي ملحاق ع مستخدمو هذ  الوثيقة على تنفيذ الخطاوط التوجيهياة الاواردة ومنتجات البيض. ويشجه 

 تصميم نظام من هذا القبيل. نظام تحليل مصادر الخطر ونقاط الرقابة الحرجة عند
 
 التحوأم في الأخطار الغذائية 5-1
 

ينبغااي أن يوااون الباايض ومنااا  وصااالحا  ل،سااته،  وأن توااون منتجااات الباايض ومنااة وصااالحة 
 ل،سته، .

 
 بيض المائدة

 
 ما يلي: 9لاستهلا يشمل البيض غير الآمن أو غير الصالف ل

 
 ؛بيض الحاضنة •
 
 ؛البيض المكسورمالذُ تتسرب محتوياته •
 
 ؛ه تعفنات بكتيرية أو فطريةالبيض الذُ توجد في •
 
 ؛البيض الملوب بالبراو •
 
البااايض المخااازون مااان أجااال الفقاااس لمااادة تكفاااي لأن تاااؤثر تاااأثيراً سااالبياً علاااى السااالامة  •

 والصلاحية للاستهلا .

__________ 
، التعاريف، من مدوناة الممارساة الموصاى بهاا 3-2راجع تعريف سلامة الأغذية وصلاحية الأغذية للاستهلا  في القسم   9
 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –
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 بيض المائدة نظيفا  وسليما . ينبغي أن يوون

 
ينبغي بذل جميع الجهود لتجنب إنتاج بيض متس . ومع ذلك، يجاوو اساتخدام البايض المتسا  مان 
أجل إنتاج بيض المائادة إذا سامحت باذلك السالطات المختصاة، وفقااً لاشاتراطات البلاد وإذا جارى 

 تنظيفه بطريقة ملائمة.
 

 منتجات البيض
 
أو المتسا  غيار الصاالف للاساتهلا  الآدماي كبايض مائادة  شارو المينبغي توجياه البايض  •

ثااام معالجتاااه بمبيااادات الميكروباااات( أو  إلاااى التصااانيع )ومااان ذلاااك ماااثلًا غساااله وتكساااير 
 .التخل  منه بطريقة ممنة

 
مالذُ تتساارب محتوياتااه لإنتاااج منتجااات الباايض المشاارو ينبغااي عاادم اسااتخدام الباايض  •

 .وينبغي التخل  منه بطريقة ممنة
 
فااي إنتاااج منتجااات الباايض، ولكاان ينبغااي تصاانيعه بأقاال المشاارو  يجااوو اسااتخدام الباايض  •

 .تأخير ممكن
 
 ينبغي أن يصبف البيض المتس  نظيفاً بصورة عاهرة قبل تكسير  وتصنيعه. •
 
ينبغااي عاادم اسااتخدام الباايض الآخاار غياار الآماان أو غياار الصااالف للاسااتهلا  فااي إنتاااج  •

 لتخل  منه بطريقة ممنة.منتجات البيض وينبغي ا
 

ت عملياااات ينبغاااي وجاااو  تااادابير رقابياااة تساااتند إلاااى المخااااحر وذلاااك لوفالاااة اساااتيفاً مواصااافا
التصاانيض ومواصاافات المُنااتج ولوفالااة تحديااد الأخطااار الموجااو ة فااي الباايض ومنتجااات الباايض 

 والتحوم فيها بفعالية.
 

مااً مان وقاياة الصاحة العاماة. وينبغاي أن ينبغي أن تحقق التدابير الرقابية المستخدمة مساتوى ملائ
 تستند هذ  التدابير، حيثما أمكن، إلى مبادئ نظام تحليل مصادر الخطر ونقاط الرقابة الحرجة.

 
أن تتاايف هااذ  التاادابير تحديااد وإوالااة الباايض غياار الصااالف للاسااتهلا  الآدمااي وكااذلك وينبغااي 

أيضااً أن تلباي الحاجاة إلاى الاتحكم فاي منتجات البيض غير الصالحة للاستهلا  الآدماي. وينبغاي 
د المراتاااب، والتعبئاااة، نماااو المُمرضاااات طيلاااة عملياااات المناولاااة، والتنظياااف، والفااارو وتحديااا

والتصنيع، والتخزين، والتوويع وأن تكون ذات أساس سليم مان حياا الممارساة الصاحية الجيادة. 
وليااين للإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان وماان المهاام تطبيااق التاادابير الرقابيااة أثناااء الإنتاااج والتصاانيع الأ

 تلوب البيض تلوثاً ميكروبيولوجياً أو كيميائياً أو فيزيائياً، أو للحيلولة دون حدوب ذلك التلوب.
 

 وينبغي ألا يستخدم المصنعون إلا البيض الذُ يكون قد أُنتج وفقاً للمدونة.
 
 الجوانب الأساسية لنظم الرقابة الصحية 5-2
 
 لحرارة والوقتقلايا  رجة ا 5-2-1
 

التجفياف بدًا  م  است،م البيضي ومرورا  بعملياات المناولاة والفارت وتحدياد المراتاب والغسال و
والمعالجااة والتعبئااة والتخااني  والتوتيااض  تااى مر لااة الاسااته، ي ينبغااي إياا،ً اعتبااار للوقاات 

ماو الوائناات و رجة الحرارة وأ وا  الرحوبة بالنسبة للبايض وذلاك لاقا،  إلاى أ ناى  اد ما  ن
 المجهرية المُمرضة وضمانا  لعدم تأثأر س،مة البيض وص، يته ل،سته،  تأثرا  سلبيا .
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 وينبغي الإق،  إلى أ نى  د قدر المستطاع م  تقلبات  رجة الحرارة.
 

ينبغي أن تضمن عاروف التخازين والمناولاة، بماا فاي ذلاك تلاك الظاروف أثنااء التنظياف وتحدياد 
 بئة، الإقلال إلى أدنى حد من الرطوبة على سطف قشرة البيض.المراتب والتع

 
، ينبغاي إيالاء اهتماام خااص لأحاوال درجاة الحارارة طيلاة البيض مُنتج قابل للتلفأن بالنظر إلى 

عمليات التخزين والتوويع، وملاحظة أن درجات الحارارة الأقال أثنااء التخازين والتووياع تسااعد 
ى الرف وتقلل إلى أدنى حد مان النماو الميكروباي، ومان ذلاك ماثلاً على إطالة مدة عمر المُنتج عل

 نمو السالمونيللا المعوية.
 

بدًا  م  است،م مُنتج البيض الخاملغير المُعالجي ومرورا  بعملياات التصانيض والمعالجاة والتعبئاة 
ات والتخااني  والتوتيااض  تااى مر لااة الاسااته، ي ينبغااي إياا،ً اهتمااام للظااروف المتعلقااة بمنتجاا

البيض م   يا  الوقات و رجاة الحارارة بحيا  تلام  تلاك الظاروف الإقا،  إلاى أ ناى  اد ما  
المجهرياااة المُمرضاااة وتلااام  عااادم تاااأثأر سااا،مة منتجاااات البااايض وصااا، يتها نماااو الوائناااات 

 ل،سته،  تأثرا  سلبيا .
 

ي، ونمااو ينبغااي أن تضاامن عااروف التخاازين الإقاالال إلااى أدنااى حااد ماان إمكانيااة التلااوب الميكروباا
 مُمرضات ميكروبية، والتسبب في وجود خطر على صحة الإنسان.

 
 خطوات محد ة في عملية الإنتاج 5-2-2
 
 مناولة بيض المائدة  5-2-2-1
 

ينبغي مناولة البايض أثنااً جمياض مرا ال التنظياف والفارت وتحدياد المراتاب والتعبئاة والتخاني  
 نااى  ااد ماا  الرحوبااة علااى سااط  القشاارة والتوتيااض بطريقااة تتجنااب إلحاااق ضاارر وتقلاال إلااى أ

 وتحو   ون  دوث تلوث.
 

إتاالاف الباايض. وماان ثاام ينبغااي مناولااة الباايض  يمكاان أن تساافر مناولااة الباايض ذُ القشاارة عاان
بطريقة تتجناب الإتالاف والتلوياا، بماا فاي ذلاك الإقالال إلاى أدناى حاد مان الرطوباة علاى ساطف 

 قشرة البيض.
 

طاوُ عليهاا عملياة مناولاة البايض ذُ القشارة المناتج الأولاي، أو يجوو أن يقوم بالأنشاطة التاي تن
المصاانعِّ، أو غياارهم مماان يكونااون ضااالعين فااي سلساالة إنتاااج الباايض. وحيثمااا كااان يجاارُ القيااام 

 بهذ  الأنشطة في سلسلة الإنتاج فدنها ينبغي أن تجرُ وفقاً لهذ  المدونة.
 

نظيفاا  بطريقاة ظااهرة قبال تحدياد مراتباه  ينبغي أن يوون البيض الموجه إلى سوق بيض المائدة
 وتعبئته.

 
مليااات الغساال حيثمااا كااان ذلااك ملائماااً، عاان ينبغااي أن تساافر عمليااات الفاارو وتحديااد المراتااب، وع

 بيض نظيف.
 
 ( الفرو وتحديد المراتب والتعبئة1)
 

البيااع تشااير عمليااات فاارو الباايض وتحديااد مراتبااه وتعبئتااه إلااى المرحلااة مااا بااين الإنتاااج الأولااي و
، حياا قاد تمار البيضاة الكاملاة بنشااط واحاد أو أكثار لإعادادها إماا الإضافي بالتجزئة أو التصنيع

 لسوق بيض المائدة أو للتصنيع كمنتجات بيض.
 

والمتسااو وغياار الآم لغياار الصااال  ل،سااته،  عاا  الباايض  المشاارو فصاال الباايض ينبغااي 
 النظيف والسليم.
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ضااوء( وتوجيهااه إلااى التصاانيع لمصاادر بواسااطة تعريضااه )مااثلًا المشاارو  ينبغااي فصاال الباايض 
 (2-2-5)انظاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااار القساااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااام 

 أو التخل  منه بطريقة ممنة.
 
يجااوو تنظيااف الباايض المتساا  واسااتخدامه، فااي حالااة تنظيفااه بطريقااة ملائمااة، فااي سااوق باايض و

المائاادة أو فااي صااناعة منتجااات الباايض وفقاااً لاشااتراطات البلااد. وينبغااي توساايم الباايض المتساا  
 ه إلى التصنيع توسيماً واضحاً يبينّ أنه غير صالف كبيض مائدة.الموج

 
ينبغاااي ألا تاااؤدُ عملياااة التنظياااف إلاااى إتااالاف البااايض أو تلويثاااه. فعملياااة تنظياااف البااايض غيااار 

 الصحيحة يمكن أن تسفر عن جعل مستوى تلوب البيض أعلى مما كان قبل تنظيفه.
 

تااه وغياار  ماان الباايض غياار الصااالف ينبغااي فصاال الباايض المكسااورمالذُ تتساارب منااه محتويا
 للاستهلا  عن البيض الصالف للاستهلا  الآدمي.

 
لمكسااورمالذُ تتساارب منااه محتوياتااه وغياار  ماان الباايض غياار الصااالف ينبغااي تحديااد الباايض ا

ماثلاً بواساطة وذلاك لاساتهلا  الآدماي، من أجال اللاستهلا  بطريقة تكفل عدم إمكانية استخدامه 
ستخدام عامل يزيل خواصه )أُ ماادة مضاافة تجعال مان الظااهر بوضاوا أن التوسيم الملائم أو ا

الخااواص يزياال  مااثلاً عاااملاً وقااد تكااون تلااك المااادة الباايض ينبغااي عاادم تحويلااه إلااى غااذاء مدمااي، 
 الطبيعية(.

 
 التنظيف

 
حيثما تسمف بذلك السلطة المختصاة، يجاوو اساتخدام عملياة تنظياف لإوالاة الماادة الدخيلاة  •

قشرة، ولكان ينبغاي القياام باذلك فاي عال عاروف محكوماة بعناياة للإقالال إلاى من سطف ال
 بسطف القشرة.أدنى حد من التلف الذُ يلحق 

 
 يمكن استخدام التنظيف للحد من كمية البكتيريا الموجودة على السطف الخارجي للقشرة. •
 
ذلاك إلاى أدناى  في حالة القيام بعملية تنظيف جاف، ينبغاي أن تقلال الطارق المساتخدمة فاي •

الااواقي وأن يليهااا، حيثمااا كااان ذلااك ملائماااً، تزيياات بالإهاااب حااد ماان التلااف الااذُ يلحااق 
 القشرة باستخدام ويت صالف لمكل.

 
 الغسل والتطهير والتجفيف

 
حيثمااا كاناات الساالطة المختصااة تساامف بالغساال، ينبغااي أن يجاارُ هااذا الغساال فااي عاال عااروف 

ناى حاد مان التلاف الاذُ يلحاق بالقشارة وللحيلولاة دون تلاوب محكومة بعناية وذلك للإقلال إلاى أد
 محتويات البيض.

 
 الغسل أو أثناء . ينبغي عدم نقع البيض قبل •
 
ساالامة  ينبغااي أن يكااون الماااء المسااتخدم فااي الغساال ملائماااً ولا يااؤثر تااأثيراً ساالبياً علااى •

ملائمااة، ودرجااة ، مااع إياالاء اعتبااار لدرجااة حاارارة الماااء الالباايض وصاالاحيته للاسااتهلا 
 قلويتها، ونوعيتها، ودرجة حرارة البيض.

 
مركبااات تنظيااف ماان قبياال المااواد المنظفااة والمطهاارة، فدنهااا ينبغااي أن فااي حالااة اسااتخدام  •

 تكون صالحة للاستخدام على البيض وألا تؤثر على سلامة البيض تأثيراً سلبياً.
 



CXC 15 – 1976 Page 28 of 33 

 

أدناى حاد مان الرطوباة علاى ساطف  في حالة غسل البيض، فدنه ينبغي تجفيفاه للإقالال إلاى •

 القشرة مما قد يؤدُ إلى التلوب أو نمو العفن.
 
الغسل تطهير فعال للقشرة ثم، حيثما كان ذلاك ملائمااً، تزييات القشارة  ينبغي أن يلي عملية •

 باستخدام ويت صالف لمكل.
 
 ( معالجة القشرة2)
 

( الباايض وهااو بقشاارتهفااي بسااترة  يثمااا يعُااالج باايض المائاادة للقلاااً علااى المُمرضااات كمااث،  
 ينبغي ألا تغثر المعالجة تأثيرا  سلبيا  على س،مة البيض أو ص، يته ل،سته، .

 
 ( التخزين والتوويع3)
 

ينبغي تخني  البيض ونقله في ظل ظروف لا تغثر تاأثيرا  سالبيا  علاى سا،مة البايض وصا، يته 
 ل،سته، .

 
 البيض مُنتج قابل للتلف.

 
 ن تقلل عروف التخزين من الرطوبة على سطف القشرة إلى أدنى حد.ينبغي أ •
 
نى حد من النمو الميكروبي وتماد فتارة صالاحية البايض درجات الحرارة الأقل تقلل إلى أد •

 للبقاء على الرف.
 
 ينبغي الإقلال إلى أدنى حد من تقلبات درجة الحرارة أثناء التخزين والتوويع. •
 
 10ئدة على الرف( مدة بقاء بيض الما4)
 

الكائنااات المجهريااة المُمرضاة ومأو المسااببة للتلااف بحياا يبلااغ ذلااك النماو مسااتويات غياار إن نماو 
 مدة صلاحية البيض للبقاء على الرف.قد يؤثر على مقبولة 

 
 وتتأثر مدة بقاء البيض على الرف بعدد من العوامل، من قبيل ما يلي:

 
 ة، وتقلب درجة الحرارة، والرطوبةعروف التخزين بما في ذلك درجة الحرار •
 
 الطرق والمعالجات •
 
 نوع التعبئة •
 

لياة تحدياد المراتبمالقاائم بالتعبئاة مادة بقااء بايض المائادة علاى الارف، وينبغي أن يقارر القاائم بعم
 استناداً إلى ما يلي:ووذلك على نحو يتسق مع اشتراطات السلطات المختصة، 

 
الاذُ انقضااى مناذ وضاع البايض، ومادة التخازين والنقاال  معلوماات مان المناتج عان الوقات •

 أثنائهما؛ودرجة الحرارة 
 
 نوع التعبئة؛ •

__________ 
زراعاة ومنظماة الصاحة العالمياة بشاأن تقادير مخااطر وجاود أخطاار مشاورة الخبراء المشتركة بين منظمة الأغذياة وال  10

 ميكروبيولوجياااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااة فاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااي الأغذياااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااة،
 .14، الصفحة 2001مايومأيار  4 –أبريلمنيسان  30المقر الرئيسي لمنظمة الأغذية والزراعة، روما، إيطاليا، 



Page 29 of 33 CXC 15 – 1976 

 

 
نتيجة لحادوب تجااوو بشاأن درجاة الحارارة يكاون مان المعقاول  احتمال النمو الميكروبي، •

توقعااه أثناااء التخاازين والتوويااع والبيااع بالتجزئااة والمناولااة ماان جانااب المسااتهلك فااي عاال 
 تخزين واستخدام يكون من المعقول توقعها.عروف توويع و

 
بوضاع البايض فاي بارادات  وحيثما كاان المصانعون ينصاحون بوضاوا علاى ماواد تعبئاة البايض

)ثلاجات(، ينبغي أن يتبع الآخرون في السلسلة الغذائياة، ومان بيانهم الباائعون بالتجزئاة، نصايحة 
هاة إلاى المساتهلك )ومان ذلاك ماثلاً المصنعين، إلا إذا كان من الواضاف أنهاا مقدماة كتوصاية موج

 وجوب استيفاء شروط التبريد بعد الشراء(.
 
 تصنيض منتجات البيض  5-2-2-2
 

ينبغاااي أن يقتناااض المصااانعون باااأن منتجاااات البااايض التاااي ينُتجونهاااا ومناااة وصاااالحة ل،ساااته،  
 الآ مي.

 
 وينبغي أن يوون البيض المخصا للتصنيض نظيفا  بشول ظاهر قبل  سرا وفصله.

 
. أما البيض الاذي يواون موساورا  فينبغاي عادم تصانيعه وينبغاي المشرو يجوت تصنيض البيض و

 طريقة ومنة.التخلا منه ب
 

 1-2-2-5ينبغي التخل  من البيض المتس  بطريقة ممنة أو يجوو تنظيفه وفقاً للقسم 
 

ي  ادوث ينبغي القياام بعملياة فصال محتوياات البايض عا  القشارة بطريقاة تتجنابي قادر الإمواان
تلااوث متااداخل بااي  القشاارة ومحتويااات الباايضي وتتجنااب التلااوث ماا  العاااملي  أو ماا  المعااداتي 

 وتتي  فحا محتويات البيض.
 
 ( المعالجات1)
 

ينبغي أن تتعرو منتجات البيض لمعالجة بمبيدات الميوروباات لوفالاة أن تواون المنتجاات ومناة 
 وصالحة ل،سته، .

 
 ات ال، قة للمعالجة ألا يصب  المُنتج المُعالج ملوثا .ينبغي أن توفل جميض العملي

 
صااحية خاصااة بالعاااملين وذلااك للااتحكم فااي  ينبغااي وجااود ممارسااات تصاانيع صااحية وممارسااات

وبااين الباايض  ،خطاار التلااوب ماان أسااطف ملامسااة الطعااام، والمعاادات، والعاااملين، ومااواد التعبئااة
 الخام ومنتجات البيض المصنعة.

 
المعالجات ومبيدات الميكروبات، بما في ذلك المعالجاة الحرارياة، لإعهاار أنهاا ينبغي التحقق من 

تحقاق الخفاض المرغاوب فاي عادد الكائناات المجهرياة المُمرضاة وتسافر عان مُناتج ممان وصاالف 
 للاستهلا .

 
 ودرجة الحرارة.الوقت وحيثما تسُتخدم المعالجة الحرارية، ينبغي إيلاء اعتبار لمزيج 

 
نتجات البيض السائلة المبسترة بسرعة بعد البسترة مباشرةً والاحتفاع بهاا فاي حالاة ينبغي تبريد م

 تبريد.
 
 ات البيض غير المعالجة( منتج2)
 

ينبغااي أن يقتصاار توجيااه منتجااات الباايض التااي لاام تخلااض لمعالجااة بمبياادات الميوروبااات علااى 
 لوفالة س،متها وص، يتها ل،سته، .تصنيض إضافي لها إجراً 
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ا تغااادر منتجااات باايض غياار معالجااة أماااكن تحديااد المراتبمالتصاانيع، فدنهااا ينبغااي توساايمها حيثماا
 على نحو يبين أنها لم تعُالج.

 
 ( التخزين والتوويع3)
 

ينبغي تخني  منتجات البايض ونقلهاا فاي ظال ظاروف لا تاغثر تاأثيرا  سالبيا  علاى سا،مة المُناتج 
 وص، يته ل،سته، .

 
لباايض، بمااا فااي ذلااك تلااك التااي يمكاان تخزينهااا علااى درجااات الحاارارة ينبغااي وقايااة منتجااات ا

لاوب، ومان ذلاك ماثلاً ضاوء الشامس المباشار، والتدفئاة المحيطة، من العوامال الخارجياة ومان الت
المفرطااة، والرطوبااة، والملوثااات الخارجيااة، وماان التغياارات السااريعة فااي درجااة الحاارارة التااي 

مة تعبئاااة المناااتج أو علاااى سااالامة المناااتج وصااالاحيته يمكااان أن تاااؤثر تاااأثيراً سااالبياً علاااى سااالا
 للاستهلا .

 
 ( مدة بقاء منتجات البيض على الرف4)
 

 تتأثر مدة بقاء منتجات البيض على الرف بعدد من العوامل، من قبيل ما يلي:
 
 عروف التخزين بما في ذلك درجة الحرارة، وتقلب درجة الحرارة، والرطوبة •
 
 اتطرق التصنيع والمعالج •
 
 نوع التعبئة •
 

ت السالطات وينبغي أن يحدد المصنعِّ مادة بقااء منتجاات البايض علاى الارف، اتسااقاً ماع اشاتراطا
 المختصة، واستناداً إلى ما يلي:

 
تدابير المكافحة الميكروبيولوجية المطبقاة، بماا فاي ذلاك درجاات حارارة التخازين، ومثاال  •

 درجة الحرارة المحيطة؛ى علذلك التخزين تحت التبريد أو التجميد أو 
 
 ؛الطرق والمعالجات المطبقة على المنتج •
 
 نوع التعبئة؛ •
 
احتمال حدوب تلاوب بعاد عملياة التصانيع وناوع التلاوب المحتمال فاي عال الظاروف التاي  •

 يكون من المعقول توقعها.
 

أناه  والتادليل، عناد الضارورة، علاى ،وينبغي ضمان سالامة مناتج البايض وصالاحيته للاساتهلا 
 سيحتفظ بتلك السلامة والصلاحية طيلة الفترة القصوى المحددة.

 
بقاااء المنااتج علااى الاارف علااى مسااتوى منشااأة التصاانيع باختبااار  ويمكاان القيااام بعمليااة تحديااد ماادة

المنتجااات المعرضااة لظااروف التخاازين المحااددة أو بااالتنبؤ بااالنمو الميكروبااي فااي المنااتج فااي عاال 
الحارارة الاذُ يكاون مان المعقاول توقعاه ينبغاي إدماجاه  وو درجةتجاوعروف التخزين المحددة. 

ضاامن الدراسااة أو أخااذ  فااي الاعتبااار بتطبيااق عاماال ساالامة ملائاام )وماان ذلااك مااثلاً تقصااير ماادة 
 البقاء القصوى المحددة في التوسيم أو اشتراط درجات حرارة أقل للتخزين(.

 
 المواصفات الميوروبيولوجية وغيرها  5-2-3
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المبااادئ العامااة لنظافااة الأغذيااة )مبااادئ وضااع  –نااة الممارسااة الدوليااة الموصااى بهااا مدوراجااع 
 .(CXG 21-1997) بيولوجية لمغذيةوتطبيق معايير ميكرو

 
 ويمكن أن تتضمن المعلومات التي قد تكون مفيدة لتحديد المواصفات ما يلي:

 
 حالة الأسراب الصحية )بما في ذلك حالتها من حيا المُمرضات(؛ •
 
 كمية المُمرضات الموجودة في البيضمعليه؛ •
 
 حالة المواد الكيميائية الزراعية والبيطرية؛ •
 
 عُمر البيض؛ •
 
 طرق المناولة؛ •
 
 المعالجات بمبيدات الميكروبات. •
 

 وينبغي إيلاء اهتمام بوجه خاص للمكافحة المحددة للمُمرضات من قبيل السالمونيللا المعوية.
 
 لموا  الوافدةالمتعلقة با تراحات لاا 5-3
 

 (.CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 

وتبعاً للاستخدام النهائي للبيض، قد يكون من الملائم تطبياق معاايير ميكروبيولوجياة محاددة علاى 
 ق بطريقة صحيحة.العناصر الوافدة وذلك للتحقق من أن نظم الرقابة كانت تطبه 

 
 التعبئة 5-4
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 الماً 5-5
 

 (.CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 الإ ارة والإ راف 5-6
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –لدولية الموصى بها مدونة الممارسة اراجع 
 
 التوثيق والسج،ت 5-7
 

 (.CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 إجراًات السحب 5-8
 

 .(CXC 1-1969) لأغذيةالمبادئ العامة لنظافة ا –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 المنشأة: الصيانة والإصحاح -6
 

مدوناة الممارساة الدولياة الموصاى بهاا مان  6هذ  الخطوط التوجيهية مكمّلة لتلك المبينة في القسم 
 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –
 
 الصيانة والتنظيف 6-1
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 .(CXC 1-1969) دئ العامة لنظافة الأغذيةالمبا –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 
 برامج التنظيف 6-2
 

تسُاااتخدم فاااي مناولاااة البااايض وتعبئتاااه وتصااانيعه طائفاااة متنوعاااة مااان المعااادات ذات الضاااواب  
الإلكترونية الحساسة، بحياا قاد يتسابب التنظياف المبلال فاي إلحااق ضارر بالمعادات أو قاد يسافر 

 في تنفيذ برامج تنظيف بديلة. عن تلوثها، وفي هذ  الحالة ينبغي النظر
 
 نظُم موافحة الآفات 6-3
 

 (.CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 المخلفاتإ ارة  6-4
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 الرصد فعالية 6-5
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 المنشأة: النظافة الشخصية -7
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 النقل -8
 

مدوناااة الممارسااة الدولياااة  8لتلاااك المبينااة فاااي القساام هااذ  المباااادئ والخطااوط التوجيهياااة مكمّلااة 
ومكمّلااة، حساابما يكااون ملائماااً، لتلااك المبينااة فااي  الموصااى بهااا: المبااادئ العامااة لنظافااة الأغذيااة

 .(CXC 47 – 2001) مدونة الممارسة الصحية لنقل الأغذية السائبة والأغذية شبه المعبأة
 

 ل إلى أ نى  د م  الوسر والتلف والتلوث.تقلبطريقة ينبغي نقل البيض ومنتجات البيض 
 

 ينبغي تنظيف الحاويات المتنقلة و ا نات النقل وتطهيرها قبل إعا ة ملئها.
 

ينبغااي أن يسااتخدم ناااقلو الباايض )أُ السااائق أو الفاارد المكلااف بالنقاال إلااى منشااأة التعبئااة أو منهااا( 
 مركبات صالحة لنقل البيض، تتيف تنظيفها بسهولة وتماماً.

 
نبغي أن تكون الأنابيب والموصلات والصمامات التاي تسُاتخدم فاي مالء وتفرياغ البايض الساائل ي

 تصميم ملائم وينبغي تنظيفها وتطهيرها وتخزينها حسب الاقتضاء. ذات
 

باايض علااى درجااة حاارارة وينبغااي نقاال الباايض بااين المنشااآت بساارعة. وينبغااي الحفاااع علااى ال
ات في درجات الحرارة تسُافر عان تكثُّاف المااء علاى ساطف ملائمة، بما في ذلك تجنُّب حدوب تقلب

 القشرة.
 
 المعلومات المتعلقة بالمُنت جا وتوعية المستهلك -9
 

مدوناة الممارساة الدوليااة مان  9هاذ  المباادئ والخطاوط التوجيهياة مكمّلاة لتلاك الااواردة فاي القسام 
 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –الموصى بها 

 
 تحديد المجموعة 9-1
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
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ان التوثياق مصاداقية وفعالياة نظاام مراقباة سالامة الأغذياة، لا سايما عنادما يتضامن  يمكن أن يحسِّ

د تلاك الأغذياة والاستفساار عان تاار . ويسااعد أيضااً تدابير تتيف للزبون الرجوع إلى مورِّ ي  مُناتج 
 تصحيحية.إجراءات التوسيم وحفظ السجلات في تنفيذ إجراءات أخرى في حالات الطوارئ و

 
حيثمااا كااان ذلااك ملائماااً وممكناااً عملياااً، وجااود نظااام يتاايف تحديااد منشااأة وضااع الباايض، وينبغااي، 

 لبيض ومنتجات البيض.وناقله، وأماكن تحديد مراتبهمتعبئته، والجهة المصنّعة التي أُنتج فيها ا
 

ي لإتاحااة وينبغااي أن يكااون ماان السااهل مراجعااة النظااام. وينبغااي حفااظ السااجلات لماادة ومنيااة تكفاا
إجراء تحريات كافية لتتبع مسار البيض ومأو منتجاات البايض. ومان المهام كفالاة أن يكاون جمياع 

 نفيذ .تدريباً كافياً على ت ةفي هذا النظام على علم وافٍ ومدرب ةالأطراف الضالع
 
 جا المعلومات المتعلقة بالمُنت   9-2
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 
 التوسيم 9-3
 

التااي  للمواصافة العامااة لتوساايم الأغذياة المعبااأة ساالفاً ينبغاي توساايم الباايض ومنتجاات الباايض وفقاااً 
 .(CODEX STAN 1-1985) الدستور الغذائيين  عليها 

 
 وعي المصنعين وشركات الصناعات الغذائية

 
ينبغي للمصنعّين ولشركات الصاناعات الغذائياة ممان يساتخدمون منتجاات البايض اتبااع تعليماات 

 التوسيم.
 
 
 
 
 
 تثقيف المستهلك 9-4
 

ه حيثمااا كااان ذلااك ملائماااً، إتاحااة مشااورة للمسااتهلكين بشااأن مناولااة الباايض واسااتخدامينبغااي، 
 وإعداد  واستهلاكه بطريقة ممنة.

 
 التدريب -10
 

 .(CXC 1-1969) المبادئ العامة لنظافة الأغذية –مدونة الممارسة الدولية الموصى بها راجع 
 


