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PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS

COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
Vigésima segunda reunién

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA LAS FRUTAS DE BAYAS

Preparado por el Grupo de trabajo por medios electrénicos presidido por México y copresidido por Argentina.

Los miembros del Codex y observadores que deseen presentar comentarios en el tramite 3 sobre este
proyecto deben hacerlo como se indica en la carta circular CL 2021/85-FFV disponible en la pagina web del
Codex/Cartas circulares 2021:
https://lwww.fao.org/fao-who-codexalimentarius/resources/circular-letters/es/

INTRODUCCION

1. El Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas (CCFFV), en su 20.2 reunién?, acordé presentar una
propuesta para desarrollar una norma para las frutas de bayas para su aprobacién por la Comisién del Codex
Alimentarius (CAC) y establecer un Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTe) presidido por México y
copresidido por Argentina para desarrollar la norma.

2. La CAC, en su 41.° periodo de sesiones (2018)2, aprob¢ la propuesta para el trabajo nuevo.

3. El CCFFV, en su 21.2 reunion®, examino el Anteproyecto de norma y sefialé las inquietudes sobre el titulo
de la norma, mientras que las secciones 1, 2, 3, 5, 6 y 7 aln deberan abordarse. El CCFFV, en dicha reunién,
acordd devolver el Anteproyecto de norma (CCFFV21/CRD16) para que se volviera a redactar y establecer un
GTe, presidido por México y copresidido por Argentina, para preparar un Anteproyecto de norma revisado para
su posterior consideracién por parte del CCFFV en su 22.2 reunion.

PARTICIPACION Y METODOLOGIA

4, El GTe consideré todos los comentarios recibidos en la 21.2 reunién del CCFFV, y ademas llevd a cabo
dos rondas de consulta entre los miembros del GTe.

5. Durante la primera ronda de consultas se recibieron comentarios de Argentina, Canada, Chile, Estados
Unidos de América, México, Marruecos y Nueva Zelandia. Durante la segunda ronda de consultas se recibieron
comentarios de los Estados Unidos de América, Iran y México.

6. La lista de variedades en el anteproyecto de norma se revisé con base en la asesoria de expertos
nacionales de México y con el apoyo de miembros de Argentina y Chile. Al hacer esto, se consideraron dos
criterios, es decir, la importancia comercial y las familias.

RESUMEN DE LA DISCUSION

7. En la 21.2 reunion del CCFFV4, México, en su calidad de Presidente del GTe, present6 el tema y describié
el proceso utilizado por el GTe para preparar el proyecto de norma. Informo al Comité de que los Copresidentes
del GTe habian revisado los comentarios presentados en el tramite 3, y prepararon una version revisada del
Anteproyecto de norma (CCFFV21/CRD13). Se destacé que en algunos comentarios se proponia desarrollar una
norma separada para cada una de las frutas de bayas, mientras que en otros se proponia la inclusion de nuevas

1 REP18/FFV, parrafos 71(iii) y 72

2 REP18/CAC, parrafo 66 y Apéndice VI
3 REP20/CAC, parrafos 90-98
4REP18/FFV, parrafos 90-96
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variedades comerciales en el proyecto de norma. Estas cuestiones estaban fuera del &mbito de aplicacién del
documento de proyecto aprobado.

8. El CCFFV, en su 21.2 reunién, sostuvo un debate general centrado en cuestiones amplias que podran
necesitar una debida consideracion durante la elaboracion de la norma. Las delegaciones expresaron las
siguientes opiniones sobre este tema:

(i) Para garantizar la inclusiéon en una norma horizontal tan amplia, el CCFFV debe tener en cuenta la
definicibn mas amplia para bayas como se establece en la Clasificacion de alimentos y piensos (CXA 4-
1989) desarrollada por el Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas (CCPR). EI Comité del Codex
sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) utilizé6 un enfoque similar para completar el trabajo sobre el
Anexo V para las bayas en virtud del Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas
(CXC 53-2003);

(ii) Eltitulo de la norma se cambiara a "Bayas y otras frutas pequefias"; y el ambito de aplicacién de la norma
necesita especial atencién para asegurar que, al momento de la finalizacién y la implementacion de la
norma, no se vea interrumpido el comercio internacional;

(i) ElI ambito de aplicacidn de la norma debe limitarse solamente a las frutas de bayas o bayas, tal como se
establece en el documento de proyecto, ya que no todas las frutas pequefias son bayas;

(iv) Las variedades que se incluirdn en la norma deberan ser comercialmente factibles o viables; y para
garantizar una lista concisa, cuando sea necesario, deben agruparse algunas de las variedades
comerciales enumeradas (por ejemplo, todas las moras azules);

(v) Cualquier adicién(es) nueva(s) propuesta(s) a la lista de variedades comerciales puede requerir una
evaluacion antes de agregarse a la lista, ya que algunas de las bayas ya estaban cubiertas por otras
normas existentes del Codex; y

(vi) Cuando se proponga incluir el nombre de una variedad comercial nueva a la norma, se debera indicar
cualquier requisito especifico, en su caso.

9. La Presidenta del GTe explicé que la lista de variedades comerciales en el anteproyecto de norma se
basaba en la lista original del Documento de Proyecto aprobado, y que cambiar el titulo para incluir frutas
pequefias requeriria cambiar el ambito de aplicacion. Se explicd que, para garantizar la integridad de las
variedades comerciales ya identificadas en el documento de proyecto, las nuevas adiciones propuestas,
necesitarian evaluacion para su inclusién en la norma.

10. La Secretaria del Codex informé al Comité de que cualquier enmienda al &mbito de aplicacion del trabajo
aprobado en el documento de proyecto requeriria que el CCFFV informara a la Comisién.

11. ElI CCFFV, en su 21.2 reunion, consider6 ademas la versidon revisada del Anteproyecto de norma
(CCFFV21/CRD13), y tom6 nota de las inquietudes sobre las siguientes disposiciones que aln deberan
abordarse:

(i) Titulo de la Norma - si se debe cambiar para reflejar el proyecto de norma para bayas y otras frutas
pequefias;

(i) Seccion 1: Ambito de aplicacion - examinar la necesidad del segundo pérrafo dentro del ambito de
aplicacién (ya sea para conservarlo o para eliminarlo);

(i) Seccién 2: Definicién del producto - Se revisara la lista de variedades comerciales de bayas para: eliminar
la duplicacién, garantizar la racionalizacion e incluir las variedades comerciales faltantes;

(iv) Seccién 3: Requisitos de las disposiciones relativas a la calidad - para todas las disposiciones de esta
seccion - garantizar la coherencia con el modelo general de la norma y otras normas para FFV; examinar
la necesidad de incluir o eliminar algunas caracteristicas de calidad adicionales (por ejemplo, intactos,
firmes, etc.); revisar la clasificacién para ver si estd completa y, cuando corresponda, proporcionar
claridad o excepciones en torno a algunos parametros (por ejemplo, las paniculas de grosellas rojas y
blancas deben estar completamente llenas);

(v) Seccion 5: Disposiciones relativas a las tolerancias - Revisar las tolerancias propuestas para la Categoria
extra;

(vi) Seccién 6: Disposiciones relativas a la presentacion - Revisar las disposiciones sobre homogeneidad
(6.1);y
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(vii) Seccién 7: Disposiciones relativas al marcado o etiquetado - Revisar las diferentes disposiciones para
garantizar la coherencia y la alineacion con las practicas existentes.

12. El CCFFV, en su 21.2 reunién, acordo: (i) devolver el Anteproyecto de norma (CCFFV21/CRD16) al
tramite 2, para que se volviera a redactar; y (ii) establecer un GTe, presidido por México y copresidido por
Argentina, que trabajaria en inglés y espafiol, para considerar las cuestiones criticas identificadas por el Comité
y preparar un Anteproyecto de norma revisado para su posterior consideracion por el CCFFV en su 22.2 reunién.

13. Las sugerencias indicadas en el informe de la 21.2 reunion del CCFFV (incluyeron los comentarios de
Argelia, Brasil, Chile, Colombia, Costa Rica, Cuba, Ecuador, Unién Europea, India, Iraq, México, Nueva Zelandia,
Pera, Somalia, Suiza, Estados Unidos de América; Republica de Corea, Marruecos y Tailandia y la Comunidad
del Africa Oriental) y también se incorporaron los comentarios recopilados durante las dos rondas de consulta.
Las principales enmiendas estuvieron relacionadas con:

e Ambito de aplicacion;
e Lista de variedades comerciales de mayor importancia comercial;
e Secciones 3.2 (3.2.1,3.2.2y3.2.3)y 7.2.1.

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

14. Se invita al CCFFV a que, en su 22.2 reunion, examine el Anteproyecto de norma (Apéndice 1), con el fin
de que avance en el procedimiento de tramites del Codex, considerando que durante la 21.2 reunion del CCFFV
este documento fue ampliamente revisado por las delegaciones y que estuvo a punto de ser aprobado, con una
amplia mayoria de delegaciones a favor de su aprobacién en el tramite 5/8.
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Apéndice |
ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS FRUTAS DE BAYAS
(en el tramite 4)
1. AMBITO DE APLICACION

El propdsito de esta Norma es definir los requisitos de calidad para las bayas, segun se define en la Seccién 2,
después de su acondicionamiento y envasado. Sin embargo, si se aplica en las etapas sucesivas al envasado,
las frutas de bayas podran presentar, en relacién con los requisitos de la Norma:

¢ una ligera/leve disminucion del estado fresco y de turgencia;
¢ un ligero/leve deterioro debido a su grado de desarrollo y su caracter mas o menos perecedero.
2. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presente Norma se aplica a las variedades comerciales de bayas que se encuentran en la lista que figura a
continuacion y que se suministraran frescas al consumidor después de su acondicionamiento y envasado; se
excluyen las bayas destinadas a la transformacion industrial.

Variedades comerciales Familia

1. Mora andina (Rubus glaucus Benth.); Rosaceae
2. Moras (Rubus spp.);

3. Moras de los pantanos (Rubus chamaemorus L.);
4

Mora de hoja cortada, baya negra perenne (Rubus
laciniatus Willd);

o

Loganas (Rubus loganobaccus L.H. Bailey) e
hibridos de estas especies;

Frambuesas (Rubus idaeus L.);

Agréaz silvestre (Vaccinium meridionale Sw.); Ericaceae

Mirtilos o ardndanos (Vaccinium myrtillus L.);

© © N o

Ardndano azul o mora azul (Vaccinium
corymbosum L., Vaccinium formosum Andrews,
Vaccinium  angustifolium  Aiton, Vaccinium
virgatum Aiton);

10. Arandano rojo (Vaccinium vitis-idaea e L.);

11. Arandano rojo americano (Vaccinium
macrocarpon Aiton);

12. Mortifio (Vaccinum floribundum Kunth);

13. Arandanos silvestres (Vaccinium oxycoccos L.);

14. Grosella espinosa europea o uva espina (Ribes

uva - crispa L.); .
) ) Grossulariaceae
15. Grosellas blancas, rojas y negras, (Ribes rubrum

L., Ribes nigrum L.);

16. Camu (Myrciaria dubia);

17. Jaboticaba (Plinia trunciflora (Berg) Kaus);
o ) ) Myrtaceae
18. Guayaba fresa (Psidium cattleianum Sabine);

19. Pitanga o cereza de Cayena (Eugenia uniflora L.);

20. Sauco negro (Sambucus nigra); Solanaceae
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21. Bayas de Goji (Lycium barbarum L.);

22. Morera blanca (Morus alba L.), Morera negra

(Morus nigra L.). Moraceae

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
3.1 REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, las bayas deben:

e tener un aspecto fresco;

e estar sanas; deben excluirse las bayas afectados por pudricion o deterioro que hagan que no sean aptas
para el consumo;

e ser de consistencia firme;

e estar limpias y practicamente exentas de cualquier materia extrafia visible5;
e estar practicamente exentas de plagas®;

e estar practicamente exentas de dafios causados por plagas;

e estar exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica;

e estar exentas de cualquier olor y/o sabor extrafio;
e exentos de dafios causados por baja y/o alta temperatura;

e el pedinculo puede faltar en las bayas no paniculadas, siempre y cuando el resto esté limpio y el jugo no
gotee por el punto de rotura.

El desarrollo y la condicién de las bayas después de su envasado deben ser tales que les permita:
e soportar el transporte y la manipulacion; y
¢ llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

3.1.1 Requisitos minimos de madurez

Las bayas deberan haber alcanzado un grado adecuado de desarrollo y/o madurez de acuerdo con los criterios
de la especie, variedad, tipo comercial y de la zona en la que se cultivan, que permita el adecuado desarrollo de
sus caracteristicas organolépticas. Las bayas no deben estar demasiado maduras. Algunas frutas de bayas, como
la Grosella espinosa europea o uva espina, pueden presentarse como maduras y duras.

3.2 CLASIFICACION

Las bayas se clasifican en tres categorias, si corresponde a una practica para esa variedad, segun se definen a
continuacion:

3.2.1 Categoria “extra”

Las bayas de esta categoria deben ser de calidad superior y caracteristicas de la variedad y/o tipo comercial de
la especie o, en el caso de las bayas silvestres, caracteristicas de la especie en cuestion.

Los mirtilos o ardndanos y los arandanos azules o moras azules deben estar practicamente exentos de bayas
aglomeradas y deben estar practicamente cubiertos de floracion, segln las caracteristicas varietales.

Las paniculas de las grosellas rojas y blancas deben estar completamente llenas.

Es posible que las paniculas de la grosella negra no estén completamente llenas y se permiten bayas individuales.

5 El pedunculo para las bayas que se comercializan con él, no se considera materia extraia.
6 Las disposiciones relativas a las plagas se aplican sin perjuicio de los reglamentos de proteccién fitosanitaria aplicado s
por los gobiernos de conformidad con la Convencion Internacional de Proteccion Fitosanitaria (CIPF).
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No deben tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves/ligeros siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion, la pulpa y la presentacion en el envase.

3.2.2 Categoria

Las bayas de esta categoria deben ser de buena calidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo comercial de la
especie 0, en el caso de las bayas silvestres, caracteristicas de la especie en cuestion. Las paniculas de grosella
(roja, blanca y negra) pueden estar espaciadas de manera menos uniforme.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de conservacion, la pulpa y la presentacion en el envase:

e defectos leves/ligeros de forma;
o defectos leves/ligeros de coloracion, dependiendo de la especie y la variedad;
e defectos leves/ligeros de la piel/cascara; y
e dafios leves/ligeros.
3.2.3 Categoria ll

Esta categoria comprende bayas que no pueden incluirse en categorias mas altas pero satisfacen los requisitos
minimos especificados en la Seccion 3.1. Las paniculas de grosella (roja, blanca y negra) pueden estar
espaciadas de manera menos uniforme.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando las frutas de bayas conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a la calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

e defectos de forma;
o defectos de coloracion, dependiendo de la especie y la variedad; y
o defectos de la piel/cascara.

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

La clasificacién por calibre de las frutas de bayas es facultativa. Sin embargo, las bayas pueden clasificarse por
calibres de conformidad con las préacticas comerciales existentes. Cuando se clasifican por calibres de acuerdo
con las practicas comerciales existentes, el envase puede indicar en la etiqueta el calibre y el método utilizado.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS
5.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD

En todas las etapas de la comercializacion, se permitira medir las tolerancias con respecto a la calidad y el calibre
en cada lote para productos que no satisfagan los requisitos de la categoria indicada. El producto que no cumpla
con la evaluacion de conformidad se puede volver a clasificar y poner en conformidad con las disposiciones
pertinentes de las Directrices sobre sistemas de control de las importaciones de alimentos (CXG 47-2003).

5.1.1 Categoria “extra”

Se permite un 5%, en nimero o en peso, de bayas que no satisfagan los requisitos de la categoria, pero que
satisfagan los requisitos de la Categoria I.
5.1.2 Categoria |

Se permite un 10%, en ndmero o en peso, de bayas que no satisfagan los requisitos de la categoria, pero que
satisfagan los requisitos de la Categoria Il. Dentro de esta tolerancia, se permitira un 2,0% de bayas afectadas
por podredumbre, podredumbre himeda y/o descomposicién interna.

5.1.3 Categoria ll

Se permite un 10,0%, en nimero o en peso, de bayas que no satisfagan los requisitos de la categoria. Dentro de
esta tolerancia, se permitira un 4,0% de bayas afectadas por podredumbre, podredumbre himeda y/o
descomposicién interna.

5.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE



CXIFFV 22/22/5 7

Para todas las categorias (en caso de que el producto esté clasificado por calibres), se permitira una tolerancia
del 10%, en nimero o en peso, de las bayas que no satisfagan los requisitos relativos al calibre.

6. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
6.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por bayas del mismo origen,
especie, variedad o tipo comercial, calidad, coloracién y calibre (en caso de que el producto esté clasificado por
calibres). La parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido.

Sin embargo, se puede envasar en un mismo envase una mezcla de bayas de especies y/o variedades claramente
diferentes, siempre y cuando sean homogéneas en calidad y en el origen de cada especie y/o variedad. Las bayas
de la Categoria “extra” y de la Categoria | deben tener una madurez practicamente homogénea.

6.2 ENVASADO

Las bayas deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deben estar limpios y ser de grado alimentario de tal manera que eviten
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos con
especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico.

Las bayas deben disponerse en envases que se ajusten al Cadigo de practicas para el envasado y transporte de
frutas y hortalizas frescas (CXC 44-1995).

6.2.1 Descripcion de los envases

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de las bayas.

Los envases deben estar exentos de materias y olor extrafios.
7. DISPOSICIONES RELATIVAS AL MARCADO O ETIQUETADO
7.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-1985),
se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

7.1.1 Nombre del producto

Cada envase debe etiquetarse con el nombre del producto y facultativamente con el de la variedad y/o tipo
comercial.

Cada envase puede etiquetarse como "Mezcla de bayas", en el caso de una mezcla de especies y/o variedades
claramente diferentes de bayas. Debe indicarse la especie y/o variedad en el envase. Podrd incluirse, en caso de
ser necesario, la denominacion “salvaje” o su equivalente.

7.1.2 Origen del producto

Cada envase debe incluir el pais de origen’ y, facultativamente, el nombre del lugar, distrito, o regiéon de
produccion.

En el caso de una mezcla de variedades o especies claramente diferentes de bayas de distintos origenes, para
cada especie y variedad, la indicacion de cada pais de origen debe figurar junto al nombre de la variedad o
especie en cuestion.

7.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

El etiquetado de los envases no destinados a la venta al por menor debe ser de conformidad con la Norma general
para el etiquetado de envases de alimentos no destinados a la venta al por menor (CXS 346-2021).

7.2.1 Identificacion

7 Se debe indicar el nombre completo o uno que se use cominmente.
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Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Cadigo de identificacion (facultativo)@.

7.2.2 Naturaleza del producto
Nombre del producto.
Nombre de la variedad y/o tipo comercial (facultativo).

En el caso de una mezcla de bayas de variedades claramente diferentes, los nombres de las diferentes
variedades.

7.2.3 Origen del producto
Pais de origen °y, facultativamente, nombre del lugar, distrito, o region de produccion.

En el caso de una mezcla de variedades o especies claramente diferentes de bayas de distintos origenes, la
indicacién de cada pais de origen debe figurar junto al nombre de la variedad y/o especie en cuestion.

7.2.4 Especificaciones comerciales
e Categoria;
e Variedad y/o tipo comercial; denominacioén “silvestre” o equivalente, en su caso;
e Peso o calibre (en caso de que el producto esté clasificado por calibres);
¢ Afio de cosecha (facultativo);
8. ADITIVOS ALIMENTARIOS
En estos productos no se permite el uso de aditivos alimentarios.
9. CONTAMINANTES

9.1 El producto regulado por esta Norma debe cumplir con los limites méximos para residuos de plaguicidas
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

9.2 El producto regulado por esta Norma debe cumplir con la Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995).

10. HIGIENE

10.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas de los Principios generales de higiene de los alimentos
(CXC 1-1969), el Cédigo de précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas (CXC 53-2003) y otros textos
pertinentes del Codex, tales como codigos de practicas y codigos de practicas de higiene.

10.2 El producto debe ajustarse a los criterios microbiolégicos establecidos de conformidad con los Principios y
directrices para el establecimiento y la aplicacién de criterios microbiolégicos relativos a los alimentos (CXG 21-
1997).

8 La legislacion nacional de algunos paises requiere la declaracion expresa del nombre y la direccién. Sin embargo, en caso
de que se utilice una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la referencia “envasador y/o expedidor” (o las
siglas correspondientes).

9 Se debe indicar el nombre completo o uno que se use cominmente.
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