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PUNTOS CRITICOS DE CONTROL “ ﬁ
AN
HACCP. s scomY =
en PESCA vy ACUICULTURA
.
4
Un evento conjunto organizado y presentado por LA DIVISION DE PESCA Y ACUICULTURA y
LA DIVISION DE SISTEMAS AGROALIMENTARIOS E INOCUIDAD ALIMENTARIA DE LA FAO
incluyendo contribuciones de la SECRETARIA DEL CODEX y EXPERTOS TECNICOS.
La capacitacion se llevara a cabo online del 23 al 25 de junio 2025, hora de Roma (CEST).
—  PROGRAMA:
) Esther Garrido Gamarro,
Dia 1 15.00-15.10h Apertura Divisién de Pesca y Acuicultura
) Pell_gros par.a la inocuidad Esther Garrido Gamarro,
Dia 1 15.10-16.00h alimentaria en pescay o .
. Divisién de Pesca y Acuicultura
acuicultura
; Programa de prerrequisitos Esther Garrido Gamarro,
bia 1 16.00-16.30R para HACCP Division de Pesca y Acuicultura
. Implementacién de Esther Garrido Gamarro,
bia 2 15:00-15.45h un plan HACCP Divisién de Pesca y Acuicultura
) ) Leticia Bartolomé del Pino,
Dia 2 15.45-16.15h Herramientas HACCP Divisién de Sistemas Agroalimentarios
e Inocuidad Alimentaria
Dia 3 15.00-15.30h Gt:|ia del Codex.y Sarah Cahill,
Codigos de Practicas Secretaria del Codex
. Implementacién de un plan Ansen Ward,
Dia 3 15.30-16.00 h HACCP en un buque Division de Pesca y Acuicultura
Dia 3 16.00-16.30h Implementacién de un plan Margarida Correia,
’ ’ HACCP en una piscifactoria Megapesca
Implementacion del HACCP d feh
Dia 3 16.30-17.00 h en técnicas tradicionales de Ke.nne ] y Bomfeh,
procesamiento de pescado University of Ghana
Dia 3 17.00 h Clausura .E.st.her Garrido Gamgrro,
Divisién de Pesca y Acuicultura

Contact: Food-quality@fao.org
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