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Pollo cocoffinoa 

Ingredientes:

2 pechugas de pollo

Para el garam masala
1 cda de comino molido

1 cdta de cilantro molido 

1 ½ cdta de cardamomo

1 cdta de pimienta molida negra

1 cdta de canela molida

½ cdta de clavo molido 

½ cdta nuez moscada 

½ cdta de pimienta blanca en polvo 

Para el relleno
4 láminas de queso provolone ahumado

4 hojas de albahaca

¼ de taza de semillas de calabaza

1 cda grande de cardamomo

½ cebolla

½ cda de eneldo, seco

¼ de cda de garam masala

30 ml de chancal o ron blanco

1 cda grande de aceite de oliva

Sal 

Pimienta negra

Chef Débora Fadul (Guatemala)
Porciones: 4

Para la cubierta
1 taza de harina

1 huevo

2 tazas de quinua roja

Sal

Pimienta

Aceite de canola

Para la salsa
½ cebolla

2 dientes de ajo

1 taza de quinua roja

1 cda grande de café

2 cdas grandes de cocoa

 de taza de azúcar

½ taza de crema de leche light
2 tazas de agua fresca
Aceite de oliva
Sal
Pimienta

Para el montaje
Hojas de albahaca

vanguardia
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Preparación:

dorarse.
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