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PRESENTACIÓN 
 
El presente manual es elaborado y editado en el marco del Acuerdo suscrito por el Gobierno del 
Departamento de Antioquia, Gerencia de Seguridad Alimentaria y Nutricional -MANA- y la 
Organización de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentación -FAO- ,para desarrollar  
los proyectos UTF/COL/027/COL Fortalecimiento de la seguridad alimentaría y nutricional a nivel 
rural en el departamento de Antioquia y TCP/COL/3101 Fortalecimiento de capacidades en Buenas 
Prácticas Agrícolas y organización comunitaria para contribuir a la seguridad alimentaria del 
departamento de Antioquia en apoyo al UTF/COL/027/COL. 
 
Estos proyectos contribuyen al logro de los objetivos de MANA buscando mejorar la situación 
alimentaria y nutricional de la población más vulnerable, a través, de una estrategia integral de 
fortalecimiento productivo, organizacional y en seguridad alimentaria y nutricional implementada 
con organizaciones de pequeños productores del departamento.  La estrategia tiene por núcleo 
temático las buenas prácticas agrícolas y de manufactura las que contribuyen al desarrollo de las 
políticas de la Secretaría de Agricultura y Desarrollo Rural, en torno a la producción más limpia y al 
desarrollo rural, la cual ha acompañado el desarrollo de este proyecto. 
 
El presente manual de BPA y BPM es el instrumento orientador dirigido a técnicos, el cuál, estará 
acompañado por unas Guías para Facilitadores campesinos y unas Cartillas para productores, las 
cuales, se constituyen en los materiales pedagógicos para el desarrollo de las Escuelas de Campo de 
Agricultores -ECA-, dentro de la metodología aprender haciendo. 
 
La producción del Manual fue contratada por el Convenio FAO-MANA, proyecto TCP/COL/3101, 
con la Corporación Colombiana de Investigación Agropecuaria, CORPOICA, a través del Centro de 
Investigación “La Selva”, esta institución contribuye al bienestar de la población colombiana, 
mediante la generación y transferencia de tecnologías, para hacer más eficiente y rentable la 
producción agropecuaria con criterios de competitividad, equidad, sostenibilidad y desarrollo 
científico y tecnológico. 
 
Se contó con la orientación y el concepto técnico del Equipo FAO Regional de América Latina y el 
Caribe, a través de, Juan Izquierdo, Ph.D., Oficial Principal de Producción Vegetal; y Marcos 
Rodríguez Fazzone, consultor en BPA FAO. 
 
Igualmente, se elaboro de manera previa un documento base con especificaciones técnicas para la 
construcción del manual, por parte del Equipo Técnico del convenio FAO-MANA, participaron en 
forma especial, Jaime Piedrahita Yepes y Oscar Botero Villa y, se contó, con Alejandro Ramírez 
Madrid en la coordinación general de la publicación. 
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