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									 3t�	& 	�1��	F	U$6	���$	�6	�&> �	�� �"�	� �		4.	�8���	!��+$�	2.							9& +�3&�	� &+��	�����	O��	����	!-	� �
			9- 	�&�78� .			��	� 	!SH ��	M��3 ��=���&	2.		0>��6	�5�			�����	�0$17��	�								�&'0��� ��	�0�����	�0�$+ ��	�0�

� ��	������	��1�������>%	ICMSF, 2002	(				!����03�	�0���=�	&0 SH 	��>�	�8�		6	@=����	)*	�1��	F	U$6
	B78� .��3 ���8���	� 	9��, ��	M2. 
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-1.5��1010x 5.93 0.01 	9>	�����	��&���� �$3		
-0.5��109x 2.50 ����	 	9>	�����	��&���� �$3		
0.5��109x 1.22 0.02 	9>	�����	��&�	� �$3		
1.5��108x 5.84 0.1 	9>	�����	��&��� ���$3		
2.5��108x 2.78 0.5 ���$3	9>	�����	��&�		
3.5��108x 1.32 2.4 ����$3��	)*	��&�			
4.5��107x 6.23  11.5 D��		
5.5��107x 2.94 54.4 		
6.5��107x 1.39 25.7 		
7.0��106x 3.88 228 		
7.5��106x 2.67 1 580 		
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		1010x 6.41	2 130		�� 1 ��		
 .1�1���	����	���1��	R&36	47�	�F&���	��+�	V�$���		�1����1��	���	47�		����	)���	�&2		

����"�	� H3	O��		

									�	����"�	����5	47�	�� S&,��	47�	?+���	� 	U$"	��#$				R&�=	)�&$����	) �>���	��+���	47				�F�0+ 	O��;�3��	
						B78� 	9��6	�,*	E� ��	P���		���`a�	��[�	,
�	K											�0�>��	��	�X�+��	R&�,7�	9�&=	O��	4�5	�8���	9X���	�;*

		�8�	�����	�6						& 	N���	)*	& 	L		�H;�3F�	�8,$	�$�M			���+X�	.&$� � 	.	 	�6*��3		&����&=���	M��3 A			���0��		�0��	�8���
@ �1 ��	2	!&�	9>:�	B78� ��	���	����->��	!���3�	�=�(Jouve, 1996; Hathaway, 1997)			�0������	�0$17��	�>��	

��	��$+ ��� ��	�&'��� ��	����U'��+��	� &=	������	��1�������>	&�/��	&'��+�	(van Schothorst, 1998)��		
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��&=���	M��3 �	&�*��3 A@ �1 ��	�����		���	�8���		

	��1 	��	����"�	� H3	O��	�v*	�8�7�	) >	!��,�	X!�	��59X�����	� 	���  Y %8&� E� ��	�F&�	�6	�( 	4�5
	��� X%	��	�6	�����&/��  ��	��2(		

				���~�	�6	�> �y					���~�	& 	���->�	z										 �	� 	9>	�*����	!�	�5	4��	����"�	� H3	O���6							�08�7�	)0X >��	!��,���	�&�7
����&�$�$ 			WS&��	47�	������		�8���		2									3�	�S��"�	��=�� 	K ����	����"�	��	�1�&$��	E�� "�	P&��6	�5�	�H1

											�*��	�6	&;$�:	� 	����"�	�1�&+ 	���� ���	��-��	�*�+ �	��&$���%	��*�	�=�	H+*			��$3��	���:+�		(		��	�& �7+ 
						��&/	��&-Y	P���	)���	����"��		�&/�  ��	���	G���7							& 	X��	4�5�	G&;�	���3 ��	��		�&/�  ��	�&���3 				90� 

P����	2					����	��1�������>� 	���&+ 	�����	�6	@=�����												� H03	O�0�	��&���	��:&� 	���	�,��8	9���	F�	�&>	��
����"�							� &+��	�����	O��;�3�	4�5	@78���	)$+�	&  	G2	�1���					�7- "�	� 	���+��			�����	���	)*	2					�07- "�	��0�	��6�

		9016	� 	��� ��	�&�+ ��Staphylococcus aureus			�0�;8 ��	�&��0:,��	)0*	 M=1000/g)	(n=5, c=2, m=100/g,	2
 /���											�8���	��� 	��>��	�1���	8��� ��	�8�7�	& ��,�	�&�+ ��	���	�%								�0�>�����	�0 $��	���$�	�1��	�6	)C�$�

	�� >	D&�$]	)�&+��!3��%	��3>���(E� ��	?�3�	)���		�+ ��		((FAO/WHO, 2002)��		
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										F	��S��C��	� H3��	O���6	�6	����5	�&> �	�� �"�	� �#&$�		��1�������>� ��	���&+ ��		��	G�>					O��0#��	)0*	
							��S��C��	� H3��	O���6	� 	���&+ ��	8&�$�3�	�> �	� SH ��	2		��	��S��C��	� H3��	O�;*		��0���	�&�&�	� 	��&�

		� &+��& $��					����	)1�������>� ��	�&�+ ��			M� 													�08�	��0��	�6	)0C�$��	G����"�	8�	�6	)S��C��	K�$ ��	��7�&=
					 	?1����	�������	����	�,��8���	�$�&+ ��	�	&;�,�&8				���	4�5	& %			9�'��	@1����	2(9- *	�			��S��C��	� H3��	O�;

00<>� 	�00 	����	�00 	�00��	monocytogenes	L.	�	�008,$	�00$�	!��00C7�	�H;�003�F�>�00 �����&001��	 
(van Schothorst, 1998; ICMSF, 1994)����&+ 	& 6	L.monocytogenes�7373��	)*	�,�&3��	8&,$��	�$�		& 	��&+*	
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												�8&� ��	����5	47�	�� S&,��	�����	& >	����"�	� H3	O��	
�,��	��$&> 5	���,�	)C�$�	2					�0�6	�&���	?1�*	F5�
	���&���	�����,��	I%�(								G��&$���	9&1 	)*	�����C�	��'$�	)C�$�	%�(								J
�03��	�0 	K�$ ��	?�3	?1����	� 	%	�(	

		)C�$�	K�$ ��	!3�				�8�	47�		�8$�	U$��		2					)7�	& 	��N��1]�	�7�	�7- 6	� �	I%�(							G�0� ���]�	��07��	���3�	%�(	
�#�	R&$16	�& 3"�		���		)�			47�		���		��3>����������					G)����"�	�&��F�	
��36	)*%�	(				���	)*	!�&8 ��	!&�=

						��	9>6	�6	� 	������&�	��>�� 6	�&�F� 					��&�	��&/	��>�	�=	&S�$	�&���	2							� H03	O��0���	��&���	�7- "�	& 6
	9�'��	)*	&;$&��	���*	����"���2		
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																					����v0�	�� S&0,��	
�&0�	407�	��:��	���	)*	������	�&���	����V3 	@,�	� &+��	�����	��:�	O��	����	& �$�
					��&$���	9&1 	)*	�8&� ��%	� �>���	)*�	2(			���	�&/�  �&�	
7+��	& �*�							U$v*	!&+8��	
��8	��	9,�$�	)		�0> �

	6�� ��	P��	� �&���3 	�-H-	47�	&;�*	!>����I		

•  7�	)7�"�	M��3 �� �&/� 
• �&/�  ��	��3$	� 	9�7,��� 
• �&/�  ��	�����	@$ 	�62 

													� H3��	�8&� 	)*	!>����	916	� 	����"�	��&$��	��&� ��	4��"�	����"�	9- ��		)*		K ���GHP	�	HACCP	2
		�	�6	�> ��														����"�	� H3	O��	
�,��	� /�	)���	���&+ ���	�&�7 +��	O7�� 	K �����	���	)*	K �%			�0�&;$	)*

� "�2(		

�5	�&�+ 	"�	N��				�6	��7 �	�1��$	O��		& 	��8�	2			���	��>�	�6	�> �*					?�7+�	��7 �	� /�	�6	H- 		& 				��&�]���			��0 	
�� >�	������	C. botulinum	�6		�6�u 		�0 	80,*	� 03		�� 703��	�		D�&08�		���0 ��		���&0�		�0> �			�0��	�6	

L.monocytogenes2			

		�5		D&�$]��	�1�&+ ��	���&+ 						9- 	�$X�+ 	�&�7 +�	!�=	�&�H�	)�	�*&/�				� ���	X		�������	�1��				����0���	N&$-6
	9- 	?3$	�6	G��&3��NaCl-%		�pH	K�$ ��	)*	2	�5	H- *		)0*	!>����C.botulinium 			�& 03"�	)0*			U�0:

�#�'� ��		��	F																	����0���	�1���	B7 ��	� 	)*&>��	��,��	�& /	
��8	��	& $5�	�&���F��	�$�&+ ��	
��8	��	!
	� $	@$ 	916	� 	��+ �1 C.botulinium 2			

														����, ��	����	����, ��	�&1�$ ��	���	�� �	�&/�"�	��	�&�H�	�6	R��&, 	)�	9��,��	���&+ 	�52		4�5	�$�3�	�=�	
			� �>	�&3&�=�	)X3�	!��,�	�&�7 �S&> ��	G���	�F&���	E+�	)*	��>�	�6	��1�������>� 	���&+ 	2		��0;�	)C�$��

					U3&�=	?1����	9 &+��	����	�6	���&+ ��				@�� ��	K;$���	�&$�+��	����		2					U'��	)���3	& �	&,*��%		9�'����	(	�3��
&$S&>��	�&� >	�6	���&+��	��>����	�&1��	O:>�	)1�������>� ��	�&���F��	�$�&+ ��	!����3�	��,�=���2		

								����	��&$���	����6	���	9�&'���	O��	�> �	!&�	9>:��					"�	� H3	�8:$��	
7+��	& �*	�& �>				���	& �	&,*�	����
	�&$�6%	9>:��5.32( 
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