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 تقديم

 اتساوضات نحو دستور جديد من الممارمنظمة الصحة العالمية قد دخلت ي مراحلها الأخيرة من المف/ لجنة دستورالأغذية لمنظمة الأغديه والزراعة  

ودليل الممارسات الجيدة لصناعة . لسلة الغذاءسلوب قائم علي الخطر يغطي سائر سضمن انتقالآ من فحص اللحوم إلى أتور يتسوالد. مالصحية للحو
 اللحوم

 2005 ي عامفالمفعول عند التصديق على السترر يهدف إلى مساعدة الصناعة لاعداد نفسها لتساير الهيكل التنظيمي الجديد ، الذي يتوقع أن يكون نافذ 
 . 

 وترغب منظمة الغذاء. سه آارفور العالميه لمنظمة الأغذية والزراعة دعما ماليا لاعداد هذا الدليلسلي تسهيل هذا الانتقال ، قدمت مؤوللمساعدة ع 

 عة تتنامي عالميآ بمعدل لصنايذ آود الممارسات الجديدفي تنفسه آارفور العالميه لدعم هذه الخطوة الهامة سلزراعة ي أن تتقدم بشكرها إلى مؤو ا

 سبوقمغير

 مه المتناميتان لكل من صناعةلايها لمسايرة متطلبات الجوده والسي سعفي الدول النامية وي الاقتصاديات الناشئة فوهذا الدليل موجه لصناعة اللحوم  

 .عستزايدة لتجارة التجزئة بمستوي واارآة الممشصدير والأسواق المحلية ، مع الالت

ي التجمعات الحيوانية التي يرجع إليها ف يتناول تطبيق مبادئ تحليل المخاطر علي قطاع اللحم بدءا من نقطة الإنتاج ، أي للأول من الدليم اسوالق 
 مصدر

 .تتبع المنتج   4طي تمييز الحيوانات وقسم غي  3وقسم .   2م س قفيمارممات ي الإنتاج الأولى مغطاة والمعايير والم. اللحم

ولقد تبع ذلك . مه الحيواناتلامتنامية لسي الحسان آما ينبغي ، الأعتبارات الف ًاالحيوانات إلى أماآن الذبح ، آخذيرآز علي نقل )   5( التالي و القسم  
 أقسام

. السلخ ومناولة الذبيحة وطرق التدويخ والذبح ، وفحص ما بعد الذبح ، والنظافة و،ل الذبح ، التداول ما قبل الذبح عن فحص ما قب  9،   8،   7،   6
 تفيدسوت

 وتلك الأقسام "امرض جنون البقر"ي الأبقار ففنجي سة باعتلال المخ الإي تخفيض خطر الإصابفالأقسام عن طرق التدويخ والذبح من الخبرة المكتسة 
 لحو

 ل واسع من مصادر منظمة الأغذية والزراعة وتوجد اقساماالفحص قبل وبعد الذبح مبنية علي الخبرة التاريخية المادية لقطاع اللحم ي العالم ، وتوثق بشك

 من الدليل يصف تنفيذا لخطه نظام تحليل مصادر الخطر ونقاط التحكم  12وقسم ). 11(والنظافة الشخصية) 10(ت والمعدات لاعن التصميم والتسهي

 . اللحمةي صحفسلطات المنظمه الأخرى عن دور الحكومات وال)13(واخيرآ ، هناك قسم . لصناعة اللحوم) HACCPهاسب (ةالحرج

وسوف يبذل مجهودآ أيضا لتضمين تغذية ~ تور من قبل لجنة الدمتورسنة بعدما يتم انتهاج الد الذي يمكن معه تحديثه بمرولكش معد باللوالدلي 
 ارتجاعية

 يعمق التعاون الذي بدأ بين منظمة الأغذيه والزراعة والقطاعانه لمن المأمول أن يتسع و. تخدام الدليل عند إعداد مثل تلك التحديثاتسمن الصناعة عن ا

 .العمليةهذه  يفل ي إعداد هذا الدليفالخاص 

 2004روما ، يوليو

 يصمويل س جيتز                                                                                            

                                         مدير                                                                                                                                  

الأغذيه والزراعةقسم إنتاج وصحه الحيوان ، منظمة                                                                                     

  إدارة الزراعة                                                                                          



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 شكر وتقدير

:ي إنتاج هذا الدليلفونوا مع منظمة الأغذية والزراعة المؤلفين التاليين قد تعا

 نامبيا ، يف اللحوم سآن مجلسروجر با.  د،ذاء بينوزيلندا لامة الغس هيئة ،اوايستيف هاث. د
تيف سو، سول ، وبول واريم وسافا بونسيك ، والن فيشر ، واليسون س،والدآاترة هالوك آنيل 

طري الأآلينيكي ، جامعة بريستول  قسم علم الطب البي، تخصص علوم حيوانات المزرعه ،ووتون 
 . من زيمبابوي،يميلا حدة والانسة لانجا س المملكة المت،

الإدارة الاقتصادية ولقد ساهم العديد من العاملين بمنظمة الأغذية والزراعة في قسم الغذاء والتغذية و 
 ساهموا في المراجعة الفنية ، وادارة الزراعة ، قسم الإنتاج و الصحة الحيوانية  وفي،والاجتماعية 
لمادة الدليل

لمنظمة الأغذية عن فحص اللحوم بالدول 119قد حدثا وأعيد طبعهما من الكتاب رقم   8 ،6والقسمين
 والسيد آيه ،جي هاينز . دشرة الأصلية ونسقت وقدمت بواسطة ولقد خططت الن)   1994( النامية 

 ، آندا ،دي هيريندا .اسيين لهذه النسخه دوآان المؤلفين الأس. اماموتو بمنظمة الأغذية و الزراعة
 ،يمبابوي ز ز،مبرجي تشا.بي.د

.  ، وبروفيسرر دآتور البرازيل،يلفا سجي دا.تي . بروفيسرر دآتور،تراليا س أ،بي سنيفيراتنا .د
. و مشارآه الجميع،س ن تو،اتريكوي . أ

 

 



 ذيةغ الأورتدس

 حه اللحومصس العامه سالأ 

ن لهم دورآ في يهلكت والصناعة، والمس،مة بما فيها الحكومات ت وآل الأطراف المه،ميك الأدلاهتسلائم للاآون آمن ومياللحم لابد أن  . 1 
 .جت هذاالنايقحقت

أآد ت في اليةآون لها المسئولبة النهائت وأن ، التنظيمية لصحة اللحومت لوضع وفرض المتطلباةحيلاجب أن تكون لها الصي تصة المخةالسلط.   2
 باعتمن ا

 يكون اللحم آمن و صالح طبقا اج اللحوم ، أنت العاملة علي إنةر المؤسسية مديآون مسئولتيجب أن .  اللحومةحنظيمية لصتال تطلباتالم    
 طلباتتللم

 ة حسب ما تحتاجه السلطة ومساعدتن بذلك لتوفير أي معلومايصلتانوني لدي الأطراف المقيجب أن يوجد التزامآ . حة اللحومنظيمية لصتال   
 .المخنصة

خطارعلى صحة الإنسان لأم علمي لييم علي نقتقو ويجب أن ، ة الصحة العامةج صحأ اللحوم آهدفها الأساس حمايجب أن يكون لبرامي.   3
 الموجوده في

 .ها الغذاء، آما هو محدد بالابحاث والمثابعة وانشطة أخرى متصلة بةمسلاا آل أسباب الأخطار المتعلقة ببارهتاللحم وان تأخذ في اع   

 . الغذاءةملاحليل المخاطر على ست سئما أسلان ينضمنها آلما آان ذلك ممكنا ومجب أي اللحوم ةطبيق برامج صحتوتصميم .   4

آ يعبر موضوعي ث طبقا لمنهج قائم علي الخطر، بحي الغذاءةملاصة صباغة أهداف ستي السلطات المخ يجب عل،آلما آان ذلك ممكنا وعمليا.   5
 عن

 .ة العامةلبات الصحتط مقحقيتالخطر المستهدف لحكم في أسباب تلمستوي ا   

اج تاحة من الإنت المتالمعلوما.  الغذاء بالكاملةر إلى أقصى حد عملي علي مدى سلسلحكم في أسباب الخطتتجب أن ي اللحوم ة صحتمتطلبا.  6
 المبدئي

اني الذى مأتي منه يوأسباب الخطر في القطاع الحتساع مدي وانتشار  اللحوم علي اةطلبات صحت تناسب ميثحببار تؤخذ في الاعتيجب أن    
 .اللحم

نفيذ تم واليضا في التصميليآ ومبادئ الهاسب يجب أن تطبق أ لاقصي مدي ممكن عم،سة تطبق مبادئ الهاسب سبجب علي مدبر المؤ.   7
 جراءاتلإل

 .ذاء بالكاملغ علي مراحل سلسلة الةالصح  

ئمآ، بما في ذلك الدور لاآان ذلك م اللحوم آلما ة صحةن في أنشطيعريف دور الأشخاص العاملن الضالعت ةصتالمخ ةيجب علي السلط.  8
 خصصتالم

 . البيطريتشللمف  

 آما هو معرفآ من ة مناسبتدراق ومهارات وةدريب ومعرفتن ذوي ي عاملةجب أن تنفذ بواسطي اللحوم ة في مجال صحةالأنشطة الداخل.   9
 ةسلطلا

 .صةتالمخ  

الأتصال .  الغذاءةالمكان لتعقب وسحب اللحم من سلسل لدبه النظم الكافيه في ة من أن مدبر المؤسس تتحقق أنةصت المخةعلي السلط.   10 
 نيهلكتبالمس

 .بار آلما آان ذلك ممكنآتؤخذ فى الأعيوالجهات ذات الأهتمام مجب أن    

ل يدتعأو /  و يةالت ةدرس مع مراجعت يجب أن ة والبشرييةانيوت الح القطاعاةبابعة ورقاتائج متب المناسب للظروف، نسح. 11
  اللحومة صحتطلباتم

 .آيآلما آان ذلك ضرور  

 قحقتي ت اللحوم الة صحتلن إجراءاتع و، آلما آان ذلك مناسبآية الصحتجراءالإ مكافئآ للاًيد بديحدت ةصت المختيجب علي السلطا.   12
 ائج المطلوبةتالن

.اللحوم  ةجارتل الممارسات العادله في يهس وتية،حلامة والصلاي حدود من السف 



 :الألفاظ والاختصاراتمعجم 
 ألفاظ المعجم

 Abattoir) المجزر(المسلخ  
ل هذه ثة لدي السلطة المختصة لم أو مدرج/أن تكون موافقا عليها ومسجلة و ك الآدمي علي لاستهلا حيث تذبح وتسلخ حيوانات مخصصة لأي منشأة 

 .الأغراض
 Animalالحيوان  
:الحيوانات من الأنواع التالية 

 ؛المجترات المستأنسه • 
 ؛ ذات الحافر المستأنسه  • 
 ، مثل الدواجن؛ طيور منزلية• 
 ؛ل الأرانب والأرانب البريهثالثدييات القاضمه م•  

 ؛ المرباة في مزارعدحيوانات الصي• 
 الصيد المرباة في مزارح بما فيها النعام وماشابه ذلك طيور • 
لة لظروفها ئيم محددة تحت ظروف من الحرية ممابما فيها تلك التي تعيش في أقال(ل ثدييات وطيور أرضية برية التي تصاد ثم  ، حيوانات الصيد البرية • 

 ؛)البرية

 . الحيوانات التى يمكن أن تحددها السلطات المسؤله• 
 Ante-mortemonspectionح ب قبل الذ ماحصف 
 .حية والإستبعادلامة والصلاالحيوانات الحية لغرض الحكم بالسأي إجراء أو اختبار يجري بواسطة شخص مختص علي  
 Carcassالذبيحة  
.جسم الحيوان بعد سلخه 

 Chemical residues   ئية المتبقيات الكيميا
منظمة / منظمة الزراعة والأغذية (يدات الحشرية متبقية آما قد وصفت في تعريفات لغرض دسترر الأغذية اقير البيطرية والمبقأثار آميات من الع 

 )  2001الصحة العالمية، 

 Cleaningالتنظيف 
 الة الأتربة، أو بقايا الطعام أو القذارة أو الشحم أو أي مادة مرفوضةإز 
 Clonic phase فترة الترفيس 
 .حببعد عمليه التدويخ السابقة للذ فسمرحله التشنجات و الر 
 الحد الأقصى القانونى لمتبقيات المبيدات الحشرية 

Codex maximum residue limit (MRL) for persticide 
 لسلع الغذائيةنة دستور الأغذية التي يسمح بها قانونا في أو علي اجموصي به من ل) آجم/ بالملليجرام معبرآ عنها (ري شأقصى ترآيز من متبقيات مبيد ح 

 والأطعمة مشتقة من سلع تطابق الحدود القصوى وتميل إلى أن تكون مقبولة من. يدةجتعتمد علي بيانات ممارسة زراعية وهذه الحدود . والأغذية الحيوانية

الناحية السم



  الأقصى القانونى لمتبقيات العقاقير البيطريةدالح

 for veterinary drugs (MRL) Codex maximum residue limit 

  موصي)اًأساس الوزن طازجي لج عك/ميكروجرام جم او آح /ميجرالللما بامعبرا عنه(ر بيطري ال عقانتعمس عن اةتجافي ناأفصى ترآيز لبو 

 .ذائيةغ علي السلع ال بها قانونا في أوح من لجنة دستور الأغذية التي يسمبه

 Commensal شمعاي 

 .بعض هذه الكائنات ممكن أن تحدث مرض إذا ماإنتقلت الى الغذاء.  فى أو على الجسم ولكنه لايحدث مرضشن يعيئآا 

 Competent authority ةصخت المةالسلط 

 .م اللحوطلبات التنظيمية لصحة ت بما في ذلك وضع وفرض الم،م  اللحوة برقابة صحة من الحكومةالسلطة الرسمية المكلف 

 Competent bodyالجهة المختصة 

 .جهة معرفة رسمياً ومراقبه بواسطةالسطلة المختصة وتقوم بإحراء أنشطة معينة خاصة بصحة اللحوم

 Competent personص تخالشخص الم

 .قبل السلطات المختصةة من دكك بها، والذي يخضع لمتطلبات محد مهمة مءمعرفة والمهارات والقدرة علي أداالشخص الذي لديه التدريب وال 

 Condemned دمعأ 

ك الآدمي وتتطلب التخلص منها لاستهلا بكونها غير آمنة أو غير صالحة لفا لذلك قد قررتلا أو خ،خص مختص شفحصت وحكم عليها من قبل  
 .بالشكل المناسب

 Contaminant لوثم 

 .حية الطعاملامة أو صلاآ للغذاء مما قد يؤثر على سف قصدأي مادة بيولوجية أو آيميائية أو غريبة أو ماده أخرى لم تضا 

 Contaminationتلوث  

 يئته بملوث في الطعام أول و دخوث أحدو 

 Corneal reflex  فعل القرنية رد 

 .خالذي يشير وجوده إلى عمل جذع الم وهو رد فعل بجذع المخ ،لحظيه تحدث بلمس آره العين/ حرآة رد فعلية  



 

 Corrective action  ء تصحيحيإجرا 

 .إجراء يتبع عند حدوث انحراف  

 CCP(   Critical control point ( م حرجةحكنقطة ت 

 أو القضاء عليه  يمكن منعهءمة الغذالا ونتيجة لذلك الخطر على س؛اء حيث عندها يمكن تطبيق التحكم  أو إجراء في عملية تصنيع الغذ،نقطة أو خطوة 
 أو

 .تويات مقبولةسه إلى متخفيض

 Critical limit  حد حرج  

 أو الخفض لمسوي صيه عند نقطة حرجة لمنع أو التخلا التي عندها لابد لخطر مادي أو بولوجي أو آيمياثي أن يسطر علي القصوي أو الدنلقيمةا 
 مقبول

 .ء الغذاةمالحدوث خطوره معنه لسل

 Disease or defectرض أو عيب م 

 أو الصلاحية/  في السلامة وأي شذوذ يؤثر

 Disinfectionتطهير 

 .أو أساليبا فيزيائية/ بواسطة مواد آيميائية و،حية الطعام لامة أو صلاهدد سالخفض لعدد الكائنات المجهرية في البيئة، إلى الحد الذي لا ي 

 Dressing  خ السل 

 .آل عن جسم الحيوانلأآل والغير قابلة لللأ القابلة ئهالمستمر بفصل ذبيحة الحيوان وأجزعمليه التجهيز ا 

 Emergency slaughterارى طرح إضبذ 

 .أو لمنع إنتشار مرض  ،لق بصحة اللحوم أو رحمة بالحيوانالذبح الفوري لحيوان لاسباب تتع 

 epileptic activity/seizure    مرضية / نوبة صرعية

 نشاطاً يري في الحيوانات التي تدوخ آهربائياً 

 equivalenceدل التعا

 . اللحومةحيلاأو ص/ وةملا أهداف سسمختلفة لصحة اللحوم علي تحقيق نف المقدرة النظ

 Establishment نشأه م 

 .راضغ هذه الأثلطة المختصة لمل أو ادرجت من قبل الس/ا وسجلت وهليعشطة صحة اللحوم التي صدق ن أءخدم لاداتمبني أو منطقة تس 



 

 Establishment operatorير المؤسسه مد 

 .الشخص الرقيب على المؤسسه والمسؤل عن أن جميع متطلبات نظم ومتطلبات صحه الحوم مستوفاه 

 Fresh meatح زاللحم الطا 

 .صه الطيبعيةئة الازمه والتي تحافظ علي خصائف التعبلالأي معالجة لغرض الحفظ خلحم لم يتعرض فيما عد التبريد  

 Good hygienic practice(GHP) جيدة الية الصحةارسالمم 

 .ءذاغ في آل مراحل سسلة الءحية الغذالامة و صلاات الضرورية لضمان سءراجقة بالشروط والإلآل الممارسات المتع 

 HACCP)هاسب(جهحكم الحرتاط النقطر وخصادر الل ميحلتام نظ 

 .مة الغذاءلا سحكم في أسباب الخطر المؤثرة في نظام يتعرف ويقيم ويت

 Hazardمصدر خطر

 .ي في، أو في حالة الغذاء مع احتمال آامن للتسبب في تأثير صحي سلبيئامل يبولوجي أو آيمياثي أو فيزياع 

 Hazard characterizationطر خر المصد يفوصت 

 ةبالنسب. د تكون موجودة في الطعام التي ق،ي وفيزيانية ئيا المرتبطة بعوامل يبولوجي وآيم أو الكمي لطيبعة الآثار الصحية السلبية/التقييم الكيفي و 
 لللعوام

 . يجب عمل تقييم رد فعل لمقدار الجرعة إذا آان يمكن الحصول علي اليبانات،ية ئالكيميا

 Hazard identificationطر خالد مصادر يحدت 

 من ة معين أو مجموعء آثار صحية مليبة والتي قد تكون موجودة في غذاية القادرة علي التسبب فيئية والفيزيائتحديد العوامل اليبولوجي واآيميا 
 .الأغذية

 Head-to-back stunning  ويخ من الرأس إلى الظهردالت 

 .آتة قلبيةسبي يعطي تدويخا فعالا وخ آهرويتد 

 Inedible  آللآ لحصالغير 

 .ك الآدميلاستهلاحية للاختصة بعدم الصسلطة المل االفحص والحكم من قبل شخص مختص، أو انه قد تقرر من قبل 

 Inspection التفتيش 

 .دف لعزل الحيوانات التي قد تحتاج لفحصهحظة بصرية تلاملية مع 



 

 Isolation pensحظائر العزل   

 .ريج البيطلا أو العشسهيل التفتيت ل،هاتهايحظاثر خاصة حيث يمكن عزل الحيوانات بها و منفصلة عن شب 

 Loading dockرصيف التحميل  

 .منطقة ذات مستوي مرتفع حتى سطح سيارة لتسهيل تحميل الحيوانات علي السيارة 

 Maximum residue limits بقيات الحدود القصو ي للمت 

 اقير البيطريةقى القانونى لمتبقيات العصرية و الحد الأقش القانونى لمتبقيات المبيدات الحانظر الحد الأقصى 

 Meat   لحم 

 .ك الآدمياستهلابأنها آمنة وصالحة للآل أجزاء الحيوان المرتقب ، أو حكم عليها  

 Meat hygieneصحة اللحوم

 . الطعامة اللحوم في آل مراحل سلسليةحلامة وصلاروط والإجراءات الضرورمة لضمان سآل الش 

 Minced meat فروم مملح 

 .صغيرة ئياتزج يه إلليحوت تمد قآون ي) مظون عبد(فيشلحم م 

 Notifiable disease   غ عنهلامرض يجب الأب 

 مرض القدم و الفم ،ثال الجمرة الخبيثة مع موت مفاجئآم( عنه إلى السلطة المختصة عندما يكون وجوده معروفآ أو مشتبها فيه لاغمرض لابد من الاب 
، 

 ).طاعون الماشية، حمي الخنازير

 Official inspectorمفتش رسمي 

 .صة باداء أنشطة صحة اللحوم الرسمية  لحساب،أو تحت إشراف السلطة المختصةريشخصا مسؤل يعين أو يفوض أو معروفا لدي السلطة المخت

 Organoleptic inspectionالفحص الحسى 

 .ستخدام حواس البصر، اللمس، التذوق والرائحة لتحديد الأمراض والعيوبإ

 Pathogenمسبب المرض 

 .)آون بكتيرييما عادة (ب لمرض عامل مسب  

 Pelt-burn لدي جحرق  

 .ه باستخدام آميات غزيرة من الماءفيلاويمكن ت)التدويخ الكهربائي(خلفي  موضع القطب السملاعلي الجلد بظهر الخراف ناتج عن تحرق  



 

 Preformance criteria  لأداء معايير ا 

 .و اآثر من إجراءات التحكم عند خطوة أو مجموعة من الخطوات التي تسهم في ضمان سلامة الغذاءالناتج المطلوب لواحد أ 

 Polishing    الصقل

 .لجلد ذبانح الخنازير بعد السفع لإزالة آل بواقي الشعر) بسكين(أو الكشط ) بفرشاه(الدلك 

 Post-mortem inspectionالفحص بعد الذبح 

 مةلاالمقتولة بغرض الحكم علي الس/ه بذلك من الحيوانات المذبوحة ص على آل الأجزاء المتعلقتن بل شخص مخراء أو إختبار مجرى مأى إج 

 .حية و التخلصلاوالص

 Post-stun convulsions ح ذبعد الب ما تشنجات 

  بالكهرباء أو المسدس ذو الطلقات المرتجعهخأنشطه غير متحكم فيها ورفس بالأرجل بعد التدوي 

 Pre-slaughter handlingذبح  ل القبما اول تن 

 . في المجزرويخ التدة الى نقطعةح في المزربا للذئهقاتآل تناول للحيوانات من ان 

 Preventive measure  إجراء وقائي 

 .وسائل فيزيائية أو آيميائية أو خلاف ذلك التي يمكن أن تستخدم للتحكم في سبب خطر محدد علي سلامة الغذاء

 Primary productionلأولي       الإنتاج ا

 .نتاج الحيواني ونقل الحوانات إلى المذابح، أو صيد ونقل الحيوانات البرية إلى محطات الصمدلإ المكونة لالغذاءآل تلك الخطوات في سلسلة  

 Process control يةعمللضبط ا 

 .حية اللحملامة وصلاالضرورية لتحقيق ساج تة الإني عمللالآل الشروط والإجراءات المطبقة خ 

 Process criteria العملية ريياعم 

 .الأداءير يمكن تطيبقها لتحقيق معا عند خطوة معينة التي ي)الجرعة ،أي الزمن ،درجة الحراره (لعملية  ضبط امقاييس 

 Prolapse)  إنقلاب(التدلي 

 . من الجسماً لذلك قد يصبح بارزة ونتيجا عن موضعه الطيبعيزاحُ محأو اصب) إنقلب(حاله يكون فيها عضوا قد تدلى  



 Quality assuranceضمان الجودة   

 .ة مناسبة بان الجهة سوف تنفذ متطلبات الجودةثقودة والموضحة عند الحاجة لتوفير آل الأنشطة المخططة والمنتظمة المطبقة داخل نظام الج 

 Quality assurance(QA)Systemنظام ضمان الجودة  

 Raw meatلحم نيء 

 .لحم طازج أو لحم مفروم أو اللحوم المفصول ميكانيكيا

 Ready-to-eat(RTE)productsللأآل  زةهنتجات جام

 .ز أخرىب بدون أى خطوات تجهك لاتهلاس لةصصجات مختمن 

 Reaming tool أداه الكشط  

 .الكربونية والتنظيف داخل ماسورة المسدس ذو الطلقات المرتجعهب سمعدنيه خاصه تستخدم لكشط الرواأداء  

 Responsible establishment official  مسئول رسمي بمؤسسة  

 .الشخص ذو السلطة الشاملة علي موقع أو الموظف ذو المستوي الأعلي بالمؤسسة 

 Rhythmic breathingالتنفس المنتظم 

 .ير وجوده الى عمل جذع المخرد فعل انعكاسى من جذع المخ والذي يش

 Riskخطر   

 .دالة علي احتمال تأثير صحي سلبي وشده ذلك التأثير ناشئ عن سبب أو أسباب لمخاطر في الغذاء 

 Risk analysisتحليل الخطر   

 . إدارة المخاطر واتصالات المخاطر،تقييم المخاطر:ثة مكونات ثلاعملية تتكون من 

 Risk assessment ر خطييم القت 

تمييز ) 4(تقييم التعرض ) 3( مصدر الخطر نيفتص) 2(ب الخطر ستحديد ) 1: (ي و تتكون من الخطوات التاليةلمع سلى اساع رتكزملية تع 
 .الخطر

 Risk characterization طر خ اليفوصت 

 و على أساس تحدد مصادر الخطر، .نيمع معتضاره صحث فى مج حدوث و شده آثار أو الكمي، بما فيه الشكوك المصاحبه لأحتمال/فى ويالتقيم الك 
 يميقتو

 .عرضتال



 Risk communicationإتصالات الخطر  

ر ط بالخقةعلت والعوامل الم،ر و الآخطارطاخا بأسباب مصدرالمقعليتل الخطر فبما يلتح ية والاراء طوال عملتط للمعلوماشادل النبتال
 خطر التوإدراآا

م تقيي ئجات نشرحها ي آخرى بما فتمةمي وأطراف مهيع الأآادتم، والمجة والصناع،نيهلكتخطار، والمسري الأير ومدخطابمي الآقببن م
 الخطر وآساس

. الخطرة إدارتاراقر

 Risk managementإدارة الخطر  

 لتمزير ولمستهلكين الصحية اة وعوامل أخرى متعلقة بالوقايلخطرتقييم ا فى الإعتبار تشاور مع آل الأطراف المهتمة،عمليه وضع السياسات البديله بال 

 . و عند الحاجة تنتقى خيارات منع وتحكم مناسبة؛ التجاريه السليمةتالممارسا

 Risk basedموسس علي الخطر  

 . لمبادئ تحليل الخطرًأو معيار لعمليه طبقا/ ير شامل لأداء و طوت 

 Safe for human consumptionأمن للاستهلاك الأدمي 

 :يةالتر الايي للمعبقا الآدمي طلاستهلاك لنآم 

 ؛لاسخدامه النهاثيمة الغذاء المناسبة لا بتطبيق آل متطلبات سجقد انت•  

  و، علي الخطر نسبه إلى أخطار معينةسسها مؤئيحقق معايير لعملية و أدا•  

 . ضارة بصحة الأنسانتياو علي أخطار عند مستيلا يحتو• 

 Shacklingالتقييد 

 .حكم فى رفعه وذبحةت باستعمال سلسلة أو ما شابهها للخان المدوجمع الطرفين الخلفيين للحيو 

 Specified risk material (SRM)مادة خطرة بعينها  

 الأنسجة لابد لها أن تزال من هوهذ. لانتقالجنون البقر الإسفنجي القابل ل)  TSE(لاحتوانها عامل . هجة الحيوان التي تكون اآثر خطورسنهذه هي أ
  سللاس

 .لجة المسبقةعا منها بالحرق المباشر أو بعد الم ويتخلصحوهي تجمع علي إنفراد في  المذاب).  TSE(م والعلف لتجنب خطر دوران هذا العامل عاالط

في الاتحاد . را من العمرثون شهلا فوق الث والحبل انشوآي للماشيةخمل المش مختلف علي الرغم من أن آليهما يبشكل  SRM عرفُوالدول ت
 ،الأوربي

 س ولكن ليبما فها العقد العصبية الصدرية،( والعمود الفقري ،ء الحبل الشوآي) والعينينخبما فيها الم(الجمجمة :   SRMعتبر ت التالية ءالأعضا
 راتقق

 لكل ة والمساريقا من الماشيء واللوزتين والأمعا، شهرآ12الأآبر من  من الماشية )ة ي العرضية للفقرات العجزية والصدر ولا البروزات، يل لذا
 .الأعمار

 Sterilizeتعقيم  

 . آل الحياة الميكروبية، بما فيها البوغات البكتيريه عالية المقاومةير لتدمةائيمياستعمال خطوات فيزياتية أو آي



 Sticking exsanguinations ستنزاف الدما/ ح لذبا 

 .صدر ال أو فيقبةي الرف يةمولد اعية الأوقطع

 Stockman/ stock handler  الكلاف/سيالسا 

 . الحيواناتة في رعاية صحة وخدمشخص مشترك أي 

 Suitable for human consumpition الآدمي لإستهلاكاسب لنم 

 :ليةاتر اليي للمعابقاك الآدمي طلاهتسلإ لباسنم 

 ؛وده دستور الممارسة الصحية للحوم آان قد انتج تحت شروطآ صحية آما هو موضح في مس• 

  و؛ المراد لهلتعمالاسانه صالح ل• 

 .تخلصه لمعايير خاصه بأمراض أو عيوب معينة آما حدد من قبل السلطة المختصةسس المسيتوافق مع الأ•  

 tonic phaseر توتور الط 

 ).انظر أيضا طور الارتعاش(ية مباشرة للتدويخ السابق للذبح أو تال/فترة تصلب أثناء و 

 traceabilityالتعقب  

 .ل آل مراحل الإنتاج والمعالجة والتوزيعلا خعلف،مقصودا منها أن تدخل في طعام أو القدرة علي تعقب وتتبع طعام، علف، حيوان منتجآ للغذاء أو مادة  

 Undesirable substances غير مرغوب فيها مواد  

 تهلك، بما في ذلك مواضيع صحية حيوانيهسو تشكل خطرآ علي صحة الملعلف أو علي العلف و مكونات ا/ة في والملوثات وموادا أخري تكون موجود 

 .مة الطعامسلامتعلقة ب

 Verification التثبت  

 .ات التنظيمية التطابق مع المتطلبيدأو الجهة المختصة لتحد/المختصة وأنشطة تؤدي من قبل السلطة  

 Verification(operator)ت ثبالت) منظم( 

 .أو الخاصه يجري تحقيقها/ بما فيها إجراءات تصيحيحية ووقائية لضمان أن المتطلبات التنظيمية و،دائمة لأنظمة التحكم في العملية المراجعة ال 

 Vaterinary inspector المفتش البيطري  

 . أنشطة صحة اللحوم آما هو موصف من قبل السلطة المختصةاًفذ رسميمي مؤهل مهنيا آبيطري وينرس تشمف 

 Zoonosis/zoonotic diseaseسان لأنمرض ينتقل من الحيوان ل/ شترآه الأمراض الم 

 مرض حيوانى ممكن أن ينتقل لك نسان
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  اللحومع طاقلخطرفي  اليحلت مبادئ يقطببت
  

  الحيوانصحةمقدمة فى  
ير الضرورية يوالمعاشطراطات  الأغذية بأنها آل الإةتعرف صح 
ك في آل مراحل لاستهللإه تئماالغذاء وملسلامة  من لتأآد ل

 ة والزراعيةف منظمتي الأغذيعرتة طبقا لي الغذائةالسلسل
 يةتطلب الممارسات الصحتو.   1999 ةة سنيوالصحة العالم

ن ي سواءأ من العاملةديضافر آل الجهود المستفت للحوم يةالدول
  .ة الحكوميت أو الجهاةفي الصناع

 تودرجا مع آل مصادر اًاسسأ عامليتهو علم :  اللحوم ةصح 
 .الخطر

وى ت من مسية بداة الغذائيةدخل في السلسلت : يةالمخاطر الكيميائ 
ة يطري البيةات الأدويبقتل مثم( ذاء الإنتاج الأولي للغ

 ت ومحفزايئيةة والبيات الصناعث والملوتداي المبتايقتبوم
 .ى وصولها للمستهلك توح ) ةروعشر الميو غالنم

آروبي لكشف يمد على الفحص المت يعبقسوآان فحص اللحوم فيما  
مل على تش الخطيرة وهي تصاباللإآروبي المسبب ي المثلوتال
 يات والطفيللاراآس والسالمونيثنبيل المثال أمراض السل والإس
 تحتلوث تلآال اش فإن معظم أياًحوصلة وحالتل الديدان المثم

ف عن شسهل الكل في معظم البلدان وأصبح من اةطريالس
 يةنيات المعملتق بإستخدام الة الممرضتآروباي المةبقومرا
  .ةطورتالم

 الممرضة من بلد تار الميكروباش وإنتة الإصابتايوتختلف نوع 
داول ت واليةات الصناعية والإنتاجسف الممارالإلى آخر بإخت

وان إلى الإنسان يقل من الحتي تنتالى الأمراض المشترآة توح
 عتلالومرض الإ  7 571 يا آولاشييرشيا ايل أنواع بكترثم

 .ةرخي الأةار في الآونتشفنجي بدأت في الظهور والإنسالدماغي الإ

ر ثؤتلوجية يآروبي مخاطر مت أظهرثةات الحديسوالدرا 
 ةميسلت وانايه من حينتقل إلت الإنسان وةة في صحيبفعال
ر جوجومي تلوباكيدز وآامبتي إنتيرايلالموناس اللمث

 نجزيرفريديم بيرت وآلوسيا آولايريششوإ

  

 

س وظهرت نويرسينا إنتيرو آوليتيكا واللستيريا مونو سيتوجي
معلومات حديثة أشارت إلى أن الجرعات الملوثة المتوسطة للممرضات 

 القولون بكتريامثل يا االمنقولة عن طريق اللحوم قد تتراوح بين عدة خل
  .لا أنواع من السالمونيثليا مايين من الخلاإلى عدة مل  7    571

والهيئة الأوروبية العلمية للمعايير البيطرية المرتبطة بالصحة العامة  
 0 ين سيرفاروس تتراوح بلادرت الجرعة الممرضة من السالمونيق
ير اضحة لتطبيق المعايخلية منتجة للمستعمرة وهو نتيجة و10لي  إ1 

 .مة الغذاء في الصناعة الصحية لسل

 وفي مجالات متعددة تظهر أهمية تجنب المخاطر أو 

السيطرة على المخاطر المؤثرة على الصحة العامة ومدى توافقها مع  
 .السيطرة على أو تجنب الأمراض لتطبيق الإشتراطات الصحية للحوم 

 بداية من غذية لمراقبة الأاً جانبا مهماًن معاوهذان الإتجاهان يشكل 
 وتساهم الإدارة البيطرية في تحقيق أهداف كاالإنتاج وحتى الإستهل

 .الصحة العامة وصحة الحيوان 

مة االلحوم تنطبق فقط على نواحي السلوإدارة المخاطر في صحة  
 مع المساعدة على إدارة خصائص ورغم أن مبادئ إدارة المخاطر تتفق

 .هذا الدليل ئمة للحوم وهو ما لم يتعرض له امل

 لصحة الغذاءاطر خ أسس المجهنم 
في الوقت الحالي تقوم الحكومات والجهات المعنية بوضع المواصفات  

س تحديد سلتجارة الدولية حيث قدما منهج لآالغذائية لتسهيل حرآة ا
وهي نتيجة حتمية إلى حد )   1.1صندوق (المخاطر في صحة الأغذية 
 ومنظمة التجارة العالمية وإتفاقية الصحة آبير لإتفاقية التجارة الدولية

س علمية وقياس المخاطر سام بمعايير صحة الغذاء على أالنباتية والإلتز
آما تحرص الحكومات والصناعة على الإلتزام بقياس المخاطر آوسيلة 

.                أعلى آفاءة لتنفيذ برامج صحة الغذاء بصورة أآثر فعالية لتحقيق



             اللحومة لصناعة جبدت ممارسا 

طخا أسس المجهنما . صندوق ا 

 .ل المخاطري لمبادئ تحلاًبعتتطور تى تع والي أو التصن/ر وي معايرخاط المأساس جهمن يحتوى  

 ةملا والتى تؤدى إلى التأآد على ست من الدرجاةر التحكيم عند درجة أو مجموعير من معايث أكتطلب ناتج واحد أويومعيار الآداء  
قها يطبت مكنيُ ة معينة عند مرحل ) الجرعة-ةالوقت ه الحرار: لثم(ع يصنلتم فى ايحكنصنيع هى ضوابط اللتمعاير ا. الغذاء

 .ار الآداءيللحصول على مع

 :ثه خطواتثلا من رطاخ المتحليلتتكون عملية  

 تتضمن أربع درجاتوهى . فةتخلُجة التعرض لعوامل منتيحتمله ُ مة الكمى للمعلومات عن أخطار صحيييمقت وهو ال.قياس المخاطر •
 :ةتداخلمُ

. تأنيره التام على صحة الإنسان ، عقد الخطر وما يحدثه من ضرر متويحدت - 

 .)توصيف الخطر( على صحه الإنسان رخطاأه للييرات العكسث أو آمى للتأ/يم نوعى وتقي - 

 ).عرضتاس اليق( الخطر ةك أو تناول أدااهلت المتوقعة من إسة أو آمى للدرج/م نوعى ويتقي -

 .ع حدوثها على مجموع السكانقوتة الميار العكسلآثر لي فى تقدة السابقلثلاث اتداخل الدرجا ت-

ار يائج قياس المخاطر وعندما يتطلب الأمر إختتارات على ضوء ن سياسة إختبةلة ترجيح وموازنيوهى عم. طرلمخاإدارة ا •
ر معنوى يقدت إدارة المخاطر هو وضع ةوالهدف من عملي. ةنظمُ متياساقمل ش تةناسبُتحكم م       بارات تذ إخينفتو

ة يماعتالفوائد الإج مع ةعق المخاطر المتوةقارنُوآذلك م. ةسبتكض المخاطر مع الفوائد الميف تخفيقارنة تكالُللمخاطر لم
 المخاطر هو ة إداريةوالناتج من عمل. ل المخاطريلق والمؤسسية لتةالسياسييات ذ العملينفت من إستهداف الأخطار ولةوالناتج

 .مة الغذاءا لسلت وغير من التوصياةيشاد والخطوط الإرتايتطور مستو

 المشاعل وغيرهم من ةن عن إدارين والمسئوليستشارُ والآراء بين المتا من تبادل المعلومةفاعل الناتجت اليةهى عمل. رطاخإتصالات الم •
 - أو تخفيف إلى الحد الآدنى،ليلتق  ،ن الخاص والعام بالمعلومات الضرورية لمنععيالقطااآل ش المتوتزود إتصالا. نيالفرقاء المعني

 .يةة أو تطوعيلغذاء وصجته إما بوسائل سياد ايةمة نوعا تعمل على سلة أنظمال من خلةمخاطر الغذاء إلى الحدود المقبول

 1998 ة والأغذية منظمة الزراع:المصدر 

  مراقبة الغذاء يجب أن تساهمقاييسعدة دول تعتبر الآن أن م

في إظهار أو إبراز المخاطر خاصة المخاطر المتخصصة في

 نقل المرض عن طريق الغذاء مع وضع برامج منتظمة ترآز

 على آيفية منع هذه المخاطر التي تؤثر على صحة الإنسان

 وعلى الرغم من ذلك فإدارة المخاطر يجب أن. بدرجة آبيرة 

 تأخذ في الإعتبار مدى سهولة إمكانية وتطبيق معايير المراقبة

 .المتاحة والعائد 

ويجب أن تطبق معايير الصحة في حلقات السلسلة الغذائية مما  
 إحتمالات خطر أو إنتقال المرض من الغذاءيساعد على تقليل 

 .إلى المستهلك 

 معنية بوضع المواصفات) آودآس(إن لجنة دستور الغذاء  

 اًل جانبثلتسهيل حرآة التجارة الدولية وتمالقياسية للغذاء 
 اًمهم

مة الغذاء اجنة مسئولة عن تحليل المخاطر وسلت لأحيث أنش
. 

 ة بالإشتراطات العامة لصحةآما أن لجنة دستور الغذاء المعني 

 الغذاء يمكنها أن تقرر ما إذا آانت هناك ضرورة لإجراء قياس

 .ئمة للفحص االمخاطر أو إذا آانت المتطلبات ضرورية أو مل

 آذلك فإن تحليل المخاطر أيضا أصبح يمثل أهمية آبرى في          

  آذلك فإن قياس المخاطر،مة الغذاء اسل         



           اللحومعِ لخطرفي قطال ا تحليئتطبيق مباد 
   

 

 يةواني والحتية النباة العامة للصحيةوي الحةمالس التياوعمل
 جب أني

 .ناغم ت من الة بأآبر درجقطبت

 ة ضرور أصبحت تمثل الغذاءةمافي مجال سلل المخاطر يحلتن إ
 ةمهم

مد تعتي ت الةجارت اليةه في ظل حري الدوللاقاتعفي ال
 ة على إزالاًأساس

مع تعلى ذلك فالمجة واصادى علقتدم الإتق الية وحماقالعوائ
 ديؤيالدولي 

 ةبسخذها الدول لوضع ضوابط مناتتي ت الت الإجراءااًمامت
 اجت إنةبقلمرا

 . الإنسان ةمالس وة على صحةالغذاء للمحافظ

 ية والجهود الدولتية النباةوالصحية  الدولةارجت القيةفاتل إثوثم 
 معتللمج

 ونشر تطبيق لةضي لإرساء القواعد والخطوط العراًالدولي أساس
 ةابقالر

 . الغذاءةماعلى سل

 يفاطر خ أساس المجهن العملي على مقطيتال

  اللحومةصح

سثلزم ي اللحوم ةح المخاطر في صةس إدارس العملي لأقطبتال 
 :يلآتفهم ات

 ة اللحومة برنامج صحتمكونا   •

 ل المخاطريحلت الإطار العام ليقطبت •

 قياس الخطر •

 الإتصالات •

 الأخرى ت والجهاة والحكومة للصناعةفتل الأدوار المخ •
 اللحوم ةذ برنامج صحينفتم ويصمت من ةديفتالمس

. 

واجه ي على أساس المخاطر  اللحومة برامج صحبيقطت أن
 تايحدت

 ةظمت لنظم منعخضت مااًي غالبت واليةلنام في الدول اةخاص
 .ليةم عةدرقو

بنى على يجب أن ياس المخاطر قيوصي بأن ت الكودآس ةئيوه 
 تمعلوما

 ت المواصفايقطبت وية عن الدول النامتضمن معلوماتت يةدول
 يةالدول

 نيةاك إمت الإقتصادية وارات الإعبارتأخذ في الإعتجب أن يآما 

 .يةمر في الدول النا المخاطة لإدارتارايالخ

 

  اللحومة صحجامنرباء بن 
داول تع يوزتن ويخزتع ويصنتاج وت إنةطشمعظم أن 

 اج مبرمجتحتاللحوم 

  .ية الصحتراطاشت الإت آل مسلزماثيقوتلوضع برامج ل

ذ هذه البرامج مع الأخذ في ينفتعد أول مسئول عن ت ةوالصناع 
 بارتالإع

 ت في جهاةلثمت المةالمسئول ية الحكومت الجهاةطس بواةابقالر

 .صاص تالإخ

 سس أثلاثخدام ستمكن إي ةخصصت اللحوم المةوفي برامج صح 

 :بيقطتلل

 ةديالجية الصحت اس الممار.1 

 ةحكم الحرجتل المخاطر و نقاط اليحلتنظام .   2

 اس المخاطر قي. 3

 جيدة الية الصحتالممارسا 

 ية الصحتارسا على الممة عامةمد بصفتعتوم  اللحةبرامج صح 
 ةديالج

 . الغذاء ةبق برنامج لمرابيقطتمد على تعتي تال

 على ة عامة بصفةدي الجيةالصحت اسمد برنامج الممارتعيو 
 فيوصت

 ة المطلوبتاساي والقتراطات والإشتفي عن آل الممارسايك
 آد منتألل

 .الغذاءة مالس وةئمامدى مل

 يقيةبطت التى الخبرا علاًف أساسقوتت تبعض الممارسا 
ع الغذاء آو يصنت يات عمللاسواء من خلية العملة والممارس

 ية الصحتالممارسا أن ةحظاجب ملياج الغذاء ، وتإنة ئيب
م تهتي ت اللحوم الةد في برامج صحي هي المكون الوحةديالج
 تطلباتآون مت ما اً وغالبيةر الغذائي غةما السلتراطاتباش

 يةادش إرتطلبات مةظمت المنةدي الجية الصحتاسالممار
  .تامها بالمخرجاتمر من اهث أكية العملتطلباترح متشو

 بعض ةلزم معرفنستد ق ةدي الجية الصحتإن الممارسا 
د في ماء الصنبور وعدد يوى الكلورتل مسث ميةالعناصر الكم

 ةبولقوب الميطح الذبائح ومعدل العس على يةا الهوائيرتيالبك
 ة المرئي على الذبائح المبردثلوتلل



 

               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

وفي معظم الحالات فإن فعالية عناصر الممارسات الصحية الجيدة 
 مقبول لحماية ستويصحة اللحوم لا تقبل الوصول إلى ملبرنامج 

) طر فهي لا تعتمد على قياس المخاعلى سبيل المثال(المستهلك 
وفي مواصفات الكودآس فإن الكود الدولي للممارسات أو 
الإشتراطات العامة لصحة الغذاء يشترط توافر الممارسات الصحية 

 .الجيدة لأي برنامج يختص بصحة اللحوم 

 فالممارسات الصحية الجيدة العامة المعنية بصحة اللحوم تظهر اًوعموم
 ةاء الكودآس المعنيجنة دستور الغذفي مسودة الكود المقترح من ل

 للحومبالممارسات الصحية 

 تحليل المخاطر ونقاط(تطبيق مبادئ الهاسب 

 )التحكم الحرجة

 عن نظام الممارسات اًنظام المراقبة الجودة أآثر تعقيدب هو سالها
 مة الجيدة وهو يتضمن تمييز وتقيالصحي

 ةنظممُ(مة الغذاء ا لسلةيطرة على الخطر والي تعتبر ضروريوالس
 1.2).قصندو) (أ1  999 ،لفاوا

 اللحوم ةتبع برامج صحي مبادئ الهاسب يجب أن بيقآما أن تط 
ق ي آما أن تطب، الجيدة ةعتمد على الممارسات الصحيتي تال

حكم تج عن تحديد واحد أو أآثر من نقاط التمبادئ الهاسب قد ين
 . الهاسب بيقذ عناصر خطة تطينفتالحرجة ل

حديد نقاط التحكم ت نظام الهاسب في بيقطتإن التطور المستمر ل 
لة الغذاء تعتمد سلس في ة محددتل خطواام من خلتالحرجة ي

ة في ير مصداقثآون أكي ليقيطبتعلى الأساس العلمي وال
 .قياس المخاطر 

ة نقاط التحكم الحرجة في برامج صحز ييحديد أو تمتوإذا لم يمكن  
 آما أن ةالصحية الجيدات س فيمكن فقط الإعتماد على المماراللحوم

م الحرجة قد تصمم على أنها حدود حكت في نقاط الةالحدود الحرج
.                   .     ة السلطات المختصةبمعرف تم مراقبتهاي  

)هاسب(تحليل الأخطاء ونظام نقطة التحكم الحرجة   1.2ندوق ص 

 بهاس الختاري 

عترف بها على نطاق عالمى آمنهج جهازى ووقائى والذى يوجه الأخطاء البيولوجية والكيماوية والطبيعية ُوي. ذاءغمة الا لسلاًرادفُأصبحت الهاسب م 
طورين رئيسين وأول ن تمة الغذاء تنمو ماتعلقة بسلُونظام الهاسب لإدارة الأمور الم. نتج النهائىُ فحص وإختبار الملاالتوقع والوقاية تفض لامن خل

الإدارة ظم ُوآخرون ن Demingآتور دوقد طور .   1950نتجات اليابانية سنة ُوالتى آانت نظرياته النوعية للمW.E. Deming.  بإختراق إرتبط 
 .قلل التكاليفُحسن النوعية بينما تُظم آلية لمنهج التصنيع والتى تستطيع أن تُ والتى أآدت ن(TQM)النوعية الكاملة 

 Theةطبواس  1960قدمة سنة ُوقد صور مفهوم الهاسب فى الم. والإختراق الرئيسى الثانى هو تطور مفهوم الهاسب نفسه                              
Pillsbury company, the United States Army and the United States National Aeronauties and Space  

Administration (NASA).  وتتطلب. تحدةُوذلك آمنسق لتطوير إنتاج غذاء سليم لبرنامج القضاء التابع للولايات الم(NASA)إلى  برنامج للوصول 
لذلك الإعتماد على  ”Pillsbury“وقد قدم . ت الفضاءافى رحل) الفلكيون(ا رواد الفضاء مة الأغذية التى سيستهلكهالضمان سل) عيوب-صفر(برنامج 

 فى مؤتمر لحماية هناأو تقنيات وإعل/وتؤآد الهاسب التحكم فى عملية التصنيع حسب الإمكانية بإستخدام تحكم ميكانيكى و. نتج النهائىُتفتيش وإختبار الم
 1 974نخفضة والتى أآملت سنة ُن التنظيمات الخاصة بالمعلبات الغذائية ذات الحموضة الماإستخدمت مبادئ الهاسب فى إعل.  1971ذاء سنة غال

 .وقد تبنت شرآات غذاء آبيرة آخرى منهج الهاسب. 1  980فى أوائل سنة (FDA)تحدة ُة هيئة الأغذية والدواء بالولايات المبواسط

 اً، جداًمة الغذاء وحديثاتبنى منهج الهاسب هيئات تصنيع الأغذية للتأآد من سلبأن ت1985تحدة سنة ُوأوصت الأآاديمية القومية للعلوم بالولايات الم 
 الصحة ،لبانأوالجمعية العالمية لل(ICMSF)غذيللأ صة بالمواصفات الميكروبيولوجية ع عديدة تشمل على سبيل المثال اللجنة العالمية الخامجامي
 .مة الغذاءاوأوصت بالتطبيق الواسع للهاسب لسل(IAMFES)ذائية الغذائية والبيئية غال



             اللحومِِا عطقحلبل الخطرفى ت ئ مبادقطببت 

 ذاءغ الةذائى لصحغآس الد للكوة المبادئ العام 

 7يونيو إلى   28سويسرا من /نعقد فى جنيف ُ فإن الجزء العشرين من مؤتمر الكودآس الغذائى الم،مة الغذاءلاهمية الهاسب للتحكم فى سبأ اًإعتراف 
وقد أخطرت اللجنة بأن سودة التى راجعت المبادئ العامة )  Alinorm 93/13A,IIملحق (هاسب رشدة لتطبيق نظام المُبنى الخطوط الُ ت،1  993يوليو  

 .مكن دمجها مع منهج الهاسبُلصحة الغذاء ي

ذائى غ تبنتها لجنة الكودآس ال(CAC/RCP 1-1969, Rev3{1997})المبادئ العامة لصحة الغذاء: هاآما أن المدونة العالمية الموصى بممارست 
 .وقد إحتوى نظام الهاسب والخطوط المرشدة لتطبيقه الملحق الخاص به.   1997جتماع الفصل الثانى والعشرين فى يونيو أثناء إ

نتج الاول إلى أن يصل إلى ُوهى تتابع سلسلة الطعام إبتداء من الم. مة الغذاءا ييؤآد سلاً متيناً ثابتاًئ العامة لكودآس صحة الغذاء أساسوتضع المباد 
 الأساليب هوهذ. مة الغذاءا لتعزيز سلاًمكنُهلك موضحة مفتاح التحكم الصحى فى آل مرحلة مع التوصية بإتباع منهج الهاسب آلما آان ذلك مستُالم

 . الآدمى والتجارة الدوليةلاكتهاسئمة الغذاء للالُمة وما آضرورة لتأآيد سلاًرف بها عالميُعتللتحكم م

 با الهاسيازم 

 المشاآل التى تؤثر ستخدم منهاج التحكم فى النقاط الحرجة فى تناول الفذاء ليمنعُ فإنه ي،ذاءغمة اللاطبق لإدارة برتوآول سُدم يإن نظام الهاسب عن 
 .مة الغذاءلاالقياسات الخاصة بالتحكم ليضمن سبنى على العلم والنظام الجهازى ويعرف المخاطر الخاصة وُهذا النظام والذى ي. ذاءغعلى سلثمة ال

 1998، منظمة الزراعة والأغذية :لمصدمرا 

 

 اطرقياس المخ

 على اَمد أساست اللحوم تعة الغذاء في برامج صحةمامظاهر سل 
 تإحتمالا

 ة العملي لهذه البرامج فبرنامج صحالخطر للمستهلك وعلى التطبيق

ة يوى حماتاللحوم على أساس المخاطر يتطلب فهم جزئي لمس
 هلكتالمس

  .ةر المحدديالمطلوب الوصول إليه بالمعاي

  المخاطر يمكنطرة علىي عن مستوى السة المعروفتإن المعلوما 

قف على تتو ضمن سلسله الغذاء وهي ة محددةحقيقها في خطوت
 وىتمس

وقع للمستهلك ويعبر عن ذلك في مت أو الةة المطلوبيالحما
 ةجارتال

 .ئما الملوى الحمايةتمس للغذاء بما يعرف بميةالعال

 ذات ة الحكوميتم بمعرفة الجهايتر ييحديد هذه المعاتو 
 الإختصاص

 ةعبر عن ذلك بصوريد قو. ةثر منها في الصناعة أآيوالمعاهد العلم
 آمية

  بمستويات الخطراًنموذج قياس المخاطر مرتبطمثال ذلك استخدام (

 لكال ذث  م(ةأو قد يكون بصورة آيفي) للمستهلكوإحتمالات المخاطر 

 مستويات المخاطر بمستوىاقة عل

 وذلك بهدف الحفاظ على الصحة العامة) الحماية المطلوب للمستهلك

 اًلسلة الغذاء ومرور سضمن حلقات

 .بقياس المخاطر 

 لمخاطر على توافر حدوداس اسد تنفيذ برامج صحة اللحوم على أويعتم 

 ياسيطرة على المخاطر وفي حالات أخرى فإن نماذج قسمنتظمة لل

 المخاطر قد تستخدم لقياس أي معايير صحية لها تأثير معنوي في تقليل

 المخاطر وهذه آلها مرتبطة بالتشريعات المتخصصة والمحددة ومثال

 .ح الذب قبل ذلك متطلبات عملية غسيل الحيوان

  لأساس المخاطرالحدود المنظمة 

شكل (ق الحدود المنظمة لأساس المخاطر يمكن التعبير عنها بعدة طر 
1.1  .( 



             ممارسات جيدة لصناعة اللحوم

 

معيار العملية 

 ر الآداءييمعا

 ةوى المخاطر في سلسلتر آمي عن مسيعبتار الآداء هو يمع
 ة خطوي عند أيةبول من الحماقوى متعبر عن مستي تالغذاء ال

 الغذاء على مدى ةفي سلسل) كاهلتى الإستاج حت الإنمن(
 يةوى حماتومسة وى المخاطر في هذه الخطوتن مسيه باقالعل
خدام الغذاء ت إس للغرض النهائياًبعت و ،هلك المطلوب تالمس
 . المخاطر ةوجب نمذجتسيوهذا 

خدم تار المسي فإن المعةا ممرضيرتيإذا آان الخطر بك
 في تآروبايلف عن عدد المتلمخ اتآروبايص بعدد المتخي

 ما على أساس جزء من قت في وقحقيت والذى يةعي الطبةالحال
 ة فإن الحدود المنظميةوي للمخاطر الحةوبالنسب.  الهاسب ةخط

عبر ي وةصت المخت أو السلطاتحددها الجهاتلأساس المخاطر 
  .يةار العمليعنها بمع

ةية هو خاصيار العمليمع  أو مجموعة  في مرحلة متخصصة آمية
لسلة الغذاء تحقق هدف الآداء ويجب أن يكون سمن الخطوات في 

 معيار

 الحرارة ال ذلك درجةثت الفعلي ومقياس في التويابل للقق يةالعمل
 حة الطازجةيم الذبستبار خلو جخوالزمن في تعقيم العلب الصفيح وإ

حدود الحرجة لنقاط  وآذلك ال المرئيةة بالمخلفات البرازيثمن التلو
 .التحكم الحرجة

 ل مميز لخصائص الغذاء مثة قد يكون معيار العمليتفي بعض الحالا 
ت .وى الغذاء من الملح أو محتوى الماء الحر في الغذاء مح

أهداف سلام ة الغذاء

ك للغذاء تهلاس هو معيار الأداء عند نقطة الإءذاغمة الاهدف سل 
داد باط نموذج قيامر المخاطر وآذلك إمآما وفي معظ الحالات يمكن إمتن
) ار العمليةومعي( لبناء معيار الأداء حالسلطة المختصة بمعلومات تصل

مة حظة أن أهداف سلاا مع مل.لة الغذاءسعند نقاط أخرى في سل
س .ت تشريعات متخصصة الغذاء لي

 حدود تشريع آخرى 
 لمصادر الحدود القصوى للمتبقيات أو الحدود القصوى المسموح بها 

الأخطار الكيماوية في الغذاء يمكن وضعها بمعرفة السلطات المختصة 
آوسيلة ظاهرة لقياس ما إذا آانت آمية المستهلك اليومي المقبول المحدد 

خبراء المواد المضافة هات علمية متخصصة متل لجنة بمعرفة ج
(JECFA)تهلك قد تم تجاوزه من عدمه وفي هذه الحالة فإن الحد المس

ا .مة الغذاءومي المقبول يعكس هدف سلالي

ى قبول أو عدم المعيار الميكروبيولوجي استخدم لفترات طويلة لقياس مد 
اًسالر(قبول الشحنة  لنتائج الفحص الميكروبيولوجي  من الغذاء تبع) الة

بالرغم أن بعض حالات .  لخطة سحب العينات المحددة طبق اً
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 ت اللحوم المصنعة بمعرفة الجهات لمنتجايةإسخدام الحدود النظام

 توياتة ومسي بين المعايير الميكروبيولوجةقلا فإن العةالمختص
 الحماية

  عندة وفعالةة تكون واضحاقلئمة للمخاطر في غذاء ما فإن العاالمل

 .ياس المخاطرقإستخدام نموذج 

 تزاملإل ادمع 
 ة في الصناعية النظامتطلبات أو الميةر النظامييالإلتزام بالمعا 

 ضرورى

 عدم اس المخاطر آما أنس اللحوم على أةآجزء من نظام صح
 وافقتال

  اللحوم تظهرة في برامج صحة الجيدةمع عناصر الممارسات الصحي

 . مقبولة ة فترة زمنيال خلةح الوقائيي التصحتي عملياف

 ة عند نقاط التحكم الحرجة مع الحدود الحرجقوافتإن عدم ال 
 ظهر فيت

 آما أن عدم. بول المنتج قد تظهر في عدم قبرنامج صحة اللحوم و

 ةظهر بسرعيس المخاطر ياج من قتحد النظامي النازام مع اللإلتا
 وبقوة

 .ة عدم قبول المنتج المتضمن يمالتحوم مع إح اللةفي برنامج صح

 على أساس المخاطر يةحظة أن إستخدام الحدود النظاماجب مليو 
 يمكن

 ل هذهث الغذاء وفي مةماق أهداف سلي لتحقةتخدامه في الصناعسإ

زام يجب أن ت بعدم الإلتودا والمردقحقتالحالات فإن أنشطة ال
 ثقتو

م بحدود الصناعة آخذة في لزتست سةوالجهات المتناف. بكاملها
 بارتالإع

 .ة يطلبات النظامتالم

 اطرخ المة الإطار العام لإدارتطبيق 
 وجبتست اللحوم على أساس المخاطر ةصميم وتنفيذ برامج صحت 

 . والصناعة ةصت المختلطاس من الة خاصتطلباتم

 القدرة التقنية تحتاج لقياس المخاطر وعناصر تحليل الخطر الأخرى 

 ل المثال إدارة الخطر والإتصالات للخطر تحتاج لتوظيفهاعلى سبي

 .بفعالية 

قلة عن ت إستخدام تحليل المخاطر بصورة مسفالصناعة قد تختار 
 أنشطة

 .السلطات المختصة 

 

 غذاء الةملاي سفطر خ اليلحلتاصر نع

 ة عامةعددة بصفت ميةضمن مهام نظامتتيحليل المخاطر عناصر ت 
 :دير قت لةوهي عملية مرآب

  ما هو الخلل؟  •

 ؟ الخللثآيف حد •

  الخلل ؟ةما مدى خطور •

  عن الخلل ؟ةجتل المخاطر النايلتقبع لت ما هو الم •

  : مكوناتثلاثتميز بأنه ي المخاطر تحليل

 صال في المخاطرلإت ا- إدارة المخاطر-ياس المخاطر ق

 اطرخقياس الم 

 ةقة آمييطر على أساس علمي وبةجب تطبيقيس المخاطر ياق 
 بالمخاطر

عبر يٌ ما اًياس للخطر غالبق وآل ة بكل غذاء على حدةبطتالمر
 ةدشعنه بال

 لكل ةال ذلك حالة وفاثم (ةسلبي على الصحلره اثيوالتكرار في تأ
 مليون

افر يتو لا اً غالبيوفر نموذج آمي الذتولذلك يجب ) في السنة
 ةلقبب سب

كن اسخدامها آوسيلة أو  يمةسيطب التالأدوا. ائج والمواردتالن
 قآطر

ب يرتتال ذلك ثقياس الخطر الكيفي بصورة عامة ومللحصر ل
 الخطر

 ). منخفض/متوسط / فع تمر(على أساس نوعي إلى 

 اطرخارة المدإ 

 وىتيم المستقي المخاطر هو القرار المعتمد على ةجزء مهم من إدار 

 لى أن يؤخذة عيئم للحمااآمستوى ملالمرغوب للحماية للصحة العامة 

م تقييم الت عندما يةار مدى الحاجة لوجود عوامل مساعدفي الإعتب
 مثل

 لبرنامج صحة ةآلفت والةالعمليت طبيقاتقنية والتالمساعدات ال
 اللحوم

قال المرض للغذاء على تقليل مخاطر إنتمالات تبالمقارنة بإح
 .ريدر تقثأك

 اطرخ المتصالاإت 

 تآمل ضمن إطار الإتصالاتست المخاطر ةاس المخاطر وإداريق 
 يتال

آرار تت واهيلسئمة وتان آمليديفتمل آل المستش
 عة استمرار آليوطب

 .حليل المخاطرت تمكونا



 اللحوم             ة لصناعةدي جتممارسا 

ةالإطار العام لإدار  ر المخاط

  

و في حال عدم توفر بيانات آافية أو غير متاحة أو دراسات علمية 
 .موجهة فيمكن إستخدام الإجراءات الوقائية لتجنب الأخطار

أساس  وتنفيذ برنامج صحة اللحوم على العنصر الأآثر أهمية في تصميم
مة الأغذية داخل  إدارة المخاطر لسلاسالمخاطر هو تطبيق نظام لأس

 منظومة

 .الإطار العام لإدارة المخاطر خاصة إنتقال المرض عن طريق الغذاء 

 ،  أنشطة إدارة الخطر الأولي: صر هيهذا الإطار يشتمل على أربع عنا 
 المراجعة والمتابعة ،تنفيذ المعايير ،رات إدارة الخطرتقييم خيا

 1.2).شكل(

ويقوم بتنفيذ هذا الإطار الجهات ذات الإختصاص ومن المستفيدين 
لمية والمستهلكين آل مجموعة تمتلك العوالصناعة ومثال ذالك المعاهد 

هذا الإطار يجب أن يطبق بطريقة مفتوحة . ختصاصات قواعد مختلفة وإ
 .وموثقة تماماً

سباب التطبيقية لتنفيذ الإطار العام لإدارة المخاطر هو الحاجة ومن أهم الأ
الحالية للقياس الكمي للمخاطر لعدة أخطارفي منتجات اللحم وسيظل 

التطبيق المنهجي للإطار العام لإدارة المخاطر حتي في غياب القياس 
الكمي للمخاطر هو النتيجة الحتمية في معظم برامج صحة اللحوم 

 ) .1.3شكل(المطورة 

 

 

 ولية لإدارة المخاطرأنشطة أ

ية تشمل عمل تصور مة الغذاء فالعملية الأولبعد تحديد عنصر سلا
للمخاطر لوضع الموضوع داخل منظومة محددة على أن تتوفر 

المعلومات آلما أمكن لإتخاذ الخطوة التالية بمعرفة السلطات المختصة 
 في ترتيب أو تحديد أولويات اًفتحديد المخاطر قد يستعمل أيض

تعد صورة المخاطر أحد الأنشطة . مة الغذاء المختلفة اموضوعات سل
لدراسة التمهيدية لإدارة المخاطر التي يمكن تفسيرها بأنها باقة في ا

صنع القرار على أساس علمي وما لمنظمة من المعلومات المطلوبة 
 من قرارات وما إذا آانت العناصر قد تم تحديدها اًيجب إتخاذه لاحق

  .لتقدير مزيد من التفاصيل العلمية 
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 صورة المخاطر هي مسئولية مديري المخاطر وقد تشتمل معلومات عن

 ات عنالخطر ومدى التعرض للخطر وآثاره الصحية الضارة والمعلوم

 ة بإتخاذاقمات أخرى لها عل السيطرة ومعلوتأثيره على الحياة ومقاييس

 القرار في إدارة المخاطر وبالرغم أنه قد يكون غير ضروري في بعض

 المخاطر آعمليةالحالات إلا أن إدارة المخاطر قد تتضمن تفاصيل قياس 

 ياسة قياسسمتخذي القرار وإذا حدث ذلك فإن  لامعلمية مستقلة لإع

  فإن آخر مهمة فيعيار المخاطر قياس أو ملامالمخاطر وبمجرد إست

  مدىطة إدارة المخاطر الأولية هي للسلطة المختصة لتحديد نتائجنشأ

 .ئمة ومدى إآتمالها امل

 وتشير سياسة قياس المخاطر إلى توثيق إرشادات الإختيارات السياسة 

 وأحكام القيمة العلمية التي قد تكون ضرورية في نقاط محددة في عملية

 تفضل الموافقة على الإستمرار في قياسقياس الخطر والتي يمكن أن 

 .المخاطر

 اطرخ إدارة المتياراخييم قت 
 ،قد تم تحديدها هذه العملية تحدد ما إذا آانت خيارات إدارة المخاطر  

 وعادة ما يتضمن.  لمعيار إتخاذ القرار المناسباًبعدها يتم الإختيار طبق

 سلة مع مقايي تقليل المخاطر مقابالتوقعات المتوازنة في ما يخص
 مراقبة

  وقد يشتمل على الوصول إلى قرار لتحديد المستوى،الغذاء المتاحة 

 ،ت الممنوحة للسلطات المختصةائم للحماية وبالرغم من التسهيلاالمل

 من. فإن الصناعة والمستهلكين لهما دور مهم وحساس في هذه العملية

 لمنتخبة بمعنى آفاءتهاالأهداف المهمة تحقيق المثالية الموائمة للمعايير ا

 اً وعموم،ة الغذاء وسهولة تقنيتها وتطبيقها في مرحلة معينة في سلسل

  صحة اللحوم يجب إستخدامها أو تنفيذها في الصناعة فيفإن مقاييس

 مكنةهذه المراحل من سلسلة الغذاء عندما تقل المخاطر لأقصى درجة م

 كن ظهورها في نموذج الصحية المختلفة يمإن المقاييس. للجهد المطلوب

 قياس

 من المخاطر لإقلالالمخاطر لتقدير دور آل منها على حدة في ا
 .للمستهلكين 

 تاساقيذ الينفت 
 لاتتم من خل س صحة اللحم بمعرفة الصناعة عادة ما يتطبيق مقاي 

 ويجب أن يبنى على. اًلي يتم إعداده آما سبق شرحه مسبقبرنامج تفصي

 م حرجةة وقد يحتوي على أآثر من نقاط تحكالممارسات الصحية الجيد

 الحدود المعتادة أو الإجراءات الناشئة. بسوتنتج عن تطبيق نظام الها

 إلا أن المحصلة النهائية للتحقق. عن قياس المخاطر قد تكون موجودة 

 من برنامج صحة اللحم على أساس الإستمرارية يخضع للسلطات

 .المختصة 

 تنفيذه أو ترتفع تكلفة تنفيذه في الصناعةفي بعض الأخطار قد يصعب  

 لتطبيق المعايير الصحية على أساس افتراضات فردية متل الإختبارات

 .المعملية لمتبقيات الكيماويات على عينة واحدة أو غيرها 

 برامج متبقيات الكيماويات القومية وإدارات المعامل المرآزية بمعرفة 

مة اآد أو تضمن سلأ أو تتالسلطات المختصة عادة يمكن أن تحقق
 الغذاء

 بينما المرونة في إختيار.  تلك الحالات ثلعلى أساس المخاطر في م

 سلة الغذاءسلة للحوم في المراحل المختلفة في المعايير الفردية الصحي

 ،امج صحة اللحم على أساس المخاطرهي عنصر مرغوب في بر
 وتكلفة

 ئماالمستوى الملار عن عندما يتخذ قر. المرونة هنا هو المصداقية

  المختلفة قد يتم إختيارها عن طريق الصناعة فالمقاييس،للحماية

 للوصول إلى هذا المستوى الفعلي من الحماية وهو ما يعرف بأساس

 حية فإن التحقق من القياسات يضمن مستوى مناسباالتكافؤية بعد الصل

.من الحماية الذي يمكن الوصول إليه 

 عة والمتابةالمراجع 

ل في تجميع وتحليل البيانات ثنشاط المتعلق بإدارة المخاطر يتمهذا ال 
طاء نظرة عامة عن صحة المستهلك المتعلقة بصحة الإنسان لإع

عادة ما تنفذ بمعرفة ) التي تتضمن المراقبة(المتابعة . مة الأغذيةالسو
سلطات
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 وعليها أن تلم بأي مشاآل جديدة) وزارة الصحة(الصحة العامة الوطنية 

 .مة الغذاءاسلتظهر عن 

 وعندما يصعب تحقيق متطلبات أهداف سلثمة الأغذية ستكون هناك 

 ضرورة لإعادة تصميم إجراءات صحة اللحم بمعرفة وزارة الصحة

 .وقطاع الصناعة 

 فهناك نقص عالمي في بيانات مراقبة صحة اللحم الذي ، ولسوء الحظ 
 قد

  وهذا له تأثيره على مصداقية، المرض أو الخطر إلى المستهلكين ينقل

 .برامج صحة اللحم على أساس الخطر

 

  اللحومصحةالخطر في تقدير 

  حظة تقديرلاطار العام لإدارة الخطر يمكن ملإمن الوصف السابق ل 

 في معظم الحالات تقديرات. مية متميزة ومنفصلةالخطر هو عملية عل

 الخطر ستكون مسئولية الحكومة بعد إعدادها بواسطة خبراء

 .خصصون مت

 .وهي تتطلب مهارات متعددة 

  أو آمية، وتتفاوت/تمد على إستخدام قياسات نوعية وتقديرات الخطر تع 

 انع قد تقوم بعض المص،واسع في التعقيد وفي بعض الحالاتعلى نحو 

 بتقدير الخطر في شرآاتها بنفسها وبصورة مستقلة لكي تحسن برامج

 .صحة اللحوم فيها

 أي برنامج صحة اللحوم أساسه تقدير الخطر الشامل يجب أن يشمل 

 .تقدير الأخطار الطبيعية والحيوية والكيميائية

 :لث مختلفة من الحيوانات المذبوحة ماللحم المتحصل عليه من أصناف 

 : ومثال ذلك،ع مختلفة من الحيوانات المذبوحة والماعز أو أنواالخراف  

  أو حيوانات برية قد يكون عناصر الخطر فيهازرعة حيوانات الم-

 .متفاوتة بدرجة آبيرة 

 

 الخطرتقديرنموذج 

 :يشمل تقدير الخطر العناصر التالية 

 يتمييز العوامل الطبيعية والكيميائية والحيوية ف :رطخ الزتميي1. 

 .الغذاء التي قد تسبب تأثيرات ضارة على صحة الإنسان 

ثر الضار لعامل لأ التقييم النوعي أو الكمي ل:طرخالتحديد  . 2  
 الخطر

 .أو بمعنى آخر مدى مساهمة الخطر في تأثيره على صحة الإنسان

 التقييم النوعي أو الكمي للكمية المحتملة من :ضييم التعرقت.   3 
 عامل

 الأخذ في الإعتبار مدى مع ،غذاء وتأثيره على المستهلكين  الالخطر في

 .خطار الأخرى لأالتعرض ل

 المتضمن إحتمالية ، التقدير النوعي أو الكمي:اطرخ المديحدت.   4
 حدوث

 .الخطر وشدته في تأثيره على الصحة العامة 

 ساعدة فيالصناعة يمكن أن تساهم بصورة مهمة في قياس التعرض بالم 

 .كاة الغذاء من الإنتاج إلى الإستهللسل الخطوات في سلنمذجة آ

 خطار الميكروبية فالبيانات من الصناعة في أغلب الأحيانأبالنسبة لل 

 تعتبر هي المصدر الوحيد للمعلومات المفصلة عن مستويات الخطر في

 .آل مرحلة أثناء تصنيع اللحم

  بين الأخطارتسمح قياسات الخطر الرقمية تسمح بالمقارنة المباشرة 

 وإستراتيجيات التدخل المختلفة، آما أن عدم توفر معلومات غير رقمية

 عن المخاطر تقلل من فرص وجود قاعدة أو أساس لإتخاذ القرارات في

 .إدارة الخطر

 ل نقطة ضروريةث فإن تقديرات الخطر تم،الة الأخيرة في هذه الح 

  تقديرات الخطر فإنه ففي حالة عدم توافر بيانات رقمية عن،للمناقشة 

 مةالس أولويات المخاطر خاصة إذا آانت من الضروري إعادة ترتيب

 .الغذاء تمثل أولوية قصوى 

 يئتقدير الخطر الكيميا 

 ن المواصفات والمعايير الكميةتوجد منذ عدة سنوات أعداد آبيرة م 

  يتعلق بالحدود القصوى معظمها،خطار الكيميائية في الأطعمةألل

  المتناول،اتللمتبقي



            اللحومعِاقطل الخطرفي يحلت ئ مبادقطببت 
   

بق تحديدها بعملية تقييم سبول أو الكمية اليومية المقبولة اليومي المق
 أمان

 ومن غير المحتمل أن تشترك صناعة اللحم بحد ذاتها في تقدير. منفصلة

 . الكيمياويةخطر المواد

  من المواداًل ء والحد المقبول المتناول يوميتعريف الخطر المحتم 

المستوى (تنباط من سفي الأطعمة يتحدد بصفة عامة بالإالكيمياوية 
 الذي

 بولالنموذج الحيواني و المتناول اليومي المق) لا يسبب تأثير ضار

 اًآها يوميال الكمية القصوى للمتبقيات التي يمكن للمستهلك استهسيعك

 .بدون خطر على الصحة

 الخطر النظريآمية سبق تقديرها بحيث يكون احتمال : (وبمعنى آخر 

  ويمكن الوصول إليه بفرض، هو حدود الخطراًهذا عملي). لها صفر

  و الطرق تعتمد على حساب جرعة السمية الحادة"عوامل الأمان"

 .وآثارها الضارة المحتملة على صحة الإنسان

  لمستوىاًخام نسبير المستوى اليومي المقبول من المتبقيات معيار معيا 

  التراآمي الممكن تحمله بدون خطر ودون أن يؤخذ فيكاالإستهل

 الإعتبار تأثير عوامل الأمان الأخرى التي تؤثر في تقييم عملية الأمان

 وهناك محاولة لتعريف درجة الشك أو تشرح مدى مساهمة درجة الشك

 سيناريو توقع أسوأ"لذلك فإن .  المواصفات القياسيةضععلى عملية و

 أعامة عند تحديد الأخطار التي تنش هو الذي يشكل النظرة ال"الأحوال

 عن تناول المواد الكيميائية في الأطعمة وآذلك إحتمالات زيادة التعرض

 .في معظم الأحوال

 .تقدير التعرض للخطر يصف سلوك التعرض للخطر وتوقع المتناول 

 وهي عادة ماتعبر عن قيم تقديرية بسيطة لمستويات الخطر في آل

  نماذج الإحتمالية تبدو آما في حالةاً وعموم،الغذاءخطوة في سلسلة 

 .تحديد آمية بقايا المبيدات الحشرية 

 ومثال ، الحدود القصوى للبقايا إلى تحديداًحدود الخطر يشير جزئي 
 على

  وضمان،من العقاقير البيطرية للمتبقيات  الحدود القصوى -: ذلك

 .التوافق مع الحدود المتناولة اليومية

 اسسفي الأطعمة عادة تم تحديدها لى أالحدود القصوى للبقايا الكيميائية 

 أن تكون الحدود اليومية القصوى النظرية للبقايا أقل من الكمية المقبولة

 مستقل عنيكون اليومية وعلى أي حال تحديد هذه الحدود القصوى قد 

ل ذلك متبقيات اى اليومي المقبول منها ومثوعملية تحديد المست
 المبيدات

 .النوعيةقد تشتمل على عدد من إدارة الخطرو

 تقدير الخطر قد يدخل في إعتباره الأنواع المختلفة للثخطار الكيميائية 

بيطري ومبيد ج لاتخدام مادة آعسبيل المثال، اسومسلكها على 
 حشرات

بان عندما عند س آلتا الأثرين يب أن تؤخذ في الح،تات على النبا
 تحديبد

 .المستويات اليومية المقبولة من الأطعمة المشتقة من مصادر حيوانية

 في بعض الحالات يصف تجنب الملوثات البيئية وفي هذه الحالة فإن 

 بالمستويات الجائزة"الكيميائية تتعلق بأغلب الأحيان معايير الأخطار 

 اً فهناك قبول ضمني بأنه يصعب عملي: وبمعنى آخر"القصوى
 اًوإقتصادي

 الذي يستخدم آنموذج اً الدخول لإحتمال خطر صفر نظرياًتقنيأو 
 لمواد

 .آيميائية أخرى في مصادر غذاء أخرى

 اس الخطر الحيويقي

 طارفي الماضي آان تقييم الخطر المنقول عن طريق الغذاء بسبب أخ 

آل آبير والهدف العام ش باً وآيفياً معمليحيوية في مصادر الغذاء
 يعتمد

 ئماعلى تقليل الأخطار الحيوية إلى المستوى المعقول والمقبول آحد مل

 قابل للتنفيذ وذلك عن طريق تحقيق الحد الأدنى الممكن قياسه من الخطر

 وفي معظم الحالات فإن المستوى الفعلي للخطر المرتبط ببرامج خاصة

 .ال غير معروفلمراقبة الغذاء ما

 د علىإن ظهور علم الأحياء الدقيقة التنبؤي الصحي والبرامج التي تعتم 

  إقترن بالطلبات المتزايدة بسرعة من آل،الحاسب الآلي لتحديد الخطر

غذية لألميكروبي لأصحاب المصلحة في تطبيق لمعايير السلثمة ا
 أساسها

 . هو أحد دعائم قياس الخطر الميكروبي ،الخطر



             اللحومةلصناعة  جبدساتممار 
  

 

 طبيعة قياس الخطر الميكروبي يتطلب إمكانات عالية بما يعني أنها

 .مسئولية السلطات المختصة والجهات البحثية العلمية

 ة بين قياساقوبصفة عامة فإن قياس الخطر الميكروبي يتضمن عل 

 .لتعرض للمخاطر وتصنيف الخطر لتحديد المخاطرا

 ى مستوى ترتيبه إل-:  ومثال ذلك،قياس الخطر يمكن أن تكون نوعية  

 -:  ومثال ذلك، أو يعرض بطريقة آمية،عالي أو متوسط أو منخفض 

  الفاو ومنظمةاًحصة أو حصص أو خطر لكل سنة وحديثخطر لكل 

رق قياس  خبيرة على طتشاراتسسلسلة إالصحة العالمية لديهما 
 ويعتمد هذا العمل ،ل إلتزام شامل ومستمرثالخطر الميكروبي الذي يم

 بشدة على

 . به الحكومات الوطنيةفَّالمكل طرق قياس الخطر الميكروبي

 لقياس الخطر الميكروبي المسببتأتي التحديات الكبيرة في التنفيذ  

 همة لصحةلع غذائية التي تشكل مخاطر مسمراض المجموعات ألل

ك ارض للخطر من الإنتاج إلى الإستهلنمذجة طرق التع. الإنسان
 اًغالب

 وبالمشاآل الخاصة التي تمكن ، بفجوات البيانات الكبيرةاًتتأثر عكسي
 في

 تقييم تأثير غتداول المستهلك للغذاء وممارسات الطهي في المراحل

  وغيراًودة جدات الإنسانية محد البياناً وحالي،التعرض النهائية لمسلك 

 متوفرة لعمل بيانات وضمنيات رد الفعل للجرعات لتحقق احتمالات

 .الخطر بشكل مستقل

 اًديد وحتى الآن يوجد عدد محدود جدقياس الخطر الميكروبي هو علم ج 

 .من القواعد التي تعتمد على أسس المخاطر الميكروبية

  اللحومةي صحفاطر خ المةإدار 
 لسيطرة المتوفرة في آافة مراحلالمراقبة أو ابإعتبار أن آل خيارات  

 يو المثالي عند إدارةتمرارية للسينارس هو إ"كاتهلسالإنتاج إلى الإ"

ى وعل. مراض المنقولة باللحم وتؤثر على صحة الإنسانأالمخاطر لل
 أي

 : في الحالات الآتيةاً أو عملياًحال، فذلك قد لا يكون ضروري

 

 المتاح يغطي فقط حلقة لمخاطرعندما يكون نموذج قياس ا •
 ؛لسلة الغذاءسواحدة في 

أو (نة  عندما تتعلق أهداف إدارة الخطر فقط بخطوة معي •
 ؛خطوات لم في سلسلة الغذاء

 عندما تكون معايير صحة اللحوم المختلفة تم تقييمها بغرض  •
 .التكافؤية

 عملية إتخاذ القرارات

 ل بالسلطةسهدارة الخطر ستتخاذ القرارات في إبالرغم أن عملية إ  

  إلا أن هناك آليات معينة يجب أن تطبق تشمل الأخذ بنصائح،المختصة 

  الصناعاً خصوص، وآراء أصحاب المصلحة الآخرين ين،خرلآا

 .والمستهلكون

 

 والأشخاص المسئولين عن قياس المخاطر يفضلوا فحص أو إختبار

 راء المخاطر بالبيانات آتزويد مد،لمخاطر المنقولة عن طريق الغذاء ا

 طريقة مثالية للوصول للمستوىالتي تساعدهم في إتخاذ القرارات ب

 .زم لحماية المستهلكلاال

 

 ب أن تأخذ فيقرارات إدارة المخاطر على المخاطر المنقولة باللحم يج

 ئمة التي يمكن أن تعتبر بشكل شرعياخرى المللأالإعتبار العوامل ا

  تكلفة وعملية الإجراءات-:  ومثال ذلك،ن معيضمن إطار إدارة خطر 

 ئما المستوى المل،في بعض الحالات ).   1.4شكل رقم (المقترحة 

 وليست اًي معايير صحة اللحم المطبقة حالي ف"س ينعك"للحماية قد 
 هناك

 .ت مستقبلية احاجة لتدخل



طا ع م اللحوِقِِ ا ليحلت ئ مبادقطببت             لخطرفي 

 

  و يجب ألا يكون هناك عوائق للتجارة

 الإعتبارات الدولية

 ، فالإعتبارات)آودآس(ن دستور الأغذية في المحافل الدولية مثل لجا 

 جراءات المختلفة تؤخذ في الإعتبار عندلإالإقتصادية والنواحي التقنية ل

 .يةوضع معايير صحة اللحم آشروط للتجارة الدول

  مايستعان برأياًل الدول في هذه اللجان غالبثوفي الوفود التي تم

 .المنتجون والمستهلكون وأصحاب المصالح الآخرون 

ئم ا البلدان في إختيار المستوى الملفات بينابالإضافة إلى الإختل 
 ،للحماية

 ،لب الأحيان في نظم إنتاج الأغذيةفات بينها في أغا الإختلاًتحدث أيض

 .ذائية غمة الاات التقنية ومعايير السلوالقدر

مثوفي  

مستوى الحماية للمستهلك ،

 .ال الغذاءالدولية في مج

  المكافئة تظهر مرونة آبيرة فيتطبيق النظرة أساسها المخاطر لتأآيد

 ائل وإجراءات وتقنيات جديدة أو بديله في

 إذا آان تقدير. ل هذه الحالات تظهر أهمية مفهوم المكافئة

ن المختلفة المخاطر يمكن أن يظهران الممارسات المختلفة في البلدا
 يمكن

 أن تؤدي إلى نفس

سسإ  وتعمال إختبارات أو

 صحة اللحوم وإذا آانت الإجراءات الجديدة أو البديلة أآثر فعالية أو أقل

 افئها فإنتكلفة تكون أفضل من المعايير الحالية أو بمعنى آخر تك

 .الصناعة يمكن أن تستفيد من آل المكاسب المتاحة

قخ الةادئ إدارب العملي لمقطيت طاعال  قي طر 

 اللحم

 على الرغم أن الطبيعة الحرجة لبرامج صحة اللحم و تقييم فوائدها 

 العامة ما زالت محددة لنقص البيانات المرتبطة بالعناصر المختلفة

 لعامة لذ فإن تطبيق مبادئ إدارة المخاطرلصحة اللحم وبالتالي بالصحة ا

 خصوصاً،أن يعالج هذه الحالة بشكل تدريجييجب   في حيز عملية

 .المراقبة أو السيطرة

دت  خل صاحب المصلحة
 تطبيق مبادئ إدارة الخطر في قطاع اللحم سيشمل آل المجموعات 

س هل تطبيق آل السلطة المختصة ست. المستفيدة بطريقة أو بأخرى

 ظيمية على أساس الإطار العام لإدارة الخطر ووضع قواعد تنعناصر

المخاطر بصورة ملا التدخل.  على قاعدة متطورةئمة ويتحقق ذلك

الأس اسي للصناعة سيكون في المساهمة في قرارات إدارة المخاطر

ن .ظيمية  اللحم والإلتزام بالمتطلبات التوتطبيق برامج صحة

مردود إدارة الخطر 

إ طار العام لإدارة المخاطر المنقولة عن طريق اللحم نظم للالتطبيق الم 

 على توفر أو  إعتماداً، عدة أشكالخذأإلى صحة الإنسان يمكن أن ت
 عدم

 توفر تقدير فصيلي للمخاطر فقرارات إدارة المخاطر يمكن أن تكون

 :مستندة على

تقديرات آمية عن تقليل المخاطر ؛●



            ات جيدة لصناعة اللحومممارس
 

 
  

قديرات نوعية عن تقليل المخاطرت ؛ •

  نظرات وقائية •

المردود العملي وآثار إدارة المخاطر على صناعة اللحم قد تكون         
: 

يقبل مراقبة صحة اللحم الحالية ؛ •

اسه خطر معين أو مجموعة أخطار  يضع حد تنظيمي أس •
آل رقم ش(كي يصل لمستوى معين من الحماية نتج اللحم للم

) ؛1.  5

• (  الذي من  وليس الحد التنظيمي( يصف الإجراء التنظيمي 
 ؛من الحمايةالمحتمل أن يصل إلى المستوى المطلوب 

 تأثيره معدوم على تقليل  إلغاء الإجراء التنظيمي الذي يكون •
 ؛المخاطر

شكل رقم (النظرة الوقائية  سوضع إجراء تنظيمي مؤقت يعك •
) ؛1.  6

ها المخاطر في الصناعة آجزء من  يمكن تطبيق معايير أساس •
 .برنامجها لصحة اللحوم

 

 

 التقدم حتى الآن

اً؛حتى الآن   على الإنتاج  مبادئ تحليل المخاطر يرآز مبدئي تطبيق
ل أو بعد والأخير يتضمن الفحص قب(لأولي ونشاطات عملية السيطرة ا

ت إدارة الخطر في هذه المجالات أصبح لاعرض نماذج لتدخ). الذبح
 .متوفر لبعض الحالات بين الخطر والمنتج 

مثل .ة على مردود القواعد التنظيمية محدودة للغاية  إلا أن الأ 

ن التوصيات على المعايير  أدى لظهور عدد م السلسلة "خلال"نمذجة  
وفي .  المستندة على تقديرات نوعية لتقليل المخاطر المحتملة،التنظيمية 

حالة عدم وجود قواعد تنظيمية فيمكن للمنتجين تطبيق القواعد والمعايير 
 .التي وضعتها بمعرفتها

عدة سلطات مختصة ألغت إجراءات التفتيش لفحص ما بعد الذبح بعدما  
 .ا رأت عدم جدواه



            ِِ تحليل الخطرفي قطاعِ اللحومئتطبيق مباد  

 تخدم إجراءاتست يةر المخاطر الصحيدقب ثيافي غ
  في بعضيةاطتيإح

 ت، في بعض الحالاةنيالأخطار المع

ل التالإع(ر ق ومنع مرض جنون البةبق مرا-: ومثال على ذلك
 فنجيسالإ

 ).الدماغي

  الأوليجانتي الإفاطر خل الميحلتادئ ب مبيقطت 
 عن ةولنقخطار المأسي للياج الأولي هو المصدر الرئتالإن
 .حم الليقطر

) كاهلتاج إلى الإستمن الإن (ةعمل نظرتسي المخاطر تقدير
 ملتمن المح

وى، وهناك عده ت عن هذا المسية الصحت نشاطايةوضح أهميأن 
 ةيلثأم

 .ياً حالةاحت مية آملنماذج

 اطرخ للمية الكمترايدتقاطر على أساس الخ المةإدار 
ن في يار معي معيقطبتظهر أن يد قأى نموذج للمخاطر 

 اج الأوليتالإن

. يةئم للحمااوى الملت المسيقحقتر هام على ثآون له مؤيس
 ةوفي حال

 ية النظامتطلبات في وضع المةصت المخة السلطقحقت ةصعوب
 أساسها

ر ي غيقطبتلل دة د الجويأكتمكن اسخدام برنامج يخاطر فالم
 الإلزامى

 ).طوعيت(

 يائيةميار الكخطالأ 

 في يةائيميخطار الكللأم تقيي ية هو عمل"م الأمانتقيي" اً،عموم 
 ةلأطعما

مال مخاطر نظرى تإح (ي خطر صفر أتمالاتعلى أساس إح
 )صفر

 يةطريالب ة والممارسةدي الجية الزراعتاسخدام الممارتبإس
  علىةديالج

 يةبقت المتايوتلك المستآون ت لضمان أن ةوى المزرعتمس
 في اللحم لا

 .بولقومي الميوى التجاوز المسيت

 بمرور تايقتب مع الحدود القصوى للمقوافتت اللحم لةابعتم 
 قحقي ، قتالو

. تاثومي المقبول ممن الملوياول التنجاوز المتآد من عدم تأال
 برتعيو

 .ة الخطر في هذه الحالةد على إداريعملي جال ثذلك م

مكن أن ي يةائيميخطار الكلأم الأمان لتقيي يةبالرغم من أن عمل 
 ز علىيمت

 سواء ةجتر النايي فالمعاة،ر المخاطر المجهوليقدتة يأنها عمل
 في

 تاسارالمم

 صفر"(تؤدي للوصول إلى المستوى سالزراعية أو البيطرية الجيدة 

 .وى مقبول لحماية المستهلكآمست) "خطر نظريا

 خطار الكيميائية في مستوى الإنتاج الأوليلأس إدارة المخاطر ليمقاي 

 ميدساء مراحل التسويق والتداول والتتشمل تطبيق التشريعات أثن

 ومتبقيات الأدوية البيطرية وخطط السيطرة أو المراقبة للحيوانات واللحم

 اتسصر مماربعض عنا) لسلطات المختصةضمن مسئوليات ا(

  مراجعتها بمعرفةقتها بهذه المقاييس يتماالزراعية البيطرية الجيدة وعل

  إلا أن، الحيوانات  لاجإبقاء قوائم ع:  ومثال ذلك،السلطة المختصة

 . للتحقق من الأمان الكيماوياًمخططات الأآثر شيوع

 يةويارالحخطالأ 

 ةومنظم الصحة العالمة ة منظمة بمعرفياًر المخاطر دوليقدت 
 ةالأغذي

ريا تف عن بكشخدام معيار الكتمد على استعي يةوالزراع
 لوباآتر فييآامب

هلك تج إلى المستاس المخاطر من المنقيي آنموذج لشدجاج ال
 ييم ولتق،

 يأ) 1.  7م قل رآش( في آل نموذج ة المختلفخلاتر المدثيأت
 ض فييخفت

ر ل المخاطيقلتر نسبي في ثيع آان له تأيشار القطتإن
 ريشيهلك وهذا تللمس

آل شع بيار القطتشقلل من إني المخاطر ةإلى أن أي برنامج لإدار
 ملحوظ

 .نيهلكتعود بالنفع المحسوس على المسيس

 ت قرارايقسهل تطبتي تإن التحدي من هذا العمل في النظم ال 
 ةإدار

 لإيجاد ةئم للمخاطر، وللصناعاوى الملتق المسيالمخاطر على تحق
 قطر

صمم النموذج يو. يةالث المخلاتدتذ الي لتنفةربح وميةعمل
  علىاًبناء

ياس الأخطار  لقهاتصورات في وضع ةلفت البلدان المخةمساهم
 على

 .هلكيها تمس

ر تلوباكيف عن آامبشبالك(WHO/FAO)ر المخاطر يفي تقد 
 في دجاج

 ما ة الدجاج من المزرعثلات تلوعرض واحتماتاس القيالشي ،فإن 
 يلي

 ة والنقل والمعالجةلفت المخيةربتمراحل الناء ثذلك أ
 رين والتحضيخزتوال

 .ك في المنزلاوالإستهل



               ممارسات جيدة لصناعة اللحوم

 جود بكتريامستوى الخطر على الذبائح في نهاية الأعداد يعزى لو فرةسف فإن البيانات المتاحة عن هذه النماذج آانت متو

 درجة التعرض للتلوث الخارجي قبلاء الطيور وشالكامبيلوبكتر في أح

.الذبح

 

  آثار الإنتشار بين القطيع والإنتشار داخل،وعلى مستوى المزرعة   

 . ه تم نمذجتالقطيع على المخاطر على المستهلكين

  من المستعمرات الموجودة بعد دخول الخطر للقطيعاًنسب مرتفعة جد 

 ث الأولي هو مفتاح الإستراتيجية في تجنب المخاطرفإن تجنب التلو

 وعليه فقد وجد أن تقليل إنتشار القطيع آان له التأثير نسبي على تقليل

 .المخاطر على المستهلك

 لاعن طريق تقدير السالموني)  WHO/FAOلً  بقاط(تقدير المخاطر  
 في

 ث قبلدجاج الشي توقعت بأن أي تقدير يضمن استدامة تقليل فرص التلو

 وهذا يعني أن، قلل فرص مرض الإنسان بشكل مناسبنهاية التصنيع ي

 الإجراءات الصحية لو طبقت على مستوى الإنتاج الأولي في الصناعة

 فإنها تحقق فائدة مهمة لإدارة

وللأ،المخاطر

فقط من عدد محدد من البلدان ، ت بأن آل بلد تستعمل وقد أوص

 مجموعة معلوماتها الخاصة عندما تطبق النموذج

FAO/WHOلاالمونيستقدير خطر ال  حد ح)  ( في دجاج الشي 
 إحتمالات

نة الناتج عن تناول السالمونيلاسال/ حدوث المرض في   الملوثة لذبائح

لاخمطبو ت في المجزر  النموذج تناول المعام.ة في المطابخ المحلية

أ ت تقديرات المخاطر نش. هي المنزلي مليات التداول والطوآذلك ع

 بصورة مباشرة في الدواجن المطهية وغير مباشرة آما في إنتشار التلوث

 .في المطبخ وطرق التعرض 

 

ا ت في السلسلة الغذائية تعني ة الإنتاج الأولي وتقسيم المعاملعدم نمذج

لا أثناء هذه المعاملثت   الفردية لخفض مستويات السالمونيأن الإجراءات

 .ر للمستهلكينلا يمكن أن ترتبط بشكل آمي بإحتمالات تغيير المخاط

قة بين فرد وآخر علاا فالعل،على الرغم من هذا  قة بين تقليل مستويات

 .تلوث الذبائح في نهاية المعاملة وتقليل المخاطر للمستهلكين

 قبل نهايةوهذا يدل على أن أي تقدير مستدام يقلل مستوى التلوث  

س .ب   إحتمالات مرض الإنسان بشكل مناالمعاملة يقلل بالتالي

 ظهر نموذج قياس المخاطر في طعام الدجاج بوزارة الزراعة الأمريكية 

س 1999 ،آارسأو) (USDA( هلة الإستعمال للتنبؤ بمخاطر آأداة )  

لا يناريوهات من الإنتاج إلى في سوالسالمونيوجود الكامبيلوبكتر 

الإستهلاك .

 وضعت نمذج آأساس وسيناريوهات التصنيع الإنتاج المختلفة يمكن 

 .نمذجتها بمعرفة المشغل

 

إضافة إلى ذلك ،  القابلية العالية للسكان لتقييمهم بشكل محدد لأخطار

 ويمكن تصور أن هذه الأداة ستستخدما. الأمراض المنقولة بالدواجن

 دارة المخاطر يمكن أنالسلطات المختصة والصناعة لإتخاذ قرارات إ



            اللحومِطا عقلخطرفي لِ اييحلت ئِ مبادقطببت 
   

 . المخاطر من الأمراض المنقولة بالغذاء من الدواجناًتخفض معنوي

 موذج الدواجن في المزرعة آان يستعمل لتقليد إستعمال تقنية الإستثناءن

 عدل التلوثالنموذج توقع بأن هناك خفض في م. سية في المفرخاتالتناف

 ، لابالمائة للسالموني   8 بالمائة إلى  20في مصانع الإنتاج من 
 اضوانخف

 ويترجم ذلك إلى.  بمعدل الثلثاًفي مدى التعرض للمستهلك تقريب

 .إنخفاض معنوي في المخاطر على المستهلكين

  الإستثناء التنافسية لا تؤدي إلى أي تقنية،فإن  من ذلك على العكس 

 .تخفيض فى الخطر الناشئ عن الكامبيلوبكتر

  لبكتريا المنتجةنموذج قياس المخاطر الكمي من المنتج إلى المستهلك 

 يك الطرطير يؤآل خام أوتم إعداده لفطائر ست)    0157يإي آولا(للسم 

 .باور في أواًخام جزئي

 بالمائة من الفطائر 0.  3ن حوالي نمذجة مسك التعرض أشار إلى أ 
 الخام

  وأغلبها آان يحتوي على خلية ممرضة لكل ،كالوثت في وقت الإستهل

  يشير هذا،ت محدودة تخمن المخاطر المجهولة وحدة ورغم توفر بيانا

 العدوى في مستوى. النموذج إلى إنخفاض التلوث على مستوى المزرعة 

 .حتمالات المخاطر على المستهلكينالمزرعة سيلعب دور مهم في تقليل إ

 ة على التقديرات النوعيةدنإدارة المخاطر مست 

 للمخاطر

  صحة البيئة والنقل،جاه العام في إدارة الماشيةتمن الثابت أن الإ 

 سيحددان أعداد الحيوانات الحية المصابة وأن تلوث بالمسببات المرضية

 شإت:   0157آولاي  . إي( آامبيلوبكتر و، لاالسالمونيالمعوية مثل 
7  ( 

 و هذا يمكن أن يؤدي إلى النقصان المتكافئ في أعداد المسببات المرضية

 .على الذبائح المجهزة

 عدد من الدراسات أوضحت الآن أن خفض مستوى التلوث الميكروبي 

 بالمسببات المرضية المعوية أثناء

 . الحالاتتخفض المخاطر المنقولة عن طريق اللحم في معظمسالإعداد 

 ت بمفهوم آيفي بأنهاالآن بعض التوصيات لعدد من التدخلويوجد ا 

 .ستقلل المخاطر المنقولة عن طريق الغذاء

من تراتيجيات إدارة المخاطر لتخفيض المخاطر سعدد من إ 
 لاالسالموني

 بمعايير). CCFH( لصحة الغذاء سي الدواجن إقترحتها لجنة الكودكف

 بقاء المزارع خالية منلصارم لإتضمن عمل الحجر الصحي ا

 ئقا والتطعيم وحجب العل،  بإستعمال المساعدات الحيوية لا،السالموني

 .قبل النقل للذبح و القيمة النسبية لكل تدخل ماتزال مجهولة

 مة الأغذية التابعة لوزارة الزراعة الأمريكيةاقسم الفحص وسل 

)FSIS/USDA  (سبباطر ب إرشاديأ بتقليل المخاًنشرت توجيه 

في اللحم )   7 شإت:  0  157آولاي. إي ( وميكروب لاالسالموني
 الأحمر

 على أساس المفهوم الكيفي بأن خفض تلوث الذبائح هو أحد أهداف إدارة

 .المخاطر 

ت في آل حلقات المنتج إلى المستهلك يوصي بالتدخلالإتجاه من ا 
 لسلةس

 .الغذاء

 تطبيق نظام الهاسب لعملية  أنشمة الغذاء والتفتيا سلميتوقع قس 
 المراقبة

 ،آثر صرامة وطرق تدخل أآثر صرامة تتضمن مواصفات الشراء الأ

 مةالس على مستوى الإنتاج و يتوقع قسم أو درجة عالية من التحقق

 أن المجازر الذبح التي تحصل على الماشية من شالغذاء والتفتي
 المزارع

 يطرة تضمنلمراقبة والسأو من المربين تستخدم أنظمة إنتاج تحت ا

 ).  7إتش :   0157(   آولاي . إي ( أو لانسب العدوى بالسالموني

  7 شإت:    0157آولاي . معايير إدارة المخاطر لتجنب التلوث بإي  

 : بلسلطات المختصة في عدة بلدان لأوصت 

 ؛الممارسات الغذائية والتغذوية •

 ؛لل التلوث البرازي في مياه الشرب يق •

 ؛)تكافلية(لتنافسية والبروبيوتيك البكتريا ا •



             اللحومعة لصناةدي جتممارسا 
   

 

 ؛لقاحات فعالة •

 ؛"دارة نفاية المزرعةخطط إ" •

 .ثقافة المزارعين •

 

 يةائق الورق على الطة تندطر مسخ الةإدار

 لخطربالسلطات المختصة قد تؤدي إلى الإوضعتطبيق مبادئ إدارة ا 

 معايير تنظيمية مؤقته تعتمد على إجراءات وقائية على مستوى الإنتاج

 .الأولي

 نموذج جيد لذلك فيأعطت )OLE(المنظمة العالمية للصحة الحيوانية  

 )BSE( الحيوان في مجال جنون البقر فصل عن آود دولي عن صحة

 معايير على الحيوانات والمنتجاتويمكن تطبيق مدى واسع من ال

 والعديد من هذه الإجراءات وقائية ؛ في التجارة الدولية الحيوانية
 بطبيعتها

 .أآثر من آونها نماذج آمية لقياس المخاطر

إن مدى الإجراءات المطلوبة على المستوى الوطني تتوقف على  
 تصنيف

 راقبة المستمرةمرض جنون البقر سواء للبلد أو للمنطقة آما أن مدى الم

 تحليل" هي نتيجة لعملية اً لجنون البقر أيضونظام المراقبة والمتابعة

 . لحالة جنون البقر في البلدة أو المنطقة بصفة عامة "المخاطر

 الممارسات الصحية الجيدة ودورها في تسهيل إدارة 

 الخطر

 إن معرفة الممارسات الصحية الجيدة في الإنتاج الأولي يسهل إتجاه 

 :صحة اللحوم على أساس المخاطر و يتضمن

 ؛تعريف بالحيوان وتتبعه  •

 ؛ تكامل تدفق المعلومات عن الخطر •

 ؛ لمتابعة أخطار الأمراض المشترآةبرامج رسمية •

ف الحيوانية حيث أن هناك ا سيطرة متخصصة على الأعل •
 .هااللانية لإنتقال الأمراض المشترآة خالإمك

 

 اطر لعملية التحكمخالمادئ إدارة بيق مبتط

 دورت الذبح والتجهيز قد يكون لها اد من العوامل أثناء معاملإن العدي

 الة الجلد أوز عمليات إ- : ومثال ذلك؛معنوي في إحداث التلوث للحم 

  تشذيب؛ فحص بعد الذبح؛ غسيل الذبيحة؛ نزع أحشاءش؛إزالة الري

 .وعمليات التداول الأخرى في غرف التبريد

  التحكم في التلوث يجب أن تحد من التلوث الميكروبي غيرأنظمة 

 تحت هذه الظروف إلى أقل حد. المباشر وتقليل معدل النمو الميكروبي

 ممكن ويساهم ذلك إلى حد ما في السيطرة على المخاطر المنقولة عن

 .طري اللحم وتقليل تأثيرها على الصحة العامة

 في سلسلة الغذاء تزداد أهميتهاالمراقبة الميكروبية في نقاط محدودة  

 .آأداة لضمان تحقيق سلثمة الغذاء على أساس المخاطر

 اسها المخاطر أنها تضمن الوصولسومن خصائص الحدود التنظيمية أ 

 إلى المستويات المطلوبة لحماية المستهلك حينما تتوافر المرونة القصوى

 لية التيفي الصناعة من ناحية وضوح تفاصيل أنظمة السيطرة العم

 .يستخدمونها 

 طرخدة على التقديرات الكمية للنطر مستخدارة الإ 
 طار الكيميائيةخالأ

 ت فيالمراقبة والمراقبة الروتينية للمواد الكيمياوية والملوثات والمتبقيا 

 .ها الخطر في عملية التحكم ساللحم تشكل عناصر مهمة أسا

 لية مسؤولية السلطة ما تكون هذه العماً غالب؛وفي أآثر الحالات  

صفة عامة جزء المختصة أآثر منها في الصناعة وستصبح المراقبة ب
 من

  عن إنشاء برامج متخصصة والسلطة المختصة يجبلآبرنامج قومي بد

 أن تطبق مبادئ تحليل المخاطر في آل من برامج المتابعة ومردود

 .الإختبارات غير الملزمة

 يةويطارالحخالأ 

 في لاتص بميكروب السالمونيالمخ)  WHO/FAO(تقدير المخاطر  
أوضح أن النسبة المئوية لتغيير التلوث )  2002 ،فاو(دجاج الشي 

 الدجاج في نهاية التصنيع



            اللحومعِ لخطرفي قطاِ ا تحليلئِتطبيق مباد 

 .خاطر على المستهلكينير في المغ النسبة المئوية للتسهي نف

 آلش لكن أي تدخل يقلل ب،م تنمذجالخصائص الفردية لعملية التحكم ل

  يسبق نهاية التصنيع منلاستدام مستويات التلوث بالسالمونيملحوظ وم

 .المتوقع أن يكون معيار فعال لإدارة المخاطر

  فإن،) 2003فاو،(في تقدير مخاطر بكتريا آامبيلوبكتر في دجاج الشي  

ت إدارة اللإنخفاضات النسبية في إحتمالات الخطر آنتيجة لتدخا
 رالمخاط

سيل بالماء البارد آان غحظ أن الاها ويلسالمختلفة أثناء التصنيع تم قيا
 له

 ن مقارنةتأثير أفضل على تقليل إحتمالات إنتقال الأخطار إلى المستهلكي

 شار التلوث وإن آان هناك شك حول تأثير إنت،بالدجاج المبرد بالهواء

 الخارجي من الماء البارد وإن آانت الصناعة لن تتوقع هذا المردود على

 ل هذه التوقعات حتى عند المستويات العالية من الشك يمكن أن تزالثم

 .من نواتج النموذج

 ن ارة الزراعة الأمريكيةويعتبر نموذج الدواجن المزرعية المطور بو 

 ف الكامبيلوبكترشعمال لكهلة الإستسآأداة )   1999 ،أوسكار(

  آمصدر للمخاطر في سناريوهات من المنتج إلى المستهلكلاوالسالموني
 و

  وبصورة،ت المختلفة لعملية التحكم ايتضمن ذلك فرصة لتشكيل التدخل

 عامة فإن محاآاة تأثير المستويات المعروفة لتلوث الدواجن في نهاية

 ن يمكن أن يوفر قاعدة آميةالتصنيع بالمخاطر المتتالية على المستهلكي

 .لقرارات إدارة المخاطر

بقر في هامبورجر لحم ال)   7 شإت:  0157آولاي. إي (نموذج  
 المفروم

 تاث إستراتيجيات إفتراضية للتدخلالثآانت تستعمل لتقييم 

 أي تخفيض في درجة الحرارة أثناء التخزين لبيع).   1998ين سآا(

 فيض في إحتمالات المخاطر وهذا آانبالمائة تخ  80السلعة أدى إلى 

 أآثر فعالية بكثير من إدارة المخاطر بهدف تعليم المستهلكين للطهي الجيد

 ورغم أن). بالمائة  16توقع تخفيض المخاطر بنسبة (للهامبورجر 

 البيانات

 محدودة فمازال هناك عمل آخر مطلوب على نمذجة هذا الخطر المحدود

 .لمسلك منتج اللحم

في فطائر شرائح اللحم )STFC0157(وذج تقدير المخاطر إن نم 
 نوتا(

 ير بأن خفض إنتشار التلوث أثناء عملية التحكمشي)   2001وآخرين 

 الطرق. سيكون له تأثير مهم في تقليل الأخطار على المستهلكين

 .المخصصة لتحقيق ذلك لم يقيم في النموذج

 س فيي مونوسيتوجينتيرياسير الأولي الدولي للمخاطر من اللالتقد 

 قدرت المخاطر المرتبطة(FOA/WHO) آل أالأطعمة الجاهزة لل

 .ك اللحوم المتخمرة آأحد أصناف الغذاء العامةلاتهسبإ

 العملية التقليدية لا تشمل مرحلة المعالجة المميتة ويوجد تلوث متوسط 

 صنف النمو وتثبيط ؛ على أية حال). القطاعي( بالمفرد في حالات البيع

 رنة مستوى المخاطر مقااًن جدالكائنات الحية أثناء التخزين يقللا

سمك المدخن ل ا-:  ومثال ذلك،بالأصناف الأخرى من الأطعمة 
 والحليب

  تنتقلاً حالات الإصابة باللستيريا تقريبيوضح نموذج المخاطر بأن آل

 بالغذاء بسبب تناول أعداد آبيرة من الميكروبات الممرضة ووجود

  في تقليلهم تكاد تساجرام/خلية  100ياسية تتحمل صفر أو معايير ق

 .إحتمالات المخاطر

 خاطرظيمي أساسه الخطر يسهل إدارة المإعتماد المستوى الأعلى آحد تن 

 في حل مشكلة إنتقال الميكروب عن طريق الغذاء ويسمح بالمرونة من

 .حيث إمكانية تطبيقه في الصناعة

 ير للمخاطر في الصناعة هو الحاجة لإظهاروآناتج عملي مهم لهذا التقد 

 .أن المنتج لحم معين ثابت ضد نمو اللستيريا

 ئمةاحية على درجات الحرارة الملاوالدراسات المتكررة لفترات الصل 

 تيريا في نهاية تصنيعسالمنخفضة للأآدت أن تحقيق تلك المستويات 

 التخزين والبيعثناء المنتج هو التحقق من عدم زيادة أعداد الميكروب أ

 دير إدارةلسلة الغذاء وسيكون للصناعة الإختيار في تقسالقطاعي في 

 مة الغذاءالسالمخاطر لتحقيق أهداف 



             لصناعةةدي جتممارسا  اللحوم
   

تهلاسجرام عند وقت الإ/ خلية ( 1  00لمستوى أقل من  .ك

 حب الذعد بفحص 

 إجراءات فحص لحم الذبائح بعد الذبح هي مجموعة فريدة من 

 ).السيطرة(الإجراءات الصحية التي هي جزء من عملية التحكم 

  عدة دراسات في التقليدية معقدة وحساسة وقد أجريتشإجراءات التفتي 

 تعملت فكرة تقدير المخاطر لقياس أهميتها النسبية فىسالفترة الأخيرة ا

 هذه الدراسات نفذتها السلطات. المخاطر المنقولة عن طريق اللحمتقليل 

 . من الصناعةدلآسات العلمية بالمختصة والمؤس

 اسه المخاطر الذي يحاكس الخاص بفحص اللحوم بعد الذبح أالبرنامج 

 المذبوحة منللحيوانات ) المنشأ(ليناسب نوع معين أو الأصل الجغرافي 

الحماية للمستهلك آالبرنامج  مستوى الضروري أن يحقق نفس
 .التقليدي

ت إجراءات الفحص : ائج العملية للتطبيق في الصناعة تتضمنالن 
 الحسية

 ولها تأثير على التكلفة وتساهم في تقليل المخاطر وقرار التكافئوية

 للمعايير المختلفة لها متطلبات عملية أآثر لتقديم الأنسجة بالصناعة

 من المنتج إلى"م بعد الذبح مع نظام ة فحص اللحآماأن تكامل عملي

 . لتقليل المخاطر"المستهلك

 المبادئ والخطوط العريضة لتطوير إجراءات فحص اللحم بعد الذبح 

 بالملحق في مسودة مواصفة الكودكأساسها المخاطر مرفقة س

 ). فاو (للممارسات الصحية للحم  2004

س ة الفحص تعمل لفحص أهميالنموذج الخاص لتقدير المخاطر ي 
 التقليدي

 طية فيللحم بعد ذبح الماشية خراريج لحم البقر وطفيل الدودة الشري

 ).1.  8شكل (1997)   ، هاثاواي وفوزي،فان دير لوجت (نيوزيلندا 

 يج الأقاليم في إآتشاف خراراًالإجراءات حساسيتها منخفضة جدهذه 

 بعد الذبحأظهر أن فحص اللحم  ونموذج المخاطر ،التي تقل فيه العدوى

سلي

عملي واضح في تقليل المخاطر المنخفضة جداً الصحة العامة في حالة 
 .نيوزيلندا

الفحص الدوري الروتيني لخد ولسان الماشية لم يعد لها أهمية في 
فحص الرأس لدرجة آبيرة ما يسمح بترآيز الفحص مما يقلل تكلفة 

لصناعة لا تفضل أنشطة صحة اللحم في مواضع أخرى وإذا آانت ا
 إستعادة لحم الخد من الرأس فيمكن الإستغناء عن سلخ الرأس

  له تأثير
 



عطا            ي  اللحومِقف الخطريلِحلت ئِ مباديقطبت 
  

 إدارة المخاطر مستندة على التقديرات النوعية اجراءات تشغيل قياسية لمنع أو"تهلكين ،عدة بلدان بدأت  تطبيق 

 للمخاطر

 ةالحيوي لمخاطرا 

يل مة الغذاء في وزارة الزراعة الأمريكية لتقلالستعليمات قسم  
 المخاطر

 )  7 شإت : 0  157آولاي . إي ( وميكروب لاالناشئة عن السالموني

 ،لذبيحة ت أثناء عملية التحكم التي تقلل تلوث الايرآز بقوة على التدخ

 ت إدارة المخاطرلا تدخ  إلى)من المنتج إلى المستهلك(بينما يدعو مبدأ 

 الإجراءات الصحية وطرق التدخل التي تمنعمعتمدة لدرجة آبيرة على 

 .تلوث الذبيحة أثناء فصل الرأس والخطوات التالية لها

 للتلوث البرازي المرئي يجب تحقيقة آمطلب) صفر(إن إحتمالات 

التي يتوقع تنظيمي يمكن الوصول إليه في الصناعة ومنشآت المجازر 
 أن

اسه الهاسب يهدف بشكل محدد سل واحد أختضمن على الأقل تد
 لحداإلى

 )7شإت: 01  57آولاي . إي (ولا من مخاطر ميكروبات السالموني
 مع

 ل الماء الساخنثيارات إدارة المخاطر الإبداعية مجيع إستخدام خشت

 والغسل بالأحماض والتفريغ بالبخار والسترة بالبخار وتأثيرها إما مفردة

 .تمعة حتمي في الصناعةأو مج

 اء لضمانتوضع حدود المتابعة التنظيمية المستندة على معايير الأد

 .عملية التحكم المناسبة

  لصحة الغذاءس المخاطر المقدرة في لجنة الكودكإستراتيجيات إدارة

 توجيه اللحم  في الدواجن تتضمنلاالمونيس اللتخفيض المخاطر من
 من

  بالحرارة ء والتخلص من الذبائح الملوثةلمعاملتها القطعان المصابة

.والمراقبة الميكروبية

على أية حال فنماذج المخاطر الحالية غير آافية لتقدير القيمة النسبية 
 .لهذه المعاييرأو القياسات

تقليل التلوث بالكامبيلوبكتر هو جزء مهم من عملية التحكم لتقليل 
 .المخاطر النوعية 

أرتباطات قوية بين مستويات تلوث الذبيحة نماذج الخطر هذه أظهرت 
 والأخطار اللاحقة على

المس

2002رلنده،ة سلامة أغذية إيتقليل    )سلط(التلوث أثناء عمليه التحكم 

 ومن المهم  أن  نعلم أن تدخلات إدارة المخاطر قد تشمل المعاملة

 .عاع أو المعاملة الكيميائية للتطهير وغير مقبولة في بلدان أخرىبالإش

 فحص بعد الذبح

 السلطات المختصة في عدة بلدان إستعملت إتجاهات أساسها المخاطر

 النوعية مستندة على مقارنات السيطرة على الخطر لتقييم الإجراءات

 .قليدية للفحص بعد الذبحالت

 عدم" في المتطلبات التنظيمية تتضمن النتائج يمكن ترجمتها ألى تغيرات

 في فحص الذبائح للحملان في الولايات المتحدة الأمريكية مما" تدخل 

 طور طرق فحص الماشية في آندا، والفحص الظاهري لأحشاء

 مثال تفصيلي علي تغيرات أساسها. الخنازير  المسمنة في أستراليا 

 ماشية في نيوزيلنداالمخاطر لإجراءات فحص الرأس لكل الأخطار في ال

 .1.1موضحة في الجدول

 

  



              اللحومة لصناعةدي جساتممار 

 على الطرق الوقائيةندة إدارة الخطر مست

ساس آأفرضها السلطات المختصة ائية قد تإجراءات إدارة الخطر الوق
لعناصر الخطر "´ الممارسات الروتينية -: لك ومثال ذ،لعملية التحكم 

 في ، في المجازراً استخدام اللحم المنزوع ميكانيكي ومنع"المحددة
تؤدي إلى  هذه الإجراءات قد ،ناطق المنتشر بها مرض جنون البقرالم

جراءا لحين ظهور معايير  ويمكن إعتبارها إ،تكلفة آبيرة في الصناعة
 .علمية أآثر

 رة المخاطردا تسهل إتي  اليدة الجيةالممارسات الصح

 العديد من سمات الممارسات الصحية الجيدة أثناء عملية التحكم تسهل

 :اتجاه أساسه المخاطر لتحقيق صحة اللحوم وأهم هذه الممارسات 

المباشر غير  معايير الصحة التي تحد من إنتشار من التلوث   •
ش وعمليات ت نزع الرأس و التريياللذبائح أثناء معامل

 ؛حقةاالتوضيب الل

 ؛ الهاسب للسيطرة على أخطار معينة تطبيق •

 ؛ تعريف المنتج وتتبعه •

تكامل تدفق المعلومات عن الأخطار إلى الحلقات الاخرى في  •
  .سلسلة الغذاء

 : عية المستهلكتح وتوناطر لمعلومات المخادئ إدارة المبتطييق م

 :اطرخى التقديرات الكمية للمدة علناطر مستخإدارة الم 

 

لشرائح فطائر )   0157آولاي. إي (لتقدير خطر الميكروب أي نموذج 
أشار إلى أن تقليل فرص العدوى في   )2001نوتا وآخرين (اللحم 

المزرعة وتقليل التلوث غير المباشر أثناء التصنيع فإن الطهي الجيد 
 .ر اللحم قد لايكون تأثيره معنوي في تقليل المخاطرلفطائ

وزارة الزراعة الأمريكية نموذج الدواجن المزرعية تم تطويره ب
 آان يستعمل لتحسين)   1999 ،أوسكار(

 ك الغذاء في المنزل في تأثيرها على خفض مخاطراممارسات إستهل 
بالمائة    5  التخفيض المظهري إلى لاالكامبيلوبكتر وأخطار السالموني
 تحدث تحت ظروف الطهي أو ،رة لنسب سوء إستخدام درجة الحرا

حدوث إعادة تلوث للدواجن في المنزل أديا إلى التخفيضات الملحوظة في 
 .إحتمالات المخاطر

ة الأغذية والأدوية نموذج ممارسات تداول الغذاء ظهر في مرآز إدار
تمثل )CFSAN/FDA(مة الأغذية والتغذية التطبيقية االأمريكي لسل

آداة تقدير آمي للمخاطر العامة لتقدير تأثيرات ممارسات تداول الغذاء 
).  2001 ،آر تي آي دولية (منقولة بالغذاء على إحداث الأمراض ال

النموذج يمكن أن يستعمل للحم بالإضافة إلى عدد من أصناف أخرى من 
 .الغذاء

ى التلوث الميكروبي يمكن اعي والممارسات المنزلية علّتأثير البيع القط 
أن تندمج مع مستويات التلوث لمصادر الغذاء لظهور إحتمالات 

 .المخاطر

  

  للمخاطرة النوعيتديراق الخطر مستندة على التةإدار

نماذج الأخطار لعدة أسباب مرضية معوية تشير إلى إنتشار التلوث من 
م لإنتقال منتج اللحم الخام إلى الأطعمة الأخرى في المنزل آسبب مه

ل هذه ثوتؤثر على الصحة العامة لتفادي مالأخطار المحمولة من اللحم 
 .ت لإدارة المخاطرات توصي السلطات المختصة بالتدخلالحالا

 

 اطرخ المةاردإ تسهل م سماالذي ي جيدةة الي الصحتاسالممار

 أساسها تجاهاتسهل إتي تدة الي الجية الصحتالممارسا 
 :م في المنزل يثضمنالمخاطر على صحة اللح

 ؛داول الغذاءت لة الآمنتهلك بالممارسات المسيةوعت •

 ؛تجنب إنتشار التلوث •

 . بطاقة اليبانات •



           للحومعِ الخطرفي قطالِ ا تحليئتطبيق مباد 
   

 صخالمل 
 ةجارت للغذاء في القياسية الت عن المواصفاةئول المست والجهاية الوطنتالحكوماحددها ت ما اً الغذاء أساسها المخاطر غالبة إلى صحة نظري أ▪ 

 يةالدول

 ة صحتر بإجراءاييزامهم المعات لإلًفاءتي وإستية، النباة الصحقيةفات وإية العالمةجارت الة من منظمية الدولةجارت التفاقيات لبنود إةجنتيك
 يةالغذاء الضرور

 .اس المخاطرقيو ية علمسضع على أستوجب أن يف

 :طلب فهمتت اللحم ةه المخاطر في صحجاه أساست العملي لإيقطبت ال▪ 

 ):ر المخاطريقدتب وس الهاة ،دي الجية الصحتالممارسا( اللحوم ةا لبرنامج صح"آل البنائيياله" •

 ةئما لضمان الأمان وملية الضروررييروط والمعاش بخصوص التمل الوصف النوعي لكل الممارسايش اً عمومةدي الجية الصحتاسالممار - 
 تاجاتيالإح

 .ائجت أو نتر منها مردوداث أكياتصف العملتو   •••ية  عملاً عمومتطلباتإن الم. يةالغذائ

 يت، الية  الغذائة للسلسلية في مراحل معنةحكم الحرجتحدد نقاط اليالنظام . ية الأغذةما لسلة وتحكم في الأخطار المهميقيم ،زيمي الهاسب - 
 ةندتآون مستد ق

 .ر المخاطريقدتجريبي، أو على تعلى أساس علمي 

 الغذاء نسبه إلى ة في سلسلةني معةذها في خطوينفتم تي تحكم المخاطر التوى ت مسةلزم معرفتسير المخاطر يقدت أى برنامج - 
 يةع لحماقوتوى المتالمس

 من ة مقبولتايوت مس- :ال ذلك ثوم(ر الأداء ييآون معاي الذى إما ، أساسها المخاطريةمينظت علم وحدود ةطرياط السنق ان ،هلك تالمس
  المكروبي،ثثلوال

 ة في خطوةأو جرعة  حرارةد زمن أو درجيحدت - :ال ذلك ثوم (يةر العملييأو معا) حمل لجنون البقرت صفر ، تاتبقيالحدود القصوى للم
 ).حكمت يةملعس

 :تضمني الذى ،المخاطر  ة إطار إداريقطبت• 

 :ر المخاطريقدت ،ر المخاطريدتق ةاسي سةاغي أو صة جدول، المخاطر ثيقوت: يةديمهت المخاطر الة إدارتاطاش ن- 

إن .  اللحمة لصحةاحتر المييعمال المعاتقلل المخاطر بإسي لكي يةئم للحمااوى الملتخاذ القرار على المست إ: المخاطرة إدارتارايم ختقيي - 
 تر إجراءاختياإ

 ؛ر المخاطريقدت الم من خليتطبق ت لل اللحمةصح

حكم تر من نقاط الث، أو واحد أو أك  ةدي الجية الصحتند على الممارسات مساًم برنامجيصمت ةطس بوا. اللحم ةر صحيي معايقطبت - 
 ، أو)بسالها (ةالحرج

 ؛ر المخاطريدقمد على تتعت يةمينظت تحدود أو إجراءا

 .ية الأغذلامةهلك وست المسة عن صحة عامةعطي نظرت لكي ية الإنسانة على الصحتانايلبل ايحلتع ويجمت: ة  ومراجعةبق مرا- 

 ةضمن أربعيت ويين وطنيينوم بها خبراء علمتق وت في أآثر الحالاةآلف بها الحكومت ةزيمت ومة منفصلية علمية العمل:رر المخاطيقدت • 
 :تطواخ

 ؛ ية الإنسانة على الصحة ضارتراثيأتبب تسي ت في الغذاء اليةوي والحيةائيمية والكيعيالعوامل الطبتعريف  : باالخطرفيعرت - 

 ؛لتقدير الجرعة المؤثرة على الصحة يشير اًالآثار الصحية الضارة وغالبالتقييم النوعي أو الكمي لطبيعة : ييز الخطر تم- 

خطار الأخرى أير التعرض للتأثان ب يأخذ في الحس؛ بالأغذية للممتهلكينار المنقولةخطأوعي أو الكمي للكمية المحتملة للالتقييم الن:  تقييم التعرض 
 ذات

 ؛تهلكسقة وثؤثر على صحة الماالعل



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 .خطارأالستهلكين المعرضين لل على  بتضمن ذلك درجة الشك و إحتمال الحدوث وشدة الآثار الضارة،التقدير النوعي أو الكمي.  الخطرتصنيف - 

  إن القرارات تعتمد على،لمستوى المقبول لحماية المستهلك إتخاذ القرارات على إدارة المخاطر المنقولة باللحم بصورة مثالية لتحقيق ا:  إدارة المخاطر• 

 .ولة بالغذاءالبيانات يضعها محددي المخاطر من تأثير الإجراءات المختلفة على تقليل المخاطر المحم

 -:  ومثال ذلك، صحة اللحوم  أصحاب المصالح والجهات الحكومية وآخرون يشارآون في تصميم وتنفيذ برنامج،الأدوار المختلفة للصناعة •  

 ،مة ئااسها المخاطر بصورة ملس وضع متطلبات تنظيمية أ،اصر الإطار العام لإدارة المخاطرالسلطة المختصة يجب أن تسهل تطبيق آل عن - 
 وتتحقق أن

 .هذه المتطلبات مستمرة

 .تزام بالمتطلبات والقواعد التنظيميةلإلا وتطبيق برامج صحة اللحم مع ،ة في صناعة قرارات إدارة المخاطرالصناعة يجب أن تشترك في المساهم - 

 قة بين العواملا لقلة البيانات المنظمة على العل زالت محدودة على الرغم من الطبيعة المعقدة والحساسة لبرامج صحة اللحم فإن تقييم منفعتهم العامة ما▪ 

 .المختلفة لصحة اللحم وتأثيرها على الصحة العامة

 .)ك عمليات الفحص قبل وبعد الذبحيتضمن ذل( على عملية التحكم والإنتاج الأولي اًالمخاطر في صناعة اللحم رآز أولي حتى الآن، تطبيق مبادئ إدارة ▪ 

 لكل من نماذج تقدير المخاطر -: ومثال ذلك( مجاميع المنتجات  /ت إدارة المخاطر في هذه المناطق متوفرة لبعض المخاطراتدخلعرض محاآاة 

 لكن أمثلة)  في الوجبات الجاهزةسوتناول اللستيريا ومونوسيتوجيني ؛ج لإي آولاي في منتجات لحم البقر لدجاج الشي ونماذلاالكامبيلوبكتر والسالموني

 ل على وجودالتطبيق المحدود لتقدير المخاطر لنماذج قياس المخاطر في مواضيع أخرى لصحة اللحوم حتى الآن تد. اًردود التنظيمي الناتج محدود جدلما

 .ت أساسها المخاطر لهذه النشاطاتاتوصيات قليلة عن تدخل

 هذه التعليمات.  حتى نقطة البيع بالقطاعي ، تعليمات صحة اللحم"لسلةس في" الممارسة الصحية لتداول اللحم  إقترحت المسودة المقترحة للكودآر عن▪ 

 يمات على أن تطبيق أي إجراءاتتشدد هذه التعل. ئمة أينما وجدتا ومفاهيم أساسها المخاطر تكون مل،ة العامة مستندة على الممارسات الصحية الجيد

 . ها المخاطر مع الظروف المحلية والوطنيةساسأ



            اللحومعِطاق فى طر الخلِيحلت ئِ مبادقطببت
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          اج الأ ساسىتن. فىالاةمئ ملاتممارسا 
   
 مقدمة

 ومستوى ،عدد الأمراض التى منشأها الغذاء يتنامى بسرعة 
 الأمان

واستمرار . تهلكين لم يتم الوصول إليه بعد سالمتوقع من الم
 المشكلة

ات إستقصائية سسنوات الحديثة بدرالء فى الاإتضح بج
 لأحوال الإنسان

)Surveillance  (وجودة لنوعيات محددة من مسببات الأمراض الم
 فى

 : ثلاللحوم م

Escherichia coli 0157:H7, Salmonella spp, 

     Yersinia anterocolitica, Campylobacter spp.         إن
ل مسبب مرض جنونث م،نشوء مخاطر جديدة 

اض التى أدت إلى تدمير للأمروالتفشى الدائر) BSE(البقر
إجمالى

)   (FMDة عيلال تفشى مرض الحمى القثم(للحيوانات 
 فى 2001عام 

ى وباء أنفلونزا الطيور فى شالمملكة المتحدة وأيرلندا الشمالية وتف
عام

 يتزايد تطلع ،وبالتبعية . فى شرق آسيا   2004  /  2003 
 المستهلكين

 مقبولة اً ولكنها أيض،إلى منتجات ليست فقط آمنه وصحية 
 نإ .خلاقياًأ

 سلة الغذاء أصبح هكذا أولويةتوآيد أمان الغذاء طوال آل جزء من سل

حفز هذا ظهور إجراءات وطنية . ة اللحوم يصناعوحيوية 
 وصناعية

 . والإنتاج الحيوانى ورفاهية الحيوان،هدفت إلى تحسين أمان الفذاء

 والتى استهدف بها أن تكون ،ن المعايير العالمية لأمان اللحوم إ 
 الإختيار

 ختلف وثائق هيئة هى مدعمة فى م،المفضل للشروط الصحية 
(والمنظمة الدولية لصحة الحيوان Codex) (سالكوديكم

OIE( 

  وهذهb,OIE 2003a;FAO/WHO 2004.  ) 2003مثل(

 ،سة على أسلوب مبنى على تحليل المخاطرسلمعايير مؤا
 سة علىسومؤ

تحليل المخاطر ،(GHP)    اًئمة صحياممارسات مل
 ونقاط التحكم

أنظر الفصل (ية تحليل المخاطر وفى النها ،HACCP) (الحساسة 
 )الأول

GHP) (اًئمة صحيلاإن المقدمة المنطقية للممارممات الم 
 هى أن لا

 بباتسيحتوى اللحم على أية م

 وية الأد، النمواتار من محفزث أو ايةمرض
 ية الحشرتداي المب، يةطريالب

مكن أن ي تاي بكمةئيأو المواد الملوثه للب
 هلك للضررت المسةعرض صحت
وانى فى ذلك أن يدور مزارعى الإنتاج الح. دمرهاتأو 
 تأآدوا مني

 على مستوى المزرعة ةئما الملتاساستعمال الممار
 لجنب مخاطر

 ة هى ضروريتمثل هذه الممارسا. اللحوم ~ العدوى لحيوانا
 ميلتدع

 وفى النظم ،) HACCP(حليل المخاطر تاسخدام نظم 
 لي تحل، ةدمتقالم

 . الإدارة تايجتيراتالمخاطر واس

) دائيين تالإب( ن يين الأساسيجتآل من المن 
 جب أني ة المختصتوالهيئا

  اللحوم المؤسسة علىةنفيذ برامج صحت لاً معلاعمي
 ل المخاطر علىيحلت

جب أن يهذه البرامج . دائى تاج الإبتمستوى الإن
 ة العامة الحالقوثت

حسن هذه تحفظ أو تنفذ ممارسات تلحيوانات الذبح و
 ضمنتت و،حالهال

برامج . ةحكم فى الأمراض المشتركت للاًبرامج
 ية الوطنةد الجوديوكت

طانى ي اللحم البرثلم ( ة على الصناعةمدتوالمع
 ريي معا،المضمون 

، اللحم الناميبى المضمون على مستوى يةرالتاللحوم الأس
 على) ةالمزرع
م يتجب أن ي) دائىتالإب(وى الإنتاج الأولى تمس
 ضمنتتبما جيعها ورتش
 اًآلما آان ذلك مناسب  HACCPالخدام مبادئ تإس

 هدف هذا. للظروف 

روط ش هو إرساء بعض التيبالفصل من الك
 خدامت لإسةيساسالأ

عميمها تمكن ي ياًئمة صحاات ملسممار
 الشروط. وان ينتاج الأولى للحالل
 : العالمى الموصى به ت على آود الممارساةمبني) الموجهات(
)   FAO/WHO,1999 (ذاء غمة الا لسلةلعامالمبادئ ا 

  الكودةومسود

 ةئماالملسة للممارسكيرح من الكودقتالم
 ) (FAO/WHO,2004للحوم 

 تع على الممارسايقز يركترغم أن ال. 
  فإن، لإنتاج لحم نظيف ةميسللا

ؤخذ ي) GAP (ةئما ملية زراعةمعرفة ممارس
 قتبار طوال الوتفى الاع

 تاس الممارةميؤآد على أهتGAPلأن 
 بطةتاج والمرت فى الإنةياقالأخل

.  وإدارة العمل يئية البية والحما،وان ي الحيةبرفاه
 لكل مجال



عةةدي جساتممار  اللحوم             لصنا
    

 المبادئ العامة  ش تناق،فى رعاية الحيوان فى الإنتاج الأولى والتى تعانى من الألم أو عدم الراحة 
 GAP   لل

 تبرز فى صورة) GHP(شتراطات الخاصة بإنتاج لحم نظيف والإ

 .مجدولة

 مثل الجودة الكيماوية لمياه(الفلسفة هنا لم تكن لإيجاد معان تفصيلية  
 ولكن لتأطير) الشرب أو أعداد البكتريا فى الغذاء التى يمكن قبولها

ئمة التى يسهل تنفيذها وحيث نجد أن االممارسات الفطرية المل
 المعايير

ح بإستخدام صت فإنه يناالمحلية المستخدمة قد تسبب مشكل
 إرشادات

  .نالخبراء المختصي

وى تالموصى مها على مس تادئ والممارسامبال 
 رعةزالم
 ية إرشادةاعدق
 تحت ظروف اًئمة صحيااللحم يجب أن ينتج من حيوانات مل 

 مقبولة
 يجب أن تنفذ ممارسات جيدة وصحية ،لتحقيق ذلك  . اًعموم

 ىعل
جاد تلوث وللمساهمة يمستوى الإنتاج الأولى لتقليل إحتمالية ا

 بطريقة
 .ك الآدمى استهلامناسبة فى إنتاج لحم آمن ومناسب لل

 نواي للحية الأساسقوقالح 
مد قفط على تعيوان لا ي الحق حول حقوقالقل 

 اقية الأخلتاجايإشباع الإحت
 .يةاجتنللإ اًضي ولكن أ،نسان إلل

، ى تكون مجهدةالحيوانات الت
،  أو

 .التى تغذى أو تسقى بطريقة غير مناسبة لن تنتج بقدر آفائتها الكاملة 
الحقوق المناسبة . ولهذا يجب توفير إحتياجات الحقوق الأساسية 

 للحيوان
،  التحرر من عدم تعرف على أنها التحرر من الجوح والعطش 

 ،الراحة 
،، من الألم التحرر  الحرية فى إظهار  الجروح أو المرض 
 السلوك

، . والتحرر من الخوف والخطر الطبيعى
 :الإحتياجات الاساسية لحقوق الحيوان هى 
 •،  الغذاء والهواء لتحقيق صحة آمية ونوعية مناسبة من الماء 

 .وإنتاج جيد 
•  .التواصل الإجتماعى مع حيوانات أخرى 

 التمدد  ،، الإضطجاع ،  مساحة آافية للوقوف• 
  متضمنة-التنظيف وأداء الأنماط الطبيعية للسلوك  
  .)2.1(الحرآة والتريض  صورة  

  الحماية من المرض والجروح والحصول• 
لا .ج فى حالة حدوثها  على الع 

 الحماية من الظروف المناخية القاسية حيثما •  .حدثت

  



لإئاممارسات مل  نتا ج الأساسى            مة فىا
   

 

المأوى ومراف ق المعاملة 
،اًيجب أن تخطط طبق المأوى ومرافق المعاملة    لحجم القطيع 

                اًوطبق
،،لإحتياجات التنظيف والتطهير  ا الحيوانية والتخلص من البقاي

 اًوطبق
دم إن مخططات . ات المتاحة وتوفر الماء ذات النوعية الجيدة للخ
 المأوى

 ومرافق المعاملة يجب أن تأخذ فى الإعتبار التشريعات القائمة فى حقوق
،،ق مع تحرر الحيوان من عدم الراحة سالحيوان وتت   الألم 

 الجروح
،،والمرض  لتواصل مع  ا الحرية فى إظهار السلوك الطبيعى 
 حيوانات

التصميم والإستخدام فى مرافق. أخرى والتحرر من الخوف والخطر
 المأوى لماشية اللحم يجب أن تحسن الصحة والحالة العامة والأداء 

 يجب أن توفر مرافق المأوى.الجيد للحيوانات في آل مراحل حياتها 
 .لغرض الراحة والحماية وليس لغرض التكشيف، ويجب حفظها نظيفة
 وبناء عليه فإن مساآن الماشية ومرافق رعايتها يجب أن تصمم لتوآيد

 ).2.3و2.2صور(سهولة الرعاية ولمنع جرح الحيوانات 
 

 



ممارسات جيدة لصناعة اللحوم              
 يوانات يجب أن يتاح لها الغذاء المناسب لنوعها ،ووزنها وعمرهاالح

 حديثة الولادة يجب  أن تتناول اللباً  العجول) .2 1إطار(وحالتها
 لمدة

 ضع طبيعياً يجب أناثة ايام علي الأقل بعد الولادة ، والعجول التي ترثل

 وللحيوانات الأآبر يؤخذ  في الإعتبار في الغذاء. تري أمهاتها بأنتظام 

 ولا بد من.المقدم  العمر والجنس والحالة الفسيولوجية للحيوان المغذى 

 مثل(حيثما تتأثر باظروف المحلية .إعتبار نصائح الخبراء في هذا المقام 

 .ت بأغذية إضافية ، يجب تزويد الحيوانا)الموسم الجافة 
 مثل(يجب أن لاتحتوى الأغذية الحيوانية  على مواد آيماوية او ملوثات

 المضادات الحيوية ، المواد المتأينة ، الهرمونات والمواد الأخري

 التي يمكن أن تسبب وجود بقايا في اللحوم عند تجعل) المحفرة للنمو 

 اللحوم غير آمنة للإستهلاك الآدمي

،،)إلا عندما تتطلب المعاملة البيطرية(ن العزل إ والربط والتقييد
 والصور

.الأخرى لتقييد الحرآة غير مسموح بها
 تصميم وموقع المأوي يجب أن يأخذ في الإعتبار معايير الحماية

 يجب أن لا يكون هناك ملامح طبيعية في البيئة تسبب تكرر.البيئية
 يجب أخذ جميع الخطوات المناسبة لحماية  الحيوانات.يوانالجروح للح

 .من المفترسات
 المخاطر المرتبطة بمأوى الحيوان التى تؤثر فى نظافة اللحم ملخصة فى 

مع التوصيات بكيفية تجنب )  2.1  هذه المخاطرونقاط التحكم( جدول 

 .المحتملة 
 تغذية وقى الحيوانات

 لرئيسية لحفظ الصحة والإنتاجواحدة من إحتياجات حقوق الحيوان ا
 .الجيد هى الكمية والنوعية المناسبة من الأغذية 

 

 

 

 



ممارسا             ت ملائمة في الانتاج الأساسي

  
)  مواد العلف يجب أن تكون خالية من أى مواد يمكن أن توجد مسببات

ثل مسحوق اللحم ومسحوق العظم م(م الأمراض المشترآة فى اللح
 ،التي

BSE/(  وزرق TSEيمكن أن توجد مسبب مرض جنون البقر
 .الدواجن

، يجب استخدام مكونات وحيثما يتم خلط مواد العلف فى المزارع 
جيدة خالية من الفطر لمنتج 



              

 

م ممارسات جيدة لصناعة اللحو 
 وإلا فإن مواد العلف يجب أن تشترى من. اللحوم والملوثات الأخرى 

.  

قى الحيوان التى تجمع سضرار المرتبطة بتغذية ولأالمخاطر وا
 2.2لمة ونظافة اللحم ملخصة فى جدول سخواص 

يماً مصنعين وموزعين ذوى سمعة طيبة ومعترف بهم رس
 الحيوانات يجب دائمأ أن يسمح لها بمياه الشرب النظيفة الخالية من 

 أحواض الشرب يجب أن لا. الميكروبات الضارة والملوثات الكيماوية 
ش تجنب الأرضيات الرطبة وتقليل نقل مرض إلتهاب رب المياه لت
 ،الحافر

صورة ( والطفيليات وحالات مرضية أخرى  ) .  2.4
 

مع التوصيات عن  
مخاطر ونقاط التحكم المحتملةآيفية تجنب ال

 

 



اج الأ ساسى تملائ تممارسا            مة  فىالا ن
  

 

 



               ممارسات جيدة لصناعة اللحوم

 
 الممارسات العامة لرعاية الحيوان

.  التداول لالجهاد خإلللالحيوانات يجب أن لا تتعرض 
الاستخدام المفرط للمهاميز الإليكترونية والجلد بالسياط والأدوات 

ات قيادة هذه يجب أن تستبدل آلما امكن بأدو. المشابهة غير مسموح به
ستيكى والعصى ذوات ام والحراك البلال الأعلثبديلة م

عاج إز .يجب عدم تكرار) . Grandin,1993 (النهاية البلستيكية 
 الضرورة يجب عزلب وعند االحيوانات بالكل

ااالكل ). ب حراسة الأغنامإلا فى حالة آل. (ب عن الحيوانات
الة حيوانات اللبن فى ح. ترقيم الحيوانات أساسى فى رعاية الحيوان 

واللحم حيث بعض الأمراض يخشى منها على صحة الإنسان قد تنتشر 
ال،من حيوان واحد   السلسلة الإنتاجية  ويجب أن يقتفى أثرها خل

 ولذلك فإن ترقيم الحيوانات ،حتى الوصول للحيوان الوحيد 
اً ولهذا فإن رعاية حيوانبات المزرعة لابد أن.  يفرض نفسه فردي

 



اج الأ ساسى تلإ فىاةمئ ملاتممارسا            ن
   

 

اً حيث. به   لجمع وترتيب ونشر المعلومات عن الأضرار تتضمن نظم
  فى مكان آخر والأخطار

مة ومناسبة ا والتى قد تؤثر على سل،فى العشائر الحيوانية 
 اللحوم
 .ك الآدمى لاستهإلل

 الترقيم للحيوانات يجب أن يستوفى حدأ أدنى من المعايير التى تتعلق 
اً وموثوقاًعب لكى يكون صادقلابالمصداقية ومقاومة الت

لاً سيتم تناول موضوع ترقيم الحيوانات آام 
س،)  3أنظر الفصل ( :يات التالية تستخدم   فإن الأسا

س،ن سهلة الإستخدام وسائل الترقيم يجب أن تكو●  هلة  
،  غيرالقراءة 

، (  غير قابل للعبث وليمت سهلة النسخ والتزييف قابلة للنقل
)   2.2طارإ  

  

 
  التسجيل المرآزى لأآواد الترقيم المنشأة يجب أن يعهد بها إلى●
 يجب أن اً والمزارعون أيض،مؤهلة سة مرآزية سمؤ

 تايحفظوا سجل
 .مناسبة للحيوانات التى قاموا بترقيمها

 المضار المرتبطة بترقيم الحيوانات وحرآتها التي يمكن أن(الأخطار  
 3 -  2تسيئ إلى نظافة اللحوم موجزة فى جدول 

 
لحيواصحة ا ن

 ج

 مع التوصيات عن 

 .آيفية منع المخاطر وعن نقاط التحكم الممكنة

لاًالحيوانات المريضة او المجروحة يجب أن تتناول فورا   الع
لا ج الذي يتطلب أساليب جراحية يجب أن الع. والرعاية المناسبة

 يتم فقط
ز الة هذه المعالجات تشمل إ. بواسطة أشخاص ذوى تدريب مناسب 

س، الخصى،القرون ية وغير المعالجات القا.  وقطع الذيل
 الضرورية

 .ارستها يجب منع مم
اً  من الطفيليات الحيوانات يجب أن تحصن بإنتظام وتعالج وقائي 

 الداخلية
. أو الخارجية آلما آان ذلك يقدر بأنه لازم بواسطة شخص مدرب

 حيث
أن هذه الإحتياجات تختلف حسب الظروف فإن النصيحة البيطرية 

 يجب
 .التفكير بها فى هذا المقام
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جها يجب إعدامها بالطريقة التي االحيوانات التي لايمكن عل ق على أرباع قريبة في الجمجمة فى يجب أن تطل

 اًلاتسبب ألم
اً أو إجهاداًإضافي

، رصاصة واحدة 
النقطة حيث الخطوط المرسومة بين العين والمعاآس الذي يقطع 

رصاصة واحدة أو أدوية محقونة تكون  ( .الأذن
 أو يستخدم دواء يمكن ) .مقبولة 

 حيثما تستخدم



اج الأ ساسى تةمئ ملاتممارسا             فىالا ن
   

 
يجب أن يكون هناك نظام لتسهيل عودة المعلومات عن الآمان والمناسبة 

المنتجون يجب أن ي. لذبح الحيوانات إلى المنتج الأولى
س،حقنه  طة طبيب بيطري أو شخص  يجب أن يحقن بوا
بعد القتل ، يتم التخلص الآمن من الحيوان حتى لا . ومدربمختص 

 .ينشر مسببات الأمراض أو يلوث البيئة
 مطهرات ،ءلا الط،الكيماويات ذات الخطورة أو السامة  

 الأدوية والمطهرات يجب أن تخزن بأمان وجودة س ،التغطي
آل الحيوانات التي تقرر ذبحها يجب أن تطابق .  عن الحيواناتاًبعيد

لتسهل . معايير صحية جيدة تكون من قطعان ذات تحكم صحي صارم
تطبيق البرامج الصحية للحم المعتمدة على تقدير المخاطر، المنتج الأولى 

والهيئة المؤهلة يجب أن تسجل المعلومات ذات الصلة إلى الحد الممكن 
عن الحالة الصحية للحيوانات آما تتصل بإنتاج اللحم الآمن والمناسب 

ههذ. ك الآدميلاتهسألل

تخدموا س
حيثما . ات الصحية للمزرعةسمعلومات آهذه في تخطيط الممار

 هذه المعلومات يجب أن ،د برامج توآيد جودة ترشد المزارع توج
السلطة المختصة يجب أن . يتم تضمينها في البرامج لتحسين فاعليتها

من المزارع الإبتدائى حتى يتم اً المعلومات المرصودة تحلل تلقائي
 .تعديل متطلبات صحة اللحوم إذا آان ذلك ضرورياً

لحيوان التي قد تؤثر على نظافة المضار المرتبطة بصحة ا/ المخاطر
مع التوصيات عن آيفية تجنب المخاطر   2.4اللحم موجزة في جدول 
 .وعن نقاط التحكم الممكنة

 المعلومات يجب أن تكون متاحة 
 .للمجزر آما يتناسب مع الظروف
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  بيئة المزرعةةإدار بنى أرضية هذه الحظائر بميل معتدل يجب أن تحظائر صغيرة فى 

زر،آقاعدة أساسية   عية يجب أن تكون مستدامة  الممارسات الم
 اَبيئي

 الممارسات. والموطن الموجود وتنوع الأنواع يجب أن تدام وتحمى 
حيثما يعنى الأمر . المزرعية غير المرغوبة يجب أن تتوقف 

 ،الرعي
حمولة المرعى والرعى الدوري يجب أن يؤدى إلى تحسين البيئة وأن 

 لا
يجب أن )  تكرر التبادل،حمولة المرعى(إدارة الرعي . تتدهور 

 يؤدى
إلى إدامة التوالي الإيجابي للنباتات بهدف الوصول إلى قمة النمو 

 النباتي
)  2.3إطار (

،
 إدارة المخلفات يجب أن تكون بحيث لا. لمنع تراآم المياه فى الحظائر

 الروث يمكن أن يستخدم لتسميد. يقع تلوث للبيئة أو المياه أو الهواء
 قد. التربة ولكن ليس بالطريقة حيث تتأثر الإدامة البيئية طويلة المدى

لا ت للتربة والمياه بإنتظام ويجب يكون من الضرورى إجراء تحلي
 الإنتاج الحيوانى الأولى يجب أن لا. التفكير بهمة فى المساعدة الخبيرة

 ينفذ فى المناطق التى يوجد بها مخاطر بيئية قد تقود إلى مستويات غير
. مقبولة من المخاطر فى اللحوم

 حيثما توضع الحيوانات. 



اج الأ ساسىنالإ فىةمئ ملاتممارسا           ت
   

  
   المرتبطة بإدارة بيئة المزرعة التى قد تشوب ) الأضرار(المخاطر 

مع التوصيات عن آيفية تجنب  نظافة اللحم موحزة فى جدول  2.5
.المخاطر ونقاط التحكم الممكنة 
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 إدارة العمال 
 

إن تضمين الممارسات الجيدة للعمل فى مطبوعة زراعية آهذه قد 
 ولكن المستهلكين يتزايد قلقهم نحو ،ية اقيكون مسألة خل

البطاقات التى . ات العمال وراء المنتجات التى يشترونها سممار
 تعلن أن

س"عمل الأطفال لم يستخدم فى إنتاج هذه السلعة" يكون  ربما 
.اًجزء  من مستقبل تطبيق المنتجات الزراعية



فحص الحيوان قبل الذبح            
 العمال ●. والأجور يمكن أن تعدل آما تسمح التشريعات المحلية

المكلفون بالحيوانات يجب أن يعطوا تدريب
، التوجيهات فيما يلى عن بعض  أعطيت بعض لهذا السبب 

 التى تخاطب موضوعات مثل عمل الطفل، المكافآت ،القواعد
 .آانس الصحة والإ،المناسبة 

عمال المزرعة يجب أن يكافأوا بطريقة مناسبة والتشريعات المحلية ●
 .التى تختص بالحد الأدنى للثجور ومستوى الحوافز يجب أن تطاع

 .يجب أن يوضعجازات السنوية لإ إدخال نظام ل● 
 . إستخدام عمل الأطفال غير مسموح به● 
 أحذية ،أوفرول (س واقية اب العمال يجب أن يعطوا مل● 

 ).رى آما تملى الحاجةخس الأابذوات رقبة وبنود المل
يجب أن يوفر ) حيث يقيمون فى المزرعة(تهم لا العمال وعائ● 

 ويجب أن ،ستحمام ومراحيض إ مكان لل،لهم إسكان مناسب
 .لا تخصم تكاليف من مرتباتهم

يجب أن تكون ذات قيمة غذائية  ، حيثما توفر الأغذية للعمال●
سمنا

 على معاملة الأنواع اً
ات فى  ممارسات رعاية الحيوان●تحكمهم الحيوانية تحت 

الم

 بة،

لازر مة عمال المزرعة فى عة يجب أن لا تضع صحة وس
 .خطر 

●،  يجب إتباع  حيثما تملى الضرورة إتخاذ إجراءات تأديبية 
فصل العمال ) . تحذيرات مكتوبة لسوء السلوك البميط(ممارسات مقبولة 

 .يسمح به فقط فى الحالات الشديدة لسوء السلوك 
اًسوحيثما يكون منا( العمال ● يجب أن )  أعضاء العائلة ،ب

 .يتمتعوا بالرعاية الطبية 
،ا يجب حفظ سجل●   التدريب والجزاءات ت صرف الأجور

آل القواعد والقوانين والتنظيمات الخاصة بالصحة والأمان . الموقعة
أثناء آل عملية متعلقة بالإنتاج الحيوانى يجب أن تتبع بهدف تجنب أى 

 .مخاطر صحية للعمال والمستهلكين
المتعلقة بإدارة العمل التى يمكن أن تشوب نظافة ) المضار(المخاطر  

مع التوصيات عن آيفية تجنب المخاطر   2.6اللحم موجزة فى جدول 
 .ونقاط التحكم الممكنة

 

 



              ممارسات جيدة لصناعة اللحوم
 ت فى المزرعةلاحفظ السج

ت عن أنشطة المزرعة؟ الإجابة الماذا يجب أن تحفظ السجل 
. ت جيدة تجعل الإدارة الجيدة ممكنةاحفظ سجل .... اًبسيطة جد

ت عبر مجال واسع من الأنشطة المزرعية يمكن المنتج اإدامة السجل
 حالة ،مستويات الإنتاجية بمعايير ال) أو تقدمها(من أن يحدد تقدمه 

هل س ياًت أيضاوجود السجل. البيئة والمعايير الأخرى
ارك جهات ش عليها حيث تشعملية تقييم المزرعة والتفتي

خارجية فى فرز تنفيذ الممارسات الجيدة
 ،ت تحفظ فى أى عمل مزرعىاهناك مدى واسع من السجل 

 أن هدف هذه حيث. ت هذا يمكن أن يصبح بالغ التعقيداوحفظ السجل
 فقد بذل ، النامية لادالمطبوعة مساعدة صغار المزارعين فى الب

اًسيطبآل جهد لحفظ الأسلوب 

ا ت المزرعية المذآورة فى الصفحات السابقة، هناك عدد من السجل 
ه :  هىالضرورية وهذ

  ية

 بمعيار الممارسات . 

انئسجل المشا  ر الحيو
،الميل ايجب حفظ سجلات،اًعند الحد الأدنى جد   د

،ًمع السبب إذا آان معروفا(النفوق   المشتروات والمبيعات لكل )
ا 2.1شكل (نوع حيوانى فى المزرعة  د يفضل أن يسجل آل ميل).  

)لًمنفص الترقيم الفردى .   ويوضع آود لكل حيوانعلى حدة (
،اًأيض  ويسهل  يجعل من الممكن تسجيل بيع ومكان آل حيوان 

فردية التسجيل يجب أن يكون جات اللاحفظ سجلات عن الع
 مع الإيصالات الطبيعية والفواتير التى تصاحب مشتروات اًمرفق

ومبيعات الحيوانات حتى يمكن إعادة إصدار التسجيل مع آل حرآة 
 ). تغيير(

 

  
  عىذية والرغت التلاسج

ى الحقول، فإن أعداد فارع مخيمات مسورة زثما يتاح للمحي 
الحيوانات 

 ههذ. فى آل مخيم والفترات التى يرعون فيها يجب أن تسجل

،االسجل  ت عندما تحفظ مع مجل الحالة البيئية لكل مخيم 
ارع ستتيح للم ز

ومع ذلك فالرعى الجماعى يجعل . أن يراقب التقدم مع الإدارة البيئية

اًاًدارة آهذه صعبة جدعمليات إ  ، وقد لايكون من الممكن دائم
  .حفظ سجل رعى

 



فحص الحيوان قبل الذبح              
تخدام أغذية إضافية أو أغذية فقط بدون س فإن إ،ومع ذلك
 رعى يجعل

ة ربما الأغذي. اً تماماًيساست أاحفظ السجل
  للسموم أواًستكون مصدر

الحد . ت الدقيقة لاستخدامها يجب أن تحفظا والسجل،العدوى
 الأدنى من

إذا آانت بطاقات (إسم الغذاء : جل هىسالتفاصيل التى يجب أن ت
  ترآيب،الملكية تستخدم 

/،) يستخدماًإذا آان مخلوط(الغذاء     فئات  عدد وأرقام
 الحيوانات التى

،،تغذى   وآميات الأغذية التى التى تمت تغذيتهم فيها  الفترة 
 استهلكت
شكل (  هذه الفترة  ) .  2.2خلال
اس ت المشتريات وبطاقات الأغذية المستخدمة يجب أن تحفظ جل

.تللتسوية مع السجل ا
 

 
 ةالأدوي / تسحيل العلاج

 البقايا فى اللحم يجعل ضغط تسجيل هقلق المستهلكين تجا 
 اًج أساسيلاالع

  أن تحتاج الحيواناتلاًيكون مقبو. فى حفظ مصداقية سبل الإنتاج 
 المطلوب هو توآيد أن المعالجة ،ج الطبى من وقت لآخر لاللع

 أعطيت
 .صحيحة وأن أوقات الإنسحاب تمت مراقبتها 

لا  : عة يجب أن يحتوى المعلومات الآتيةج فى المزرتسجيل الع
 تاريخ

،  إسم وجرعة الدواء أو التحصين المستخدم ، وصنف أو المعالجة 
 أرقام

،،الحيوانات المعاملة   وتاريخ إنقضاء  طول فترة الإنسحاب 
 فترة

أ نتاج أى التاريخ الذى بعده تكون الحيوانات مؤهلة لل(الإنسحاب 
2.3  . سجيل أنظر شكل لمقترح مخطط متل هذا الت) الطبيعى
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وهذا ليس فقط ممارسة . والمبلغ مقابل توقيع العامل أو بصمته الإبهام
مل

 آشف مرتبات العمال
ارع ضد   ،)أو إسمها(يظهر إسمه ) بيان(آل عامل يجب أن يكون له آشف 

 / وصرف الأجور الأسبوعية ،داالميل تاريخ
  تاريخ الصرفاً موضح،ةالشهري

زا ئمة لرصد تكاليف العمل، ولكنه حماية إضافية للم
).2.4شكل (الشكاوى الممكنة ضد سوء التصرف وطلب التعرض 

 
 



بل الذبح              قن اويفحص الح

 لكل المزارعين الذين  مناسباًاًالتفتيش يجب أن تصمم سجلهيئة ● 
) أي نظام إعتماد يجب أن ينفذ(ئمة لاينوون أن يستخدموا الممارسات الم

.ويجب إدخال نظام تسجيل مرآزي لكل التفتيشات 
 المراجعون يجب أن ينفذوا تفتيشات موحدة على آل / المفتشون ●

 / ويجب أن يستخدموا تقارير،ييرالمزارع الداخلة فى أى برنامج للمعا
 .قائمة مراجعة قياسية للتفتيش

 تقارير التفتيش تجمع وتخزن مرآزياً بواسطة هيئة التفتيش ، ●
 معايير المطلوبة يجب أن توضح تحتوالمزارع غير المتوافقة مع ال

العقوبة ، مثل الإستبعاد آم الأسواق ذات الصلة والتخفيض في سعر 
 .المنتج

بأى عيوب لوخطت خلال التفتيشات شون يخبرون المزارعين    المفت●
  .حتى يتخذ المزارعون إجراءات تصحيحية 



              ت جيدة لصناعة اللحومممارسا
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ممارسات جيدة لصناعة اللحوم               

  



             الحيوان قبل الذبحفحص  
  

 صخمل  
ئمة في الإنتاج الأولى يتضمن تطبيق التوصيات والمعلومات في ممارسات المزرعة لتحقيق إنتاج مستدام وإنتاج منتج اات ملستنفيذ ممار ■

  .اًيلاف ومقبول أخالهدف أن نوفر تأآيد للمستهلكين أن المنتج على موائدهم هو آمن. آمن وصحي 
 الصحة ، إنجاز حقوق الحيوان ، التغذية ،ئمة يمكن تطبيقها فى آل أنشطة الإنتاج الحيواني والمناطق المتعلقة بها لاالممارسات الزراعية الم■ 
 .قات العمال ا الإدامة البيئية وعل، الترقيم ،
مناطق القلق . حمىُ يجب أن ت-الرعاية الطبية ة وشيع مساحة الم، الصحة ،ذية غ بإعتبار الت- حقوق الحيوان ● 

 :تشمل 
 .ب والآمن والماء س توفر الغذاء المنا- 
  .تن الحيوانايماعى بتصال الإجت الإ- 
  .ية إعاشة آافة مساح- 
 .ج المناسب لاوفر العت ، ثما يحديث من الجروح والمرض ، حة الحماي- 
  .ية القاسة من الظروف المناخيية الحما- 
س ي ولتواناي الحة معاملةهولس وة والحمايةوفر للراحتجب أن ي ة الإيواء والرعايق مراف● 

اجات تي إح،ع س وخطط التو،ع ي لحجم القطاً طبقةآون مخططت مجب أن قالمراف. فثيكتلغرض ال
 ةدياه جيوفر المت وةوفرت المواد الم، تالحيوانات خلص من مخلفات ال،ريطهتف واليالتنظ
 .ة يالنوع

 :نى بما يلي تعت ر الغذاء يجب أنيي معا● 
 .اه ي الغذاء والمةما سل- 
  .تواناي للحةبار الحاجات الفسيولوجيت مع الأخذ في الإع.اه ي الغذاء والمة مناسب- 
 الرعى يجب أن لا تممارسا. ةمل الغذاء الإضافي حسب الضرورتش وت الحيواناتقابل حاجات الرعى الي ت ممارسا- 

 .يةعي فى المراعى الطبتيةئة وعلى تنوع الأنواع النباي على البةرات معاآسيثأتآون لها ي
  .ة الخطيرت زرق الدواجن والملوثا، وجبات اللحم والعظام ، النموت الخلو من مشجعا- 
م قيرت للةخدمتالوسائل المس. عقب ت ونظام اللسجلات وحفظ اية أساسي للرعاتواناييم الحقرت●  

 جب أني
 .ذينفت للنقل وسهلة الةابلق غير ،وءة تكون مقر 
 :عنى أنتجب أن ياج الأولى توى الإنتوان على مسي صحه الحتباراتإع● 
 أفراد من عايةوفر لها علاج فورى ورتجب أن يي ، هذه ثتإذا حد. ة من الأمراض والجروح ي محمتوانايالح 

  .ةبس مناةقين بطريمدرب
جون تالمن. وان ي الحة لصحةر الجيديي المعاقأن تطابجب يقرر ذبحها ت الي تواناي الحل ك- 

 الصحة العامة ةق حالثوتع يحكم فى نظافة القطت للةهم برامج صارميآون لديون يجب أن يدائتالإب
 .حسن هذه الحالهتم أو يدتي ت التاس الذبح وتنفذ الممارتوانايلح
دائى تالخ للمنج الإبلمس الذبح واللحم من اتوانايبة حس ومناسلامة عن تسهل عوده المعلوماي النظام الذى - 

 .ر القطي يطهت وةدخل في برنامج نظافتجب أن ي تالمعلوما. صاني وشأني
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 .لمواطن الموجودة وتنوع الأنواع تصان وتحمى  وأن ا، وأن تمنع تلوث التربة والمياه والهواءاً الممارسات المزرعية يجب أن تكون مدامة بيئي• 
 . المكافآت وحماية الصحة للعاملين وإستبعاد عمل الأطفال،هذه تتضمن التدريب المناسب.  الممارسات الجيدة للعمل يجب توظيفها• 
 :ت يمكن أن تشمل مايلى لا أساسيات حفظ السج• 
 .لحيوانات المغذاة وفترة استخدام الأغذية ا،ت الغذاء المستخدم ا تفصيلاً تسجيل الغذاء موفر- 

 . والحيوانات المعالجة، تاريخ والتفاصيل الكاملة للمعالجات المعطاة اًج موفرلا تسجيل الع-
 .ت آل عامل والمكافآت المنصرفةات صرف أجور العمال مظهرة تفصيلا سجل- 
 .ت المالية ليعكس الدخل والمصروفاتا الحد الأدنى للسجل- 
 .اًت آل التحرآات التى تتعلق بأى مما ذآر آنفاسجل حفظ - 
 . ويجب أن يخضع للمراجعة المنتظمة بواسطة هيئة خارجية معتمدة،العمل المزرعى يجب أن يكون تحت الإشراف المناسب للمزارع  ■ 
 :تنفيذ ممارسات جيدة في قطاع الإنتاج يحتم العمليات الآتية ■ 

 .لممارسات المطلوبة إشعار المنتجين الابتدائيين با-
التي يمكن أن ) مبنية على الشروط التي وضعت في هذا الكتيب( بحث لتحديد أي معايير يمكن أن تكون قابلة للتطبيق ولتوليف مجموعة معايير - 

 .سواق التي تخدمهاأتكون مقبولة وعملية للمزارع ومقبولة لل
هذا يمكن أن يليه .  شاملة هيئة التفتيش ومفتشيها،قة الآخرين اصحاب العل تحديد وتدريب أ، سلسلة من مبادرات تدريب المزارعين - 

 .ارع المشارآة مع تقييم ثابت وتعديل النظام حسب الضرورةزتدريج مراحل للمعايير فى الم
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             وانيم الحقيرت تايملع 
  

 مقدمة

 اسى فى المزارع الحديثة ويشكل الأساس فىسف القطيع يكون أتعري

 هناك أشكال وطرق مختلفة للتمييز حدث لها تطور من. الرعاية الناجحة

  الكى بالوشم أستخدم،ناحية التطبيق تحت الظروف المختلفة فى الماضى

 لمرافقة الحيوانات مع مالكها وهناك قبائل رعوية آثيرة طورت نظم

الحاجة إلى تمييز . دز معتمدة على لون ومخطط الجلمعقدة للتميي
 الحيوان

 لسة الإنتاج وحتى وصوله إلى صورةس لاللكى يمكن متابعة مساره خ

 التى أصبحت ملحة  Traceability المتابعة بمنتجات غذائية  تعرف 

 .لكثير من نظم التمييز فى العصر الحديث

 الأسباب المنطقية للتمييز 
يلة التمييز مع سقة أو وايين من أجل وضع علببين رئيسسهناك  

 :الحيوان

 .المتابعة/ إثبات الملكية والرعاية

إثبات الملكية 

 ةام طرق لتمييز القطيع لكى يضعوا علمنذ زمن بعيد بحث الناس عن 

 حيث يجب إعادة القطيع بعد السرقة للمالك الشرعى. الملكية عليها

 . شرعى يجب محاآمتهوالشخص الذى يأخذ القطيع على نحو غير

 Hot branding  خن الساىالك 

 بواسطة حديد ساخن مستخدم)   3.1صورة (آان آى الحيوانات  

 الكى له ،مة دائمة على الحيواناحيث توضع عل. سنة   4000من
 العديد

 :من العيوب

مة ايادة بروز العلز -لف ويخفض من قيمة جلد الحيوان  الكى يت● 
 يعنى

 .رة الماليةآبر التلف والخسا

  يؤثر بالسلب علىاتمعلامات اأسلوب الكى الفقير أو استخدام عل ● 

  فىاًام سلسلة من الرموز المدونة حديثإستخد. القدرة على قراءة الكى

 .التطبيق الحديث يجعل هناك صعوبة فى القدرة على القراءة

تخدام أسلوب الكى المتداخل بواسطة أصحاب القطيع س إ- بقعة الكى●
– 

 .يجعل من الفعل أن يصبح الكى غير مقرؤ

  لذا مع،ن يتلف الكى المطبق عند عمر صغير النمو الطبيعى للحيوا● 

 الوقت يصل الحيوان إلى عمر البلوغ، ويصبح الكى غير واضح بدرجة

 .آبيرة

  بإمكانه جعل، غطاء الشعر الكبير أثناء الشتاءاً نمو الشعر، خصوص● 

 . غير مرئىاًالكى غالب

  يستخدمون نفس- المختلفة ربما بقصد أو غير قصد  مالكى القطعان● 

 .سبب الغموضُالكى أو آى متشابه مما ي

  عادة يوضع على أقل نقط ممكنة فى- موضع الكى على الحيوان ● 

  أيضا يجعل قرائتها-الجلد أحدى اطراف الحيوان ليقلل التلف فى 

 ى الحظائر ء وشكل عندما تكون الحيوانات جالسة فاً خصوص،صعبة

 .الحظيرة يحجب الرؤية

  حتى داحل،كى للمالك الحيوان بمعنى أن الكى فى الحقيقة يترك ال● 

 ،درة على القراءة  تختلف بدرجة آبيرة فى الوضوح والق، القطيعسنف

 عدم. الكى يمكن نسخة بطريقة قانونية ويستخدم بواسطة الآخرين

 اًوتطبيق الكى يشكل أساسالاستخدام انخفاض التحكم الرئيسى فى 
 لكثيرا

 .تخدامهاسمن المشاآل التى تظهر مع ا

 أيضا تبدأ فى الظهور فى ما يتعلق  Welfareئلة الرفاهية س أ● 

 حيث فى الحقيقة الكى يسبب ألم وإنزعاج لا يمكن. باستخدام الكى 

 .تجاهله
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الكىالباريُجرى الكى فى أدنى جزء من الأرجل لتقليل الضرر على جلد الحيوان 

جرى من قبل صاحب الحيوان وآذلك فإن الكى يختلف ُلما آان الكى ي

غير مكن أن يقلد بصورة ُ آما أن الكى ي،بشدة فى المظهر والقراءة 

 لعدم وجود سيطرة مرآزية اً ونظر،قانونية ويستخدم من قبل أخرين 

ظهرت آثير . لإستخدام الكى مما عرض إستخدامه إلى آثير من المشاآل

لام لآل جمعيات رعاية الحيوان لبمن الإعتراضات على الكى من ق

وبالرغم من الخسارات الواضحة التى . مكن تجاهلهاُوالمعاناة التى لا ي

 الحيوان ز فإن تطبيقه ظل أرخص تقنية عملية لتميي،سببها الكىيُ

وإذا آانت هناك فائدة من الكر واحدة فهى .  فى الدول الناميةاًوخصوص

مكن إستخدام الكى فى تعريف الحيوان ُولا ي. التعريف لصاحب الحيوان

 وحيث لا يوجد ،والمتابعة ) الرعاية(غراض الحديثة مثل الإدارة لأل

، بديل واضح للكى الساخن لتعريف ملكية الحيوان اًاليح

 د

، باستخدام النتروجين السائل لتبريد الحديد إلى أقل درجة  الكى البارد 

 له آل عيوب الكى الساخن 

 

مة للحيوان،احرارة ممكنة هدفه وضع عل

ويعتبر أيضا مكلف وصعب التطبيق .  ماعدا يفترض إنه أقل ألماً

لا . ح الفقير ل إلى الفوالوصو

  مشيالو 

، حيث  إستخدم الوشم له نفس فلسفة تمييز ملكية الحيوان آما هو فى الكى 

لا يوجد تحكم مرآزى لعملية تطبيق الوشم ، عدد الرموز التى يمكن 

استخدامها على أى فرد لا تكون قادرة على التمييز الفردى والاآثر 

الحيوانات يتم وشمها . مشكلة آبيرة القدرة على القراءة تظهر -أهمية 

 والتى تعنى أن الحيوان يكون طبيعى مقيد ومختبر،،داخل الأذن  أولا 

 محاولة لتصنيع الرموز التى سوف للتحقيق ماإذا لم يتم وشمه وثانياً
هذه. تستخدم فى الوشم

 



               عمليات ترقيم الحيوان

 

ة يد الملكياكت فقط لأجل اًم مستخدمشجعل الوت تالصعوبا
 ب آخريع.

ه فى م آييتث الحيوان ربما ي ح-لىلتاز المالك ايميتى مع تيأ
 عدة أماآن

 لاَّما لا توجد إني ب،ليين تاين الي للملكةماعلى جسمه لعمل عل
 أذنان فقط

 .مش لعمل الوةاحتتكون م

 عة المتابةيان وامكةلرعايا 

ر من الظروف يفى آث. جب تطورهايع يمييز القطت لةالحاج 
 أآيدتآون ي

 نفسها ت آبيرة الحيواناةة بدرجي الأساسة هى الحاجليستة يالملك
 اجتحت

 ، الخصوبة ، الوزن ةاديل زثسجل تقدمها متمييز لكى تإلى ال
 ةالحساسي

 ض التربيةاب بغرخت الإنيةسهل عملتلى لتا وبا، إلخ ،مراض ألل

خضع يآون ضرورى عندما يوانات يز الحييضا تميأ. يةوالرعا
ل

 حيث) لال إختبار البروسثم(ص الأمراض يشخت تإجراءا
 واناتيالح

 أصبح ، اً فى المصل يتم إسبعدها حديثبيةجايى تظهر عليها اتال
 هناك

. ابعةت المية من أجل أغراض إمكانتز الحيواناييمت إلى ةحاج
 حيث

 أو يةاجت الإنةوان الحر طوال الحياي فى الحةآلشف المشكي
 ى فى اللحمتح

ات الضارة قيبت اآتشاف إمكانة الم،ال ثم(ج من الحيوان تالمن
 ةفى الأنسج

 اصبحت (PSE) هاب الدماغى الأسفنجى البقرى تأو مرض مثل ال

ى تاج لإثبات مت الإنة الماضى طوال سلسلةابعت لميةضرور
 يثف حديوك

 .ةآلشالم

  وإعطاء الطمأنينة،عها لتصحيح المشكلة جراءات يجب إتباالإ 

 .للمستهلكين أن التحكم فى جودة الإنتاج يكون موجود

مات التمييز على أو داخل جسم الحيوان االيب مختلفة لوضع علسأ 
 يجب

 تطورها بحيث يكون التمييز فعال ومؤثر حتى يقابل تلك الاحتياجات

 .للرعاية

 رئيم المقرتال 

تخدمة مس وهى -ستيك تعلق بالأذن ا عادة أرقام بل-ت الحيواناأرقام 
 من

 آثير من المربين يستخدم الأرقام مكتوبة باليد آوميلة لرعاية. عدة عقود

 اًفترة طويلة أصبحت نقطة نقاش خصوصمتانة تلك الأرقام ل. حيواناتهم

صبح بيضاء نتيجة تعرضها تقط أو س ما تاًأن الأرقام غالب
 شمسلل

 .ؤةرقمح غير وتصب

ى  الأرقام المزدحمة الت، ومع ذلك،ثت قفزة آبيرة فى إنتاج الأرقام حد 
 لا

 لوب الطباعة الليزر، أصبحتسطة أستختفى والتى يمكن طبعها بوا

 متاحة الآن حيث لها معدل بقاء عالى وتبقى قابلة للقراءة لعدة سنوات

 ة معظمطسايمكن إستخدام الأرقام بسهولة بو)   3.3و   3.2صورة (

 .ئم الرقم المستخدماتخدام آلة خاصة تلسالمربين با

 عالة وترقيمهذه الأرقام يمكن طبعها بارقام وحروف وبالتالى تصبح ف 

 م  2 وواضحة وتقرأ بسرعة من مسافة حوالى ،فريد للحيوان الفردى

يمكن الأرقام تدوين حياة حيوان الذبح بسهولة ويمكن إستخدامها 
 جيلسلت

 داخل نظام الرعاية الخاص. لسلة الإنتاجسول خطوات ى طتقدمه عل

 بمالكة، المربين تستطيع بسهولة إنشاء قواعد بيانات معتمدة على هذا

 ليحوت الةلتدوين التقدم فى مقاييس منها زيادة الوزن و آفاءالتمييز 

 .الغذائى

آال محتلفه وأحجام لأنواع محتلفة من ش الأرقام فى أتتطور 
 الحيوانات،

ية والجاموس والأرقام شائعة للماشيك آبيرة تسارقام بلأ
 اي أةريالصغ

 خدام فى الأغنامتسإ للةئما تكون أآثر مل-)ستيك أو معدنابل (نتآا

 .والماعز

هولة سستخدم فى هذه الأرقام وتخزن بتأآواد الحروف الرقمية ربما  
 فى

 يوان معسجيل تمييز الحترقام هنا أ للىالعيب الرئيس. قواعد البيانات

 وربما يكون اً،دوييتم يه على طول سلسلة الإنتاج يجب أن تحرآ
 تعرض

 Transcription.  خطاء فى النسخ لأل
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  العمودىزأرقام الرم

Bar codes لام فى تطور أرقام الأذن بده ظهور مع حدوث تقد 

ث ل القدرة على كون آل مميزات الأرقام المرئية مالرمز العمودى ي
 البقاء

retention  عدا ذلك القراءة و التسجيل تكون. والقدرة على القراءة

 لمقرؤة بعد إستخدام ناسحة الاآواد العمودية أو ا

 الأرقام

 المطبوعة بواسطة

 خلالاًثرة اليكترونيمتأ

 توجد مشكلة ،ومع ذلك . معدومةذلك إمكانية الخطأ البشرى تكون 
 واحدة

 للقراءة يجعلها غير قابلة ،اًالعمودى غالبهى وجود أتربة على الرمز 

اً . طبيعى نظيف قبل أن يكون مقروءبمعنى أن الرقم ربما يكون 

 آمبيوتر نظام -يوجد عيب آخر وهو الحاجة إلى بنية تحتية اليكترونية  

 للإ-مرتبط بالماسحات الضوئية  ستعمال الكفاء للرمز العمودى على

 التمويل المالى مرتبط مع استعمال الرمز العمودى ومن ثم. نطاق واسع

استعماله المحدود فى البلا د حيث الحاجة إلى بنية تحتية ليمكنه من البقاء

 .لمرنى الرمز العمودى يكون غالبا متحد مع الكود ا. والاستمرار 

 

 

  RFIDأرقام 

تخدام حيث اسس هو وسائل التمييز با-أحدث تطور فى التمييز تعمال

ُالم(الميكرو ترانسبندر  تلقى



              يوانحيم القرعمليات ت 

تكنولوجيا فى تمييز القطيع عما تخدام السحيث ا(RFID)) المصغرى
 هو

ندر متاح فى أشكال بيكون الترانس. مستخدم فى الرمز العمودى 
 متعددة

 لا يمكن فعاًرقائق أآثر تعقيد( قدرة البرمجة لها قدرات مختلفة من حيث

 وبمعنى ومن حيث المسافة) تخدامها لتسجيل معلومات عن الحيوانسا

 استخدامها من أجل تسعيرأرخص الرقائق يمكن . تهاءيمكن قرا

  قابلة للقراءة بواسطة المقرأةالأصناف فى السوبر مارآت وتكون

 بينما النسخ الأآثر قوة يمكن ،نتيمترات س من مسافة فقط عدة) الماسح(

 . من عدة أمتار اًتها اليكترونيءقرا

 الميكرو ترانسبندر له نفمر العيب مثل الرمز العمودى، ومع ذلك فإنه 

 ، والترانسندر نفسهى بنية تحتية الكترونية مكلفة حتى تعمليحتاج إل

 تكلفة رقم الأذن المحتوى على ترانسبندر ربما يكون . اًيكون مكلف جد

 ينكسر   RFIDيط ربما سالمرئى لبثة إضعاف الرقم امرتين أو ثل

 من اًيرة جدغمستعمل ، مع أن هذا يحدث بنسبة صويصبح غير 
 .الحالات

 ندر يمثل واحد من أآبر التطورات التىب الترانس،هائىفى التحليل الن

 .حدثت إلى الآن فى السهولة النسبية لتمييز القطيع

 RFID لزرع ا 

 سطة آلة تشبه المحقنة تحتندر تحت الجلد بوابيتم زرع ميكرو ترانس 

 تلك.  ويجب أن تكون قابلة للتنفيذ بواسطة آثير من المزارعين،الجلد 

 .ثبتة تحت جلد الأذن ُ مالعملية تكون عادة

 بغض النظر عن التكاليف والعيوب الأخرى أن تطبيق أرقام الأذن 

  بمعنى، ربما أيضا تهاجر تحت الجلد،بندر ساالمحتوية على ميكروتر

 اتكشساف عنهسوف تكون فى المستقبل تحتاج إلى إسأنها 
“searched  for”  فى آثير من الحالات، 

 قة تدل على أنه مميز بواسطةان أى عل لا يظهر الحيوااً،خارجي

 الترانسبندر هذا ربما يكون مساعدة آبيرة فى الإيقاع بلصوص

 .الحيوانات

 نولكن هذا يعنى أن أى شخص يرغب فى إنشاء تمييز الحيوان أن يكو 

تخدام الترانسبندر تحت الجلد س إ،ومع ذلك . لدية ماسح اليكترونى
 يعمل

 .تخدامه عن الكى أو الوشمسللقطيع واية التمييز الغير مرئى إمكان

 RFID لاأقراص  

 يمكن أيضأ وضع الميكرو ترانسبندر داخل أقراص خزفمية والتى يمكن 

 تديمة فى المعدة الثانيةتنفيذها فى صغار الحيوانات المجترة وتبقى مم

  فهذا،مة والتمييز الغير مرئى للحيوان بالرغم من الاستدا. اتللمجتر

 الأقراص. يكون صعب عدم وصولة إلى آثير من المربينالإجراء ربما 

 .تكون مشهورة بأنها مكلفة

 ائهضأعن  عضو مضمنسم أو جالضمن ة شانالتمييز ال 

  بصمة،نماط الشبكية الفريدة داخل العين تسجل أ-أشكال مختلفة للتمييز  

 الكل.  تكون آلها فى مراحل رائدة- البصمة الوراثية للحيوانات ،الأنف

 وان، بالاضافةالتسجيل لكل حي/ ختبار إتاج إلى أجهزة معقدة مكلفة لليح

 بينما تلك الطرق آلها غير خطرة.  قواعد بيانات معقدةسإلى تأسي

 ر عملية أو انها حتى الآن لا تعتبلاَّ إ،بتلك الطرق السابقة بالمقارنة 

 .ستعمال يوم بيوم فى المزرعةللإرخيصة بدرجة آافية 

 3.1ظم تمييز القطيع المختلفة يكون موضح فى جدول ملخص لصفات ن 
  



 اللحوم              ة لصناعةدي جتممارسا

   

 

 ييزمتام النظ ليةالإحتياجات الأساس  بمعنى القدرة على البقاء-ز يجب أيضا أن تكون متينة 

 وسائل أو النظرة العامة لمتطلب التمييز بالإضافة إلى اللامن خل 

 ةالأدوات المتاحة ، أصبحت وثيقة الصلة بموضوع المتطلبات الأساسي

 ، بجانب ما هى المصادر المتاحة،لنظام التمييز معرفة ماذا تريد

 نظام التمييز ، اًنموذجي. ئمةا لإختيار الطرق الملاًسوف يقودنا تمام
 يجب

 :أن يتوافر فيه المتطلبات التالية

 أو اًمرئي( تكون واضحة وسهلة القراءة ن وسائل التمييز يجب أ• 
 ).اًاليكتروني

 ومتحكم فيه حيث اًالمستخدم يجب أن يكون منتج مرآزي التمييز • 
 إنشاء

 نموذج عام أو قياس بمعنى جودة والقدرة على القراءة وحذف الخطأ

 .تحقيق جودة منتظمة تكون ضرورية. البشرى بقدر المستطاع

 وغير) لمنع التزويد(ن غير سهلة النسخ  طرق التمييز يجب أن تكو• 

 ،هذا يعنى أن الرقم ). قة والخداعلمنع السر(قابلة للنقل من حيوان لآخر 

  آخرى مستخدمة يجب أن يقطع الأقراص أو أى وسائل،الترانسبندر

 ستعمال والعمل على محاولة نقله منإ ويصبح غير قابل للاًطبيعي

 آزى للوسيلة بواسطة طرق معقدةرالإنتاج الم. الحيوان ووضعه فى آخر

سوف

ي  وسائل التمي•

 . يخضع نسخها صعب الوصول إليه بالنسبة الشخص العادى 

د إلى الذبح أو ،اهذا ربما يعنى من ميل. دة مناسبةفى أو على الحيوان لم

اً،فى حالة حيوانات اللبن   أرقام لإنتاجية للحيوان عمليالحياة اا طوال 

الاذن، . هذا يعنى أن أعلى من بقاء يكون مطلوب

 غير مسببه لألم أو ضرر للحيوان  وسائل التمييز يجب أن تكون•  ،

، . ولا يصبح مدخل للعدوى ن يكون غير متلف للجلد أو اللحم يجب أ

 .أيضا يجب أن لا تكون ملوثة للحم بأى طريقة

 أن يكون سهل التطبيق فى الحيوان ولا يحتاج إلى شكل التمييز يجب • 

 آله معقدة أو مكلفة والتمييز نفسه يجب أيضا أن لا يكون مكلف إلى حد

 .بعيد

 لا الإستعمال الفعال لنظام التمييز يجب أن يكون نطاق واسع ولكن • 

يحتاج إلى بنية غير إتفاق المز .ارعين أو البلد التى تستخدمها

  إختيار الأسباب

ز ارعين فى  يكون هدفه الأساسى إتفاق المبإفتراض أن هذا التاليف 
ا دالبل

النامية ، أصبح الآن



                عمليات ترقيم الحيوان

 إحتياجات ة تقييم بعض الوسائل المتاحة خلفية البدء فى عمليإمكان
 .البلد

 ولكن ،ة ي فقط بإحتياجات الرعااًس مرتبطيالتمييز أصبح الأن ل
  معاًضيأ

 عة الحيوان ومنتجاته أصبحتل متابثديدة ممعايير ج. إحتياجات السوق

 بة المتزايدةقالمرا. ز الفردىييادة الحاجة لأجل التميزة،اعدقالأن 

حتاج ت اً ومقاييس التحكم أيضةعقدة علنى الأمراض الحيوانيُوالم
 اًأساس

 .ةل على المجموعلأق فعلى ا،ط على الفرد ليس فق،للتميز

 يجب إستخدامها فقط عندما ، وبها الملحوظةيع مع آل ،الكى والوشم  
 لا

آون ي ويجب أن ـعريف ملكيه الحيوان تئم لاوفر البديل المليت
 على

 على الخصائص الوراثية ةمدتالوسائل المع. مراحل بقدر الإمكان
 تابعن(

  تخفيضها لأجلاًيمكن أيض)  إلخ، بصمة الأنف،الحامض الأمينى

 .آاليفت على أساس الة الزراعية الناميتالمجتمعا

 وأشكال ،لفةتإلى هذا الحد ندع الأرقام بأشكالها المخ 
 رانسبندرتالميكرو

 من ةفيولتث أن أفضل الطرق سوف تختصر إلى يح. لفةتالمخ
 إتحاد

 تحبم ق الررانسبندر فىتم فى الأذن مع قالر(ام والترانسبندر قالأر
 الجلد

 ا مختبرةيآنولوجتآون الت. آون مكلفيهذا سوف ) أو فى الكرش

 .زدادتف ربما ي التكال ولكن،ومجربة

فة ي سوف يكون إما تولةالتكاليف لمعظم البلدان النامي-لالإختيار الفعا 
 من

 .ام الأذن المرتبةق أرق أوف، العمودية والمرتبة على الأرقام الأآواد

ستعمل ت لكى ياًرقام إلى أن تتوزع وتنتج مرآزالأسوف تحتاج 
 صىبأق

 جعلهاي اً وهذا أيض،أمين أشكال الجودةتز وييمتتحكم فى نظام ال

  هذا ربما يعنى استكمالاً،ام الثابتة بالحفر عمليقمصنوعة مثل الأر

  أو،خرلآثبت فى اُهما يي يوجد قسمين للرقم آل.  أنثى- ذآر"توليفة 

طوى على تم قى حيث جزئيين من نفس الرقم المطوخدم الرتسي
 بعضها

 .خرأوآليهما ينظر لل

  بينما،تيك الكبيرة للماشية أو الجاموسسايختار المربين الأرقام البل

 .ئمة للغنم أو الماعزاة البرونز أو الألومنيوم تكون ملالأرقام المطوي

 ر ربما تكون شائعة لأجليغستيك شكل الزرار الصارقام البللأا

 . الأرقام المطوية المعدن منامبة لأجل النعام،ازيرالخن

 إحتياجات السوق وإتفاق المزارعين تحتاج إلى إتحادهما مع الإعتبارات 

  أن المعايير، مع ذلك ،مية همن الأ. الإقتصادية عند الإختيارالعملية و

إستخدام . مة النظاما تكون مرنه بمعنى التوصل إلى سلالقياسية لا
 الأرقام

  أو، للمزارعين بكتابة أرقام ملكيتهايصة التى تسقط أو تسمحالرخ

 دل الفشل العالى سوف مع مع"يرفض"يص خاستخدام الترانسبندر الر

 . نظام التمييز ويلغى الغرض منهااًيتلف تدريجي

 ىإنشاء مكتب التسجيل المرآز 
 الحاجة إلى اً يوجد أيض،من المقال الفنى حول نظم التمييز اًجانب    
 نشاءإ

.  القطيع يمكن تخزينهازسجيل حيث الأآواد المرتبطة بتمييمكتب ت
 إقامة

 تسجيل المعلومات التمييز أو الأآواد يمد نقطة المراجعة المرآزية بمنشأ

 .الحيوان لينشئ ويحدد الطرق والمعايير القياسية للتمييز

 وظائف مكتب التسجيل المرآزى 

  تمييز القطيع أن تكون تحتتاتوصى المنظمة مع الإحتفاظ بسجل    

 أو تحت سيطرة منظمة) إذا آان هذا التمييز إجبارى(إشراف الولاية 

 إذا آان نظام التمييز إرادى) ملا الاتحاد الزراعى(خاصة ) هيئة(

 :وخاص هذا الهيكل يكون له بعض أوآل الوظائف التالية

 قطيعلاآواد تمييزأة سجل اناحداث وصي 

 مرتبطة بالحيوانات، أآواد التمييز المستعملةشامل آليشمل السجل ال 

 بهاومالكيها والصفات المميزة والمستندات على الحيوانات تكون محتفظ 



 

 اللحوم             ة لصناعةدي جتممارسا   

 الأآواد وزيع اث وتدحإ  ترتيب عددارع

  لقطيعه ولذا مكتب التسجيليحتاج مالك القطيع إلى تطبيق أآواد مميزة

 يوزع تلك الأآواد سواء للحيوانات أو مجموعات من الحيوانات بحيث

 قلل من إمكانية إستخدام أصحابُتكون فريدة التمييز وهذا يمكن أن ي

 .القطعان المختلفة نفس أآواد التمييز

 القطيعبزل تمين أج المعايير والطرق مديدتح 

 ع مجموعة من المعايير والخصائص وضاًيستطيع مكتب التسجيل أيض

إذا آانت أرقام  ، بمعنى،جل طرق التمييز التي سوف تستخدم من أ
 الأذن

 جم، اللون الح،كتب التسجيل يستطيع تحديد الشكل  م،سوف تستخدم

 مقالات أخرى يمكن. الذى يستخدم) عمود،حروف وأرقام (والكود 

 عند ،داعند الميل ( يتم التمييز للحيوانل العمر الذي عندهثعملها م
 فطامال

 تمييز( ومستوى التمييز المفضل )داأو في ترك المزرعة من الميل

 ز أو تميي،مة التمييزا، حيث آل الحيوانات يكون لها نفس علجماعى

 ).اًم فريد تمامحيث آل حيوان يكون له رق،فردى

 زالسيطرة علىتوزيع وسائل التميي

 زالتوثيق وسائل التميي أوامر حيث يكون هناك تقنية للسيطرة أو مصدر

  أآوادأميناحب المصنع والرجوح إلى المزارح لتارح إلى صزمن الم

 ستخدمها آما هو محدد بواسطةي الصحيحة التي زالتميي

زهسجيل وتلك المعايير التي يتقيد بمكتب الت يريد الم. ا

ات التي تميز ينسبها إلى الحيوان هي يريدها ثم ه/التي هو. من الوسائل

 في حالة التمييز الفردي،،والكود المعطى إلى آل حيوان   يقرر إلى

 اد التمييز الموزعة علىالسلطة يكون لها سجل من أآو. سلطة التسجيل

أ،المزارع  .فراد آواد المعطاة بواسطة المزارع للمرتبط مع قائمة الأ

 تشييد أآواد التمييز

كل الوسيلة المستخدمة ومستوى  على ششيد بناءاًُآيف الأآواد ت   
 التمييز

  من الأرقام والحروف أوعندما يستخدم النظام أآواد مرتبة. المطلوب

آود عمود، هو ذا آمية معتدلة من المدى من حيث آيف الأآواد يمكن

 .تشييدها التى ربما تؤثر فى سهولة عمل النظام

، ميزة تكون والمجموعة الم التمييز فقط عند مستوى المجموعة يحتاج  

 قبل الذبح ،اًلحيوان تماممجموعة أو قطيع التي ينتمي إليها ا  النظام

ساًيكون سهل جد بيل الكود، على الكود يمكن تشييده هكذا الجزء من . 

 جزء آخر حتفظ بها الحيوان ،ُ يخصص المنطقة التي ي،المثال 
 يخصص

 لكاإذا آانت المزرعة لها أآثر من م(المزرعة، وجزء آخر للمالك 

،انظام التمييز المطلوب ). واحد المكون النهائي دي للحيوان لتمييز الفر

صندوق (عرف الحيوان الفردي  ).بالخلف  3.2ُللكود ي

 



              انلحيوم اقيرت لياتعم 

 الكود تكون معروفة  ورموز،حيثما الكود المرئي يكون مستخدم   
 بدرجة

 على( منشأ الحيوان أو مجموعة الحيوانات يمكن ترتيبها بسهولة ،آبيرة 

 .بدون الحاجة للرجوع إلى مكتب التسجيل) ل لمستوى المنطقةلأقا

 ،وب من أجل حياة الحيوان الكاملة ما التمييز الفردي يكون مطلثحي 

ف من المالكين  إمكانية أن الحيوان سوف ينتقل إلى عدد مختلوهناك
 أثناء

 هنا قضيته قليلة مختلفة حيث آود التمييز يتم تشييده ،عمر الحيوان
 بشكل

 التصمم الكود بحيث تصبح مزرعة معينة تهمل بمجرد انتق. معين

  حيثما الأآواد الرقمية الفردية تكوناًهذا يكون حقيقي تمام. الحيوان

 صنعيها والأآوادُجة من قبل داخل الميكروتسرانسبندرز بواسطة ممدم

.المشيدة بطريقة معينة بعد ذلك تكون غير ممكنة

 إنشاء مكتب التسجيل 

 حيثما يشتمل على عدد. اًل الأآواد ربما يكون يدوى أو آليمكتب تسجي 

  من المزارع، والتمييز على مستوى القطيع فقط يكوناًصفير نسبي

 يشتمل ماث حي،ومع ذلك. ظهر مشاآل قليلةُنظام اليدوى يمطلوب،ال
 على

 اً،بوضوح يكون التمييز الفردى مطلوب و،عدد آبير من القطعان 

 .تخدام النظام الآلى يكون لا سبيل لإجتنابهسوإ

  ولكن، من أجل مثل تلك مكاتب التسجيل ايكون البرنامج متاحة تجاري 

  أرخص بكثيراً يكون غالب،ناميةد الافى البل. ة زائدليفغالبأ بتكا

 .لجعل برنامج النظام يتماشى مع الإحتياجات المحلية) وبسيط(

جيل التمييز يجب أن يقابل الحد الأدنى من الخصائص سمكتب ت  
 :التالية

  أن يحتوى مكتب التسجيل على قائمة شاملة أو قاعدة بيانات لكل ● 

 .الأآواد وأسماء مالكى القطعان

 لمميزات أو السندات مكتب التسجيل على قائمة لكل ااً أيض أن يحتوى●

 طة المزارعين إلى الذين تكون أآواد التمييز موزعةسالمملوآة بوا

 .عليهم

  على ربطاًناد الترافقى خليط ليكون قادرس يجب أن يكون الإ● 

 الحيوانات مع أآواد التمييز إلى مالكيها وإلى السندات التى يحتفظ

 تخدام الفريد لأى من تلكسون النظام قادر على الايجب أن يك.بها

 م المعتمد على آود تمييز الحيوانايرات آأساس، بمعنى الاستلغالمت

 بينما.  ينتمي إليها الحيوانيجب أن يبين مالك الحيوان والمزرعة التي

ماء المالكين سد على السندات يجب أن يرجع إلى أم المعتماتلسالا
 التي

 . مع أآواد التمييز لقطعانهماًمع ،تخدم السنداتتس

 مل العناوين العاديةش بحيث ت، التفاصيل الكاملة لكل القطعان ● 

 .حفظ في قاعدة البياناتُوالبريدية وأرقام التليفونات وت

 لق على الأ،التمييز الفردي للحيوانات مطلوب  حيثما يكون نظام ● 

ب أن يحفظ في  للفرد يجاًيبد وتقراس وتاريخ الميلن الج،الأنواع
 مكتب

 ،لة لا السلادوة على ذلك بيانات عن إجمالى مياجيل علسالت
 إجمالى

 .النظام ومظاهر أخرى تكون إختيارية
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 تمييز القمعايير طر

 تكون) الترانسبندرز المستخدمةل الأرقام أو ثم(معايير طرق التمييز  

 القائمة التالية توفر الحد الأدنى من.فهم بعنايةُضرورية ويجب أن ت

 .ريدها بأمان نظام تمييز الحيوان الحديثةُمجموعة المعايير التي ي

ون غير قابلة لتلوث اللحم  طرق التمييز المستخدمة يجب أن تك  •
غير ضارة ي طريقة، يجب أن يكون بأت الذبيحة اأو فضل

                                                                                                                                            . للحم أو جلد الحيوانات

• 

 التمييز يجب أن لا يأخذ ،بمجرد الحيوان يكون مقيد الرأس  •
 الوضع لا يستحق بعد المخاطرة  ،ثانية 30نأآثر مالتطبيق 

 .للعامل ويسبب أقل إزعاج أو خطر للحيوان

عاج  طرق التمييز المستخدمة يجب أن لا تسبب ألم أو إز •
 .للحيوان بمجرد وضعه في المكان

 2001 التمييز يجب أن يكون قابل للقراءة بسهولة من مسافة  •
متر في حالة  ومن مسافة ،والجاموس متر في حالة الماشية  

 ، يجب أن تأخذ أآثر من ثواني اًنموذجي.يرغالقطيع الص
الة رموز الحروف والأرقام  في حاًمرئي(التمييزقليلة لقراءة 

 ). في حالة الكود العمودي أو الترانسبندرزاًآليأو 

 طرق التمييز المستخدمة يجب أن تكون منتظمة الصنع  •
 يجب أن تنتج بواسطة وسائل التي تقلل إمكانية ،ة والجود

 .التزوير أو النسخ الغير شرعي

سيطر عليها ُ ترتيب وتوزيع وسائل التمييز يجب أن ي •
مكتب تسجيل تمييز القطيع فوض لُ بواسطة مؤسسة تاًمرآزي

 لخفض بقدر الإمكان الاستخدام الغير

 .شرعي أو الإحتيالى لأآواد التمييز القائمة

 اًة يجب أن تكون ثابتة ومحفورة جيدطرق التمييز المستخدم •
مرآب من الحيوان وفى ذلك ليس من الممكن لإزالة تمييز 

 لنقلها إلى  بقائها بدون إستخدام وغير قادرةاًبدون تلفها وأيض
 .حيوان آخر

 مما يجعل معدل البقاء ،طرق التمييز يجب أن تكون متبينة  
ل سبع سنوات بعد لأقضوح على اعالي وقابلة للقراءة بو

يكون 90% معدل البقاء لأعلى من اًنموذجي.الترآيب
 وأى نظام تمييز يجب أن يتوفر فيه خاصية ،مرغوب

 .التمييزالإستبدال في حالة فقد أو تلف وسائل 

ام وحروف من أجل  أآواد التمييز يجب أن تكون في شكل أرق •
 .سهولة التسجيل

ت القطيع وأآواد تمييزها اب أن يحفظوا سجل المزارعين يج •
 .في مزارعهم

 رييل المعاقابالمواصفات م

عد المعايير مقصود بها أن تكون شاملة والحد الأدنى من مجموعة القوا 
بيقها مجموعة المعايير السابقة يمكن تط. اًيز مطابقالتي تجعل نظام التمي

 .تحت الجلد   RFIDأرقام الكود العمودي أو ،بالتساوي للثرقام المرئية 

 ،ييم الإحتياجات والظروف المحلية ئحة وبدء تقلابمجرد إنشاء جسم ال 
ز حتى تستخدم يأتي الوقت للحكم على مواصفات تفاصيل آلية تقنية التميي

ضيفه من الممكن ُصنع ما الذى يُ حتى يعرف الماًسيلة تمامولوصف الو
د المتطورة يعطى المزارعين عدد من ا أن نظام التمييز في البلاًتمام
حددات إقتصادية ُ بينما في البلد النامي مع م،تيارات ليختار منها خالإ

 .آثيرة، يكون فقط إفتيار واحد

 ماذا تكون اُتماممجموعة المواصفات تصف بشئ من التفصيل  
 بمعنى الحجم، الشكل،ة يلسالو



 عمليات ترقيم الحيوان

دي  عمل مخطط تمهي )  الأداء الطريقة التي تعمل بها آلةسمقايي) أينما منامب(اللون و
 3.3صندوق (الإلكتروني 

، في حالة التمييز القومي للقطيع يكون إحباري 
)  3.4"مسودة " ).   .صندوق ( للقوانين 
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ملخص

 .تختلف الأدوات وشكل التميز المستخدم من أجل الهدفين. الرعاية/ القطيع هما إثبات الملكية وسهولة المتابعة زسببان رئيسيان لعمل نظام تميي  ■ 

 :المستخدمة تشملطرق التمييز الحديثة   ■ 

وبالتالي. ل في القدرة على القراءة والتحكم في تطبيقها والإستخدامثعانى من عيوب آثيرة تتمُتلك الطريقتين ت. مات للملكية لاالكي والوشم آع  ● 

 .صبحا غير قابلة لأغراض المتابعة أو الرعايةيُ     

ام دقيقة وشائعة التطور في تكنولوجية صناعة الرقم جعل الأرق. آواد عمودية أو ترانسبندرز أ،رقام الأذن تستخدم أآواد مرئية أ أشكال مختلفة لل ● 
 .زالشكل في التميي

 . التي تجعل إستعمالها مكلف،لترانسبندرز استخدام آلة الماسح  الكود العمودي واج يحتا- 

 .اً يستخدم تحت الجلد أو داخلياً الترانسبندرزربما أيض- 

 :اسية لنظام التمييز تشتمل علىالمتطلبات الأس 

 . القدرة على القراءة واضحة لوسيلة التمييز● 

 .الحصة وتوزيع وسائل التمييز،allocation  تحكم مرآزي على الإنتاج ● 

 .الوسائل يجب أن تكون صعبة التزوير وغير قابلة للنقل وثابتة بالحفر ●

 .وسهلة التطبيق التكاليف - فعالية ، الوسائل يجب أن تكون متينة ● 

 . الوسائل لا تسبب ألم أو خدو للحيوان● 

 .ختارةُ وسائل ماً الأرقام المرئية تكون غالب، د النامية لا في الب - 

 :جيل مرآزية مع الوظائف التاليةنظام تمييز القطيع يجب أن يكون له مسئولية تس  - 

 .تسجيل وتوزيع أآواد التمييز ●

 .المزارعين والحيازة والحيوانية ،جيل تس حفظ الأآواد في مكتب ال● 

 .المكان المناسب لتمييز الحيوان ●

 . التمييزتهناك فرق بين معايير ومواصفا  - 

 . مجموعة من المعايير التي يجب أن تقابل أي وسيلة مستخدمة بواسطة النظام المعايير تعكس● 

 .)جب أن تقابل المعاييريي تال(الوسيلة ) ةل بها الآلالطريقة التي ثعم( المواصفات تعكس المظهر الخارجي وأداء ● 

 .حتفظ بهايُيوان من حيث مكان المنشأ يجب أن تمييز الح  - 
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             رث الأ ءفاإقت وعبتتالة على درقال 

 ُقدمةالم 
جات ت الحيوان والمنةابعتاج إلى متيحإسي لليالسبب الرئ

  منةيالحيوان
هدد صحه الإنسان تعها هو ظهور أخطار ياجها إلى بتمصادر إن

 لثم
 تايبقتوالمE-Coli بسمم الغذائي تر والقمرض جنون الب

 ةجت الناةلفتالمخ

 .ةوان بالمزرعيعن معامله الح

ر أصبحت مطلب هام للمسهلك ثفاء الأت وإقةابعتالقدرة على الم  
 لكى
 .هر غذاؤالمي هي مصد~ ر عن الحيواناثرف أكيع

ة يفيهلك عن كتاجه المستحي أصبح ذلك مطلب صحي حيث 
 تيترب
عرض لها ت التي ةت المختلفاوان وماهى المعاملي الحيةورعا

  تمآيفو
 .اجت سلسلة الإنتع خطوايبع جمتتجب يذبحها وآملخص لذلك 

 صبحتست فقط مطلب صحي ولكن أير لثفاء الأقتع وإتتبإن ال 
 أداة من

 عطى المستهلك فكرة عن جوده المنتجت لكي ةممق مصيأدوات التسو
اج حتيلي ظهر الإتابال. اقياً وأخليأً وغذائياًبوله صحقومدى 
 ميرقت يةلطرق
د يحدت اًضي للتطبق أة وقابلةآون سهلت توانايف للحيوتعر
 جميع

 .هت حياةوان طوال فتريت التي مر بها الحاالمعامل
 ةحيإن الذبه آمثال فتجات بمناًجب ربط الحوان أيضي 
 طعيات اللحومقو

 وانيجب أن تعرف بالحيوان داخل المجزر يالمتحصل عليها من الح
 .الحي المأخوذه منه

 - تفايد من التعرير بها العدثتفاء الأقبع وإت على التةدرقال 
  تقنيةاًضيأ
ار العربيات إلى يطع غقئ من شرها لكل يطوتم يتع تتبال
 . الخضارةربش

فاء قتبع وإتتة يرآيز على قابلتله هى ال المقاهالغرض من هذ
 رالأث

ر تعرف ثفاء الأتبع وإقت على تةالي فإن القدرتوبال.ةالماشي
 :هنا على أنها

 الواني خليبع المنتج الحتت لي ة على والطرق المصممةالقدر 
 مراحل

 .ج النهائينت إلى المةإنتاجه المختلفة من الحيوان الحي بالمزرع

 ر؟ثإقتفاء الأماهو نظام التتبع و
 ة المرتبط- من العناصر المتشابكة ةلسلسع من تتبيتكون نظام ال 

 بسلسلة
 .أآيد الجودةت والفحص لشفتيتمن ال

قل من سلسلة لأخرى داخل النظام عن تحديد أي عنصر ينتجب يو 
 قطري

 س أي مدخل أو مخرج من النظام بنفاًضيسجل أيأآواد أو أرقام و
 ).أآواد أو أرقام (يقةالطر

 .سجل عند آل خطوة آإثبات للمساريرقم أو أآواد التعريف يجب أن  
د لس يحدت على اًادرَآون قير يجب أن ثفاء الأقتع وإتتبأما ال 

 المسار فقط
ية س المعايير القيايقبل جميع الأحداث التي مر بها ومدى تطب

 فالحيوان
 التسمين ةده إلى مزاد بيع ثم إلى مزرعانتقل من مكان ميلي ربما ثلاًم
 ثم

خ دخوله وخروجه من آل مكان يارت فإن ةفي هذه الحال.المجزر
 يجب أن

خدمين أآواد التعريف بالإضافة إلى ذلك يجب أن يكون تسجل مسي
 هناك

 في آل من هذه ة والتربييةمجموعة من القواعد الي تحكم الرعا
 الأماآن

 يفيةلى يمكن فحص آتاوبال)  المجزر-حظائر المزادا - ~ةالمزرع(
 .تطبيقها

  هذا الحكم-حتوى عادة على تحكم مرآزي يحب أن ينظام التتبع  
 أو أآواد لكل ةعريف ويضع معايير قاسيتحرر أآواد اليالمرآزي 

 ةسلسل
طبق يرف به ت يكون لديه نظام جودة معاًاج أيضتفي نظام الإن

 رييالمعا
 لوظيفة ش نظام فحص وتفتيقطبية ويية المقبوله للرعاسايالق

 .النظام 
 هفائظه وودواعق ويةع الماشتتبام نظ تانمكو

 :ات التحكم دوحدة أو وح 
ف يقوم بالوظات تحكم مرآزية ةاج ميكانيكيتبع يحتنظام الت 

 :ةة التالييسئالر
د ومواصفاتها وتحرير أآواد يف والتحديس التعرييوضع مقا  • 

 فيعرتال
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 أدوات تعريف وترقيم اللمنتجي الماشية لتطبيقها على حيواناتهم من خل
 .معينة

  لدور آل شخص في النظام مثال المزارعين القائمونسوضع مقايي•  
 . جهاز الجودة والإعتراف والفحص-المجازر  التجار -بالنقل 

 حيوانات التابعة للنظام ومتابعة هذهالتسجيل المرآزي لتحرك ال•  
 إنه ليس من المهم أن آل الوظائف السابقة تقع في وحدة. التحرآات 

 إن تسجيل. تحكم واحدة ولكن يمكن فصلها لأآثر من وحدة أوجهاز 
 أآواد التعريف بالحيوانات ومعنى هذه الأآواد للمربى والمزارع له

 .مع الوحدات أو الأجهزةأهمية قصوى وفائدة لمتابعة ومراجعة ذلك 
تسجيل المزارع المشارآة والشرآات القابضة 
 ارع أو الشرآات القابضة لديها إدارة ورعاية معترف بهاز المههذ 

 الشرآات القابضة. ومناسبة لإجراء الفحص والتفتيش ونظام التقرير
  تحديث نظامى علاًيجب أن يتم فحصها بإنتظام بواسطة مفتش قادر

 هناك الإحتياج لوضع مجموعة من. اً آان ذلك ضروريالتسجيل إذا
 حياتلاالمعايير القياسية والأآواد تكون مطبقة في هذه المزارع وص

 التسويق لهذه المزارع يجب أن تعلق حتى التأآد من صحة تطبيق هذه
 .المعايير القياسية

 غلاوأحد المقاييس للتطبيق والمحافظة على المعايير القياسية هي إب 
 .ارعهمزربين عن تحرآات الحيوانات من وإلى مالم

 رىخت الأايلجالتس 
 معايير الإعتراف والتسجيل لأي منظمة أو جهة معترف بها يجب أن 

 : تيلأتطبق ل
 .شرآات النقل للماشية  • 
 .تجار الماشية أو جهات التسويق•  
 .المجازر•  

  المفتشينتطبيق هذه المعايير القياسية يجب أن تراقب بواسطة نفمى
 آجزء من المعايير الصحية ورفاهية الحيوان فإن. المراقبين للمزارع

 هذه الجهات والأفراد والعاملين بها يجب أن يحتفظوا بتسجيل للتحرآات
 .وتحرير تقارير منتظمة لهذه التحرآات لوحدات التحكم المرآزية

 عيات ومقاييس التتنترقيم وتعريف الحيوا 
 الحيوانات يجب أن تكون في مكان تحت سيطرةطريقة ترقيم وتعريف  

 وتحكم وحدات التحكم المرآزي التي تضع المعايير القياسية وتحرر
 أآواد التعريف وتتحكم في توزيع أدوات الترقيم المستخدمة بواسطة نظام

 ت دقيقة لأآواد الترقيمايجب الإحتفاظ بسجل. التتبع وإقتفاء الأثر
 . حيواناتالمحررة لمن ولأي ملكية ولأي

 أدوات الترقيم يجب أن تكون متوافقة مع حد أدنى من المعايير القياسية 
 مع الأخذ في الإعتبار سهولة قراءتها ومقاومة للتلف والفقد والإقتفاء
 رعةزأسهل النظم يستخدم بها التعريف والترقيم الجماعي ويتتبع فقط الم

 قيم وإذا فقد يمكنآل الحيوانات معلق بها نفس أآواد التر. قبل الذبح
 معظم أنظمة التتبع أآثر تعقد من.غيره من نفس النوع بسهولةال إحل
 ل آل حيوان يرقم بواسطة المربى عند الولادة أو النظام أو قبلثذلك م

 .ترآه المزرعة
 رقام المستخدمة مع وصف عامأت للايجب أن يحتفظ المزارع بسجل 

لجهة المرآزية بذلك حتى  غ الاللحيوانات التي تم ترقيمها ويجب إب
 تقوم

 .بتسجيل هذه الحيوانات
  يضع نظام رقم وحيد آل حيوان- الترقيم الفردي -هذا النوع من الترقيم  

 وإذا تم نقل الحيوان لمزرعة. والذي سيحتفظ به طوال حياته وحتى الذبح
 غ المسجل المرآزي بإنتقال هذالاأخرى فإن المربى الجديد يجب إب

ولأن الحيوان سيحتفظ برقمه طوال .  رقمه الوحيداًدمالحيوان مستخ
 حياته



            رثفاء الأ إقت وعبتتىالعل رةدقال 
   

  
 .يجب أن تراجع الأرقام والتأآد من عدم فقدها) مدة طويلة(
 وإذا.حيوانوآل هذه المشكلة يجب الإحتفاظ بوصف آامل مفصل لكل  

 فقد الحيوان رقمه يمكن أن نجد هذا الكود بسهولة بالنظر إلى الوصف
  أآثر بحيث يحتفظاًالمفصل للشكل وبالتالي فيجب أن يكون النظام معقد

 .بالوصف التفصيلي لشكل الحيوان
 أفضل طريقة لحل مشكلة فقد الرقم الأصلي هو الإحتفاظ برقم ثانوي

  فقد الرقم الأصلي أو أصبح لايعمل يمكنصغير للتعريف بالحيوان وإذا
 .يرغمعرفة ذلك عن طريق الرقم الثانوي الص

ستيك ثابتة ا الأذنين بأرقام بللافي أوربا يتم تقييم الماشية في ك 
 وأرخص

 طريقة هي وضع رقم آبير يسهل قراءته في أذن ورقم معدني صغير
لمربى يمكنه إذا فقد الرقم الرئيسي فإن ا.في الأذن الأخرى) ثانوي(

 قراءة
 الرقم الثانوي ثم يكتب طلب للجهة المسئولة عن التسجيل لطباعة رقم

 . من الذي فقدلاًأولى أخرى بد

  بالنقلونائمقالتجار وال 
 ةسل دور هام لتجار الماشية والمزايدين والقائمون بالنقل في سلكهنا 

 :يهمالإنتاج حتى وأن زمن إتصالهم بالماشية قصير يجب أن يكون لد
 –أرقام التعريف (ت تفصيلية لكل الحيوانات التي تمر عليهم اجلس -1 

 ).تواريخ التعامل معهم
) اً أو شهرياًأسبوعي(غ الجهة المرآزية بصورة منتظمة لاإب  -2

 تحرآات
 .الحيوانات من وإلى مزارعهم

 تطبيق القواعد والمعايير القيامية الخاصة بمعاملة آالحيوانات -  3
عاية الحيوانر-عربات النقل- الحظائر المستخدمة -دة بصورة جي

 
 المجازر

 ت الخاصة بوصول الحيوانات وأخرىاالمجازر يجب أن تحتفظ بالسجل 
 وإن هذه. غ الجهات المرآزية بوصول وذبح هذه الحيواناتلالإب

 .جيلسالحيوانات لم تعد موجودة بنظام الت
 ر بعناية وبالتالى فإنيجب أن تراقب أرقام الحيوانات داخل المجز 

 . بها أرقام تعريف يرفض ذبحها سالحيوانات القادمة من مزارع ولي
غها لا وإباًت الخاصة بهذا الرفض يجب الإحتفاظ بها أيضاالسجل
 للجهة

 .المرآزية
 المجازر يجب أن تطبق بعناية بالمعايير الخاصة برفاهية الحيوان 

 وتطبيق المعايير الصحية) ممان الذبح بواسطة الإن- التناول -الأدوات (
 .داخل المجزر

 لأثرء اقتفايع وإتتتطام الخلال  ية الماشةح حرآلتتب 
 دور الإدارة المرآزية 
 دور الإدارة المرآزية يعمل أساسآ على نجاح نظام التتبع بصورة 

 جيل جميع تحرآات الحيوانات داخل النظامسحيث يجب ت. مرآزية 
 تمجيل تحرآات مجاميع الحيوانات أقل أهمية).الأرقام وتاريخ التحرك(

 من تسجيل تحرك الحيوان بصورة فردية وآك النظامين يحتاج قاعدة
 .بيانات آمبيوترية تحتفظ بكل هذه التحرآات

 4.1.وآمثال لمواصفات ذلك البرنامج شاهد صندوق  
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 دور مربى الماشية ير من

 :مربى الماشية لها دور مزدوج خاص بهذا النظام 
 . تحديد وتسجيل الحيوانات والأرقام الجديدة • 

 . تسجيل وتقرير آل التحرآات من وإلى المزرعة أو الشرآة القابضة•
 عريف الحيوانات يسجل ذلكعندما يطلب المربى مجموعة من أرقام ت 

  عن وضع هذه الأرقاملاًبواسطة الإدارة المرآزية ويكون المربى مسئو
 لاغ ذلك للجهة المرآزية مشتملاللحيوانات ويقوم المربى بعد ذلك بإب

 توقيت ترقيم الحيوانات قد يكون أي. على تحديد وقت وزمن الترقيم 
 :من

غزوذلك في النظم الم: داعند الميل• التي بها عدد صرعية 
 .الحيوانات أو تطبق نظم رعاية مكتقة أو شبه مكتقة

ث )فة أو المفتوحة غير المك(في نظم الرعاية الإنتشارية : عند الفطام•  
 .ويتم فيها تداول الحيوانات عند الفطام لأغراض التحصين والتجريع

 عند الإهتمام بتخفيض التكاليف وتسهيل: عند ترك المزرعة•  
 .جراءات الإدارية يتم ترقيم الحيوانات فقط عندما تترك المزرعةالإ

 طريقة التتبع وإقتفاء الأثر يجب أن تخبر جميع القواعد السابقة وتكون
 مسئولية المربين تطبيق هذه



ر                الأثءفاقتبع واتت طىالةدرقال 
ندوق   غلازام بها ولسهولة التطبيق فإن من الأفضل للمربى الإبالقواعد والإلت

بإستكمال ) اً شهريلاًمث(ت على فترات منتظمة ا التسجيلهعن هذ
 التسجيل

 التقارير شاهد صهآمثال لمتل هذ. وإرسال نسخة للجهة المرآزية 
4.2  . 

   
 بمجرد أن الحيوان أو مجموعة من الحيوانات تترك المزرعة لجهة
 أخرى فيجب على المربى الإحتفاظ بسجل بتاريخ التحرك وأرقام

غ الجهة لا يجب إباًأيض. الحيوانات التي تحرآت من المزرعة
 المرآزية

ت اجلت في السجلسُبذلك وعلى ذلك فإن التحرآات تكون قد 
 .آزيةالمر

حتفاظ بها وتسجيل آل التحرآات هذه إديد من البدائل للعهناك ال 
 البدائل
 :تشمل

 عندما. يحتفظ الحيوان برقم الأذن الأصلي مدى الحياة  :  الأولالبديل ● 
 ير ملكية هذا الحيوان فإن الملك الجديد يستكمل وثيقة تغير الملكيةغتت

 لإرسالها إلى)  الإلكتروني على ورقة أو على شبكة الإنترنت أو البريد(
 .يير وإسم المالك الجديدغ تاريخ التاًالتسجيل المرآزي معطي

 وهنا آل.يحتفظ الحيوان برقم الأذن الأصلي مدى الحياة :البديل الثاني● 
 حيوان لديه جواز سفر مرافق له وبالتالي فإن المالك

/ ورق(ير في ملكية الحيوان صلي والمالك الجديد يستكمل التغلأا
 إنترنت

ل سفر هذا لديه صفحات يمكن وفى أوربا فإن جواز ا)بريد إليكتروني/
غ عن تغلإبلافصلها تستخدم ل .ير الملكية

يحتفظ الحيوان برقم ا : بديل الثالث ل ذن الأصلي مدى لأا ● 
 المالك.الحياة

 هرياًشالأصلي والمالك الجديد يستكمل تسجيل الوصول والذهاب 
 والتي

 )بريد إليكتروني/ إنترنت / ورق (للتسجيل المرآزي ترسل بعد ذلك 
عن طريق التأآد .مثلة للتسجيل آأ 4.4و   4.3 شاهد صندوقى اًشهري

 من

لة قد قام بتسجيل الوصول والذهاب فإن آل خص في السلسشآل 
 تحرك

جل مرتين وعلى ذلك فإن هناك تأآد مرتين عند آل تحرك للحيوان قد سُ
. 

 اك فارق زمني بين زمن التحرك وزمن التسجيلعيوب هذه النظم أن هن

اً  عدد من الحيوانات وعلى ذلك فهناك دائم. المرآزي 
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 تتحرك داخل النظام وأن المربين .ت مزارعهم

هيقومون بتسجيل هذ
الحال بسجلا

  التحرآات في 

    
 ل وسائل لتتبع التحرك بين المزارع ولها أهمية آبيرة مثًهناك دائما )شرآات النقل(دور التحار والناقلون  

 للتجار وشرآات النقل دور في تسجيل حرآة الحيوانات من وإلى لمنع
.إنتشار الأمراض الوبائية المعدية  لوصول والذهابت مشابهة لتسجيل ا 

 في العديد من البلدان نظم تحكم بيطري في تحرآات الحيوانات من مكان
من خللآخر    تحرير مايسمى بتصريح تنقل وآتابة أرقام وأآوادال

 .تعريف الحيوانات سوف يتيح ميكانيكية أخرى لتتبع تحرك الحيوانات

 سجلالالالمشاريع المختلفة من خ
 أو صفحات تفصل من جوازات السفر والتى ترسل
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  بها رقم الحيوان أو مجموعةاًجميعها إلى التسجيل المرآزي منوه
 .الحيوانات وتاريخ الوصول أو الترك

 دور المجازر 
 ب على المجازر أن يكون لديها نظم التتبع الخاصة بها وعلى ذلك فإنيج 

 شحنة اللحوم أو الذبائح يمكن تتبعها للحيوان الحي التي قدمت منه أو
فية شزمن تسجيل الت. قدمت منها.على الأقل مجموعة الحيوانات التي

 أو
 التعبئة للحوم تسمح بتتبع ذلك حتى الذبح للحيوان مفترضين أن الوقت

 ة ثابت ومعروف تلك الأنظمة التي تعتمد على الوقتئمن الذبح للتعب
 شائعة لكن نظم ترقيم الذبائح أفضل بكثير آل ذبيحة يجب أن تعطى رقم

 .فى الحال بعد الذبح والسلخ والتي يجب أن تسجل على الكمبيوتر
  لرقماًوعندما توزن وتدرج الذبيحة يجب أن تسجل هذه النتائج أيض

 مثال يحدث خلط اللحوم من ذبائح(ند تشفية اللحوم وتعبئتها وع.الذبيحة
 جل وبالتالي يمكنسفإن أرقام الذبائح لهذه اللحوم يجب أن ت) مختلفة

 وبصورة مثالية. معرفة أن هذه اللحوم من تلك الذبائح من تلك الحيوانات
 فإن الرقم المعطى للذبائح يجب أن يسجل في نظام المجازر للحيوانات

 الخاصة بها وبالتالي فإن نظام قابلية التتبع للمجازر يتصل بنظامالحية 
 على إستدعاء نظام اً فإن المربى يكون قادراًنظري. التتبع في الحقل

 التتبع
 .لمعرفة أوزان الذبائح ودرجتها المتحصل عليها لكل حيوان

 صاللاتالقوانين وأآواد ا 
  على المستحق القومي فإننااًعندما يكون نظام التتبع وإقتفاء الأثر إلزامي 

 سة مخول إليها سلطة متابعةسنحتاج إلى قوانين ولوائح تنظم ذلك ومؤ
 في العديد من البلدان تكون نظم). القدرة على الضبطية القضائية(ذلك 

 التتبع إختيارية ويشترك فيها مجموعة من المربين يخدموا سوق
ا قوانين ولوائح يير يحكمهغفي هذه الحالات فإن طريقة الت.معين
 داخلية

 ء وشرآات النقل والمجازرلاوالمربين والوك

 .من هذا السوق الخاص) خروجه(ومن لايطبق ذلك يتم طردة 
المواصفات العامة لنظم التتيع 
 أول قرار يجب أخذه عند تخطيط نظام التتبع هو المستوى الذى يعرف 

 قطعان تعطى أآواد تتبع المجموعات يعنى أن اللاًفمث.عليه هذا النظام
 مثال ترسل من المزرعة(تعريف واحدة وعند تحرك المجموعة آلها 

 فإن آود واحد يستخدم فى تسجيل التحرك وآل الحيوانات في) للمجزر
 .المجموعة سيكون لها نفى الكود

 وفى التطبيق العملي فإن تعريف المجموعة يسبب مشاآل وخاصة عندما 
 مثال شرآة نقل تنقل حيوانات من(ة تخلط حيوانات من مجاميع مختلف

 لهذا السبب فإن العديد من نظم التتبع). مزارع مختلفة إلى المجزر
 .تستخدم نظم التعرف والترقيم الفردية لكل حيوان على حدى

 المزرعة والحيوان(الهدف من نظام التتبع يجب أن يمدنا بمصدر اللحوم  
  يؤآد على أناًم أيضالفطا.  أسباب أية عيوب قد تحدثاًأيض) الحى

لسلة إنتاج تابعة لهذا النظام هى التى تقدم سالمنتجات القادمة من 
 قوللس
 .فقط

ات مرآزية التى س نظام التتبع يجب أن يكون تحت تحكم مؤس● 
 ستضع

 .وتنفذ بقوة المعايير القياسية والقوانين الخاصة بالنظام
 آزية التىترقيم الحيوانات يجب أن يكون تحت تحكم مؤسسة مر ●

 .سوف تتحكم فى تحديد مكان وتوزيع الأآواد وأدوات الترقيم
 بأدوات آمنة) لكل حيوان رقمه( يجب أن ترقم الحيوانات ترقيم فردى● 

 ومقاومة للتلف وإختفاء اللون ومتوافقة مع المعايير القياسية الخاصة
 .بذلك ولها شكل واحد ونوعية واحدة

 خة إحتياطية فى حالة فقط أدواتس النظام يجب أن يسمح بوجود ن● 
 .الترقيم
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  أآواد ترقيم الحيوانات يجب أن تذآر فى تسجيل آل التحرآات وأى ●
 .تعامل مع الحيوانات داخل النظام

 لةسلس خلالآات الحيوانات  يجب أن يسمح النظام بتسجيل تحر ● 
 .د حتى نهاية التسمين ثم المجزرلاالإنتاج من المي

  ترقيم الحيوانات هى مسئولية المربين والذى يجب عليه إرسال تقارير● 
 .دورية عن تفاصيل ذلك للجهة المرآزية

 
 مخطط العمل يجب أن يوفر المعايير التى يجب تطبيقها من مقبل ●

ل ميكانيكية معترف بها غمخطط ويجب أن يشأفراد النظام داخل ال
 تسمح

 .بالمشارآة فى المخطط
  تطبيق المعايير القياسية الخاصة بالنظام يجب أن تراقب من قبل● 

 .مفتشين بصورة منتظمة
 اً إرتباطاً النظام يجب أن يؤآد على أن تتبع الحيوان فى الحقل مرتبط● 

 بتتبعه داخل المجازراًوثيق



قتفاءالآ ثر             إالقدرة علىالتتبع و 
 

 



             ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 
 الملخص

 ديد من الأمراض الناشئة عن الغذاء والإحتياج إلى التحكم فى دخول متبقيات ضارة لسلسلةبدء الإحتياج لنظام تتبع وإقتفاء أثر الحيوانات مع ظهور الع  ■ 
 .اًقياالغذاء أنه أصبح الأن أداة تسويق تمكن المستهلكين من التأآد من أن الغذاء المشترى قادم من عمليات إنتاجية آمنة ومقبولة أخل

 . سلسلة الإنتاج من البداية للنهايةال خل تحرآهال نظام التتبع يسمح بترقيم وتتبع أى شئ خل■ 
 مراقبين بصورة منتظمة اللة الإنتاجية لابد أن تكون متوافقة مع حد أدنى من المعايير القياسية وتراقب من خلس السلالت خلا جميع المعامل ■ 

 .لإعتماد ذلك
 . لابد من وجود هيئة مرآزية أو هيئات تتحكم فى نظام التتبع■ 

 :ى تحتاج إلى تحكم مرآزى تشتمل على الأشياء الت■

 . المعايير القياسية للترقيم والتعريف وتحرير الأآواد الخاصة بذلك   •

 ، التجار ،هذا يشتمل على المربين ( طة التى يقومون بها ش قواعد الإعتراف والفحص الخامبة بالأناً الأآواد الخاصة بالقائمين بالعمل أيض •
 .زر  المجا،القائمون بالنقل 

 . تسجيل التحرك والتتبع والتحديد  •
 .ثة من الهيئات لتأآد المراجعة المشترآة لا التحكم فى النظام آكل يحتاج لهيئة مرآزية واحدة أو أثنين أو ث ■ 
 .قع فى هذه الأماآن لابد أن يكون هناك مسجل للمزارع والشرآات القابضة المعترف بها وتكون متصلة بالقائم بتسجيل أرقام الحيوانات التى ت ■
 . القائمون بالنقل والمجازر ، فى نظام التتبع آل من التجار اً لابد أن يسجل أيض ■ 

 .ترقيم الحيوانات يجب أن يكون آمن ومقروء ومقاوم للتلف والفقد   ■
 .يجب عمل مراجعة لمراجعة أى فقد فى أدوات التعريف والترقيم   ■ 
 .تعامل مع أدوات التعريف والترقيم وتقرير ذلك للهيئة المرآزية بصورة منتظمة يجب على المنتجين تسجيل أى   ■ 
 .بالتاريخ والأرقام الخاصة بالحيوانات لم للهيئة المرآزية (يجب على المنتجين تسجيل آل التحرآات من وإلى المزارع وإرسال تقارير بذلك   ■ 
يذآر التاريخ ( تسجيل آل ذلك ) التجار والقائمون بالنقل ( وانات ونقلهم داخل سلسلة الإنتاج يجب على الأشخاص الأخرين المشترآين فى تحرك الحي  ■ 

 .وأرقام الحيوانات لم وإرسال تقارير بذلك للجهات المرآزية 
رقام الحيوانات الحية يجب  فإن أاًأيض.  يجب على المجازو تسجيل جميع التفاصيل الخاصة بوصول الحيوانات وإرساله تقارير بذلك للجهة المرآزية  ■ 

  .اًأن تكون مرتبطة بأرقام الذبائح وبالتالى فإن تتبع اللحوم يكون ممكن
 أى حيوانات قادمة من هذه المزارع يجب أن تحرم من أن تذبح فى اً يجب أن تسجل المزارح والشرآات القابضة التى فقدت تسجيلها بالنظام أيض ■ 

 .أماآن الذبح الخاصة بالنظام 
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             انات الذبحويقل حن 
  

المُقدمة  

ت تعتبر عملية نقل الحيوانات جزء من سلسلة أحداث أو معاملا
 لجلب

  وعادة ما تعرف باسم،الحيوانات من المزرعة وإحضارها إلى المجزر

 ت ما قبل الذبح يمكن أن تؤدى إلىو معاملا) . ت ما قبل الذبحمعاملا(

 طوات النقلفقدان واضح في درجة جودة المنتج النهائي إذا ما تمت خ

 .زمة بدون اتخاذ إجراءات الرعاية والحماية اللا

 وتحت الظروف شديدة السوء يمكن للحيوانات أن تموت وهذا يحدث 

  وخاصة، الارتفاع الشديدة في درجة الحرارة آنتيجة لسوء التهويةلخلا

 في حالة الدواجن و الخنازير وقد يؤدى إجهاد الحيوانات فيها إلى توقف

طأ الحيوانات لبعضها البعض أو الاختناق خاصة في حالةالقلب أو و  

آما يمكن أن تعانى الحيوانات من الجفاف إذا ما حدث. الماشية الكبيرة  

و يمكن أن. رحلة النقل لنقص في إمدادها بالماء الصالح للشرب خلا  

  من الإجهاد أو التعب في حالة الحرمان لمدة طويلة مناًتعانى أيض

وبة وقوف الحيوانات على القوائم وتتعرض لحوادثالغذاء فتحدث صع  

 الانزلاق أو السقوط أو الاصطدام في النتوءات الحادة الموجودة في

 الحوائط والحظائر والمرابط وعربات الشحن و التي قد تؤدى إلى إحداث

 آدمات أو خدوش أو أي نوع آخر من الجروح أو الكدمات والتي يمكن

آما يمكن أن تحدث. ي أو العظام المكسورةأن تؤدى إلى النزيف الداخل  

و تلك. الجروح بسبب الاقتتال بين الحيوانات الغريبة أو غير المتآلفة   

آما أن وجود القرون في. مشكلة خاصة في الخنازير و الأبقار الناضجة  

آما يمكن أن تعانى الحيوانات . اًالحيوانات يجعل هذه الجروح أشد سوء  

  لم يتم حمايتها من أشعة الشمساً الحرارة إذ من ارتفاع درجةاًأيض

)الفاتح(حظ أن الخنازير ذوات الجلد الأبيض ويلا. المباشرة و القوية  

وتتسبب الجروح بأنواعها المختلفة. يمكن أن تعاني من حروق الشمس  

 في عدم راحة الحيوانات والتي تؤدي إلى تقليل

ويؤدي الإجهاد. يوانات في جلود الحدرجة جودة الذبيحة آما تسب تلفاً  

 جهاد لفتراتلإوفي حالة تعرض الخنازير ل. إلى إنتاج نوعية لحوم رديئة

  غير،زمنية قصيرة يؤدي ذلك إنتاج لحوم شاحبة اللون وغير براقة 

  وتفقد آمية آبيرة من السائل الموجود بها ويطلق عليها،كة سمتما

)PSE .(وفي جميع الحيوانات فإن التعرض 

 لفترات زمنية طويلة يؤدي إلى إنتاج لحوم يطلق عليها تعبيرجهاد للإ 

) DFD ( اللحوم تكون قاتمة اللون)داآنة) (DCB (، جافة،متصلبة  

 ادسخاصة في لحوم الآبقار آما أن تلك اللحوم تكون أآثر عرضة للف

 .الميكروبي مقارنة باللحوم الطبيعية

 لنقت الياها لعملتتيار ملاءمخحص الحيواتات لاف 

 لأسباب تتعلق بالصحة العامة والحفاظ على راحة الحيوان ، فإن الحالة

 من. ئمة لتحمل أعباء النقلالبدنية والصحية للحيوانات يجب أن تكون ملا

 هنا يجب فحص الحيوانات بواسطة شخص مختص قبل شحن الحيوانات

 مع مراعاة أن الحيوانات التي تعاني من الأمراض المعدية يمكن. مباشرة

  لذلك فإن النقل لا،أن تتسبب في سرعة نشر العدوى أثناء عملية النقل 

 آما تشمل الحيوانات الغير. يناسب الحيوانات المريضة أو المجروحة

 :ئمة للنقل ما يليملا

 الحيوانات التي تعاني من الألم أو المحتمل معاناتها من الألم في حالة  ● 
 .النقل

 .المشي بصورة طبيعيةالحيوانات التي لا تستطيع  ●  

 .الحيوانات الكسيحة أو العرجاء  ● 

 .الحيوانات التي بها عظام مكسورة أو جروح عميقة ●  

 .في المستقيم أو الرحم) بإنقلا(الحيوانات التي تعاني من تدلي  ●  

 .الإناث الحوامل والتي اقترب موعد ولادتها●   

 .عة المنقضياس   48 لل االإناث التي وضعت مولودأ خلا  ● 



               ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

 .جداًالحيوانات حديثة الولادة أو الحيوانات الصغيرة •

 الإعداد والتجهيز للنقل 

 وفر منيتي ت والتواناي للحة المناسبتزايجهتد اليحدتجب يبل النقل ء ق 

  من ظروف الطقسيةالصالح للشرب ووسائل للحما مصدر للماء خلالها

 اً جدةكون مصممتجب أن ي  يزاتجهتهذه ال. ةئم غر الملاةالمعاآس

  لكلتمنع حدوث الإصابات وتواناي الحة حرآة على سهوليةحافظ بعناتو

  لكل مظلاتوفرت ةولابد من ضرور. وانيوان وسائس الحيمن الح

 احي الر- من الأمطاريةفر لها الحماوان آي مويواء الحي لإةالأماآن المعد

 لا (تة ومصمةكون مغلقتجب أن ي فيةأما الجدر الخارج.  الشمسةعش أ-

 نما في الطقس الحار فمنيفي الطقس البارد ب) تحاتوى على فتحت

  منة من القضبان المصنوعةكون ملك الجدر مفوحه ومكونتالمفضل أن 

  أنةحظ مع ملاة، المناسبيةهوتر اليوفت ليةب أو القضبان المعدنشالخ

  بها رؤوسقعلتث لا ي بحة مناسبت وعلى مسافاةقاربهتكون القضبان مت

 كونتجب أن ير ي التعامل مع الخنازةوفي حال. توانايأو أرجل الح

 سم في حالة  160 فاع عن تنما لا يقل الاري ب،سم   90 فاع تالحوائط بار

 ريكون غتف و أن ينظتاليات  بعملتايسمح الأرضتجب أن يو. الأبقار

 . الصلبةية الخرسانتايخدام الأرضتال اسثل المي على سب، ةمنزلق

 وفقاه في أماآن ويوفر الصرف الجد ضرورى لمنع وجود برك مت 

  وفيةها صعبتجعل حرآت وتواناي مرور الحقعوتد قي ت والتوانايالح

 ريوفتومن الضرورى . ة العامة الصحتاطايحافظ على احتت قتنفس الو

  المسموح بها لكليةالأرضت والمساحات،واناي الحةالمكان المناسب لراح

 ريالخنازغنام والماعز، أما في حاله  للأ2 م 0.7ۢ شية،للما2م   3:وانيح

 ةوفي حال، 2م  0.6خصص لكل منها يآجم ف  100زن حوالي ت يتال

 رانثيأما ال، 2م  1.5 -  1خصص لكل منها ي ةر الناضجيإناث الخناز

 ةحظوضع في مرابط فردية مع ملاتة يجب أن ير البريلناضجة والخنازا

 وان تسمح له بالدوران أو الرقادي لكل حةأن تكون المساحة المخصص

  يجب أنية بدون تغذتواناي المناسب لترك الحقتوالو. ةحي مرةبصور

 : على سبيل المثال،طلبات الصحة العامة وآذا راحة الحيوانتفق مع ميت

  الشحنة لعملية الأربع السابقت الساعالر خلايتغذية الخنازجب عدم ي

 ة متعبتواناي يجعل الحةوانات ذوات المعدة الممتلئيل الحيحمتحيث أن 

 م الغذاء بالقدريقدتويجب . لنق الة رحللاد فرص نفوقها خليوتز

 .لةتق في مرابط مسةلفآ غير المتتوانايحظة وضع الحلامع م. المناسب

 شيةطرق نقل الما 

  هي السير على الحوافرت لنقل الحيوانااًوعيمن الطرق الأآثر ش 

 )  5.2صورة (ية البرقر على الطريستأو بالعربات التي )   5.1صورة (

 ت الحيواناةبر حرآتوتع) .   5.3صورة  (ةأو بعربات السكك الحديدي

 ة للطرقي الأساسيةوفر البنت عدم ة خاصة في حالةعلى الحوافر مناسب

  ومكان الذبحةعزرن المي بة أو عندما تكون المسافةسكك الحديديوال

 وان وي الحةئة و مليئة بالمخاطر على راحي بطةقيوهذه الطر. رةيقص

 كونية يديبينما النقل بالسكك الحد. واني الحةلي على قيمتا وبالمتهسلا

  تمكن الحيوان من التسلقةلير وسي إذا تم توفةري القصحلات في الراًمفيد

 ةحرآتل بالعربات المنق أما ال، ةل عملية الشحن و عند نهاية الرحلخلا

 ار الأول والأفضل بين وسائل النقل وأآثرهايعلى الطرق البرية هو الاخت

 .ةأهمي

  



  نقل حيوانات الذبح

 

 طول أو مسافة الرحلة

 تعتبر عملية النقل مجهدة للحيوان بشكل عام، وبالتالي فإن وقت النقل و 

 طول الرحلة يجب أن يكون في أضيق الحدود و حيوانات اللحم يجب

 و إذا آانت. ذبحها بأسرع ما يمكن بمجرد وصولها إلى الوزن المناسب

 ت مع تقديم ماء الشرب و فيالرحلة طويلة فيجب أن تستريح الحيوانا

 صى لزمنلأقالحد ا. حالة الضرورة يمكن أن يقدم الغذاء على فترات

 بلس ويفضل توفير ،الرحلة المناسب لكل نوع من الحيوانات غير محدد 

 ساعات، ويقل هذا الوقت  9الراحة والسماح بتوفير الماء على الأقل آل 

  الغذاء المناسب للحيوانويجب تقديم. يرة السنغبالنسبة للحيوانات ص

  مع السماح بوقت آاف للهضم قبل الاستمرار فياًعلى الأقل مرتين يوميأ

 اسةسوفى الظروف شديدة الحرارة فإن الحيوانات خاصة تلك الح. الرحلة

 خلال الليل أو خلال الخنازير يجب أن تنقل ثلجهاد الحراري ملإل

 .الفترات منخفضة الحرارة من اليوم

  ومع توقع المخاطر، المخصصة للنقل يجب أن تقاد بعناية والعربات

 وتوفر إمكانية تغير السرعة خاصة في حالة) مكابح(فيجب وجود فرامل 

 لوقوع الحيوانات و حدوث إصابات أو اًوجود رياح آو سرء الطرق منع
 .جروح

 غ و التقرينالشح 

 عامل معيجب أن يمتلك الأشخاص المتعاملين مع الحيوانات مهارة الت 

 مع توفير. يات اسلوك الحيوانيسفهم طبيعة تحرك الحيوانات بفهم أسا

  الجروح أو معاناة الحيوانات،ئمة لتجنب حدوث الإجهاد لات المهيلاسالت

 ويفضل عدم سير الحيوانات. انسو المحافظة على حماية و أمان الإن

 آما. ى الأفقيو عن المستْ  20أسفل أو أعلى المنحدرات الأآبر من

 تعمال أحواض سفن التحميل المستوية أو أرصفة تحميلسيفضل ا

  علىاًهيدروليكية آو تشفيل روافع الطوابق التي تعمل هيدروليكي

 .العربات

 لنقل البت ما قلامعام

 عند التعامل مع الحيوانات يجب مراعاة تعرضها لأقل قدر من الإجهاد 

 قليل خطر حدوث الجروحمة للسفر مع تلائقبل الذبح و جعلها في حالة م

 .و بعد تجميع الحيوانات تعتبر فترة الاستراحة ضرورية. والإصابات

 ملموس فمن) جساني(ن تجميع الحيوانات يسب إجهاد طبيعي لأو

  و توفير الراحة للحيوانات بعد، الماء ،المرغوب فيه توفير الغذاء 

 عمليات الشحن خاصة مع تعرض الماشية لمستويات مختلفة من

 ربات ذات الموتور مما يشكلع ال،ب الحراسة لالاتصال بالإنسان آا

 . للحيواناً وإجهاداًإضافي عبءً

 إحتياجات الحيوان من الماء و الغذاء 

 وعلى.  عملية النقللاليؤدى الحرمان من الغذاء و الما، إلى الإجهاد خ 

 تهلك آميات آبيرة من الماء أوس تىذلك فإن الماشية الجائعة والعطش

 وفي شكل. ا يقع على الحيوانات عبء إجهاد آخرن و ه،الغذاء قبل السفر

 . الشرب و الراحة المقترحة قبل عملية النقل-بيان لفترات التغذية   5.1
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 ة الوقاي-ةيالحما

 ، البرودة،يجب أن يتم حماية الماشية من التعرض المفرط للحرارة  

 ولكي يتم تحديد احتياجات حماية الحيوان فإنه يجب الأخذ في. الرياح

 ، نوع الحيوان، حالة الجسم، الموقع الجغرافي،الاعتبار الظروف البيئية 

 ية تمشئمة للمالاأما إجراءات توفير الحماية الم. ودرجة أقلمة الحيوان

 .مناقشتها في الفصل الثاني

حالات خاصة 

 يتم نقل الحيوانات المصابة أو الضعيفة بعد الحصول على المشورة 

 وعندما لا تتوفر المشورة البيطرية يمكن أن يترك القرار. البيطرية

 ومن المفضل ألا يسمح للماشية الضعيفة بالسفر. لذوى الخبرة

 ة أن الماشية الضعيفة يجب نقلها للمقراتحظلامع م.. 5.1)صندوق(

  مع توفير حماية خاصةاًل إجهادلأق و اعالنهائية باستخدام الطريق الأسر

 مع عدم نقل هذه الحيوانات إلا مع الماشية التي لها. من الطقس السيئ

 .نفس الظروف

 

 الإشراف

 وفيرت تتعلق بةانونيق يةشة علهم مسئولالأفراد المسئولين عن نقل الما 

 ثحدت ما اًفريغ غالبتوأثناء عمليات الشحن وال. ر الراحةي و توفةالرعاي

 عامل معتزات أو وسائل اليبعض الإصابات و الإجهاد إذا آانت التجه 

 ئمحن يجب أن تسمح بالوقت الملاشوإجراءات ال. الحيوان غير آمنة

  ، على أن يتمت إصاباثء و بدون حدوتم شحنها بهدويوانات لكي يللح

ى إشراف أفراد مدربين علتحتالشحن 
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 التعامل مع الحيوان ويتوفر لديهم المعلومات الأساسية عن سلوك

 ول أنئوعلى المشرف المس. الحيوان و الاحتياجات الطبيعية للماشية

  من أن وجود المساعدين غير المدربين لا يعوق عملية شحناًيكون متأآد

 .نف مع الحيوانع مع مراعاة تجنب الضوضاء و الأذى و ال،الحيوانات 

 ةالنظاف 

 يجب أن تكون عربات النقل البري أو عربات السكك الحديدية 

 تم و يلتنظيفالمخصصة لشحن الماشية بها ذات أرضيات جافة سهلة ا

 آما يجب إتباع طرق الإنشاء المثلى والتي. تنظيفها قبل عملية الشحن

 تؤدي لمنع تلوث الحيوانات الموجودة في الأرضية السفلية من عربات

 ت الإخراجيةدة بالفضلاعدالشحن ذوات الطوابق المزدوجة أو المت

 ). 2ءجز(

 :تجهيزات التعامل مع الحيوان 

  وهذا،الأخرى إلا إذا تم تحويل انتباههاتميل الماشية لأن تتبع إحداها  

 )  10جزء (السلوك يجب أن يؤخذ في الاعتبار عند تصميم التجهيزات 

 ساحة انتظار(و يجب توفير مساحة آافية لعملية تجميع الحيوانات 

  عملية الشحن للسماح لها بالتحرك بحرية في الاتجاهلالخ) الحيوانات

 حرآة يمكن إستخدام ممرات منحنيةو للمساعدة في عملية ال. المرغوب

 آما).   5.4صورة (مغطاة بالكامل و يتم إمدادها بعوارض مرئية ظاهرة 

  ممرات وبوابات واضحةخلال تحسين حرآة الحيوان من اًيمكن أيض

 ية تتصرف بشكل دفاعيشومن الناحية السلوآية فإن الما).   5.5صورة (

 الحواجز والأسطح غيرو~ل الظلا- بشكل غير معتاد-عندما تواجه 

 ويجب أن يتم الشحن).   5.6صورة (المستوية أو المنحدرة بشكل حاد 

 ئمة للتحميل وسيلة نقالة ملاخلال من ،بشكل صحيح ومناسب للماشية 

 أما. حيث أن وجود تعلية تحميل دائمة غير متوفرة في آثير من الأحيان

 تقبالسالأحواش المعدة لا

 ،رضيةلأى اوييرات المفاجئة في مستغلتفادي التالحيوانات يجب أن تبنى 

  الممرات الضيقة، الإضاءة الخافتة وغير المنتظمة،المنحدرات الحاذة

 مع مراعاة أن تتسع ساحة تجميع الحيوانات لاحتواء. والمنعطفات الحادة

 .حجم الحظيرة المراد نقلها

 لمروريجب عدم وجود نتوءات أو حواف حادة في الأسرار أو بوابات ا 

 .أو في تجهيزات الشحن حيث يمكن أن تسبب إصابة أو جرح الحيوان

 ويجب أن. ت و السقاطات طريق الحيوانويجب ألا تعترض المفصلا

 تكون البوابات سهلة الفتح و الغلق التام من طريق الحيوان وألا تكون

 عرضه لأن تعلق أو تعترض سبيل الحيوانات وأن تكون واضحة المعالم

  وضع لوح خشبي على أو أمام البوابات لتحسين رؤيةاًيضو يمكن أ

 .الحيوان لها

  



              اللحومة لصناعةدي جساتممار 

   

 ةالإضاء

 ويجب أن توضع. لاًاء الشحن ليوجود الإضاءة الصناعية مرغوب أثن 

  حول الحواجز والممرات والأحواشاً منتظماًبحيث تعطى ضنوء

  عميقة أو بقع مضيئةل بشرط أن لا تسبب الإضاءة ظلا،وعربات النقل 

 و بالنسبة لأقفاص الشحن. ساطعة على مناطق حرآة الحيوانات

 الماشيةلها الضوء ليساعد الموجودة في العربات يفضل أن ينتشر خلا

 .على رؤية طريقها

 لنقفصل الحيوانات أثناء ال 

 -:من المفضل فصل الحيوانات أثناء النقل إلى المجموعات التالية 

 ؛ الأبقار ذات القرون ● 

 ؛الأبقار عديمة القرون ● 

 ؛ الثيران الناضجة●

 اًيمكن نقلهم مع)  العجول-الأبقار ( في الحجم اً الماشية المختلفة آثير●

 ؛ الظروفسنفتحت 

 . الماشية الضعيفة يجب فصلها عن الماشية القوية● 

 :تحظالام 

 ؛ يجب عدم خلط الماشية مع أنواع أخرى من الحيوانات أثناء النقل● 

 ب الحراسة في نفس الأقفاص مع الماشية بل تنقل يجب ألا تنقل آلا● 

 ر منئم جيد التهوية وفي موقع آخ عن موقع الماشية في مكان ملااًبعيد

 .العربة



                  الذبحاتوانيل حقن 

 المساعدة في تحميل الماشية

 ويجب. ب أن تتحرك الماشية إلا إذا أبصرت إلى أين تذهبعمن الص 

  لديها متسع للحرآة حيثستجنب إستعمال القوة مع الحيوانات التي لي

 س بواسطةخو يجب ألا يستعمل الن. ى الحيوانأن له تأثير قاس عل

 إلا إذا آان المصدر هو البطاريات و أن يتم) المهماز( الأقطاب الكهربية

 )  7.5صورة (زم لإتمام عملية الشحن استخدامها بالقدر الضروري اللا

 تخدام عصا طويلة بها شريط أو رباط من الجلد أو مصباحسو يمكن ا

 ويفضل. جهوا

 

 آثافة الشحن  

 - بعد موافقة المالك أو الوآيل عنه-يعتبر سائق شاحنات نقل الحيوانات 

 -مأعلا(تخدمة س عن التأآد من أن آثافة الشحن والترتيبات الملاًمسئو

 ويراعى.  وسعة الشاحنة،تتناسب مع راحة الحيوانات ...... ) عصا 

 )تنفلت(قيود الحيوانات غير محكمة حتى لا أثناء عملية الشحن ألا تكون 

 بالنسبة.  حتى لا تتسبب في إصابة الحيواناتاًو ألا تكون محكمة جد

  فإنه من، لكثافة المرور في المناطق المزدحمة اً فإنه نظر،للنقل البرى

 متر في  4.5 -  3الواجب تحديد طول المرابط وعلى سبيل المثال يكون 

 متر 6  1.ام المروري بينما يكون الطول حوالي دحزالمناطق شديدة الا

 وآثافة الشحن يجب أن تقدر بالحد الذي يحقق أقل. في المناطق الأخرى

 لأن استخدام آل. تشجيع حرآة الحيوانات عن طريق الاستجابة للصوت

 دنية الطويلة أو سلاح المبارزة أوالحزامعمن العصا الكبيرة أو العصا الم

 .مرغوب فيهالجلدي الثقيل غير 

 ب المدربة يعتبر وسيلة مقبولة للمساعدة في عمليةتخدام الكلاسآما أن ا 

 وفي. دد الضروري فقط لإتمام العمليةعمع إستخدام ال. شحن الماشية

 تعمالسيرة والتي قد تبدي مقاومة عند نقلها يمكن اغحالة الحيوانات الص

 .للسيطرة على الحيوان) التقييد(التحكم اليدوي 

 

  قدر من الإصابات وبحيث تسمح هذه الكثافة بوقوع الحيوانات و قيامها

 ويمكن استخدام أنماط مختلفة من عربات. مرة أخرى بدون مساعدة

 . لنظم الرعاية المتبعةاًالنقل لكل نوع من الحيوانات و وتبع

 : للعوامل التاليةاًوتختلف الكثافة المقبولة لمعدلات الشحن تبع 

  الحي ، حالةمط وزن الحسس لمتواًآثافة التحميل يتم تحديدها تبع 

  الشكل و جود القرون وآذلك ظروف البيئة المحيطة و، الحجم ،الحيوان

 إذا آانت. آذلك مسافة ومدة الرحلة التي يستغرقها نقل الحيوانات

 عن % 5لعدد  يجب أن يقل ا،يتم شحنها ذوات قرونسالحيوانات التي 

 .عة المقررة للعرباتسال



               ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

  حيث أن عربات الشحن تغير سرعتهااًفي المناطق الأآثر ازدحام

 باستمرار وعليه يجب استخدام حواجز داخلية آافية ذلك لمنع وقوع

 .لالحيوانات أثناء النق

 عند نقل الحيوانات بعدد أقل من الموصى به يجب استخدام حواجز ثابتة 

 . التوقف الاضطراريلقابلة للحمل و النقل و ذلك لمنع الإصابات خلا

  فإنه في حالة،عندما يتم تحميل العربات بعدد أآبر من الموصى به  

 دوقوع الحيوانات يجعل قدرتها على الوقوف على قوائمها مرة أخرى بعي

 حظة أن التوفير المتوقع في أجور الشحن نتيجة إرساللامع م. الإحتمال

  حيث يحدث فقد في،عدد أآبر من الحيوانات يكون ضد راحة الحيوان

 متوسط معدلات. الوزن بالإضافة لارتفاع متوقع في نسبة النفوق

 .5.1)(الموصى بها جدول ) الشحن(التحميل 

 

 التفريغ

 زمة لتحميل وشحن الحيوانات عند تفريغيجب تطبيق نفس المتطلبات اللا

  مع الأخذ في الاعتبار أن الحيوانات يمكن أن تكون،أو إنزال الحيوانات 

 ومراعاة تفريغ الماشية بأسرع ما يمكن بعد. مجهدة عقب الرحلة

 ويجب إعطاء. وصولها إلى نهاية الرحلة

 ل مخاطر الجروح أويشى بهدوء خارج العربه لتقل الفرصة لتمتوانايالح

  أو النقل البرىة من السكك الحديديتغ الحيوانايفرتوعند . الإصابات

 لك المعابرت نتوإذا آا). ةية أرضيمط (يةعلت ةتستخدم معابر أو وسيل

 كنصلة يمكن أن يمتد من العربات المي فإن العدةلة بدرجة آافييطو

 .قتغها في نفس الويفرت

 كونين آل منهما يجب أن يوحث أن عربات السكة الحديدية لها باب 

  للحيوانات في أثناءيةوانات مع توفير الحمايسهيل إنزال الحت لاًمنحدر

 وعند توفر. م في ممر فردىيت تغ الحيواناي التفريغ إلا إذا آان تفرةعملي

 تن الحيوانايعدد مناسب من المرابط فإنه من الواجب تجنب الخلط ب

 .ةي عند تفريغ الماشاًتقاتل معتمكن أن ي والتي يبة أو الغرةغير المتآلف

 مكن بمجرد وصولها لنهايةيسرع ما بأقدم الماء للحيوانات ييجب أن 

 و السائق. ة من الماء قبل الذبحيالرحلة و ليس هناك مبرر لحرمان الماش

  الرحلةيةخص المسئول عند نهاشبلغ اليجب أن ي ةأو سائس الماشي

  و الذي يمكن أنةغير في مسار أو ظروف الرحلتعن أي ) المستلم(

 ه آخري الذى تم فقتضمن الويت و هذا لاًوان مستقبير في راحة الحثيؤ

 .ت تمتلا عن أي معامةل الكامليفاصترب للحيوانات والشإطعام أو 

 بارتجب أن يضعوا في الإعي توانايخاص المنوط بهم تسليم الحشوالأ

 . الرحلةة الحيوانات إلى الشخص المناسب في نهايية ملكلق نةمسئولي

 وفيرت ،جب توفير المكان المناسب لتمرمر الحوانات إلى مبنى المجزريو 

 اء أويادرة على المشي بسبب الإعقير غ المناسبة للحوانات التالتجهيزا

 لهاقتجب يبالغة و شديدة ت عانى من إصاباتأما الحيوانات التي .التعب

 ويمكن أن يتم ذلك بواسطه الشخص. إنسانية بدون تأخيربطريقه 

  غياب الطبيب البيطرى ومنةفي حالت ة الحيوانايالمسئول عن رعا

 .ة الإصابةر التخلص من الحيوانات شديديأختر المقبول يغ



               الذبحت وانايل حقن 

 لإنتقالالمرور وا

 انووك الحيسل

 لوك الحيوانسأثناء نقل أو شحن الحيوانات يجب أن يؤخذ الاعتبار  

  حجم العربات وآذلك عدد الحيوانات التي،لتحديد نمط وأسلوب النقل

  القيادة غيرلالو العوامل التي تؤثر على الأمن والتوازن خ. يتم شحنهاس

 وفير ويمكن تاًالمستوية والتي تؤدى إلى جعل سطح الأرضية زلق

  الحواجز آما يمكن الاعتماد على، جوانب العربات مثلدعامات إنشائية 

 الحيوانات الماء) سقاية(ومن المفضل أن يتم شرب . الحيوانات المجاورة

 ت ساعات و ذلك لتقليل التبول و المحافظةسقبل عملية الشحن بحوالي 

 .على جفاف الأرضية

  هو تصميماًل الماشية بريومن العوامل الرئيسية المحددة لكفاءة نق 

  التزام السائق بقواعد القيادة و جودة، التهوية ، آثافة التحميل ،العربات

  إذا آاناًويعتبر وجود فترات راحة مع تقديم الماء ضروري. الطريق

 .ساعة  24طول الرحلة أآثر من 

 تصميم عربات الشحن 

 وانات ومنعالعربات يجب أن تكون قوية بدرجة آافية لاحتواء الحي 

 و بالنسبة لأقفاص الشحن يجب أن تكون مصممة بحيث. محاولة هروبها

 ويجب أن. ن تقفز خارجها تحت الظروف الطبيعيةبألا تسمح للماشية 

 تكون أجزاء الشاحنة تسمح للحيوانات أن تتحرك في نطاق المكان

 الموضوعة به دون وجود عوائق أو بروز أو نتوءات تعلق بالحيوان و

 بواب فيجب أن تكون واسعوبالنسبة للأ.  إلى حدوث إصاباتتؤدى

 و). مليمتر  900لا تقل عن (بدرجة تسمح بسهولة الخروج والدخول 

  يجب أن)في حالة وجود أآثر من مستوى(المسافة بين مسطحي النقل 

 تكون آافية خاصة في حالة الأبقار ذوات القرون حتى تستطيع الوقوف

 أما المواد المستخدمة في إنشاء. وث إحتكاكبالوضع المناسب دون حد

 أما. عربات الشحن يجب أن تكون قابلة للتنظيف بكفاءة

 أقفاص الشحن فيجب أن تكون ناعمة وملساء من الداخل وخالية من

 أما المسافات بين الحواجز. البروز لتقليل نقاط الضغط وتقليل الإصابات

 حتى تمنع أرجل أو. ةئمأو الأسيجة المستخدمة فيجب أن تكون ملا

 أما نوعية سطح الأرضية فيجب أن. رؤوس الحيوانات من أن تعلق

 وتصنع الأرضية من مواد غير زلقة حتى. يوفر الثبات لأرجل الحيوان

 .بب إصابات الحيوانات، مع الاهتمام بتوفير التهوية الكافيةسلا ت

 :تلياالمسئو 

 رحلة بأسرع ما يمكن فييجب نقل الماشية بمجرد وصولها إلى نهاية ال 

 والخطط الحديثة تصمم بحيث تقلل لأدنى حد. إطار المتطلبات القانونية

 .أي تأخير له تأثير مجهد على الحيوانات

  عن الماشية حتى تواجدها فيلاًي يجب أن يكون مسئوسوالمنتج الرئي 

 حينئذ تصبح مسئولية الشاحن حتى يتم تفريغ الحيوانات. يارات الشحنس

 .وصولهاعند 

 ليم الحيوانات للمجزر تكون المسئولية على مدير المجزر والذيسبعد ت 

 .يتولى القيام بها حتى إتمام الذبح

 وعندما تصبح الحيوانات في صالة البيع تصبح المسئولية على المدير 

  مناًس الحيوانات أن يكون متأآدئوعلى سائق الشاحنة أو سا. المشرف

  عنه أوثل الماشية أو ممهون و اسم المالك لهذأنه قد حصل على رقم تليف

 .الوآيل و آذلك بيانات المستلم أو الشخص المشحون إليه الحيوانات

 مسئوليات المالك 

 ،المنتج الرئيسي له تأثير آبير على استراتجيات نقل و تداول الحيوانات 

 ، آيف يتم الاحتفاظ بها ،تيارهاخو هو الذي يقرر أي الحيوانات يتم إ

 .حيث يتم تقديم ماء الشرب لها عندما تكون فى فناء البيع 



                اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 آما يضع القواعد والأسس التي تحدد سلوك المتعاملين مع الحيوان و

  عنهموالمنتجين أو من ينوب)   5.2 صندوق ( سائقي الشاحنات اًأيض

 وطبيعة. ئمة للسفرلالديهم مسئولية إختيار الماشية الم

 وطول مدة الرحلة المقترحة تؤثر على الماشية خاصة شديدة التأثر 

 .لقثناء النأ الإجهاد والإصابات هوالحساسية تجا

   

 تواناي الحق وسائتانالشاح ق سائلياتمسئو

 المسئول عن نقل الحيوانات يجب أن تتوافر لديه الخبرات في مجال

 ءمةلارعاية وراحة الحيوان وعليه طلب الإستشارة الدورية للتأآد من م

  وآذا،ء الإنشاءات والمحافظة على صيانة أقفاص الشحن،التصميمات

 تنات و التسهيلاخروج أو دخول دفعات جديدة إلى فناء تجميع الحيوا

 .والتجهيزات الأخرى

  البرىقل النلياتمسئو 

 لعلى مسئولي شاحنات النقل البرى مسئولية رعاية و راحة الماشية خلا 

 عملية النقل إلا إذا آان هناك مرافق أو مصاحب للحيوانات معين من قبل

 وعلى السائق أن يتوقف ليساعد في تخفيف الإجهاد أو. مسئول السفر

  على التعاملاًحيوانات بقدر الإمكان وذلك بعد أن يصبح قادرجروح ال

 آما يجب أن يتوفر للسائق خبرة التعامل مع الحيوان للتأآد. مع المشكلة

 تحت(و بالنسبة للسائق . من الحفاظ على راحة الحيوان أثناء الشحن

  يجب ألا تترك له مسئولية نقل الحيوانات بدون إشراف من)التمرين 

 .رة ذوي الخب

 :ةيديدمسئوليات النقل بالسكك الح

 م الواضح لمسئوليات المالك أو منهتتحقق راحة الحيوان وذلك بالف 

  مراحل عملية النقللالينوب عنه وفريق العاملين بالسكك الحديدية خ

 العاملين في القطارات يجب أن يكونوا على دراية بكيفية. المختلفة

 وب لاستكمال تقرير الرحلة و يكونالتعامل مع الماشية ومعرفة المطل

 .لديهم السلطة لتأخير القطار من أجل تحميل الماشية

 :عنلاًويكون المالك أو الوآيل مسئو

 ؛ الاختيار بعناية للحيوانات التي ستتم لها عمليات التحميل و التفريغ● 

  التأآد من وجود احتياطي آاف من سائسي الماشية لإتمام عملية● 

 ؛ناتتحميل الحيوا

  تحميل الحيوانات بما يتفق مع جداول السكك الحديدية لضمان تجنب● 

 ؛الإجهاد البيئي

  التعامل مع الحيوانات المصابة أو أي حالة طوارئ بواسطة المسئول● 

 ؛عن النقل



                 ذبحنقل حيوانات ال 

 ؛)الاستراحة(ذاء للماشية في نقاط التوقف غاء و ال التأآد من توفر الم● 

  إمداد تاجر الماثية بنظام رعاية الحيوانات خاصة إذا آان طول ● 

 ؛ساعة  24الرحلة أآثر من 

 ؛ مراقبة عملية التفريغ و التحميل النهائي على طرق النقل● 

 ؛ التأآد من أن الحيوانات قد استراحت بعد النقل بالخطوط الحديدية● 

 تصال بالمالك أو من ينوب عنه أوماء و أرقام تليفونات للإس توافر أ● 

 .ة الرحليةم فى نهالاتالشخص المسثول عن الاس

 :و تتخلص مسئوليات اسكك الحديدية في 

 ؛ءمة العربات لنقل الماشية لا الصيانة والمحافظة الجيدة على م● 

 انات سيتم شحنها و التأآد من أن سائقي القطارات على علم بأن الحيو● 

 ؛يتم شحنها على القطارسعلى علم بموقع الحيوانات التي 

  نقاط التوقف المنتظمخلالإتخاذ إحتياطات رعاية زائدة بالماشية وذلك ●

 ؛لفحص الحيوانات وتقديم المساعدة للحيوانات المصابة والجريحة

 رباتبة من المواد المحمولة في عس مراعاة إتخاذ الإحتياطات المنا● 

 العربات: بيل المثالس على راحة الماشية على اًالقطار بما لا يؤثر سلب

 ؛المحتوية على مواد ينتج عنها غيار يجب وضعها في المقدمة

 ول عن تحميل وتفريغ الحيوانات أن يضمن الصيانة وئ على المس● 

 .ربشاله آذلك توفير ميا

تتبع واقتفاء الأثر للحيوانات 

  من أن جميع الحيوانات المتجهةاًجب أن يكون متأآدالمنتج الرئيسي ي 

 ،للذبح متماثلة إلى حد آبير وأن آل البيانات الخاصة بالحيوان تم تحديثها

  مناًوعلى أي شخص قائم على عملية شحن الحيوانات أن يكون متأآد

 الحيوانات) هوية(أن لديه آافة الوثائق و المستندات الخاصة بتعريف 

 .لها قبل بدء الرحلةيقوم بنقسالتي 



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 

 الحيوان) إيواء( تسهيلات أو تجهيزات تسكين 
المكافأة التي تحصل عليها الحيوانات المقرر ذبحها هي وجود تجهيزات 

التصميم العملي لهذه التجهيزات .  عند نهاية الرحلةيواءبة للإسمنا
 -:تتلخص مظاهره في النقاط التالية 

 لنوع اًئمتصميم الممرات و الحظائر يجب أن يكون ملا �
 ؛الحيوان الذي يتم التعامل معه

 و اًاءات و المعدات و صيانتها جيدش يجب المحافظة على الإن �
 ؛ذلك لتجنب حدوث إصابات للحيوان 

 يجب أن تصمم وسائل الحماية أو الحفاظ على الحيوانات بحيث تسهل ●
الأرضيات  حظةألا تكونالتعامل مع الحيوان وتحافظ على الراحة مع ملا

 ؛زلقة

:  على سبيل المثال ،ف في الألوان والأسطح  مراعاة وجود اختلا● 
أماآن أغطية الصرف أو الأخاديد الناتجة من آثار المطر في المجرى 

 لذلك يجب أن تكون محدودة ؛سمنتي يمكن أن تجعل الحيوانات تعلق الأ
 ؛العدد أو يتم إخفاؤها

 الممرات و الحظائر المخصصة الخنازير يجب أن تكون صلبة ● 
الجوانب و غير مكونه من قضبان لتقليل لهو الحيوانات نتيجة رؤية 

 .البعضبعضها 



               حالذبت وانايل حقن 

  



             ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

 المُلخص

  تفريغ الحمولة في بيئة جديدة وغريبة هي سلسلة من المواقف المرهقة والمجهدة، التحميل ، حجز الحيوانات، فترات الاستراحة ،يتضمن النقل التجميع  ■ 

 ؛ماشيةلل

 وفترة الاستراحة. ءمة للسفر بأقل قدر من خطر الإصابةلاالحيوانات يجب أن تعامل بطريقة تضمن تعرضهم إلى الحد الأدنى من الإجهاد قبل النقل والم■ 

  الإضاءة غير،ية تو والمسةدّييرات المفاجئة في المنحدرات الحاغ يجب أن تبنى الأحواش لتفادي الت؛بعد تجميع الحيوانات وقبل النقل تعتبر ضرورية

 ؛ والممرات الضيقة والمنعطفات الحادة،المستوية والخافتة

 يات الاحتياجات السلوآية والطبيعية للحيوان ويجب أن يشرفوا على تحميل الماشية فيسالعمال المتعاملين مع الحيوانات يجب أن يكونوا على علم بأسا ■ 

 ؛عربات النقل

 ؛ئمة حيث أن الوسيلة الدائمة غير متوفرة باستعمال وسيلة نقالة ملا،ل صحيح و مناسب للماشية يجب أن يتم التحميل بشك ■ 

 ؛ممر التحميل يجب ألا يحتوي على نتوءات أو حواف حادة على الأسوار أو البوابات يمكن أن تعوق حرآة الحيوانات ■ 

 ؛جيع الحيوانات على التحرك إستجابة للصوت بدلا من الإجبار البدنيويجب تش. إستعمال النخس الكهربائي يجب أن يكون في أضيق الحدود ■ 

 ؛ئم لمنع حدوث تلوث أو جرح الحيواناتالشاحنات أو عربات السكك الحديدية يجب أن تكون نظيفة ، جافة ومبنية بشكل ملا ■ 

 :يجب أن تعزل الماشية وتنقل في مجموعات منفصلة آالتالي■  

 ؛نةرّ الماشية المق●   

 ؛الماشية عديمة القرون ●    

 ؛الثيران البالغة  ●  

 ؛) تحت بعض الظروفاًالأبقار والعجول قد يكون من المفضل نقلهما مع( في الحجم اً الماشية المختلفة جد●    

 .لنقلالماشية لا يجب أن تختلط بالأنواع الأخرى أثناء ا.  الماشية الضعيفة، والتي يجب أن تعزل عن الماشية القوية ●   

  مع الأخذ،مها لكل حظيرة أو قفص شحنومعدلات التحميل يجب أن يتم تقييّ.  مع راحة الماشية وسعة عربات النقلةآثافة التحميل يجب أن تكون متوافق ■ 

  على الطريقلالود الت آثافة حرآة المرور ووج،) ووجود القرون،الحجم، الحالة : بيل المثالسعلى (بان خصائص الحيوانات المراد تحميلها سفي الح

 .المستخدم

 وفترة.  حجم القطيع، التهوية، معيار قيادة الشاحنات ونوعية االطريق،تصميم العربات : ر نقل الماشية بالطريق البري رالعوامل الرئيسية التي تق ■ 

 .اعةس  24قاية الحيوان تعتبر ضرورية خاصة عندما تتجاوز الرحلة مدة سالاستراحة عند الوصول و

 .ع ما يمكن بعد الوصول مباشرةر الماشية يجب أن يقدم لها الماء بأسآلّ ■ 



               حبنقل حيوانات الذ 

 .لاًر على راحة الحيوانات مستقبم إلى سمات الرحلة والتي قد تؤثّتلاسس الحيوانات يجب أن يوجها انتباه مسئول الائاس سائق النقل أو ■ 

 أما الحيوانات شديدة الإصابة فيجب أن تقتل بصورة. ت بشرية للتفريغ أو ذبح الحيوانات الغير قادرة على التحرك بسبب الجرح أو الإعياءوفير تسهيلات■  

 .إنسانية وبدون تأخير

 . صالحة للعملاًصناديق الشحن يجب أن تبقي دائم. تمرار لتقليل الأعطالسالعربات يجب أن تبقى صالحة با ■ 

 . بشكل واضح في آل مراحل نقل الماشية رفأدوار الأشخاص المشارآين في عمليات النقل يجب أن تع ■ 

 .ئم لاالحفاظ على هوية الحيوانات ويجب أن يستكمل بشكل م ■ 



               اللحومةلصناعة دي جتممارسا 
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فحص الحيوان قبل الذبح                

الأمراض التى تغ طى فى هذا الجزء

  



ممارسات جيدة لصناعة اللحوم               

  



              فحص الحيوان قبل الذبح 

 ةمقدالم
 همة لإنتاج لحوم آمنةُعتبر خطوة مُفحص الحيوان الحى قبل الذبح ي 

مكن إآتشاف عيوب فى حرآة وسلوك الحيوان يُ. ك الآدمىاستهللإل
 فى

حسن ُمكن أن يُفحص الحيوان قبل الذبح ي. الحيوان الحى فقط
 شافتإك

 هذا الجزء يبرز عملية. ك الأدمىلاستهلإعدد الحيوانات الغير صالحة ل

 مكن أن تؤخذ لحماية الإنسان وصحةُالفحص قبل الذبح والأفعال التى ي

 .الحيوان

 .صف عادة بالتحكم الصحى فى حيوانات الذبيح واللحومفحص اللحوم تو 

 ك الآدمىاستهللإالغرض من فحص اللحوم هى إمداد لحوم آمنة ل

 المسئولية تقع. هطى آل من الفحص قبل الذبح وبعدُغوفحص اللحوم ي

 ل فى الأطباءثناسبة التى تتمُ على هيئة الصحة العامة المياًاسسأ

 . مرحلة المجزرفتشى اللحوم عندُالبيطريين وم

 فى آثير من الأماآن النامية وبالأخص فى الريف والقرى مفتشى اللحوم 

 يكونوا عندهم نقص فى المعلومات الضرورية للحكم على الحالة الصحية

ولذلك هذا الجزء . واللحوم والأعضاء فى حيوانات الذبح. للذبائح
 والجزء

 ع شرحفى فحص بعد الذبح يعطى خطوط مختصرة للموضوع م  8

 بالألوان يوضح التغيرات المرضية التى يمكن أن تحدث فى الأبقار

 صيدة والدواجنُيرة والخنازير والحيوانات المغجترات الصُوالم

 .والأرانب

 عتبر توصياتُقرارات الأحكام على الذبائح المريضة أو أجزاء منها ت 

حتياج إلى آثير من اللحوم تكون صالحة إ للاُالتى تؤثر أيض
 كاستهللإل

 هذه التوصيات لا تعنى أن تتدخل فى الأنظمة الموجودة فى آل. الآدمى

 .بلد على حده

 أهداف الفحص قبل الذبح 

  عمليات تصنيع اللحوم هو لحمايةلالالهدف الأول لجميع الفحوص خ 

 آما أن. شترآة وأمراض تلوث اللحومُستهلك من الأمراض المُالم

 ،العاملين فى المجازر من الأمراض الفحص قبل الذبح يزيد فى حماية 

  أول من يتعرض لمخاطر أمراض الحيواناتهمحيث أن هؤلاء 

 .نتجاتهاُوم

تقبل حيوانات سالمجازر ت. ناك غرض أخر لحماية صحة الحيوانهُ 
 من

 ل لفحص صحة القطيع فى منطقةثوتعتبر المكان الأم. ختلفةُمصادر م

 عنها لها أهمية شديدة لصحةأمراض الحيوان الواجب التبليغ . محلية

 وفحص الحيوان قبل الذبح. تصادلإقالحيوان المحلى والتجارة وا

 الغرض الثالث من. مية فى إآتشاف الأمراض مبكرأهبالمجزر له أ

 ة الحيوانية لإآتشافورفحص الحيوانات قبل الذبح هو لتحسين الث

 .تحكم فيهابة للسناُختلفة ووضع الإجراءات المُالمشاآل الموجودة والم

عملية فحص الحيوانات قبل الذبح 

 فحص الحيوان قبل الذبح يجب أن يتم عند وصول الحيوانات إلى 

 وهذا يتطلب وجود إضاءة طبيعية أو صناعية آافية لتسمح. المجزر

 يجب تقيم حالة.  أثناء الراحةاًشاهدة الحيوان وهو يتحرك وأيضُبم

  الحيوانات تعانى من إصاباتوهل. سيارات نقل الحيوانات عند وصولها

 .جديدةأثناء النقل والإجراءات التى يمكن أتخذها لمنع إصابات 

 مكن إجراء فحص قبل الذبح عند وصول الحيواناتُ من المسإذا آان لي 

 .اعة بعد الوصول لمنع حدوث معاناة جديدةس  24 خلاليجب إجرائه 

ة قبل الذبح اعس  24 الفحص الحيوانات قبل الذبح يجب إجراءه خل
 حيث

 الحيوانات التى. مات المرض يمكن أن تظهر مع مرور الوقتلاأن عل

 .تبقى فترة أطول بالحظائر يجب فحصها أآثر من مرة

 فى المكان المثالى يفحص الحيوان قبل الذبح يتبعه فحص المعلومات 

 حلقة).    6.2,6.1صورة(تعلقة بحياة وتاريخ صحة الحيوان ُالم

 مكن أن تعطى إعتبارات مفيدة للحالة العامة لصحةيُ المعلومات هذه

 نشأة وإحتمالية إذا آان هناك آفات مزمنةُالقطيع وم



             لصناعةةدي جتممارسا  اللحوم
   

آد من عدم وجود بقايا آيميائية فى اللحوم من أفى الذبائح والت ل بقرة بقرن واحد أولها حلمة ثدى زيادة أو بعض
 جاتاالعل

.بيدات الحشريةُتخدام المسأو ا

  

 :هناك جزئين لفحص الحيوان قبل االذبح   

 تبه فيها أو المريضة أوُشوانات الميلة الحيوانات وعزل الحبغر•  

 ؛التىليست فى حالة مرضية

 ؛وانات التى تم غربلتهايالفحص البيطرى وتشخيص الح•  

 هناك بعض.  سليم يجبا عزله أثناء عملية الغربلةوعامة الحيوان الغير 

 ت لهااالإعتبار

يطة مثسأهمية ب

إلخ... الجروح البسيطة  ؛

شاهدتها أثناء عملية الغربلة ؛ُمكن مُبعض التغيرات الغير عادية ي 

نفتال  س غير الطبيعى

ثُعادة ي  ل تكرار الكحة ن هناك تغيرات آخرى مشار تكرار التنفس ولك
 أو

النقطة الرئيسية التى يمكن أن نذآرها إن آان شكل . صعوبة التنفس
التحفظ (ختلف عن الطبيعى فى هذه الحالة يجب غربلة الحيوان ُالتنفس م

 ).عليه

ى سلوك الح يوانف يةيعبير طغ تراغيت 

 ى بعض الأمراضالتغيرات الغير طبيعية فى سلوك الحيوان لها أهمية ف 

ل مرض السُثالخطيرة م .عار وجنون البقر والتسمم بالرصاص

 :أمثلة لبعض التغيرات الغير طبيعية فى سلوك الحيوان 

حيوان يدفع رأسه ضد الحائط•   ؛

حيوان يمشى فى دوائر•  ؛

ختلفة ؛ُحيوان يتخبط فى أغراض م • 

ثير فى عينيه ؛ُعبير مُحيوان ذو ت• 

 آسول فى عينيهعبير ؛ُحيوان ذو ت•  

 الحيوان الذى يسلك تغيرات غير طبيعية يجب غربلته أثناء الفحص قبل 

بأ ن الحيوان لا يشكل خطورة على الحيوانات أو يجب الإنتباه . الذبح
 .الإنسان

يرات غتغ  ير طييعية قى المشى

 عندما يمشى الحيوان بطريقة غير طبيعية أو يقاوم الحرآة عادة يكون 

يرات غير عانى الحيوان من تغُربما ي.  مكان معيننتيجة ألم فى
 طبيعية

اً  إشارة إلى مرض وهذا أيض. فى الأرجل أو ألم فى الصدر أو البطن
 .عصبى

ة قى الوقو فييعبير طغيرات غت 

الحيوان الذى وقفته غير طبيعية هو  :

يقف وبطنه مرفوعة•  ؛

متدة ،ُيقف ورأسه ورقبته م•  



               فحص الحيوان قبل الذبح 

  ننن● 

  تتتت●

 .غير قادر أن يرفع نفسه ●

 يأخذ وضع مؤقت يتداخل مع الوضع الطبيعى مثل اُالحيوان الطبيعى أحيان
بقرة فى وضع راحة لفترة طويلة يمكن أن تمد أرجلها إلى الأمام آما فى 

 تلف رأسها على أحد اًة فى وضع راحة أحيان بقراً أيض؛بعض الأمراض
 فى الحيوانات الطبيعية هذا الوضع يختفى عند تنشيط الحيوان. الجوانب

 حيوان لا يستطيع "دونر". "دونر"معظم حالات الوقفة الغير طبيعية  
هذه الحيوانات يجب معاملتها . مكن أن يقف لفترة قصيرةُالوقوف ولكن ي
بعد الفحص .  وتعزل فى بداية الفحص قبل الذبحعانى أآثرُبحذر حتى لا ت

 يجب تخديره فى مكانه إذا آان تحرآه يسبب ألم ثم "دونر"البيطرى 
 .رسل مباشرة إلى منطقة النزفيُ

 روزات غير طييعية من فتحات الجسمبإقرارات و 
 أمثلة.  له إفرازات أو بروزات من فتحات الجسمسالحيوان الطبيعى لي

 : غير طبيعية من فتحات الجسملإفرازات وبروزات

 ؛فنإفرازات من الأ ●         

 ؛دممُ إسهال م ●        

 ؛لعاب زائد من الفم ●         

 ؛ يخرج الفرجس بعد التنف●        

 ؛ رجل عجل تبرز من الفرج●        

 ؛ستقيمُ الأمعاء تبرز من الم ●       

 ؛ الرحم يبرز من الفرج●        

 . نمو من العينزروب ●        

 عىير طبؤلون غ 

  ولكن الفاحص يجب أن ينظر، له أهمية سعادة اللون الغير سوى لي 

 :لثإليها م

 ؛مناطق سوداء على جلد الخنازير ●       

 ؛)إلتهاب( مناطق حمراء فاتحة اللون ●       

 ؛ل غنغرينا الضرعثرق غامق مز مناطق لونها أ  ●

 ).إصفرار(لجلد  إصفرار حدقة العين وا●  

 )تكوين(لمظهر الغير طبيعى  

تبه فى ششاهد الكثير فيها عندما يتغير الطبيعى للحيوان ويُ الفاحص ي
 :لثحالة مرضية م

 ؛)خراريج(إنتفاخ الجلد  ●

 ،مفاصل آبيرة ●

 ، إنتفاخ فى السرة ●

 ؛زيادة آبيرة فى الضرع ● 

 ؛ إنتفاخ البطن●

 ؛ ورم بالأرجل● 

 ؟)معلقة لأمفل(؟ ه بطن متدلية )تضخم الفك( إنتفاخ الفك ● 

 فى بعض الأحيان من الأفضل.  إنتفاخ فى الغدة الليمفاوية تحت الجلد● 

 قارنة بين جانبى الحيوان لإيجاد التوصيف الدقيق حيوان يظهرُالم

 .ية سابقة الذآر لا بد أن يعزل للفحص البيطرىوتغيرات غير س

 رائحة غير طبيعية 

 أمثلة. ب إآتشافها أثناء الفحص قبل الذبحع طبيعية من الصالرائحة الغير 

  رائحة نتنة أو دواء أو؛للروائح الغير طبيعية أثناء الفحص قبل الذبح

 الفاحص لا بد من حجز الحيوان للفحص البيطرى حيثما ،خراج مفتوح

  الفحص المبدئى يسمح/يشتبه بأن الحيوان يعانى من رائحة غير طبيعية

 يرات غير طبيعيةغبيعى ليمر للذبح بينما الذى يظهر أى تللحيوان الط

 طةس بوالايجب عزله لفحصه مرة أخرى ومن الضرورى فحصه آام

 .ختصُالشخص الم

 :بحذحص الحيواق قبل الفائج نت

 يحكم على الحيوان.  بعد العزلاُفحص تفصيليُالحيوانات المعزولة ت 

 بإحدى الأحكام

 

 

  



             اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

 

 نظمةمُ(مارسة صحة اللحوم مُقترحة من القوانين التمهيدية لُالتالية الم

 ):  2004الصحة العالمية 

آم عليها بأنها سليمة ُ حي هذه الحيوانات الت.راج للذبحفإ  ● 
 مكن أنُوي

 .ح دون تأخيربذتُ

 الفحص قبل الذبح. رة ثانيةم  ذبحهاإفراج للذبح بعد أن تفحص قبل ● 

 الحيوانات داخل هذه. أخرى يجب أن يحدث بعد حجزها لفترة. مرة

 أثرة بتأثيرُتالمجموعة ثشمل حيوانات لم تأخذ راحة آاملة أو م

 .يولوجى مؤقتسف

 الشخص) يشتبه(ندما يشك ع. اصةخ فروظح تحت ذب لجرافإ ● 

 ،م آلى أو جزئىاختص بأن الفحص بعد الذبح قد يؤدى إلى إعدُالم

ذبح .شتبه من الأفضل ذبح هذا الحيوان بعدُعامل آمُالحيوان ي
 الحيوانات

 .السليمة

:باب الآتيةلأسيجب إعدام الحيوانات ل.  إعدام● 

 قل عن طريقتنت وجود أخطار  أسباب خاصة باصحة العامة نتيجة-

 .مرغوب فى منطقة الذبح والسلخغير  أو تلوث يةطار صحالغذاء أو أخ

 .حية اللحوما أسباب خاصة بصل-

  ،ة بصحة الحيوانص أسباب خا- 

ناسبة ُ للوائح المحلية الماُطبق عالجُالحيوانات التى صنفت هكذا ت 
 ويتخلص

  الحيوان بظروف خاصةما يمرهذا الحكم عند.  الذبح الإضطرارى.منها

 .إذا تأخر الذبح  هلاآهتؤدى إلى

 

 حيوانات لا تقع تحت التصنيف الطبيعى

مات لمرض حيوانى خطير يجب اعدم نتيجة علُالحيوان الذى ي 
 التخلص

 لا بد. إذا آان دليل لوجود مرض يجب التبليغ عنه. منه قبل عملية الذبح

 اُويتخلص من الذبيحة طبق. ختصةٌبلغ فى الحال إلى الجهة المُأن ي

 إذا آان الحيوان مريض بمرض ينتقل إلى. شريعيةللمتطلبات الت

  الإجراءاتالالحيوانات الأخرى يجب حماية الحيوانات الأخرى من خل

 شترك أوُمات لمرض ملاالحيوان الذى يظهر أى ع. الصحية الصارمة

 ك الآدمى يجب إبعاده مناستهللإتغيرات تجعل لحومه غير صالحة ل

 نقصل أو بعد ذبحُبحه فى مكان م وهذا الحيوان يجب ذ،عملية الذبح 

 الحيوانات السليمة وبعد ذلك يتخلص من الأجزاء المريضة ويتم تنظيفه

 . لمنع إنتقال التلوث إلى المجموعة الأخرىاًوتطهير المكان جيد

مكن يُالتغيرات الغير طبيعية فى سلوك وطريقة وقوف الحيوان  
 شاهدتهمُ

 جهدةُالحيوانات الم. اض العصبيةصاب بالأمرُجهد أو المُفى الحيوان الم

ساعة أو أآثر قبل الذبح بالرغم من الحالات الشديدة  24يجب إراحتها 

الحيوانات التى أثناء الراحة يتطلب . مكن أن يتطلب ذبحها فى مكانهايُ
 لها

 .ءمكان آافى وفرشة و ماء وتغذية وهدو

 لمرض عصبى يجب عزلها عن لاماتعلتي تظهرالحيوانات ا 
 واناتالحي

  قد يكون لهذه الأمراض أهمية للصحة العامةاً ،فحص جيدُالسليمة وت

مكن أن تحمل مرض جنون البقر أو ُجترات يُالم. وصحة الحيوان
الدوار

 ).  6.  1صندوق . (عتبر مرض عصبى فى الحيواناتُ ي



فحص الحيوان قبل الذبح               

 

هذه الحيوانات ت .نظف قبل فحصها  هم التأآد بأنه لا توجد لديه أية معاناةُصاب الحيوان من المُعندما ي

صاب ُحيوانات أخرى يجب عزلها فى الحال والحيوان الم. ملحوظة
 ذبحيُ

 عاملتهاُنفصلة ومُمعاملة الذبيحة يجب أن تتم فى منطقة م. بدون تأخير

 ستلقىُالحيوان عادة يكون قذر إذا آان م.  لطبيعة الإصابةاً طبقاًحيص

 .على الأرض

آثير من . شكل خطر شديد على صحة اللحومُالحيوانات القذرة ت 
 سبباتمُ

 نسان تنتقل عن طريقلإالأمراض التى تنتقل عن طريق الغذاء ل

  قذراًعندما يكون الحيوان ظاهري. محتويات الأمعاء وجلد الحيوانات

 يكون هناك

ُ.)6.2صندوق (وتُفصل أثناء الذبح 

عندما . عر وغسيل الحيوانالتصنيف قد يشمل حلق وتهذيب الش
ُ غسلي

ُيجب أن يالحيوان  ترك ليجف قبل الذبح وإلآ السائل الملوث ينتقل إلى

يُ. اللحوم أثناء السلخ مكن أن يتم ذبح الحيوان فى نهاية الخط مع العناية

ُلاً الشعر القذر ي مكن قصه مث. بعملية السلخ لتحد من خطورة التلوث

 .وإزالته بعد الذبح والنزف ولكن قبل السلخ

نقل إلى مصنع الم

 زيادة فى الميكروبات التى تنتقل إلى اللحوم أثناء تجهيز 

 الحيوانات القذرة يجب تصنيفها أثناء الفحص قبل الذبح. الذبائح

. خلفاتُُسجل وتُ تالحيوانات النافقة يجب أن 
 الحيوانات

المعدومة وذبائحها والحيوانات النافقة لا يسمح لها أن تمر من خ لال

 أرضية الذبح أو أى أجزاء أخرى بالمجزر يتم التعامل فيها مع الذبائح

ستهلاكللإالصالحة ل . الآدمى
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مكن أن تنقسم إلى ُوي. الحمى هى إرتفاع غير طبيعى لحرارة الجسم
 عفن

  فى الحمى العفنة العدوى تكون. لوجود أو عدم وجود عدوىاًمعقم تبع

 ت وحيدة الخليةابسب الفيروسات والبكتريا وسومها والحيوان

 :بسببالحمى المعقمة يمكن أن تكون . والفطريات

 ت بسبب حقن داخلا تنكرن الأنسجة آما هو إنحطاط العضل●    

  الأورام سرعة النمو التى يحدث لها تنكرز،ت لمواد تنكرزيةاالعضل

 .سيج المحترقوتحليل الن

 . فى الأول شرب أدوية والثاتى تحلل نسيج الدم، آيميائى أو جراحة●   

 .غريبضادة لبروتين ُ رد فعل لصدمة الأجسام الم●   

  

 

 

 :ج الفحص قبل الذبحئنتا

تهاب فى الأمراض الفيروسيةلإلا 

يرات غراض الفيروسية عادة يكون ثانوى لتلأمالإلتهاب المزامل ل
 ،صاحبة لأمراض فيروسية خاصة ُثانوى لعدوى بكتيرية م. خلوية أولية

 ،العدوى الفيروسية مزامل للحمى. أمراض الجلد والجهاز التنفسى
 عدم التنفس يعزى إلى.  فقدان الشهية،القلق

  تعفن الدم

        

. تعفن الدم حالة مرضية بسبب وجود بكتريا ضارة وسمومها فى الدم
م يمكن أن يحدث فقط بعزل الميكروب التشخيص الحقيقى لتعفن الد

مارس فى الفحص الروتينى قبل ذبح ُهذا لا ي. سبب من تيار الدمُالم
الحيوانات فى المجاز مع ذلك دليل تعفن الدم يحدد قبل وبعد ذبح 

 .الحيوان

:ج الفحص قبل الذبحئنتا 

 آتئاب؛ إ●

 قشعريرة وعرق ؛ ●

 جفاف●  ؛

 إرتفاع درجة الحرارة●  ؛

 النبض والتنف زيادة● س؛

دة ؛البوب ائ اآت● 

 :فى الحمى العفنة.  فقدان الشهية وإمساك● 

إسهال وقئ ؛ ● 

 رائحة البول والفينول فى النف● س؛

 . صدمة وتشنج وغيبوبة● 

يص التفاضليخالتش  :

ج سم يسبب عوامل فى إرتفاع حرارة ال. إرتفاع الحرارة وتعفن الدم

اثطبيعية م ت و أو إجهاد آبير للعضلل إرتفاع درجة حرارة الج
 خاصة

فى الطقس . الرطب

         

غُإمتصاص نواتج الخلية الم يرات التسمم الفيروسى والت. صابة
صدمة .  الدورىسبب إضطرابات فى الجهازُالفيروسية للفيروسات ت

وعائية مع تسمم فيرومر وفشل فى أحدى الأعضاء الحيوية تؤدى إلى 
 .الوفاة

 

        

ُ؛● ترتفع الحرارة اأحياناص ولكن ي مكن رجة حرارة الجسمتغير فى د
 ؛أن تكون طبيعية أو أقل أثناء المراحل النهائية

 صعوبة فى التنف●  س؛

 رجفة ورعشة●  ؛

 . إحتقان وبقع نزيفية على حدقة العين والفم ونسيج الفرج● 



             سات جيدة لصناعة اللحومرمما 

  تسمم الدم 

نختلف . بة أثناء الفحص قبل الذبحلصعوتحديد تسمم الدم يظهر بعض ا
مات السريرية ا العلًأيضل.  لنوع الميكروب وسمومهاًة تبعهرالآفة الظا

عرف تسمم الدم بوجود يُ. ماثل حالات مرضية أخرىُلتسمم الدم ت
ميكروبات فى تيار وتكاثر سريع للسموم  الخارجية والداخلية لل

 .شابه تعفن الدمُمات السريرية والنتائج بعد الذبح تلادالع.الدم

 :بل الذبح ق الفحصجنتائ 

 ؛احمى إذا آان سببها وجود ميكروبات، درجة حرارة طبيعية أو أقل  ● 

 ؛ إرباك وتشنجات● 

 ؛ حرآة غير طبيعية● 

 ؛)نانهسى أعل) يصر(الحيوان يطحن ( إحتضار الحيوان أو دليل آلم ● 

 ؛ الحيوان لا يستطيع أن يرفع نفسه أو يرفع نفسه بصعوبة● 

 )الرضوض(الكدمات  

       
     

و انات يحفي . وبعد الذبحيتكرر حدوث الكدمات أثناء الفحص قبل  
آدمات النقل والشحن وعادة تكون فى مفصل في الأبقار. الذبيح  الدواجن

ير والأغنام تكون فى الأقدام الورك والصدر والكتف بينما فى الخناز
الكدمات والنزيف فى مفصل الورك تكون بسبب المعاملة الخشنة . الخلفية
 الكدمات فى الدواجن يمكن أن تتمرآز أو. انات أثناء تعليقها.للحيو

      الخراريج 
  

حيط بكبسولة ُل عن النسيج الموالخراج عبارة عن تمرآز قيحى مفص
 .ليفية

 :الحكم 

د على خراج أولى أم مصابة بخراريج يعتُى حيوانات مآم علُالح

 اًراج فى الجهاز أيضُسببة للخُ طريق دخول الميكروبات الم،ثانوى
 الخُراج الأولي عادة يكون في النسيج المُتصل. ذات أهمية

 .مكن أن يحدثُ جفاف ي●

 : ب بجصاُم عادة يكون مدتسمم ال 

 ؛ غنغرينا الضرع●

 ؛ إلتهاب الرحم● 

 ؛تهاب رئوى إل● 

 ؛نتشرُ جروح قديمة وإلتهاب الصفاق الم● 

 . ثقب فى المعدة أو الرحم●

 :  آمُالح 

سببة لتعفن أو تسمم الدم تشمل إلتهاب الرحم أو الضرع ُالآفة الأولية الم 
 ،عدام للإسجل آسبب لُحظتها وتالُأو عضلة القلب أو الأمعاء يجب م

  .اء الفحص قبل الذبحغيبوبة وإحتضار الحيوان يجب إعدامه أثن

 ق الأوتارزصاحبة بكسور العظام وتمُتكون عامة وعادة تكون م 

 .والأربطة

 :  آمُالح 

بل الذبح قى بها آدمات توصف أثناء الفحص ت التالحيوانا 
.شتبه بهثآم

الخراج . إلخ... بالجهاز الهضمى أو التنفس أو تحت الجلد أو الكبد 
تصل بأجهزة الجسم وأعضاءه من ُلمالثانوى عادة يكون فى النسيج ا

 .تيار الدملال خ

 والذى ستكلُفرق بين الخراج النشط والنامى والمُالفاحص لا بد أن ي 
فى الحيوانات الأليفة الأماآن الأساسية للعدوى القيحية فى الرحم . فىشُ

 بعد 
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فح  
  

رجات الثانوية يتكرر حدوثها فى الأعضاء ُالخ. الولادة والسرة والمعدة  إرتفاع درجة
 .البعيدة

عدم أثناء الفحص قبل ُ تيار الدم تخلالرجات ُصابة بخُالحيوانات الم
 إذا آانت الخراريج فى. الذبح

        الزاله

 لفقد اًبفقد الدهز واللحم تبعالهزال حالة شائعة فى حيوانات الأآل يتميز  
عضاء والعضثت لأالشهية والجوع وهى مصاحبة فى نقصان حجم ا

ت تظهر لاعضاء والعض~ا. بالإضافة إلى إستقاء فى آثير من الحالات
 .معةمرفق القوام ومبتلة ولا

زمن والضعف الجسدى العام ُالهزال هو الشق السريرى للضعف الم 
مراض المزمنة أمصاحب للالهزال يكون . بسبب مرض مزمن

ير والديدان الكبدية فى زطوانية فى الخناسوالحالات الطفيلية  الديدان الإ
الأبقار والأغنام وحمى الخنازير والأورام واسل ومرض جون وإلتهاب 

. نان رديئة وسوء تغذيةسوأ) السل الكاذب(العقد الليمفاوية التجينى 
 .مكن تفرقته عن النحالُالهزال ي

 :حذبل ابحص قفالج نتائ 

 ؛ تجعد وجفاف الجلد ● 

 ؛شونة الشعرخ ●

 . بروز العظام والعين جائرة● 

 : آمُالح

شتبه فيه أثناء الفحص ُعامل آمُالحيوانات المصابة بالهزال يجب أن ت 
 .قبل الذبح

   )سجةنمة أو إرتشاح مصلى فى الأزالو(الإستسقاء 

 

. الخلوية وتجويف الجسمنسجة لأهو تراآم السائل الزائد فى حجيرات ا
 :هناك نوعين من الإستسقاء

 ؛ إستقاء إلتهابى● 

 ).احاتشإرت( إستقاء غير إلتهابى ● 

قاء الإلتهابى يظهر سائل أصفر أو أبيض أو أخضر شفاف أو سالاست 
 ب بينمالإتهاعكر فى منطقة ا

عظم أجزاء الجسم والأجهزة وإرتباط عام واضح مثلمُ

 .الحرارة

        

 :التشخيص لمتفاضلى

شاهد فى الأبقار التى ُالنحال عادة ي. النحال والإستقاء وتبلون الدم 
تى تنمو ت رعى فى مراعى فقيرة والأبقار عالية الإدرار والحيوانات ااُ

عل .عليقة ناقصة البروتين

 

        

 .السائل تحت نسيج الجلد والرئة والمخالإستسقاء الغير إلتهابى هو تراآم 

 :الإستقاء المتمرآز يلثحظ بعد 

 عائق فى.  تضخم أرجل الأبقار بسبب عائق فى التدفق الوريدى● 

 دوران الليمف فى عضو أو منطقة نتيجة تكاثر الورم أو



 اللحوم             ة لصناعةدي جتممارسا  

الحساسية ؛إلتهتاب أو رد فعل . حول القنوت المرارية . النسيج الذى به إستسقاء يكون بارد الملمس وعجينى القوام●

ة   الإستسقاء العام أو الشامل يحدث نتيجة ثانوية لفشل القلب أو نتيج● 
الأ. إنخفاض مستوى البروتين فى الدم

 :الحكم
صاحب بسؤء التغذية ُخير يكون م

صابة بإستسقاء عام يالنشوني ض  مر، عدوى طفيلية فى المعدة والأمعاء، الشديدة بالكلىة
بطن للوعية الدموية نتيجة سموم أوم ُزمن ضرر بالنسيج المُآبدى م
 ؛عدوى

إستقاء .  الإستسقاء العام هو شكل الإستسقاء تحت أنسجة الجلد● 
صدر لإستسقاء ا. نالتجويف االبطنى هو تراآم السائل فى تجويف البط

صاحب إلتهاب التامورم الوخذى والإستسقاء العام وتليف الكبدا يُ
الإستسقاء يمكن أن يكون بسبب .  الديدان الإسطوانية فى الأغناموعدوى

 .عدوى تسمم الدم

 

 :ذبحل البحص قف الجتائن

 

 ؛ إآتئاب ونعاس●

 ؛ تضخم الفك السفلى واللغد والأرجل والكتف والصدر والبطن● 

       نقص النمو 

  آثير من البلدان يمنعلصغيرة في فى العجول ااًنقص النمو يحدث أساس
 .بوعينس أ من عمرذبح العجول أقل

 :حج الفحص قبل الذبئنتا 

 .رىسُ وجود الحبل ال● 

       التسمم بالنباتات 

 تمشى مئات اًبقار أحيانلأد النامية حيوانات الذبح خاصة اا فى البل 
أثناء هذه الرحلة إحتمال أن . ها إلى المجزرفالكيلو مترات على حوا

 التسمم بالنباتات بالإضافة إلى رعى ختلفة منُعانى من أنواع متُ
 .اتتزمن بالنباُالأبقار فى مناطق بها نباتات سامة تؤدى إلى تسمم م

مكن إعدامها أثناء الفحص قبل ُُالحيوانات الم
ُ .شتبه فيهير عامو الحيوانات توصف آمفى الحالات البسيطة والغ. الذبح

 

         

 . إزرقاق اللثة وعدم إنكماشها●

ا ت وترهلها وسهولة تمزقها بالإضافة إلى اللون الرمادى للعضل(
والكلية غير آاملة النمو ولونها أحمر غامق وإستسقاء بكبسولة الكلية 

) .أثناء الفحص بعد الذبح 

        

. ختلفة عند فحص اللحومُُتتأثر أجهزة الجسم المختلفة وتظهر آفات م
مات السريرية والآفات الظاهرة التى تشاهد على الحيوانات التى االعل

ُ :ذآر آالتالىتناولت نباتات سامة ت
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بب إسهال وإنتفاخ بالبطن وفشل ُسي) الفصيلة الزنبقية( التوليب ● 
 .بالقلب

 .سبب حساسية للضوءُ لنتانا آامارا ت ●  

 .ينكويسب تنكرز وتلييف الكبدس فصيلة ●  

 .اًفاجُ فشل بالقلب ونفوق مبسبُ دآيبتليم سيموزيم ي●  

 التسمم الكيميائى 

        

 نتظمة فى أجزاء عديدةُارس بطريقة ممُتغطيس الأبقار فى الأآرسيد ي 

الكيماويات التى ت. للتحكم فى الأمراض التى تنتقل عن طريق القراد

 ستخدم لهذا الغرض هى الزرنيخ ومرآبات الهيدروآربون الكلوريةُ

 مكن أن يؤدى إلى حالاتُالتغطيس ي. رآبات الفوسفورية العضويةُوالم

 عض العلثماتمكن أن تظهر بُسريرية من التسمم التى ي

 :الحكم

 .آم على الحيوان يعتمد على الأعراض السريرية ومدى شدة الضررُالح 

 

 

 

        

 ،آلام حادة بالبطن ،إضطرابات فى الجهاز العصبى: لثالسريرية م
 .يةد آفات جل،إسهال

 :آمُالح 

 يجب إعدام الذبيحة والأحشاء والأمعاء إذا آانت الأعراض السريرية 

 .حبة لآفات مرضية عند فحص الذبائحصاُللتسمم م



 

 اللحوم             ةده لصناعي جتممارسا 

  

مرض فيروسى حاد معدى جداً  يصيب الحيو انات ذات الظلف المشقوق

 تاى هيئة حويصليظهر عل. ل الأبقار والاغنأم والماعز والظبى ثم

 وتآآل فى المخطم والمنخار والفم وحلم الضرع والضرع ودعامات

 .الكرش

عية وهى لاث عترات أساسية من فيرواس الحمى القاوهناك ثل 
A,O,C  

 عزلت منSAT1,SAT2,SAT3ث عترات إضافية أخرى اوثل

 . جنوب شرق آسيانم)   1( يوى رقم سأفريقيا وعترة النوع الأ

 :النتقالإ 

 لث المصابة وإفرازاتها متالإتصال المباشر والغير مباشر بالحيوانا 

اللعاب والدم والبول والحليب والمنى وقطيرات الضباب والمنتجات 
الحيوانية المصابة تجرح فئات اللحم وأنسجة الحيوان الآخرى والقى

  

 

تائج لفحص قبل الذبحن   :

قبل : تكوين الحويصلة

أيام أو أطول  ؛ 5-  فترة الحضانة من يوم ● 

  ؛%100اً الأعراض تقريب●

الة ودرواتها وقابلية العائل   متغيرة تعتمد على نوع السل:  الوفيات● 
50 

فى الحيوانات الكبيرة ؛%5فى الحيوانات الصغيرة،    %

فقدان الشهية) الأبلة( بليد -م  ؛ْ   42 حمى تصل إلى ● 

 إنخفاض عنيف فى إنتاج الحليب●  ؛

ا .ت  إضراب ورعشة بالعضل●
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 :تكوين الحوصلة 

 شقة؛ رعشة بال •

 ؛دةش اللعاب ب يسيل• 

 .القدم ترتعد وعرج•  

 ادة تكون على المخطم و اللسان والتجويفت و التقرحات علاالحويص 

 ف فى الحالات المزمنة فى ابقاراالفمى والحلمات وعلى الجلد بين الأظل

 .شبشب: ى بصوت توافقى طقطقشف لينة والحيوان يماالأظل

 عية خاصة فى الخنازير والأغناملابعد العترات مرض الحمى الق 

 .تا من الحويصللاًوالماعز تسب تقرحات بد

 :كمالح 

 يواناتحعية فى اللاد والمناطق الخالية من مرض الحمى القافى البل 

 د الموبؤةافى البل. المرضية والمشتبه فيها تمنع أن تدخل المجزر للذبح

 متطلبات صحة الحيوان. هبالمرض الحكم يتوقف على حسب اتجا

 .يجب الإنتباه للعدوى البكتيرية الثانوية. وحماية الصحة العامة الفعالة

الإجراءات الصحية يجب توضع لتراعى سياسة صحة الحيوان 
 .رميةقال

 :حظاتلام 

  سجلت فى الحيوانات المصابةلاعدوى آامنة بميكروبات السالموني 

 .عيةلابمرض الحمى الق

 : الأبقار و الأغنامى فىاضلف الت التشخيص 

 نالتهاب الفم الحويصلى والتهاب الفم نتيجة الحساسية والتهاب اللسا 

 والحساسية للضوء ومرض اللسان الأزرق والطاعون البقرى والتهاب

 الأنف و الرغامى فى الأبقار والاسهال الفيروسي البقرى والخمى

 الرشحية الخبيثة وجدرى الأبقار الكاذب وجدرى الأغنام الأآزيما

 السارية وعفن القدم والتسمم بالفطريات زيادة الملح فى العليقة

 :المناقشة 

  %2دوات والغرف يجب أن تطهرلأا.ع انتشار الفيروس بالمجزرلمن 

 تستخدم لادفى بعض الب). صودا آاوية(يد الصوديومسهيدروك
 آربونات

  أن تطهراًالسيارات التى تنقل الحيوانات المريضة يجب أيض. الصوديوم

 %1ل أحواض تطهير بها اوالأفراد التي تترك المجزر يجب أن تمر خل
 

 .د الصوديوممن هيدروآسي

 فى اللحوم ومنتجاتها لفترة شعية يمكن أن يعيلافيروس الحمى الق 
 طويلة

 .يتحطم الفيروس  9أو أآثر من   6وعند ترآيز أيون هدروجيني أقل من

 يحدث انخفاض فىمْ   2 +ذبائح الأبقار المحفوظة عند درجة حرارة

ة من ساع  24لالخ  5.7 -  5.3درجة ترآيز أيون الهيدروجين بين 
 الذبح

 التجميد اللسريع للحوم. تاوهذا يؤدى إلى تكوين حمض الليينك بالعضل

 فى. شهور  6يوقف تكوين الحامض وبالتالى الفيروس يبقى معدى لمدة 

 افيروس يكون معدى فى نخاع العظام والعقد  +ْ c4اللحوم المملحة وعند

  الكبيرة فىالدم المتخثر فى الأوعية الدموية. شهور 6الليمفاوية لمدة

 الفيروس يكون غير.الأبقار والخنازير الفيروس يكون معدى لمدة شهرين

عند . ثلينيأآسيد ا%2جية وحمض الأسيتيك و سنشط بالأشعة البنف
 درجة

 محلول%2 . يرةغالحرارة المرتفعة الفيروس يكون نشط لفترة ص

 فى مربط الحيوان. دقيقة 1-2خلالهدروآسيد الصوديوم يكسر الفيروس 

طح سأيام على   3ولمدة . يوم  14الجاف الفيروس يبقى نشط لمدة 
 التربة

 يوم  39لمدة ) معدى( نشط اًيوم فى الخريف وأيض  398  وفى الصيف

الفيروس .   ْم   22 الجاف عند شأسبوع فى الق  20فى البول ولمدة 
 يتحطم

 حمض الليمون أو حمض الينك و طبخ اللحوم عند درجة%  0.5  عند 

 .أو بسترة الحليب  ْم   69رارة داخلية ح
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                 الطاعون البقرى

 

 ميت يصيب الابقار والجاموسُعدى مُهو مرض فيروسى حاد م

 رحات فى الجهازجترات البرية يظهر على هيئة إلتهاب وأنزفة وتقُوالم

 .بعض أجناس  الخنازير حساسة. دممُ إسهال ماًهزال وأحيان. الهضمى

 .لفيروس الطاعون البقرى) غير حساس (الإنسان لا يتعرض 

 :تقالنالا 

 يظهر. الاتصال المباشر بالحيوانات المصابة أوا إفرازاتها والقيئ 

 وهذا يمكنالفيروس في الدم والافرازات قبل طهور الأعراض السريرية 

 .ر وحظائر الحيواناتز يحدث عدوى بالمجانأ

 :حفحص قبل الذبال جنتائ 

 ؛أيام أو أطول     3-4 الحضانة ● 

 ؛فى القطيع الحساس %100 الأعراض قد تصل إلى ● 

 ؛%95-90الىمكن أن يصل ُوي  %  50:  النفوق● 

 ؛)ْم42-41(رتفعة م حمى ● 

 ؛شدةن الأنف واللعاب يسيل إ بمازات ر إف● 

 ؛ تقرحات بالفم●

 ؛دان الشهية وإآتئابفق ● 

 ؛) نخير،وس الظهرقت( طن بالبم أل● 

 ؛زقدمم ويحُ يتبعه إسهال مإمساك● 

 لشعر؛ اة وخشون جفاف● 

 ؛ ظاهر)ضعف  (ن وه● 

 .رلأبقا التقليدية فى ا"حمى اللبن " وضع ● 

      إلتهاب الفم الحويصلى 

 الخيل والخنازير يتميز بآفاتبترات وُجهو مرض فيروسى يصيب الم 

   لهيصلىفيروس إلتهاب الفم الحو.  والقدم والحلماتلفمحويصلية فى ا

 .تين مناعية الهندى ونيوجرسىسلال

 : آمُالح 

 فى المناطق الخالية من الطاعون البقرى والمناطق فى المراحل النهائية 

 .لإستصال المرض يجب إعدام الحيوانات

 :ةحظُلام 

 طاعون البقرى يتأثر بالتغيرات البيئية ويتحطم بالحرارةفيروس ال 

.طهرات ُوالجفاف وبكثير من الم

  

 :ىتشخيص التفاضلال 

 حمى الرشح الخبيثة ،،الإسهال الفيروسى البقرى   إلتهاب الأنف

 والرغامى فى الأبقار، واللسان الأزرق والكوآيديا والحمى القلاعية ،

 .إلتهاب الفم التنكرزى الحويصلى وإلتهاب الفم الحلمى فى الأبقار

صاحبها نزيف وبثرات مائية وي مكن ُُت لا ياأمراض الحويصل
 تفاضلها

 .عن التقرحات التى تشاهد فى الطاعون البقرى

        

 

 :تقالنالإ

، باللعاب أو مادة الآفة ) حك( تلوث آشط فى الحيوانات الحساسة  
 بتناولها

 فى مرعى ملوث أو أثناء
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مكن ُالنقل الميكانيكى بالحشرات التى تلدغ ي. الحلب داخل قطيع الألبان
 .أن يحدث

 :حج لفحص قبل الذبئنتا 

 حُمى؛• 

آفة بفم الأبقار والخيل•   ؛

مكن أن ُت صغيرة يلات تختفى بسرعة وفقط حويصاالحويصل•  
رى فى أوبئة الأبقار ؛تُ

فقدان الوزن الظاهر وتوقف الحليب فى قطعان الألبان•   ؛

 ؛حرآات مضعية واللعاب يسيل بشدة•  

 ؛ لشرب الماءسترفض الأآل ولكن تتح•  

 ؛)معلف الدابة(الخيل يحك الشفة فى طرف المدود • 

 ؛ت الأبقارمن حالا  %  50مكن أن تحدث فى ُآفة القدم ي•  

 عرج؛•  

 .آفة على حلمة آل الأجناس الحيوانية•  

    الخبيثة) النزلية(الحمى الرشحية 

 ؛هو مرض فيروسى حاد يصيب الأبقار والغزلان والثور البرى 

 نف والعين وعتامة القرنيةأوالجاموس يتميز بإلتهاب الغشاء المبطن لل

 حمى الرشحية الخبيثة.  تضخم العقد اليمفاوية؛وإفرازات أنفية شديدة

 اًواشكل البسيط تبع) العين -الرأس ( معوى ، إلى فوق الحادمتنقس
 لنتائج

 .نسانلإلا ينتقل ل. الفحص قبل الذبح

 :تقالنالإ 

نتشر فى أفريقيا ذو ُحيوان برى م(ة وثيقة بين الأبقار والنواى اقعل 
 رأس

  الشرب أوتخدام حنفياتسإ. والبقر الوحشى والظبى) آبيرة وذيل طويل

لأباشر بين اُبالإتصال الم

 

 بقار والنواى حديث الولادة والمشيمة الأمهات

 فى أمريكا. حديثة الولادة

 :ييص التفاضلخالتش

عية؛لاالحمى الق   مرض الخنازير الحويصلى الطفحى، الأمراض

ات الفم والمخضم  إلتهاب الفم والحلمة فى الأبقار، آف ؛؛الحويصلية 

 إلتهاب الفم الفطرى ؛؛ الطاعون البقرى؛الإسهال الفيروسى البقرى

 حمى الوادى فى الخيل؛؛ية الضوءسحسا  آفات الحلمة، جدرى الأبقار،

س  هرب؛ مرض الجلد العقدى الكاذب؛الجدرى الكاذب فى الأبقار
ث .دى فى الأبقارال

         

لأ .غنام لأبقار أصيبت من اوأوروبا حالات للحمى الرشحية فى ا

 :لذبحل ابحص قف الجنتائ 

يوم  ؛ -44   9فترة الحضانة •  

الأعراض بسيطة ولكن الوفيات عالية•   ؛

زيادة درجة الحرارة •  ؛

إفرازات من العين والأنف•   ؛

 وإحتقان ؛سصعوبة التنف• 

فقدان الشهية•   ؛

تقشر المخضم•   ؛

؛  الشر وآيس شرج وفتحة الشرجإآزيما فى المنطقة بين فتحة ال•  
 ؛الصفن والضرع
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وسقف الحلق  ؛ ن ●   تقرحات على الشفة واللثة وللسا

ُ،، ورم وإحمرار جفون العين●  إلتهاب الم لتحمة عتامة القرنية´

) صورة ( ؛ 6.9

لقرنية وفقد البصر ؛ا الضوء يصحبه عتامة  خوف من● 

 وييل اللعابئ البلع بسب تقرحات المر ؛ع يمن●

اً . حرآة غير سوية ورجفة  تضخم العقد الليمفاوية ونادر●

  

 

 

      )آلبلداء ا(السعار  

 .ديياتثللمرض فيروسى مُعدي حاد يُصيب الجهازالعصبي  

 :النتقالإ 

 ،)الكلب أبن أوى(ن الحيوان المسعور  اللعاب بعضة ملالينتقل عادة خ 

 .صاب بنفس الطريقةُالإنسان ي

 :ح الفحص قبل الذبجتنتائ 

 ):الغاضب(الشكل الهائج 

 ؛شهور أو أطول  5من أسبوعين  إلى :  فترة الحضانة  •

 ؛ قلق •

 ؛مكن أن يهاحم الحيوانات الأخرىُ عنيف وي •

 اً؛ يهيج جنسي •

 ؛)الصراخ( صياح  •

 ؛فوق  شلل ون •

 :شكل المشلول 

 ؛ يتمايل ويترنح الأرباع الخلفية  •

 ؛ •

 :ىالتشخيص التفاضل  

 يسيل اللعاب بشدة

 مرض هال القيروسى البقرى،س الإ، الطاعون البقرى،اللسان الأزرق 
عية،لا الحمى الق،شاء المخاطىغ . إلتهاب الفم الحويصلىال

        

الحزق وشلل فى فتحة الشرج. ذيل يميل إلى أحدى الجوانب ال● ؛

رض ؛لأ الحيوان يسقط على ا● 

 نفوق بعد ●   48 .ساعة

 .تفاضلىالالتشخيص  

 بداية مرض  جسم غريب بالفم،، أسيتون بالدم، حمى اللبن،عسر هضم 
 .معدى، تسمم

 :ةشقناُالم 

ُفى الحيوانات الم  غدد اللعابيةصابة الفيروس موجود فى اللعاب وال

دة يجب أن تؤخذ فى المجازيإحتياطات شد. والجهاز العصبى ر لمنع

 الأفراد فى المجازر يمكن أن ينتقل إليها المرض. إنتقال الخطر المهنى

علام مخلالمن  دوى لا تحدث عن طريق ال. سة الأنسجة المصابة

تهلاسإ .ك لحوم الحيوانات المسعورة

شهور بعد التعرض   الصحى لفترة  يمنع الذبح أثناء فترة الحجر 8- 
 .للمرض
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لا تتعامل  يقرأ "اً الحيوان المشتبه به يجب أن يحجز ويوضع تحذير-  ويستحس النزف للتخلص من الفيرس ويعرض الجزء العميق من الجرح
 مع

سل يديه بصابون غس الحيوان يجب أن يم أى شخص يل"الحيوان
 قوى

 آان من الممكن الجروح يجب فتحهاإذا . ومطهر

       الجلد العقدى 

 لعقيدات جاًهو مرض فيروسى حاد يصيب الأبقار وويتميز بظهور مفا 
 .على الجلد

 :تقالنالإ 

 توزيع موسمى ،باشرُباشر أو الغير مُالحشرة الناقلة بالإتصال الم 
 .وجغرافى

 :ححص قبل الذبف الئجنتا 

 ؛يوم  14 -  4 الحضانة من ● 

  حمى مُتذبذة؛●

 ؛هالس إ● 

 ؛ إفرازات من الأنف واللعاب● 

 ؛ فى المنطقة ما بين فتحة الشرج وفتحة التناسللاً الآفات تظهر أو● 

 آله؛ عقدة جلدية مختلفة الحجم على الجسم ● 

 ؛مكن أن تكون قشرةُ آفات الجلد ي● 

 ؛رجوعتضخم العقد اليمفاوية الخارجية بالأطراف  ● 

 ؛اض عقم وإجه● 

 ؛ عدوى ثانوية تؤدى إى إلتهاب المفاصل والأوتار● 

      هربس الجلدى البقرى 

 الأغنام والماعز تظهر اًهو عدوى فيروس هرس فى الأبقار وأحيان 
 على

 .هيئة آفات جلدية وحمى

ثيلى ،يآحول ا% 407ومحلول يود مائى أ%0.001( صبغة يود -

 وضعها على الجرح

         

  :الحُكم

حادة عامة  الفحص، قبل الذبح،ى تظهر فىالذبيحة الت إصابة 
 .مصحوبة عامة مصحوبة بحمى، تُعدم

 

 :التشخيص التفاصيلى

  يرقات الذبابة الحلزونية، أرتكاريا،، نغف الجروح ،اسية سالح 
ب شن

 عدوى الجلدى الفطرى،،س البقرب هر،الأبقار الأمراض الحويصلية 
، 

 مرض جلد الفيل ،،مرض الحمى العابرة فى الأبقار  ضعف العجول،

ُالشكل الجلدى للسرطان الليمفاوى الم .شتت فى الأبقار

         

 :تقالنالإ

، . الحليب الآلى  لدغ الحشرات  

 :حفحص قبل الذبالنتائج 

أيام  ، 7 -  3:  الحضانة● 



 اللحوم             ة لصناعةدي جتممارسا 

لأعراض شديدة فى العدوى الآولية  ؛ ا● 

  حمى؛●

طحة تديرة بعد ذلك تكون مفلُسية فى البداية تكون مد عقد جل● 
طى بقشرة جافة ؛ُغوت

 الجلد عديم الشعر بعد وقوع القشرة● ؛

فات تقرحية على الحلمات والضرعآ●  ؛

 الظلف؛ تقرحات بين ● 

 : الحُكم

 .ةصابُ المةحيعدم الذبتُ 

 

   البقرى)القصبة الهوا ئية(إلتهاب الأنف والرغامى    

 هو مرض تنفسى فيروسى حاد يصيب  الأبقار والماعز والخنازير 

 )لدمام(مرات التنفسية وآفات بثرية  الملتهاب فيويظهر على هيئة إ

  أشكال هناك أربعة عامة. على الأعضاء التناسلية للذآر والأنثى

؛ المعوى؛التناسلى، التنفسى؛حظتهاالُللمرض يمكن م

 

 :التشخيص لتفاضلى 

 اب الفم إلته

 . الدماغى

 جدرى الأبقار الكاذب ،، جدرى الأبقار،عدوى الجلد 

مكن أن ت ميزه من هذا ُُخير يالأ مرض الجلد العقدى ،الحويصلى
 المرض

 .بتضخم العقد الليمفاوية

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

 :تقالنالإ

  وإرتشاحات الأنف فى الشكل التنفسى للمرض،سقطيرات التنف 
 العمليات

لية للحيوانات التناسلية والإتصال الجنس ولحمر الأعضاء التناس
ُ صابةالم

 .ى العضو التناسلىف



             فحص الحيوان قبل الذبح
 

 
  

 :حبلذالفحص قبل  اجئنتا .الية نسبة النفوق ع●

الشكل التنفسى :

 ؛يوم5-14: فترة الحضانة ● 

  حمى؛●

 ؛لتحمةُ إحمرار وتضخم الم،ات من العين والأنفز إفرا● 

 ؛ إنخفاض فى إنتاج اللبن● 

 ؛ من الفم واللعاب يسيلسف التن● 

 ؛نف مع بقع تنكرزية على الحاجز الأنفىلأ إحمرار النسيج المبطن لل● 

 ؛ إلتهاب شعبى رئوى ثانوى● 

 . إجهاض● 

 :لىسالشكل التنا 

 ؛تكرر وإرتفاع الذيلُ تبول م● 

شاء الأحمر غقائى للفرج وتكون دمامل على الس تضخم إست● 
 .ة من المهبلإرتشاحات مخاطية ومقيح. للمهبل

 :الشكل المعوى 

 ؛دة فى الحيوانات حديثة الولادةع تنكرز شديد بالفم والم● 

 . نسبة النفوق عالية● 

 :الشكل الدماغى

 ؛ابتئ إك● 

 ة؛ارث إ●

     مرض الإسهال الفيروسى البقرى 

 مرض فيروسى يصيب الأبقار ويظهر على هيئة تأآل نشط وإلتهاب الفم

 .اء وإسهالوإلتهاب المعدة والأمع

 :تقالنالإ 

  الغيرسمامس المباشر بالحيوان المريض والحامل للمرض والتللاالت 

 باشر للمواد الغذائية والقئ الملوث بالبول أو إفرازات الأنف والفممُ

  قطيرات الهوائيةخلالالإنتقال من .  الأجنة المجهضةسماوالبراز وتل

 مكنُرات الناقلة يشأو بالح

 : آمُالح

ُذبيحة الحيوان الم  القصبة(صاب بمرض إلتهاب الأنف والرغامى 

 الأدمى إذا آانت علالاكستهلإتمر ل) الهوائية مات المرض الحاد غير

 .موجودة والحيوان فى حالة جيدة

 

 .ىيص التفاضلخالتش 

 البقرى، دفتيريا العجول هال الفيرومىتيرولا الرئوية، الإسسالبا 
 وحمى

 .الرأس الخبيثة

        

مكن أن يقاوم فى الحيوانات التى ش فيت ُُالفيروس ي. أن يحدث
ُ .عتبر مصدر للدوىوالمزمنة التى ت

 :حالفحص قبل الذبج نتائ

 ؛يوم  3 -  1:  فترة الحضانة● 

  حمى؛●

بطن لتجويف  الفم؛ُ إحتقان وتآآل فى الغشاء الم● 

ب وفقدان الشهية إآتئا●  ؛

 سيولة اللعاب ؛س، سرعة التنف،حة ُ ك● 



             اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

 ؛ جفاف وهزال●

 ؛ إسهال ذات رائحة آريهة● 

 ؛ توقف التجرع●

 ؛ يقل إنتاج اللبن● 

 ؛بقار الحوامللأ إجهاض ل● 

 ؛جعر● 

 . العجول الصغيرة المفاصل فييوب خلقية بالمخ وإلتهاب ع● 

 : آمُلحا

 مات عامةاعدم الذبيحة وأحشائها إذا ظهر فى الفحص قبل الذ بح علتُ 

 صاحبة بحمى أوُلعدوى حادة م

    مرض سرطان الجهاز الليمفاوى فى الأبقار 

 صيب آلُهو مرض فيروسى خبيث مقاوم الجهاز الليمفاوى يحدث وي 

  جينحظ على هيئة نموذالُطان الليمف يرس.  الجنسينلائل وكالفصا
: 

 شتت نادرُالنموذج الم. النموذج الوبائى) شتت و بُالنموذج الم) أ 

 اًالنموذج الوبائى أآثر شيوع. سنوات  3الحدوث ويصيب الأبقار أقل من 

 .نتخبُويصيب الأبقار خاصة البقر الم

 :النتقالإ 

 ل أبر ملوثة أو قطعثم(بصاُلدم المبواسطة آميات صغيرة من ا 

 من العجول إحتمال%20-3(إنتقال رأسى من الأم إلى العجل ). القرون

 عالية من ةنسب)   %2أقل من (سوب أو الحليب رالس). صابةلإا
 العدوى

 .سجلت فى الصيف

 :ححص قبل الذبف الجنتائ 

 ؛ذا المرضه تنفس غير طبيعى لإرتباط القلب ب● 

 جابى للذبيحةيزمنة بدون تغيرات شاملة الحكم اُلات المفى الحا. هزال 

 .والأعضاء

 .ىالتفاضل التشخيص 

  الأمراض الحويصلية الأخيرة يظهر، اللسان الأزرق ،الطاعون البقرى 

 .ت التى لا توجد فى مرض الإسهال الفيروسى البقرىاحويصل

 لاونيتمثلة فى السالمُالأمراض التى ليس لها آفات فى الفم وإسهال م

 .ومرض جون والطفيليات

 

 

 

        

 ؛يا سرطانيةا إسهال مقاوم يتبعه تخلل جدار المعدة الرابعة بخل●

 ؛ تضخم واضح للعديد من العقد الليمفاوية السطحية● 

 ؛ إستسقاء للصدر وبين الفكين● 

 ؛ ضغط الورم على النخاغ الشوآىةجتي نية شلل فى القدم الخلف● 

 ؛جويف العينىتاح الورم للية لإجتجين نتي بروز الع● 

 ؛)وهن( هزال وضعف ● 

 ؛ شحوب سطح النسيج المخاطى ● 

 ؛نتفخُ الحيوان م●

 ؛ ورم الرقبة عندما تتأثر الغدة التيموسية● 

 ؛ عقد جلدية فى المرحلة النهائية●

 .اضلىفالت التشخيص 

 قد اليمف نمو مفرط للع، تكثر النسيج الليمفاوى،إلتهاب العقد الليمفاوية  

 تضخم الطحال فى حالات تعفن الدم ، إلتهاب غشاء التامور،دموية
 .والسرطانات الأخرى والتطفل



               حبفحص الحيوان قبل الذ 

أمراض يُسببها البريون  

             )الإعتلال المخى الأسفنجى البقرى(مرض جنون البقر  

صيب الأبقار البالغة ُميت يُتقدم مُمرض جنون البقر هو مرض م
 ويتميز

عتقد أنه يتكون ُسبب للمرض يلا. تحالة الجهاز العصبى المرآزىسبإ
 من

 حدث تغير يتكيف مع العائل والبريونىُالذى ي) بريون(بريون محور 

 .ىتحالة الجهاز العصبى المرآزسالأصلى الذى يؤدى إلى إ

 :لاتقنالإ 

  تناول أغذية ملوثة وعادة ما تكون إضافاتخلال من ىالإنتقال الرئيس 

 غذاء بروتينى مصنوع من لحوم جنون البقر على هيئة مسحوق عظم

 .ولحم ملوث بجنون البقر

 : ذبحل البحص قف الجتائن 

مات لامات خبيثة للمرض العاصابة بجنون البقر لها علُالأبقار الم 
 تقدمةمُ

  فقدان، سلوك غير طبيعى،تلف فيها نوعيتها وشدتها وتشمل إآتئابتخ

 المشى ،)س اللم، صوت ،ضوء(ية لأى مؤثر س الحسا،الوزن 
 والحرآة

حظ لمرض جنون البقر تشمل قلة ُلامات آخرى تاعل. غير طبيعية
 آمية

 ميزةُآل هذه الأعراض غير م.  قلة حرآة الكرش،اللبن، بطء القلب

 .للمرض

 :مكن أن تحدثُ السريرية الآتية يالأعراض 

 ل فى السلوكا إختل-1

  فى الحرآةلال إخت  -2

  فى الحساسيةلالإخت  -3

 إنخفاض بطئ فى الوزن -4

تبار تشخيصى لسبب جنون البقر فى الحيوان الحى خ هناك إسلي 
 الطرق

 ف عن البريونشالتشخيصية الحالية بعد الذبح هى هستوباثولوجية والك

 .المعدى

 : آمُالح

 .إعدام الذبيحة 

 :التشخيص التفاضل

  الإلتهاب الدماغى،، الإلتهاب الدماغى الفيروسى)الدوار(اللستريا  

 ضمور ،ة النخاع ر تنكرز قش، ورم ، إستسقاء بالمخ ،البكتيرى
 ،النخاع 

 .إلخ). . .  ميتابوليسن،تمثيلى(أمراض الأيض 

 .ةشقاُنالم 

 وهو1986تحدة عام ُ بالمملكة المخص فى الأبقارُمرض جنون البقر ش 

 جنون البقر يختص. الآن شوهد فى آثير من البلدان داخل وخارج أوروبا

 فنجىسالدماغى الأال نف إلى الإعتلُبأمراض الإنسان والحيوان وص

 ،أمراض بشرية هامة فى هذه المجموعة جاآوب وآيورى. تنقلُالم

 .جنون البقرزم لالُفقط مرض جاآوب م. نترلىسست مان جظاهرة 

 غنام والماعزلأصيب اُجنون البقر يصيب الأبقار ومرض الحكة ي

 قل ء والقطٌنت الدماغى المنكر المالزمن والمنك الإعتلُومرض مهدم م

 . الدماغى الأسفنجى بالقطط وفصيلة الأيائكلالوالإعت

 سنة فى العمر  19 -  20الأبقار الإيجابية لجنون البقر تتراوح بين  

. سجلُة أو الوراثة لم يلالسنوات، الس  4-6لحالات بين عظم اُوم
 ومعظم

 ف فى أنظمةاحالات جنون البقر من قطعان الألبان إحتمال نتيجة الإختل

هناك مستوين للتحكم والمنع يجب أن . قارنة بأبقار اللحمُذية مغالت
 توضع

 :فى الإعتبار

 ء؛فى حلقة الغذا) المبالغة(غلق دائرة التوسيع   -1

 . الإنسانء من دخول غذايةالمعد  ةمنع المادت -2



            م اللحوة لصناعةدي جتممارسا 
   

 :نالإجراءات حماية صحة الحيوان والإنسا

 مقدمة للغذاء الممنوع ● 

 الخاصة الخطرة  إزالة من حلقة الغذاء المواد● 

ات لتمنع التلوث الخطى للحوم من المواد الخاصة  مقدمة الإجراء● 
 الخطرة

  فى الغذاءَاللحوم المفصولة ميكانيكا) يحظر( يمنع ●

 تيرادس التحكم فى الإ● 

 )نشط وسلبى(راقبة ُقمة لأنظمة المُ م● 

  إجراءات فى المزرعة●

 صابة قبل ذبحهاُ التفرق والتخلص من الحيوانات الم● 



                الحيوان قبل الذبحصفح 

أمراض تُسببها ريكتسيا وميكوبلازما 

                القلب المانى 

 حمى ؛صيب الأبقار الأفريقية والجاموسيُ عندما "الروث الأسود" 
 .شاهد فى الأغنامُ عندما ي"الأغنام

عدى يصيب الأبقار والأغنام والماعز ُض حاد غير م مر،القلب المائى 
سمى ُه ميكروب رسكتسيا يبسبيُ.والظبى والمجترات البرية

 .آودرياريومنتيم

 :تقالنالإ 

نقل مؤقت . ختلفة من الجراد أمبلوماُالقلب المائى ينقله أنواع م 
 .قلللميكروب يحدث بالجراد النا

 :ذبحل البحص قف الجتائن 

 :حاد آل الفوق الشال 

 ؛يوم 14-28 الحضانة ● 

  حمى؛●

  إسهال؛●

 .تشنجات ونفوق●

 :آل الحاد شال 

 تسع أميال، حمى آيو مىد، حنمرض الحمى المجهولة حمى آوينزلا  
 .الأمريكية، حمى آيو الأسترالية

        

 الحمى المجهولة هى مرض يصيب الأبقار والأغنام والماعز والحمير

 لايسببه آوآسي. والقطط والحمام والإنسانوالجمال والطيور والكلثب 

 الحمى المجهولة مرض مهنى يصيب الافراد التى تتعامل مع. برونتى

 .حين وأفراد المعملاقطعان الحيوانات والفل

 :تقال نالإ 

  البراز،بقار التى تظهر صورة بسيطة للمرض لأالقراد ينشر العدوى ل 

  يكون مصدر للعدوىمكن أنُالموجود على جلد الحيوان بالجراد ي

  بإستنشاق الغبار الملوثاً تنتقل أيضاًالحمى المجهولة أيض. نسانلإل

 الحيوانات السليمة يمكن أن. صابُبإفرازات وإخراجات الحيوانات الم

 زتكون حاملة للمرض ويخرج الميكروب فى الحليب والبول والبرا

 ْ م؛  42حمى قد تصل إلى  ●

 ؛ سرعة التنفس●

 :ملشالأعراض العصبية وت.  إآتئاب وآسل،شهية فقدان ال● 

 ؛ شد جفون العين● 

 ؛ بروز اللسان● 

 ؛ائرةد المشى فى ● 

 .نجاتش ظهر مقوس وت● 

 :التشخيص التفاضل

 الشكل. الشكل الفوق حاد للقلب المائى يجب تفرقته عن الحمى الفحمية 

 وماالعصبى الحاد للمرض يجب تفرقته عن الكزاز والسعار والتربيونس

 زموزاما والثايليريا والتسمماترآنين وبيرو بلسالنخاعية والتسمم بالإ

  والتسمم بالزرنيخلفورية العضوية والتطفسبالرصاص والمواد الفو

 .وبعض النباتات

 

 

        

 .ريريةستختفى العدوى ولا تظهر أعراض . ائل الأجنةووالمشيمة وس

 ى حالات الحقل ليس هناكف. الماء واالحوم الملوثة مصدر آخر للعدوى

 خلالالمرض الذى ينتج من حقن الأبقارؤ . مات سريرية للمرضاعل

 :مات السريرية تشملاالعل. الضرع

 ؛ إلتهاب الضرع الحاد● 

 ؛ إآتئاب وفقدان الشهية●

 ؛ إفرازات مصلية من العين والأبقار● 

 ؛ صعوبة التنفس● 

 ؛ ضعف الكرش● 

 ؛ إجهاض الأبقار الحوامل● 

 .س هناك آفات ظاهرة سُجلت في الأبقارلي ●

 



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

  .شةاقنالم

 شهور 6رعة ز المبةرن تل موعز  بشدة وم ر يقاىنتبرو لاآوآي 
 بعد

درجة .  سنوات3 إلى عيستمر وجوده فى الضر. إنتقال الحيوانات
 سترةي

 15دة ُم لم ْ 72  أو الطريقة الشائعة ) دقيقة30م لمدة 63ْ(الحليب 
 )نيةاث 

 تقتل

    عدىمُوى البلورى الئهاب الرلإلتمرض ا 

سببه يُصيب الأبقار وُ يىزمن معدُ الحاد ومقمرض حاد وفو 
 زمااآوبليم

 .دز فارمبكويدز يميكو

 :تقالنالإ 

 .ةصابُن الحيوانات المم) ضباب(عدوى القطيرات والهباء الجوى  

مكن أن تكون حاملة ُ وي"لنجر"سمى ُفيث تُالحيوانات التى ش
 ومفرزة

 . الإجهادلىصة فى حااخ

 :ح الفحص قبل الذبئجنتا 

  شهور؛3-6 : نزمُ الم، موي 10-14:   الحاد : الحضانة● 

 ؛وانات الحساسةيفى الح% 90 : الأعراض ●

  حمى؛●

 ؛ إآتئاب● 

 ؛نقص فى الوزن قفدان الشهية و● 

 ؛ آحة مع الحرآة والمجهود●

 المرض فى الإنسان يحدث فجأة ويتميز بفقدان. الميكروب فى الحليب

 مكن أنُ إلتهاب رئوى ي-بوعسأ  1-2الشهية، ضعف قلق عام يستمر 

 .مكن أن تحدث بسبب إلتهاب بطانة القلب فى آبار السنُالوفاة ي. يحدث

 . فى الحمى المجهولةحظُلامكن أن تُأعراض أآثر حدة ي

 

        

 ؛ ينخر ويقرقر، تنفس سريع عمي●

 ؛ يمد رقبته ويخفض الرأس ويفتح الفم● 

  إلتهاب المفاصل فى،صل الرآبة يدور للخارج ا مف، تقوس الظهر● 

 .يرة السنغالحيوانات ص

 : آمُالح 

 عدم إذاُعدى تُصابة بمرض الإلتهاب الرئوى البلورى المُالحيوانات الم 

  إرتشاحات مصلية فى،صاحب بحمى وعدم النزف الجيدُآان المرض م

 مات حمى تمرلافيت لا تظهر عُالحيوانات التى ش. الصدر وهزال

 .صابةُ الآدمى بعد إعدام الأعضاء الملاكستهلإل

 :لىضاتف التشخيص ال 

  حمى الساحل الشرقى، إلتهاب،حمى الشحن بالسفن  

 .وديدان الرئويةآلاميديا وى دعرئوى نتيجة جسم غريب، السل،  



              فحص الحيوان قبل الذبح 

 أمراض تُسببها البكتريا 

            )إسوداد الساق(لجمرة الفحمية ا 
   

 غنام ويتميزلأصيب الأبقار واُعدى حاد يُالجمرة الفحمية مرض م

 سبة نفوق عالية بسبب ميكروبنت والعضلبالإلتهاب الشديد با

 .سترديم شوفيرلآو

 :تقالنالإ 

 أثناء الرعى الميكروب يدخل. ميكروب إسوداد الساق يوجد فى التربة 

 ميكروب آولسترديم شوفي يوجد فى. القناة الهضمية للحيوان الحساس

 الفى الأغنام الميكروب ينتقل من خل. القناة الهضمية للحيوانات السليمة

 .الخروج عند جزها وبتر الذيل وخصيها وأثناء الولادة فى النعاج

 :ح حص قبل الذبف الجنتائ 

 ْ م؛41 حمى عالية ● 

 ؛جعر ●

 ؛ فقدان الشهية● 

 ؛ تغير لون الجلد وجفافه وتشقق الجلد● 

 فى مفصل اً ورم يطقطق أحيان،مانع للحرآةُ مشية صارمة وم● 
 الرآبة

 ؛والكتف

 . غازية لا تستطيع الشعور بها قبل النفوق فى الأغنام طقطقة●

       )التسمم(البوتيوليزم  

 مكن أن يحدثيُ. ت التقدمىاالبوتيوليزم مرض يتمبز بشلل العضل 

 لات متنوعة منلاسببه سُنسان والحيوانات والطيور والأسماك ويإلل

 .ميكروب الكولسرديم بوتيولينم

 :تقالنالإ 

فترة الحضانة عادة . عدوى الحيوانات دة مصدر ساللحم والعظام الفا 
من

اعة س  2ساعة ولكن فترات الحضانة التى سجلت ما بين   24 -  12 
 . يوم14إلى 

 :ح  الفحص قبل الذبئجنتا 

 :فى الأبقار والخيل

 :م كُالح

منع ذبح يُ. صابة بالجمرة الفحميةُيجب إعدام ذبائح الحيوانات الم 
 لخسو

 خص المرض أثناء الفحصُرة الفحمية إذا شصابة بالجمُالحيوانات الم

 .قبل الذبح

 :التشخيص التفاضلى

 فاجئة، الحمى الفحمية،ُالأمراض الكولسترديا الحادة، ضربة م 

  تسمم حاد، أنزفة شاملة ، حمى اللبن ،هيموجلوبين البولى العصوى

 .بالرصاص

 :ةشقناُالم

  التسمين أآثرحيوانات. اًمرض الجمرة الفحمية واسع الإنتشار عالمي 

 شاهد عادة آثر فى الحيوانات التى ترعى عن التىيُ. عرضه للمرض

 سببُة وييالكولسترديا ميكروب متواجد بالترب. تتربى فى الحظيرة

 مضاد خاص للسموم ومضادات حيوية. المرض بالسموم التى تفرزها

برنامج تحصين وقائى . ج هذا المرضلا أن تكون مؤثرة فى عاًنادر
 جيد

 .أحسن الطرق المؤثرة لحماية الحيوانات من مرضض إسوداد الساقهو 

 

        

 ؛ قلق●

 ؛ يرفس وعدم تنسيق● 

 ؛ شلل اللسان ويسيل اللعاب من الفم● 

 ؛ يرقد على منطقة القص●

 شلل عضلى تصاعدى من الأرباع الخلفية إلى الأمامية والرأس ● 
 ؛والرقبة

 :  فى الأغنام

 ؛نف واللعاب يسيل فرازات مصلية من الأ● 

 ؛ تنفس بطئ●

 ؛ صارم أثناء المشى وعدم تنسيق● 



             اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

 ؛ يتغير إتجاه الذيل على أحدى الجوانب●

 . شلل بالطرف ونفوق●

 :فى الخنازير 

 ؛ فقدان الشهية، يرفض الشرب والقئ●

 ؛اع الحدقةس إت●

 .تا شلل بالعضل● 

 :آم ُالح 

 .نسانلإشكل خطورة لُإعدام آلى للذبيحة لأنه ي 

 : التفاضلى التشخيص 

 ،لإلتهاب الدماغى فى الخيول ا ، شلل مرض السعار،شلل الولادة  
 تسمم

: فى لأغنام. ختلفة من النباتاتُلخيول، تسمم بأنواع مارجوات فى 
 مرض

 .لسيوم فى الدم ومرض الحكةلوبينج وقلة الكا

 :ةشقنالمُا 

 .ت العشباميكروب الكولسترديم بوتيولينم يوجد فى القناة الهضمية لأآل 

 تكاثر). تحللةُالم(تلوث التربة والماء يحدث من البراز والذبائح الفاسدة 

  المادة)تعفن (ميكروب الكولستريم بوتيولينم يحدث ايضا اثناء تحلل 

. داجلت فى معظم البلسُ متفرقئة من البوتيوليزم وبائيات. النباتية
 وبائيات

  منطقة، جنوب أفريقيا،من البوتيوليزم فى الأبقار والأغنام فى أستراليا

 شاطئ الخليج الولايات المتحدة الأمريكية متزامنة مع نقص الفسفور

   الخنازير حساسةاًالأبقار والأغنام ونادر. ك الجيفةافىاالعليقة وإستهل

 ميكروب الكولسترديم. ب والقطط مقاومة للمرضاالكل. رضللم

 سبعة. سموم عصبية التى تسبب شلل وظائفى ) يفرز(بوتيولينم ينتج 

 .ف المناعىاختللإ لاًمعروفة تبع..) إلخ(الميكروب لات من سلا

 المختلفة لهذا الميكروب) لاتسُلاال(الأمراض التى تسببها العترات 

. مات بارزةافص بسبب بعضها يظهر علحظ ترددها ووجود منُلاي
 بعض

 بجنوب "لمزآت فى الأغنام"،"شلل بيولبر الأبقار´´: الأسماء مثل
 أفريقيا

 ميكروب.  لمبرنيك فى الدواجن عادة تستخدم،)بعنى ضعف عرجى(

 الكولسترديم بوتيولينم عادة يوجد تحت ظروف غير هوائية فى الجروح

  تسبب شلل عصبى والتى تسببسموم خارجية) بفرز(وينتج . العميقة

 الميكروب ينمو وبفرز سمومه إذا آانت درجة. أعراض هذا المرض

 والنشاط 4.6   وترآيز أيون الهيدروجين ْ م   50 -10الحرارة بين 

اللحم الطازج يحدث أقل من. تحت ظروف لا هوائية 0.93 المائى فوق 

 ذا الميكروب هوالمصادر الرئيسية له. من وبائيات البوتيوليزم % 10 

 اً الفواآه والخضروات المعلبة منزلياً واللحوم المملحة منزلي،السمك 

 . من أن تسبب وبائياتاً البيض والحليب ومنتجاتها نادر،)فىالمنزل(

 ملحةُ وغير ماًالوبئيات الأآثر حدوث فى الأغذية الخام وغير مطهية جيد

 يوليزم تنكسر بالحرارةسموم البوت. دخنةُملحة والجافة والمُ والماًجيد

 .والأغذية التى يشتبه فى وجود ذلك الميكروب يجب أن تغلى قبل تقديمها

 رؤية( غشاوة ،مات المرض هى ضعف  دوارافى الإنسان عل

صعوبة فى  ، جفاف الحلق ، إتساع الحدقة ، زغللة ،)واضحةغير
 التنفس

 الإلتهاب.  شلل تنفسى والوفاة، ضعف عضلى تصاعدى،م اوالكل

 .الرئوى يمكن أن يكون تطور غير جيد للبوتيوليزم فى الإنسان



ن فبل الذبح                وايفحص الح 

 

                 الإستسقاء الخبيث

 الخيلمرض بكتيرى يصيب الأبقار والأغنام والماعز والخنازير و . العدوى

سببه ميكروب آولستيرم سبتيكم ويظهر بواسطة العدوى يُ. والدواجن
 عن

بة سناُتوفر الجروح الغائرة الظروف الم. طريق الجروح
 .لنموالميكروب

:ححص قبل الذبفح الئنتا 

 ْ م؛  42 -  41 حمى ● 

 ؛اب وضعفتئ إك●  

 ؛ رعشة عضلية وعرج● 

       )الدرن(السُل  

يب آثير من الفصائل الحيوانية والدواجن زمن يصُل مرض مسُال 
 ببهُسي

 سل فى الأعضاءليتميز بنمو عصيات ا. بكتيريا تتبع عائلة ميكو بكتريم

 سببه ميكوبكتريما البقرى وهو مرضُالسل البقرى ي. ومعظم الفصائل

 .شتركمُ

 :تقالنالإ 

 الميكروب يخرج. صاب هو المصدر الرئيسى لنقل العدوىُالحيوان الم 

 الإستنشاق الطريق. واء الزفير وآل الإفرازات والإخراجاتمع ه

 ةري لدخول المرض فى العجول الصغىسئيالر

حول مكان  تضخم عجينى لين وإحمرار ●

 : آمُالح 

صابة بالإستسُدم الحيوانات المُعت  .قاء الخبيث

 :يص التفاضلىتشخال 

 تضمنة ومكانفى الإستسقاء الخبيث العضلة غير م. إسوداد الساق 

س قاء تحت الحمى الفحمية فى الخنازير تظهر الإست. الجرح ملحوظ
 الجلد

 .فى منطقة الصدر

         

عدُالم(عدى ُالحليب الم عندما تحدث. وى هو المصدر المهم لل) صاب

ُسل ي الآفة عند (أولى ) عقدة(مرآب ) أ: مكن أن ينتشرالعدوى بال
 نقطة

 )عقدة(إنتشار المرآب ) ب). ضعيةالدخول والعقدة الليمفاوية المو

 .الأولى

 :الذبح نتائج الفحص قبل  

 حص ذات درجة منخفضة●  ؛

زمن متقطع جاف يتزامن مع إلتهاب رئوى ؛ُ سعال م● 

 صعوبة التنفس●  ؛

 ضعف وفقدان الشهية●  ؛



              ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

  هزال؛●   

 .خم العقد اللينفاوية تض● 

:المُناقشة

وطريق الفم% 95-90لأبقارل يغزو الجهاز التنفسى لسُميكروب ال

  فى أجنة الأبقار تحدث من) بالولادة(العدوى الخلقية .    5-10% 

 ،م إلى حبيبى حادسمكن أن تنقُل يسُآفات ال. صابةُالأمهات الم
 لسُ ،عقدى

 نسبة. العجول الصغيرة بتناول حليب ملوثى فى العدو. زمن عضوىمُ

 اًينخفض إنخفاض´ ل البقرُسببه سُالذى ي) الآدمى(السل البشرى 
 اًملحوظ

 أنخفض فى المناطق التى لديها برامج اًوأيض. ببسترة الحليب
 لإستأصال

ل الذى ُفات السآفى الأبقار. ل البقرىسُاس للسالإنسان ح. لُالس
 لسُسببه يُ

 جتراتُالسل فى الم.  العقد الليمفاوية المعويةفية يوجد الطيور عاد

 ل البقرىُسببه آلتا  النوعين السُفى الخنازير المرض ي. الصغيرة نادر

العدوى بشكل ضخم وشديد تظهر بشكل خاص فى . ل الطيورُوس
 .الأبقار

 :آمُالح 

أخرى لفحص فحصه مرة ل يتطلب سُصاب بالُ ذبيحة الحيوان الم
 العقد

قترح دستور يُ. بطن للمخُفاوية والمفاصل والعظم والغشاء المالليم
 فحص

 .موسحكام فى ذبائح الأبقار والجالأالأغذية توصيات ل

:عدم الذبائحتُ

 ؛تبقية أو إعادة العدوىٌ م حالة عدوىتأصال فىس إنتهاء برنامج الإ● 

       مرض جون 
  

 لثستأنسة مُ البرية والمالمجتراتعدى يصيب ُزمن مُمرض بكتيرى م

 ،مك وثنايا جدار الأمعاءسُ تتميز بزيادة لماعزوالأغنام وا الأبقار

 ميكروب  من يُسببهتدريجى فى وزن الحيوان وإسهال مز

 ."الميكوبكترموم باراتيوبرآلوزس"

 :قالتنالإ

 .حمل بالميكروبُ المزتناول البرا 

 ؛نخفضةُستئصال حيث نسبة العدوى ملإ فى المراحل النهائية ل●

 . بداية مراحل الإستئصال فى المناطق مرتفعة العدوىلال خ● 

 مكن أن تمر فى منطقةُبدون آفات ي) جابىإي(تفاعل ُذبيحة الحيوان الم 

 يقترح المعاملة. إذا آانت الحالة الإقتصادية تسمح تعدم الذبيحة. حددةمُ

 مرضالحرارية للحوم أثناء المراحل الأولى والنهائية لبرامج إستئصال ال

 صابُحيث عضو أو أآثر م. نخفضة وعالية العدوىُفى المناطق م

 نتشرة غيرُمات العامة أو العدوى الدموية الحديثة الماوآفات الحبيبة وعل

. عدم الذبيحة بعد ذلكُتصادية تسمح تلإقإذا آانت الحالة ا. الملحوظة
 فى

 تكلسة أومُ(طة شد الذبيحة تمر إذا آانت الآفات غير نابعض البل

 .نتشرة فى العقد الليمفاوية للذبيحةُفى الأعضاء وغير م) متحوصلة

 :ىفاضلتص اليالتشخ 

  الإلتهاب، إلتهاب التامور، إلتهاب البلورا،خراج الرئة والعقد الليمفاوية  

تخشن ( مرض الفم الشعاعى ، منُزعدى المُالبلورى الرئوى الم
 ،)اللسان

 ، مرض جون، الدرنات التجبنى إلتهاب،آفات طفيلية وفطرية ء وأورام 

 . الأورام الليمفاوية،) الجارآلوية(ورم الغدة الكظرية 

 

       
        

 والماء الراآد ، وسماد،المرعى   مقاوم ويوجد فى التربةبالميكرو ●
 .طويلةلفترة 

 وهى المصدر "بذرق البراز" سمى ُ الحيوانات حاملة المرض وت● 
 .هم للعدوىُالم



             حببل الذقن اويفحص الح 
   

 صاب منُ العجول الصغيرة ت،سبب العدوىُتناول الميكروب ي ●

 .صابةُالرضاعة من الأم الم

 . مصدر العدوى ضئيل فالإنتقال عبر المنى والرحم● 

 :ح الفحص قبل الذبجنتائ 

 سنة؛  15شهور إلى   6ات مع مدى نوس)  2-3( الحضانة ● 

 ؛ يكون الحيوان هزيل ويوقف الأآل فى المراحل النهائية للمرض● 

 ؛لازن وهزللوزمن ُ فقد تدريجى وم● 

 جاف؛د لعر خشن وجش ● 

 ؛ج مع براز مائىلا إسهال لا يستجيب للع● 

 ؛)الفك القارورى( إستسقاء بين الفكين ●

 ؛ قلة إنتاج اللبن● 

 ؛رع وعقمإلتهاب الض● 

 

    )تميايداء البر (قةيق الرتايداء الحلزن

  ما فى الحيوانات البريةاًداء البريميات مرض مهم وشاسع إلى حد 

  يتميز بإلتهاب الكلى وأنيميا وإلتهاب الضرع،تأنسة والإنسانُسوالم

 .المرضسبب ُلات البتوزبيرا هى مسُلا. لالاتُوإجهاض فى معظم الس

 :تقالنالإ 

 نتفل إلى الحيوانات التى تشرب وتأآل بول وماء ملوثالمرض ي

 خاطيةُباشر للجلد المجروح والأغشية المُأو الإتصال الم. باللبتوزبيرا

صابة أو حاملةُجهضة للحيوانات المُوالطين والنبات أو الأجنة الم

 الحيوانات التي شفيت وليس عليها أعراض سريرة واضحة.المرض 

 آم ميكروب البتوزبيرا في بولها عدة شهور أو) مليار(عادة تفرز بليون 

 .سنوات

 :نتائج الفحص قبل الذبج

 :الحاد وتحت الحاد

 .ق وهن ونفو●

 :آمٌالح

ك إذا لم يكن هناك لاستهلإصاب بمرض جون يمر لُالحيوان الم: 
 مةاعل

 يمكن أن) إستسقاء بسيط(الذبائح الهزيلة وقليلة التندية . شاملة للجسم

 إذا جفت وتحس. ساعة  48 -  24وتمر بعد ذلك . جةالحجز فى الثتُ

زامنة ُتعدم الذبيحة الم. مى للذبيحة أثناء تلك الفترة تمرُالتيس الر
 بإستسقاء

 .وهزال

 :ىالتشخيص لتفاضل 

  سالمونيلا،ذية غ سوء الت،ل وفقدان الوزنهسلإالأسباب الأخرى ل 

 خراجات ،آسيديا آو، التطفل، دزنتاريا الشتاء القلب المائى،مزمنة
 ،الكبد

 ، إلتهاب القلب وآيسه،هال الفيروسى البقرىس الإ،أمراض الكلى
 إلتهاب

 الأمعاء بسبب التسمم بالزرنيخ والنباتات والتسمم بسموم الفطريات

 .والأورام

        

 ة؛حمى عابر●

 ؛ فقدان الشهية● 

 ؛ب يوقف الحليبا البقر الحل● 

 ؛إلتهاب الضرع●

 ؛ن ملطخ بالدميتجُن يكون أصفر ممكن أُالحليب ي● 

 : الحيوانات شديدة الإصابة● 

 ؛ صفراء وأنيميا-

 ؛ إلالتهاب الرئوى- 

 تبقاء المشيميةس إجهاض مع تكرار إ- 

 ).بعد الولادة( 

 زامنة بتلون الأغشية المخاطيةُيرة مغضعف شديد فى العجول الص 

 زمن له أعراضمُالشكل ال. باللون الأصفر والبول بنى محمر قبل النفوق

إذا حدث إلتهاب سحائى . اهد فقط الإجهاضُشسيطة ويبسريرية 
 الحيوان

 .تايل وتصلب العضلسيظهر عدم تنسيق واللعاب ي

 



            ممارسات جيدة لصناعة اللحوم
 

 
  

 : آمُالح

 الحالات. صابة بداء الحلزونيات الرقيقة الحادةُلمتعدم الحيوانات ا 

 .مكن أن تأخذ مبرر أن تمرُزمنة والمتمرآزة يُالم

 :ىلضيص التفاخالتش 

موزيز از أنابل،ن البابزياعمكن تفاضله ُالشكل الحاد وتحت الحاد ي 
 تسمم

 ،ة د هيموجلوبين البول بعد الولا، هيموجلوبين البول العصوى،اللفت 

 ميزةُمة مافى الحليب عل.وجود الدم. ل الدم الحادة فى العجولأنيميا تحل

 .خرىلأداء الحلزونيات الرقيقة من الأمراض المعدية ا) لتفاضل(لتميزه 

   )مرض باتج(مرض البروسيلا أو الإجهاض المُعدى  

  أبورتسلاسببه ميكروب بروسيُعدى يُ فى الأبقارملامرض البروسي

 تأخرة من الحمل ونسبة عاليةُلمراحل المويتميز بإجهاض الحيوان فى ا

 صيب الماعز وبروسيلا أوفس تصيبُبروسيلا ميلتنس ت. من العقم

 اً سويس أبورتس تصيب الخنازير وتصيب أيضلاالأغنام وبروسي
 .الخيل

 :تقالنالإ 

 بواسطة لاصاب بميكروب البروسيُصاب يصبح مُالحيوان الغير م 
 الغذاء

 ئلسوان أجنة مجهضة والأغشية الجنينية ووالمرعى والحليب الملوث م

 ب والفئران والذبابالكلبامكن أن ينتشرُالمرض ي. الرحم وإفرازانها

 ستعمل فىُوالأحذية والسيارات والحلب الألى والأدوات الأخرى التى ت

 .فرز مع البولُ عادة تلاميكروبات البروسي. حظائر الماشية

 :ح الفحص قبل الذبجنتائ

 :فى الأبقار 

شهور الأولى من   3-4 ءناثحصن أُبقار التى لم تلأ إجهاض ل● 
 ؛الحمل

 ؛ إلتهاب الخصية والبرزخاً أحيان● 

 ؛)آلاهماواحد أو( تضخم آيس الصفن ●

 ؛ إستسقاء بالمشيمة والجنين●

 :ةشناقمُال

شترك ومهنى ي شكل خطورة على ُُداء الحلزوتيات الرقيقة مرض م 

الفلا عدوى الإنسان بتلوث من البول. ينحين والبيطريين والجزار

 الميكروب يمكن أن يوجد فى الحليب فى. ومكونات البول المصاب

 .ومع ذلك لا يبقى فترة طويلة بالحليب. الحليب فى الحالات الحادة

 يمكن أن يبقى لعدة شهور فى البيئة. البسترة تقتل ميكروب البتروسبرا

سُالرطبة خاصة فى الم يئة  المراعى فى) نهر(ستنقعات وجول 
 .الصرف

 

        

  تضخم مفصل الرآبة والفخذ وزازية فخذ الحيوان وبين رباط القفا●

والشوآات الصدرية الأولية ؛

 :فى الأغنام 

 حمى وزيادة فى التنفسر و إآتئاب●  ؛

ش ؛بنخفضة لمنى الكُ جودة م●

 الصفن ؛س إستسقاء وتضخم آي● 

مك كيس زيادة ،البرزخ بة ازمنة تضخم وصلُ فى المرحلة الم●  س

 ضمور الخصية ؛اًالصفن وأحيان

ب .ش وإجهاض النعاج  عقم الك● 

  



                حبفحص الحيوان قبل الذ 

 : آمُالح

  الآدمىلاكهستلإ تمر للاصابة بالبروسيُذبائح الأبقار والخيول الم 

 تبقى لفترة لاحيث بكتريا البروسي). صابةُبعد إزالة الأجزاء الم(
 قصيرة

 )بعد عسر الولادة(فى حالة الإجهاض الحاد . ت بعد الذبحافى العضل

 ذبائح الخنازير والأغنام والماعز والجاموس تعدم. تعدم ذبائح الأبقار

 لاتلاذه السيوصى بالمعاملة الحرارية فى بعض الأماآن له. اًآلي

 صابة من الذبيحة والضرع والأعضاءُالأجزاء الم. باب أقتصاديةسلأ

 تفاعلةُالحيوانات الم. يجب أن تعدم) الغدد الليمفاوية(التناسلية ودرانتها 

يجب . عاملتها بعناية أثناء عمليات الذبح والسلخُيجب م) جابيةيا(
 إرتداء

تضخمة ُ والآفات المجابىيات ومرايل عندما نعلم بذبح حيوان ازقفا
 يجب

 .حمض اللبنيك أثناء فحص اللحوم %1 برشها 

 : التفاضلى يصخالتش 

 ، داء الحلزونيات الرقيقة ، الفيبرويوزس ،أسباب الإجهاض فى الأبقار 

  عدوى،التريكومونس 

    )الجمرة الخبيثة(الحمى الفحمية  

 فاجئُفوق الم الن،جترات ويتميز بتعفن الدم ُصيب المُمرض فوق حاد ي 

 سببه ميكروبيُ. من فتحات الجسم) قطرانى(وخروج دم أحمر قاتم 

 .لاس أنثراسيسلاباسي

 :تقالنالإ 

 صاب بالحمى الفحمية عن طريق الإستنشاق والتناول عنُالإنسان ي 

 . ولدغ الحشراتد عدوى جروح الجلالطريق الفم أو من خل

 :ح قبل الذب نتائج الفحص 

 .ق حاد فى الأبقار والأغنام بدون أعراض سريريةالشكل الحاد والفو 

 الشكل الحاد. النفوق يتبع الشكل الحاد بعد ساعة أو ساعتين من المرض

 يستمر

 .سيولوجيةف العدوى الفطرية وأسباب غذائية و،زمااالميكوبل

 :قشةناُالم 

 ت الحيوانات المذبوحةا تبقى فترة قصيرة بعضللاميكروبات البروسي 

بينما الذبح والسلخ الإيجابى يجب . بحمض اللبنيك روهى تنكس
 تخدامسإ

 صابةُمسين للحيوانات المالُالعمال الم. طاف لرفع الرحم والضرعخُ

 فى الإنسان مرض. يجب إرتداء قفازات وتجنب حدوث جروح

شكل خطورة على ُالمرض لا ي. سمى الحمى المتموجةُ يلايسالبرو
 عامة

 بستر خالى منُالحليب الم. ى من الصحةالناس إذا آان هناك مستوى عال

 قلق،صداع . ،عانى من حمى متموجةُصابة تُ  الأفراد الملا،البروسي

  مرض مشترك خاصة فى المناطق القرويةلاالبروسي. عام) ضيق(

 د النامية وهو خطر مهنى مهم للبيطريين ومفتشىافى البل) الريفية(

.زارين مفتشى صحة الحيوان والج،حين لااللحوم والف

 

 

        

فى الخنازير والخيل هذا المرض عادة يكون متمرآز أو. ساعة 24

 .والرأس) الحنجرة( يتميز بتضخم حول الحلق اً مزمن وأحيان

: بالخنازيرح الذب  قبل  الفحصجنتائ 

 ؛أسبوع1-2 الحضانة ● 

 ؛ صعوبة البلع والتنفس؛ تضخم إستسقائى للحلق والرقبة  ●  

 ؛ الخنق أو تسمم الدم نفوق بسبب●  

 .شاهد تعفن للدمُ لا ي●  

 :ىلضافالتشحيص الت 

 .مراض الأخرىلأ أشكال تعفن الدم ل،مرض أسوداد الساق الفوق الحاد 

 شاهد فىُتضخم الطحال الم



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

فى . الطحال ضلابة ملمس . ما وسرطان الدمزازيا والأنابلبيالبا
 الحمى

. الطحال يخرج دم أحمر قاتم سميك،الفحمية 

 :قشة المنا

 إذا نفق الحيوان فى زريبة المجزر باون سبب معروف تؤخذ مسحة دم 

 سببُ آمةمن مقدمة الأذن ويجب فحصها لتجنب الشك فى الحمى الفحمي

 مسة أخرى للذبيحةا ملآل الإجراءات يجب أن تؤخذ لمنع. للنفوق

 ج يجب أن تغلق بقطع قطن لنتخلص منرفتحات الأنف والفرج والش

 يجب عدم فتح الذبيحة نتيجة عدم وجود أآسجين. إندفاع إفرازات آخرى

  أنثراسيس لا اسيلاسروب بكيا ميلاخ. غلفةُآافى فى الذبيحة الم
 تتكون

 بنشارة يفهابتجف ًزال أولاُالإفرازات الخارجة ت. والأبواغ سوف تقتل

ستيك سميك الف فى بلُالذبيحة ت. لف مع الذبيحةُ والرمل ثم تخشب
 لفُوت

 الذبيحة المفتوحة تسهل. ختصةُتحت إشراف الحكومة الرسمية الم

ك ا يتكون الأبواغ خلاًأنثراسيس للهواء وتبع.تعرض ميكروب ب
 ساعات

طهرات ُابواغ ميكروب الحمى الفحمية مقاومة للحرارة والم. قليلة
 مكنُوي

 حظيرة المجزر وأماآن. فى الظروف البيئية المناسبة لسنواتتعيش أن 

 صاب بالحمى الفحمية يجبُمستها بحيوان مالُالزرايب التى يشتبه فى م

 .فورمالدهيد  %5هيدروآسيد الصوديوم او   %10 بهرتُطنظف وُأن ت

      السالمونيلا فى الأبقار 

 لاالسالموني. الإنسانولحيوانات صيب آل اُ مرض يلاالسالموني 
 تتميز

 ،تسمم دموى فوق الحاد) أ:  بإحدى الأشكال الآتيةاً أو إآلينيكياًسريري

 .معاءلأزمن لُمعاء، إلتهاب ملأإلتهاب حاد ل

 جهدة أآثر عرضة للخطرُيرة والكبيرة والضعيفة والمغالحيوانات الص 

  عليها وآلها لها تم التعرفلا للسالموني مناعيةعترة  200أآثر من 

سبب مرض ُعظم عترات الميكروب التى تمُ. مرضةُالإحتمالية الم
 الأبقار

  تيفيميوريوملاهى سالموني

 هذا التنظيف يجب أن يشمل سيارات الأبقار والعربات التى تنقل

 آل الأفراد على إتصال بالحمى الفحمية أو تعاملت. صابةُالحيوانات الم

 الأذرع والأيدى. أن تتعرض لإزالة التلوث اًمع مواد ملوثة يجب أيض

غسل بالماء الساخن والصابون و يجب بعد شطفها أن ُيجب أن ت
 سمغتُ

  جزء فى المليون من محلول1لمدة دقيقة فى محلول يودى عضوى أو 

 بسايجب أن تنظف مل. فوق آلوريد الزئبق أو مواد أخرى مقبولة

 ت الذبيحة فى أرضية المجزرإذا أآتشف. بالغلىاً الأفراد وتطهيرها جيد

 الذبيحة بكل أجزائها وتشمل الجلد والحوافر. يجب توقف آل العمليات

الذبائح التى ). يقضى عليها(دمر ُعدم وتُوالأحشاء والدم يجب أن ت
 لختسُ

 .صابة يجب إعدامها وتدميرهاُبنفس عمال المجزر قبل أو بعد الذبائح الم

 .عقمُصابة لها بديل ثانى وهى أن تمُالذبائح التى سلخت قبل الذبائح ال

 .ساعات إذا التلوث حدث بتناثر الدم  3يجب أن تغلى لمدة لا تقل عن 

صابة بالإضافة إلى ُتطهير الأدوات التى تستخدم فى سلخ الذبائح الم
 أماآن

 هذا. محلول هيدروآسيد الصوديوم% 5صابة بواسطة ُالمجزر الم

 الحرارة على هيئة مشعل. والشحومستخدم لانه يزيل الدهن ُطهر يُالم

 .مكن أن تستخدم لتطهير المبانىيُ

 

        

.  نيويورتلاونيستر وسالمونيم لا دبلن وسالمونيلاوسالموني
 لاالسالموني

 تزامنة مع تغذية غير جيدة وغيرُجهدة عادة تكون مُفى الحيوانات الم

 ،الشديديرات الطقس غ ت، زحام طفيليات، حرمان من الماء،نتظمة مُ

 مشاآل الولادة تجعله. إلخ. . .  الولادة والأمراض الحاضرة،الحمل

 السقط فى بداية الحمل والإحتفاظ. عرضة للمرض وتشمل الإجهاض

 .بالمشيمية وإلتهاب الرحم متغيرات فى الأيض بعد الولادة



              فحص الحيوان قبل الذبح 

 :تقالنالإ

 صابة وشرب الماء الراآد بالبركُتناول أغذية ملوثة ببراز الحيوانات الم 

 فى الحيوانات المنزلية الإنتقال. والإتصال بالحيوانات الحاملة للمرض

 اً العليقة التى تحتوى على منتجات حيوانية غير معقمة جيدالمن خل

 بساالعمال المؤقتين مل. السمك مسحوق اللحم و،مسحوق العظم: لثم

  سيارات النقل والطيور يمكن أن تنقل المرض إلى،ملوثة والأدوات 

 الحيوانات الحاملة للمرض النشطة تخرج ميكروبات. المزرعة

الحيوانات . جهاد واضحةإقطعة بدون عوامل ُن بصفة ملاالسالموني
 حاملة

 العدوى. لاالمونيالمرض الكامنة مع عوامل الإجهاد يمكن أن تنقل الس

 مقارنة. الماء الملوث والحليب الخام واللحمةلال البشرية تنتقل من خ

 .همة لعدوى الإنسانُالأبقار والخنازير والدواجن تعتبر مصادر م

 :ح  قبل الذب  الفحصجنتائ 

 :أشكال التسمم الدموى فوق الحاد 

 4 يحدث عادة فى الحيوانات التى لا تتغذى على السرسوب حتى ● 
 ؛شهور من العمر 

 ْ م؛41. 5-40. 4 زيادة الحرارة ●

 ؛ إآتئاب● 

 ؛ إسهال وجفاف● 

 :لا أربعة أسابيع بعد بداية الإسهاًتقريب. ساعة  48-24ل لا نفوق خ● 

 ؛إلتهاب المفاصل●

     )عفونة الدم النزفية(التسمم الدموى  

 صيب الأبقار والجاموسُالتسمم الدموى مرض يشمل الجسم آله ي 

 سببه ميكروبُ ي،والجمال ) فطاس(والخنازير وحيوان الياك 

 تزامنة معُوبائيات المرض تكون م). ب(ملتوسيدا النوع اباستيريل

 الضغوط البيئية متل طقس بارد

 ؛ إلتهاب سحائى ومخى●

 .نذالأو تنكرز الجزء السفلى من القدم والذيل ● 

 :معاءلأالإلتهاب الحاد ل 

لأبقار البالغة فى مراحل الحمل النهائية وقبل  الشكل الشائع فى ا● 
 ؛الولادة

 ْم؛40 -40رتفعة ُحرارة م●

 ، إآتئاب وفقدان الشهية● 

 ؛ إسهال مائى ذو رائحة آريهة وجفاف● 

 ؛الز ه●

 ؛ قلة إنتاج اللبن وإجهاض● 

 ؛ النفوق●

 :معاءلأمعاء يسبقه إلتهاب حاد لأإلتهاب مزمن ل 

 ؛ إسهال وجفاف، هزال إضافى● 

 .مْ  40  -  35.5تذبذة ُ حمى م● 

 :ىاضلف الت يصخالتش 

فيروس روتا، (سببه ُهال الذى يسالإ: الإسهال الحاد فى العجول 
 الإلتهاب ، تعفن دموى،) آريتوزبوزوزس وميكروب القولون،آورونا

ء التسمم )ج( آولسترديم برفنجنز النوع ،المعدى المعوىء آوآوسيديا
 ، حبوب زائدة ،يدياس الفيروس، آوآوالإسهال البقرى. المعوى

 دزنتاريا الشتاء، التسمم بالرصاص والزرنيخ ،طفيليات المعدة والأمعاء
 . معوىقس و عائخسمم بنبات السرت ال،

 ، نقص النحاس،مرض جون : زمن فى الأبقار البالغةُهال المسالإ
      المعدة والأمعاءياتطفل

 ع خاص من البسيرولوزسوهو نو. جهدةُ حيوانات م،رطب ء زحام 

 .لاختلف عن الأشكال الأخرى لعدوى الباستيريمُ

 :تقالنالإ 

 .بتناول أغذية ملوثة 



             اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

 :بل الذبح ق حصف الجنتائ

 ؛ الأبقارن المرض شديد فى الجاموس ع● 

 ؛م ْ  42ة تصل رتفعُ حمى م●

 ؛ اللعاب يسيل وصعوبة فى البلع● 

 آحة وصعوبة التنفس متزامنة مع إلتهاب رئوى فى المراحل ● 
 ؛تاخرةُالم

 تضخم أستسفائي في منطقة الزور والغذ والصدر وغشاء ● 
 ؛)صفاق(البريتون

 . إسهال ● 

       ديفتريا العجل 

. شهور فى العمر  3ديفتريا العجل عدوى حادة لفم العجول أقل من  
 سببهيُ

  لخرجات الكبدًسببة ايضاُميكروب فيوزيكتريم ميكروفوريم وهذه الم

 .وعفن القدم فى الأبقار

 

 :النتقالإ

 بقار والبيئةلألفيوزيكتريم هيكروفوريم يعيش في فىالقناة الهضمية   

 مكن أن تنتشر عن طريقُ العدوى ي،تحت الظروف الصحية الرديئة 

 ساعدة لحدوثُبعض العوامل الم. ية ودلو الحليب الملوث التغذةأوعي

  الحيوانات التى تعانى من،بطن للفم ُالمءالمرض تشمل آشط فى الغشا

 .فى  العجول الصغيرة) المألوفة( رديئة والأمراض الأخرى يةتغذ

 

 

    "ب اللسان شخت "مرض العمى الشعاعى

 ه الاآتينوباسلسببُالأبقار وي زمن بصيبُالعمى الشعاعى مرض م 

 فى العقد اليمفاوية اًلتهاب اللسان وأقل حدوثبإيتميز  . يسلجنيرسى
 وآفاث

 .إلتهابية فى الأس والأحشاء والذبيحة

 :حبالفحص قبل الذائج نت 

 ؛ابئ وإآتة فقدان الشهي● 

 ؛دفق اللعاب والمضغت ●

 : آمُالح

ص المرص خُإذا ش. صابة بالتسمم الدموىُتعدم ذبائح الحيوانات الم 
 أثناء

 سلخ تلك الذبيحة. الفحص قبل الذبح يجب أن لا يدخل الحيوان المجزر

 .ينشأ عن خطر آامن لإنتشار العدوى للذبائح الأخرى

 :فاضلىت ال التشخيص 

  الطاعون، داء الحلزونيات الرقيقة الحاد، إسوداد الساق ،الحمى الفحمية 

 التعبان، صدمة  لدغة، والأشكال الأخرى للبسيترلوزس ،البقرى
 .الضوء

 

        

:حب الفحص قبل الذئجنتا

 حرارة عالية؛ ●

 ؛)عالسُ (ةحُ ك● 

 ؛ فقدان الشهية وإآتئاب● 

 ، المضغ والبلع، صعوبة التنفس● 

 ؛ تضخم منطقة البلعوم●

 ؛ تقرحات عميقة باللسان والحلق وداخل الخدود● 

  إلتهاب رئوى● 

 : آمُالح

 آفات ديفترية شاملة. ئصاب بآفات موضوعيةتمر ذبيحة الحيوان الم 

 الذبيحة. مزامنة لثلتهاب الرئوى وتسمم دموى يتطلب إعدام آلى للذبيحة

 .تعدم أيضأ إذا آانت الآفات مئصاحبة بهزال

        

 ؛ تضخم اللسان●

 ؛ تقرحات بالفم●

 . تضخم الغدة النكفية والبلعومية الخلفية● 

 :ىلضاتفص الخيشتال 

 أآياس ة، أجسام غريب، ةمفاويي العقد اللترجاُ خ،السل ،الأورام 
 ،اللعاب

 .تيافيلُزمن وطمُوى ئهاب رت إل،ت فطرية يفيأورام ل



               فحص الحيوان قبل الذبح 

    )لفك المُتضخم ( مرض الفطار الشعاعى 

 زمن يكون أورام ليفية فى الأبقارُمرض الفطار الشعاعى هو مرض م 

 سسببه ميكروب أآتينومسيُ فى الأغنام والخيل ياُوالخنازير ونادر
 بوفس

العدوى تحدث . غشية المخاطية للفم والبلعوملأوهو طفيل إجبارى ل
 نتيجة

 .غشية المخاطية للفملأصلبة ل. أذى بجسم حاد أو قطع غذا

 :حلذباقبل  فحصنتائج ال 

 اًونادر) خمتضُ المالفك(لسفلىك االفى الفك وتضخم مؤلم ف•  
 م؛القدر

ات صديدية فى نسيج الأورام الليفية تفتح فى التجويف الفمى أو  قنو• 
 ؛البلد

  )إلتهاب حوض الكلية المعدى قى الأبقار(إلتهاب حوض الكلية 

 سببه إلتهاب قيحى للكليةُ إلتهاب حوض الكلية هو مرض بكتيرى ي

 المرض يشاهد خاصة فى الأبقار. صيات الكلويةعُسببه الُوالحوض وي

 رضة لعدوى الكليةُالعامل الذى تجعله ع. والخنازير البالغة

 .المثانة والحالب أثناء الولادة) آدمة(صدمى

 :تقالنالإ 

 لاجالميكروب يدخل من خ. إنتشار العدوى من البقر الحامل للمرض 

 ذيل الأبقار حاملةمن )  ب؛الفرشة الملوثة بالبول) أ:  الفرج من

  أدوات التوليد غير) د؛صابةُ إنتقال تناسلى من العجول الم؛المرض

.عقمةُالم

 

 :ج الفحص قبل الذبحئنتا

       الرحمبإلتها 
      

 إلتهاب الرحم هذه الحالة مصدرها بكتيرى وتحدث نتيجة مشاآل أثناء

 جهود غير م، ولادة التوائم ، الإجهاض ،الولادة متل إحتجاز المشيمة

 . أفات نتجة أذى بالرحم وعنق الرحم والمهبل،طبيعى

        

 ؛ أورام ليفية على هيئة بثور تخرج من الرأس،تقرحات الخدود واللثة • 

 ؛صعوبة فى التنفس واللعاب يسيل•  

 ؛فقد الوزن• 

 .فاختإسهال وإن•  

 :م حُكال 

 .أنظر مرض تخشب اللسان 

 :ىلضاتفص اليشحتال 

 إلتهاب العظام لأسباب ، أورام ، إصابة العظم ، تخمة ،نانسعدوى الأ 
        .أخرى

 ؛م ومقاومةْ   39.5رتفعة ُحرارة م•  

 ؛نزتقدم فى فقد الوة  فقدان الشهي•

 ؛تبول مؤلم وزيادة مرات التبول•

 ؛رائحة الأمونيا من الحيوان •

 ؛)مغص(ألم بطنى حاد •  

 ؛توقف إنقباض الكرش•  

 ؛ج اللبنقلة إنتا•  

 :ىيص التفاضلخالتش 

 ، هيموجلوبين البول بعد الولادة ،حمى البول المتوطن فى مناطق معينة  

  داء الحلزونياث،هاب الرحم تانه، إلث إلتهاب الم،إلتهاب البروتونى

 ، باللون الأبيض فى العجولةبقع الكليت ، مرض جونةقيالرق
 ةإعاق

     .ةسقاء الكليت الأورام، إسية،بول

 :حبج الفحص قبل الذئنتا 

 ؛حمى عالية وإآتئاب•  

 ؛ضعف عضلى• 

 ؛إحتباس المشيمة•  

 ؛آسل•  



             اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

 .الفرجيهة من ر ذات رائحة كءإفرازات حمرا• 

       إلتهاب الضرع 

 يعتمد على شدة.  والخمائر  البكتريا والفطرياتسببهُإلتهاب الضرع ت 

 إلتهاب الضرع يظهر على هيئة. السبب ومقاومة الضرع) ضراوة(

 مُزمنةصورة حادة أو 

 :حذبل القبحص ف الئجانت 

 ة؛ تعتمد على مرحله الحالةتغيرُ مةحرار•  

 تضخم دافئ مؤلم والصرع آبير الحجم وصلب ويشمل ربعُالضرع م• 

 ؛الأرباعالضرع أو آل 

 ؛د الشهية وجفافقإآتئاب وف•  

    )إلتهاب الشفاف(إلتهاب الغشاء المٌبطن للقلب  

 شاهد فىُالآفة عادة ت. بطن للقلبُ إلتهاب الشفاف هو إلتهاب الغشاء الم

 فى يكون نتيجة بكتريا فى الدم بسبب عدوى نمكن أيُ. الصمامات
 بعض

 فى الأبقار. ن أخرىماآأ أول الضرع والرحم ثالاعضاء البعيدة م

 ،صاحب لإلتهاب الشفاف عادة أآتنومسيس بيوجين ُالميكروب الم

 عترات من ميكروب الأيشرشياى آولاى ،س سوعترات أستربتوك
 تكرر

 .وجودها

مكن أن تنفصل ُ يمُتجلطةآون على الصمامات قطع ُالآفة عادة ت
 وتنتقل

 ،مكن أن تفرز فى أعضاء آخرىُ وي آسدادتإلى تيار الدم
 خيريحتوىالأ

  السدادات من القلب الأيمن إلى الرئة عبر الأوعية،تخثرة ُعادة مادة م

السدادات . رجات رئوية أو تخثر رئوىُسبب خيُ. نمكن أُالدموية وي
 التى

مكن أن تسبب تنكرز ُتمر بين القلب الأيسر إلى الطحال والكليتين ي
 سدى

 .شاهدتهاُ ماًن أيضمكُرجات فى القلب يُ خلأعضاءأو معقم فى هذه ا

 

 :التشخيص التفاضلى

       .ولادة حديثة

 ؛لتهبُالمشى بطئ بسبب حك القدم الخلفية فى إتجاه الربع الم•  

 ؛الحيوان يميل إلى الرقاد•  

 إرتشاحات قيحية أو دموية من حلمات الضرع أو سائل فاتح مائى فى•  

 ؛زمنةُالحالات الم

 :التشخيص التفاضلى 

 .علق ُ تمزق الرباط الم،تجمع دموى ،تسقاءسإ 

         

 : الفحص قبل الذبح ائجنت

 حمى مُعتدلة؛• 

 ؛تنفس يصحبه نخير•  

 ؛الغشاء المخاطى شاحب•  

 ؛تاعدم التكيف وضعف العضل•  

 ؛إنخفاض مؤقت فى إنتاج الحليب فى حيوان اللبن•  

 .وتفوق) اليرقان(الصفراء •  

 :اضلىفالتشخيص الت 

ورم ( إمفزيما ،وىئ إستسقاء ر، إلتهاب التامور،وىرئ الالإلتهاب 
 هوائى

 ،ت الهوائية، إلتهاب البلورا، سرطان الليمف ايحجث فى الحويصل

 ت وعيوبا حويصل،رتفع ء أمراض القلب الخلقية ُمرض الدوار الم

 .صمامات القلب الخلقية خاصة فى العجول



             لذبحفحص الحيوان قبل ا 
  

       الرضى أو إلتهاب المعدة) الصفاق(إلتهاب المعدة الشبكية الرضى أو إلتهاب المعد ة الشبكية البرتونى  

 سم معدنى غريب على الأرجحجيحدث سبب إختراق المعدة الشبكية ب

ات مكن أن يحدث فى حيوانُشاهد فى أبقار الحليب البالغة وييُ
 .التسمين

 :ذبحل الب ق حصف الجتتائ 

 ؛إنخفاض مفاجئ فى إنتاج الحليب•  

 ؛ فقدان الشهية والوزن،إآتئاب• 

 ؛الرأس والرقبة مشدودة•  

 ؛التمنع عن المشى وتقوس الظهر والبطن مرفوعة•  

 ؛ مغطى بالمخاطاًالبراز صلب وضئيل أيض•  

 ؛) الكرش(إنتفاخ ضعيف بالمعدة الأولى •  

 ؛خير بصوت مسموع فى المواحل الأولىن• 

 :إذا حدث تعفن دموى بسيط الحيوان يظهر • 

 ْم؛40 إرتفاع الحرارة - 

 ؛ زيادة فى ضربات القلب- 

 لم،لأمات حادة للا عل،فى حالة إلتهاب الصفاق المزمن المتمرآز 

 . قد تعود حرآة المعدة،إنخفاض الحرارة 

 :ىاضلفص التيالتشخ 

  خراجات، تقرحات بالمعدة الرابعة مع ثقبها،مهبل جرح الرحم أو ال 

  الكيتونية، إزاحة المعدة الرابعة، إنفتال، إلتهاب حوض الكلية ،بالكبد

 .وتخمة) إلتفاف معوى(



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 الأمراض الطفيلية 

 ■أمراض تسببها ديدان■ 

                ويةالديدان الرئ 

 دآتى آولاس فيفبارس الديدان الرئوية فى الأبقار وتسبب الإلتهاب

 "أبح الصوت"أو إلتهاب القصبة الهوائية ) الدودى(الرئوى الطفيلى 

 يبلع العائل البيض. الديدان الرئوية اليافعة تعيش فى القصبة الهوائية

 اليرقة. ممرات الهوائية أو القناة الهضميةيفقس البيض فى ال. أثناء الكحة

ةبطر وتنمو فى التربة إذا آانت شتمر مع البراز هذه اليرقات تعي

 اليرقات. أيام  7-3تصبح قادرة على الإختراق خلال ة بناسُ موحرارة

 سطةبتناولها بوا. خرأأن تطورها سوف يتمقاومة للبرد بالرغم من 
 العائل

 تمر. دار الأمعاء إلى الغد الليمفاوية المعويةالأول، اليرقة تهاجر من ج

 ى  الليمفاوية المعوية تمر إلى الليمف إلى الدورة الوريدية ومنها إلىال

سابيع أ 6-3الرئوية ةت الهو ئيامن القلب تصل إلى الحويصل. القلب
 بعد

   7تبقى . حيث تنضج وتضع البيض الهوائية  القصبةالعدوى تهاجر إلى

 .بة الهوائية حيث تنتهى دورة حياتهاالقصاسابيع فى 

 :لذبحل ابحص قفالج تائن 

    "ديةب الكنالديدا"اشيولا فال
  

الكبدية آل الديدان ستعمل ليغطى ُولا عادة يي مصطلح الفاش
 المفرطحة

 الدودة الكبدية(ختلفة من الفاشسولا الكبدية ُولكن فى الحقيقة هناك أنواع م

  توجد فى أفريقيا وبعدلعملاقةدودة الكبدية اال. اًالإعتيادية أآثر إنتشار

وتوجد فى ) ماجنا( والدودة الكبدية الكبيرة .ق آسياأجزاء جنوب شر
 شمال

  من الأبقار المذبوحة%70-30فى زامبيا بين . أفريقيا وآندا وأوروبا

 .صابة بالديدان الكبدية وعادة يجب إعدام الكبد أو تقشيرهمُ

 هى أآثر الديدان الكبدية)   .166رة صو(ة الدودة الكبدية الإعتيادي 

 وهى تشبة  ورقة. اًشيوع

 ْ م؛41-40إرتفاع الحرارة • 

 ؛ مجهدسطحى، بعد ذلك يصب تنفس سريع ستنف•  

 ؛إرتشاحات أنفية•  

 .دقإحتقان والحيوان يو•  

 :آمحُال 

 صاب بالديدان الهوائية إذا آانت العدوى سيطةُتمر ذبيحة الحيوان الم 

عدم إذا آانت ُالذبيحة ت.  وتعدم الرئةةيرات ثانويغ هناك تسولي
 عدوى

 .سببة إلتهاب رئوى ومصاحب بهزال وأنيمياُالديدان الرئوية م

 :لىاضتفص اليختشال 

 ، السل ، التنكرز العصوى، الخراج،هاب الشعبى الرئوى البكترىتإل 

 عدم تمدد حببة،الدودة القنفذية الم) تخشن اللسان(مرض العمى الشعاعى 

 ."إنخفاض الرئة"الرئة 

 

        

سم تعيش فى القنوات المرارية   1.   3 ×سم   5 -  2.5الشجر 
 جتراتُللم

 من) 6  .17 صورة(الكبيرة ) ماجنا(الدودة الكبدية . والحيوانات الآخرى

  فىاًحظ فى الكبد ونادرُلاوت) سم  2.5× سم 10(أآبر الديدان الكبدية 

 ر والأغنام والغزال والظبى والأيائك فى آندا وتوجد فىالرئتين بالأبقا

 يمكن تفرقتها عن الدودة الكبدية الإعتيادية بعدم وجود. أمريكا الشمالية

قة أآبر مرتين أو االدودة الكبدية العمل. البروز المخروطى الأمامى
 ثلاث

 مرات عن الدودة الكبدية الإعتيادية وهى تسبب خسائر إقتصادية آبيرة

 .الأبقار بأفريقيافى 



             فحص الحيوان قبل الذبح
 

 
 

السرآاريا الم. يط ذنبة تتحول إلى السرآاريا

 

 :دورة الحياة

 خصب الذى يمر إلى العصارةُالدودة اليافعة خنثى وتخرج البيض الم

 ماء والرطوبةفى وجود ال. المرارية ثم إلى البراز منه إلى المرعى

 إذا وجد الميراسيديا العائل. اليبض يفقس اليرقات وتسمى الميراسيديا

 سوف ينمو إلى لاناسب وهو عادة قوقع لاميناتريكتويُالوسيط الم
 سالكي

فى أجزاء مختلفة من العالم القواقع. البوغى الجرثومى

ريتيكمدديكروسيليوم دن) ةميودة السهدال(سننة ُلدودة الرمحية الما
  

 من الديدان) النهائى(أصغر ) الديدان السهمية (ديكروسيليوم دندريتيكم  

الكبدية المفلطحة

 :دورة الحياة

 فرز مع البرازُالبيض ي. تحتاج إلى عائلين وسيطين لتكمل دورة حياتها 

 بواسطة العائل الأساسى

ُست آون العائل الو

 بعد تناولها بالحيوانات آآلة العشب جدار الحويصلة يهضم. ةالمتحوصل

 فى الأمعاء واليرقة تخترق جدار الأمعاء الدقيقة والتجويف البروتونى

 ثم تخترق الكبد وتأخذ طريقها إلى القنوات المرارية. إلى الكبد) الصفاق(

خذ   3-4تأدورة الحياة الكاملة لهذه الدورة  .  أسابيع قليلةخلالوتنضج 

.بة ناسُشهور فى الظروف الم

 :قبل الذبح نتائج الفحص

 فقدان الوزن وهُزال؛ ●

 إنخفاض إنتاج الحليب●  ؛

 أنيميا●  ؛

زمن ؛ُ إسهال م● 

. تضخم المنطقة بين الفكين● 

: آمُالح 

 العدوى. الحكم يعتمد على إمتداد آفات الديدان الكبدية وحالة الذبيحة

ُالشديدة م الإصابة.  إستسقاء يتطلب إعدام آلى للذبيحةزامنة لهزال أو

آم م إذا آانت. ناسب ُُعتدلة والبسيطة والشديدة بدون هزال يعطى حُالم

ك بعد تقشر ستهلالإيمر ل.  الكبد،الآفات الطفيلية فى الكبد محدودة
 الجزء

المصاب أولا  .يعدم

 :ىيص التفاضلخالتش  

 الدودة ال،لقيتامينى، الورم ا)الدغم الأسود(نين االتلوث بالميل  سهمية،

لتنيم فى . جنوب شرق آسيابعدوى جيجنا توآوتيل إآس

 

        

 آثير من القواقع الأرضية تعمل.يتناولها القواقع الأرضية) النهائى( 

 ثم) الجرثومى(آعامل وسيط حيث تنمو الميراسيديا ألى الكيس البوغى 

  الوسيط الأساسى فى شمالالعائل )آزنيلالبريكا(إلى السرآاريا المُذنبة 

 السرآاريا تخرج من. أمريكا



            ممارسات جيدة لصناعة اللحوم
   

 ا ثم بعد ذلك تناولها النمل جنس.حاطة بمخاط وتلتصق بالنباتاتُالقوقع م

 سنأنواع عديدة من هذا الج. آاريارتاسحيث تنمو إلى مي) فورميكا(

 فى شمال أمريكا فورميكا فوسكا هو العائل. تعمل آعائل وسيط ثانى

 جدار حويصلة. المجترات أثناء الرعى تتناول هذا النمل. الوسيط الثانى

 الميتاسرآاريا

 )الديدان العقدية-ر ذات البثولمعدة ا-المعدة المنقطة(الأسوفاجوستومم 

 . والخنازيرلمجتراتب ايصيُومم مرض طفلى الأسوفاجوست 

ومم آولبمينيم فى تار وأسوفاجوسقتيم فى الأبيأسوفاجوستومم راد
 الأغنام

يرقات هذه السلالت توجد في تم فى الخنازيوأسوفاجوستومم دنت
 الأمعاء

 يةآا الجنوبي الطفيل فى بعص بك أمرهذا .والأعوارروالقولون
صيببُ

 .نام والخنازيرمن الأبقار والأغ 5-10%  

 :دورة الحياة

  حساسة للبردوهى . عدى فى المرمىُ تنمو إلى الطور المترقايال 

 تخترق يةعدُرقة  الميال. حساسة للبرد والجفاف وتغرات الحرارة
 اءشالغ

رق تختالى قات الير. ير منها  تحوصلثالمخاطى الأمعاء وك
 يةشالأغ

 ةمعدال"دات يهاب وعقت إلثحدتقة وية العميالمخاط
 مراحل. ´"ةلمنقطا

ر من ثيقد أن كتيع.  من النمو تحدث فى جدار لأمعاءةمتقدم
 رقاتليا

لعقدة ترك اليرقه اتعندما . فاعل الذى يحدن فى الأمعاءتتموت بال
 نتيجة

 فى القولون. القولون  سوء التغذية أو إنخفاض مناعة الحيوان،تصل إلى

 ى للقولون حيث تضعشاء المخاطغ فى الببعضهاة وتتصل غتصبح بال

 مع.  عدد آبير من العقيدات تظهر بالآفات بعد خروج اليرقات.البيض

 ائل يصبحالع. تكرار التعرض الطفيلى

    حويصلات الديدان الشريطية 
  

 .المذنبةأو الكيسة آيسة مُاليرقة المثانية أو اليرقة الشريطية ال

رية وهى  اليرقة الشريطية البقتسببهاتروآوزس فى الأبقارسيش
 الشكل

 لحويصلىا

 هضم وتهاجر اليرقات إلى القنوات المرارية حيث تنمو ديكروسيليوميُ

 .دندريتيكم أقل خطورة ولا تظهر أعراض سريرية فى الحيوان

  :يص التفاضلىخوالتش آم حُال 

 .سيسأنظر الفاشيولوي

 

        

 .رام ليفيةله مناعة ضد هذه اليرقات والتفاعل المعوى المتمرآز يكون أو

 العقيدات التى تحيط اليرقات النافقة والمُتكلسة بعد التجين تبفى وتبرز من

 هذا يوضح لماذا العقيدات توجد في الحيوانات البالغة.جدار الأمعاء

 فى الحيوانات صغيرة. ولماذا لاتظهر الديدان اليافعة في تجويف الأمعاء

 ي تجويف الأمعاءالسن ليس لديها مناعة والديدان اليافعة توجد ف

 .هناك بعض الديدان اليافعة مع العقيدات فى الأمعاء.والعقيدات قليلة

 أسفاجوستومم آولبمبتيم فى الأغنام يُمكن أن تكون عقيدات آثيرة التي

 يمكن أن تتقيح وتنفجر وهذا يؤدى إلى إلتهاب الغشاء البروتونى

 وإلتصاقات) الصفاق(

 

 :ح نتائج الفحص قبل الذب

 ؛ل والبراز أسود مخضر الذى يمكن أن يكون مختلط بمخاط ودم إسها● 

 ؛ . . وال ز ه● 

 ؛تصلبةُ طريقة المشى م● 

 . هزال وأنيميا، إسهال،يرة يمكن أن تفقد الشهية غ فى العجول الص● 

 

        

 ).الشريطية العزلاء البقرية(للديدان الشريطية فى الإنسان تينياساجناتا 



وإن فبل الذب               حيفحص الح 

 :دورة الحياة   ).أجنة الأبقار( الرحم 

 اليرقانة الشريطية البقرية هى الطور الحويصلى للدودة الشريطية 

 7-  3الدودة الشريطية العزلاء يمكن أن تنمو من ). البقرية(العزلاء 
 متر 

سمى النقف ُتتكون من رأس ي. انش فى أمعاء الإنسيفى الطول وتع
 رأس(

  من الرقبةاًوهى تتكون أيض. التى تمسك بالأمعاء) الدودة الشريطية

 ).القطع الجسمية للدودة الشريطية(ومئات الحلقات 

 القطع الجسمية. القطع الجسمية للدودة الشريطية اليافعة مملوءة بالبيض 

صاب ُ الأبقار ت.تنفجر وتفرز مع البراز حيث تنكسر ويخرج البيض
 أثناء

 ذنبُالم. المرعى على الأرض وتهضم العليقة الملوثة ببراز الإنسان

  الليمفلالخترقة لجدار الأمعاء وخُيخرج إلى الأمعاء من البيضة الم

 ذنب ينمو إلىُت المافى العضل. ت والقلباوتيار الدم تصل إلى العضل

 . النقفالطور الوسطى أو اليرقانة الشريطية المحتوية على

 ت الصدغ واللسان والقلب والحجابافضلة هى عضلُالأماآن الم 

 د فى أفريقيا اليرقانة الشريطية تظهر وتنتشرافى بعض البل. الحاجز

 النقف) العائل النهائى(إذا تناولها الإنسان . تلابشكل منتظم فى العض

 ). 6.1شكل (يمسك فى أمعائه والديدان الشريطية تنمو وتنضج 

 :التقنالإ 

 ك لحوم بقرية نيه أو غيراإنتقال العدوى فى الإنسان تحدث من إستهل 

 الأبقار تصاب من تناول.  أو محتوية على اليرقانة الشريطيةاًمطهية جيد

 الأبقار التى ترعى فى. صابُعليقة محتوية على البيض من إنسان م

 مكن أنُصابين يُعمال المزرعة الم. صابُمرعى ملوث ببراز إنسان م

 .ج والأغذية الأخرىلاوالسي) التبن(يلوثوا القش 

 العدوى من خلالاًسجلت أيض 

 :حص قبل الذبحئج الفانت 

 :العدوى الشديدة فى الأبقار تظهر  

ت ؛ا العضلةبلا ص● 

د   .حمى ما توجًادران ● 

  

 : التفاضلى صتشخيال  

ف العصب ،   وروغلا)هاجر إلى القلبتُ(ت النقف الجلدى لاسُلا 
 إلتهاب

.نفىي ورم ل، خراج ،ت لاالعض بسبب الحق

 



               اللحومةلصناعيدة  جتممارسا 

               مرض الأآياس المائية

 

 مم فى2-7سببة المراحل اليرقية ُية فى الأبقار تمرض الأآياس المائ

 ش فى أمعاءيحببة التى تعُالدودة القنفدية الم. الطول للديدان الشريطية

 لات عديدة من الدودةسُلاناك هُ. ب والحيوانات الأخرى أآلة اللحماالكل

 ب هى المسئول الأول عن مرض الأآياساالأبقار والكل. حببةُالقنفدية الم

 .فى الأبقارالمائية 

 ربىُحل أآثر فى الأبقار التى تسُفى أفريقيا مرض الأآياس المائية  

مرض الأآياس المائية . ستأنسةُب الماآثر للكلأرافقة ُرعى حرة مُوت
 فى

بب سدية ضخمة قتصاسارة إخسبب ُصابة يُستأنسة المُالمجترات الم
 إعدام

 .الأعضاء المصابة وقلة إنتاج اللحم والحليب والصوف

 : ةيا الحرةدو 

 صادفةُعدى المحتوى على المذنب ثمر مع البراز وتناولها مُالبيض الم 

 الأبقار والأغنام والخنازير والحيوانات الأخرى والإنسان الذى يعمل

 عدى بواسطة العائل الوسيط المذنبُبعد تناول البيض الم. آعائل وسيط

 ضاء الأخرىيصل إلى الكبد والرئة والأعوبالبيض يخترق الأمعاء 

 .شهور  5يشمل المخ واعضلات لتنمو إلى الحيوصلة القنفدية بعد حوالى

 بعضها يمكن أن سم وتحتوى على سائل 10-5هذه الحويصلات عادة 

 الصفات. ت وليدةاسم والأخر ينتج حويصل  50 الىيصل قطرها

 متمرآزت القنفدية هو غشاء خارجى سميك ا لحويصلصيةالتشخي

ت القنفدية الخصبة افى الحويصل. لغشاء الجنينىالطبقات بداخله ا
 الغشاء

 جينى محببال

     )داء آلابية الذنب(الدونكوسيرآا  

العائلة ) النيماتودا( الخيطية نسببه الديداُبية الذنب فى الأبقار تاداء آل
 لاتسُلاتوجد . الأونكوسيرآا

يرة غالمحتوية على الرؤوس الص) الحاضنة(وبه آبسولات الفقس 
 للطفيل

 عندما تنفصل الكبسولات الحاضنة وتسبح حرة فى سائل) ممصات(

 .)الحصوة القفدية (الحويصلة يطلق عليها الحويصلة القنفدية الرملية 

مكن أن تكون ُت القنفدية يافى بعض الحيوانات نسبة من الحويصل 
 عقيمة

 تكتمل دورة الحياة عندما تأآل الحويصلة القنفدية الخصية ى بالعائل

 الأبقار ومعظم. ناسبةُل الكلب أو الحيوانات أآلة اللحم المثالأساسى م

) ياًأعراض أآلينيك(مات سريرية ايطة لا تظهر علسالعوائل الو
 للعدوى

 .سبب مرض خطيرُمكن أن تُت القنفدية يابينما فى الإنسان الحويصل

: ح الذبل الفحص قبئجنتا 

 . ليس لها أهمية

  الحكم

ت ا إستسقاء مؤثر فى العضل،ذبيحة التى تظهر هزال عدم وتتلف التُ 
 لاّوإ

. اًحطم أيضُعدم ويُصابة وأى نسيج آخر يُالأحشاء الم. تمر الذبيحة
 حرق

 .صابةُمكن تسترد الأعضاء المُب ياالذبائح غير آافى حيث أن الكل

 :فاضلىتص الخيالثش 

 يفية آفات ورم ل،ت الكبد ا حويصل،رة بالكليةجتحُت الماالحويصل 

 .السل ) سايوآلنسيستيسيرآاس ت(ذنبة ُالكيسات الم

 

 

 

        

 سببُعديدة ولكن أهمها أونكوسيرآا حيبسونا التى ت



             فحص الحيوان قبل الذبح 
  

 طحيُد الما فى الأبقار فى بعض بل"ش الدودشع"قيدات تحت الجلد عُ

 .يا وجنوب أفريقياسالهادى بآ

 :ة اية الحورد 

 خصبة تخرج ديدانُ فى عقيدات والإناث المشالدودة اليافعة التى تعي 

 جة الليمف التى تأخذ بواسطةسإلى أن) ريالاميكروفي(يطية دقيقة خ

ذبابة صغيرة من ذوات . رة الناقلة التى تعمل آعائل وسيطشالح
 الجناحين

الحشرات . عتادُهى الناقل الم) يوليكودسآ( (الحشرات القشرية(
 ذعةاالل

 عدى فىُاليرقة تنمو إلى الطور الم. الآخرى تعمل آعائل وسيط

 عدوى الأبقار تحدث عندما تتغذى عليها الحشرات. الحشرة الناقلة

 .ذعة المحتوية على اليرقة المعديةلأال

 :ححص قبل الذبف الئجنتا 

 الجلد فى منطقة الصدر والأردافحظ عقيدات تحت الُ بعناية يسالج 

 )مؤخرة الحيوان(

 :ىيص التفاضلختشال 

 خرجات، أورام ليفية عصبية، اليرقانة الشريطية المكسية وإلتهاب 

 .تلاالعض



              

 أمراض تسببها الأوليات

ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

المتقبات  ُ" نالتريبا               "وسوما 
  

سببه ط فيل من ُُان يسصيب الحيوانات والإنُمرض طفيلى أولى ي
ن سج

لاُالم زما الدم والأنسجة الذى يتواجد فى ب) التريبانوسومات(ثقبيات 

ُوالسوائل الم .ختلفة للجسم

 :تقالنالإ 

مثُأجناس ال(التريبانوسومات   تنتقل بواسطة ذبابة تبانا وذبابة) قبيات

البق الأمريكى الم ( وعن طريق) جنح ُياالإسطبل ت وبق الغاراس

ثقبات يمكن أن تجتاز دورة أو دورتين فى ُوالم. المباشرة الجنسية
 الحشرة

 .الوسيطة

 : ححص قبل الذبف الئجنتا 

ذبذب ة؛مُت حمى ● 

 أنيميا●  ؛

 فقدان الوزن وضعف●  ؛

 إستسقاء خاصة الوجه والأقدام●  ؛

 ؛يمفاوية تضخم الغدد الل●

  نزيف؛●

 ؛ التقرن ،، عتامة القرنية ● خوف من الضوء

ُالشكل الم زمن من التريبانوسوما عادة لا يظهر على هيئة ضعف●  

 .عدم وجود الطفيل بالدم ونفوق. تقدم منمُ

 

 

 

بانوسوما ريت بداء الةصابُالم فى الحالة الحاده ةحيعدم الذبتُ
 وأمراض

يُالأوليات الآخرى إذا آانت م وصى . صابة بتغرات عامة بالجسم

. ئم إقتصادياًالُبالمعاملة الحراريه فى بعض الحالات إذا آان ذلك م
 ذبائح

مر إذا لم تكن مكن أن تُ يةجابيي والإ شُفيتىتوانات اليالح
 تهناك آفا

ط يجب أن  قاء بسيسزال وإستظهر هتالذبائح التى . شرةتنمُ
ت فحص بعد

د يجعل مى الجيُبس الريجة التاساعه فى الثل   48 -  24حفظها 
 الحكم

حةيصابة من الذبُعدم الأجزاء المتُ. ةحيناسب للذبمُ . والأعضاء

 

 :اضلىفيص التخالتش

ا  أنيمي، الآخرىةهلكُزمنة المُ الأمراض الم، سوء التغذية،دانيالد 
ي لالخ

 أنابلازيا،زي الباب، القلب المائى،يةعدُالم .موزس



فحص الحيوان قبل الذبح                

(              حمى الساحل الشرقى) ( التايليريا(التبليربوسز 

ُحمى الساحل الشرقى هو مرض فوق حاد أولى دموى ي صيب الأبقار

 ريوسزا يتميز بحمى وتضخم العقدلاالتي. اريا بارفاسببه شيلُوي

 زمنة عدم تكيفُفى الحالات الم.  ونفوقس  صعوبة التنف،الليمفاوية

 .شاهدتهُمكن مُإلخ ي. . . هال وعمى سوهزال، إ

 :تقالنالإ 

 .س ريبكفالاسنالناقل هو القراد من ج 

 :ذبحل البحص قفالج تائن 

 نسبة النفوق تصل إلى ●  ؛90%

م ؛ْ   40 تصل إلى حرارة عالية●  

 ؛ وآحةس صعوبة التنف●

  تضخم،ات مائية من العيون ز اللعاب يسيل، إفرا، إرتشاحات أنفية ● 

صورة (العقد الليمفاوية التى تصفى المنطقة التى يتغذى عليها القراد 
 ؛)6. 21

  واحد تشنجاته أعراض مخية تظهر على هيئة الحيوان يلف فى إتجا● 

 .ونفوق

     )مرض جلد الفيل(بيزونوتبزوس 

 زمن يضعف بسببه طفيل أولى يصيب الأبقارُبيزنوتبزوس مرض م 

ل الظبى فى أفريقيا ث فى الحيوانات البرية ماًوالخيل ويحدث أيض
 وآندا

 .بب فى الأبقار بيزنوتى بيزنوتى وبيزنوتى بنتيتى فى الخيولُسالم

 .ير معروفةطريقة الإنتقال لا تزال غ. زمااالميكروب يشبه توآسوبل 

 .يعتقد حشرة تبانا هى الناقل الميكانيكى

 :الذبح الفحص قبل جنتائ 

 ؛إرتفاع الحرارة●

 ؛ زيادة التنفس●

 

 : آمُلحا

ا الم ُياليأثر بحمى السُتوان المي والأحشاء للحةحيالذب  زمنة ر
 وبدون آفات

اُ ت.لاكستهللإعامة تمر  ريا حادة إذا آانت حمى السيلعدم الذبيحة 

عدم الأعضاء تُ. وآفات عامة) إرتفاع الحرارة(ومصحوبة بحمى 
صابة أيضاًُ .الم

 :ىيص التفاضلخالتش 

ثقبيات،ُ الم، الباينريا، حمى الرأس الخبيثة،التسمم الدموى   حمى الوادى

 القلب المائى،،تصدع ُالم . سرطان الليمف البقرى

ية إرتشاحات أنفية وعين●  ؛

 إسهال● ؛

ت بالجلد وفقد الشعر ؛احويصل● 

  تضخم العقد الليمفاوية للجسم؟●

دام ؛لأق إستسقاء عام بالرأس والرقبة والسطح السفلى للبطن وا● 

زمنة تظهر ثنايا وشقوق ؛ُ آفات جلدية م● 

 قلة إنتاج الحليب● ؛

 .إلتهاب الخصيتين● 



            ة اللحومممارسات جيدة لصناع 
   

 : آمُالح

 عدم الذبيحة إذاتُ. تمرآز اوليمت عامةُتمر الذبيحة إذا آانت الآفات م 

 .نتشرة ومصحوبة بهزالُآانت الآفات عامة وم

    )ضعيف الصفراء( داء الأنابلازموزس  

 به الريكتسيا ويتميز بضعفيشسببه ميكروب ُزموزس يلا داء الأناب

زما وهى لالات أنابُلاسببه سيُ. يرقات، أنيمياء ،شديد، هزال 
 طفيليات

  فى الأبقارلسبتزما مرجينال هى ااأنابل. إجبارية داخل الدم الحمراء

 .جترات البريةُوالم

 :تقالنالإ  

البعوض وذبابة الخيل . سزموزا ينقل الأنابلسس بوفلينالقراد ج 
 ناقل

 . الحقن بالأبرال خلاًالإنتقال أيض. ميكانيكى

 : الفحص قبل الذبحئجنتا 

:زما مرجينال االعدوى الحادة بالأنابل 

  حمى مُرتفعة؛●

 ؛خاطيةُة شحوب الأغشية المئيرقان وأنيمياء تظهر على هي● 

 .تكرر وإمساكٌ تبول م● 

 : زمنةُالعدوى الم

 . هزال● 

 حمى تكساس أو حمى "البوار الدموم "زس وزماالبابيزيا بيروبل
 الأحمر أو حمى القرادبول لا

        

سبب ُصيب الأبقار والخيول والأغنام  والخنازير يُالبابيزيا مرض ي 
 حمى

 .ختلفة من الأوليات لعائله البابيزياُسببه أنواع مُوينقله الجراد وي

 :النتقالإ 

 وهى) "الصلب"القراد الجامد (ختلفة من القراد عائلة أآزودس ُأنواع م 

 مكن أن ينتقل عن طريقُطفيل البابيزيا ي. ختلفةُ أماآن متعمل آناقل فى

 رادُ المبيض داخل القلالالعبور من خ

 :ىيص التفاضلشخالت

 ،السوس ( مرض الرشح، طفيليات خارجية ،مرض الجلد العقدى 

 ) الفطريات،القراد

         

 :الحُكم 

الحيوانات الى . عدم ذبيحة الحيوان الذى يظهر عدوى حادةتُ
 تيفشُ

زموزس انابلأة للمر حاسي غتمااها وتظهر عليبه فتشُوالم
 إذا لم تكن

آن أن ُتلون طفيف للذبيحة باللون الأصفر وم. فى حالة صحية جيدة
 بردت

 . إذا أختفى التلون الذبيحة تمر،قيم بعد التبيس الرمىتو

 رافشجها تحت أامكن عليُزموزس اصابة بالأنابلُوانات الميالح 

باعها تجب إية يحب الأدوسأدلة واضحة لفترة . تصةخُالحكومة الم
 إذا

 .شحن الحيوان للذبح

 : فاضلىتالثشخيص ال 

ختلفة، الحمى الفحمية، اليبتوسيرلوزس، ُباب مس أنيميا لا،اليرقان 
 الهزال

 . البابيزيا، الطفيليات، سرطان الليمف الخبيثببسب

 :مُلاحظات

والدم . عة من الدم الملوثذلاإقتراب الحشرات ال) منع(آافحة ُيجب م 
 من

.ذبائح مشتبه فيها يجب عدم تعويضه

 

        

 :نتائج الفحص قبل الذبح

  أيام؛10 -7 الحضانة ●

 أو أآثر يعتمد% 50 نسبة النفوق حتى ●

 ؛إلخ... لة الُعلى العمر والس

 ْ م؛41. 5 حمى عالية ●

 ؛ بول بنى محمر غامق فى المرحلة النهائية●  



             حبفحص الحيوان قبل الذ 
    

 بكرة وبعد ذلك أنيمياُخاطية فى المراحل المُإحمرار الأغشية الم• 

 بة؛خاطُالأغشية الم

 .الشكل المخى للبابزيا عار فى سُشابه الُة تريريامات السالعل•  

 :م كحُال

 .صاحبه بيرقانُ فى الشكل الحاد من المرض ومعدم ذبيحة الحيوانتُ 

  يجباًينى مصفر أيضاتذبيحة بها صفراء وهزال وتظهر دهن جيل

 إعدامها

 )سارآوسبستوزس سارآوزبورديا(اللحمية ) الكيسات(الحويصلات   

 لات حيوان أولى منسُلاختلفة من ُسببه أنواع مُالحويصلات اللحمية ي

  فى حيوانات الأآلاًالأآثر شيوعست أحدى الطفيليات سجنس سارآو

 صابةُختلفة من العالم مُستأنسة ونسبة عالية من الأبقار فى أجزاء مُالم

 لات معروفةسُلاث اثل. تخصصمُ بهذا الطفيل وهو عادة ذات عائل 

 لاتسُلايط لسالأبقار هى العائل الو 6.1  وهى مذآورة فى جدول

ت فى ا حويصلالسارآوسست فى حيوانات الأآل وتتميز بتكون
 . تاالعضل

 :دورة الحياة

 )النهب(لات سارآوسست تتطلب عائلتين ودورة قبل السلب سُلاآل  

سلب ُت اللحم تاشب يفترس وأآلُت العالتكمل دورة حياتها أآل
 )نهبتُ(

 .النمو الجنسى يحدث فى السالب وهو لذلك العائل النهائى. يتضمنها

 هناك.  هو العائل الوسيطجنسى يحدث فى المفترس الذىاوالنمو الل

 وأخرى فى الخنازير) سارآوسست هومنس(لتين واحدة فى الأبقار السُ

 ستخدم الإنسان آعائل نهائى ولذلك هذهيُ. )سارآوسست سبهومنس(

 باعامة تنقل الكل"6.2شكل "شترآة ُالعدوى فى الحيوانات م

 .السارآوسست المرضية بينما القطط لا تنقلها

 آوست آريوزى الذى له إنتشار عالمىالأبقار سارلات فى ُلاأهم الس

 .ب آعائل نهائىاوتستعمل الكل

 فى الشكل البسيط لهذا المرض الذبيحة تظهر لون أصفر أو. ًآليا 

اليس الرمى الجيد . مكن أن تمرُصاحبة بيرقان يُبرتقالى وغير م
 للذبيحة

 .جة يجب أن يؤخذ فى الإعتبار لمرور الذبيحةلافى الث

 

 : فاضلىتص اليخشتال

 ،بيروزس س البتو، التايليريا،قبياتُث الم،زموزساداء أنابل 
 هيموجلوبين

. البول العصوى

        

 

االنمو الجنسى يحدث فى الكل هذه البوغية المعدية. ب بعد ذلك الأآياس  

 

الأبقار موضحة فى شكل تفاصيل النمو فى. تمر فى البراز  6.3.  

 

سالوالجاموس  العائل  سليط ل  ست لبفينى التى تكونسلتين سارآوا

 

ستسوسارآو ب آعائل نهائى لات دقيقة وتستخدم الكاحويصل

 

لافيوزفورمز التى تكون حويص مغزلية أو آروية الشكل مقاسها ت  32 

  

مم      مم 8× حويصل. وتستعمل القطة آعائل نهائى ا سرآوسيست. ت   

 

افيوزفورمس تشاهد فى المئ والعضل   طفيليات شائعةوهى. ت الهيكلية

 

.فى جاموس الماء فى أجزاء مختلفة من العالم  

 :قالنتالإ

 ملوثة) حويصلة بوغية(ست سالأبقار تنتقل لها العدوى بتناول سبور 

 جنسى بالتولدابعد عدة أجيال من التكاثر الل. للعليقه أو المرعى أو الماء

 )س لحمىيك(ست سسارآو. تات بالعضلاق تكون حويصلابالإتفل

ت ارضة فى الأبقار وأشكالها حويصلُلات الممسُلاوزى أآثر الآري
 دقيقة

 خذيأالعائل النهائى يشتمل على الإنسان الذى ). ترى تحت المجهر(

 .ت الكيساتاالعدوى عندما يتناول أنسجة بقرية محتوية على حويصل

 المعلومات المزودة فى الشكل الموضح لعدوى سرآوسست. اللحمية

 .ةختصُآريوزى غير م
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 :نتائج الفحص قبل الذبح 

 اسبوع؛11-5الحضانة من • 

 حمى؛• 

 •

فى مفقدان الشعر بالأخص •  .قدمة الذيل

 ؛فقدان الشهية

 ؛اللعاب يسيل•  

 ؛أنيميا•  

 إجهاض؛•

 

ُ

 :ىلضاتفص الخيشتال 

 داء الأورام ات ،س داء المقو،سةيكُ المية الشريطترقايال 
ة ،ي العصبةفييالل

 محبة الأ .يوزيناتإلتهاب العضل



 فحص الحيوان قبل الذبح

 



ة اللحومممارسات جيدة لصناع               

 

 



 بل الذبحن قيوافحص الح 

أمراض تُسببها طُفيليات مفصلية القدم   

عدوى يرقات النفف الجلدى البقرى    

ُسناك نوعين من الذباب الم بب للنفف الجلدى فى الأبقار والنفف ه
 لدىالج

 أثناء الصيف الحشرة البالغة تضع البيض. ابهةشتُدورة الحياة م. لينيتم

ع اليرقة تفق سو أسبخلال على جسم الأبقاراًم وأحياندعلى شعر الق

 يرقات النفف. مس الجخلالوتخترق الجلد وتبقى عدة أشهر وتمشى 

 يرقات النفف الجلدى. الجلدى البقرى تهاجر إلى تجاويف الصدر والبطن

 يرقات النفف الجلدى لينيتم. نيتم تهاجر إلى تجاويف الصدر والبطنلي

 .تهاجر إلى منطقة المرئ قبل أن يصل إلى المنطقة الظهرية للحيوان

 .مم  25×مم   8 اًتخترق الفتحات التنفمية وتزيد فى الحجم لتصل تقريب

 تها لمدة شهر بعد هذه الدورة تسقط اليرقات على الأرضهدشاُيمكن م

 6.4 دورة حياتها مرة أخرى شكلأتنمو إلى الحشرة وتبدحيث 

 

. 

 :ذبحالفحص قبل النتائج  

تضخم وتأآل جلد الظهر •   ؛

)  ؛6.22(اليرقات تبرز من جلد الظهر •    صورة  

دام الخلفية ؛لأق البطن باسك بعنف وترفُمكن أن تحُالأبقار ي•  

)متد ؛مُ( تنصبُالذيل م•  

دام إذا أشق جسم الحيوان الخلفى والألشل•   .تمل على الحبل الشوآى

 : آمُالح

ت. صاب بيرقات النفف الجلدى البقرى زال ُُر ذبيحة الحيوان المُتم 
 الآفات

 .المرضية تحت الجلد
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:التشخيص التفاضلى 

 اليرقات الشريطية المكسية البقرية فى الم .رئ

)نفف الجروح(يرقات الذبابة الحلزونية  

 

 Cochlliomyia ُيرقات الذبابة الحلزونية تسبها يرقات  حشرات
nominironux و ة يرقة الذبابة الحلزونية الجديد Chrysomya 

bezzianaوتتميز اليرقات بأنها تتغذى .  يرقة الذبابة الحلزونية القديمة
توحة لأى عائل من ذوات الدم الدافئ فعلى الأنسجة الحية والجروح الم

مات سريرية أخرى لان وتؤدى إلى فقد الوزن وعساوتشمل الإن
ال وجنوب يرقات الذبابة الحلزونية الجديدة توجد شم.  الوفاةاًوأحيان

يرقات الدبابة الحلزونية القديمة متوطنة . ىأمريكا وتشمل منطقة آريون
توائية ومنطقة خليج سأفريقيا الإ  ،يا سشرق آ جنوب د،فى الهن

 .نزريبي

 : اةية الحورد

حوالى ) م 20-30 ْ . يوم  21 (فى درجات الحرارة فى الظل تتراوح من  
 300حدة أو أآثر تصل إلى الأنثى تنسلخ مرة واحدة وتضع مجموعة وا

بيضة عند حافة أى جرح أو جرح بالجلد فى أى حيوان من ذوات الدم  
 بسبب لدغة الجراد بالإضافة إلى جروح صفيرة ""بجرح الجلد . الدافئ

اليرقات تنمو . مكن أن تكون أماآن لوضع البيضُالفتحات الطبيعية ي
ة عميقة مفتوحة اعة وتخترق اللحم الحى مكونة جروح آبير س 24لاخل

ُ عالج هذه الجروحإذا لم ت. التى تجذب أناث أخرى لتضع البيض



 فحص الحيوان قبل الذبح

حيث يكون موضع. تكون ممتة خاصة فى الحيوانات حديثة الولادة

رة شكل  .  6.5سُالبيض على ال

 : ل الذيحبحص قف الجتائن 

صورة (صابة  )  6.23ُ تخرج من الجروح الماًشاحات مصلية أحيانإرت 

ُلاُورائحة آريهة يمكن م فى بعض الحالات الفتحات فى الجلد. حظاتها

يرة عديدة ليرقات الذبابة الحلزونية آون جيوب صغُمكن أنت تيُ
 تحتها

ا 6.24صورة ( ب يرقات الذبابة الحلزونية عادة تعمل أنفاق فى الكل).  

 عدوى يرقات الذبابة الحلزونية فى فتحات الشرج والقرج. جلد تحت ال

ُلأنف من الصعب إآتشافها حتى فى المراحل الم .تقدمة وا

 

 

 :يص التفاضلىخالتش

نواع الأخرى من الذباب الذى يضع البيض على اللحم مثل  الأ
 آومزوميى

ريا وسُاماسيل .لالات سرآوفاجدا



               جيدة لصناعة اللحومتممارسا 
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       )إفقاد الوعى(هال لإذّ واح الذبطرق، حبل الذبق ما تمعاملا 
   

المقدمة 

 و ،)اللحم(يتم ذبح الحيوانات بغرض الحصول على الغذاء 
 لأسباب

ية يجب أن تكون الطرق المستخدمة في الذبح غير مسببه اقأخل
 و . للألم

 .لكي يتحقق ذلك فإن الحيوانات يجب أن تنقل فاقدة الوعي قبل الذبح

 ة الذبح و حتى الإدماء و موتوفترة فقدان الوعي تمتد من بداية عملي

 الحيوان في معظم الطرق ما عدا بعض طرق الذبح المرتبطة بالشرائع

 و يتحقق فقدان الشعور عن طريق صدم أو صعق أو ،الدينية
 تخدير

تخدمة في عملية ُسوفي آل الطرق الم.  الذبح قبلالحيوانات 
 صعق و

ويجب . ئمةاذبح الحيوانات يجب التحقق من استعمال الوسيلة المل
 الأخذ

 في الاعتبار العناية و الحذر لتوفير الحماية الفعلية من المخاطر، مع

جزاء لأالالتزام بالحفاظ على صحة اللحوم لمنع أي تلوث ل
 المأآولة من

 .الذبيحة

ويختلف طول الوقت الذي يقضيه الحيوان في انتظار عمليه الذبح  
 اًطبق

 الضروري ألا يزيد هذا الوقتلنظام العمل في المجزر و إن آان من 

 بشرط أن يكون الجزء المخصص لانتظار ،ساعة  72عن 
 الحيوان

ومن الناحية العملية فإن متوسط الوقت . قف أو مظلةسمغطى ب
 يكون في

ويتم نقل الحيوان بعد أن يستريح من . اعات فقطسغضون عدة 
 صالة

 لحيوان أوسواء ل( الانتظار إلى مكان الصعق بأقل قدر من الإجهاد 

  .)لساس الحيوان 

تقييد الحيوان لتسهيل عمليه الصعق أو الذبح 

 اليتم تحريك الحيوان أو نقله من مكان الانتظار إما مباشرة أو خل 
 ممر

 إلى المكان الذي سيتم فيه

 ما يتم نقل اً وغالب،)سانظر الجزء الخام(الصعق أو الذبح 
 الحيوان من

 ممر إلى منطقه لالخ) ناتملجأ الحيوا -صالة الانتظار(
 .الصعق

 وتصميم الممر يجب أن يأخذ في الاعتبار غريزة الحيوان والسلوك

و يجب أن يتمتع الممر بجوانب أو حوائط صلبة وملساء . الطبيعي له 
 و

 و يجب ألا تحتوى انحناءات أو دورانات. الأرضيات غير زلقة 

يابية سنالممرات على نهايات صلبة وذلك لتسهيل الحرآة الا
 .للحيوانات 

 بة للممرات يحسن من حرآةسمع العلم بأن استخدام الإضاءة المنا

 .الحيوان

هيل عملية الصعق ولحماية القائمين عليها فهناك بعض سولت 
 .التحفظات

 هذه التحفظات يجب أن تسمح بالتطبيقات الصحيحة لأدوات الصعق و

 بالعملية من  حماية القائميناًالحفاظ على راحة الحيوان وأيض
 الإصابات

 و هذا يمكن تحقيقه بإتباع) الماشية(خاصة في حالة الحيوانات الكبيرة 

 .ائل سالعديد من الو

 التقييد اليدوي في المرابط المفتوحة 

 وهذا يتحقق مباشرة بالتعامل اليدوي مع الحيوانات الحرة الطليقة في 

 يدخل إلى المربطويمكن للحيوان أن . المساحات المفتوحة أو المرابط

 ويتم الصعق باستخدام. مباشرة من ساحة الانتظار أو عبر الممرات

الكهرباء أو بالبنادق ذات السهم القصير في الخنازير و الأغنام أو 
 الذبح

ومشاآل )   7.  1 هصور) ( للشرائع الدينيةاًتبع(الديني 
 توفير الأمان و

 .باشر مع الماشية في حالة التعامل الماًالراحة تكون أآثر شيوع



ةةدي جتممارسا اللحوم             لصناع
   

  

 ن على الحيوابالضغطالحشر أو بالتقييد قي المرابط 

  من الجانبين أما استخدامنوفي هذه الطريقة يتم التعامل مع الحيوا 

 . فهي غير شائعة الاستخدامب واحد نالضغط من جا

 ط صعق الماشيةبمرا

الغرض منها لحيواناتر وتوجد تصميمات مختلفة لمرابط تقييد ا
 حجز

 الحيوان لسهولة التحكم فيه وبالتالي يمكن إتمام عمليه الصعق أو الذبح

 ما تدخل الماشية إلى المرابط بعد اًو غالب. بفاعلية و أمان 
 المرورها خل

 و يجب توفير ،النتوءات لىوانب ملساء وخاممر ذو ج
 الإضاءة الكافية

 على بطويجب أن تحتوى المرا. لاً آان الممر طويذاإ
 بوابات يتم غلقها

لنسبة لطريقه الصعق باستخدام المزلاج ذو بابعد دخول الحيوان و
 السهم

 الصحيح من لصعقالقصير يجب وضع رأس الحيوان في وضع ا
 .الأمام

 للصعق الكهربائي أو هلماشية تكون مجهزو بعض مرابط ا
 باستخدام

و تصميم .  للشريعة اًأو الذبح تبعلقصيالمزلاج ذو السهم ا
 بطاالمر

  )7.5صوره( facomia pen و) 7.4 ألى 7.2صور(لعموديا

ث ل رافعة يجب أن يحتوى على أجزاء إضافية لمزيد من التقييد م
 ،الرحم 

غ facomia pen  ل او. رافعة الظهر، رافعة الأطراف طى ي
 المجال

اًْ   45بزاوية مقدارها   أما المرابط الدائرية و التي  تقريب
 تغلق على

اًاًرأس(ْ 180الحيوان بزاوية   تكون أآثر إجهاد)  على عقب
 للحيوان وهي

  .محظورة الاستخدام في المملكة المتحدة 



(هال ّلإاملات ما قبل الذبح، طرق الذبح وامع  إفقاد الوعي          )ذ
   

  

 

 

يد على شكل حر :Vف قيالت

خهبشيتم تعليق الحيوانات في آلة ت  نة  القمع أو المد
 والتي غالبآ ما تحتوى

اً تخدم في  ما يسوغالب) تيار آهربي(على نظام توصيل 
ز ير والآغنامالخنا

يبدو أن هذا النظام يعمل أفضل في حالة الأغنام عنه في حالة و
 الخنازير

اًلأأما ا  ، في الرأس فقط أو غنام فيمكن أن تصعق آهربي
 الرأس و الظهر

 شكل ( )  7.1اً أو أتوماتيكياًسواء يدوي

 التقييد بواسطة القضيب الحديدي المفرد 

أو الوضع مباعد) مفرشخ(ى الحيوان في وضع هذا النظام يحافظ عل  اً

 بين رجليه على القضيب الحديدي و عندما يرتبط بنظام توصيل أو نقل

 فإنه يتم تحريك الحيوانات إلى نقطه الصعق بأقل إجهاد ممكن مقارنه

سو   Vبالتقييد على شكل حرف تخدم بنجاح مع هذا النظام ي
 الخنازير

7.2    ( شكل (
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 الصعق أو التخدير قبل الذبح

 خدام طريقه متعارف عليهاستيجب صعق الحيوانات قبل الذبح با 

لا ويجب . ئمة و التي ينتج عنها إفقاد الوعي الفوري حتى الموتوم
 تقييد

 وان قبل الصعق لتحسين آفاءة إجراءات الصعق و يجب عدم تقييدالحي

 مع تدريب. الحيوان إلا إذا آان الصعق والذبح سيتم بدون تأخير 

اًاًالقائمين على هذه العملية تدريب  لضمان فاعليه الصعق  وافي
 مع ضرورة

تقييم عمليه الصعق والتأآد من أن آلة الصعق أو الذبح متاحة 
 .وصالحه

 .دام الفوريستخالل

 الصعق الكهربي 

 آلة الصعق الكهربي يجب أن تكون قادرة على إحداث صعق فعال لكل 

) المهماز(والقطب الكهربائي .  من الحيوانات وآل حجمعنو
 أن يجب

و )   7.4، 7.3شكل (يوضع بحيث يحدث شلل للمخ 
 تا فومستخدابإ

ثواني   3 وإستخدامه لمدة  )فو لت  200أآبر من ( يآاف
 حداث إفقادلإ

صرع  لى المخ يتموعند إستخدام تيار آاف يمر إ. الوعي الفوري
 الحيوان

 .اً للوعىو يصبح الحيوان فاقد

  

 

 

) (IR(والتيار )  V(قة بين الفولت اوالعل يمكن والمقاومة ) 
 وضعها في

V=IxRIلة  حيث أن المقاومة بين القطبين الكهربيين  صورة المعاد
 سوف

س تحث و شكل الحث النسبي بين القطب تؤثر على التيار الم
 /الكهربي 

اًاًالحيوان يشكل جزء  من متوسط المقاومة و عليه فإن حالة  آبير
 الأقطاب

و الحد . الكهربية يجب فحصها بانتظام وصيانتها والمحافظة عليها 
 الأدنى

و )  ( كهربي الموصى به للصعق في جدول للتيار ال -  1 7
ا قطمل

،،الأغنام  ،الخنازير(الصعق للرأس فقط  )  العجول الماعز
 يجب أن

ع م مع الأقطاب الكهربية التي تحتوى على صفين متوازيين تتلا
 بين

 الأسنان و التي تكون حادة بدرجة آافية آي تخترق الطبقات الخارجية

  الأقطاب الكهربية لا تنزلق بعد الاتصالمن الجلد و التأآد من أن

س،الفعلي تمرارية سريان التيار و آلة الصعق  والحفاظ على ا
 الكهربي

 .يجب أن تزود بجهازي أميتر و فولتاميتر



(هال ّلإح وابق الذطرمعاملات ما قبل الذبح،   إفقاد الوعي         )ذ
    

 

 لتعليمات اًوآلة الصعق الكهربي يجب استخدامها و صيانتها طبق
 المصنع

و القائم . س الحيوانخو يجب ألا تستخدم لتحريك أو تقييد أو ن
 بالعملية

 بدرجة آافية للقيام بإجراءات الصعق و اًيجب أن يكون مدرب
 يجب أن

على رأس الحيوان ) بدقة(طاب الكهربية بعناية لأقتوضع ا
لتحقيق

 .النتيجة المرجوة 

 :و تعتبر المراحل التالية دليل على الصعق الكهربي الفعال  

 : ثانيه وفيها 12-10و مدتها من ) النشاط( مرحلة التوتر ● 

 ه؛سدجينهار الحيوان ويتصلب  - 

 ؛ منتظمسعدم وجود تنف -

لخلفية على  تنبسط الأرجل الأمامية و تلتوي الأرجل ا- 
 .مجسال

ثانيه   -35   20و مدتها من ) الارتعاش( مرحله الارتجاف ● 
 :ويحدث فيها

 أو الضرب بالأرجل الغير منتظم و الحرآة س الرف- 
 ؛المجدافية

 .ن اللعاباب العين والاضطراب و سيللاإنق - 

 المنتظم و ما يليه من أعراض سوترتبط هذه المرحلة بعودة التنف 
 الشفاء

 ، حالة عدم ذبح الحيوان في

س  المنتظم منذ عمليه والصعق الفعال والذبح يصنف بغياب التنف
 الصعق

ال ). القطع الصحيح للرقبة خل(و حتى موت الحيوان 

الصعق الميكانيكي 

غ      رض من استخدام طرق الصعق الميكانيكي إحداث ال
 إفقاد فوري

،سللوعي با  حيوانتخدام عمليه عصف أو طرق شديد لرأس ال
 وعملية

 في(إفقاد الوعي يجب أن تنتهي بالموت و آلات الصعق الميكانيكي 

ا ق سهم قصير من نوع المزلاج الرأسي مع إطل) الوقت الحاضر
 ويمكن

 :تقسيم هذه الأنواع إلى فئتين رئيسيتين

ا )فذ الن( المخترق ● 

غ )غير النافذ( ير مخترق   ال● 

)  كل ش(أجهزة الصاعق الميكانيكي المخترق    7.5، 7.5
س تخدمت فيأ

اًسالبداية في صعق الماشية آما يمكن أن ت  في تخدم أيض
 ،الأغنام، الماعز

، وتوجد أجهزة صاعق .  الخيول و الأرانبالخنازير، الغزلان 
 ميكانيكي

 مطرقة( غير مخترقة عديدة تتراوح ما بين المطرقة الثقيلة أو المدقة 

الآلة 7.7  الغير مخترقة الوحيدة شكل (أو المطرقة ) خشبية هو)  
 التي

 .يمكن أن تستخدم بصورة عملية بالطريقة اليدوية
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 فإنه قةرتخُانكى المآيعند استخدام آله الصعق الم
 ن منيوجد نمطي

جة عن اصطدام آلة ت للصدمه الناعامة.تراتأثيال
 ة بالجمجمقالصع

راق سهم تج عن إختائي النايزيوالضرر الف
 ير السهمثأتو.  المخلجهازا

 ياً أنسجه المخ مؤدقمزيت سببي ةعلى الجمجم
 إلى فقدان الوعي و هناك

جب أن يخاطئ بأن السهم  ائعشاد تقإع
 سبب فقدانيرق المخ آي تخي

 مم ةاحتلات مآوهناك غير صحيح الوعي و هذا 
 بحيثتصميمها 

 ةمسببة صدم)  نفخ-عصف (وان يلحاعصف برأس ت
 ة بدون أنأو هز

عي يف الطبيعرتوال.  مخ الحيوانقرتتخ
  هو فقدانة أو الصدمةللهز

 أن ةما يفسر ضروروهو  اكعكسي للوعي و الإدر
 ةلي الصدمي

 ).دماءالإ( الذبح ية عمليةلميكانيكا

 الميكانيكية ةد على أن الصدميأكتمن الضروري ال
 ست بالضرورةيل

مكن أن يه فإن فقدان الوعي يظرف عكسي عل
 ةليرات طوتمر لفتسي

 ةآانكيي المةوهناك مفتاحان للصدم. اًوربما يصبح دائم
 برتي تعتوال

 :  هماة الصدمية فاعليقحقت لةمطلوب

 صويبتل وضع أو مكان ا- 

 إلى مخ )وصيلهات(ة الي يتم نقلها قه الطامي ك- 
 )قوة الصدمة(الحيوان 

 لأنها تحدد قوة ةق السهم و آتلته من العوامل الهاماسرعة انطل 
 اصطدام

قل إلى المخ تة التي تنقالسهم برأس الحيوان و آم الطا
 )الطاقة الحرآية(

سهم  عصف أو نقر الةق السهم ينتج عنها سرعلاسرعة إنط 
 بالرأس و

 .ةؤدى إلى حالة الصدميالذى 

 بعدد من العوامل الأخرى اًسرعه السهم ممكن أن تتأثر أيض 
  :لثم

 .هتو حال) المسدس( نموذج البندقية • 

 . استخدام الخرطوش أو ضغط الهواء• 

 وضاع التصويبأ 

 الميكانيكية هو تطبيق العصف أو ةالعامل المحدد لنجاح الصدم 
 ةالصدم

وان يأثير على الحت من الرأس يكون لها أقصى ةلمنطق
 تلال الاخةمسبب

م ذلك في يت توانايوفي معظم الح. في للمخيالوظ
  منةماميلأ اةالمنطق

أثر الوضع المثالي ت وي،وان يرأس الح
 ب على رأس الحيوانيصوتلل

خدم ت المسة نمط الآل- عمر الحيوان-وان يبنوع الح
  مننتسواء آا

 .ةرقتخُر المية للجمجمة أو غرقتالأنواع المخ

 :شية بالنسبه للما• 

 فإن اتجاه ، للمخ قةخدام الأجهزة المخترسنعند ا 
 صويب يكون عندتال

 نبتنين ومي ما بين العميينقاطع الخطين الوهت
 أما. )7.8شكل(رن قال

 ة أو غير المخترقةر النافذيلآت غلابالنسبة ل
 20ي جب أن تصوب أعلى من الوضع السابق بحوالي

).سم   2( متريملل 



ادالوعي ق(  لإذّهال واح الذبقرطبل الذبح، ق ما تمعاملا         )إف
    

 اعز فإن الوضع الصحيح لأداء الصدمة الميكانيكية بالنسبةوبالنسبة للم

 

 : غنامللأبالنسبة  •

 مزلاج الأسر ذات السهم"في الحيوانات ذات القرون تستخدم آلة  

 ي يتم وضعها على الخط الأوسط خلف تقاطع القرون والت"القصير

 وفي هذه الحالة ،) الوضع الرأسي( والتصويب باتجاه اللسان 
 يجب ذبح

أما في حالة الأغنام عديمة القرون يتم . ثانية   15لالالحيوان خ
 وضع

آل رأسي أو ش عند أعلى نقطة في الرأس والتصويب بالآلة
 عمودي

 ). 7.9شكل (

قٍلكل رون وعديمة القرون يتم  من الحيوانات ذوات ال
س  الطريقةبنف

 .المتبعة في الأغنام ذوات القرون

 : بالنسبة الخنازير• 

س طي أعلى من مستوى العين يتم وضع الآلة على الخط الو 
  20بحوالي 

7.10س  2( ملليمتر  ويتم التصويب ).  شكل (لذيل بإتجاه ا) م
 أعلى من

ملليمتر في حالة إناث الخنازير  مستوى العين بحوالي  50
والخنازير

 .البرية

س ملحوظة الفة الذآر استخدام طريقة الصدمة الميكانيكية : 
 يمكن أن تؤدي

ش .نجات شديدة في الخنازير إلى حدوث ت
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            ) إفقاد الوعي(هال ذّلإمعاملات ما قبل الذبح، طرق الذبح وا 

 "رصيقالسهم ال ت ذارمزلاج الأس" ةصميم وعمل  آلت

 ند البندقية أو بالتصادم برأسز أن يعمل الجهاز باستخدام يمكن  

 وجه عام فإن الأجهزة الميكانيكية التي لا تخترق رأسبو. الحيوان

 ويعتمد. ق النار على رأس الحيوان على إطلاساًالحيوان تعتمد أسا

  مدى- نظام التقييد المتبع- طريقة التعامل-اختيار الآلة على نوع الحيوان

 .التفضيل الشخصي وآذلك الخبرة -التوافر

 أو جهاز الصدمات يندفع) يرسالمزلاج الأ( والسهم الموجود في جهاز  

 ق شحنة سريعة على الهواء المضغوط أو انطلااًباتجاه الحيوان اعتماد

 ويعبر عن طول الخرطوش بحجم حبة. يتم وضعها في خرطوش فارغ

  ومن،ة دافعة جرام قو 0 .0648 القمح حيث أن حبة واحدة تعادل

 ئمة لنموذج الجهاز ونوعالضروري أن تكون الخرطوشة المستخدمة ملا

 قلاتخدام الجهاز في وضع الإطس، وعند إ)  7.2جدول (الحيوانات 

 شكل( فإن السهم يخترق منطقتي قشرة المخ والمخ الأوسط ،الصحيح

 لثوالضرر الفيزيائي الناجم عن ذلك يمكن أن يمنع تما)   7.9،  7.8

 ).استعادة الوعي(الحيوانات للشفاء 

 فإن السهم) سم  7.5مسافة حوالي (وبعد أن يتم اختراق السهم للجمجمة 

 .يرتد للخلف داخل ماسورة البندقية

 :مات التالية على فعالية الصدمة الميكانيكيةلاوتدل الع 

 ؛ إنهيار الحيوان في الحال•

 ؛ ثبات العينين•

 ؛ي للعينإرادلاي السالفعل الانعكا •

 . غير المنتظمس التنف• 

 :مات التالية فتدل على عدم فعالية الصدمة الميكانيكيةأما العلا 

 ومحاولة سة عدم الانهيار الفوري للحيوان ومحاولة الحيوان رفع رأ• 
 ؛الوقوف

 ؛ دوران أو تدحرج الأعين• 

 ؛ استجابة قرنية العين للمؤثرات الخارجية• 

 .تظم المنس استمرار التنف• 

 تردادسمات اوفي حالة تعرض الحيوان لصدمة غير فعالة أو ظهور علا 

  يجب اتخاذ إجراءات لوضع الحيوان في مكان محدد للتعامل مع،الوعي

 وبالنسبة للماشية التي. الحيوان بفعالية مع مراعاة الحفاظ على راحته

 يمكن إعادة صدمها مع استخدام وضع) غير فعالة(تعرضت لصدمة 

 تجاه اليمين أو(ملليمتر   5وي أسملليمتر أعلى الوضع القيا10يب التصو

 حظة عدم إعادة التصويب علىلامع م. عن خط المنتصف) اليسار 

 .ب الأولثقالحيوان في ال

طريقة الذبح المتبعة بعد استخدام الصدمة الميكانيكية 

 يجبإما عن طريق قطع الرقبة أو قطع الزور والذي ) الإدماء(يتم الذبح  

 وفي حالة. تعادة الحيوان لوعيهسأن يتم بأسرع ما يمكن لمنع خطر ا

 يجب ذبح الحيوان بأسرع ما) النافذة(استخدام آلات الصعق الميكانيكي 

 تخدام الأجهزةسوآذلك الذبح بسرعة في حالة ا) ثانية  60خلال (يمكن 

 .غير النافذة



             وم اللحعة لصناةدي جتممارسا 

 متطلبات إضافية لإجراء الصدمة الميكانيكية 

 ؛المصنع في آل وقت يجب متابعة توصيات وتعليمات المصنع • 

 ؛ئمةيجب تقييد الحيوان بالطريقة الملا • 

 ءمتها لأنواع الحيواناتلا يجب الحفاظ على آلة الصدمة والتأآد من م• 

 ؛المختلفة

  بأجزاء أخرىلية أو التالفةالآلة بعد انتهاء استبدال الأجزاء البا تنظيف • 

 ؛  المصنعلحصول عليها منيتم ا

الكربون وآذلك   لإزالة رواسبيجب تنظيف ماسورة البندقية بالفرشاة• 
 ؛ السهملبالنسبة لمكان دخو

 لة آل عامين على الأآثرإ بواسطةلآ يجب إجراء الصيانة الدورية ل• 

 المنتجالمصنع أو 

 ة؛ حدوث فشل أو حالة طارئ فى حالة يجب توفر قطع الغيار•

  يجب الاهتمام بتسجيل الأجراءات التي تم إتباعها في حال عام فعالية• 

 .مات استعادة الوعيعلالالصدمة أو إظهار الحيوان 

 القتل أو الخنق 

 : القتل/ تعديل جو الصعق

  لإحداث حالة فقدانزاتلغايجب ألا يقابل استخدام الغاز أو مخلوط ا

 آافياًالشديد ، ويجب أن يكونالتعرض للغارلبغض االوعي بالكراهية و

 وترآيز الغاز أو الغازات المستخدم يجب. لإحداث موت الحيوان

 ئية تبينضرورة وجود تحذيرات مسموعة ومر استمرار مع حظته بملا

 مع مراعاة أن يكون. لصحيحرآيز اتوى الغاز عن التانخفاض مس

 جنب حدوث أي إصابةب بحيث ماًئ ملاةخدمت المستصميم المعدات

 .للحيوان

 :آيفية التعرف على القتل الفعال بالغاز

 عندما يغادر الحيوان حجرة الغاز يجب أن يكون غير قادر على السير 

  آما يجب ألاس، وغير منتظم التنفاًعلى قوائمه بثبات ويكون مسترخي

 .س الأنفخلى سبيل المثال عملية ن ع،حساس بالألم لإيستجيب ل

القتل بالحث الكهربي/ الصعق  

 فإن تأثيره) هيرتز60-50(في حالة تمرير تيار آاف منخفض التردد  

 بطينية بالسكتة  Fidrilation على عضلة القلب يمكن أن يؤدي إلى 

 م إلى الحيواناتدمكن أن تقالأنظمة المذهلة الكهربائية يُ. حقةلاالقلبية ال

 ) 7. 11(شكل (كي الأقطاب الكهربائية سرعة آل من الدماغ والقلب ل

 أمبير التي1.0>تطبق نن يأ  جبُيالأنظمة  دعْم يترأس ل،بالخراف 

 بتوافق مع( Barin الأقطاب الكهربائية التي تطبيقية أمام تستعملُ

  مشكلة واحدة)  7.12شكل (خلفي   Animalisوفي منتصف ) العيون

  يحرق سببها القطب الكهربائيراف فروةُخهال الم إذّي لدعْسمع الرئي

 a  لإنطباقمُمّص آلي يSystemsُ،بالخنازير،الخلفي بالخنازير

 الذي) فولت 220(فقط تطبيق initial   نظام قع رئيس"ذهلُإنشقاق يُ"

 قتل الماشية  /الكهربائيون يذهلون.  فقطذهلُ يُسرع بعد تلقين الرئيشي

و7.13شكل ( لذلك الغرض صممقلم مذهل a ذ في نفّيُالبالغة يجب أن 
7.14.( 

 ق عن طريق الأقطاببطتُجب آن يفولت   260 ادة منيفولطياث في الز 

 ن أن يكونكميُ. ر إلى القلبيأم  1.6 >ليم تسعلى ال ةة التي قادريربائهالك

 carbiac arrestأى رفي النشاط الطبعي الاختلاف ض بَعهناك 

 stunning عودة ل،ثاالمل ي على سبشية؛لماتالي في اbreething   

 .سكتة قلبيةa وت من الحيوانات التي تمُهدت في  شُيةقاعيا

 المرحلة المقوية: قتل/ ال عّهال مستحث بشكل آهربائي فإشارات إذّ 

 ):رت عادةقصّ(

  حيوان ينهارُ ويُصبحُ متصلّباً،•



            ) الوعيد إفقا(هال الذبح والاذّرق طمعاملات ما قبل الذبح،  

 ؛قاعييس ا لا تنفّ•

 .سمجال لىى إنث  hindlegs  دت و أرجل أمامية مدّ• 

 ):ادة عرتصّق(ية سالمرحلة الرفا 

 . مابيعي إلى حدّط نشاط • 

  

 

 حذبال

 م صدمهاتوانات التي ي يجب أن تجرى فقط على الحةت قطع الرقبيعمل 

  في الذبح يجب أن تكونةأما السكين المستخدم. ئل المتبعةسابأحد الو

 اًالطول لكل نوع من الحيوانات وأيض حيث من ة و آافية وحادةنظيف

 ن الوداجيين و الأوعيةيويجب قطع آل من الوريد. بة لحجم الحيوانسمنا

 سماح لها بالنزفلجب ايالدموية المتصلة بالقلب بعد ذبح الحيوانات آما 

 ةيالكامل حتى الموت قبل إجراء أي عمليات سلخ أو إجراء أي تبن

 ثانية في   25 يجب ألا يقل عنقتوالحد الأدنى لهذا الو. حةيآهربي للذب

 سبة للماشيةن باليةانث 60  الماعز وحوالي- الأغنام-ر يحالة الخناز

 .والغزلان

 طرق الإدماء 

 بةقعمل قطع في الوريد الوداجي عند قاعدة ري) أ:(القطع الصدري 

 ن إلىيير إلى عظام الصدر ثم ندخل السكشبالسكين ن) ب. (الحيوان

 )  7.18حتى   7.15كل ش (  من القلبة الدموية الرئيسية القادميةالأوع



             لحومممارسات جيدة لصناعة ال 

 



 

          )ي إفقاد الوع(هال ذّلإح واب، طرق الذحمعاملات ما قبل الذب 

   

 

 تىل الرقبة وحكين تجاه الرأس والقطع خلاس إدخال ال-ج: قي العنلقطعا 

 ويتم القطع لكل الأنسجة الرخوة بين العمود الفقري. العمود الفقري

 . الشفرة والقطع باتجاه العمود الفقريسويتم قلب أو عك. ومقدم الرقبة 

 لشك(وينتج عن ذلك قطع آل الأوردة الرئوية والوريدين الوداجيين 

 تخدم للحيوانات المختلفةسوهذه الطريقة يمكن أن ت ) 7.16،7.17 

 :لتاليآا

 ب+ الماشية والعجول أ● 

  ب     الخنازير● 

 ج+ الماعز ب- الأغنام● 

 ةليديقة وغير التييدتقلة الي المحلبح الذقرط 

 في بعض البلدان توجد بعض الطرق المحلية غير التقليدية لذبح 

 :لثالحيوانات م

 ؛لت غمر الخنازير في سلة في الماء لإتمام عملية الق● 

 ح على الأرضب أو الذاًمن جانب واحد في الوضع واقفل الخنازير ت ق● 

 ؛بدون تخدير أو صعق

 طع الحبل الشوآي فيق القطع العميق للرقبة في الماشية والتي تشمل ●

 رتخدير؛الرقبة بدون

 ات السابقة تتعامل بقسرة مع الحيوان بدون الأخذ في الاعتبارسوالممار 

 .ذه الممارساتل هثما يتعلق براحة الحيوان ويجب تجنب م

برامج التحكم في العمليات 

 للتأآد من المحافظة على راحة الحيوان أثناء الذبح وأن العملية تتم على 

 أعلى مستوى من الكفاءة والفاعلية يجب توظيف برامج إدارة الجودة و

 من الأنظمة الموصى بها) نقاط التحكم الحرجة(نظام . المحافظة عليها

 ظمة على نقاط التحكم الحرج للعمليات الضروريةبشدة لعمل قياسات منت

 بما يؤدي. طة العاملين على ذبح الحيواناتسالمختلفة و التي تجرى بوا

 .إلى راحة الحيوان وضمان عملية الجودة 

 ت نقاط للتعامل مع الحيوان والذبح موضحسونظام تقدير الجودة ذو الخم 

 ).  7.3جدول (في 



              رسات جيدة لصناعة اللحوممما

 



           ) الوعيد إفقا(هال ذّلإح طرق الذبح وابمعاملات ما قبل الذ 

 



                اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 )العقائدي(الذبح الديني 

 )شيشيتا(طريقة الذبح اليهودية  

 ن او الدواجن و لا يستهلكوا لحوم يستهلك اليهود لحوم الأبقار والحملا

  لقوانين الأحبار و يتماًوم يجب أن تذبح وتعد طبقح وهذه ال،الخنازير

 ). شوسيت:جزار معتمد(لذبح بواسطة شخص يدين باليهودية ا

  ويتم،) الصعق(عملية الذبح لا تتبع أي طريقة من طرق فقدان الوعى  

 ويتم الذبح.  للذبح بدون قواعد معينة تنظمها العقائد الدينيةنوضع الحيوا

 بالقطع الحاد لكل الأنسجة و الأوعية الدموية الموجودة حول منطقة

 بارو يتم عادة اخت) شالاف(خاصة حادة تسمى  ينكسالعنق باستخدام 

 وعادة ما تكون طول. درجة الحدة الخاصة بالسكين بعد آل عملية قطع

 وبمجرد موت. بالنسبة للماشية) سم40.60(بوصة 16السكين حوالي 

 الحيوان يتم شق جدار البطن ويقوم الفاحص اليهودي بإدخال ذراعه داخل

  مظهر منالزور لفحص أي التحام أو التصاق في الأغشية أو أي

  بالنسبة للمستهلك اليهوديةويتم رفض الذبيحة آامل. اذةالمظاهر الش

 وفي بعض.  وقت الذبحعلى أساس أن الحيون  آان غير سليم صحياً

  يتم تنظيف اللحم لإزالة الأوردة وغيرها من  لأنسجة غيرالمعاملات

  اتخاذها لتقليل مشاآل معاناةصة يجبوهناك اعتبارات خا. المرغوبة

 و نفس الحال بالنسبة.  للشرائع اليهوديةاً الذبح طبقالحيوان الراحة أثناء

  أن تتبع نفس المعايير وذلك قبل تطبيق يجبت ما قبل الذبح لمعاملا

 7.2صورة ( آما ينصح باستعمال آلة لتقييد الحيوان لصعقطرق ا

  أوV حاجز التقييد شكل ستعمالوفي حالة الضرورة يمكن ا).7.4وحتى 

 ).45ْحوالي(  بالحيوان بدرجة بسيطة والتي تميل)   7.5صورة (

 الإجهادونسبب  180ْ أماالمرابط الدوارة التي تغير وضع الحيوان 

 ويجب أن يتم تقييد الحيوانات بهدوء ولمدة قصيرة. للحيوان فيجب تجنبها

 الذبح وأن يحدث 

 ةطع آل الأوعيقم الإدماء بسرعة مع يتجب أن يو. ري وبدون تأخاًفور

 ناءثمام ألأ لةدتكون الرقبة ممتجب أن يو. ودة بالرقبة الموجةالدموي

 .اًعي المخ سرتمويلي تا وبالةل بسرعيسيالقطع والدم المنزوف يجب أن 

 على.  تعوق تدفق الدمحيث العنق ةجنب وضع القيود في منطقتجب يو

 .ة عقب الإدماء قبل إجراء أى عملييةثان  20 ةرتجب السماح بفيل لأقا

 هودية باستعمال مزلاج الأسرين الي تسمح القوانتقايطبتوفي بعض ال

 شجيع ذلك من أجلتفضل يوافر ذلك فإنه توفي حالة . قعقب قطع العن

 .واني الحةالحفاظ على راح

 )الذبح الحلال(طريقة الذبح على الشريعة الإسلامية  

  على المسلمين،ة فإن لحوم الخنازير محرمية اليهودةديوآما في العق 

  طريقة الذبح عنها في حالةيقطبتعديدة في ت فالات هناك إخبدو أنيو

 رجمينلمتف ارجع إلى إختلات ة ببساطتفاهذه الاختلا. هودييالنظام ال

 ) . عليه وسلماللهحديث الرسول محمد صلى ا(ث يم والحديللقرآن الكر

 ةنييد الحيوان ولكن بدون قواعد دييتم تقي و، اللهوة اسم اتلاويبدأ الذبح ب 

 د الوداجييي والورتريان السباشطع القد يية التقيلي عملي ،م ذلك تحك

 ة بحرآة الدموييةن على الأوعير السكيمرت وذلك بةعمال سكين حادتباس

 وآان. ة الذبحيمام عملت لإاًن الحاد آافيبعتبر استعمال السكيو. يةجاعتار

 ، الوعي إفقادة هو عمليل والذبح الحلاةادتن طرق الذبح المعيف بلاتالاخ

  الذبحةقية إفقاد الوعي في طري إجراء عملياًوإن آان من الشائع حال

 .ل في الدول الغربيةالحلا

 وزلندا من أجلينتجها نتي ت اللال أخرى فإن آل اللحوم الحيةومن ناح 

 ي من حيوانات تم صعمهاتأتا والشرق الأدنى يد آسر إلى بلايالتصد

 ي طريمة من طرق الصعق الكهربي أن أةحظلامع م.  قبل الذبحياًآهرب

 -تل الحيوان قبل ذبحه تقيجب ألا 



           ) إفقادالوعي(هالذّ الذبح والإقبل الذبح، طرق ما لاتمعام 

  وفيه لا يصل التيار الكهربي إلى-إذا آان الصعق يتم لمنطقة الرأس فقط

 تخدام طريقة الصعق الميكانيكيسآما يمكن ا. القلب ولا يوقف عمله

 .اًباستخدام السهم القصير إذا آان متاح

 "يدئالعقا"الإعتبارات الخاصة براحة الحيوان في الذبح الديني  

 ف والجدل لعدة عقود وذلك بسببلا للخاً مثيراًآان النبح الديني موضوع 

  على النحوهصخيتلوهو ما يمكن . الاعتبارات الخاصة براحة الحيوان

 :التالي

 :ت المجهدة للحيوان قبل الذبحلا المعام● 

 ربط أرجل الحيوان ونفخ ، استعمال الحظائر أو المرابط الدائرية- 
 ؛الحيوان

 :  وجود الألم أثناء قطع عنق الحيوان وما بعدها● 

 ؛ الحواف الممزقة للشرايين السباتية؛ قطع العنق في الحيوانات الواعية- 

 زم لفقدان الحيوان لوعيه بعد الإدماءلاف الوقت اللا اخت- 

 ربما يعود ذلك إلى القطع الغير فعال مما يؤثر على عملية فقدان الدم - 
 .ومن ثم على راحة الحيوان

 :لويمكن إتباع التوصيات التالية بالنسبة للذبح الحلا 

 ي وذو خبرة فاًمدرب) الجزار( يجب أن يكون القائم على عملية الذبح 

 .التعامل مع الحيوان بحيث تتم عملية الذبح بكفاءة وفاعلية

 ؛تجنب ربط أرجل الحيوان قبل الذبح●  

 مما يجعل قطع العنق بما في اًيجب أن يكون السكين المستخدم حاد●  
 ؛هلسذلك آل الأوعية الدموية أ

 ؛.. تجنب نفخ الحيوان وإذا حدث ذلك يجب إجراء فحص ● 

  حتى يحدث فقدان الشعوراًيجب أن يكون سريع) فالنز(م لد فقدان ا●

 ؛رع ما يمكنسبأ

 ؛ماءد توفير الوقت المناسب للإ● 

  ثسجيع تطبيق طرق إفقاد الوعي مثل الصعق الكهربي أو الصعق● 

  وبعداً وفورلحلالتخدام السهم القصير وذلك قبل الذبح اسالميكانيكي با

 ؛الذبح على الديانة اليهودية

 ؛ياطات الأمان وبصف خاصة في حالة الذبح الديني اتخاذ احت● 

  والحوادث يمكناًيمكن أن يكون خطر) التقييد بالشكال( التقييد اليدوي ● 

 آما تعتبر السكاآين الحادة. تقليلها في حالة استخدام آلات لتقييد الحيوان

 مصدر خطورة لإحداث الإصابات وربما يعود ذلك للحرآة غيرالمتوقعة

 .للحيوان

  الذبح الدينيخلال) النزف(فقد الدم  

  ما يزيد النزف في حالة المقارنة معاًويعتبر من العوامل الهامة وغالب 

 حظ أنويلا. الحيوانات التي تم تعريضها لإفقاد الوعي قبل عملية الذبح

 وتشير). الإدماء(عملية إفقاد الوعي يمكن أن تؤدي إلى إعاقة فقدان الدم 

  جامعة بريستول إلى أن معدل الإدماء لا يتأثر بعدالأبحاث الحديثة في

 إفقاد الوعي مقارنة بالحيوانات التي تم ذبحها بدون إفقاد الوعي وذلك في

 .وتم الحصول على نتائج مشابهة في الماشية ) .   7.19شكل (الأغنام 

 وهذا يمكن أن يساعد في تهدئة المخاوف عن النتائج السلبية لعملية

 .دماءالصعق على الإ



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

  

  الصحة العامة والحمايةتالذبح واعتبارا/إفقاد الوعي  

 اد الوعيفق وسائل إيق طرنائح عذب الثثلو 

 أصبح) جنون الأبقار ( الدماغي في الآبقارلمنذ ظهور مرض الاعتلا 

 ةيقاد الوعي والذبح موضع تساؤل عن المخاطر الفعلفاستخدام وسائل إ

  مادة الجهاز العصبينلثلوث الأجزاء المأآولة من الذبيحة بأجزاء م

 وتشير الأبحاث إلى أن استعمال.  والحبل ألشوآي)المخ(المرآزي 

 تهتكطريقة الصدمة بواسطة السهم القصير يمكن أن تؤدي إلى 

 صندوق( الأبقار والأغنام م في الأنسجة في  تيار الدوسريان خأنسجة الم

 ، حالة الحيوانات المصاية بجنون البقر فإن أنسجة المخيوف). 7.1

 والحبل الشوآي تحتوي على عدد أعلى من الوحدات المصابة وعليه فإن

 ).BSE(الذبيحة يمكن أن تتلوث بالفيروس الخاص بمرض جنون البقر 

 بالإضافة إلى ذلك هناك احتمال تلوث المخ بالبكتريا المرضية عبر

 )  7.2صندوق (استخدام الصعق الميكانيكي بالسهم القصير 

 وهناك اعتبارات ومناقشات تدور حول استخدام ومستقبل الصعق 

 الميكانيكي بالسهم القصير والبحث عن إمكانية إستخدام طرق بديلة لإفقاد

 دائل هو استخدام الصعق الكهربي على الرغم من أنأحد هذه الب. الوعي

  الطريقة مكلفة والاستخدام الخاطئ لها يمكن أن يؤدي إلى مشاآلههذ

 حظ أن نظام الصعق الكهربائي الأوتوماتيكيويلا. خاصة براحة الحيوان

 .ناجح الاستخدام في نيوزلندا



          ) إفقادالوعي(هال ذّلإ واح، طرق الذبحبمعاملات ما قبل الذ 

 



              اللحومة لصناعةديجت ممارسا 

   



           ) الوعيداقإف(هاللإذّح واب الذقرطح، ببل الذق ما تمعاملا 

  

 بائحذوآي أثناء تقسيم وشطر الشل البمادة الحبقار بائح الأذبتلوث 

 الة الحبلزالتشريعات بإوفي المملكة المتحدة تقضي 1989منذ عام  

  الاقتراحفسوهو ن. الشوآي من ذبائح الماشية بعد عملية تقسيم الذبيحة

 وربيةلأالذي تم التقدم به إلى الهيئات ا

 والذي ينادي بضرورة إزالة مادة   2000ول من أآتوبر عامفي الأ 

 من ذبائح الأغنام الأآبر)  حبل شوآي+مخ(الجهاز العصبي المرآزي 

  وآل ذبائح الأبقار في ولايات ومقاطعات الاتحاد الأوروبياًشهر12 من 

 حيث أنه في غالبية المجازر يتم شطر الذبيحة باستخدام المنشار وهو ما

  وهو ما يمكن، إلى قطع الحبل الشوآي إلى نصفين طوليين اًيؤدي غالب

 أن يؤدي بدوره إلى انتشار مادة الجهاز العصبي المرآزي إلى الذبيحة

 والمناطق المحيطة مما يؤدي إلى احتمال التلوث بمسببات مرض

 

   2002ام عس وآخرين بير الدراسات التي أجراها هلشوت. جنون البقر

 بي المرآزي في الذباع هقب شطرهاصهازالعإلى وجود مادة الج

 يلغس حتى بعد اًويظل هذا التلوث موجود. ار التقليديشتخدام المنسبا

 بة تلوث بمادة الجهازسأما أقل ن. الذبيحة أو تنطيفها بالبخار المضغوط

  التي أزيل الحبل الشوآيئحالعصبي المرآزي فقد سجلت في حالة الذبا

  والذي يزيل الحبل الشوآيexperimental oval saw باستخدام

 ومع التقدم. طرهاش من الذبيحة قبل  Dorsal root gangliaلاًآام

 لى إزالة الحبلعتمر في المجال الهندسي فإن هذه التقنية تصبر قادرة سالم

 أخرى تعتبرومن ناحية . ل قدر من مخاطر تلوث الذبيحة بهبأقالشوآي 

 تخدامها لتقليل احتمالاتسن اطريقة بديلة يمك hot boning طريقة 

 .تلوث الذبيحة بمكونات الجهاز العصبي



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 الملخص

 .بحلم أثناء عملية الذلأها أو صعقها وذلك لجعل الحيوانات غير واعية ومن ثم جعلها غير حساسة لرالحيوانات المعدة للذبح يجب تخدي■  

 :آل طرق الصعق يجب أن ■ 

 ؛ تجعل الحيوانات غير واعية على الفور• 

 ؛ تكون ذات تأثير مؤثر وفاعل•

 ؛ توفر التدريب الجيد لمستخدص هذه الطرق• 

 ؛متها وأن تكون آمنة بالنسبة للعاملين تضمن التأآد من سلا• 

 ؛ يتم تنفيذها بطريقة لا تسبب تلوث اللحوم الناتجة•

 :ق المتبعة تشملطرق الصع ■ 

 ؛لى قتل الحيوانإ والذي يمكن تطبيقه على منطقة الرأس فقط أو على الرأس والجسم وهذه الأخيرة تؤدي إلى توقف القلب وتؤدي ، الصعق الكهربي • 

 ؛تل الحيوان الأرجون آوسيلة لإفقاد الوعي أو ق، النتروجين ،ل غاز ثاني أآسيد الكربون ث استخدام ترآيز مرتفع من الغازات م• 

 : الطريقة تؤدي إلى هزة أو صدمة قوية للحيوان قد تمنع الحيوان من أن يسترد وعيه مرة أخرى وهذا يتوقف علىه الصدمة باستعمال السهم القصير وهذ• 

 ب؛طوش المناسخرالو ئمةة الملايندقب استخداد ال- 

 ؛ق أو التصويب على الحيوانطلالإئم ل استخدام الوضع الملا- 

 . حالة جيدة وآمنة في حالة عدم استخدامهافىالمحافظة على البندقية  - 

 ).يسترد وعيه(  خاصة إذا آانت الطريقة تسمح للحيوان بأن يتعافى ،ذبح الحيوانات بأسرع ما يمكن عقب الصعق  ■ 

 . حتى لا يلوث اللحم نظيفعند قطع العنق يجب استخدام سكين ■ 

 الذي لا يشتمل على إفقاد الوعي قبل الذبح يجب أن يتم بكفاءة وفعالية مع الأخذ في الاعتبار الحفاظ على راحة) ع الدينية للشرائاًطبق( الذبح الديني  ■ 

 .مة اللحوم الناتجةالحيوان والقائمين عليه وفي نفس الوقت سلا

 للوث الذبيحة بمادة الجهاز العصبي المرآزي من خلا مرض جنون البقر تجرى الدراسات والبحوث للحد من تنتشارفى ضوء التهديدات والخوف من ا ■ 

 .طرق الصعق أو الذبح أو تقطيع الذبيحة



            ) الوعيداقإف(هاللإذّح واب الذقبل الذبح، طرق ما تمعاملا 
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              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

دمةالمُق 

 فحص الحيوان ما بعد الذبح هو جزء من العملية الأوسع لاختيار

  وهي عملية تشثمل، الآدميلاكستهلإحيتها لالحيوانات واللحوم لصلا

 والكشف قبل الذبح وتطبيق نظام تحليل المخاطر. علي متابعة بالمزرعة

 .في المسالخHACCP ونقاط التحكم الحرجة 

  الفحصت واسع الانثشار بان بروثوآولااًهناك ادراآومؤخرا اصبح  

  الغددة وخاصة،نسج للااًي ثشمل فحصت وال،ة علي اللحوم يديقلتال

 ة بالضرورت ليس،نيكررتس المسحت والق الشل من خلا،مفاويهيالل

 .عمل علي إدخال أو نشر التلوثت ربما ة و هي في الحقيقياً عالمةمئملا

 وان إلىينتقل من الحت ةنيواجد امراضا معتت ثيفي اجزاءا من العالم ح

 تصلتئد اسق ت واضحة آانيةماث مرضج عنها علان والتي ين،الإنسان 

 كون مجرد حدثيث أن وقوعها يمكن أن ي بحة السيطرتأو أنها تح

 ا آولي فييريشيالإش (يةولوجيكروبس ميةسئكون الخطوره الرت ،عابر

 ا فييرسينبالبقري والخنزمر وال في اللحم لااللحم البقري والسالموني

 ة وبالنسب، كة عن ذليديقلت الفحص القكشف طرتولا ). الخنزير

 تبر أسلوب مبني علي رصدعة قفد ييولوجبيلهذه المخاطر المكرو 

 . في فحص اللحم بعد الذبحةمئالمخاطر اآثر ملا

 ةهاب الحمرتل السل أو الث ماًفشي أمراضن ففي مناطق حيث ت،ومع ذلك  

 في الابقارة طيي الشرة مثل الدودة الطفيليتوالافا  Erysipelas  جلديال

Cysticercus bovis  يكون الشق،)ولايالفاش (ية الكبدن دايوالد  

  فان،ريخ أةوبعبار.  افضل الوساثل للكشف عن المرضهيس سوالتح

 .ةعكس خطورة المرض في المنطقيالقاعده هي أن نوع الفحص لابد وان 

  أوية الفحص للماشةرات علي عملييغتدا من الي الأمر مزولقد تطلب 

  صحة الإنسان الذي يمثله مرضطر عليخالخراف منذ إدراك ال

 spongiform  نسانلإل الدماغي الإسفنجي المنتقل لالاعتلا

(TSEs) Transmissible encephalopathy بادئ ذى ، وهو 

 Bovine   الدماغى الأسفنجىل الأعتلا،مرض جنون البقر بدأ

Spongiform .(BSE) encephalopathy .نم الآن نهوا 

 الضروري إزالة الانسجة أو الأعضاء المعروف بأنها تحمل اعلي

 آل فى الحيوان المصاب بجنونمخاطر العدوي من الذبيحة القابلة للا

 هذا بالإضافة إلى أن وسائل.  والتحقق من أن ازالتها آانت آاملة،البقر

 الأعضاء ذات( الذبيحة من المخ والحبل الشوآي خفض مخاطر تلوث

 الناشئة أثناء إجراءات الذبح والسلخ تحدد آاجراء) المخاطر الأعلى

  و لسوء الحظ أن مرض الالتهابات الدماغية الاسفنجية،فحوص بحثية 

 Spongiform (TSEs) Transmissibleالمعدي

 encephalopathy كن ولا يم،لايظهر اصابات مرضية واضحة 

 وتنخفض الخطورة بالتخلص من. الكشف عنه في فحص اللحم بعد الذبح

 الحيوانات المشتبه فيها عند الكشف قبل الذبح وبازالة الانسجة عالية

 وأهداف الفحص بعد الذبح هي لضمان أن اللحم الناتج يكون. الخطورة

 ، علي صحة الإنساناًل خطرث وانه لن يم، وخالي من الأمراض اًصحي

 ك الآدميستهلا أو غير صالح للااًار فيما إذا آان اللحم صالحوالقر

  ويجب أن يأخذ في،حظة والتقييم لاسيحتاج الكثير من مهارات الم

  إضافة إلى أي معلومات متوفرة عن،الحسبان نتائج فحص ما قبل الذبح 

 .صلي للحيواناتلأالتاريخ المرضي للقطيع أو الموطن ا

 ةدئ عامبام 

 لخ الذبيحةسد الذبح يجب أن يتم بدون تأخير بعد اآتمال فحص ما بع•  

 ، فانه يفترضسشي مع الوقت، وعلي العكفبعض الإصابات قد تتلا

 إمكانية تجنب الذبائح



                فحص الحيوان قبل الذبح 

 تأن بعض الإصابا بعد، حيثف عليها فيما شالك  ةالمشثبه فيها لاعاد

 .الوقت تشثد مع

  والقضيب الذآري،إضافة لرؤوس الخراف والماعز(باستنثاء الجلد •  

 لا يجب) ك الآدميتهلالاس حيث أنها غير مخصصة ل،في آل الأنواع

 إزالة أي جزء من الحيوان بعيدا عن المكان حتى يكتمل فحص ما بعد

 .يد من الاختبارات وتكون العينات المطلوبة قد اخذت لمز،الذبح 

  فانه يخضع للفحص والإجازة،ك الآدميستهلالاإذا ما جمع الدم ل•  

 "الأسقاط "ى الطريقة في اللحم والأعضاء سآصالح أو غير صالح بنف

 وحيث أن جمع الدم أو أعضاء الذبح من عدة حيواناتلآآل الصالحة ل

 ظهرا ايا فان المجموعة آلها لابد من رفضها إذا ،ى الحاوية سفي نف

 تدعيس في حالة تاً مجمعاً إذا ظهر دمس، وعلي العك،منها غير صالح

 . فان آل الذبائح التي اخذ منها هذا الدم المجمع ترفض،رفض الذبيحة 

 من الضروري الإبقاء علي صلة بين الذبيحة وأعضائها المستقلة حتى•  

 قد لان نتيجة الفحص لأي من الذبيحة أو الأعضاء ،ينتهي الفحص 

  لذا،جراء المطلوب اتخاذه علي الجزء الأخرللا اًيكون له مضامين

 .فالامر يحتاج لنظام تمييز لكل من الذبائح والأعضاء

 خراريج، غدد ليمفاوية ملتهبة،: آمثال(الإجزاء المحتوية علي اصابات • 

 آل أو تقدملائمة في اللحم القابل لد غير ملاعتظهر حالة ت) تحويصلا 

 ملتكيحتى   ، يجب أن تحتجز وان تميز طبقا لهذا المعنيشلغأدلة علي ا

 .  ياًفحصها اضاف

ك الآدمي لابد من تمييزها لاستهالأجزاء التي وجدت غير صالحة للا• 
 .أيضا

 ك الآدميلاستهمات الواضحة للذبائح التي اجيزت بأنها صالحة للالاالع•

 مةلان تكون العآما لابد وا ، بعد إتمام الفحصاًلابد وان توضع فور

  EUآمثال في الاتحاد الأوربي (مرئية بوضوح ولا يوجد بها التباس 

 ،والذبائح غير الصالحة لا يعلم عليها بهذه الطريقة) "مة الصحةعلا"

 Spongiformجنون البقر مرض ) ( TSE(وحيثما يجري اختبار 

 Encephalopathy Tranmissible مة الصحة لا يجبفان علا 

 .يتم معرفة نتائج الاختباروضعها حتى 

  الكدمات، التهاب المفاصل ،الخراريج (بعض الحالات الموضعية •  

  مع فصل الجزء، لذبيحة أو عضواً جزئياًتدعي رفضسقد ت) والتلوث

 . علي أن يصنف آغير صالحاًه فورسالمصاب فقط في الموقع نف

 من موضيةوالعديد من الحالات يظهر عليها درجة من الحدة تتراوح •  

 من الإجراءات وهناك مدي مقابل ،ومن حادة إلى مزمنة   ،إلى عامة 

 بيل المثال، فان التهابس علي ،التي تطبق للتعامل مع المخاطر الصحية 

 ،ط في الأسطح الغضروفية ي مع تلف بساًالمفاصل يمكن أن يكون خفيف

 الةولا تكون متعفنة ومحدودة في مفصل واحد، وهي يمكن في هذه الح

  قد تكون، عبر عدة مراحل متوسطة اً أو مرور،ك ستهلاإجازتها للا

  بذلك يجب رفض الذبيحة،حادة ومتعفنة مع خراريج حول عدة مفاصل

  والقرارات حول الرفض تتخذ لكل حالة بحالتها بعد تقرير دلالة أو،آلها

 وفحص ما بعد الذبح يجب أن يوفر معلومات ضرورية. مدي الشواهد
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 .حية اللحملاصابات المرضية الوثيقة الصلة بصلإللتقييم العلمي ل

 .ل التام والانتفاع بالمعرفة الفنية والمهنيةآما وانه لابد من الاستغلا 

 .ق والتحسس والشمطرق الاستعراض والش•  

 . حادة ومزمنة - تصنيف الإصابات في واحدة من فئتين رئيسيتين •

  ومدي التغييرات الجهازية،تقرير ما إذا آانت الحالة موضعية أو عامة•  

  وخاصه الكبد والكلي و القلب،وتفشيها في الأعضاء والأجهزة الرئيسية 

 .والطحال والجهاز الليمفاوي

 .اً نهائياًالشواهد السابقة والتالية للذبح لتكوين تشخيصالتنسيق بين آل •  

  إذا آان المذبح به إمكانيات،تقديم العينات إلى المعمل لدعم التشخيص •  

 .بائح المحجوزةذتخزين وتبريد لل

 تقييم إجراءات الفحص التقليدي

  الفحص ما بعد الذبح تستخدم فيه عدة حواس جسدية ء تشمل البصر  

  وشق الأعضاء والغدد الليمفاوية يسمح بمزيد من،مس والشم والل

  عامااً بصريجراء فحصاً يجب إلاً فأو،الفحص التفصيلي لهذه الأجزاء

  آذلك للكشف علي الكدمات،للدم  آان ممكنا، وآلما،بيحة والأحشاءذلل

  وأي،والوذمات والتهاب المفاصل وحالة الغشاء البريتوني والبلورا

 أو /وهناك إجراءات أخرى يحددها النوع و . يعيتورم أو شئ غير طب
 .السن

 رثع أو أآبي أساتة سبالغةار القالأب 

 الكشف التفصيلي علي الغدد الليمفاوية بالشق حيث أن الغدد: الرأس•  

 نفحص عضلات الخدين آما ،هي تحت الفكيه وخلف البلعومية والنكفية 

 العضلة المضغية، وشقيشق شقان متوازيان في ا: عميقةباستعمال شقوقا

 طولي واحد في االعضلة

 والفم واللسان تفحص بالعين   pterygoid muscleالجناحية 

 .اًس ايضسواللسان يتح) اًبصري(

 كلاتهس لهما بالااًموحسإذا آانت الرئتان م: الرئتان والقصة الهوائية • 

 س آلها مطلوبةسالآدمي، فان الشق بها إضافة للفحص البصري والتح

 الهوائية تفتح بسكين شكل عام للرئتين، والقصبة الهوائية والشعبب

  وآذلك تشقق الغدد الليمقاويةن،وتشقق النهايات السفلي من الرئتي

 .للشعب الهوائية وللغدد بين الأتين

 بعد الفحص البصري للقلب والتامور، يشق القلب: راموتالقلب وال•  

 بين البطينين لكشف الحاجز لالبطول محوره الطولي قاطعا خا

 .الحجرات البطينية

  ليشمل الغدد الليمفاوية الكبديةاً وتحسسي يجري الفحص بصرياً:الكبد  •

  آما يتطلب الأمر آذلك شقا لفص الكبد الذنبي لكشف،والبنكرياسية

  آما يجب التحقق أيضأ من وجود)الصفراوية(القنوات المرارية 

 .)الفاشيولا(اصابات الديدان الكبدية 

 اً للقناه والمساريقه مصحوباً بصرياًيجري فحص:  ميهضاه الهقنال•  

س للغدد الليمفاوية للمعده والمساريقية وآذلك شقها إذا استلزم سبتح
 .الأمر

 .سستح/ بصري  : الطحال•  

فحصا بصريا وتفصيليا للغدد الليمفاوية الكلوية إذا استدعي : الكلي • 
 .الأمر

 .اً بصريفحصا: ز الحاجباجالح• 

 اً بصرياًفحص: يةاسلناء التضالأع  •

 منه` يشق آل نصف ،ك الآدميستهلالإإذا ما خصص ل:  رعضلا•  

  بقطع يمتد حتى الجيوب اللبنية وآذلك تشق الغدد
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 لالكشف علي الغدد الليمفاوية من خ وفالفحص البصري وال،الليمفاوية 

 .سسالتح

 ل من ستة أسابيعقار أبقالأ

 تس فيما عدا الفحوص التالية والتي لي،مثلما في الماشية الأآبر•  

 :ضروية

 .الغدد الليمفاوية تحت الفكية والنكفية والعضلة المضغية : الرأس - 

 .سية القنوات الصفراوية والغدد الليمفاوية والبنكريا :الكبد -

 : وهناك بنودا إضافية هي• 

  إذا ما وجد ذلك ضرورياًقوشفحصاً بصرياً وتحسن : السرة - 

  وثشق لفحص الساثل الزلالي المفصلي إذا،حسست واً بصري:اصلفالم -

 .دعي الأمر ذلكتما اس

 ريالخنار 

 والتي تعتبر غير  ، فيما عدا الفحوص التالية،مثلما في الماشية البالغة•  

 :ريةضرو

 .الغدد الليمفاوية تحت الفكية هي التي تخضع للفحص: أسلرا - 

 .لا تشق القناة المرارية: الكبد - 

 . وتشق الغدد الليمفاوية الفوق ثدييه في الاناثاً بصرياًفحص: رعضل ا- 

  تفحص السرة والمفاصل للخنازير،وآما في الماشية الصغيرة •  

 .ذالكذا استدعت الضرورة  وتشق إ، وبالتحمس اًيرة بصريغالص

 الخراف والماعز 

  عما هو فيلاًفحص الحيوانات المجترة الصغيرة يكون اقل تفصي•  

 : وما يلي من إجراءات مطلوبة بشكل عامزير،الماشية والخنا

  فيتم فحص الحلق والفم،ك الآدميستهلالاهت لجا وذا م ا:رأسلا -

 .والنكفية البلعومية خلفواللسان والغدد الليمفاوية 

  عن الطفيليات وخاصة الديدان الخيطيةاً تفحص بحث:الرئتان -

 سالأآيا(والحوصلة المثانية   Nematode worms) لإسطوانية(

 hydatid cysts) المائية

 . عن خراريج ناتجة عن الحقنفالتحمس للكش: ذبيحةلا - 

 . طولياًاًشق: القلب - 

 .أ وشقأ إذا امتدعي الأمرفحصأ بصري) لصغار الحيوانات: (ةسرال - 

 . إذا استدعي الأمراً وشقاً بصرياًفحص) لصغار الحيوانات: (المفاصل - 

 إجراءات الفحص القائم علي المخاطر 

 ح السلطة المختصة باستخدام نظام فحص قائمم قد تس،في ظروف معينة  

 ،ه لا من إجراءات الفحص التفصيلية الموضحة اععلي المخاطر بدلاً

 نظمة التقليدية يتم فحص آل حيوان علي حدة بالكامل، بينما أنففي الأ

 ح بفحص عشوائي آامل لجزء منمالنظام القائم علي المخاطر يس

 الحيوانات الحاضرة للذبح، وحتى يضمن النظام القائم علي المخاطر،

 بد للحيوانات الحاضرة أن تكون حيوانات متجانسة منلا ف،صحة اللحم 

  أما الحيوانات،، وبحالة صحية معلومة )يرةغي الصأ( جيل الذبح سنف

 ل هذا النظام، حيث أن بهاث تكون مقبولة في ملا فاًنسالضعيفة الأآبر 

 .مراض وميكروباتبأاحتمالات عالية بإصابتها 

 ولتحقيق مطلب الحالة الصحية المعلومة، يكون الأمر في حاجة إلى نظام 

 /رضي وتفاصيل إدارة القطيعتربية متكاملة بحيث يكون التاريخ الم

 المجموعة معلومة لدي القائم علي تنفيذ فحص اللحم بما فيها نتائج فحص

  علياًومن هذه المعلومات ء أن يكون المسئول قادر. بعد الذبح السابقة

 ة للمخاطر التي تمثلها الحيواناتبإصدار حكم بالنس



              اللحومة لصناعةدي جساتممار 

  لذا إذا آان، لذلك اً وتعديل نظام الفحص بعد الذبح تبع،الحاضرة 

 زياط فان الحد من انتقال التلوث ومنع التلوث البرق فاًالخطر ميكروبي

  في الغالب ومع ذلك إذااًيبصريكون له الاولوية بحيث يكون الفحص 

 لى إجراءات فحص اللحم التقليدية  فيجب العودة إةآانت المخاطر مرضي
 .ةللسماح بازالة الانسجة والذبائح ذات المخاطر العالي 

 ذبيحةالحكم علي ال 

 الإستئصال أو الإعدام قد يشمل 

 .اً غير طبيعية أو مصابة مرضيةأي جزء من ذبيحة أو ذبيح•  

ل خطر علي صحة ثأي جزء من ذبيحة أو ذبيحة مصابة بحالة قد تم•  
 .ننسالإا

 .أي جزء من ذبيحة أو ذبيحة تكون منفرة للمستهلك•  

 مة العاتل الحالاباق مةعيض الموتالحالا 

 خري عامة في الحكم علي الذبيحةا موضعية وةمن المهم التمييز بين حال 

 ابة محصورة من قبل الاليات الدفاميةصففي الحالة الموضعية تكون الا

  الجهازية المصاحبةتلتغيرا وا،للحيوان في منطقة او عضو معينين 

  فان، فعلي سبيل المثال ،لحالة موضعية من الممكن حدوثها آذلك 

 الناتج عن إصابة آبدية أوتسمم يتبع jaundice د الوبائيبالتهاب الك

 ).حمخراج فى الر(احتواء الرحم علي صديد 

 ف للحيوان غير قادرة علي ايقا عيةليات الدفالآفي الحالة العامة تكون ا 

  ويجب، المرض بواسطة الجهازين الدوري والليمفاويةانتشار عملي

 فحص الغدد الليمفاوية بالذبيحة إذا آان هناك إصابات مرضية قد

 :مات بمرض عام هيانتشرت وبعض العلا

  التهاب منتشر بالغدد اللميفاوية بما فيها الغدد الليمفاوية للرأس•

 .يحة أو الغدد الليمفاوية للذب/والأحشاء و

 .التهاب المفاصل•  

 .إصابات بأعضاء مختلفة بما فيها الكبد والطحال والكليتان والقلب•  

 وجود خراريخ عديدة في أجزاء مختلفة من الذبيحة بما فيها الحبل • 

 اًالشوآي للحيوانات المجترة وعادة ما تحتاج الإصابات المنتشرة حكم

 .اآثر تشدد من الإصابات الموضعية

  الحاده مقابل الحالات المزمنهالحالات 

  الحادهتالحالا 

  بينما ان، فتره من عدة أيام لتتضمن الحاله الحاده تطور أصابه ما خلا 

  أو، فترة من عدة أسابيع لصابات خلالأ للالحاله المزمنه تتضمن تطوراً

  تحدث فى فترة بين الحالهةوالحالات تحت الحاد. أشهر أو سنوات 

 .الحاده والمزمنه

 المرحله الحاده تظهر فى إلتهاب أعضاء أو أنسجه مختلفه و غدد 

 غشيه المخاطيهلأ مع نزف بثورى لاًليمفاويه متضخمه نازفه و غالب

 والمرحله الحاده. ل القلب والكلى والكبدث م،والمصليه وأعضاء مختلفه

  عندما تميل أصابه حاده للتغلب،تتوازى مع مظاهر المرض المنتشر

 وآل حالة يظهر بها إصابات جهازية يجب. م المناعى للحيوانعلى النظا

 تقييمها علي حدة مع الأخذ في الاعتبار أهميه هذه الإصابات بالنسبة

  وخاصة الكبد والكلي والقلب والطحال،لأجهزة الأعضاء الرئيسية 

 . إضافة للحالة العامة للذبيحة،والجهاز الليمفاوي



              لحيوان قبل الذبحفحص ا 

  

 نةمز المتالحالا

 حتقان تحل الالتصاقات محل الالتهاب المصاحب للا،في الحالة المزمنة 

 والحكم في المرحلة المزمنة. أو الانسجة الميتة أو المتليفة أو الخراريج

ما يتطلب إزالة الأجزاء المصابة بدون اعدام يكون اقل تشددا أو عادة 

  ومع ذلك فان الحكم علي الحيوان أو الذبيحة يميل لأن يكون،للذبيحة

 و إذا آان. اآثر تعقيدا في المراحل تحت المزمنة والفوق حادة

 بد من اعدام فلا،صابة السابقة  مصاحبا للااً منتشراًهناك نسيجا ميت

 .الذبيحة

 



                اللحومة لصناعةدجي تممارسا 

 1حذبعد الب ن متطلبات الفحص ى منإرشادات للحد الأد

 أسرال 

 امع

  بالنسبة للماشية والخيول والخنازير،سطح الخارجيةلأاستعراض ل 

 .ف الفمية والأنفيةوحيوانات الصيد تستعرض بها التجاوي

 )8.1شكل( يةمفاويد اللغدال 

 .2 تستعرض وتشق: والنكية وخلف البلعوميةالغدد تحت الفكية 

 

 ناللسا  

 ويستعرض فقط في العجول حتى ستة أسابيع من ،3استعراض وتحسس 
 .العمر

        

كن إجراءه أآثر  يم، فالفحصه إرشادات لمتطلبات الفحصذه .1
 . بناء علي ناتج الكشفاًل تشددق أو أاًتشدد

  يعني الشق أو التشريح المتعدد"التشقق"  .2
 .يعني الاستعراض واللمس والتحسس"التحسس" .3

 خلاف ذلك

 الماشية

 فيما عدا العجول حتى ستة أسابيع من العمر، لابد من فصل المرئ بكل 

  وآجزء من،بة الموائية وان يفحصية والعجول عند التصاقه بالقصشالما

 تة أسابيع بالنسةسن السية الناضجة والعجول فوق شالفحص لكل الما

 تعراضسيجب ا ، Cysticercus bovis للدودة المثانية البقرية

 ت المضغ مع عمل شقا طوليا أو اآثر موزايا للفك السفلي فيعضلا

 حد في العضلة إضافة إلى شق وا،ت الخاربية والداخلية للمضغالعضلا

 .نتيمترات س سثية الرؤوس خلف الكوع بخملاثال

 الخيول 

 الرأس يجب أن يشق طوليا عند خط المنتصف، ويزال الحاجز الانفي 

 ويكشف عليه في جميع الخيول القادمة من مناطق حيث يكون مرض

 .اً متوطنGlanders السقاوة 

 :يرزالخنا 

 Cysticercus المسلحة حيث تكون هناك مخاطر الحويصلة الشريطية 
cellulosae  ،ت البطنيةت المضغ الخارجية والعضلافان عضلا 

 ت الحجاب الحاجز وجذر اللسان في آل الخنازير يجب شقهاوعضلا

 .سسان يستعرض ويتحسوآذلك نصل الل

 حيوانات الصيد 

 ت الدورة الشريطية ليست ضرويةمقاطع الفحص بحثا عن تحوصلا 

 .نسانلإ غير معدية لتحيث أن هذه التحوصلا

 الأحشاء 

 )8.1وصورة   8.2كل ش (تان ئالر 

 س فيما عدا في الخراف والماعز، فيجب فتح الشعبستستعرض وتتح 

 وبالنسبة للخيول ،الهوائية بشقوق عرضية فى فصوص الحجاب الحاجز

 



                فحص الحيوان قبل الذبح 

 والماشية فيجب فتح الحنجرة والقصبة الهوائية والشعب الهوائية الرئيسية

 عب الهوائيةشال(عب الهوائية شالغدد الليمفاوية لل. بمحاذاة اطوالها

 ابيع منسفي العجول حتى ستة أ. تشقيق:  والبين رؤيه) بالقصبة الهوائية

 .عرض فقطتالعمر تس

 

 )2-8صورة (القلب   

 يستعرض بعد إزالة التامور 

 

 الماشية

 ن الستة أسابيع بحثا عنسيجب فحص قلوب آافة الماشية والعجول فوق 

 بلا أو بانق، إما بعمل شق أو اآثر من القاعدة للقمة ، البقريةةانثدودة الم

 ارج شقوقا سطحية يمكن بها فحص الصماماتالقلب من الداخل للخ

 وهذا الفحص للقلب يجب أن يجري أيضا في. تلاسيج العضنالقلبية و

 ابيع من العمر في تلك القادمة من مناطق بها دودةسالعجول حتى ستة أ

 .المثانة البقرية متوطنة

 الخنازير 

 صلةالقلب في آل الخنازير القادمة من مناطق يكون فيها مخاطر الحوي 

 .الشريطية المسلحة يجب فتح القلب وعمل شقا عميقا في الحاجز الأوسط

 ).8.2كل ش (الكبد  

  استعراض،)آلتا الجهتان(س السطح بالكامل ستعراض وتحسا 

 تة أسابيع من العمرسالحويصلة الصفراوية، وفي الماشية الأآبر من 

 فتح القنوات ا،ف عن ديدان الكبدشيشرح الكبد آلما آان ذلك مناسبا للك

  شقق، وفي الخراف والخنازير وحيوانات الصيد،الصفراوية الكبري

 .الطفيليات ما بحثا عنئحسبما يعتبر ملا

 تستعرض وتشقق): الكبدية(الغدد الليمفاوية البابية  



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

  

 

 )8.5، 8.4تا  صور(والمعوي ي الهضمزالجها

 والغدد). ابيع من العمرسفقط في العجول حتى ستة أ( يستعرض 

  تستعرض فقط في العجول حتى ستة أسابيع من،الليمفاوية للسماريقه

 اللميفاويةالغدد ى تعرض وتشقق إذا ما لوحظت أي إصابات فوتسالعمر 

 .تحت الفكية 

 

 ىالكل 

  وفي الخيول الرمادية والبيضاء تشقق،فهاتستعرض باخراجها من غلا 

 )ات البالغةنللحيو( رحملا  

 يستعرض

 الذبيحة 

 بشكل عام

 بما فيها الجهاز العضلي والعظام الظاهرة المفاصل(يكشف علي الذبائح  

  يجب إعطاء،لمرض أو أصابهمات  لتحديد أي علا)الخ ....والأوتار 

  واللون،الاهتمام للحالة الجسدية وآفاءة النزيف



                قبل الذبحفحص الحيوان  

  والنظافة ووجود أي،) والبريتونيالبلورا(وحالة الاغشية المصلية 

 .معتادةروائح غير

 يمفاوية اللددالغ 

 وهي الغدد قبل الفخدية. يمفاوية الرئيمية بالذبيحةدد الغال 

  ،popliteal باطن الرآبة(والمأبضية (precrural  رجيةوالشAnal، 

 والحرقفية الداخلية، superficial inguinalطحية سوالارببة ال

 Lumbar والقطنية  ،Internel&External Iliac والخارحية

 قبل الصدريةو Sternalوالقصية  ،Renal   والكلوية 

 Prepectoralاللوحية بلوق Prescapular  ، والفهقية Atlantal 

  يجب شقها و الكشف عليها،للرأس والأحشاءدد الليمفاوي غإضافة إلى ال

 جابية في اختبار تشخيص السليج ائر نتاهفي آل الحيوانات التي تظ

 ،ية مراض جهازية أو متفشبأا هوفي آل الحيوانات التي يشتبه في اصابت

 وفي آل الحيوانات التي يوجد بها إصابات تفيد بوجود السل في فحص

  التالية يجبلكشفد الذبح، وفي آل الحيوانات الأخرى فان تقنيات اعما ب

 .تخدم مع غدد ليمفاوية معينةسأن ت

 ؛سسبالتح)   8.6صورة ) (في الذآور(الاربية السطحية • 

 تشقق عندما يكون الضرع أوبالتحسس وال) في الاناث( فوق الثديين • 

 ؛)الضرع(آان في حالة أرضاع أو في حالة التهاب ثديى 

 س الغددستح)   8.6،8.7صور ( الحرقفية الداخلية والخارجية • 

 ؛الحرقفية في الخنازير

 ؛سس تح)  8.8صورة ( قبل الصدرية •

 الماعز و حيوانات/ فقط في الخراف(س ستح)   8.9صورة ( المأبضية • 

 ؛) والظباءالصيد

 أو تشقق) ية والخيول والخنازيرش الما(س ستح)   8.4شكل (الكلوية • 

 ؛إذا آان يشتبه في مرض ما

 ي الخرافففقط (س سخدية تحفوالقبل )   8.10( ورة ص(قبل اللوحية •  

 ؛)زعوالما

 :أخرى 

 ت والغدد الليمفاوية اسفل غضروف عظمة اللوح في الخيولالعضلا 

 صبغة الجلد"نين ية يجب أن تفحص لتواجد الميلا والرمادءالبيضا

  . وذلك بعد فصل الكتف عن الذبيحة"ءالسودا



              اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

   



              حفحص الحيوان قبل الذب 

  

 

 ئحذبالل الصحي زهيج علي التفالإشرا 

 :أثناء التجهيز تتعرض الذبائح للتلوث من 

 ،بيئة المجزر، ويدخل ضمن ذلك الأدوات المستخدمة وايدي العاملين•  

 ا والاعفان والخمائروتتواجد في بيئة المجزر أنواعا مختلفة من البكتيري

  فيلار أن عدد ميكروبات السالمونيزات في المجاسولقد أظهرت الدرا

 .سم مربع أو أآثر لكل اداه/   270الأدوات يتراوح ما بين صفر إلى 

 ويعتمد ذلك علي التنظيف والتطهير المنتظم، ولقد آان مغمد السكين الذي

 .عدد الأآبرليحوي ا

  هي الأجزاء الأآثر تلوثا وقد يصل معدلالجلود.  جلود الحيوانات•

 . أو اآثر2سم  / بكتيريا6 10×3التلوث إلى

  محتويات المعدة والامعاء بها اآبر:دة و الامعاءع المعدة ومحتويات الم•

  يحتوي البراز علي عدد يصل إلىبهاحمل من الميكروبات الدقيقة 

 ،والجراثيم   واعداد مختلفة من الخمائر،جرام / بكتيريا 7 10×9   

 . من الميكروبات الدقيقةلاومحتوي الكرش به أعداد اقل قلي

 فانه لواجب هام من واجبات موظف الفحص أن ،لذلك أثناء فحص اللحم  
 :يتأآد من أن

  الأدوات المستخدمة أثناء الذبح والسلخ وفحص اللحم تعقم بانتظام•

 . أوعندما يكون من المرجح تلوثها،جيدا

  فان السطح الخارجي،طع في الجلد وتعرض الذبيحة للجوأثناء الق•  

 .للجلد لا يتماس مع لحم الذبيحة

الأحشاء لا تفتح بدون قصد أثناء السلخ أو أثناء نزع الأحشاء من •  
 .الذبيحة

 فإذا جري تلوث لذبيجة أو جزءا منها بالبراز أو بمحتويات الأحشاء 

 .ة بأقصى سرعة ممكنةفيجب أن تفصل هذه المناطق عن باقي الذبيح

 إن تقديم أو إدخال مفهوم تحليل مصدرالخطر ونقط التحكم الحرجة 

) HACCP  (للحفاظ علي مواصفات عالية النظافةاًيمكن أن يكون مفيد  

 سلخ بناءا علي تقدير للمخاطر التي تهدد صحة الإنسانلللذبح وا

 .والحيوان



              اللحوم ة لصناعةدي جتممارسا 

 

 :6  والتشخيص التميزي والأحكام يرجي الرجوء إلى جزء، ولمزيد من المعلومات عن نتائج الفحص قبل الذبح ،لوصف آامل للحالات  

 الحمي 
 :ح الذبعدحص بفائج الت ن 

 ؛س الرميبالتي•  

 ؛التعفن• 

 ؛ تحت الجلدية وبكل الذبيحةة الأوعية الدموياحتقان•  

 ؛تضخم الغدد الليمفاوية•  

 ؛دلائل علي وجود تورم غائم للكبد والقلب والكلي•  

  

 

       تعفن الدموىال

 :ح الذب بعد الفحصجئتان 

 ؛ تضخم مائي أو دموي للغدد الليفماوية•

 ،دالكب(تغيرات تحللية في الأعضاء ذات الانسجة الحشوية •  
 ؛)والكلي،القلب

والأغشية المخاطية و  ، وسطح القلب،ة في الكليي احتقان وبقع نزف•
 ؛الأنسجة الضامة

 ؛تضخم الطحال•  

 ؛العاليةنتيجة للحمي  للذبيحة ملنزف غير آا•  

 ؛ أو التجويف الصدرى/يف البطني ولتجوات مدممة داخل ازافرا•  

 ؛ حالة يرقانفقر دم نتيجة ضعف نخاع العظام وقد توجد•  

وقد لا توجد واحدة أو اآثر من االاعراض، ومع ذلك إذا وجدت إصابة  
 معينة ملموسة، مثل

 الحكم

 يصاحبها وجود البكتريا أو"مات الحمي تعدم الذبيحة إذا آانت علا 

 في حالة.  أو دلائل لأدوية ومواد مضادة للميكروبات/سمومها في الدم و

  فيجب حفظ الذبيحة،حظ بوضوح م تلامات المميزة للحمي للاأن الع

 وفي حالات الحمي الخفيفة. ساعة بعد الذبح ثم يعاد فحصها  24لمدة 

  فقد يمكن الافراج عنها،المكتشفة للمرة الأولي أثناء الفحص بعد الذبح 

  مع الأخذ في الاعتبار أن تكون الاختبارات،بشرط معالجتها حراريا

 .يةالبكترويولوجية والكيميائية سلب

        

  ولابد أن تؤخد،التهاب حاد وعام للغدد الليمفاوية فيجب اعدام الذبيحة  

 آل الإصابات الواضحة في الذبيحة و الأعضاء في الاعتبرا قبل أن

 .يحكم علي الحيوان باصابته بالتعفن الدموي

 هذا ويوحد التعفن الدمي في العديد من الأمراض المعدية بما فيها 

  ،Salmonellosis لادة من السالمونيالأشكال الحا

 والحمرة الجلدية في الخنازير وآواليرا، Leptospirosisواللبتوسبيرا

 .الخنازير وفي الجمرة الخبيثة بالماشية

 : الحكم 

 تعدم الحيوانات والذبائح والأسقاط وبقايا الذبائح والأجزاء المأخوذة من 

 ت الغير واضحة يجب وفي الحالا،الذبائح المصابة بالتعفن الدموي

 . آلما أمكناًبكتريولوجي اًإجراء فحص



               حالحيوان قبل الذب فحص 

  التسمم الدموى 

 :حئج الفحص بعد الذبانت

 .نزفا دمويا في الأعضاء•  

 عاليةإلا أنها ليست ( غدد لمفاوية طبيعية أو متضخمة وبها ارتشاح •

 ).اللدانة أو متضخمة بقدر ما هي في التعفن الدموي

 ).Necrosisمتنخرة (سجة ميتة موضعيا ن مناطق بالأ•

 .الانتفاخ الرئوي في الماشية•  

 القلب والكبد(وية ش وجود تغيرات تحللية في الأعضاء الح،ونادر•  

 ).والكلي

      الإصطباغ 
       

 لاصطباغ الخارجي مصدره منيصنف الإصطباغ آخارجي وداخلي وا

 والاصطباغ عبارة.  والداخلي يحدث داخل الجسم نفسه،خارج الجسم 

  عملية فيسيولوجيةليا الجسم خلاعن موادا ملونة تتراآم في خلا

 وهي لها أصول ودلالة.  وغير طبيعية في اورام وحالات معينة،طبيعية

 غ الأسودالإصطبا(في التفحم . بيولوجية وترآيب آيميائي مختلف

Anthracosis  (،توجد جزيئات آربونية آصبغة سوداء في الانسجة 

 بهاوهذه الحالة تري آصبغة سرداء للرئتين والعقد الليمفاوية المرتبطة 

 والرئتان المصابتان  ،في الحيوانات التي تربي في مناطق حضرية

 .بالاصطباغ الأسود تعدم بينما الذبيحة تجاز

 هو اصباغ خارجية)  Carotnoldروتنويدآا(والإصطباغ الجزري  

    Aوالتي تترآب من الكاروتين  ،خضرارللاالتكون، لها لون اصفر مائل 

 وهي مهمة في فحص) XanthpyIIزانثوفيل( واليصفور Bوالكاروتين 

 ت الماشيةصفرار في دهن و عضلااللحم لانها تسب تلون مائل للا

 وإصباغ) Jersy&Guernseyجيرسي وجورنسى (

 : لحكما

  فانه يجب اعدام،في حالة وجود دلائل علي تعفن أو تسمم دموي  

  آما يجب غسل وتطهير الأدوات المستخدمة أثناء،الذبيحة و الأحشاء

  ويجب رصد الأمراض الأولية،الفحص ويدي وذراعي الفاحص

 ، بما فيها التهاب الضرع،المتسببة في التعفن الدموي أو التسمم الدموي

 رحم والتهاب التامور والتهاب الامعاء وأن تسجل آأسبابوالتهاب ال

 .عداملأل

         

 . في حالات اليرقانءالكاروتنويد يجب تمييزها عن اصباغ الصفرا

 ر في لون اصفرهفالكبد البقري المصاب بهذه الحالة يكون متضخما ويظ

 رهوبشكل عام فان الكبد المصاب تظ. هذا الكبد يجب ان يعدم . ساطع

 تطيعسيا الكبدية التالفة لا تلا حيث ان الخ،يرات التسميةغض التع بيهعل

 وتلون الكبد الاصفر لابد من تفرقته عن الاآباد. تمثيل الكاروتين غذائيا

 .الشاحبة اللون اثناء حالات الحمل المتقدمة

 )Melanin ءالصبغة السودا(نين والصبغات الداخلية فيما عدا الميلا 

 تقاتشتكون من م)  Lipofuscinلصبغة البنيةا(ين شوالليبوفيو

 .يموجلوبينهال

الإصطباغ الأسود 

 في اعضاء مختلفة من الجسم بما) صبغة سوداء(نين هو تراآم للميلا 

 ومواضع أخري)   8.11صورة (فيها الكليتان والقلب و الرئتان والكبد 

 ملعظطي لغشاء المغسيج الضام والن والحبل الشوآي والخل أغشية المثم

)Periosteum (وموزعة،داء بنية داخلية التكون ونين صبغة سوالملا  

 عشوائيا 

 



                اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 

 هذه الصبغات. وفى الخيول الرمادية والبيضاء بالذات،بالانسجة 

 ومنطقة الابط والرباط القفوي ،كتف لتوجد تحت ا

(Ligamentum muchae)ددغنين ايضا في ال آما يوجد الميلا 

 سجة الثديية في إناثن البطن أو الأنالليمفاوية، وجلد الخنزير وده

 حيث أن"Seedy Bellyالبطن المحبب " الحالة تسمي هذهو. الخنازير

 والنسيج. ةردي سوداء مستاًالثديي يشابه بذور نسيجاللون الاسود في ال

  نحو تكون الأوراملاًنين في الخنازير يظهرعليه ميالمصاب بالميلا 

 نين في المريئ والغدد الكظرية في الخرافوترسبات الميلا. الخبيثة

 ، شائع الحدوث عند الفحص بعد الذبح اًالمتقدمة في العمر هي أمر

 ودسبقع الأنين في آبد العجول تسمي التيبات متعددة البؤر للميلاسوالتر

وهي عادة ما تختفي بعد العام الاول من . البني وهي شائعة بين العجول
 .العمر

 

 

 الحكم

 واذا آانت الحالة  ،نين تعدمالذبائح التي يظهر بها تبقع شديد بالميلا 

 .ية فيكون العضو او جزء الذبيحة فقط الذي يعدمعموض

 :ىفاضلتيص الخالتش 

 والاصابة بالديدانMelanoma نينى  والورم الميلا،النزف الدموي 

 .الكبدية

 

 بقل لليالضمور البن

 ت الهيكلية والقلبيةهو تصبغ بني للعضلا) التآآل والتمزق(التصبغ البني  

 وهذه الحالة تري في الحيوانات المتقدمة في)   8.   12صورة (بالماشية 

  وفي بعض الامراض المزمنة"تبعدةأبقار الحليب المس "لثالسن م

 وما يقارب من. وهي متفشية بين ابقار آيرشاير. المصحوبة بالهزال

 .ت الهيكلية والقلبيةمن هذه الابقار بها هذه الصبغة في العضلا    28%

 .لالةوالاصطباغ البني لا يعتمد علي عمر الحيوان فى هذه الس

 )ءحمرااللسن ا ( نيبرف بالبروخلقي الغالتصب 

 نباتية او داخلية Porphyrins  البورفيريا هي تراآم بورفيرينات 

  يشاهداً وراثياًسيج، وهو مرضنالتكون في الدم مما يؤدي إلي إصطباغ ال

 وفي الماشية المصابة بالبورفيريا، يكون. ية والخنازير والاغنامشفي الما

  وفيالتعرض للضوء ايذانا ببدء حدوث التهاب جلدي ديناميكي ضوئي،

 وهذا المرض يعرف ايضا. اب الجلديهالخنازير لا يحدث هذا الالت

 ببس بOsteohaemochromatosis باصطباغ العظام بصبغة الهيم

 المن"، ولذا فان ) 8.13صورة (طباغ العظام بلون مائل للحمرة صإ

  تسمى بذلك لتغير بني مائل للحمرة"الحمراء

 



 

               فحص الحيوان قبل الذبح 

  

 

 :الحكم 

 ا التصبغ البني بشدة تعدم، اذا ما آانت الحالةهر عليهالذبيحة التي يظ 

 موضعية فأن العضو او الجزء من الذبيحة المصاب هو فقط ما يحتاج

  في الذبيحة المصابة بتلون العظام وفيمم الرأس والعظدم، وتععدالال

 وفي حالة انتشار. الحالة تشفي الذبيحة ويتم الافراج عن اللحم» هذ

 .الاصابة في الذبيحة يجري اعدامها آلها

 اليرقان 

 او) المرارة( الصفراء ةاليرقان نتيجة لتراآم غيرطبيعي لصبغ 

  والاصطباغ،موجلوبين في الدماو الهي Bilirubin البيليروبين 

 ) 8.15،  8.14صورتي (حظ في الجلد والاعضاء الداخلية لاالاصفر ي

  والغضاريف، وأسطح المفاصل ،وتارلأوا) بياض العين( وصلبة العين 

 لينيكية لكبد تالف، أو لخلل وظيفيلكا  علامةواليرقان. الخ....والشرايين

 بب ايضا عن امراض لا يكون الكبدالا انه يمكن ان يتس.بالقناة المرارية

 اء الناتج عنمر الدم الحفيها المصاب، مثل التكثرالسريع لكرات

 واليرقان ينقسم الي. Babesia spp طفيليات بالدم من نوع البابيزيا

 ):8.5شكل (ث فئات رئيسية ثلا

 ).يرقان تحلل الدم( يرقان قبل آبدي • 

 .).يرقان تسممي(يرقان آبدي • 

 ).يرقان انسدادي(بعد آبدي يرقان •  

 

 دىببل الكق يرقانال

 .يا الدم الحمراءاليرقان قبل الكبدي يحدث عقب تدمير زائد لخلا 

 طفيليات(ل بابيزيا الكباش ثوالأمراض المنقولة عن طريق القراد م

  هذاتسبب  Anaplasmosis س زموزيلاوالاناب) آريات الدم الحمراء

 دام الذبائح فيع والذي هو أحد الاأسباب الرئيسية لإ،النوع من اليرقان 

 والصبغة الدموية غزيرة. جنوب أفريقيا نتيجة لتفشي هذه الطفيليات

 الإنتاج والتي لا يمكن تمثيلها غذائيا في الكبد تتراآم في الدم لتحدث تواجد

 لكلي في البولطة اسغير طبيعي للهيموجلوبين في الدم وهي تفرز بوا

 .ويتحول لون البول الطبيعي إلى احمر فاقع إلى احمر داآن



              اللحومة لصناعةديجت ممارسا 

  الكبدىناليرقا

 يا الكبد آما يري فييحدث اليرقان الكبدي نتيجة لتلف مباشر في خلا 

 دوي العامة وفي التسممعحالات الو)   8.15صورة (د بتليف الك

 رقان عن تسمم نحاسي مزمن منيالكيميائي والنباتي في الاغنام قد ينتج ال

 ويصبح الكبد عاجزا عن افراز اصباغ،ويختل عمل الكبد. اصل نباتي

 .المرارة

 فيق أمام تصرويحدث اليرقان الانسدادي عندما يكون هناك انغلا

 ويحدث. معاءوعدم وصولها للا”Bilirubin“الصبغة المرارية الحمراء 

 طةسأو بوا  ،ل الديدان الكبديةث أو طفيليات م،هذا عادة بواسطة اورام

 تهابلالهذا وقد يحدث الانسداد أيضا نتيجة   ،الحصوات المرارية

 القنوات المرارية، وقد يحدث انسداد القنوات المرارية في الخنازير بسبب

 .ديدان الاسكارس الناضجة

 

 :الحكم  

 الحيوانات المشتبه في اصابتها باليرقان يجب أن تعامل آمشتبه بها في

 ءاواثناء الفحص بعد الذبح فان الذبيحة والأحش. الفحص قبل الذبح

 لحمراء أوا آريات الدم لالان السمى أو انحقالمصابة بالير

 والحالات. ك ستهلا للاةر صالحيغكون ت. اليرقان الناتج عن الانسداد

 ةحيوباعادة الفحص فأن الذب. ساعة  24بريد لمدة تحفظ في الت ةل حدلأقا

 منع عن الاستعمال بناء علي غياب أو وجود صبغيات فيتجاز أو ت

 كنيمساعة ف  24ج عن الانسداد بعد تتفي اليرهان الناخوإذا ما ا. الانسجه 

 .دميلآ الاكهتسحشاء للالأوا ة الذبيحزأن تجا

 ان صبغقريبار موضوعي لتساعد علي اخيط يوهناك اختبار معملي بس 

 ان من المصلتطرق من البورسلين الأبيض تمزج ةحيعلي شر. المرارة

 بيرستوال.)انظر ادناه (   Fouchetsتيسان من محلول فوختطرقمع 

 .ةان المرارقريا ليجابي الآخضر يعد ا/رق زالآ

 تيسخوف محلول آيبتر 

 %10+جم   25) سيآاشف فوخت(ك يحمض ثالث آلوريد الخل 

 .مل ماء مقطر    Fecl+3100محلول

 :لىضافيص التختشال 

  والتهاب طبقةةئف الذروانات الي تغذي علي علايالدهن الأصفر في الح 

 والدهن الأصفر الذي)   Steatitisمرض الدهن الأصفر(ة يالدهن الغذائ

  وطعمةكون للدهن رائحي ،هن الآصفر في مرض الد،في الكدمات  يري

 .زنخان عند الطهي

 ، يجبةلات معينلاعي للدهن في سيان واللون الطبقرين اليق بيوللتفر 

  وغضروف العظام والكبدية الدموةاض العين وبطانة الأوعييفحص ب

 كون اصفر فيتحظ وجود فإذا لم يلا. ج الضام والحوض الكلوىيوالنس

 رقانيولا يجب الخلط بن ال. ان غير موجودقر فيكون الية،هذه الانسج

 ته بمنتجاي غنقهغذى بعليتتي تومرض الدهن الأصفر في الخنازير ال

 ج عن خصائصتالاسماك، أو بمظهر مائل الاصفرار بالنسيج نا

 .ةي أو عن عوامل غذائ،ةيلسلا



               حبفحص الحيوان قبل الذ 

  ي والكدمات الدمويةالنزف الدمو 

 يري النزف عند الفحص في عدة أعضاء وأغشية مخاطية ومصلية

  عناًوقد يكون ذلك ناتج. توالجلد والانسجة تحت الجلدية والعضلا

 . معدية أو تعفن دموياًًجرح أو أمراض

 صورة(ير عادة ما يرتبط النزيف الدموي مع آسور زت الخنالافي عض 

 حظ آبؤر صغيرة تتراوح أقطارهاوالنزيف الدموي البثري يلا)   8.16 

 يكون أآبر حيث يصل)   8.17صورة (والنزف الكدمي  مم،2 إلى 1بين

 )Paintbrush(ونزيف فرشاه الدهان . سم في الحجم   3  2-إلى ما بين 

 والنزف الدموي يرتبط. يشتمل علي خطوط دمويه عريضه من النزف

  آزيادة فجائية في ضغط الدم مع ضعف في،ين سيمع نقص فيتام اًأيض

 ئم لافقاد الوعي في الخنازير وتيار آهربي غير ملا،الأوعية الدموية 

 جهاد قبل الذبح آما أن فترات النقل الطويلة، والتعرض للا،والاغنام 

 تثارة تعد من بعض العوامل الأخرى التي تسهم فيسوالجو الحار والا

 .تلانزف العض

 ب قد يكون هناكسف الدموي الناتج عن إفقاد الوعي الغير منافي النز 

 والتيار الكهربي المستخدم في. تأخير ما بين افقاد الوعي والذبح للحيوان

 وقد. التدويخ يتسب في استثارة العضلة القلبية وانقباض بالاوعية الدموية

 يحفز هذا ارتفاعا سريعا في ضعط الدم مما يؤدي إلى حالات نزفية في

 Bloodدمويةي بالطرطشة المفيما يس (لاتالأعضاء والعض
splashing.( 

 

 أن تدويخ الحيوان بضربه ميكانيكية علي الرأس مازالت تستخدم مع

  وخاصة الرئتان،بب رئيسي للنزيف في الأعضاءس وهي ،الخراف 

 وضغط الدم.  الدمأن الضربة علي الرأس تبدئ ارتفاع ضغط. والقلب

  الذي قد، مم زئبقي1  45إلى   120الشرياني الطبيعي في الاغنام هو

 فمعدل ضربات القلب. مم زئبقي أو اآثر في حيوان مدوخ  260يرتفع إلى

  والنزيف الفوري من الأوعية الدموية المقطوعة نتيجة الذبح،يزدادس

 .يمكن أن تمنع هذا النوع من الأصابات في الخراف



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 

 يتسبب عن) هتك الشرايين الدقيقةتبسبب (ونزيف النزع الأخير للموت 

 . مرهق وتقلص بالجهاز العضلي أثناء الموت العنيفستنف

 تكون آتله من الدم المتجلط فى الأنسجه أو الأعضاء تسمي ورما 

 والاورام الدموية تتباين في الحجم ويمكن أن) Haematoma(دمويا

 وهي تكون مصاحبة بكدمة)   8.18صورة (متر   1تزيد في قطرها عن 

 قد يكون)   8.19صورة (والورم الدموي فى الطحال . أو عيب تجلطي

 .سببه التناطح بالرأس في الحيوانات ذات القرون

 

        الكدمات  

 :الحكم 

 بالفحص بعد الذبح تجاز الذبائح المصابة بكدمات موضعية بعد أن تقتطع 

 منها تلك المناطق، والذبائح المصابة مصحوبة بالتهاب تجاز أيضا إذا لم

 لليفاوية للمنطقة والمنطقة.يمتد رد الفعل في الانسجة إلى ما بعد الغدد 

 كون الكدماتتوعندما . ا واعدامها المصابة في هذه الحالة إحازته
 مصحوبة

 

 :الحكم  

  في مداهلايعدم النسيج المصاب و تجاز الذبيحة إذا آان النزف ضئي 

 و تعدم الذبيحة المصابة بنزف دموي واسع. ويرجع إلى أسباب فيزيقية

 ة بالنزف الدموي أو أن الذبيحة المصاب،حيث يكون انقاذها غير عملي

 .بها تعفن دموي

 :ىلضيص التفاخالتش 

 يم الحلوسن التسمم بالبرعج ناتف اليزن والءساق السودال اضمر 

) Sweet clover poisoning( 

        

 .حية اللحوم قد فقدت فيتم اعدام الذبيحةبتغير وان صلا

ي وبفحص ما بعد الذبح لذبائح مصابة بكدمات وآسور فان الحكم التال 
 :يجب اتباعه

 . الكسور المصحوبة بكدمات تزال والنسيج المصاب يعدم-أ 



              بل الذبحقن اويفحص الح 

 

  فان موقع الكسر، بتهتك في الجلدة في الكسور المرآبة المصحوب-ب

 . به تعدمةوالانسجة المحيط

  فان الجزءد، بالجلتلفبدون آدمات أو في الكسرر البسيطة -ج  

  إذا آانة،كانيكية واليدويبالمصاب يمكن إجازته لعمليات التشفية الم

 الة العظم بالفصل أعليز يمكن إ،الجزء الاسفل من العظم مكسورأ

 شار تعدم أثناء الفحص بعدتة الانع بكدمات واسةوالذبيحة المصاب. الكسر

 لمصابة بكدمات طفيفة أو متوسطةوالذبيحة ا)   8.20صوره (الذبح 

 .عدمت ةوالأنسجة المصاب، عامة بهاتغيراتوجد تتجاز إذا لم 

  

        ريجراخال

 زج الكبد الاآتينومايسيي في خراراًا شيوعيرتيأآثر أنواع البك 

 Actinomyces)يومالكورينيبكتر Corynebacterium (،الصديدى 

 والعنقودى)  Streptococcus ستربتوآوآس(البكتريا السبحيه 

  وفي الرئتين فان اآثر أنواع،)Staphylococcusسلوآوآيفستا(

 والاآتينوميسز)  Pasteurella spp ( لاستريب هي الاًيريا انتشارتالبك

 الفيزوباآتريوم ببوتتس)  Actionmyses pyogenes(وجينزيب

  الكبدخخراريفي  Fusobacterium necrophorumنكروفوروم 

 ية البالغة، وهذهشآمضاعفات لالتهاب الكرش في الما)   8.21رة صو(

 ة علي نظام غذائييئعة في قطعان التسمين، حيث تغذي الماششاالحالة 

 ة عنها حموضة في الكرش المتقرح ، واصابجنتيغني بالحبوب التي 

  الاوردة إلىقعداه عن طريتتزوباآتريوم نكروفوروم، والتي ي بالفشالكر

 .ن الخراج يمل علي تكوالكبد وتع

        

 : لحكما

  نتائج فحص الخراريجىيعتمد الحكم علي الذبائح المصابة بالخراريج عل 

 الابتدائية والثانوية في الحيوان، آما أن بوابة دخول آائنات التقيح إلى

 بتدائية عادة ما فالخراريج الا،الجهاز هو أيضا علي درجة من الأهمية

  النسيج،توجد في انسجة علي صلة بالجهاز الهضمي والجهاز التنفسي

 وتوجد الخراريج الثانوية في انسجة حيث. الخ.... والكبد،التحت جلدي

 و. يكون الاتصال مع أجهزة واعضاء الجسم تلك عن طريق مجري الدم

  و الطحالة الكلوية والمبيضرالمخ ونخاع العظام والحبل الشوآي والقش

 ،وفي الحكم علي الذبيحة. قد تصاب بخراريج ثانوية)   8.22صورة (

  في الطحال و المبايض لا يؤخذسمفان التهاب لب الكلي و العدوي بالتلا

 أن خراجا ضخما واحدا يوجد في أحد مواضع الخراريج. في الاعتبار

 وفي. الثانوية قد يسبب اعدام الذبيحة إذا وجد تسمم دموي



             ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

 .حظ الخراريج في الفك والحبل الشوآيالخنازير آثيرا ما تلا

 وخراريج الحبل الشوآي في الخنازير ينتشر حدوثها نتيجة لعض الذيل 

 ،وآيةشوالعامل البكتيري من الذيل يخترق القناة ال)  8.23صورة (

  والحوضية- العجزية -ويمكن أن يحتجز في الانتفخات الشوآية القطنية 

 .ليبدأ تكون الخراج

 ويجب علي الفاحصين التمييز بين الحالة النشطة أو مرحلة النمو 

 وفي حيوانات المزرعه تكون. والخراريج  المتكلسة أو التي شفيت

 م بعد الولادةلصديدية هي الرح.المواضع الأساسية لحالات العدوي 

 هذا وآثيرا ما. الرابعة في مرض الأدوات المعدنية  ةوالسرة أو المعد

 يرةغخراريج صوقد تتكون .  ثانوية في أعضاء بعيدةاًحظ خراريجتلا

 "شبآبد نشارة الخ"(متعددة في آبد العجول آنتيجة لعدوي السرة 

 عند. ل هذه الحالة يجب أن تعدمثوالذبائح المصابة بم)   8.24صورة 

  إذا نتجت الخراريج، تعدم الذبيحه لوجود خراريج،الفحص بعد الذبح 

 عن دخول آائنات التقيح في مجري الدم وفي الأعضاء البطنية أو الحبل

 تدعي إعدامسأن خراجا بالرئتين قد ي. الشوآي أو الجهاز العضلى

 . لوحظتدزة الذبيحة إذا لم يكن هناك إصابات أخرى قجاالرئتين، وا

  وإذا لم،ة تتطلب إعدام الذبيحةسرخراريج الكبد المصاحبة بعدوي بالو 

 تكن هناك عدوي أخرى، فان الخراج يزال ويمكن للكبد أن يستخدم

 . الآدمي أو الحيواني بناءا علي لوائح آل دولة علي حدةغذاءلل

 .م الكبداوالخراريج المتعددة في الكبد تستدعي إعد

 



               حفحص الحيوان قبل الذب 

  الهزال 
 يكون الهزال مصاحبا بنقص تدريجي في حجم الأعضاء والنسيج

 ءوالأعضا. العضلي باضافة إلى ارتشاحات في آثير من الحالات

 وصفيا لماوالنسيج العضلي تبدو انحف، رطبة ولامعة، والهزال لفظا 

 .بعد الذبح يجب تمييزه عن النحافة

 :حد الذبعالفحص بج نتائ 

ضمور مصليا بالدهن في الذبيحة والأعضاء وخاصة الدهن التاموري •  
 ؛) 8.25صورة (والكلوي 

أو شفافا و شبيه بالجيلي ويكون معلقا في الفراغات   ،يكون الدهن مائيا•  
 ؛)  8.26صورة (البين فقارية 

مه و الانيميا من الممكن حدوثها نتيجة للجوع وسؤ التغذية بسبب الوذ•  
 .الإصابات الطفيلية

 : الحكم 

  يكون من المهم تقييم وتمييز الهزال عن النحول و،بفحص ما بعد الذبح  

  ثم يفحص الوضع،جة يمكن حفظ الذبيحة في الثلا،في حالة الاشتباه 

 ت تجاويف الجسم جافة نسبيا ولافإذا آان. العام للذبيحة في اليوم التالي

 ، والدهن قوامه مقبول و متماسك،قاء في النسيج العضليسوجود لاست

 .فان الذبيحة يمكن إجازتها للغذاء

 والذبائح جيدة التغذية والتي بها ضمور مصلي بالقلب والكلي ومجرد 

 والذبيحة التي بها أي قدر من. ك الآدميلاتهلاسنحول يمكن إجازتها ل

  وذبائح، الطبيعي يمكن إجازتها إذا ما ظهر شئ آخر طبيعياالدهن

 الحيوانات التي تعرضت للنقل لفترة زمنية طويلة يمكن أن يظهر عليها

  مخاطي للنسيج الدهني انحلال( للدهن اً شديداً مصلياًضمور

Mucoid degeneration of fat tissue (ون أي تغيير فيبد 

 دفإذا استعا. تلاعضاء و العضلأا

 ،ساعة   48-  24جة لفترة من لاالدهن قوامه الطبيعي بعد بقاءه في الث

 . وإلا فإنها تعدم،فتجاز الذبيحة

 حشاء إذا آان الهزال يرجع إلى مرضا معديالأولابد من إعدام الذبيحة وا 

 قاءسويمكن اتخاذ قرارا موضوعيا بالنسة للهزال مع الاست. مزمنا

 و توضع قطعة بحجم حبة. نول في الماء ايثا%  47تعمال محلول منسبا

 ،radiusالبازلاء من نخاع العظام تؤخذ من الطرف البعيد للكعبرة 

  المحتويس فإذا غاصت، يكون النخاع الذي يعك،بعناية في المحلول

 ويجب إعدام. محتوي مائي  %45المائي للذبيحة آكل به حوالي 

 .الذبيحة

  



               م اللحوعةلصناة دي جتممارسا 

 :ضلىاتفلاص يشختال

 حظالنحول غالبا ما يلا.  والاستسقاء والتسمم البولي ، النحول -النحافة  

 ، و الأبقار غزيرة الحليب،في ثيران المراعي فقيرة الجودة الغذائية 

  غذائيا فقير مناًتتناول نظام. لصغيرة التيوالحيوانات النامية ا

  وتكون الحيوانات طبيعية،البروتين

    )انتقاخ ناتج عن ارتشاح مائي(الوذمة  

 :حب الذعدج الفحص بئ نتا

 ؛ت رطبة رقيقة تنخفض بالضغطعضلا• 

تراآم سائل اصفر رائق أو شاحب في الصدر والبطن والنسيج تحث •  
 .يدالجل

 : الحكم 

 حكم علي ذبيحة مصابة بالوذمة، من المهم معرفة السبب المؤديعند ال 

 .لوذمة وأيضا معرفة أهمية الإصابات الأخرى بالذبيحةل

 ووجود. بيحة أن تعدم آليا أو جزئيا تبعا لمدي وسبب الحالةذويمكن لل 

 .الة المنطقة المصابة، ومن ثم تجاز الذبيحةزية تستلزم إعوذمة موض

  الوخزيل التهاب التامورثالات مرضية موالوذمة المصحوبة بح

،(Traumatic pericarditis) توجبسأو ورم خبيث أو عفن الدم ت 

 حظة في المساريقاإعدام الذبيحة بسبب الحالة الأساسية، والوزمة الملا

 في الوريد الاجوف الخلفي  تكون شائعة الاتصال بتداخل الدورة

Caudal vena cava) (ناتجة 

       رئوىالانتفاخ الا 

 الحالات المرضية الحيوانات يصاحب ببعض  الإنتفاخ الرئوي في  

 ديدش لاهث س أو عن تنف، الهواء للخارج  إنسداد أمام تدفقوينتج عن

 .إجراءات الذبح اثناء 

 ومع. ت الرئويةثر بانتفاخ الحويصلاأوآل أنواع الحيوانات يمكن أن تت 

 لبا فيغايحدث )  8.27رة صو(الانتفاخ الرئوي البيني  ذلك، فان

  والتجمعات الدهنية المنكمشة بالذبيحة تكون طبيعية في،فيسيولوجيا

 ،اللون والقوام و النسيج العضلي المنكمش يكون متماسكا وبقوام طبيعي

 آما يمكن للنسيج الدهني أن يظل ،ت اغمق من الطبيعيولون العضلا

 .موجودا في محجر العين

  

        

 ل هذه الذبيحة يمكن حفظهاث م،ي أو مرض آبدي مزمن عن خراج آبد

 في البراد لاعادة الفحص، في حالة جفاف الاغشية المصلية للجدران

  وظهور الذبيحة بشكل طبيعي بعد إعادة الفحص،البطنية والصدرية 

 تبعدت بسببسالذبائح التي تكون قد ا. ك الآدميستهلايمكن إجازتها للا

 غذية هي فقط التي يمكن إستعادتها آغذاءالوزمة المصحوبة بسوء ت

 ).فيما عدا حالة الوزمة المصحوبة بعفن دموي(حيواني 

 :شخيص التفاضلىتال 

  والتغيرات المرضية،التهاب التامور والتهاب البريتون والتهاب البلورا  

 ك الزائد من الحبوب وامراض الكبد و الاستهلا،للكلي 

.Grain overload ب العصب الحائروسوء الهضم بسي 

،vaglal indigestionومرض المرتفعات العالية والتسمم البولي. 

  

 

        

  يدفع نقص الهواء إلى،وفي هذا النوع الأخير من الحيوانات . الماشية

 ،ت الرئوية وتسرب الهواء  إلى الانسجة البينيةتمزق الحويصلا

 ة المنتفخةوتصبح فصيصات الرئتين منفصلة بواسطة الانسجة البيني

 ت الرئوية يظهر وانتفاخ الحويصلا،وتكون فصيصات الرئة ملحوظة 

 تآقطاعات هوائية صغيرة راجعة إلى إحتباس الهواء في الحويصلا



               حب فحص الحيوان قبل الذ 

 نتيمتراتسمدة ، وهي حوالي ءالمتمددة، والتراآمات الضخمة من الهوا

 Bullous)ى الرئوي الفقاعخطرها، تسمي الانتفاقفي 
emphysema). 

   

 :  الذبحبعدنتائج الفحص  

ات ما بعد الذبح للرئتين المصابتين بالانتفاخ الهوائي تشمل لامإن ع 

 ،إصابة بلمعان شبيه باللؤلؤ

 سحت سوعند الفحص باللم. وبها وشحي وباصفرار رمادى، وثضخم ف

 ).ةلطقطقل ةابلق (شةشخخ في ةفخت منة المصابقةالمنط

 فاخ الرئوى، وت مع الانةبطت الغذاء المرتوانايوهاك انثنن من أمراض ح 

 نييهاب الرئوى البتول والالي المزمن في الخاتق القنوهما مرض انغلا

 "Heaves ولي ربو الخ"ضا يسمي أيا هذول ي ومرض الخية،في الماش

  فيتبايعشهاب الت أو الة مزمنية شعبة نزلتحتصنف يما  اًريوآث

  حميتحت يصنف آذلك يةني في الماشيهاب الرئوى البتوالال. وليالخ

 .ىرئوفاخ توان  ة حادة مزمنةالضباب أو وذم

 : الحكم 

 .الرنة المصابة تعدم 

               الأورام أو الأورام الخبيثة

 ووجودها غالبا.  تناغم أو إنسجام مع النسيج أو الأعضاء الأصيلة أو تلك المجاورة لهالا الورم هو آتلة غير طبيعية من النسيج الذي ينمو بدون سيطرة وب 

  إلا انها لا تخدم غرضا، السليمة يايا الورم تشبه الخلا وخلا،وهو ينشأ أما عن ضغط أو يحل محل نسيج طبيعي فعال . ما يكون مزعجا للنسيج أو العضو

 .ولفظ الورم في اللغة الطبية مقصور علي النمو الورمي الخبيث. مفيدا

 وفي التصنيف. الخ. وعصبية،)Haemopoietic( ومكونات دم ،نسيج ضام  ،Epithelialئية  أي طلا،والاورام عادة ما تقسم تبعا للنسيج الأصلي 

  المتسللة وآثيرة، بطيئة النمو تعتبر حميدة، والاورام سريعة النمو،والأورام المطوقة عديمة التوسع . ودرجة توسعهاالسلوآي الورمي يشمل حالة نموها 

  وبالزراعة والاورام، والدورة الدموية، وانتشار الورم الخبيث يكون بالتوسع و الانبثاث المباشرين عن طريق الجهاز الليمفاوي،بثاث تعتبر خبيثةتالان

  عادة ما،هي اورام خبيثة بالنسيج الضام  Sarcoma  والسارآوما.  وهي عادة ما تنتشر عن طريق الجهاز الليمفاوي،ئيية هي اورام النسيج الطلاالسرطان

 ثة عن طريقوانتشار الأورام الخبي. حظ في الأورام السرطانية المبيضيةلا والانزراع في التجاويف الجدارية المحيطة ي دموياًاًتنتشر عن طريق مسار

 ).Metastasia (اً و يسمي انبثاث، أو الانتشار الدموي إلى منطقة أخرى ليست بذات صلة مباشرة بالموضع الأصلي،الأوعية الليمفاوية 

 . ليمفاويةاًوأورام 8.28)شكل(وبعض الأورام الشائعة وجد أثناء فحص اللحم البقري أنها اوراما خلوية نسيجية ضامة قشرية  



 ممارسات جيدة لصناعة اللحوم
:الحكم  

الة زوالذبيحة المتأثرة بأورام حميدة محصورة تجاز بعد إ. وأورام حميدة متعددة في أعضاء مختلفة أيضا تعدم. الذبيحة المصابة بأورام خبيثة انبثاثية تعدم 
 .الأورام

 

                 التكلس
 في الماشية أحيانا ما يرصد تمعدن الاورطي. مكثف للغذاء بفيتامين د

  أيضا فيس آما يري التكل،)  8.29صورة (والشريان الرئوي 

 .الإصابات الطفيلية

 سيج ميت ومتحلل ويمكننيوم في س الكاللاج هو ترسب امسالتكل

 مل الغريبة، وقد يحدث فىم لتجميد بعض العواساعتباره رد فعل الج

 في القلب   سسيج أو عضو وفي ابقار الحليب، لوحظ التكلنأي 

  عن تزويدجوينت) Endocardium  الشغاف(

 

 



              فحص الحيوان قبل الذبح 

 

 لفطرالعنقوديض ال السل ومرثمنة مزمراض الملأفي آثير من ا

Botryomycosis بالصدر( والتنكرز الضغطي القبل قصي بالدهن  

 الذي يشاهد في الماشية ونادرا بالخراف،)  Potty brisketالمعجون 

 .وقد يتمعدن في النهاية

 

       )التحلل(التنكس  

  نشاطا وظيفيا، أو أو اقلضعف يتضمن تغير للسير إلى شكل اسالتنك

 وإذا حدث.  أو خلية نتيجة لتغيرات في حجمها،تدهور بعضو

 والتورم الغائم. ، فان هذا يعتبر تنكس حقيقيجسينيير آيميائي بالغت

 )Parenchymatous degenaration البارنشيمي سالتنك(

 او التنكس ، )Albuminous dagenarationوالتنكس الزلالي

 والتورم الخلوي الحاد في  (Granular degenaration)،الحبيبي

 نقص(يا بتأثير الكدمات والاختناق الخلية هو رد فعل لتأذي الخلا

 ، وآليات المناعة، و السميات والعوامل) Anoxiaسجة نيجين بالاساوآ

 يا تصبحفي التورم الغائم المواد البروتينية بالخلا. ية والبكتيريةسالفيرو

 حظ في القلب، والكلي والكبد، يلاذاوه.  الخلية فى الحجمغائمة وتزداد

 .توالغدد والعضلا

 سيج إلى عظم و هوننسجه قد يؤدى الى تحول الالإلتهاب التحورى للأ

  وهو غالب،ل فحص ما بعد الذبح لحيوانات الغذاءمة ثانوية خلاعلا

 .الشيوع في ندبات بريتونية في الخنازير

  فإنها تظهر بيضاء،كالسيوم من النسيج المحيط إذا ما ازيلت جزئيات ال 

 مدورة بدون انتظام وآثيرا ما تمتلئ بالثقوب آقرص عسل ،أو رمادية
 .النحل

  يكتشف عند فحص ما بعد الذبح بصوت رملي آاشط عند الشقسوالتكل 

 .بالسكين

 :لحكما 

  والصدر المصاب، قبل القصيساء المصابة بالتكلش الذبيحة والأحزتجا 

 س عن طريق طفيليات في ابقارلو الأعضاء والقلب المصابة بتك. دميع

 .الحليب تعدم هي أيضا

 

 

        

  والأعضاء المصابة، دهنيسائم يصاحبه في الغالب تنكغوالتورم ال

  ولهالا ومتضخمة قلي، واآثر ليونة عن المعتاد، ولامعة،تكون شاحبة

 في التضررات. )  8.31صورة (مظهر آما لو انه قد جري غليها 

  وفي الحالات الشديدة يعقب التورم الغائم،البسيطة قد يتعافي الحيوان 

 .تحلل دهني

  



                اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

  والكلي والبنكرياسدبالكو والتسرب الدهني هو تراآم الدهن في القلب 

 تديرة وبالضغطساصفر اللون، لين القوام ذو حواف ملكبدويكون ا: خال

 س شحمي زلقمعليه يترك أثرا باقيا، آما ويكون متضخما وله مل

 سجة إذا أزيلنب الدهني من الأروقد يختفي التس. لأسطحة المقطوعة

 اًناول نظامب، والتراآم الزائد للدهن في الكبد يرجع إلى تبالعامل المس

  ادرار اللبن، أوءغذائيا زائد فى الدهنيات، وتحرك زائد للدهن أثنا

 آما انه يري أيضا في الحيوانات الصحيحة المذبوحة بعد مخاض. الجوع

 الولادة بوقت قصير وغالبا ما يصاحب الحمل  المتقدم في الأبقار

 .ياهشوال

 عندما يتراآمية، وهو يحدث س الدهني هو عملية غير انعكاسوالتنك 

 وتكون. الدهن في الخلية التالفة

      وعية الشعريةلاتمدد ال 

 وهي اآثر شيوعا. توجد هذه الحالة في آبد الماشية والخراف والخيول 

 داء مائلة للزرقة وغيروواصابات الكبد تكون س. ناسلأآبر .في الأبقار 

  نتيجة الكبدية الصغيرة منتفخةب والجيو،منتظمة مع أسطح منخفضة 

 "بودنج البرقوق" أسباب تمدد الأوعية الشعرية واحد . ها بالدملائلامت

 .جين الدمسفي الماشية نقص موضعي لأآ)   8.32صورة (

 هذه الحالة تكون. ة يعوزها البريق ولها مظهر منتفختآبسولة الكبد باه

 مصاحبة لحالات الحمي والتسمم الحاد والتسمم الكيميائي بالزرنيخ

 والكبد والكلي المصابة تكون شاحبة. الخ...فور والكلوروفورمسوالفو

 .ولها مظهر مرقع أو منقط. سبلون احمر طيني ودهنية زلقة عند اللم

 :الحكم 

  والفحص التفصيلي،ت المصابة بالورم الغائم تعدم الأعضاء والعضلا 

  ولذا،للذبيحة ضروري حيث انه عادة ما تكون هناك تغيرات جهازية 

 . ويجاز الكبد المصاب بتسرب دهني،الذبيحة تعدم 

  

  

 

        

 

 .الحكم

  ولكن،الكبد المصاب بإصابة بسيطة يجاز بعد الإزالات المناسبة  

 والمواد المعدومة يمكن استعمالها في غذاء. المصاب بشدة يعدم

الحيوانات 



               ان قبل الذبحفحص الحيو 

                 الروائح الغرببة 

  أو عن مختلف،ة قد تنتج عن تناول اغذية أو أدوية معينةيبالروائح الغر

 الحالات المرضية أو امتصاص لروائح من مواد لها روائح قوية، آذلك

 لخنازير أنويمكن لذبائح ا. رائحة جنسية من بعض ذآور الحيوانات

 إذا آان الخنزير يستهلك وجبات زائدة) زفارة(يكون لها رائحة سمكية 

 والأدوية. ماك في نظامه الغذائي أو إذا آان يتغذي بزيت السمكسمن الا

 يت التربنتينة، وزيت بذرةز التي قد تتسبب في امتصاص للروائح تشمل 

 ات العطريةالكتان وحمض الكربوليك والكلوروفورم والاثير والكحولي

 .مونياللا

 فان الرائحة)  Ketosis(وفي الأبقار المتأثرة بالكيتوزيه

 ج ناجحا فيلاوإذا لم يكن الع. تسيتون قد تتواجد في العضلاالسكرية للا

 حظتها فان رائحة الاسيتون يمكن ملا،ابقار الحليب المصابة بحمي اللبن 

 ولحم الحيوانات. والكلي والدهن والجهاز العضلي. سيج الضامنفي ال

 وإذا حفظ اللحم. المصابة بانتفاخ البطن والامساك قد يحمل رائحة براز

  ، فان الرائحة قد تنتقل إلى الذبيحة،ت مؤخرنفي غرفة آانت قد ده

 .مباشرة بعد الذبححظ الرائحة اآثر ما يمكن لاوت

  

 

       نقص النمو 

 رخوة ومتأخرةت الحيوانات ناقصة النمو رطبة وشاحبة وتكون عضلا 

 .وتكون فقيرة في محتوي البروتين عالية في محتواها من الماء. التكوين

 بح الحيواناتذولا يجب . وتحتوي الذبيحة علي نسبة عالية من العظم

 .ك  الآدميلاستهناقصة النمو للا

  :الحكم

  والأحشاء،،الذبيحة ذات رائحة السمك يكون لحمها ذو قيمة متدنية 

 ج الدوائي العام يستدعيلاوالع.  أيضا متدنية القيمةوالأعضاء تكون

 ومع ذلك إذا ما لوحظت معالجة موضعية وفترات. إعدام الذبيحة

 .حشاءلأة الذبيحة وازضعف للرائحة فانه يمكن إجا

  محدودا طبقااًية في الذبيحة يمكن أن يكون لها توزيعسوالرائحة الجن 

 .خة تستدعي إعدام الذبيحةسية الصارن والرائحة الج،لذوق المستهلك

 والذبيحة التي يصدر عنها رائحة واضحة لمواد دوأيه أو آيميائة أو 

 تقطاع أوسوإذا آان ممكنا إزالة الرائحة بالا. غريبة أخرى يجب اعدامها

 ك الغذائي الآدمي بعد ازلة الأجزاءلاستهبالتبريد فان الذبيحة قد تجاز للا

 .شي الحالة بهاالمصابة أو تلا

 والذبائح المتأثرة برائجة جنسية يجب أن تحفظ في براد ويعاد اختبارها 

 وإذا ظلت الرائحة الجنسية.  فتجاز الذبيحة،لرائحة افإذا اختفت . دوريا

 يرةغوالخنازير الص.  فانه يجب إعدام الذبيحة،ساعة   48موجودة بعد 

 .فتعامل آمشتبهه وتحفظ انتظارا لاختبار التسخين

 ه في رائحة غير طبيعيه فان الرائحة ستتعاظم بوضع قطة منإذا ما اشتب 

 .ليانغخن حتى الست أو النسيج في ماء بارد وتالعضلا

         

 :ح الفحص بعد الذبئجنتا

 ؛وجود الحبل السري•  

 ؛لثة مائلة للزرقة وغير مكتملة الانكماش•  

 ؛ت رمادية مترهلة سهلة التمزق وغير مكتملة التكوين عضلا•



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 مرتشحة؛الكلي لونها احمر داآن ومحفظه الكلي •  

 :حكم ال 

 .ذبيحة الحيوانات ناقصة النمو واعضانها الداخلية تعدم 

      التسمم النباتي والكيميائي 

 الإصابات الواضحه قد.   6 في قسم شتقم نوسينيكية للتسلمات الاآالعلا 

 .دة والقناة الهضمية وتحلل دهني للكبد ونزف غير آاملعتشمل التهاب الم

  

    إختراق جلد الخراف بالاعشاب المدببة 

  تنتشراًبية في آثير من أجزاء أفريقيا تحتوي علي اعشابشالأرض الع 

 ف والجلد إلىوهذه البذور قد تخترق الصو. ببذورا مدببة تشبه الحراب

 طبقة ما تحت الجلد وتتعدي ذلك إلى الجدار البطني والي التجويف

 .البطني

 :بعد الذبححص ف الجتائن

 ؛بذور شبيهه بالحراب فى الصوف والجلد•  

  بذور شبيهة بالحراب في النسيج الضام والدهن والجهاز العضلي•

 ؛)  8.33صورة (

 ؛التهاب حاد بالنسيج المصاب•

 ؛اريجتكوين خر•  

 بذور شبيهة بالحراب في التجويف البطني مكونة التهاب بريتوني من•  

 .درجة دنيا

 :حظاتلام 

 إن وجود أو عدم وجود دهنا حول الكلي يجب إلا يتخذ آدليل للحكم علي 

 الحيوانات ناقصة النمو

         

 :الحكم

 ممات التسملا تعدم إذا آانت عنالذبيحة و الأسقاط والامعاء يجب أ 

 .بحذمصحوبة باصابات في ما بعد ال

         

   

 : الحكم 

 إذا ما تواجد التهاب عام حاد مصحوب بنزيف وخراريج يجب إعدام 

 . وإلا فتجاز الذبيحة،الذبيحة 



              فحص الحيوان قبل الذبح 

   

            )مرض الفم والقدم(مرض الحمى القلاعية  
            

 :ح الذبعدنتائج الفحص ب

 ما يحدث في الحيوانات   هعاد) قلب النمر(ت القلب تنكرز عضلا•  

 ؛يرة السن والاصابات الحادةغص

 .عامات الكرش والقدمدلق واللثة و الحسقفافات تقرحية باللسان و•  

  

       ن البقريعوالطا

 :ح الذبعد الفحص بئجنتا   

 ؛ تقرحات شديده بالمرئ•

 ؛إستقاء أو انتفاخ بالرئتين•  

 ؛نزيف بالطحال و الحويصلة الصفراوية والمثانة•  

 ؛آفات نزيفية وتقرحية بالمعدة الثالثة•  

حظه  ملااًيمكن ايض( بسائل مدمم هائإحتقان المعدة الرابعة وامتلا•   
 ؛)قرح

  ؛)8.34(إحتقان شديد ونزيف في الأمعاء وتضخم وتنكرز لسطح باير •  

تقيم وتظهر خطوط سأنزفة في الجزء الأخير من الأمعاء الغليظة، والم•  
 ؛النمر علي الثنايا الطولية

  واستسقاء العقد الليمفاوية؛ تضخم •

 .ةهزال الذببح•

 : الحكم

 عية أثناء الفحص بعد الذبحلاا آان هناك اشتباه في مرض الحمي القإذ 

 تعدم الذبيحة والأحشاء وتتخذ السلطات المنظمة للبلد الإجراءات

 هسب اتجاحد الموبؤة بالمرض الحكم يتوقف علي في البلا. بةسالمنا

 

   .متطلبات صحة الحيوان وحماية الصحة العامة الفعالة

 

 : الحكم

 ماتيجب إعدام الذبيحة المحمومة والحيوان الهزيل الذي يظهر علا 

 .المرض الحادة أثناء الفحص بعد الذبح

 في المناطق الموبؤة إذا آانت الأعراض الحادة للمرض غير موجودة 

 ، في الذبيحة يمكن أن توزع في منطقة محدودة،أثناء الفحص السريرى

 رة بالوباء وتم تحصينها يقترح معاملة اللحوم بالحرارة إذاأثالمناطق المت

 .آانت اقتصاديا جديرة بالاهتمام وتعدم الأعضاء المصابة

 



             ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 

التهاب الفم الحويصلي 

 : حالذب عدج الفحص بئانت

 المخاطي تشابه آفات الأمراض الحويصلية ءشاغآفات الجلد وال•  
 ؛الأخرى

 ؛عدوي ثانوية بكترية أو فطرية•  

  . التهاب الضرع 

  

 

      يثة الخبيةحشالحمي الر

 :الذبح بعدحص فلج اتائن 

 ؛لا يوجد آفات في الحالات الحادة•

نف والفم والملتحمة والمرئي والقناة تقرحات تشبه فوهة البرآان بالأ•  
 ؛المعدية المعوية

 ها؛احتقان وتورم الرئتين أو انتفاخ•  

 ؛ بقع بيضاء علي الكليتين•

 ؛ تضخم واحمرار ثنايا المعدة الرابعة•  

 ؛استثقاء الأمعاء وبقع نزيفية• 

 ؛)  8.35( خطوط النمر في الجزء السفلي للقولون صورة •  

 ؛لعقد الليمفاويةتضخم واحمرار ا•  

 . جفاف وهزال الذبيحة•

 : لحكما 

 في المراحل الأولية للمرض حيث لا يوجد حمي أو هزال أو ظهور 

  تمريرنمكمات بالأجهزة ويُعلا

 : الحكم

 تمر ذبيحة الحيوان المصاب بالتهاب الفم الحويصلي إذا آان المرض 

 تعدم الأجزاء. ةليس في المرحلة الحادة والتغيرات الثانوية غير موجود

 تعدم الذبيحة التي تظهر تغيرات حادة. والأعضاء المصابة من الذبيحة

 اًآد من مرض التهاب الفم الحويصلي معمليأإذا لم يت. وافات جهازية

 .عيةلال مرض الحمي القثالحكم يكون م

         

  علي،ذبيحة الحيوان المصاب علي أنها لحوم ذات جودة منخفضة 

 مات جهازية يجب أن تعدمن هناك حمي أو هزال أو علا إذا آاسالعك

 تخدم في تصنيعسالأجزاء المعدومة يمكن أن ت. الذبيحة والأحشاء

 .مدةسالا

 

  



               فحص الحيوان قبل الذبح 

)داء الكلب(السعار    

 :عد الذبححص بف الجئنتا

 .ءشائ المخاطي للمعدة والامعاغاحتمال التهاب ال•  

 

 

      مرض الجلد العقدي

 : حبلفحص بعد الذاج ئنتا 

 ؛ية والهضميةسشاء المخاطي للقناة التنفغآفات تقرحية في ال•  

 ؛)  8.36( آفات نزيفية حمراء إلي بيضاء في الرئتين صورة  • 

 ؛) المبطن للقلبشاءغال(آفات بالقلب •  

 .تخثر في أوعية الجلد يتبعه تنكرز جلدي وتأآل•  

  

 

 

 

 

     س الجلدي البقريبمرض هر

 :لذبحا عدحص بفلا جنتائ 

 يا عملاقة فيلاميكروسكوبيا يشير إلى أجسام ضمينية داخل النواة وخ 

 .الجلد

 : حكمال

   48من في المناطق الموبؤة يمكن أن تمر الذبيحة إذا لم يمض أآثر  

 سيجنيعدم مكان العضة وال. مماعة علي حدوث العضه قبل ذبح الحيوان

 .المحيط ويجب اخذ الاحتياطات لمنع الخطورة المهنية

         

 

 :الحكم  

 ذبيحة الحيوان التي تظهر آفات جلدية طفيفة وعدم وجود حمي مصاحبة 

  وتعدم الاجزاء، بشروط وتعالج بالحرارة مات عامة للعدوي تمربعلا

 .المصابة من الذبيحة والأعضاء

        

 :الحكم

 س الجلدي البقريبيتم التخلص من ذبيحة الحيوان المصاب بمرض هر 

 . طريقة الحيوان المصاب بمرض الجلد العقديسبنف



      اللحومة لصناعةدي جتممارسا

التهاب الأنف والرغامي في الأبقار

 :ذبح البعدحص فالج تائن

 ؛)  8.37صورة (ب عالتهاب حاد بالحنجرة والقصبة الهوائية والش•  

 سية فيفارتشاح غزير ليفي صديدي في الجزء العلوي للقناة التن•  

 ؛الحالات الشديدة

 ؛ين معدي معوي تقرحي في ابقار التسم،التهاب•  

 ؛انتفاخ الرئتين•  

 .التهاب شعبي رئوي ثانوي•  

  

 

 

     مرض إسهال الفيروس البقري

 :عد الذبح الفحص بئجنتا 

  والفم والبلعوم والحنجرةنفل الأخوجوذ تقرحات سطحية عند مد •

 صورة(والمعدة الثالثة والرابعة )  8.38صورة (والمرئ والكرش 

 .سطح باير في الأمعاء والاعور واقل حدوثا في أ)  8.39 

 إحمرار الغشاء المخاطي و أنزفه تحت الغشاء المخاطي للمعدة الرابعة•  

 مخطط للغشاء المخاطي والقولون. والامعاء الدقيقة والمستقيم والقولون

 .يشابه الطاعون البقري

 .ضمور النسيج المخي مياه زرقاء في الأبقار•  

 

 : الحكم  

  ذبيحة الحيوان المصاب بمرض التهاب الأنف والرغامي فيزتجا 

 مات العدوي الحادة وجسم الحيوان يكون في حالةالأبقار إذا لم تظهر علا

 .جيدة

         

 

 



               بل الذبحقوإن يفحص الح 

  

 

     سرطان الجهاز الليمفاوي في الأبقار 

 ائج الفحص بعد الذبحتن   

 ؛)يشابه الطين سملم(تضخم العقد الليمفاوية •  

 ؛تضخم الطحال• 

 ؛الدم خفيف ومائي•  

 عمليا)  8.41صورة (والأمعاء )   8.40صورة (أورام بالقلب •  

 ؛.يمكن أن يشمل آل الأعضاء 

 ؛ تضخم العقد الليمفاوية الدموية-تسقاء بطني س ا• 

 

 :الحكم 

 م ذبيحة الحيوان والأحشاء التي تظهر أثناء الفحص قبل الذبحتعد

 في الحالات. مات شاملة للعدوي الحادة المصاحبة بحمي أو هزالعلا

 يراتغال الفيروسي البقري وغير مشتملة علي تهسالمزمنة لمرض الإ

 .الحكم جيد للذبيحة والأحشاء والأعضاء. بالأجهزة

  

 

 

        

 

 :الحكم

 تطيعسعندما لاي. تعدم ذبيحة الحيوان المصاب بورم سرآومي ليمفي

  إذا.خيص المعلميشالتشخيص بنتائج الفحص بعد الذبح يجب عمل الت

  تمر الذبيحة،خيص الهيستولوجى نمو زائد بالعقد الليمفاوية شأثبت الت

 يعتمد علي نسبة انتشار المرض، الحيوانات الأيجابيه.  الآدميلاكستهللا

  بشرط المعاملةز أو تجاز الليمفاوي يمكن أن تجازلسرطان الجها

 .الحرارية



              م  اللحوة لصناعةدي جتممارسا 

مرض يسببه البريون 

 )الاعتلال المخي الإسفنجي البقري(مرض جنون البقر  

 التشخيص يمكن التأآد منه فقط بالفحص الهيستولوجي لنسيج المخ بعد

 صورة(آفات ميكووسكوبية تشتمل علي تحلل فى قشرة المخ . الذبح

 . المرآزية للدماغ المتوسطابيةجوالنخاع والمادة السن )  8.42 

 :الحكم 

 .ةعدم الذببحت 

 :شةقالمنا 

 أنسجة وأعضاء خاصة لحيوان الذبيح تعرف علي أنها تشكل خطر أعلي 

 .لاحتوائها علي العامل المعدي في الحيوان المصاب بجنوب البقر

 الإجراءات وثيقة الصلة بالفحص بعد الذبح تشمل المخ والنخاع الشوآي

 ريةهجهاز العصبي المرآزي بالإضافة إلى جذور العقد الظمتمثله في ال

 هذا يظهر انه يحتوي علي).  8.43صورة ) (الجهاز العصبي الطرفي(

 التها من الأجزاء الصالحةزويوصي با.مستوي عالي من العدوي

 المواد.  التى يوجد بها مرض جنون البقرلادك من الحيوان في البستهلاللا

 صورة(ب التخلص منها بطريقه مناسبه ه الخاصه يجرذات الخطو

  المسدس ذوهبواسطالتخديرالة المخ آجزء من الرأس بعد ازإ).  8.44

 تلوث الرأس محتمل).   7ظر أيضا الجزء نا(المسمار الوخذي المرتد 

 شط الذبيحة. ولذلك الرأس آلها يشار إليها آمادة خطرة) انسمن دون الل(

  الشوآى من القناة الشوآيةفي المنتصف ضروي لكي تزيل النخاع

 ن أجزاء مأنتخدم منشار آهربائي فسولكن إذا أ)  8.45صورة (

 خاصة الأجزاءنب النخاع تنتشر في اتجاه خط النصف علي الجوا

 وحتى الأن غير).  8.46صورة (الظهرية علي طول العمود الفقريا 

 النخاعن معروف آم م

 طرة الكبيرة أن يمر هذا إلىالشوآي يبقي بعد تقطيع الذبيحة ومن المخا

 .المستهلك

  



               حالحيوان قبل الذبص فح 

  



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

وبلازماأمراض تسببها الرآيتسيا والميرآر 

 )ء التامورغشااح في شإرت(لب الماني قمرض ال

 :علامات ما بعد الذبح  

  ارتشاح في عشاء التامور؛• 

 تجمع السوائل في التجويف الصدري؛• 

 ارتشاح في الرئة واستسقاء؛• 

 تضخم في الكبد والطحال والغدد الليمفاوية؛• 

 ؛والأمعاء) قيقية في المجتراتحالالمعدة (يف في المعدة الرابعة زن• 

  .ارتشاح ونزيف في المخ•  

 

 

 

 

 

 

 

   ي الآيقار مرض الالتهاب الرئوي البلوري المعدي ف 

 :ذبح البعد ما تمالاع 

 ؛التهاب ليفي في الغشاء البلوري •

 ؛)  8.48صورة (سائل مصفر في الصدر •  

 مي فيخارظهور الشكل الالتهاب رئوي فصي مع احمرار آبدي مع  •

 ما بين نتيجة سمك في الفواصل) 8.49ص وفص(فصوص الرئة 

 ؛أيضا الارتشاح فيها وفصوص الرئة

 ؛تضخم في الغدد الليمفاوية الصدرية•  

 

 .الحكم

  أما في،تعدم الذبيحة المصابة بمرض القلب المائي في الحالة الحادة  

 ك إذا نزفت بشكل جيد وانستهلالذبيحة صالحة للاالحالة المزمنة فان ا

 تكون الأنسجة العضلية صالحة من حيث اللون والقوام مع إعدام

 .الأعضاء المصابة

         

 ؛ تحوصل في الأنسجة الرئوية في الحالات المزمنة•

 ؛نزيف في القلب  •

 .التهاب في المفاصل والأوتار•  



                وان قبل الذبحفحص الحي 

 :م الحك 

  الأنسجة المصابة بهذا المرض تعدم وخصوصا إذا آان الحيوان•

 مصاب بحمي ولم يحدث نزف جيد مع هزال ووجود ارتشاح في منطقة

 .القص

 ي من أعراضن أما في حالة الحيوان المعافي من المرض الذي لايعا• 

 .عضاء المصابةلأك مع إعدام لاستهالحة للاعامة فان الذبيحة ص

 

 



 ممارسات جيدة لصناعة اللحوم

 أمراض تسببها البكتيريا

)سواد الساق(مرض الربع الأسود   

 :علامات ما بعد الذبح 

 للخارج وهو.  مع القدم الخلفية المصابة مشدود الرقود علي جانب واحد•

 ؛ع في الأبقارئشا

 انتفاخ في الذبيحة مع افرازات رغويه ممزوجة بالدم من فتحة الأنف•  

 ؛والشرج

 ؛)  8.50صورة (ت الخصر والظهر والقدم لون احمر داآن لعضلا•  

 ه؛حة زانخه مميزئث مع رامظهر اسفنجي للعضلا•  

 ؛تينية تحت الجلد مع فقاعات غازيه جيلاءمادة صفرا•  

 . بالدم في ثجاومف الجسمةل ممزوجئسوا•  

  

      مرض التسسم البتيوليني

 :حمات ما بعد الذبلاع 

 .ممدات قد تكون دليل على التسعغريبة في المعدة الأمامية أو الم مواد 

  

      يثخبمرض الارتشاح ال

 : بعد الذبح مات مالاع

 ؛ الخاص بالمنطقة المصابةدلغرغرينة في الج•  

 ؛ ما توجديئة غالباًس رائحة عفنه • 

 ؛تتينية تحت الجلد وفي الأنسجة الضامة بين العضلالاات جيزرافا•  

 ؛نزيف في الأنسجة الضامة•  

 

 :الحكم

 ويمنع ذبحها عند. ذبيحة الحيوان المصاب بهذا المرض لابد أن تعدم 

 .شخيص المرض أثناء الفحص قبل الذبحت

         

 :الحكم

 .إعدام آامل للذيبحة لخطورتها على صحة الإنسان 

  

        

 ؛ دموية في تجاويف الجسم-ل مصلية ئ تراآم سوا•

 جة العضلية تصبح ذات لون احمر داآن ولكن بها القليل منسالأن•  

 .الغاز أو لا يوجد غاز

 : الحكم 

.لمرض تُعدمبة بهذا االذبيحة المصا

  



               حبفحص الحيوان قبل الذ 

مرض السل  

 :ذبحعد البمات ما لاع

 )8.51 صورة( والرئة  الغدد اليمفاوية والرأسدرنات السل في  • 

 ؛ والذبيحةولأمعاء

  مميزة في الشكل وتكون عبارة عنعادة ما تكون هذه الدرنات•  

 ؛ في وسطهاسحويصلة تحتوي علي مواد متجبنة مع تكل 

 تكون هذه الدرنات عادة صفراء في الأبقار وبيضاء في الجاموس•  

 ؛وبيضاء رمادية في باقي الحيوانات

 طة تكون محمرة في الجوانب وتحتوي علي آتلة موادشالإصابات الن•  

 ؛لميفاويةمتجبنة في وسط الغدد ال

 ؛ومتحوصلة ت الخاملة تكون متكلسةالإصابا•  

 ؛درنات في الغشاء البلوري والبريتوني•  

 ؛ويوالطحال والكلاوالكبد )   8.52صورة (إصابات في الرئة •

 ؛ التهاب شعبي رئوي•

 ؛تضخم وتصلب في الضرع خاصة الارباع الخلفية•  

 .صلإصابات في الاغشية المخاطية والنخاع والمفا•  

 التخشيص يمكن أن يؤآد بعمل مسحة من الإصابة وصبغها بصبغة زيل 

  الميكروب الخاص بمرض السل أحمر اللون صغير في الحجم،نيلسن 

 .وعصوي في الشكل

   

 :الحكم

 الذبيحة المصابة بمرض السل تحتاج إلى فحص أضافى بعد الذبح

 ويقترح. غشية السحائية.ية والمفاصل والعظام والفحص الغدد الليمفاو

 .إتباع إرشادات دستور الأغذيه للحكم على ذبائح الأبقار والجاموس

 :الذبيحة تعدم في الحالات الآتية 

 عند انتهاء برنامج التخلص أو في حالات بقايا العدوي أو تكرر•  

 .العدوي

 تشار الطبيعيفي المراحل الأخيرة من التخلص عندما يكون الأن•  

 .منخفض



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 . في المراحل الأولى من التخلص عندما تكون المناطق عالية الأصابه•

 الذبيحة الخاصة بالحيوان المتفاعل مع الاختبار مع عدم وجود إصابات 

  إذا الأوضاع الاقتصادية،في مناطق محددةآها ممكن أن يسمح باستهلا

 معالجة الحوم بالحرارة مقترح أثناء. سمحت يفضل إعدام الذبيحة

 في المناطق ذات: المراحل الأولى والاخيرة من برنامج التصفية

 عندما يكون هناك إصابه فى عضو أو،السيطرة العالية والمنخفضة

     )شبيه السل البقري(مرض جونز 

 حببعد الذمات ما علا

 ).  8.53صورة (ميكة ومتعرجة سصبح تمعاء شاء المخاطي للاغال•  

 .تضخم فى الغدد الليمفاوية الاعورية•  

  

 مات علي إنتشار الإصابةيه ولا توجد علاسأآثروعند وجود إصابه عد

 الحالةلجسم أو إنتشار حديث عن طريق الدم، إذا سمحت افي آامل 

 .الاقتصادية تعدم الذبيحة

 ك الذبيحة إذا آانت الإصابة فى أحدتهلاسح باسد يمفي بعض البلا 

 مع عدم انتشارها في الغدد) أو متكلسه/متحوصله و(الأعضاء غير نشطه

 .الليمفاوية الخاصة بالذبيحة

        

 : الحكم

 تصبحك الآدمي ما لم ستهلالاالذبيحة المصابة بهذا المرض تصلح ل 

 الذبيحة الضعيفة والنحيله مع لزوجة بسيطة. الأعراض قوية وعامة

 ولو أصبحت الذبيحة. رد ثم يعاد فحصهاباعة فى المس  24تحجز لمدة 

  أما الذبيحة،ك ستهلاجافة وقوام الحم جيد بعد هذه المدة فهي تصلح للا

 .آثيرة الارتشاح والهزيله فتعدم



               يوان قبل الذبحفحص الح 

مرض البريمات 

 :حذبلا عد ما بتمالاع

 ؛انقفقر دم وير• 

 ؛ه والمصليهيغشيه المخاطلأنزيف تحت ا•  

 ؛ف في الأغشيه المخاطيه للمعدة الرابعةيزن قرح و•

 ؛ ما يحصل رشح أو انتفاخ فى الرئهاًنادر•  

 ؛)  8.54صورة (ني ي التهاب آلوي ب•

 .سمم دموي بكتيرىت•  

  

 

 

 

 )الإجهاض المعدي، مرض بانج(مرض الحمي المتموجة 

 :ح  الذبعدحص بفنتائج ال   

 :في الماشية 

 ؛)البربخ(التهاب عرضى والقنوات الخصوية •  

  وبين،ورم مائى علي الرآبتين، والعرقوب و مفصل الكفل •  

 .دائيةواك الصدرية الابتشالرباط القفوي والا  

 :في الخراف 

  تكون القنوات الخصوية الأمامية متضخمة، في المرحلة المزمنة • 

  ما يصاحب ذلكاً وآثير،ك الأغلفة الصفنيةمدياد في سز وإ،وصلبة 

 .ضمور في الخصيتين

 : الحكم 

 بعد(ذبائح الماشية والخيول المصابة بمرض الحمي المتموجة تجاز  

  حيث،) المصابةءإزالة الأجزا

 

 .الحكم

  أما في الحالة المزمنة والإصابة،الذبيحة في حالة المرض الحاد تعدم 

 .استهلاك الذبيحةفقد يصرح ب الغير منتشره 

        

 قابلة للحياة والنمو (Brucella bacteria ) سيلاتبقي بكتيريا البرو 

 .بحت لفترة قصيرة فقط بعد الذالعضلافي 

 ذبائح. تعدم ذبائح الماشية) بعد الإجهاض (وفي حالات الإجهاض الحاد  

 والمعالجة. ير والخراف والماعز والجاموس تتطلب إعدام آاملزالخنا

  لأسباباًالحرارية قد يوصي بها في بعض المناطق لهذه الأنواع نظر

 سيةن والضرع والأعضاء الج،والأجزاء الماصبة بالذبيحة. إقتصادية

 .الغدد الليمفاوية المتصلة بها لابد من إعدامهاو

 والحيوانات الحاملة للمرض يجب أن تعامل بحرص أثناء إجراءات الذبح 

  أناً فيجب ارتداء قفازات ونظارات واقية عندما يكون معروف،والسلخ

 حيوانات حاملة للمرض جاري ذبحها وإصابات تورم المفاصل يجب أن

 . عند فحص اللحم%1ترآيز زارة بحمض لاآتيك بغترش ب



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 )الانثراآس(مرض الجمرة الخبيثة  

 

 :ح الذبعدمات ما بلاع

 ؛خروج دم داآن بلون القار من فتحات الجسم•  

 ؛س الرمىبعدم حدوث التي•  

 والغدد الليمفاوية والنسيج تحت ،مصلية غشية المخاطية واللأنزف ل•  
 ؛يدالجل

 ؛تضخم الطحال•  

 ؛نزف غزير بالامعاء•  

 ؛للكبد والكلى) تفسخ(تحلل •  

 ؛بيحة ذفسخ سريع للتانتثاخ و• 

 ؛)دسنتاريا (ء الخنازير إصابات موضعية في امعا• 

 لئنسجة والسواحص مجهري مباشر للأفجري بي سثراآنوتشخيص الا•  

 )  8.55صورة (

 السالمونيلا في الأبقار

 :ح مات ما بعد الذبلاع 

 : حالة التعفن في الدم

 ؛واناتيعدم وجود إصابات ظاهره بالح•

 .نزف بالاغشية تحت المخاطية وتحت المصلية•  

 :اب المعوي الحاد هالإلت

 ءوالأمعا) اللفائفي( الدقيقة ء من الأمعاءالتهاب معوي تنكرزي بالجز•  

  تيفيميوريوملاالسالموني لى إجع  را،الغليظة

Salamonella typhiumurium؛ 

 ؛ التهاب بالأغشية المخاطية بالأمعاء إلى إلتهاب معوي نزفي• 

 ينلبد لاالتهاب بالمنفحه في الإصابة بسالموني•  

Salamonella dublin؛ 

  

 :الحكم 

 وفي حالة الدفن فيجب أن تدفن.  أو الدفنإعدام الذبيحة وأجزائها بالحرق 

  وان يحاط،ل تحت سطح الأرض لأقالذبيحة علي عمق مترين على ا

 .سم من الجير الحي  30كها مالموقع بطبقة س

         

 ؛ تضخم ووذمة ونزف في الغدد الليمفاوية•

 ؛ التهاب و زيادة في سمك جدار الحوصلة المرارية•

 ؛ضخمتغير دهني بالكبد المت•  

 .نزف تحت الأغشيه المصليه والغشاء حول القلب•  

 :الإلتهاب المعوي المزمن 

 ؛مناطق تنكرز فى جدار المصران الاعور والقولون•  

 ؛تورم بالغدد الليمفاوية للسماريقا والطحال•  

 . التهاب رئوي مزمن•

  تكون آائنات،في حاله الإلتهاب المعوي التعفني الدموي والحاد 

  والغدد،الطحال  ، موجودة في الدم والكبد والصفراءلانيالسالمو

 ا قالليمفاوية للمساري

 



                :بل الذبحفحص الحيوان ق 

  تكون البكتيريا موجودة في،وفي الشكل المزمن. وفي محتويات الأمعاء

 .شاء الأخرىحوبدرجة اقل في الأالإصابات المعوية 

التسمم الدموي 

 :حلذبا بعدمات ما لاع 

  وخاصة حول،تيني مائل للصفرةأورام تحت جلدية تتميز بممائل جيلا•  

 ؛ والصدر والشرج،منطقة الحنجرة 

 ؛تضخم ونزف في الغدد الليمفاوية • 

 ؛ نزف بالاعضاء•

 ؛) 8.56صورة (التهاب رئوي •  

 ؛ امعائي-جد نزف معدي ما يواًنادر•  

 . في بعض الحالاتاً والذي يكون شديد،نزف في الأغشية المصلية•  

  

ديفتريا العجول 

  : ما بعد الذبحماتلاع  

  صفراء في الفم،-التهاب وتقرح مع آتل آبيرة من مادة رمادية•  

 والبلعوم والحنجرة؛واللسان، 

 .غالباً التهاب رئوي تنفسي•

 )اآتينوباسيلوزيس، اللسان الحشبي(عيه مرض العصيات الشعا

 :ح الذبعدمات ما بلاع 

 )لسان خشبي(لسان متضخمة يظهر عليه قوام ليفي قوي •  

 ؛)  8.57صورة (

 صفرار وتقرحات بالنسيجتجمعات من الزوائد الصغيرة المائلة للا•  

 ؛المخاطي للسان

 ؛)  58-5صورة (إصابات بأورام حبيبيه في الغدد الليمفاوية •  

 :الحكم 

 .الذبيحة المصابة بالسلامونيلا تُعدم 

        

 

 :الحكم 

  هذه الذبيحة قدمثل وسلخ ،ذبيحة الحيوان المصاب بالتسمم الدموى تعدم

 . آافيا لانتشار الإصابة إلى ذبائح أخرىاًيخلق خطر

        

 :الحكم 

 والإصابات الدفتيرية   ،ابات موضية تجازذبيحة الحيوان المصاب بإص 

 ،العامة المصحوبة بالتهاب رئوي أو تسمم دموي تتطلب إعدام الذبيحة

 .والذبيحة تعدم آذلك إذا ما آانت الإصابات مصحوبة بهزال 

          

 ؛زيادة ملحوظة في سمك الجزء السفلي من المرئ وجدار المعدة•  

 ؛اء المخاطي بالكرش والمعدة الرابعةشغبقع مرتفعة ومتقرحات في ال•  

 مع المعدةس مار بالتلاشنتلإ إصابات بالكبد والحجاب الحاجز نتيجة ل 

 ،الرابعة

  التقليدية في الغدد الليمفاوية والأعضاءسإصابات اآتينوباسيلوزي•  

 تتكون من



 

               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 حبيبات"خضرار مع ل القشطه سميكه القوام اصفر مائل للاثصديد م

  هذه مستعمرات بكتيريا محاطة بتكوينات علي شكل مضرب"آبريتية 

 .الكرة

 

 )ورمتس، الفك الميكوزينوماتيآآ(مرض الفطر الشعاعى 

 :ح ما بعد الذبتمالاع

 ؛) 8.59صورة (في الفك السفلي أو الغدد النكفية  إصابات • 

  الأماميءل من المريئ أو الجزلأسق اءتورمات حبيبية في الجز•  

 ؛الرابعة

 ؛التهابات بريتونيه موضعي•  

 .التهاب خفيف بالمنفحة والامعاء•  

  

 :الحكم 

 آتينوباسيلوزيس في الغددلألذبيحة الحيوان المصاب بالتهابات نشطه 

 والأجزاء التي تعدم يجب أن ترسل إلى. الليمفاوية وبارنشيما الرئة تعدم

 إذا آانت الاصابة بسيطة. مصنع معالجه مخلفات تابع للجهات المسؤله

 ومحصوره في الغدد الليمفاوية، فان الرأس واللسان وآل الذبيحة تجاز

 ان اللسان مصابا بالمرض ولا توجدوإذا آ. بعد إعدام الغدد الليمفاوية

  ويعدم، فان الرأس والذبيحة تجاز،غدد ليمفاوية تعرضت للثصابة

 .نساالل

         

 



                حبفحص الحيوان قبل الذ 

التهاب حوض الكلي الصديدي المعدي 

 مات ما بعد الذبحلاع

 )  8.60صورة( في هذا المرض تظهر الكلية رمادية شاحبة متضخمة • 

 و توجد إصابة صديدية في النسيج.والغدد اليمفاوية الكلوية متضخمة

 ؛ وحوض الكليه والحالب،الداخلي للكلية

 ؛)  8.61صورة (التهاب الكلي وحصوات بالكلي •  

 ؛تضخم بالغدد الليمفاوية الكلوية•  

 . بولينا الدم 

 : الحكم 

 .أو وجود رائحة بول/يعتمد الحكم علي إصابة إحدى أو آلتا الكليتين و 

 وذبيحة الحيوان المصاب بالتهاب حوض الكلي الصديدي أو التهاب

 )  2 ؛عدم آفاءة الكلي مصحوبة ببولينا الدم) 1: الكلي تعدم في حالة

 ي الأعضاء والغدديرات جهازية فغإصابة حادة للكلية مصحوبة بت

 م والحالات المختلف عليها مع روائحسجة الجس بانلالأو انح/الليمفاوية و

 ثم تخضع. ساعة  24بولينا الدم يجب أن تحفظ في براد لمده 

  فيمكن،لرائحة البولية موجودة بعد الحجز 1 فان لم تكن ،ليانغلاختبار ال

 .ة الذبيحةزإجا

 ير مصحوبة بتغييراتغالمزمنة الوالتهابات الكلية تحت الحادة أو  

 جهازية تتيح حكما يجيز

 و التهاب الكلي الصديدي. الذبيحة، والاجزاء المصابة فقط هي التي تعدم

 في الأبقار المصحوب بحصوات آلوية غالبا ما يصدر عنه حكم حسن

 .على الذبيحة



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

التهاب الرحم 

 :ح الذبعدمات ما بلاع

  علي"فرش الدهان"تضخم وترهل في الرحم يظهر بقع نزيف بشكل •  

 ؛السطح المصلي

 ؛)  8.63( التهاب صديدي بالرحم، يكون الرحم ممتلئا بالصديد صور •  

 ؛والقطنية والعجزيةية فتضخم الغدد الليمفاوية الحرق•  

 ؛ت القلبل بالكبد والكلي وعضلاإمكانية وجود انحلا•  

 ؛احتقان الجهاز العضلي بالذبيحة•  

 .تنكرز الدهن البطني•  

 

التهاب الضرع   

 : حبلذا ما بعد تمالاع 

 ؛) 8.64صورة (مظهر حبيبي اصفر شاحب لنسيج الضرع •  

 ؛)  8.65صورة ( الضرع به تورم ارتشاحي بني فاتح نسيج•  

 تضخم في الغدد الليمفاوية للضرع و الغدد الليمفاوية الحرقفية•  

 ؛والقطنية

 .مواضع الحقن• 

• 

 التهاب بالرحم مع ارتشاح رحمي آريه الرائحة ذو لون بني

 )  8.62صورة .(فاتح

 ل تضخم في الرحم يحتوي علي ارتشاح صديدي اصفر مائ•

 ؛خضرارللا

 

 :الحكم   

 ذبيحة الحيوان المصاب بالتهاب الرحم الحاد تعدم إذا آانت مصحوبه 

 ماتفي الحالات المزمنة، عند وجود علا. بتعفن دموي أو تسمم دموي

  إذا لم توجد بها بقايا مضادات،تسمم بالدم، فيمكن للذبيحة أن تجاز

 .حيوية

         

 



               فحص الحيوان قبل الذبح 

  

  بقلالتهاب بطانة ال

 :ح الذبعدمات ما بلاع 

  ببطانة القلب أو نسيج.)8.66 صورة(ابات شبيهة بالقرنبيط صوجود إ•  

 ؛القلب الداخلي

 ؛إصابه بنتوءات صغيرة في نسيج القلب الداخلي•  

 .ل الرئتين والطحال والكليثإصابه بجلطات في أعضاء أخرى م•  

  

 : لحكم ا

  أو غنغريني مصاحبااًتعدم الذبيحة والأحشاء إذا آان التهاب الضرع حاد 

 دد الليمفاويةغابة قد إنتشرت من الصنت الا وإذا آا،ييرات جهازية غبت

 ،دد الليمفاوية القطنيةغدد الليمفاوية الحرقفية إلى الغللضرع عن طريق ال

  آدليل علي إنتشار الاصابة من موقع بدايتها و يمكنهفان هذا يمكن إتخاذ

 وفي الحالة الموضعية لإلتهاب. أن يكون الحكم في إتجاه إعدام الذبيحة

 . أن يكون الحكم في اتجاه إجازة الذبيحة يمكن،الضرع

        

 :الحكم 

 ذبيحة الحيوان الواهن تعدم لوجود نتوءات التهاب بطانة القلب إذا آانت 

 .مصحوبة باصابت في الرئتين أو الكبد أو الكلي 

 والذبيحة المصابة بالتهاب بطانة القلب مع تقرحات أو نتوءات بدون 

 نتيجة بكتريولوجية سلبية يمكن إجازتهايرات جهازية وغمات عن تعلا

  والتهاب بطانة القلب مع ظهور ندبات،بعد تطبيق المعالجة الحرارية

 .تجاز ويعدم القلب



               اللحومةلصناعة دي جتممارسا 

)اب المعدة الثانية الكدمى الته- التهاب المعدة -مرض المواد الصلبة(الإلتهاب البريتوني الشبكي الكدمى  

 :ح الذبعدمات ما بلاع

 شاء البريتوني و تكونغالتصاقات في الكرش والمعدة الثانية وال•  

 ؛خراريج

 ؛التهاب بريتوني حاد أو مزمن• 

 ؛تكون خراريج في الطحال•  

 ؛)8.67صورة (التهاب التامور الكدمى •  

 اتسمساير أو قطع من السلك أو مغناطيل الثوجود مواد معدنية م•  

 ؛بالمعدة الثانية

 

 : الحكم  

 :تعدم الذبيحة والأحشاء إذا 

 آان الحيوان مصابا بالتهاب بريتونى منتشر حاد أو التهاب تاموري•  

 .معدي حاد مصحوبا بتعفن دموي

 حوبا بحمي وتراآم واسعآانت الذبيحة بها التهاب تاموري آدمى مص•  

 ؛رتشاح للا

 ؛ تكون خراريج بالرئتين أو الاصابة بالتهاب رئوي•

 ؛شاء البلورى التعفنيغالتهاب ال • 

 . وذمه بالصدر  •

 لية في الأعضاء أولاييرات انحغ وت،واضطرابات بالدورة الدموية 

 ؛رائحة غير طبيعية

 أو التهاب تاموري /آان بالذبيحة التهاب بريتوني شبكي آدمى و •  

 والالتهاب.  وتكون خراريج ووذمة بالصدر،صديدي مع التهاب بلوري

 منزالبريتوني الموضعي الالتصاقي المزمن والالتهاب التاموري الم

 بدون تغيرات جهازية في حيوانات جيدة التغذية يسمح بحكما لصالح

 . واجزاء الذبيحة والأعضاء المصابة تعدم،إجازة الذبيحة 

 ذبيحة المصابة بالتهاب تاموري ارتشاحي معدي في مرحلة تحتوال 

  إذا ما،الحادة يمكن أن تجاز بشرط توقف هذا علي المعالجة الحرارية 

 .وجدت النتائج البكتربولوجية وبقايا المضادات الحيوية سلبية



               فحص الحيوان قبل الذبح 

 أمراض طفيلية 

■مراضاً ناتجة عن ديدانأ■  

 الديدان الرئوية
 :لذبح اعد ما بئجنتا

 رغوة؛ب الهوانية مع ظهور عفي للشنزالتهاب •  

 ؛ رئويخوذمة رئوية وانتفا•  

 ؛اندماج في بارنشيما الرئة •

 ؛وجود ديدان رئوية• 

 .دد اللميفاوية الرئويةغتضخم بال•  

  

 )الفاشبولا (مرض الدبدان الكبدبية

 :بح  ما بعد الذتمالاع 

  الذبيحة المصابة بهزال أو أنيميا أو إرتشاحات نتيجه إصابات مزمنة• 

 ؛شديدة

 يكةموجود ديدان آبدية في القنوات المرارية التي تكون متضخمة س•  

 ؛الجدران و في بارينشيما الكبد

 ؛خراريج آبدية وعدوي بكتيريا ثانوية•  

 ؛لمرارية القنوات استكل •

 في الكبد والرئتين و الحجاب الحاجز) إخراج(مادة طفيلية سرداء •  

 ؛اء البريتونيشوالغ

 في الإصابات الحادة توجد مسالك نزفية للديدان الكبدية الغير ناضجة•  

 ؛)  8.68صورة (المهاجرة في الرئتين والكبد 

 ؛ الديدانالغدد اللميفاوية للرئة والكبد تكون سوداء نتيجة لاخراج•  

 .يرقان ناتج عن تلف الكبد•  

 

 : الحكم

  إذا آانت الاصابة خفيفة ولمزذبيحة الحيوان المصاب بديدان رئوية تجا 

 وآذلك تعدم الذبيحة إذا آانت. وتعدم الرئتان. يرات ثانويةغحظ تتلا

 ببت في التهاب رئوي والذي يكونسالاصابة بالدودة الرئوية قد ت

 .يميامصحوبا بهزال أو أن

  

 

        

  

 :الحكم

  فالاصابة،الحكم يعتمد علي مدي الإصابه بالديدان وحالة الذبيحة  

 . للذبيحةاً آلياًالشديدة المصحوبه بهزال أو أرتشاحات تستدعي إعدام

 بينما أن الاصابة الخفيفة أو المتوسطة أو الثقيلة بدون هزال قد تحصل

 . بالاجازةاًحكمعلي 

  فيمكن أن إجازه،إذا آانت الإصابات الطفيلية بالكبد محصورة بوضوح  

 . وألا فانه يعدم،تئصال النسيج المصاب سالكبد بعد ا



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 )ان العقديةالأمعاء البثورية، الديد( (Oesophagostomiasis)الديدان المريئية

 :ح الذبدمات ما بعلاع

 وجود عقد بيضاء رمادية تتراوح في حجمها من رأس الدبوس إلى•  

 يكةموهذه العقد قد تحتوي علي مادة س)/  8.69صورة (حبة البلزلاء 

  أو مادة بنية صفراء سهلة،خضرار في الإصابات الحديثة لاتميل ل

 ؛مةالتفتت في الإصابات القدي

 ؛ازدياد في سمك الجدار المعوي•  

 ؛التهاب بريتوني موضعي• 

 ؛التهاب خفيف بالأمعاء في المرحلة الحادة•  

 . التهاب مزمن بالقولون بالمرحلة المزمنة•

  

 

 

 

 مرض الديدان الحويصلية

 :ت ما بعد الذبح علاما

 السيرآاريا المتحوصله أسبوعين لثلاث( صغيرة  بيضاء تإصابا •

 في النسيج العضلي؛) ع بعد الإصابةأسابي

 السيرآاريا(مم 10×مم 5 أآياس شفافة صافية من /ت حويصلا• 

 )  8.70صورة ( ) العدوي بعداًاسبوع  15 -  12 ،المتحوصله المعدية

 ؛) من العدوياًأسبوع  15أآثر من (ت معتمة لؤلؤيه الشكل حويصلا• 

 ؛)و اآثر من العدويشهر أ  12بعد (ت تحلل وتجبن وتكلس الحويصلا• 

 

 : الحكم 

  وآذلك تعدم الذبيحة إذا آانت،الأمعاء المصابة بالديدان العقدية تعدم 

  ويمكن،الإصابة شديدة بهذه الطفيليات مصحوبة مع هزال ووذمه

 صابة الخفيفة والمتوسطة والشديدة بدون هزال أن تحوز علي حكماللإ

 ومع ذلك فالأمعاء يجب دائما أن تعدم ولا يمكن استخدامها فى. ةبالإجاز

 .تصنيع السجق

         

 .حللي لعضلة القلبتهاب تال• 

  



                حبفحص الحيوان قبل الذ 

 : الحكم

 والأحشاء للحيوان المصاب بين شديدة الإصابةيجب التفرقة في الذبيحة  

 فذبيحة واحشاء الحيوانات شديدة الإصابة تعدم وتلك. وخفيفة الإصابة

 ومدي شدة. خفيفة الإصابة يجب أن تعالج أما بالغليان أو التجميد

 والحيوان تعتبر بشكل اعتباري. سلطات المخولةلالإصابة يحدد من قبل ا

  بما،فشفت الإصابات في اثنان من مواقع الكشديد الإصابة إذا ما اآتش

  والحجاب، والقلب ، والمريء، واللسان ،يةغت المضفيها العضلا

 الحاجز أو

 

 مرض الأآياس المالية

 :علامات ما بعد الذبح

 :  توجد فيئيةيس ماآ أ

والرئتين والطحال )   8.72صورة (والقلب )   8.71صورة (الكبد •  
 ؛والكلي

 ؛مخت والالعضلا•  

 .أي نسيج بما في ذلك العظام•  

   

  وفي موقعان أثناء الشق في الكتف وفي،الجهاز العضلي المفحوص

 ث والعدوي العامة طبقا للوائح الكندية تعني حويصلتين أو ثلا،الفخذ

 والقلب والحجاب. ت المضغلات يعثر عليها في آل قطع بعضلاحويص

 فتشت آ في عضلالاثةان أو ثس وآذلك إذا ما وجد آي، ودعائمهالحاجز

  الإصابة المتوسطة أو الخفية المكوية من عددفي.  عمليات التشفيةخلال

 من  الحويصلات الميته أو المتحللة، وتحفظ الذبيحة تبعا للوائح  قليل

 .درجات تحت الصفر10 أيام عند 10الدولة لمدة 

 

 

        

   

 :الحكم 

 وإلا. الذبيحة التي يبدو عليها هزال ووذمه وإصابات عضلية تعدم وتباد 

 سجه آخرى تعدم آذلكنوالأحشاء المصابة وأي أ. فإن الذبيحة تجاز

 عضاءلأب قد تستعيد ا آافيا حيث أن الكلاسودفن الذبيحة لي. وتباد

 .المصابة



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

لأونكوسيرآاا 

 :حذب اعد ما بتمالاع

 مفردة أو علي هيئة عناقيد) مس 0.5-5.0وجود عقد ليفية ملبة باقطار •  

 ؛، والارداف والأفخاذ)   8.73صورة (في مناطق الصدر

 ؛ة الالتفافالعقد بها ديدان محكم•  

 

 . الديدان قد تكون ميتة أو متكلسة في العقد الأقدم•

  

 

 

 :الحكم 

  وفي الإصابات الشديدة،يمكن إجازة الذبيحة المصابة بعد إزلة العقد

 يزال الصدر المصاب والنسيج المصاب حول العرقوب والصدر قبل

 .إجازة الذبيحة



               فحص الحيوان قبل الذبح 

 أمراض طفيلية

 ■) البروتوزوا( أمراض تسببها الأوليات  ■  

 المثقبيات

 :ح الذبعدمات ما بلاع 

 ؛ تضخم بالعقد الليمفاوية●

 ؛ قد يحدث تضخم بالطحال والكبد والكلي أيضا● 

 ؛ بالوذمه والهزال تكون الذبيحة مصابة● 

  يرقان خفيف؛●

 :الحكم 

 الذبيحة المصابة بمرض المثقبيات أو أي أمراض تسببها أوليات آخرى 

 تعدم إذا ما آانت الحالة الحادة

  

     )حمى الساحل الشرقى(ثيلريوزيس 

 :بحمات ما بعد الذلاع 

 رغوة في فتحتي الأنف والشعب مصحوبه بوذمة رئوية وانتفاخ ● 
 ؛رئوي

 ؛)8.74صورة( ورم ووذمة في الرئتين والتهاب رئوي بينى ● 

 ؛ تضخم ونزف في العقد الليفاوية وضمور شديد ليمفاوي بالطحال● 

 ؛ تضخم ونقط الكبد● 

صورة ( جلطات وضمور زائد ليمفاوي بالطحال ، وجود احتشاءات ● 
 ؛)  8 -  75

 ؛ بقع بيضاء لتجمعات ليمفاوية بالكلي●

 ؛ البني بالدهن تلون مائل للون●

 .اًرحيق ما يكون تاً التهاب معوي مصحوبا بنزيف ونادر● 

 وقد يوصي بالمعالجة الحرارية في. مصحوبة بتغيرات جسمية جهازية

 وذبيحة الحيوانات. بعض الحالات إذا آان ذلك ذو جدوي اقتصاديه

 إذا ما اختفت الإصابات. تهازالحاملة للمرض والتي شفيت منه يمكن إجا

 .امةالع

 والذبيحة التي يظهر عليها هزال مختلف عليه أو وذمة خفيفة يجب أن 

 وفى حاله أن الذبيحه. جهساعة من حفظها فى الثلا  48 -  24تفحص بعد 

 بينما أن الأجزاء والأعضاء. كه فيمكن إجازتهاسا متماهتجيدة وعضلا

 .المصابة بالذبيحة تعدم

         

  اآتشاف الطفيليات في مسحةلالخولتأآيد التشخيص يكون فقط من 

 .أو مسحة دم/ سيجية لعقدة لميفاوية بصبغة جيمسا وسينة نعل

   



 

              اللحومة  لصناعةدي جتممارسا 

 

 

       بسنويتيوزيس 

 :ح الذبعد بتمالاع 

 ؛التهاب في البلعوم والحنجرة والقصبة الهوائية•  

ة بالرمل وآييسات في حاجز الأنف والفتحات الأنفيه هبيشحبيبات •  
 ؛)  8.76صورة (

 ؛وعية الدموية الكبيرةحبيبات شبيهة بالرمل في الطبقة البطانية للا•  

 . التهاب جلدي•

 

 

 

 

     )مرض المرارة(موزيس لازاناب

 :ح الذبعد ما بتمالاع 

 ؛ تضخم واحتقان بالطحال يظهر بيزا النسيج الداخلي•

تضخم وانتفاخ بالحوصلة المرارية مع افراز مراري داآن بشكل •  
 ؛القار

 جلط ؛ضعيف الت  ،دم خفيف القوام مائى• 

 :الحكم

  مزمن ليفي وبدونسيليريوزيثشاء الحيوان المصاب بحذبيحة وا

 سوتعدم الذبيحة إذا آانت مصابة بثيليريوزي. ية تجازإصابات جهاز

 والأعضاء المصابة تعدم. ليفي حاد مصحوبا بحمي واصابات عامة

 .آذلك

 

 

        

 

 :الحكم  

  الذبيحة إذا آانت الإصابات موضعية بدون تأثر جهازي والذبيحةزتجا 

 .ة أو عامة مصحوبة بهزالتعدم إذا آانت الإصابة منتشر

         

  بلون برتقالي داآن و تضخم في القنوات،تضخم ويرقان بالكبد• 

 ؛)8.77صورة (المرارية 

 ،سيج الضام لصلبة العيننالذبيحة بلون اصفر ليموني وآذلك ال•  

 توالاوتار وغشاء البلورا والغشاء البريتوني وإتصلا



               بحل الذن قبفحص الحيوا 

 فقط باآتثاف الطفيليات في   هالحجاب الحاجز والتشخيص يمكن تأآيد   

 Giesma.يمسا جمسحة دم بصبغة 

 

 :الحكم

 والحيوانات. ذبيحة الحيوان التي يبدو عليها إصابة حادة يجب أن تعدم 

 مات اصابتها أو المشتبه في اصابتها التي يظهر عليها علاالتي شفيت من

 س تجاز إذا آانت فيما عدا ذلكيزموزغير حاسمة بالاصابة بالانابلا

 ن أن تبردكصفر يمير لونها بدرجة خفيفة للاغوالذبيحة المت. ليمهس

 ن التعامل معها تحت إشرافك يمسزموزيوالحيوانات المصابة بالأنابلا

 شادات فترة الانسحاب للعوامل العطبية يجبوار. موظف حكومي

 .شحنت للذبحاتباعها إذا ما آانت الحيوانات 

 )بيروبلازا موزيس، حمي تكساس، حمي الماء الأحمر، حص القراد) (Babesiosis(لبوازر الدمويه ا 

 :ح الذبعدمات ما بلاع

 ؛ينوذمة واحتقان بالرنت•  

تضخم واصفرار بالكبد وانتفاخ بالحوصلة المرارية مع سائل مراري •  
 ؛اخضر داآن غليظ

 ؛تضخم بالطحال•  

 ؛ت شاحبةانيميا وعضلا•  

 ؛سيج الضامنحظ بوجه خاص في الاليرقان يلا•  

 ؛دد الليمفاويةغوذمة ونزف بال•  

 ؛)فةفي الحالات الخفي(ت صفرار فى العضلالون برتقالي مائل للا•  

 ؛مات أخرىأحيانا ما تكون الكليتان داآنتان مع عدم وجود علا•  

 ).  78-8صورة (نزف بلون احمر وردي بمخ الأبقار •  

 بب في مسحة دم مأخوزهسويمكن تأآيد التشخيص فقط بتحديد الطفيل الم 

  .)  8-  79صورة (من الأطراف ومصبوغه بصبغة جيمسا 



               اللحومة لصناعةدي جتممارسا 

 : الحكم

 كل الحاد للمرض مصحوبا بيرقانشذبيحة الحيوان الذي يظهر عليه ال 

 فر أصنيت جيلاواليرقان ودهن هزالا اليهحة البادي علي والذب،تعدم 

 مرض الذيوالشكل الخفيف من هذا ال. عدميجب أن تُ

      الحويصلات الحمبه 

 :مات ما بعد الذبحلاع 

تكون آييسات ميكروسكوبية ولذلك لا تكتشف بالفحص الروتيني ما •  
 ؛د الذبحعب

 ؛الكييسات تسبب رد فعل بسيط للنسيج•  

  في بعض الحالات قد تكون الكييسات مصحوبا بالتهب عضلى• 

 ؛)  80-8صورة (ينوفيلىزإ 

 يا الدمت البقرية تبين تراآم هائل لخلاستولجي في العضلاالمقطع الهي•  

 ؛)8 -  81صورة (الأزينوفيليه 

 مم1×مم   8آييسات لحميه يمكن رؤيتها آأجزاء مغزلية الشكل لحجم •  

 ،في المرىء والحجاب الجاجز والعضلات الهيكية للحيوانات الأآبر سنا

 ؛وخاصة الثيران

 ؛)  82-8صورة (كلية للجاموس ت الهيآييسات ضخمة في العضلا•  

   

 

 صفرار وغير مصحوب بيرقانيظهر علي الذبيحة تلون برتقالي مائل للا

 والحاله العامه للذبيحة بعد الحفظ في البراد لا بد وأن. يمكن إجازتها

 . الموافقةهتؤخذ في الاعتبار في هذ

         

   

 :الحكم 

 في الإصابات. يجب بناء الحكم علي الوجود الماآروسكوبي للكييسات 

 وفي.  تعدم الذبيحة بالكامل،الشديده واسعة الانتشار مع آييسات مرئية 

 حالات العدوي الاخف فان أجزاء الذبيحة تلك الغير مصابة تجاز

 .ك الآدميستهلاللا



               حب الحيوان قبل الذفحص 

 أمراض طفيلية 

 ■تسببها طفيليات مفصلية اًأمراض■

 )Hypoderma Bovis(مرض النغف الجلدي للأبقار  

 :الذبح عدمات ما بلاع

 ،سيج تحت الجلدي، حمراء أو خضراء اللون نور منطقة ملتهبة بالهظ•  

 .ة اوحيث تأوي اليرق،حول اليرقة 

 .نسدادلأ نتيجة لشالتهاب المرئ ، والذي قد يتسب في انتفاخ بالكر• 

 )8-83صورة (hypoderma Bovis الجلدي لنغفيرقات ا • 

  

 

 

 

      بابه الحلزونيهذف الغن

 :علامات ما بعد الذبح

 سم  3 يتسع جرحا ليصل قطره إلى ،أيام من الإصابة   7إلى   5بعد من  

 سم في العمق مع يرقات مع آتلة بيض واحدة  20إلى  5أو اآثر ومن 

 عادة عند هذه المرحلة تكون هناك ذبابات دودة لولبية. للدودة اللولبية

  فبعد،ومع ذلك. عنها إصابة متعددة  أخرى قد وضعت بيضها مما ينتج 

 الموت

 

 :الحكم

ز وتزال الإصابات تحت ف الجلدي تجاغذبيحة الحيوان المصاب بالن 
 .الجلدية

        

 تترك اليرقات الجسم عنتيجة لانخفاض درجة حرارتة و قد تتكون في 

 .الجسم يرقات طور مرحلة ثالثة

 الحكم 

 .تجاز الذبيحه وتزال الأنسجه المصابه وتحرق 



 



 



           يحةداول الذبتهبزوجت و ةالصح 
   
 المُقدمة

 الخاصة بالحيوانات الداخلة إلى ءحشاالأيعتبر الجلد ومحتويات  
 مكان

 من. الذبح هي من مصادر التلوث الشديد للذبائح بالبكتيريا الممرضة
 هو الإهتمام بما اًالأهداف الكبيرة في تجهيز وتداول الذبيحة صحي

 :يلى
ك بمواد التربة هلاستامنع تلوث أجزاء الذبيحة الصالحة لل • 

 العالقة
 .بالجلد وآذلك من محتويات الأعضاء الداخلية

. منع النمو البكتيري علي سطح الذبائح واللحم• 
  التخلص من أي ذبائح أو أجزاء من ذبائح تعتبر غير صالحة•

 .ك  الآدميلاستهالل
آل سليم، فان محتويات شة بالة الأحشاء الداخليزإذا ما تم إ 

 الأمعاء لا
ومع ذلك فان انتقال التلوث من .  لتلوث الذبيحةاًتكون مصدرا هام

 الجلود
 إلى سطح الذبيحة لا يمكن تجنبه بشكل فعال بسبب طبيعة عمليات

 وهناك طريقة لتقليل مصدر التلوث هذا هي بضمان أن ،الفصل 
 آل

 عت لكشف ما قبل الذبح وأنهاالحيوانات التي تدخل مكان الذبح قد خض
 يجب اتخاذ إجراءات ،وبعد ذلك. حيتها للذبحاقد أجيزت لصل

 مشددة
 )مس بين الجلد والذبيحة اأي التل(لمنع الإنتقال المباشر 

 والانتقال الغير
 سابعلي سبيل المثال من الأدوات والأجهزة وأيدي ومل(مباشر 
اعد الممارسة الصحية وقو. للتلوث من الجلد إلى الذبيحة) العاملين

 لسلخ
الحيوانات المجترة / الماشية(وتداول ذبائح حيوانات اللحم الأحمر 

الكبيرة
 متماثلة لكل)  الحيوانات المجترة الصفيرة والخنازير- الخراف - 

 بينما أنه بالنسبة ،لذلك فستوضح المبادئ للماشية . هذه الأنواع
 نواعألل

ختلف فيها عن الماشية هي التي الأخرى فمجرد تلك الجوانب التي ت
 .سيشار إليها

 
 ة عامباتطلتم
 المطلوبة للذبح وثجهيز الذبائح أدوات ة الأساسيتلأدوا( 

 وخاصة ،الذبح 
 ،بالنسبة للعمليات محدودة العدد لا تحتاج أن تكون معقدة وغالية

 وآمية
 التجهيزات متعتمد علي إجراءات الذبح المستخدمة، وان أمكن يجب أن

ستيك ا ستيل أو من البلسون مصنوعة من الصلب الستينليتك
  وأن،

 .تكون مقاومة للصدأ وسهلة التنظيف والتعقيم
علي سبيل المثال السكك العليا (مس اللحم اوالمعدات التي لا تل 

 التى تعلق
عادة ما تصنع ) م التدويخا وأقل،فيها الذبائح ومصاطب العمل

 من الصلب
 .المجلفن

 : مناسية المطلوبة لعملية الذبح تتكونوالمعدات الأس 
  مسدس تدويخ أو مشابك رأس آهربية أو آلة تدويخ سيطة للضربة• 

 .المباشره
 : سكاآين• 
 .سم مسنونة من الجانبين(  16:  الذبح - 

 .سم مقوسة(  16:  السلخ -

 .مسن من الصلب 
 .حجر سن بالزيت أو الماء 

 .غمد وحزام لتعليق السكاآين 
 .وساطور ) آهربي أو يدوي(لحم منشار  
 . بكرة بقدره آافية لرفع وزن الحيوان الذي سيذبحشون 
 .لسلخلنادات أو حامل س 
-3.4ثى الأرجل أو سكة ترتفع من ا حامل ثل،آمرة قوية  

 متر عن  2.4

 .طح الأرضس

عدد من الأوعيه . قضيب حديدي أو ماسورة حديدية لتعليق الذبائح  
 .المناسبه

 .ملمصاطب ع 
والبنود التالية هي معدات إضافية مطلوبة عندما تسمط الخنازير  

 :لخهاسوتكشط بدلا من 



            اللحوم ة لصناعةديج تممارسا 
  

 .برميل أو حوض سمط  •
 .إناء أو برميل أو نظام لغلي الماء  •
 . آاشطات •
 .شط متينة طاولة أو مسطبة آ• 
 .ْ م70 ترموميتر قياس حتى درجة حرارة • 

 .خطاف خنزير أو قش  •

 )الحرق السطحي( شعلة أو لهب للسفع • 
 : وهناك معدات نافعة أخرى تشتمل

 . قلم تدويخ• 
 ).ستنزاف الرأسيلإل( خطافات إستنزاف • 
 . حوض لتلقي الدم• 
 . حوض غسيل الكرش• 
:ة الأيدى ولأدواتوالبنود التالية ضرورية لنظاف 

 . حوض غسيل أيدي•
 . مطهرات أدوات• 
الصارم لكل المعدات للتنظيف   تايجب أن تكون هناك تسهيل 

 التي تأتي
 ئح أو للحم ومطهر الأدوات هي صناديق مشكلةالذبافي تماس مع 

 ، والسواطير والمناشير،أي السكاآين (لتناسب معدات معينة 
 ،)الخ

 ن توضع حيث تكون سهولة الوصولومطهرات السكاآين يجب أ
ل ثيدي ملأ وا،إليها لكل من يعمل باستخدام سكاآين 

 النصل يجب أن
ها يجب أن يكون لديه علي الأقل سكينين دمتطهر، وآل عامل يستخ

 أو
 سل تثبيتلاعلي سبيل المثال أداة سلخ رئيسية و س(أدوات أخرى 

 دي إلى تلوثوعدم تطهير آل م السكاآين والأدوات بشكل منتظم يؤ
 إلى الذبيحة ومن ذبيحة دفالبكتيريا ستنتقل من الجل. الذبائح

 ري،خلا

 
 العاملون

بس واقية من النوع واللون ايجب علي العاملين إرتداء مل 
 المعتمدان من

بس لابد وأن تكون نظيفة في جميع االمل. قبل السلطة المختصة
 الأوقات،

. بس التالفة تستبدلا والمل، فيجب تبديلها بشكل منتظم لاّوإ
 ،والمرايل

 ،والأآمام الواقية والقفازات والأحذية والسكاآين والمسنات 
 والجرابات

يجب أن تكون نظيفة عند بداية فواصل الإستراحات وعند بداية آل 
 .فترة عمل

 سلوا أيديهم واذرعتهم آلما حدث ولامسواغوعلي العاملين أن ي 
 عند بداية العمل ،ظماسطحا ملوثة وآذلك بشكل منت/أجزاء

  وبعد آل،
 فراء/  والعاملين الذين يتناولوا آل من أسطح الجلود،فاصل توقف 

 يجب عليهم غسيل أيديهم قبل ،الخارجية والمنتجات المكشوفة 
 مسةلام

 وحرآة العاملين بين المناطق ،أسطح الذبائح المكشوفة 
 ´"النظيف"

 .من المذبح يجب أن تحدد"والقذرة"
 صحي للماشيةالسلخ ال 
مس ا للسطح الخارجى لجلد الحيوان أن يلاًلا يجب مطلق 

 السطح المسلوخ
مس مع احيث أن أقل القليل من الدم ممكن أن يتل. للذبيحه

 وعلى. دالجل
مسه السطح المسلوخ بالأيدى التى قد تكون االعاملين عدم مل

 .لامست الجلد
  الرأسية المشترآة/ الأفقية رقالط 
النزف بينما يكون الحيوان مازال معلقا من سلسلة بعد : سألرا 

 ،التقييد
 وتفصل الرأس بالقطع في ،تزال القرون وتسلخ الرأس 

 ت الرقبةاعضل
ويجب أن يتم تميز .  وتعلق من خطاف،ذاليفوالمفصل ال
 الرأس آجزء

ومن ثم .  وذلك لفحص ما بعد الذبح،من الذبيحة التي فصلت منها
 تخفض

 . على حامل السلخالذبيحة علي ظهرها
رجل لأل(اسلخ وافصل الأرجل عند مفصلي الرسخ : الأرجل 

 )الأمامية
رجل الخلفية والسيقان الأمامية يجب ألا تسلخ أو أوالكاحل لل
 تفصل قبل

  وإلآ فأن أسطح،أن تخفض الذبيحة إلى حامل السلخ 



           ةداول الذببحتجهبز وت وةالصح 
    

 .ويمكن ترك الحوافر متصلة بالجلد. وف تتلوثسالقطع  
 أقطع الجلد بطول خط المنتصف من جرح الذبح إلى :لخالس 

 .الذيل
 وجعل السكين لأعلي لمنع ،تعمال ضربات طويلة ثابتة سوبا
 حدوث

لخ الصدر والجانبين س ا،قطوعات من السكين بالذبيحة 
  نحواًبالاتجاه خلف

 ،ب النسيج الغددي وأزلها ثقلخ الضرع بدون سا. فخذال
  الغدداًتارك

 ، عند هذه النقطة ،ليمة ومتصلة بالذبيحة سالفوق ثديية 
 ارفع الذبيحة

 بحيث تستند الكتفين علي حامل السلخ ويكون ،إلى وضع وسطى
 الجزء

ب خلص الجلد بحرص سالخلفي من الحيوان عند ارتفاع عمل منا
 من

 واقطع الجدار البطني بعناية حول ،ون ثقبها حول الشرج بد
 .المستقيم

 تلوث اًوأسلخ الذيل متفادي. أربط المستقيم بخيط مجدول لأحكامه
 السطح

 ارفع الذبيحة حرة عن حامل السلخ ،طة الجلدسالمسلوخ بوا
وأآمل
 .السلخ

 الطرق الرأسية 
ن آك علوية لتوصيل الذبيحة مسمحطات الذبح عالية التجهيز بها  

 نقطة
 ، وإزالة الجلد يجري علي الذبيحة المعلقة ،الذبح إلى البرادات

 والعمل
 ولكن حيث انه ،الرأسية المجمعة / هو آما في الطريقة الأفقية

 س منيل
 يكون أآثر من ،الممكن الوصول إلى الجلد من مستوي الأرضية

 عامل
 والعامل الواحد يمكن له العمل بمصطبه ،واحد مطلوب 

 كيةهيدروولي
.ترتفع وتنخفض حسب المطلوب

تخدم شدادات الجلد الأوتوماتيكية في المذابح عالية س وت
  بعض،التجهيز

 ،فل من النهاية الخلفية للذبيحة سالأنواع تسحب الجلد لأ
 وأخري من

 .الكتفين لأعلى في إتجاه الكفل
 وميكنة نزع الجلد تقلل من التلوث حيث يكون التعامل اقل مع الذبيحة 

) القضبان( آما أن استخدام السكك ،تعمال اقل للسكاآين سوإ
 العليا تحسن

مس الذبيحة مع العاملين لا بتقليل ت، من النظافة اًأيض
  المعدات مثل،

 حامل السلخ، ومع بعضها

 .افات منتظمةسالبعض، حيث أن الذبائح تفصلها عن بعضها م
 يرةغترات الصج الصحي للمخالسل 
  أن تحمل آمية ضخمة من القذارة والبراز إلىيمكن لأصواف الخراف 

ن، اومن المستحيل تجنب تلوث ذبائح الخراف والحمل. المذبح
 عندما

 فان الحيوانات شديدة ،لذلك . اخسيكون الفرو شديد الإت
 الاتساخ يجب

 أثناء فحص ما بعد الذبح، وان يتخذ الإجراء اًأن تفصل بعيد
 المناسب

  نهاية خط الذبح مع مزيد من الإحتياطاتآمثال أنها يجب أن تذبح في(
ولابد ألا ).   6التي تتخذ لمنع تلوث الذبيحة ، انظر جزء 

  الفرو أوسمايل

 لامس ولا يجب علي العامل أن ي،الشعر السطح المسلوخ
 سطح المسلوخلا

 .الشعر/مسة مع الفرواباليد التي آانت مل

 ترآةشالرأسية الم/ قيةفالطريقة الا 
 ان علي ظهره وتحدث قطوعات من عظم الرسغ بطوليوضع الحيو 

أو (يفتح الحلق . والرقبة والوجنتين والكتفين تسلخ. الرجل امامية
 )الزور

والجلد علي الأرجل الخلفية يقطع من الكاحلين إلى . ئرويربط الم
 اصل
 تسلخ الأرجل ويرفع الخروف بواسطة قضيب حديدي يمر ،الذيل

 من
  شرط بطول خط الوسط والسلخ يتم علييعمل شق. أوتار آعب اخيل

ومن ثم ) باللكم(آاآين خاصة أو بالقبضات سالأجناب باستخدام 
 يجذب

 الجلد لأسفل بطول العمود الفقري حتي الرأس، إذا آان الرأس
 ستتلوث لاَّ بد من سلخها وإلا ف،ك الآدميلاستهالل

 بالدم والقذارة
 .والشعر

 ةود المتحرك والسكزنظام الم 
لسلة من سيحة المعلقة تخفض لسير ناقل أفقي مكون من الذب 

 صفائح
مة إلى مجموعات تكفي س ومقلاًت قليسصلب أفقية، مقو

 اتالمجموع
 وفي العادة أن يعمل إثنان من العاملين ،منها لاحتواء حيوان واحد

 اًمع
لخ وفتح الجلد حتى المرحلة حيث سعلي آل حمل ليقوموا بإجراء 

 يمكن
 نزع الجلد عن



ةيدة  جتممارسا  اللحوم             لصناع
 

يكون معلقا الآن علي خطاف متحرك منفصل لذلك يكون الحيوان 
 معلقا

 الظهروعندما يدخل الخطاف في الأرجل الخلفية، ترفع الي
 .سكة التجهيز

 الطريقة الرأسية يبدأ السلخ آما هو في. من الأربعة أرجل والبطن عند أعلي نقطة
لتخليص الأآتاف والأجناب .  الرأسية المشترآة  عند الذبح يكون الحيوان معلقا من رجل واحدة خلفية ويترك لينزف 

يدخل قضيب . لخ والقدم تزالاق الحرة والتي تسسوالسلخ يبدأ با
 تعليق

تحرر الساق . آة السلخسفي هذه الساق وتعلق علي عجلة علي 
 الثانية

. وتسلخ وتجهز، ومن ثم تعلق علي النهاية الأخرى لقضيب التعليق
 يفتح

 .ط ويخلص من الكفلسالجلد بطول الخط المتو
 )في آل من نهايتيه   u قضيب علي شكل حرف(ويقوم هيكل للنشر  

لمباعدة الأرجل الأمامية لتسهيل العمل علي الرقبة والصدر 
 ن،والجانبي

،القدمين الأماميتين تقبض عند نهاية آل طرف للهيكل 

/  الطريقة الافقية
، 

،  ويعاد تحرر الأرجل الأمامية من الهيكل الناشر وتفصل القدمين
 وآذلك. الجلد يمكن أن ينزع الآن بالكامل. الحيوان إلى الوضع الرأسي

  الذي

.استهلاتسلخ الرأس إذا آانت مخصصة لل  علي ك الآدمي
 الرغم من أن

،سهذا   بعد في آك الطريقتين . سكينيستدعي بعض العمل بال
 نزع الفرو

.تنظف فتحة الشرج والمريء وتربطان
  يلخص الخطوات في سلخ الذبيحة إلي جانب النقط الجوهرية9.1جدول 

 في النقطة التي يجب الترآيز عليها

 



داول الذببح توت و ةالصح             ةجهبز
   

  
 يرزالخنا وتجهيزل محددة تتعلق بالنظافة فى ذبح ص تفا 

 رزياخنسمط ال
 .مطهاس تأآد من موت الخنازير قبل • 
م وبأنها تستبدل آلما ْْ  50 تأآد من أن ماء السمط عند حوالي• 

 أمكن

 .الماء الزائد القذارة في تلوث الذبيحةلتجنب إسهام 

 .دقائق لتليين الشعر بالقدر الكافي   6 يجب أن يستمر السمط لحوالي• 

يا س أو را،تعمال خزان ماءس السمط يمكن إجراءه با• 
 تعمال دش بماءسبا
 ).هذا الأخير أآثر نظافة ولكن أآثر تكلفة(اخن س
 خنازيرالة شعرالإز 
 يمكن القيام به يدويا باستخدام مكشطة ذات الة شعر الخنازيرز إ• 

 شكل
 .خاص

تعمال ماآينة خاصة مع س إزالة الشعر يمكن القيام به أيضا با• 
 بدالات

 .طراف مطاطيةبأدوارة 
 في بعض المجازر يمكن جمع السمط والكشط والقيام بهما داخل • 

 .خزان السمط

سغ آما يمكن إزالة الشعر أيضا بت• اتينج  الخنازير في رطي
 منصهر

ومن ثم يزال طبقة الراتنج المتصلبة مع الشعر من ) يعاد استخدامه(
 علي

 .الذبيحة
ع ال خنازيرفس 

ش علة غاز تمسك بعد السمط، تحرق بقايا الشعر علي الجلد ب 
،  وفيباليد

،  وبعد السفع يجب المذابح الكبيرة يمكن عمل ذلك باستخدام فرن 
 آشط

""طح الذبيحة سالبقايا السوداء والرماد عن   وتنظف تلميع
اً .الذبيحه جيد

ش يجب أن تنظف بانتظام حيث ) مكاشط و فرش(ط ومعدات الك
 أنها

 .يمكن أن تعمل آمصدر لإعادة تلويث الذبيحة
خ  الخنازير سل 

س تعمل في صناعة الجلود، فيمكن سلخ إذا آان جلد الخنازير ي 
 الخنازير

م دئ الصحية الموصوفة في هذه الحالة تتبع المبا. طهابدلا من س
ش .يةللما
 )نزع الأحشاء(التجويف  

لابد من اتباع الحرص في آل العمليات بعدم ثقب  مع آل الأنواع   ،
 أي

 الأحشاء أو  ،ثلعضو م



             اللحومة لصناعيدة جتممارسا 
   

 
إذا ما حدث . حم أو الرية المرارة أو الحوصلةناالمث

 هذه فان الجزء
 وآل ،صالهتئ لابد من اسةحيلوث من الذبتالم

 زيمتالأحشاء لابد أن 
م إجراء الفحص يت لها حتى ةالتابع ةحبلمعرفه الذب

 وبعد. طرىيالب
 للسماح قد الأحشاء في أرفيبرتجب يالفحص 

 .ة أفضلئي هواةبدور
اء دى بانتظام أثنيغسل الأت القصوى أن يةومن الأهم 

 وآل. نزع الأحشاء
 أثناء هذه ةخدمتر المسين والمناشيالسكاك
 هما بانتظامي لابد من تعقيةالعمل

 .وضع علي الأرضتولابد ألا 
ن يمئ للقااتليستر ايوفتيجب  

 قةيام بعملهم بطريبنزع الآحشاء للق
ل ق وجود سير ناةوفي حال. يةصح

 لير غسيوفت لابد من ،آييآانيم
ت اليسهتآل ل وي  والمرايةالأحذ

 ح الأصغربوفي المذا.  الثعقيم/ل يسغال
وفي آل . دىأيم لليتعق/ ر حوضيوفتلابد من 

 واجدت لابد من تالحالا
 نزع الأحشاء ةم مصطبقيعت لاتليسهت

 .يةات الأعضاء الداخليوحاو
 ةالماشي 
 وفي النظام الافقي الرأس المشترك،. ينشر الصدر بطول المنتصف 

ستند علي الحامل، ومن ثم ترفع الذبيحة إلى يجري هذا والحيوان م
 وضع

 وعندما يتم نزع الجلد، يتم قطع التجويف البطني ،نصف الرفع 
 بعناية

مل لكارتفاع الأ ثم ترفع الذبيحة ل،بطول الخط الأوسط 
 لتكون معلقة

ثم تفصل . اء بفعل وزنهاش عن الأرض بحيث تسقط الأحاًبعيد
 إلى

فإذا آانت . لأمعاء للفحص والتنظيفالأحشاء  لصدرية، والكرش وا
 اي

 فيجب ربط ،الآدمي   للاستهلاكمن المعدات أو الأمعاء ستؤخذ
 الحدود

 المعدة/ئ بين المر

 
م يقتالمرئ و المس( الاثني عشر/والمعده  -

 د ربطا مسبقاقآونا ي
ن المعده يمنع التلوث العرضي بيهذا ). أثناء نزع الجلد

 .والأمعاء
 رةيغرات الصتالمج 
 ،يجري قطعا صغيرا في جدار التجويف البطني أعلي القص 

 وأصابع
م بعيدا عن الأحشاء بينما يستمر ساليد الثانية تدخل لرفع جدار الج

 القطع
يسحب . سم من دهن الخصيتين أو الضرع5حتى حوالي 

 غشاء(الثرب
 ويخلص المستقيم المربوط وتخلص الأحشاء وتؤخذ) الأمعاء الشحمى

 الحجاب اليسحب لأعلي من خل) المربوط(مريء وال. للخارج
 .الحاجز

 وعظم الصدر يشق من الوسط مع الحرص علي عدم ثقب الأعضاء
 .الصدرية، التي تنزع حينئذ

 ريازنالخ 
 الجلد الشق بطول الخط الأوسط خل. خلص وأربط المستقيم 

 وجدار
الحوض لال أفتح خ. الجسم من نقطة التقاء الفخدين إلى الرقبة

 زعوان
 وفي الذآور يجب ألا تثقب الغلفة حيث أن. المثانة والأعضاء الجنسية

وآل هذه الأعضاء تعتبر .  للتلوثاًالمحتويات تعد مصدرا خطير
 غير

. انزع الأحشاء البطنية والصدرية سليمة. كاستهللأصالحة ل
 تفادي

 وعادة ما تنزع الكلي ،التماس مع الأرضية أو مصطبة الوقوف 
 بعد أن
  والرأس عادة ما تترك حتى بعد،لذبيحة بطول العمود الفقريتشق ا
 .التبريد

الة الأحشاء إلى جانب زيلخص الخطوات في إ   9.2والجدول  
 النقاط

 .الرئيسية للنظافة للترآيز عليها



ةوتجهبزت و ةالصح              داول الذببح
   

   
شق وغسيل وتجهيز  الذبيحة شق الذبيحة وإذا استخدم. يعطي نتائج أفضل ولكن نشارة العظم لابد من إزالتها

الماشية الساطور فقد يكون ضروريا نشر الكفل والخاصرة في الحيوانات
 شق الذيبحة بطول العمود.  العمل من الجهة الظهريه للذيبحة .الكبيرة

 بمنشار أو ساطور من الحوض حتى ) الظهرةسلسل(الفقري 
 ،الرقبة

 استعمال المنشار

م )ْ   82( والمنشار والساطور يجب تطهيرهما في ماء ساخن 

 .والمناشير الكهربية تزيد الإنتاجية. بين الذبيحة والأخرى



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   
 زيرالخنا

 هذه تعلق وتشق بطول العمود الفقري آما هو في الماشية لكن الرأس 
 .تترك بشكل عام سليمة 

 الأغنام 
 فإذا ،باع سليمة آاملة تن عادة مااذبائح الخراف والحمل 

 آان ضروريا
 إلا أن المنشار ربما سيكون ،فيمكن شقها بمنشار أو ساطور

 ضروريا
 .ابالنسبة للحيوانات الأآبر سن

 يحةذب الذيبتش 
ئصال آل الأجزاء التالفة تإن الغرض من تشذيب الذبيحة هو اس 
 أو

والمواصفات . حة بحالة قياسية قبل الوزنيالملوثة ولتقديم الذب
 ستختلف

 والفحص البيطري للذبائح. في التفاصيل لدي السلطات المختلفة
 توجد وعندما. وأعضائها يمكن القياد به فقط بواسطة أفراد مؤهلين

 آثار
 قد تعدم ها فان الذبيحة بكاملها هي وأعضائ،مرض أو تلف 

 لاّولا بد أ
  ولكن في الغالبية العظمي ما يطلب الطبيب،تدخل السلسلة الغذائية

 آمثال تلك التي يكون بها ، معينة اً أجزاءنالبيطرى أ
 خراريج أن تزال

 أي جزءوأفراد المصنع لا يجب عليهم إزالة . )8أنظر جزء(وتعدم 

 وألا فإنهم قد يخفون حالة عامة لاً،مريض حتى يراه الفاحص أو
 آان

ات من موأي تعلي. يجب أن تؤدي إلى إعدام الذبيحة بالكامل
 الفاحص

 .ة يجب إطاعتهانباستئصال وإعدام أجزاء معي

  مع الأرضامسوالتجهيز علي ونش رأسى يقلل التلوث من التل 
 وإنما فقط في ، الأرض  أي شئ يسقط عليعلا تد. والحامل

 أوعية
 وأي تلوث. والنظافة الشخصية لابد وأن تكون متبعه للغاية. خاصة

 إلا أن العمل ،له استئصالمحتوي الأمعاء علي اللحم لابد من 
 الحريص

 والذبيحة المشذبه. سيتفادي ذلك

 وإذا قسمت الذبائح إلى أربعة أجزاء. يجب أن تعلق علي سكة علوية
 . للخطراًولة فان سطح القطع يكون معرضلتسهيل المنا

 وأي ،آل أعضاء اللحم الأحمر يجب أن تعلق علي خطاطيف  
 معالجة

 لهذه الأعضاء يجب أن تجري في غرف منفصلة عن مرافق معالجة
ستخدام الآدمي لابد من تنظيفها اوالأمعاء التي ستؤخذ لل. اللحم
 وغسلها
 .جيدا

 ةحلذبيل ايسغ 
 ة هو إزاليةغسيل الذبحالهدف الأساسي من  
  وبقعئية المرتساخاتالإ

ل يسغ وال،ديالدماء ولثحسين المظهر بعد التبر
 ل لإجراءاتيلمس بد
نشر يرجح أن ي العامة أثناء الذبح والسلخ لأنه ةالنظاف
 ريا بدلا منيالبكت
 الأعضاء تبقع الأحشاء ومحتويا. ض العدد الكلييخفت

 الداخلة الأخرى
بد من عدم استعمال القماش لمسح ولا. جب استئصالهاي
 .ةحبيالذ
 والماء ،ل القذارة المرشة وبقع الدماءيورش الذبائح يز 

 خدم لابد أنتالمس
سخ لابد من رشها تتي تح الئ والذبااً،آون نظيفي

 علي الفور بعد السلخ قبل
 وبذلك يخفض الزمن للنمو ،أن تجف مادة الاتساخ 

 حتت و،يريتالبك
ا في العدد يريتضاعف بعض البكتد تقأحوال المصنع 

 .يقةقد  20-30آل 

جب ي ، البقع عن السطح المسلوخ ة إلى إزالةإضاف 
 إعطاء اهتماما خاصا

 فالسطح ، الحوض ةللسطح الداخلي وجرح الذبح ومنطق
 ناسبيل تالمب

 من الماء فقط هي التي ةيري لذا فان اقل آميتالنمو البك
 عمالهاتجب اسي
 ،مكن يه بأسرع ما ي فجب البدءيبريد توال

 ويجب السماح ببعض الوقت
جف قبل الوزن ومن ثم تخلص من الماء و أن تللذبائح لل

 برد علي الفورت
إذا آان البراد جيد . دة في البرادئ الزاةقليل الرطوبتل
 عمليم ويصمتال

عا يجف سري سةحي فان سطح الذب،بكفاءة 
 .يريت النمو البكاًمانع



ل الذبيحة ووالصحة و تجهيز               تدا
  

 
 تحت الجلدية تنتج عن الرش نإن ظهور فقاقيع في طبقة الده من الذبيحة

 بالماء
اً والذي قد يكون راجعاًبضغط عالي جد

اً فوهة الرشاش قريبة جد
لأ 9.3  طوات نزع ايلخص خ  حشاء إلى جانب النقاط جدول

 لضغط عالي بالنظام  الرئيسية
 .للنظافة للترآيز عليها وبوضع

   
  واللحمئح التحم فى الحرارة لحفظ الذبا 
 ائحب الذيدبرت  
آون تالذبائح يجب أن تذهب إلى البراد بأسرع ما يمكن ويجب أن  

 جافة
والهدف من التبريد هو تأخير النمو البكتيري وتمديد . بقدر الإمكان

 عمر
م إلى صفر درجة مئوية ْ 40 إن تبريد اللحم بعد الذبح من. الحفظ
 وحفظه

ثة أسابيع علي ايعطي عمر حفظ علي الرف حتى ثل اًبارد
أساس أن

 .والتجهيز عالية من النظافة قد روعيت أثناء الذبح اًمعايير

،ًبرد فوراُلذبائح لابد من وضعها في الموا  ولابد  بعد الوزن 
 من تعليقها

اسماآك علوية وعدم ملسعلي  رض تها لل
 وبعد عدة ساعات  ،اً،مطلق
س،اًطح الذبيحة باردس ستح  إلا أن درجة  عند اللم

 الحرارة الهامة هي
س  يجبهفهذ. عميقا داخل الذبيحة ها بثرمومترمسبار قيا

اًس )لي(  زجاجي
 .ستخدم آدليل علي آفاءة التبريدوي

اًغيتسومعدل التبريد عند أعمق نقطة    لعدة عوامل ير تبع
 بما فيها آفاءة

،،البراد وآدليل .  وحجم الذبيحة وبدانتها والحمل التبريدي
،  فانعام

م يجب تحقيقها فى  ْ 7 -6درجة حرارة عضلة عميقة من    



                اللحومممارسات جيدة لصناعة
16-12،ساعة في ذبائح الأبقار   36إلى  28 ساعة في  ومن 
 ذبائح

 والعجز عن. ساعة فى ذبائح الخراف  30إلى   24الخنازير ومن

 سيؤدي إلئ تضاعفات ةتخفيض درجة الحرارة الداخلية سريع
 سريعة

 .رة وتنتن عظمىللبكتيريا في عمق اللحم مما ينتج عنه روائح منف

 هويحتاج الأمر إلى سرعات هوائية عالية للتبريد السريع ولكن هذ 
 في الوزن نتيجة للتبخر إلا إذا آانت أً متزايداًستؤدي إلى فقد

 الرطوبة
 من نقطة اًومع ذلك إذا آان الهواء قريب. النسبية هي أيضا عالية

 التشبع
ح الذبيحة طس، فيحدث تكثف علي )  %100 الرطوبة النسبية (

 اًمشجع

آلتين يبدو انه شوالتوافق بين الم. ألفطريات والبكتيرياوعلى نم
 عند

 /متر0.5 الهواء بحوالي مع سرعة   %90رطوبة نسبية حوالي 
 .ثانية

 في ةف سوف يحدث آذلك إذا ما وضعت ذبائح دافئثوالتك
 مملوءبراد 

 . بذبائح باردةاًجزئي
 الحمل الأقصى المحدد من الصانعويجب عدم زيادة تحميل البراد فوق  

لاّوإ. ويجب ترك فراغات بين الذبائح لمرور الهواء البارد

،  يجب غلقه وألا يفتح بشكل متكرر لتجنب عندما يمتلئ البراد 
 الارتفاع

،  يجب غسيل البراد ما يفرغ وعند. المفاجئ في درجة الحرارة
 بلجيد

 فان 
 التبريد

 سيكون غير آفؤ و ستظل أسطح الذبائح مبتلة مشجعة لنمو بكتيري
 .سريع

قاً  
 .إعادة ملئه

والأفراد المناولين للذبائح أثناء عمليات التحميل والتفريغ يجب أن  
 يتبعوا

أآثر القواعد صرامة بخصوص نظافتهم الشخصية ونظافة 
ا بسهممل

ا .مسة الذبائح بأقل ما يمكن ويجب عليهم مل
ت سويق اللحوم المبردة  

 وإذا آسرت. ب حفظها باردة حتى تباع أو تطهياللحوم المبردة يج 
سلسلة البرودة فان التكثيف يتكون و الميكروبات تنمو 

، ونفسبسرعة
،  وترك فراغات لدورة القواعد بخصوص عدم زيادة التحميل 

 ،الهواء
 وتقليل فتح الأبواب بقدر الإمكان ومراعاة ابسط معايير النظافة عند

، تخزين منالية للحم الطازج هي  إن درجة حرارة مناولة اللحم 
 مباشرة

ْ 3-م1ْ- والتي هي حوالي ،فوق نقطة التجمد م للحم (
 الخنزير المملح

 وعمر التخزين المتوقع من قبل المعهد الدولي) بسبب وجود الملح

 للتبريد بالنسبة لمختلف أنواع اللحم التي تحفظ عند درجات الحرارة هذه

موضحة في جدول  .  9.4

 

 



ح يوتز يجهت و ةالصح            ةداول الذب
    

 
 من النادر أن يحفظ اللحم عند درجات ،تحت الأحوال التجارية 

 حرارة
،ة مئوية درجة مئوية وصفر درج1-بين

 
اً 9.5 والأزمنة تنخفض أيض)    إذا جدول (تكون أقل من المتوقع 

 لذا فان أوقات  ما آانت
 %.90الرطوبة النسبية أعلي من  التخزين الفعلية

 
   

ي أجزاء يظهر وأ. جة فور تلقيهاواللحم يجب أن يوضع في الثل  والقطع المقطعة
 عليها
والأيدي .  فطريا أو مخاط بكتيري يجب استئصالها وإعدامهااًنمو
 لابد

ل هذه الأجزاء والسكاآين لابد من ثمن غسلها جيدا بعد تناول م
 تطهيرها

 جيدا بعد تنظيفجة لا بد من أن لالي والثغفي ماء ي
 ل هذاثالعثور علي م

 . آما بجب تنظيفها بشكل منتظم،اللحم 
ية يجب ألا تقطع إلى سذبائح وأرباعها وأجزائها الرئيوال 

  أصغر قبلاًقطع
اًأن يكون ذلك ضروري

.أن ذلك يعرض مساحة سطحية أآثر للنمو البكتيري
س ط أفضل للنمو البكتيري من حديثا تكون رطبة وتوفر و

س طحالأ
 .الخارجية الجافة للمقاطع التي خزنت لبعض الوقت

ا . جة وان يراجع بانتظام جب وضع ترمومتر دقيق في الثلوي 
 ويجب ان

 ، حيث

الي  ).درجة مئوي+ 1   0(تبقي درجة الحرارة داخل مدي ضيق 
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 ميدجالت يصبح

 . هو إطالة عمر التخزين من أسابيع إلى عدة اشهرالهدف من التجميد 
. درجة مئوية  12 -النمو البكتيري يتوقف عند درجة حرارة تحت 

 وفوق

 دأ تحت وداً يكون عمر التخزين للحم محدهالحرارة هذدرجة 
أت

ن انزيمات اللحم، والتي تتسبب في أ
وأقصي عمر تخزين عند. الدهن زنخا  18 - :ودرجة مئوية ه

 . خمسة أشهر للحم الخنزير• 
 . ثمانية أشهر للحم الخراف•

 ثير•  .عشرة أشهر للحم البقري
  



           ةداول الذببحتجهبز وت وةالصح 
   

 ملخص 
 :ية للتجهيز الصحي والتداول الصحي للذبائح هيسالأهداف الرئي ■ 
 . ومن محتويات الأعضاء الداخلية،طح الجلد الخارجيس/آل من من مواد بالجلدأحة الصالحة لل منع تلوث أجزاء الذبي• 
 .طح الذبائح او اللحمس منع النمو الميكروبي علي أ• 
 .ك الادمي استهلا التخلص من أي ذبائح او أجزاء من ذبائح تعتبر غير صالحة لل• 
 السكاآين والمناشير ،آمثال ( و التعقيم لتلك الأدوات  للتنظيفداداتتمل علي استعشلخ يجب ان تساسية للسالمعدات الأ ■ 

 .طح العملسوالمعدات وأ) والسواطير
.سيل أيديهم أثناء وبين العملياتغس واقية نظيفة وأحواضا لابيجب تزويد العاملين بمل ■ 
 .جلد إجراءات السلخ يجب ان تكون بحيث تمنع تلوث الذبيحة المباشر والغير مباشر بال■
 . والتلوث من ذبيحة لاخري والتلوث من السطح المسلوخ الي الذبيحة،اء يجب ان يمنع تسرب محتويات الأمعاء علي الذبيحة شنزع الأح ■ 
اينتها الأجزاء المريضة يجب ان لايتم إزالتها حتى يتم مع. ياسالاستئصال يجب عمله لإزالة الأجزاء التالفة والمتسخة ولجعل مظهر الذبائح قيا ■ 
 .طه الفاحصسبوا
خفض / ويجب تقليل غسل الذبائح بقدر الإمكان لمنع. لسلخ الصحيلس آبديل ياخ المرئي ولسغسيل الذبائح يجب أن يتم لإزالة ألإت■ 
 ار التلوث منشانت

 .نقاط منفردة إلى مساحات أوسع بنفمر الذبيحة
.جفاف الأسطح والحد من النمو البكتيريسراع بلإسيل لغسرع ما يمكن بعد البأالذبائح يجب تبريدها ■ 
 ومن ،ساعة للبقري   28-36 خلال مئوية ةدرج  6-7 مستويات التبريد يجب ان تكون بحيث تصل درجة الحرارة فى عمق ألذبيحة بين ■

16-12 

 .ساعة للضأن  30-  24 ومن ،اعة لذبائح الخنازيرس
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         ت والمعداتزايجهتصمبم، التال: تئاشالمن 

            
 المُقدمة

 عية التى يتم فيها ذبح وتجهيزهذا الفصل مهتم بطبيعة البيئة الطبي
التوصيات . حيوانات اللحم ومساهمتها فى مخاطر تلوث اللحوم 

 طىغت
 حتى الذبح ، من سحب الحيوانات الحية ،آل مراحل العملية 

  إلى،
تجهيز حيوانات / ومعظم التجهيزات لذبح . تقطيع اللحوم والتعبئة 

 اللحم
رى ليضمن أن  والتخطيط المعتنى به ضرو،ستكون مستديمة 

 التصميم
  التجهيزات والمعدات مؤدى إلى التقليل إلى الحد،وطراز المبانى 

فى (تيار الموقع خهذا التخطيط يتضمن إ. الأدنى لمخاطرالتلوث
 منطقة

 انتشار الأوبئة ،خالية من الملوثات الموجودة فى الهواء 
 وإحتمالات
. ت المرآبة  المخطط العام والمواد المستخدمة والمعدا،)الفيضان

 هو
ل إمدادات المياه ث م، يهتم بتوفر الخدمات المناسبةاًأيض

  ممرات الخدمة،
المسلخ هو مصنع لإنتاج . اًوالوسائل الطبيعية لنقل اللحوم صحي

 الطعام
 فى نطاق هذا. والعناصر الضرورية فى الصحة العامة للغذاء تطبق

ة فى البناء  هذا يتعلق بتدفق المنتج، المواد المستخدم،الفصل 
 التجهيزات

حيوان اللحم . لتنظيفلفصل المنتجات المأآولة وغير المأآولة، وا
 هو

 ،مستودع للكائنات الدقيقة موجودة فى الجلد وفى القناة الهضمية 
 حيث

. اً يعتبر بصفة عامة معقم فعليًاللحم من حيوان سليم صحيا
 وهذا يعطى

 في "النظيفة" و"القذرة" لمفهوم المناطق اًوجود
 المسلخ والهدف فصلهم

 هناك منطقة اًيكون دائمس ،ومع ذلك . آأحسن مايمكن
  حيث"رمادية "

 آول للتلوث فى وجود مكونات قذرة، وهنا يمكنلمأيتعرض اللحم ا
ات سل الممارلا الأدنى من الخطورة من خدتحقيق الح

  هذه؛ئمةاالمل
 .يمكن تجنبها في التصميم لاالأخطار 

يدة قد يسبب نقص التجهيزات المناسبة للذبح ول نامية عددفى  
 اليبسوأ

 الذبح غير

  فى المخلفات ذاتاالمرضية خسائر غير ضرورية فى اللحوم وأيض
 . وربما تكون عقبة في تحسين الإنتاج الحيواني،القيمة

 ومحتويات ،الحيوانات تذبح فى أماآن متكررة التلوث بالدماء
 الأمعاء

 المحمية ضد الحشرات ، القوارض والقذارات المتدفقة، وغير
 .ب اوالكل

يتدهور بسرعة بسبب الحمل ساللحم المنتج تحت ظروف آهذه 
 البكتيرى

ش، اللحم يفي غياب التفت. اً غذائياًويمكن أن يسبب تسمم
 من حيوانات

 لنشر الأمراض التي اًمريضة أو مصابة بالطفيليات سيكون مصدر
 تؤثر

على ذلك جودة اللحم تتأثر وة لاع. على الإنسان والحيوان 
 اًعكسي

بالتداول المهمل تحت ظروف غير صحية في سوق اللحوم أو 
 تلامح

–(products فإن النواتج الثانوية ،بالإضافة إلى ذلك . البيع 
(by 

 من أن تضيف قيمة لاً بد،بة و سلاتستخدم بطريقة منا
 .تعتبر أذى،

يط وغير  ولكنه بس-س تجهيزات المسلخ بمستوى عالي يتأس 
 –مكلف 

 آل قطر أو ،يس المسالخ سعند تأ. يمكن آن يحس الوضع 
 حتى آل

 . يقوم أساسأ على ظروف محلية محددة لاًمنطقة يجب أن تختار ح
 وفرت نماذج تصميمات)  FAO,1988(منظمة الأغذية والزراعة  

ير الحجم ويتعامل مع نشاط معين غآل نموذج ص. لمسالخ صغيرة 
 هناك. 

 النماذج المختلفة خلالد من الخيارات متاحة  عدأًأيض
 ل مواد البناءثم(

 به يمكنآل نموذج له حجم الأعمال الخاصة ). وطرق معالجة المخلفات
  .لاًتقدير تكاليفه منفص

 لذبح الماشية اًالمكون القاعدى هو أرضية المسلخ، المجهزة تقني 
 غناملأ ا،

 ضاف لهذه الأرضيةمكونات أخرى يمكن أن ت.  والخنازير،الماعز
 ، حفظ اللحوم ، المخلفات لالل استغثيل مغللتش

 .التصنيع والجزارة 



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
    

 المشروعات التي تختص بكل مكونات السلسلة الإنتاجية تكون أآثر
لذلك فإن التصميمات . احد  من تلك التي ترآز على نشاط واًنجاح
 تشمل

 . التصنيع والتسويق ، لتسهل تكامل الإنتاج ،سوق اللحم  
 ولكن هذه ربما ،يل للمرافق غهذا الفصل يشمل أساليب التش 

 يتم تعديلها
حالة في هذه النقطة هي . لتستوعب الظروف المحلية والعادات 

 مستوى
 عتمد على عدد طاقمحدود المذبوحات في اليوم ت. أعداد المذبوحات 

 .اعات العمل التى قد تختلف عن تلك المعطاة سالذبح وعدد 
 ولكنها ،المسالخ عنصر مفتاحي فيساسلة إنتاج وتوزيع اللحوم  

 أساسية
لتوفير طاقم ذى تدريب مناسب لتحسين صحة الذبح وجودة اللحوم 

  يقلل،
 ، المخلفات ستغلال يزيد إ،ائر في المواد الخام سالخ
 حةيم يزيدالربومن ث

 .والعوائد المالية لمنتجي الحيوان 
 ،يمكن توفير تصميمات أساسية لمسالخ لكل الأنواع وبالتحديد  

 الماشية
 ومع ذلك ؛ الماعز والخنازير، الأغنام،)أو الجاموس ( 
 الذبح المتزامن،

  طاقة المسلخ ستعتمد على خليط من• لأنواع مختلفة غير ممكن 
الإنتاج اليومي لحوالي خمسة حيوانات . تذبح  التي س الحيوانات

 آبيرة
 ماعز ،أغنام (  صغير نأو خمسون حيوا) ل الماشية ثم(

 )أو خنازير
 لنموذج اًل الحد الأقصى عمليث تم،أو توليفة منها 

 المسالخ صغيرة الحجم
 :ةادئ عامبم 

تسمى ( انات قبل الذبح يو يجب توفير منطقة لإحتواء الح•
 المحجر"

Lairage". ( 

يعي لإحتواء البنود التي يطلق ب يتحتم أن يكون هناك فصل ط• 
عليها

)الحيوانات الحية ، المنتوجات غير المأآولة ( "قذرة" 

  .)اللحم المأآول(" نظيفة  "وتلك المسماة
 يجب تصميمها وتنفيذها لتسمحالترآيبات والمعدات   ، غرف العمل• 

 .الة الصحية بالتنظيف الفعال ومراقبة الح
 ،بس ايير الملغ مرافق العاملين يجب أن تشمل غرف ت• 

 مراحيض
ستحمام إ دش لل،ت غسل الأيدى وتجفيفهاامزودة بتسهيل
 وغرفة منفصلة

 .آل والشرب أل
 .الظروف المناسبة لتجهيز وتخزين اللحوم يتحتم توفيرها  •
 ات على يتحتم إتباع برنامج صيانة للتأآد من أن المرافق والمعد• 

 .المستوى المطلوب 
 Lairagesالمحاجر  

المحجر يوفر مأوى مؤقت للحيوانات قبل الذبح وتصميمه يجب أن  
 يأخذ

 :ثة الآتية افى الإعتبار توفير الإحتياجات الثل
 وفصل الحيوانات المريضة ؛ إدامة النظافة ؛حقوق الحيوانات  
 أو

 سمح بالأنشطةإنها يجب أن تصمم وتنفذ لت. المشتبه فى مرضها 
 :الطبيعية الآتية 

        
شطة آدميةن أ                        • أنشطة حيوانية • 

 قبل الذبح الفحص                                       الأآل
لقيادة والفرزالشرب                                        

 نظيفالإضطباع والراحة  حرآة الراحة           الت
         

 :العناصر المفتاحية فى تصميم المحجر هى
 ؛ة الكافية لفحص مرضى قبل الذبحء الإضا• 
 الأرضيات التى تصرف بسهولة ولا تعرض نظافة جلود •  

 الحيوانات
 ؛لأي شبهة   



التصميم ، التجهيزات والمعدات: المنشئات  

،،أجسام حادة  لا توجد  .السريع للحيوان المذبوح للوفاء بمعايير حقوق الحيوان•  إلخ التي يمكن أن  أرآان للحوائط 
 منطقة الإدماء يجب أن تحتوى على منطقة تصريف الدم أو يتم •  تجرح

الحيوانات ؛ تجميع
يرة للعزل متوفرة لإحتواء الحيوانات المريضة غ الحظائر الص•  . ويجب حفظ الأرضية نظيفة على قدر المستطاع

 أو
 ؛ مع نظام صرف منفصل،المشتبه في مرضها

 عن المنطقة  "القذرة"المنطقة ( فصل طبيعي في المحجر • 
 حيث تنتج

حقوق الحيوان في ). "فةالنظي"المنطقة (المنتوجات المأآولة 
 المحجر لها
هامة على صحة الذبيحة لأن ) مضاعفات أو عواقب(تأثيرات 
 الحيوانات

 .المجهدة تحتوى بكتريا أآثر شاملة مسببات الأمراض

   
 ماءدح والإذب القةطنم  
ارسة فضل ممبأ يتحتم توفر تقييد الحيوان بالكفاية التي تسمح • 

 للذبح
)7جزء(

؛ الدم في إناء 
اً  عن منطقة التصفية  معزولة طبيعي هذه المنطقة يجب أن تكون• 

 لخفض
.مخاطر التلوث المتبادل للحم المعرض

 التصميم يتحتم أن يسمح بالذبح والإدماء.   
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 .يجب أن لا تعبر الخط الذي يحمل الذبائح المجهزة 

 منطقة التصفية
 ونزع الأحشاء ومراحل ، لنزع الجلد تستخدم منطقة التصفية

 التجهيز
 وإزالة ، ولمراحل سمط ،شية والأغنام للماالنهائي للذبيحة 

 ،الشعر
هذه منطقة حيث ينتج .  والتلميع لذبائح الخنازير،وإزالة الأحشاء 

 ،اللحم
 الأبواب ؛ط الخارجي يتحتم منعه يولهذا فإن التلوث من المح

 الخارجية
 اشرة على المنطقة ويجب أن تتوفر إجراءات لمنعيجب أن لا تفتح مب

العناصر المفتاحية في تصميم . دخول الحشرات والكائنات الفقارية 
 هذه

 :المنطقة هي
الحوائط والأسطح يتحتم أن تكون ملساء وغير منفذة لتسهيل  • 

 .التنظيف 
الأرضيات يتحتم أن تكون مائلة بالكفاية التي تسمح بالصرف  • 

 المستمر
 .مصارف المغطاة لل
لتلوث المتبادل حيث خط سير االتخطيط يتحتم أن يمنع  •

 المنتوجات غير
 ) المخلفات غير المأآولة ،الجلد  ( " القذرة"المأآولة 

 • ،  حيث يمكن أن تتراآم  الزوايا بين الحوائط والأرضية 
 ،القاذورات
 .قعر يجب أن ت

ا مس مباشرة اللحوم المأآولة يتحتم  الترآيبات والمعدات التى تل• 
 أن

 .تصمم لتسمح بالتنظيف والتطهير المتقن 
  يتحتم أن تتوفر حجرات منفصلة للتجهيز المتزامن للخنازير وأنواع• 

 .المجترات 
  يتحتم أن تتوفر حجرة منفصلة لتفريغ وتنظيف القنوات الهضمية إذا• 

 .ز آمنتج ذات قيمة مضافة آانت تجه
 يتحتم أن تتوفر حاويات منفصلة للمخلفات غير المأآولة وهذه يجب • 
 أن

 .تخزن فى غرفة منفصلة 

 
   التبريد

 إذا لم يحفظ. أهمية توفر تجهيزات للتبريد الجيد لايمكن التأآيد عليه  
،  التحكم فى درجة لذبح اللحم بأى وسيلة أخرى بسرعة بعد ا

 الحرارة
اً  فى حياة ونمو آل من آائنات الفساد ومسببات الأمراض حيوي جد

. 



           لمعداتات واالتصميم، التجهيز :المنشئات 
  

 وتخزين) أو التجميد ( التجهيزات المناسبة يتحتم أن تتوفر للتبريد 
 التخزين يجب أن يتوافق مع المواصفات المكتوبة. واللحم الذبائح 

 ممرات التبريد. ودرجة حرارة الهواء الجوى واللحم يجب أن تراقب 
 يجب أن تتمتع بإضاءة إصطناعية لتسمح بالحرآة الآمنة للمنتوجات

 .ولتيسر التعرف على الذبائح وغير ذلك من الأنشطة النوعية 
 غرف التقطيع 
 إزالة العظام والتقطيع هى تعريض أسطح قطعيات نتيجة عمليات 

 عديدة
 ولهذا فإنه من المسلم به. يمكن أن تصبح ملوثة بالكائنات الحية الدقيقة 

 ، وآل أدوات التقطيع شاملة السكاآين ،أن آل الموائد والأسطح 
ولتحقيق . بس العمال يجب أن تنظف وتحفظ نظيفة اوالأيدى ومل

 ،ذلك
يتحتم ) للسكاآين والأدوات ( ل المناسب والتعقيم فإن تجهيزات الغسي

 أن
 .تتوفر

 :مح التصميم المهمة فى غرفة التقطيع هى امل 

 حرارة مضبوطة لتقليل نمو الكائنات الحية الدقيقة إلى الحد •
 ؛الأدنى

  أسطح القطع من مادة يمكن تنظيفها بإتقان ولا تأوى بقايا أنسجة أو• 
 ؛سوائل اللحوم 

ات منفصلة لتخزين مواد التعبئة والتغليف وعزل منطقة  تجهيز• 
 الجزارة

  .والتغليف عن منطقة التعبئة
 تالمعدا 
 الأجهزة الحديثة لصناعة اللحوم تصمم لتستوعب الحاجة إلى أن تنظف 

 آثير منها يصنع من صلب لا يصدأ أو من خليط معادن ؛وتعقم
 أخرى لا
ومن المعقمات يجب أن المياه من محطات غسيل المعدات . تصدأ 
 تصب

 معدات منفصلة ومعروفة بوضوح يتحتم أن. مباشرة فى المصارف
. تستخدم لأجزاء وأنسجة الحيوان غير المأآولة أو المعدومة
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                صحة الأفراد
 المُقدمة

 يبدأ تلوث المنتج من ،ذاءغفى أى عملية لإنتاج ال 
  البيئة من،الحيوان

يعانى الإنسان . المحيطة أو من الأشخاص الموجودين فى تلك العملية
 من

 عديد من الأمراض يمكنها الإنتقال إلى أشخاص آخرين عن طريق
 و هناك العديد. اللحوم أو يحملوا مسببات الأمراض بشكل غير متعمد

 فى أجسامنا أو عليها و لا تسبب شمن الميكروبات التى تعي
 .أمراض
ها إذا تواجدت فى مادة سغم من أن هذه الميكروبات نفبالر

 غذائية أو
 عليها ربما تنتج مواد سامة تسبب أمراض خطيرة فى مستهلكين غير

 .متأآد إصابتهم
فى هذا الجزء يختبر الإجراءات التى يجب على متداول الغذاء أن 

 يتبعها
 .لتقليل خطر تلوث المنتج

 لإنسان اةصح 
  هو أن يعش مدة أطول و يحافظ على بقاءالغرض من أى آائن حى 

 أنواعه و هذا هو حقيقة الميكروبات فهى تسب أمراض للحيوان
عندما يدخل الميكروب المسب للمرض الجسم ويسبب . و الإنسان

 مرض
 سخ آثيرة منه لكى تنتشر فى مخرجات العائلنفإنه يتكاثر ويعمل 

زات الأنف  فى إفرارهذا فإن الأمراض التنفسية تنتش. المريض
 وبلغم

المريض وتنتشر فى البيئة و الضحايا الأخرى الممكنة عن طريق 
 الكحة

، بينما الأمراض المعدية المعوية فتنتشر من المريض سو العط
 لالخ

 .البراز و القئ
 لو آان المرض ذو طبيعة اًإذا آان الشخص مريض و خصوص 

 معدية و
لأنه من المحتمل . آلمعوية، هذا الشخص لا ينبغى أن يتعامل مع الأ

 أن
بسه تكون ملوثه بميكروب مسئول عن اأيدى الشخص أو مل

 ،مرض
 هذه. حتى ذلك هو أو هى لابد أن يفعل آل شئ لكى يقلل هذا الخطر

و الكائنات تكون شديدة الإحتمال إلى حد ما و آافية االميكروبات 
 فممكن

 سيل العاديةغأن تقاوم طرق ال

يضا فى ا الكائنات الحية تظل بعض. آلأمما يسبب خطر لل
 م حتىسالج

لذلك . أن يشفى الإنممان من المرض و يمكن أن تكون فى البراز
 ينصح

بفحص عينات برازية لمسببات الأمراض المعدية المعوية قبل أن 
 يتعامل

 أو أن يكون هناك فترة و لتكن ،الشخص مرة أخرى مع الغذاء
 ثةاثل

 .تعامل الشخص مع الأآللها لا ياأسابيع بعد الشفاء فى خل
 حظة أن هناك بعض الأفراد يصبحوا حاملين مدى الحياةلايجب الم 

 . التيفودثللأمراض م
 الجروح، السحجات و أمراض أو إصابات الجلد الأخرى لابد أن 

ستر الأزرق الواقى ضد الماء أو امستخدمين البل،طىغت
 جوانتيات مضادة

 يتكاثر ، لأمراض الجلدأثناء عملية الشفاء  هذا لأنه. للماء
 ميكروب

هذا الميكروب يمكنه الإنتقال . المكور العنقودى الذهبى حول الإصابة
 إلى

 .و هناك ينتج السم المسبب للتسمم الغذائى ،الغذاء
 سابالمل 
س الأفراد يمكنها أن تحمل ميكروبات تتجمع من مصادر ابمل 

 متنوعة
س ابذاء من مللكى تقى الغ. وعديدة إلى بيئة تصنيع الغذاء

  يجب،الأفراد
طى فاتحة اللون لكى ايجب أن تكون البل. طى واقيةاإرتداء بل

 يتعرف
يجب تغيير . طىلابسهولة على الملوثات و نظافة هذه الب

 س الواقيةابالمل
 اً،مثالي.  و عند تلوثها،على الأقل عند بداية آل يوم عمل 

 تنظيف
 اليوم لالنتظمة خس الواقية يجب أن يعمل عند أوقات مابالمل
  بمعدل،

 .مناسب لحجم الإنتاج والتلوث
 و يجب أن تنظف قبل البدأ ،يجب إرتداء أحذية نظيفة مضادة للماء 
 فى

 هذه الأحذية يجب عدم. العمل و بعد الراحات و عند نهاية العمل
  صالة تجهيز الطعام، و أحذية بخلافإستخدامها فى أى مكان أخر
فراد العاملين فى مناطق شديدة لأمنفصلة يجب أن تكون ل

 الخطورة و فى
 ."القذرة"المناطق 
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نظام التكويد الملون يسمح للتعرف السهل على الأدوات المخصصة   يمكن مع الإنتباه الجيد للنظافة الشخصية أن يقل خطر
 لكل

 .منطقة تصنيع
 لأن. يجب أن تمنع الساعات و أى أنواع أخرى ،إرتداء الحلى 

 المكور العنقودى الذهبى يمكنها ثل  والميكروبات م،القاذورات
 أن تقيم

جسام بأ و يمكنها آذلك أن التلوث ،على و حول هذه الأشياء
 غريبة إذا

 .وقعت فى الغذاء
  الأظافر الصناعية و رموش العين و الروائح،آذلك أدوات التجميل 

 .اد الطعامسلوث أو إفالقوية لا يسمح بها لتجنب خطر الت

  
 نظافةال  
 آل أجزاء الجسم تحمل المديد من الملوثات، بما فيها المكور العنقودى 

 هحيث أنه من المستحيل لأى شخص أن يزيل آل هذ. الذهبى

، الميكروبات
 .التلوث

س  الأذن و الأنف و الفم و العين و الشعر أثناء العمل حذر من لمال 
 فى

س م ممكن أن تحمل أعداد آبيرة هذه الأماآن من الج. مواد غذائية
 من

للأغ آذلك ممنوع مضغ . ذيةالميكروبات التى يمكنها أن تنتقل 
 ،اللبان

،  البصق و التدخين حيث أن آل هذا فيه لمس الفم و تناول الطعام 
 .يمكنه أن ينتشر فى الجو المحيطاللعاب 

 يجب غسل. يجب الحفاظ على نظافة الأيدى و تقليم أظافر الأصابع 
 :الأيدى

 قبل الدخول لمنطقة تصنيع الغذاء•  ؛
 بعد إستخدام الحمام• ؛

 بعد السعال، العطس أو لممى الوجه و الشعر•  ؛
 بعد تداول أى بقايا•  ؛

مس الطعام ؛لا قبل تداول أى طعام أو أدوات ت• 
مس الطعام ؛لا بعد تداول أى طعام أو أدوات ت• 
 . عند ترك منطقة تصنيع الغذاء• 
 إذا آان هاك إرتداء للجوانتيات، يجب تنظيف الأيدى و يجب أن تنظف 

اً . مثل الأيدى الجوانتيات تمام
 :طريقة غسيل الأيدى 

 إشطف الأيدى بماء دافئ•  ؛
أً  فى آل أجزاء الأيدى و  إستخدم الصابون و إدعكه جيد• 

 ؛الأصابع
غ •  يرة تحت أظافر الأصابع و فى ثنيات إستخدم فرشاه ص

 الأيدى و
الأصابع ؛

إشطف الأيدى بماء دافئ ؛ •
 أعد إستخدام الصابون و إدعكه جيد• اً؛

 إشطف جيد• اً؛
اًيدى جي جفف الأ•  . د
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 هناك لإضافة. آل الخطوات السابقة يجب أن تتبع لتقليل خطر التلوث
 يمكن إستخدامها بعد تجفيف ،إختيارية ألا و هى المنظفات

  و،الأيدى
 .هذا لا يحل محل الخطوات السابقة

ستخدام و ا صالح للاً،مهم أن إستخدام الماء الدافئ يكون نظيف 
 ماء جارى

 إستخدام.  عن منطقة تجهيز الغذاءاًتخدم يصرف بعيدو الماء المس
 الصابون هام لرفع الأوساخ من الأيدى و يجب أن يكون عديم الرائحة

 .حتى لا يؤثر على المادة الغذائية

 و خطر . للتجويفمعظم الميكروبات قابلة. ًالتجفيف مهم جدا
 التلوث

 نظيفة طريقة التجفيف يجب أن يستخدم فيها فوط. يقل بالتجفيف
 تستخدم

 أن ياًتخدامها ممكن تدريجسالفوط التى يعاد إ. لمرة واحدة
 تكون أآثر
 حيث أن آل إستخدام ، عن الأيدى المراد تجفيفهااًتلوث

 ف يضيفوس
 مجففات الأيدى الدافئة يمكن أن تسبب إنتشار. بعض الميكروبات إليها

لناس  ما يستخدم ااً و غالب،للميكروبات فى النقط إلى البيئة 
 المجففات

 .لاًلوقت آاف حتى يتم جفاف الأيدى آام



 



 



        )HACCP(نظام تحليل مصدر الخطر ونقط التحكم الحرجة :نظام الرقابة لعمليات التجهيز
 المُقدمة

هو ) HACCP(نظام تحليل مصدرالخطر ونقط التحكم الحرجة 
 أوسع

تخداما والأآثر قبولا علي المستوي سمة أغذية االسنظام 
 الدولي في العالم

ي من تطبيق خطط تحليل الخطر ونقطة السيطرة سوالهدف الرئي
 الحرجة

 HACCP   ات تذبح وتسلخفي المذابح هو ضمان أن الحيوان 

وخطة . تحت شروط تعني أن اللحم يحمل اقل أخطار صحية عامة
 تحليل

 :يكون لها المزايا التالية  HACCP الخطر ونقطة السيطرة الحرجة

.جابية ووقائيةي تكون مبادرة ا• 
 . تكون مملوآة لمصنع اللحوم•
 . تكون نظامية ومخصصة للمصنع وموثقة• 
يضا أن تطبيق تحليل اء مدرآا ومع ذلك يجب أن يكون المر 

 الخطر
 يستهلك بعض الوقت ويستدعيHACCP ونقطة السيطرة الحرجة 

لذا فان نظام الهاسب ليس من السهل . جهدا اضافيا من العاملين
 ،تيعابهسا

ومع . يرة الحجم والعاملة في عدة أنواعغوخاصة لدي الجهات الص
 ذلك

 ،ة اللحم حاليامالسفان الهاسب هو النظام المختار لادارة 
  هناكسو لي

 . متاحا في الوقت الراهنلابدي

 هيديةمت الجرامبال 
 أو) GHP(مبادئ الصحة العامة المعروفة بالمبادئ الصحية الجيده  

س التي يبني عليها سهي الأ) GMP(ممارسة التصنيع الجيدة 
 نظام

لذا فان المبادئ الصحية الجيدة هو شرطا . ب أآثر تخصيصاسالها
 اًأساسي

 لمخطط الهاسب بدون وجود لاًولا يمكن أن يكون هناك تطبيقا فعا
 مسبق

 وبينما أن هناك بعض المخاطر منخفضة. فعال للمبادئ الصحية الجيدة

المستوي علي الصحة العامة التي يمكن ادارتها من خلك المبادئ 
 الصحية

 ضالجيدة فقط فان المبادئ الصحية الجيدة وحدها غير آافية لإدارة بع

 المخاطر الأعلى مستوي التي تتطلب

لذلك . بسطة نظام الهاسإجراءات رقابة إضافية تتوافر بوا
 بالنسبة

ب سللسؤال المثار تكرارا فيما يخص الحاجة إلى مخطط الها
 عندما أن

 المبادئ الصحية الجيدة يمكن أن يكون آافيا في المذابح و الاجابة هي 
 ولكن "و الهاسب المبادئ الصحية الجيدة أسأنه لي"

 المبادئ الصحية"
 اًالجيدة والهاسب مع

 :المبادئ الصحية الجيدة تتضمن عدة برامج تمهيديه 
 السيارات والتخطيط الصحي ، آل ما يحيط به :صيانة المصنع 

 للمصنع
، )"القذرة"النظيفة و"آمثال الفصل ما بين المناطق (
 تعمال موادسوا

ثال عدم استعمال آم(هلة التنظيف ساخ وستامقاومة لل
 ،)الخشب

 والصيانة الروتينية للمبني و إجراءات الصيانة الطارئة وصيانة او
 .ت المتعلقة بذلكلاالماآينات والسج/ معايرة المعدات

 ،تخزين معدات وآيماويات التنظيف : لتطهيرطيف وانالت 
 وإجراءات

 وبرامج ، والموقع والمعدات،تنظيف وتطهير السيارات 
 /التنظيف

 المراجعات وجداول اخذ العينات ،تطهيرال
 تلا والسج،يةجالميكروبيولو

 المتعلقة بذلك،
 الكميات الموردة ، وبرامج اخذ العينات، ونتائج الاختبار،: الماء 

 .ت المتعلقة بذلكاوالسجل
تخزين وإعدام مواد النفايات منخفضة : التخلص من النفايات 

 ؛المخاطر
 المواد المحددة ،آمثال(طر التخلص من المواد عالية المخا

 المخاطر
 (SRM  ،ت ا والسجل؛والتخلص من النفايات السائله

 .المتعلقة بذلك

 مخطط للطعوم السامة ،إجراءات المكافحة: مكافحة الآفات 
  وقائمة،

 .ت المتعلقة بذلكا والسجل،بالمبيدات الحشرية وطرق مناولتها
 تاجلسن، قوائم الموردين والزبائ: الموردون والزبائن 

الحيوانات
 ت ومواصفاتاجلسالحظائر و/



ةةدي جتممارسا  اللحوم             لصناع
  

ت التسليم وإجراءات استرداد ا وسجل،المواد الواردة الأخرى ت المتعلقة بذلك
 .المنتجات

ت ا والشهادات والسجل، زيادة تدريب العامليننملوالعا 
 ،يةالطبية الروتين

تخزين وغسيل ،ت الصحية اليومية لاالتبليغ بالمشك
 ،بس الواقيةلاالم

لا والسج
أجزاء (وإجراءات التشغيل الصحية للذبح والسلخ للحيوانات    )   9،7

 .أيضا تمثل عناصر المبادئ الصحية الجيدة

ادئ الهاس ببما ص م 
2.1 1.  جدول المبادئ السبعة لمنهج الهاسب مشروحه عموما في  

  
 مبدأت

  طرلتحليل مصادر ا
 طر

حكاما بنظام هاسب اربما هذا واحدا من أهم العناصر و اآثرها 
  وآل،

شكل ب متولدة مبنية علي ، أوعناصر الهاسب الأخرى إما 
 أو/  راشبم

لخطو ات آل افيفترض فيه تناول . المخاطرمن تحليل غير مباشر
 منها

ت ا بما في ذلك الجوانب الفنية وأي مدخل،منفردة علي حدة 
 آمثال(

 . طوال عملية الإنتاج)المواد الخام 

مخايفتعر  ال
،  أو المخاطر هي أي عامل بيولوجي أو آيميائي أو طبيعي موجود 

 والمخاطر. لإنسانحالة، طعام يمكن أن يتسبب في آثار ضارة لصحة ا
،  وهي تشمل البيولوجية ربما أنها اآبر مصدر قلق في المذابح 

 والسميات) البكتيريا والفطريات والفيروسات(ميكروبات ممرضة 
، . والطفيليات و البريون أو المواد الايضية السمية / الميكروبية و

، المبيدات الحشرية  آمثال (والمخاطر الكيميائية تشمل المتبقيات 
، 

المعادن الثقيلة والسموم الفطرية  )



      )HACCP(نظام تحليل مصدر الخطر ونقط التحكم الحرجة  : نظام الرقابة لعمليات التجهيز
 

 

 ومساعدات النمو وآيماويات ،والأدوية البيطرية
 ،التطهير/التنظيف

والمخاطر الطبيعية . الافات وطعوم ،المذيبات /ومواد التزييت
 يمكن أن

ستيك والمعادن والخشب وحلقات المطاط لاتشمل الزجاج والب
 والخيوط

 .راتشرار والمجوهرات وشقفات العظام والحزوالشعر والا

 

 يمكن

 رطاختعريف وتوصيف الم 
مسار /  يجب اخذ آل خطر أو مصدر،في آل خطوة بالعملية  

 ،إنتقاله 
زعها علي أو في اللحم، يجب إعاده تو/ اهإضافة إلى توزع

 اخذها في
 ات المكافحةء الوقت تحدد إجراسوفي نف. الاعتبار

،آمثال (وباستخدام تقييم المخاطر، فان درجة الخطر . المتوفرة 

لخطر معين في خطوة عملية )   إلى  14إستعمال مقياس من 
 إنتاج معينة

جدول(لعواقب تحدد بدراسة العلثتة بين احتمال الحدوث وخطورة ا

،1آمثال (في حالة درجة خطر منخفضة ). 12.2   لا يتطلب )
 الأمر

إجراءات خاصة مقاومة للخطر ماعدا تلك المقدمة بالفعل بواسطة 
 المبادئ

، فان ) آمثال (وفي حالة درجة خطر عالية جدا . الصحية الجيدة 4
 نقطة

إذا لم يكن ) انظر أدناه(تحكم حرجه لابد أن تحدد بخطوة العملية هذه 
 ذلك

، فان الخطوة تحتاج أن يعاد   .تصميمهاممكنا

  
 حكمت التراءاإج
خفيض ت أو القضاء علي أو ،إجراءات السيطرة توفر المنع 

 .الخطر
 خطوات تشغيل اً هي فعليةطري الستواغلب إجراءا

 امة تنبعصحية ع
  اغلب إجراءات السيطرة،في المذابح . من المبادئ الصحية الجيدة

 . اآثر منها القضاء عليها،المتاحة تكون فعالة في خفض المخاطر
 .  مبدأ 
 حكم الحرجهت نقاط التعيين 
 نقاط التحكم الحرجه هي خطوات العمليات الحيوية للحصول علي لحم 

،آمن 

(  من تمنع أو يقضي عليها أو تخفض (تحكم بفعالية فى المخاطر ال
 الخل

ودراسة ما إذا آانت خطوة ما هي نقطة تحكم حرجة . إجراءات معينة
 أو

 :لا تقوم علي الأسئلة التالية
 إذا آانت(هل الخطر عند هذه الخطوة عند مستوي غير مقبول؟ ) أ  

لا ).رجة فان الخطوة لا تكون نقطة تحكم ح الإجابة ب
 هل الإجراءات المقامة لمنع المستويات الغير مقبولة متوفرة عند) ب  

  والنقط حيث لابد وان يتم

لا؟هذه الخطوة  فان الخطوة لا تكون نقطة إذا آانت الإجابة ب(
 تحكم

 )حرجة

 



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

 ب بنعم تكون نقطة تحكم ،جابة لكل من أ إذا آانت الإ)ج 
 .حرجة

 والخطوة "لا" هما لاهمع ذلك عندما تكون الاجابتان اع) د  
 لا يمكن

 فيجب الأخذ في الاعتبار إذا ما، CCP اعتبارها نقطة تحكم حرجة 

إذا آان الأمر . آانت إجراءات المقاومة متوفرة عند الخطوة السابقة
 آذلك

 . حرجة بأثر رجعي علي الخطوة السابقةفيجب تخصيص نقطة تحكم

 علي الرغم من أن توزيع نقاط التحكم الحرجة يمكن أن يختلف بين 
 ،لفة تبعا للتفاصيل الخاصة بعملية الإنتاجتالمجازر المخ

 ما فيهاب
ط التحكم الحرجة العامة نقاالتكنولوجيا المستخدمة، فان بعض 

 مشترآة
ات الصغيرة والكبيرة، قد  ولكل مجازر المجتر،بين آل المذابح

 تشمل
 :نقاط التحكم الحرجة

 ؛ قبول الحيوانات للذبح• 
 ؛ السلخ• 
 ء؛ نزع الأحشا• 
 ؛ التبريد• 
 . الشحن• 
 : نقاط التحكم الحرجة يمكن أن تشمل،ولمذابح الخنازير 
 ؛ أو السفع/ السمط و• 

 ؛نزع الأحشاء •
 ؛التبريد • 
 . الشحن• 
 .  3دأ بم  
 قاط التحكم الحرحةند ن حريه ع حدودةإقام 
 أنها تمثل. الحدود الحرجه قابلة فقط للتطبيق عند نقاط التحكم الحرجة 

 أو قابل للمراقبة عن إذا ما آانت المخاطر /مؤشر قابل للقياس و
 المعينه
الحدود الحرجة . ه قد بلغت مستويات من الخطر غير مقبولةلاأع
 يمكن

  درجة حرارة التبريد،آمثال . سهاأن تختلف في طبيعتها وآيفية قيا

هي حد صارم لأنها تمنع نمو بعض البكتيريا المرضية ) مْ 4آمثال(
، 

 عاليا بتضاعف الجراثيم ًوالزيادة عن هذه الدرجة يمثل خطرا 
 .المرضية

وهناك مثال آخر لحد حرج . ودرجة الحرارة يمكن قياسها بالترموتر
 هو

 لهضمي أثناء نزع الآحشاء لأنهاعدم تلوث اللحم بمحتويات الجهاز ا
 واللحم المتلوث ،يمكن أن تحتوي علي جراثيم مرضية معوية

 لثسيم
حظة لاوتلوث اللحم هذا يمكن الكشف عنه إما بالم.خطرا عاليا

 البصرية
. أو آليهما،أو عن طريق المساعدة بأجهزة

 .  4دأ مب
 جةقاط التحكم الحرن آل درص 
 ،جب إتباع خطوات رصد منتظمة  ي،لكل نقاط التحكم الحرجه  

 لضمان
 وللكشف إبجابيا عن أي ،أن نقاط التحكم الحرجه مراقبه بفاعلية 

 خطر
 والرصد يجب أن يتضمن مقاييس قائمه مثل. من تعدي الحدود الحرجه

  مخططات أخذ العينات و مراجعة تسجيللاًمث(الطرق المستخدمة 
 ئوليات المرتبطةتكرار وتحديد المس) درجات الحرارة لها مغزي

 علي الرغم من أن المتابعة المنتظمة ليست دائما نشاطا. والتسجيل
 رصد نقاط التحكم الحرجه يجب أن يوفر إنذار ،مثاليا. مستمرا
 مبكرا

 . قبل أن يقع تجاوز للحدود الحرجه،عن خطر فقد السيطرة
 .5مبدأ 
 هجقاط التحكم الحرن آل ندالإحراءات التصحيحية ع 
 ر عندما يكون هناك مؤشرا بأنه عند أي نقاط التحكم الحرجهعلي الفو 

 ،جري تجاوز لحد حرج والعملية سوف تخرج عن السيطرة
  بد منلاف

 .أن يتخذ إجراءا تصحيحيا سابق التخطيط 
 وريةفراءات الجالإ 
جراءات التصحيحية هو الاستعادة السريعة لإالهدف الفوري ل 

 للسيطرة
أو تبديل /يحة ملوثة علي خط الذبح ووالامثلة تشمل احتجاز ذب

 القرار
المتخذ فى 
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  أو نقل الذبائح إلى براد آخر إذا اتجهت درجة الحرارة،امرها
 للخروج

 .عن السيطرة
 يداءات طويلة المرالإج 
 فان الإجراءات التصحيحية يجب أيضا أن تتضمن ،مع ذلك 

 عناصرا
 اً مع تحديد ما الذي حدث خطئ،تهدف لمنع تكرار الحدوث 

 ودراسة أي
حاجة لاعادة تدريب العاملين أو تعديل التعليمات والإجراءات أو 

 أعمال
 .ت أو استبدال المعدا،الصيانة 

 تنظيمال 
جراءات التصحيحية للإروط المسبقة الحاسة شحتى تكون ال 

 فعالة فيجب
 اً معينءول عن تنفيذ إجرائأن تتضمن تحديد من هو المس

 و الحفاظ على
 .دقيقة مستوفاة حديثة لاتسج 
 6مبدأ  
 التحقق من الهاسب/فعاليه 
 من يجب تتبع خطه الهاسب في حدود من آل لاً،ليكون الهاسب فعا 

 .العمليات و العاملين بحيث ينتج عنه تحكم فعال علي المخاطر المحددة
 حقق من الهاسبتال 
 من أجل إثبات أن ما آان قد ،إجراءات التحقق يجب أن تعرف  

 خطط و
يمكن استخدام فحوصات مختلفه للتحقق . ما يحدث بالفعل لا يختلفان

 من
 أو ،رجين إما بواسطه فريق الهاسب أو مراجعين خا ،الهاسب

 ،همالاك
أختبارات التحقق لاتحتاج ان يتم إجراءها فى .يمكن أن ينفذون ذلك

 وقت
 وإنما أجزاء مختلفة من المخطط يمكن التحقق منهاعند ،واحد
 أوقات

 فان آل الأجزاء يجب أن يكشف عليها ،ومع ذلك . مختلفة
  إطارالخل

وجية  وأمثلة التحقق تتضمن اخذ عينات ميكروبيول،زمني معين 
 من

 والمراجعة بواسطة الزبائن أو سلطات ،الذبائح والأسطح البيئة
 ،منظمة 

 .والمراجعه في الموقع لخرائط انسياب العملية

 فعاليه الهاسب
 حتى تبرهن ،إجراءات التأآد من فعاليه الهاسب تحتاج للتعريف  

 علي
 أن مخطط تحليل الخطر و نقاط التحكم الحرجه فعال في السيطرة علي

 وفعالية السيطرة للمخاطر المبينة علي الهاسب ،المخاطر المحددة 
 يجب

 فعالية ،أن يكون مكافئة علي الأقل، ولكن يفضل أن تزيد عن 
 الضوابط

وتحققات الفعاليه تتضمن . القائمة علي المبادئ الصحية الجيدة فقط
 تقييم

 فأن اًوعموم. ئمة وآفاية لكل مخطط الهاسبالتمام ومل
 بينالمقارنة 

 ويجب. الأداء بالمصنع والأداء القومي يعتبر من الممارسات الجيده
لمخطط الهاسب أن تعاد عملية التحقق منه إذا ما أدخلت أي 

 ييراتغت
 .علي المخطط أو علي عملية الإنتاج

 .  7مبدأ 
 ثوثيق الهاسب 
 وتفاصيل عن مخطط ،يجب للوثائق أن توفر معلومات عامة  

 تحليل
 وآل الوثائق ،تاالتحكم الحرجه نفسه والسجلالخطر و نقاط 

 يجب أن
وأن تكون آاملة مفيدة بالمعلومات، ولكن تكون ) تستوفي(تحدث 
 بسيطة

.وسهلة الوصول إليها بقدر الإمكان
 ةومات العامعلالم 

 تاهذه تشتمل على وصف للبرامج التمهيديه ،تعليمات العمل سجل
 .التدريب والمعلومات المشابهه

 عن الخطهمعلومات 
 هذه تشتمل علي آل المعلومات الضرورية عن فريق الهاسب 

 . المنتج وعمليات الإنتاج وإجراءات المراجعة،ومسئولياته 
 تلاالسج 
 تاء والإجرا،ابعةتمل بيانات عن المتش. هذ 

 .التصحيحية والتحقق منها



ممارسات جيدة لصناعة اللحوم              
 خطة هاسبةامقاد لادالإع  الضرورية

  الهاسبقع فريميجت 
 ويجب أن. يجب لشخص مدرب علي منهاج الهاسب أن يتسلم القيادة 

أو /يتضمن الفريق أعضاء يمكنهم توفير معرفة ومهارات حيوية و
 ممن

ومن المفيد . يشغلون مراآز مسئولية ذات اهميه خاصه داخل الشرآة
 أن

  لن يؤدياًمتعدد التخصصات، إلا أن فريقا آبير جديكون الفريق 
 من(ويمكن للفريق أن يستدعي دائما. بالضرورة إلى زيادة في الفعالية

 خبراء لحل مشكله معينة آلما تطلب الأمرء بما في ذلك) خارجه
 .استشاريين متخصصين في الهاسب

تج  مع المعلوما
ة  ،يبعمليات الإنتاج الجارالمعلومات الهامه الضرورية المتصله  

ا،وبالمكان والمعدات وبالبرامج التمهيديه ت  والتعليمات والسجل
 المتعلقة

، . والموردين والزبائن وما شابهها بالمبادئ الصحية الجيدة 
عمل     ية الإنتاجتعريف 

 لذا فان مجال. خطة الهاسب تكون محددة خصيصا لمنتج ما وعملية ما 
،،آمثال(أن تعين نوح المنتج أي خطة مستقبلية يجب    بقري

 ضأن أو
). ذبيحه لحم أو لحم مصنع لاً مث(واستخدامه) خنزير

  
 ية العملةطيرسم خر

 ،خريطة العملية يجب أن تغطي العملية آلها التي تقوم بها الشرآة  
 ،ومن المهم بأن لا تحذف خطوة واحدة . طوة بالعمليةوتظهر آل خ

 .املحيث أن هذا يمكن أن يبطل المخطط المستقبلي بالك
  العملةريطخق من قحتال 
حظة الدقيقة لا الملال التأآد من صحة خريطة العملية من خ 
 وضاعلأل

ها،الواقعية عبر العملية آل

ي حسن بشكل ملموس من مشتغلين عند خطوات منفصلة، وذلك ال
ة . الخطة المستقبليةفعالي

 بما فيها التحقق التبادلي من قبل 
 العاملين

ةخ بيقطتر بويطوت لة عامثلةأم   ط
 بالهاس

 أو تطبيق خطة/هناك أمثلة للعناصر الرئيسية المتضمنة في تطوير و 
الهاسب ملخصه في  :

-    12 2 جدول •  .تقييم الخطر

-    2 3 جدول •   تحليل المخاطر

  ملخص نقاط التحكم الحرجه  12- 4 جدول • 

 -  .التحقق و الفعاليه  12 5 جدول •
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      اللحوم  عليية الصحةابقالر الأخرى في.ت والمؤسساتدورالحكوما
     
 مقدمة
 في غذاء الإنسان وآذلك اًيس أسااًل اللحوم مكونثتم

 جزء لا يسيتهان به
 ومع ما للحوم من. تجارة بين الدولمن الاقتصاد الزراعي وآذلك ال

ل الأمراض وخاصة التسمم الغذائي ثأهمية في جوانب عديدة تم
 مشكلة

مة الغذاء آما تعلب اللحوم امعقدة لصحة الإنسان وآذلك جودة وسل
 أيضا
 في نقل العديد من الأمراض بين الحيوانات الحية اً هاماًدور

 مما يحد من
 بابسولجميع الأ.  الغذاء العالميقدرة اللحوم في التأثير في سوق

 في مجال اً مؤثراًالسابقة آان لابد من أن تلعب الحكومات دور
 الرقابة

 .الصحية علي اللحوم ومنتجاتها
ير الأسباب الجوهرية التي تتطلب قيام الحكومات في غبينما تت 

 الرقابة
الصحية علي اللحوم فقد تغير مجال ترآيز ذلك التدخل بصورة 

 واضحة
يرت قوانين الرقابة الصحية علي غ فقد ت، العقد الأخيرفي

 اللحوم في
 العديد من دول العالم آاستجابة للمتطلبات الصحية في محاولة للحد من
أمراض التسمم الغذائي ذات الأصل الحيواني وآذلك لمواآبة التطور 

 في
 .مجال نظم مراقبة الجودة

قتها ال العالم وعلمع ازدياد الاهتمام بالبيئة في العديد من دو
 بصحة

 اللحوم وبالصناعة يجب علي الحكومات أن تظل هي المسئولة الأخيرة
ومع ازدياد التجارة العالمية في . مة اللحوماعن التحقق من سل

 اللحوم
ومنتجاتها وآذلك علي المستوي المحلي يجب أن يزداد انتباه 

 الحكومات
 .ن طريق الغذاءإلى خطر انتقال الأمراض ذات الأصل الحيواني ع

 يعني هذا الجزء من الكتاب بالقواعد الحكومية الحديثة في مجال نظم 
 يزداد الاهتمام الحكومي في الوقت الحالي. الرقابة الصحية علي اللحوم

 آسبتطوير معايير عالمية جديدة تحدد هذا الدور مما يع

ير نظم الحكومات في آل من الدول النامية والمتقدمة إلى حد غت
 واءس

 .مة اللحومسلاب
 علي ية الصحقابةي الرف ت الحكوماكراتإش 

 اللحوم
ب الحكومات ممثلة في عدد من الجهات البيطرية الحكومية عتل 

 وهي
 هيئات معنية بصحة الحيوان بغض النظر عن تنظيمها الإداري علي

توي القومي ويقدم هذا الدور عن طريق هيئة مختصة تقوم سالم
 بعدد من
ة هية وتعرف الهيئة المختصة بأنها جسساف الأئالوظا

 ولةئرسمية مس
 وآذلك بوضع ،مكلفة من الحكومة بالرقابة الصحية علي اللحوم

 القواعد
ظمة الصحة منمنظمة الاغذية والزراعة (ومتطلبات هذه الرقابة 

 العالمية
 ).أ - 2004م عا

 نين القوانريعي ومؤسسي لسشمة إطار تاإق 
سي لسن القوانين الخاصة سيعي ومؤيعتبر إقامة إطار تشر 

 بالرقابة
ية لإقامة نظام س علي اللحوم من المتطلبات الأسا1الصحية
 فعال لنظم

 م اللحوم وتشمل تلك الإطارات التشريعيةاالرقابة علي صحة وسل
 المتطلبات والإجراءات التي تضمن حماية ، القواعد،الأفعال 
 صحة آل

قوق المستهلك بما لا يتعارض  آما تشمل ح،من الإنسان والحيوان 
 مع

 .مبادئ التجارة الحرة
سات غير سيجب أن تتفاعل تلك المؤسسات التشريعية مع المؤ 

 الحكومية
سات الخاصة آما يجب أن توفر عدد آبير من سوالمؤ

 المتخصصين مثل
 تكنولوجيا ، المتخصصين بصحة الحيوان،الأطباء البيطريين

 الأغذية
 .والعلماء الزراعيين

 ط والمعاييربواضحديد الت 
 يجب تواجد واحد أو اآثر من المسئولين عن تحديد الضوابط وتطوير 

 المعايير الخاصة بصحة اللحوم،

 "يطريةبدمات الخال"ا  



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
    

 جميع  علي اللحوم بأنهاة الصحيةابقوتعرف الر
 ة الأساسيتالاشتراطا

ئمة اللحوم في جميع مراحل ا وملة لضمان صحةمازالل
 هااجتإن
 اللحوم بأنها ةعرف صحت و2 الآدمياكستهلالل

 ة المناسبتالإجراءا
 وآذلك ،خاذها لحمامة صحة المستهلك تالواجب ا
 يت التالإجراءا

 ية،ولوجي علي المخاطر البةباعها للسيطرتمكن اي
  اللحومةئماوتعرف مل

ج تي تنتك  الآدمي بأنها اللحوم اللاهتسلال
 ة مناسبيةفي ظروف صح

ع مراحل ير مناسبة في جميعرض لظروف غتتولا 
 اجها داخل أىتإن

ابة قق نظم الريحقت أو أي معهد لةمؤسس
  علي اللحوم وآذلكيةالصح
م علي اساسها يتس التي يطلبات والمقاتالم
 ة ومدي مناسبةملام سيقيت

 ةملار الساييطلب معتت و،ليبئيالوضع ا
 ة،د المخاطر البولوجييحدت

 .يةائآيمي والةالفيزيائي
اج أى ت إنتع خطوايبط جمترتجب أن ي 
  بالمعلوماتية غذائةماد

 ةع اوجه السلسليوخطوات التصنيع وان تغطي جم
  فيما يخصيةالغذائ
ي تضعها السلطات لت اتعايشرتال
  منةفياج هذه الوظتحتو. ةصتالمخ
 ية العلمة أن ثلم بالمقدرة المختصتلجهاا
  بالغذاء المرادة الخاصيةقنتوال
جب أن ي و،عه ي تصنتبة خطواقمرا
 ير لدىيس الضوابط والمعاستؤ
 ك  وآذلقبةات المراين بعملميع القائميج

 ةمازاللت دواأ للةبالنسب
 .بيدرتلل

 لفحص يةطربي التوضح الإجراءاتجب أن يو 
 ،ما قبل ذبح الحيوان

 لكل من ة والأهداف المرجوتآذلك ما بعد الذبح الواجباو
 الإنسان

 ة وبغض النظر عن السلط،وان يلحاو
 جب عليي ذاث الشأن يةعيشرتال

ها للحد ت اليبطرية أن تتفاعل في جمع إجراءاتئاياله
 صى المسموحقالأ

 . وضياع الأموالتبه لمنع تكرار العمليا
تاج اللحم وان انيجهيز برامج فحص حتم ويإن تصم 
 بل الذبح وآذلكق

ئات فحص اللحوم في يفحص اللحوم بعد الذبح هو مسئولية ه
 السلطات
 طريةيالب

  اللحوم2 

 وفي غياب البرامج المعتمدة علي تحليل المخاطر يجب ،للمسئولية 
 أن

 . علي الخبرات المتوافرةاًتوضع تلك البرامج اعتماد
 لرقابة الصحية علي اللحوم فيتتضمن السياسات و المعايير المتعلقة با 

 ، التوصيات،جميع مراحل إنتاج اللحم المكونات البيئية 
 استخدام الأدوية
مس اللحم لارعة وآذلك الكيماويات التي قد تزالبيطرية في الم

 الخل
ويجب أن تأخذ السلطات المسئولة في اعتبارها . خطوات التجهيز

 فحص
 رفة الحيوانات التي سوفاللحوم للمخاطر غير الظاهرة لتحديد ومع

 يسمح بذبحها وآذلك الغير مستوفاة لشروط الذبح وتسليط الضوء علي
 .المشاآل التي تؤدي لذلك

  علي اللحومية الصحبةاق الرتدماخ 
 توزع أنشطة الرقابة الصحية علي اللحوم بواسطة السلطات الأهلية 

المختصة والتي توفر عدد آاف من الأشخاص المؤهلين لاداء 
 لواجباتا

 وتشمل الإمكانيات المطلوب توافرها لأداء هذه ،المطلوبة
 :الواجبات

 .) برامج التدريب، العمال ، النقل ،مراقبة المعدات (
 يجب أن تكون آل برامج فحص اللحوم وآذلك ما يتم التوصل إليه من 

أحكام من قبل الشخص ذو السلطة المؤهل للقيام بهذه العملية مع 
 مراعاة

 ،عامل الدعم التقني الكافي للقيام بهذه المهمة علي خير وجه توافر م
 ويجب أن يتم فحص المعامل ومعايرتها واعتمادها بواسطة سلطات

 .مختصة بذلك لضمان جودة مناسبة وفعالية الطرق المستخدمة
 يجب أن تشتمل خدمات الرقابة الصحية علي اللحوم علي معلومات 

 لاميز اللحوم مع الترآيز علي إعمناسبة لجميع مراحل إنتاج وتجه
 .المربيين بالمعلومات المتوافرة والمتحصل عليها من عمليات الفحص



        اللحوم الرقابة الصحية علي دورالحكومات والمؤسسات الأخرى في 
   

 الاستجابة والتنفيذ
ن الامتثال للقواعد المنظمة يجب على السلطات المختصة التأآد م 

 لفحص
 اللحوم عن طريق وضع برامج منظمة لمراقبة وقياس فاعلية الجهات

ويجب أن تكون القوانين قابلة للتنفيذ بواسطة الأجهزة . المختلفة
 المنظمة

 للرقابة الصحية علي اللحوم وان تكون تلك الجهات قادرة علي توقيع
لتنفيذ للقوانين التي قامت العقوبات في حال عدم الاستجابة أو ا

 .بوضعها
 تأمين الصحة العامة وصحة الحيوان 
يجب النص آتابة أو وجود ضمان بأن نظم فحص اللحوم ونظام  

 الرقابة
الصحية علي اللحوم يتناسب مع المتطلبات المنظمة هو وظيفة 

 ضرورية
طة سللسلطات البيطرية المسئولة، ويمكن توافر هذا الضمان بوا

 السلطات
 الأهلية المسئولة والتي هي بدورها جهة حكومية لها حق الحكم أو

 ذو أهلية ويعرف الأخير بحسب، منظمة اًبواسطة شخص آف
 الزراعة

بأنه شخص مرخص )   2004والأغذية، منظمة الصحية العالمية في 
 له

 من قبل الجهات الحكومية ذات الشأن باتخاذ إجراءات تتعلق بالرقابة

 .ومالصحية علي اللح

ولكي توفر الشهادات الصحية الدولية تأمين رسي لتجارة اللحوم يجب  
 أن

منظمة الأغذية الزراعية (تتوافر الثقة الكاملة في الدولة الموردة للحوم 
- 

وعليه يجب أن تتخذ تلك ) 1  995منظمة الصحة العالمية عام 
 الدول

 تنداتإجراءات مطابقة للتأآد من شهادات التأمين مثل توثيق المس

 والاختبارات الطبيعية للحوم في ميناء الوصول وآذلك مراجعة نظام

 .فحص اللحوم في الدولة المصدرة

 مراقبة صحة الحيوان 
تمل مراقبة صحة الحيوان الفحص الشامل لمجموعة شت 

 الحيوانات لتحديد
 إصابتها بمرض معين

 وتشتمل برامج موجهة لكشف. يطرة عليه أو الإرشادسبغرض ال
منظمة الاوبئة العالمية (يرات في ورائية قطيع مريض غتال

2004  .( 

م يمكن أن يوفر الفحص الطبي للحيوانات التي تم اوفي سياق الكل
 ذبحها

مراض المشترآة ومنع انتقالها لأية للكشف عن اسوظيفة أسا
 نسانلإل

وتوفر ،مراض ذات الأهمية لصحة الحيوان فقط لأوآذلك ا
 تباراتخالا

مكانية التشخيص في حالة الشك في إصابة الحيوان حقة إلاال
 بمرض

 .معين

 التطابق مع الارتباطات الدولية 
إن الحدود الصحية والتقنية التي وضعتها منظمة التجارة العالمية  

 للتجارة
 بين الدول تمثل افضل الجهود من اجل تثبت قواعد ونظم تحكم معايير

ة التطابق اقإن عل ،فحص الأغذية في مجال التجارة الدولية
 مع صحة

 تتوافق مع قواعد الرقابة الصحية علي 1  994البيئة في عام 
 اللحوم

والتي تبني علي تقدير المخاطر الكلية التي قد تتعرض لها صحة 
 الإنسان

س تقدير المخاطر التي تم س في الاعتبار أاًأو الحيوان اخذ
 تطويرها

 .طة المنظمات الدولية المعنيةسبوا

  تتزامن قواعد منظمة التجارة الدولية وصحة البيئة مع طرقويجب أن

 الفحص بواسطة الدول المصدرة والمستوردة ء آما يجب أن تتكامل مع

 .النظم المستخدمة في البرامج القائمة

م نظ الفي ية الحكومدواعقر التغي 
  علي اللحومبة الصحيةاق للرديثةالح
م المنصوص عليها في لتحقيق أهداف الرقابة الصحية علي اللحو 

 القوانين
 الحكومية أو التي تطلبها الدول المستوردة يجب أن تتعاون الجهات

هداف الأساسية لأالحكومية في عدة اتجاهات من التمثيل المباشر ل
 إلى

طة العمال في المجال الزراعي ستقيم النشاطات التي تتم بوا
 ماربيللي(

ة في النظم الجديدة ومع ذلك فان مساهمة الحكوم) م  2003عام 
 لبرامج

 الرقابة الصحية علي اللحوم تتجه



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
   

حظة أن لا وفي هذا المجال يجب م،ير السريع غللت
 الخدمات البيطرية لم

لأمراض تعد هي المدير الوحيد لحماية صحة الحيوان والتحكم في ا
 ولكن

ج الغذاء لضمان ا في إنتاًهناك مؤسسات أخري تلعب دور
 وصوله

 )  2003ماربيللي عام (بصورة آمنة للمستهلك 

متنظي الةإعاد 
 تصةخ السلطة الم

يوجد في الوقت الراهن مجال واسع ومتنوح للتعامل من الهيئة  
 المسئولة

  الرقابة الصحية علي اللحوم داخل الحكوماتتعن خدما
 ئة الاوبئةيه(

إن الحاجة للتحديد ).   2003 -  1992 -  1991: العالمية اعوام
 الواضح

 للمسئوليات بين الجهات المختلفة في الحكومة والتي تعني النواحي

 ية لانتاج اللحوم وتجارتها وتلك الأخرى التي تعني بصحةقتصادالا

 لهدفهو ا)  2002منظمة الصحة العالمية عام (وحماية المستهلك 
 الأساسي لاعادة تنظيم دور الحكومات في مجال الرقابة الصحية علي

 إن تعزيز النشاطات التشريعية والوظيفية علي حساب عدة. اللحوم
لف النظم في مجال تسلطات تشريعية يعطي اعتبارات عملية لمخ

 ةابقالر
 يعنيحية علي اللحوم وآذلك في إعداد نظام للمراقبة صال
 اج فيتبالان
 .كاتهلالاس

 الجيد يقعزيز أو التنست التإن محاولا 
 م سوق الغذاء تتمينظت لتوليائللمس

ي عدد من دول العالم منذ عدة سنوات ف الحالي تفي الوق
  ل تلك ثوتم

ن ة في تحسن فعالية الرقابة وتحسييالأهداف الأساس
 مةلاة في سثقال

عدم لل من قن ييط القواني وتبستإن تثب. الغذاء
 ي مجال المراقبةالتطابق ف

  لافالصحية علي الأغذية المختلفة والتي لا تعزي إلى اخت
 المخاطر

 .المحملة بالغذاء
سات المسئولة عن الرقابة الصحية سفي بعض الدول تكون المؤ 

 علي

سة سالأغذية بما فيها اللحوم علي المستوي القومي في إطار مؤ
حكومية واحدة

وتم تسجيل العديد . السلسلة الغذائية لها المسئولية الرقابية عن آامل 
 من

 المزايا لذلك النظام خاصة في مجال مراقبة تطبيق القواعد
 ،والمسئوليات

 تقليل تداخل وازدواج البرامج وآذلك تحسين الخدمات وتسهيل التعاون
 ).  2003ايقان وآخرون عام (الحكومي والفيدوالي 

ظم المراقبة الصحية امن مع هذه التغيرات يمكن أن تتعامل نزبالت 
 علي

 اللحوم ذات الصفة الحكومية عن طريق تفعيل خدمات معينة مثل
. ومجالات الشهادات، نظم فحص اللحوم ء،التشخيص المعملي

 وفي هذا
المجال يجب أن ترآز السلطات الأهلية المسئولة عن الفحص 

 والمراجعة
 لمراجعةالتي تضمن باستمرار تقديم الخدمات ء آما يجب تفعيل نظم ا

 ويجب أن تجد السلطات المسئولة عدة طرق لتسهيل درجة. الداخلية
 ويمكن الوصول ،عالية من التعاون بين القطاع الحكومي والاهلي

 إلى
 .ذلك عن طريق شبكة مراقبة الجودة والتي تسمح باعتماد المسئولين

 ةصت المختنااالكي 
 با علي السلطةبينما تقع مسئولية الرقابة الصحية علي اللحوم غال 

 الحكومية المختصة يجب أن يكون هناك درجة من المرونة في آيفية
 آما يجب أن يقوم أي يكان اهلي بهذه ،أداء الخدمات المطلوبة 

 الوظائف
 منظمة الأغذية(تحت إشراف وسيطرة السلطة الحكومية المسئولة 

 ومهما آان). ب  2004 منظمة الصحة العالمية عام -والزراعة 

حظة اتيب فان السلطة المسئولة يجب أن تكون قادرة علي ملالتر
 عدم

وجود تداخل بين أهداف الحيوان والإنسان والدعم المالي لصناعة 
 .اللحوم

 يجب علي جهة الفحص أو منح الشهادة اًولكي يتم اعتمادها رسمي
 أن

تلتزم بمقاييس محسوسة وان تتناسب مع الجهات المنظمة والمتطلبات 
، 

 أن تجاري وتستجيب مع الأنشطة المنظمة والمتطلبات خاصةآما يجب 

 لية وعدم المحاباة افيما يتعلق بالجدارة، الإستقل

 



        اللحوم الرقابة الصحية علي سسات الأخرى فيؤورالحكومات الم د
   

1  995منظمة الصحة العالمية عام  -منظمة الأغذية الزراعية ( 
  آما،)

 ية التي تقدم الاعتماد بالتنظيمات التيميجب أن تلتزم الكيانات الرس

 .ية المسئولةهلتقدمها السلطة الأ

 يطري الرسمبياحص الفال 
بصورة عامة يجب إدراك أن المرونة في مجال خدمات الرقابة  

 الصحية
ها من السلطة المختصة  المسالخ يمكن حدوثالعلي اللحوم من خل

 نفسها
 أو عن طريق الكيانات الأهلية المعتمدة والتي تعمل تحت إشرافها

وسيطرة منها وتلك المرونة للنظم الحديثة في مجال الرقابة الصحية 
 علي

 وبالرغم من ذلك فان دور الطبيب البيطري الرسمي القائم. اللحوم
  للجدل العالميبفحص اللحوم في نظم الفحص الحديثة مازال بخضع

). ب  2004 منظم الصحة العالمية عام -منظمة الأغذية والزراعة (
 إن

تغراق الفاحص البيطري الرسمي أو الموظف البيطري سمستوي ا
 التابع

ية للرقابة الصحية علي مللهيئة المسئولة التي تقوم بمسئوليات رس
 اللحوم

علي تمرار خدمات الرقابة الصحية سفي المجازر قد تغير با
 .اللحوم

وأي آان ناتج هذه المجادلة فان الطبيب البيطري القائم بالفحص هو  
 الذي

 يتحمل المسئولية النهائية للتأآد من أن متطلبات صحة اللحوم قد تم
 المتخصصة اصبح مفتاح سإن قبول المقايي. الحصول عليها

 الحكم علي
لحوم في فاعلية نظام الرقابة الصحية علي اللحوم من اجل دخول ال

 نظام
 .التجارة العالمي

  اللحومي في الرقابة الصحية عليرالحكومدوال 
في نظام الرقابة الصحية علي اللحوم الحديث يمكن للكيانات الرسمية 

 أو
 الأشخاص الرسميين الارتباط بالصناعة حتى يكفل تنفيذ النشاطات

الموضوعة في مجال الوقابة الصحية علي اللحوم وتشمل فحص ما 
 لقب

  آما تسمح بها،الذبح وفحص بعد الذبح

 منظمة الصحة العالمية-منظمة الأغذية والزراعة(السلطات المسئولة 
 ). أ-  2004

 إستخدام شخص غير بيطري لاجزاء فحص ما قبل اًيمكن حالي 
 الذبح أو

 وبالرغم من أن ، عدد من البرامج الأهليةالما بعد الذبح خل
 هذه

 زأساسيات الاستقالية الأهلية وعدم تحيالفحوصات يجب أن توفر 
 القائم

 بالفحص آما يجب إجراء الفحوصات تحت مسئولية والإشراف الكامل
يجب علي السلطة الأهلية أن تحدد المتطلبات . ةيللجهة المسئول

 الرسمية
لكل شخص سوف يقوم بفحص اللحوم وان تحدد عمل هؤلاء 

 الأشخاص
 ). أ2004الأغذية العالمية عام  منظمة -منظمة الأغذية والزراعة (
مة اللحوم فى الصناعة في لايعتبر إعداد نظام تأآيد جودة وس 

 استراليا
 شمولية للدور الحكومي في تقديم خدمات الرقابة ةاآثر الأنظم

 الصحية
 يجب أن يتأآد الطبيب البيطري الحكومي المسئول من أن. علي اللحوم
 يتوافق مع المتطلبات مة وجودة اللحوماآيد سلتأ تحقق نظام

 المنظمة
وبصورة عامة فان ست مستويات من التأآد توجد في هذا . للعمل
 النظام
 :وهي

  فرق جماعية لتوآيد الجودة للمراجعة والتأآد من الامتثال لنظام تأآيد• 
 ؛مة وجودة اللحوم الذي تم وضعه بواسطة الصناعةاسل 

من الامتثال لنظام تؤآيد  اً تأآد المشرفين بالسلطة المسئولة يومي• 
 جودة

 ؛مة اللحوماوسل 
آد المراجع البيطري التابع للسلطة المسئولة من الامتثال أ ت •

 لمتطلبات
 ؛هرية شورة صالمنظمة ب  
طرى للسلطة ي من المراجع الب تقديم تقرير سنوي •  

 ؛ولةئالمس
ر مستقل بواسطة السلطة يرق  تديم تق • 

 ة؛ولئالمس



             ممارسات جيدة لصناعة اللحوم 
 . مراجعة خارجية•
أمثلة أخرى لتحديد الدور الحكومي لوظائف الرقابة الصحية علي  

 اللحوم
 س دولية وقد اصبح تقديم شهادة صحية لمجموعةسيعتمد علي أ

 عدد من الدول مثل شهادةحيوانات الذبيح من المتطلبات الضرورية ل
دوية البيطرية والمتبقيات لأ ا،مراض المشترآة لأخلو من ا
 وبرامج

 ويمكن إجراء فحص ما قبل الذبح أيضا بواسطة ،التحصين 
 متعهدين

 يجب أن). م  2002ماآينر ومالزوي (خاصين علي مستوي القطعان 

 ةيكون الدور الحكومي فقط عندما يمكن الوصل إلى أهداف الرقاب

 الصحية علي اللحوم بما فيها الأهداف المتعلقة بصحة الحيوان بدون

 ويجب أن يكون هناك تحفيز مادي للخدمات وان. إضافة قواعد أخرى

المستوردة  تكون التغيرات مقبولة من السلطات المسئولة في الدول
 وفي

 هذا السياق يجب أن تكون هناك اعتبارات صحية تتخطي الاعتبارات

 منظمة الصحة(لرقابة الصحة علي اللحوم في الدول النامية الحكومية ل

 ).  2002العالمية عام 

 المراحل الأولية لالوفي غياب الدور البيطري والزراعي خ 
 نتاجلال

 ونظام للمراجعة معتمد على ،وآذلك نظام جيد لتوآيد الجودة 
 تحليل

ط التحكم الحرجة نقال نظام تحليل المخاطر وثالمخاطر م
 ."سببالها"

التدخل الحكومي القويم والمدعوم في الرقابة الصحية علي اللحوم 
 مازال

يمتل اآثر الطرق فاعلية لتأآيد التنمية المرجوة ومازال هو الوضع 
 القائم

 .في الدول النامية
التنفيذ الجبري 

 ين والمراجعةس التح
 جعةيوجد عدد من النماذج الأآاديمية ا للتحسين والتنفيذ الجبري لمرا 

وبصورة عامة . الإجراءات التنظيمية للرقابة الصحية علي اللحوم
 يجب

 الاعتراف بان فاعلية واستمرارية التنفيذ

 الجبري للمراجعة يجب شرحها بوضوح خاصة إذا آان المستهلك
المراجعة بواسطة السلطات . مة الإمدادات الغذائيةلا بساًمهتم

 المسئولة
 ون منفصلة وان تشمل السياسةاسية يجب أن تكيوالمعايير الق

 وبدون مقارنة مايزال. والمعايير المنشورة للسلطة المرآزية المسئولة 
التحسين والتنفيذ الجبري للمراجعة غير مرآزي في بعض الدول 

 بمعني
وبالرغم من التنظيمات الحكومية . أنها تتم في مناطق حكومية محلية

 فان
م بالفحص اصبح مقياس موضوع مرآزية المسئولين وتقييم القائ

 مراجعة
 ضروري وأصبحت الطرق والعقوبات المعتمدة علي تحديد المخاطر

ثة أجزاء آنظام ااآثر تواجدا واصبح النظام الخاص ذو الثل
 مراجعة
 .مستقل

ل المخاطريحلت دةفائ 
مة الغذاء هو لا البرنامج المعتمد علي تحليل المخاطر لتحديد س

 حجر
 يس الدستور الغذائي في نظام التجارة الدوليالزاوية المعاصر لمقاي

 واصبح تطبيق هذا النظام غير قابل للتغير من الحكومات في مجال
 بينما تطوير المقدرة التقنية للوصول إلى. الرقابة الصحية علي اللحوم

المخاطر التي تؤثر علي صحة الغذاء والمميزات الممكن الحصول 
 عليها

مة لاوس. مةلاالعالمية والسمن اتفاقيات التجارة الحرة 
 ويجب. النباتات

 مثلعلي السلطة المسئولة أن توظف مكونات أخرى لتحليل المخاطر 
ل مكونات المخاطر وتبليغ المخاطر ثمكونات لتحليل المخاطر م

 إذا آانت
 .هذه المكونات فعالة لحماية صحة الإنسان وتؤمن تجارة آمنة

مة الغذاء له قواعده انظام تحليل المخاطر المستخدم في سل 
 المعاصرة في

 وضوح المناخ العالمي الخاص بالتجارة الحرة والمعتمدة علي إزالة
 وعلي الرغم من ذلك ،الحواجز مؤسسة حماية بغير سبب قانوني

 فان
 المجتمع العالمي حدد بوضوح



      حومالل  عليية الصحةبقاالر  الأخرى فيت والمؤسساتدورالحكوما 
     

 حقوق الملكية الفكرية للحكومات لوضع نظم تحكم فعالية للتحكم في
  أن،تجارة المنتجات الغذائية عبر حدودها لحماية صحة الإنسان

 تفاهمات منظمة التجارة العالمية وصحة البيئة تحدد التزامات دولية في
 .سسصورة امداد وتأسيس هذه الأ

 ل المخاطر اآثر دقة في تحديد المخاطر مع اعتبار أن آلأصبح تحلي 
 .عمليات الضمان الحيوي يجب أن تجري بأقصي درجات الاستمرارية
 تعزيز محاولة تحليل المخاطر علي المستوي الوطني ينتج عنه تغيرات

 البنى التحتية والاجتهادات ،س التنظيميةسمعنوية في الأ
 العلمية في

النظم الحديثة للرقابة الصحية علي اللحوم يجب في . العديد من الدول
 أن

تنتفع إلى أقصى حد ممكن السلطات المسئولة بتقدير المخاطر في 
 تطوير

  تواجه السلطة القومية المسئولة متطلبات،مقاييس الصحة العامة 
 متزايدة لتطوير تقنيات ومعايير توجيه علي هذا الأساس وفي نفس

 .ل المخاطر حسب معايير التجارة الدوليةالوقت القيام بمتطلبات تحلي
تم وصف الدور المرآزي لتحليل المخاطر في نظم الرقابة الصحية  

 علي
دققت العمليات والخطوات الأولية ). 1أنظر الجزء(اللحوم في 

 قةاعل
 استجابة التكلفة مع المتطلبات التنظيمية الجديدة وتأثيرها علي التنافس

سلطات المسئولة لمقاييس الرقابة الصحية العالمي، ويزداد متابعة ال
 علي

أن تطوير المقاييس . عماللأاللحوم التي لا تتطلب تحديد مباشر ل
 التي

 .يمكن الحصول عليها وتحديد آافة المخاطر يوصلنا إلى هذا الهدف
 تادة الحكومافستإ 
إلى الآن فان فقد تم وضع آل من تحليل المخاطر والمقاييس المعتمدة  
 مع

اطر في إطار قانوني يعتمد علي القوانين الأهلية بدرجات مختلفة المخ
، 

 ويزداد تكملة سياسة تحديد المخاطر التي تم وضعها علي المستوى
 الوطني بواسطة المنظمات الاقليمية أو

  سيادة الدولة علي قرارات إدارة المخاطر والتيآستنع. العالمية
 .تنعكس بدورها علي أهداف الصحة العامة

 في بعض الأقطار يزداد الانتباه إلى وضع التطبيق القانوني في إطار 
نوعي لإدارة مخاطر الميكروبات المحملة بالغذاء مما ينتج عنه 

 التزامات
 قانونية وشكلية تشمل ضمانات غير السلطة المسئولة في عمليات صنع

 ).  1أنظر جزء (قرارات إدارة المخاطر 

 علي قاعدة المخاطر اًأسيسها اعتمادومن أمثلة المقايس التي تم ت 
 توجد

 ناتج العلميات.  في منطقة الإنتاج الأولى وضبط العملياتاًعالب
 التشخيصية في إدارة المخاطر التي تدخل في تلك المناطق لبعض

 المنتجات ولكن المقاييس التقديرية الناتجة من تلك الأعمال/ المخاطر
تعظيم موارد طرق فحص ما  واتضج أن إزالة ،ماتزال قليلة العدد

 بعد
 وفي. الذبح والتي لم يكن لها فائدة تذآر أصبحت لها فائدة آبيرة الآن

 غياب التقييم المعتمد علي المخاطر يجب أن تبقي الطرق معتمدة علي
 .المعلومات العلمية المتاحة وعلى التجارب

 ذبحهناك عدد محدود من الدلائل العلمية تربط الفحص التقليدي قبل ال 
 هناك تقدم اً وتقليد،بالفوائد المتحصل عليها لصحة الإنسان 

 محدود في
 تكييف طرق الفحص ليعكس مدي انتشار الأمراض والإصابات

 الموجودة في قطاع معين من الحيوانات المذبوحة من منطقة جغرافية
 يمكن استخدام استراتيجية إدارة المخاطر لتحديد المشكلة. محدودة

ادة من موارد الرقابة الصحية علي اللحوم حسب وتسهيل الاستف
 مستوي
 .الخطر

  وتعلب،وضع تأآيد قوي عن اتصال المخاطر في معظم البلدان  
 في ترجمة المعلومات المعقدة اً هاماًالسلطات المسئولية دور

 المتعلقة
 ،علي اللحوم إلى معلومات سهلة الفهم للعامة ،بالرقابة العامة 

 ويتزايد
 ويعتبر وجود. اتصال فعال ،وضع نظم 



             اللحومةلصناعيدة  جتممارسا 
  

 ستشارات عنصر حرج في الاستراتيجية الفعالةاقاعدة عريضة لل
 .لمعرفة الخطر

ستراتيجية عالمية للعبور لقطاعات ونظم صحة ايزداد الاتجاه لل 
 الإنسان

 المستوي القومي والترآيز التقليدي علي نظم الإنتاجوالحيوان علي 
  علي آل المستوياتةالفردي إلى تأآيد الجودة في آل الاطر المنظم

 لتطوير استراتيجية أآثر توحدا سوف يكون لها فوائد محدودة في الدول
النامية والمساعدة في المعرفة العامة لتقدير المخاطر والاستفادة 

 القصوي
 .موارد النادرةمن استخدام ال

الإنتاج "تطوير نظام متكامل للرقابة الصحية علي اللحوم  
 "الاستهلاك

 المشاآل الموجودة في العديد من الدول والفيدراليات ليست بالضرورة 
 بسبب نقص الوسائل القانونية للرقابة الصحية علي اللحوم ولكن بسبب

مة لاوضاع ئاالتفاوت الواسع في آيفية الاستجابة السليمة والمل
 صحة

الغذاء في قطاع معين من السلسلة الغذائية والتي سوف يؤثر علي 
 عالقطا

ك في اتهلسوتتطلب استراتيجية الإنتاج إلى الا. الأخرى
 الرقابة الصحية

 وآنظام متعدد. علي اللحوم أن تكون في الأصل استجابة متكاملة
يشتمل ).  1-2000السوق الأوربية المشترآة عام "الوضع 

 لقانونا

ئق لتغذية الحيوان والذي يجب أن يكون لاالغذائي العام الوجه ال
 اًمفهوم

ين سلكل القائمين علي الغذاء وذلك آطريق من طرق تح
 ة الصحيةبالرقا

 .مع الأغذية ومنها اللحوم

دياد ترآيز قوانين الرقابة زوهناك العديد من الأسباب حول ا 
 الصحية

شمل يغذاء بداية من الإنتاج وعلي آامل سلسلة ال. علي اللحوم
 تغذية

ك الغذاء، االحيوان واستخدام الكيماويات الزراعية وفي استهل
 ويحتاج

 الأمر إلى تدخل متعدد و متكامل للتأآيد من أن مصنعات اللحوم سليمة
نظم  تحت إشراف جومناسبة والمهم أن هذه المنتجات تنت

 وقوانين يوفر
 ترسيخ تحليل المخاطر في تخيط

ك مرونة في طريقة إنجازمميزات اتراتيجية الإنتاج إلى الاستهلاس
 مةلاس

 ).  1أنظر جزء (الغذاء في نقطة معينة في سلسلة الغذاء 

ات الصحية الجيدة الحاجة إلى عمليات منظمة ستشتمل الممار 
 لجمع، تقيم

ساس للقواعد آأوتوثيق المعلومات العملية والمعلومات الأخرى 
 .الصحية

 سلسلة الغذاء نظام متعدد لال المعلومات خشرظيم ونيشتمل تن
 .المخارج

وآمثال فان إعداد نظام فعال لفحص قبل وبعد ذبح الحيوان 
 س عليسمؤ

  يشمل مدي من،المخاطر يعتمد علي إرشاد ومبادلة الملعومات
 .القطاعات المحترفة وغير الحكومية

 ة آمخاطر ذاتتتميز الملوثات والتي تلوث الغذاء بصورة غير متعمد 
 وتنتج آمحصلة لتلوث البيئة ولكن أيضا ينتج. اهتمام للحوم ومنتجاتها

 التخزين ، التجهيز، الإنتاج ،من الممارسات الزراعية 
 ، النقل، التعبئة ،

مة لكل لاوبغض النظر عن انتشارها فان مقايس الس. شأو الغ
 ملوث

ل تغذية ثلة الغذاء مسلسفي آل خطوة من خطوات 
 ن إلى البيعالحيوا

ومن . ريعيةش تفتقر أو تتم في ظل سلطة ت،بالتجزئة 
 الواضح أن

يطرة علي تلك سك للاتهلساستراتيجية الإنتاج إلى الا
 .المخاطر الزامية

آان من   1999وفي حالة أزمة الدايوآسين في بلجيكا في عام  
 الواضح

يوانية أن المستوي العالي لمتبقيات الدايوآسين في بعض المنتجات الح
 قد

ف ولكن واحد من الصعوبات التي جعلت لانشأ عن تلوث الاع
 وضع

 المشكلة تحت السيطرة هي عدم المقدرة علي فرض قاعدة واحدة ملزمة

 . آبيرةىومثلت صعوبة إقتفاء اثر المكونات مشكلة أخر

س معتمدة علي نظام متكامل يتبع استراتيجية يإن تطوير مقاي 
 الإنتاج إلى
ي الرقابة الصحية علي اللحوم يتطلب بصورة ك فاالاستهل
 نموذجية

وضع إطار شامل لكيفية التعامل مع مخاطر الميكروبات المحملة 
 بالغذاء

 ويعتبر هذا من).   1أنظر جزء(



      اللحوم  عليية الصحةابقالر  الأخرى فيت  والمؤسساتدورالحكوما 
    
 وبة بمكان في الدول النامية إذا آان هناك ضعف الاتصالات بينالصع

 صحة البيئة العامة ،الهيئات المسئولة عن صحة الحيوان 
 والمتخصصين

 في صحة الإنسان وآذلك في حالة ضعف التغذية العكسية للمعلومات
فيما يتعلق بالامراض المشترآة والأمراض الميكروبية الأخرى 

 المحملة
 .بالغذاء

 ةاييس العالميقر الميثتأ 
تعتبر لجنة الدستور الطبي المختص بالمواد الغذائية تحت رعاية  

 منظمة
 الزراعة والأغذية ومنظمة الصحة العالمية هي الهيئة المسئولة عن

ل لجنة الدستور الطبي ثتم. الغذاء في منظمة التجارة الحرة
 المختص
 ة وتنسيق المقاييس الجهد الأفضل في المجال العالمي لبلور،بالغذاء

 القياسية العالمية الخاص بالغذاء والتي تضمن حماية الصحة العامة و
 .الممارسات السليمة في تجارة الأغذية

قبول الدستور الغذائي بواسطة منظمة التجارة العالمية وتفاهمات  
 الحدود

 آمرجعية ضد القواعد الوطنية ونظم 1  994التقنية للتجارة 
 مراقبة

 يجب أن تراجع بصورة سليمة لزيادة الاهتمام بالدستورالأغذية 

 أصبحت نشاطات هيئة الدستور الغذائي اآثر اًحديث. 3الغذائي
 من

 ومعاصرة للرقابة الصحية اًالدستور الطبي واصحبت موجهة مباشر
 علي

 . سلسلة الغذاء العالميةلالالغذاء من خ

 إلى قطاع الغذاء فيفي سياق عام يوفر الدستور القياسي فوائد مباشرة  
 :آل من الأقطار عن طريق

 ،مةا توفير إرشاد عن فاعلية التكلفة والإنتاج المؤثر علي سل• 
 مناسبة

 .والجودة العالمية للغذاء
 إنشاء قاعدة للممارسات الزراعية الجيدة والممارسات البيطرية • 

 الجيدة
 . سلسلة الغذاءالوالممارسات الصحية الجيدة خل

 منظمة3

تحفيز الدخول إلى الأسواق عالية الجودة عن طريق تنسيق القواعد  •
 بما

 .فيها الخاصة بالأغذية العضوية
  تحديد حالة قانونية تحت إشراف منظمة التجارة الدولية واتفاقيات •

يجب أن توضع الحواجز التقنية للتجارة " 4 التجارة الحرية
 للحصول

 ض المرغوبة والمعتمدة عليعلي أغراض قانونية بالمقارنة مع الأغرا
 ،تور القيامي للجودة، المكوناتس الد،القوانين العالمية 
 البيانات الخاصة

 معايير "´بالغذاء وطرق التحليل آلها يجب أن تكون واضحة
 اتفاقيات

التجارة الحرة، وبناء عليه تستطيع الدول غير المطابقة للدستور 
 الغذائي

 .تعديل وضعها حسب قواعد محددة
 .هل إزالة الحواجز التقنية الخاصة بالتجارةس ي• 
 . تسهيل قبول النظم والمعايير المعادلة •
 من الضروري لجميع البلدان أن تتطلع علي التطور اًأصبح حالي 
 مرستالم

 في الدستور الغذائي إذا رغب في تفعيل إنتاج اللحوم وخاصة ما يتعلق
بالإضافة .  العالميةاقوبالرقابة الصحية عليها والدخول إلى الأس

 إلى
مة الغذاء ا لسلس فان وجود مقايي،حماية صحة المستهلك

 تقلل من
ش الدولي وتكلفة وجود شريك غل مخاطر الثالتكلفة م

 ،تجاري مناسب
 .آما تحمي المستهلكين من مخاطر شراء أغذية منخفضة الجودة
وللحصول علي تلك المميزات لكل من المنتج والمستهلك تحفز 

 سيمقاي
  ويعتبر آمتطلب لسوق نشط،الدستور الرفاهية الاقتصادية 

 وإذا تم تنسيق المقاييس بين الدول فإنها بصورة طبيعية توفر. وفعال 
 فان التجارة نفسها تسهم في اًالتجارة الدولية والبيئية وأيض

 التطوير
الاقتصادي
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 ).  2002 منظمة الصحة العالمية -منظمة الأغذية والزراعة ( 

 لعدة سنوات فان منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية 
 اآملت نشاطات هيئة الدستور الغذائي بتوفير المساعدات التقنية لتطوير

بالإضافة ،علي الأغذية الأقطار فيما يخص مجال الرقابة الصحية 
 إلى

 بتحفيز اًذلك فان مجموعة عمل من المنظمتين اوصت حديث
 اشتراك

 الدول النامية من جميع المناطق في جميع اوجه النصح العاليم للدستور
منظمة الأغذية (ومنها ترجيح الاحتياجات والخبرات العلمية 

والزراعة
ذلك تغذية ويشمل  . )ب2002 منظمة الصحة العالمية عام  -

 الجهد

 .الإقليمي لأحداث وجمع البيانات لتحليل المخاطر

 الأغنية والزراعة والصحة( يحتوي التقرير الحديث لمنظمتي 

  منظمة- منظمة الأغذية والزراعة -العالمية لتقييم الدستور الغذائي 

توصيات صعبة المنال في هذا المجال )   2002الصحة العالمية 
 ويدعو

 أن اً ويحدد التقرير أيض،ليل المخاطر الصحيةإلى تقوية تح
 بناء طاقة

 حماية الدول النامية إذا أرادت التأآد من لمخاطرمهم فيلتحليل ا

 . الغذاءلوالاستفادة من التجارة العالمية في مجامواطنيها 

  يهتم العمل الحديث بواسطة الكيانات لعالمية التي تصنع المقاييس

مة اية في حالة المخاطر المحتملة لسلبوضوح الاستجابات التحذير
 الغذاء

حدد الخطر ت فان المعلومات العالمية اًآان ممكنوفي حالة إذا 
 الموجود في

آلة لصحة الإنسان ولكن الطبيعة شل مثالغذاء والتي قد تم
 النوعية ومدي

 تحدد تفاهمات التجاره العالمية أن السلطة. هذه المخاطر غير معروف
ن تعمل في أسلوب تحذيري وتطبق معايير المختصة تستطيع أ

 احتياطية
 حتى تتوافر معلومات عن تقدير المخاطر وعلي هذا فان الحكومات
 تحتفظ بقوي واسعة في اقوانين لاخذ احتياطات صحية احترازية عن

وهذه . غذاءلمواجهة مخاطر صحية جديدة أو طارئة متعلقة با
 الافعال

 جارةنية للتتقتري أحيانا آحواجز صحية 

 بواسطة الدول المصدرة وهذا يرسم الحاجة لمعايير قومية لتقدير
 .المخاطر

 ت بواسطه السلطاةم الجودظ نفةمعر 
 عبارة  نظام توآيد الجودةةصختالم

ت ومعلومات ا معامل، طرق ،عن نظام أو ترآيب بنائي
 تحتاج إليها

 ة منظم/منظمة الأغذية والزراعة (لوضع نظام توآيد الجودة 
 حةالص

حددت معايير لتوحيد القياس العالمي إن . )أ-2004العالمية عام 
 توآيد

 الجودة هو نشاطات مرتبة ومخططة توضع داخل نظام الجودة لتوفير

ة في أن الكيان سوف يوفر متطلبات الجودة وهؤلاء الذين ثقال
 سوف

يستفيدون من الفحص الذي سيتم بواسطة السلطات المختصة أو 
 الكيانات

 وشرآات تجهيز اللحوم يجب أن ،حين لال الفثة مالمؤهل
 يحولوا أنفسهم

ئهم ا لحاجة عملاًإلى انظمة الجودة بصورة متزايدة نظر
 )2003،جاري(

نقل المسئولين الاساسيين للرقابة الصحية علي اللحوم للصناعة هو 
 مسار

 بينما تتطلب ،اري إلى نظم توآيد الجودة يآخر للتحول الاخت
 الصناعة
سليم والناجح لهذه النظم فان السلطات المسئولة يزداد ليز االتجه
 اهتمامها

 .بالنظام عند تطبيقه في الرقابة الصحية علي اللحوم والمراجعة
 في بعض الدول توضع الإجراءات الرسمية لتوآيد الجودة المنامبة 

ة في نشاطات الرقابة الصحية علي ثقللمكان لتأآيد الجدارة وال
 اللحوم

 وانشاء نظام لتوآيد الجودة هو ،)2003 واخرونجيرستر(
 طريق

 سهل لتثبيت الأهداف الموضوعة في سياسة الجودة التي وضعها المدير

ل التفويض آمكونات أساسية ث وتري الأدوات م،الحكومي
 ضرورية

 ).2003ماربيل عام (دارة الاقتصادية اللنظم الحديثة لل
ما قبل وما بعد  ة فحصيمكن أن تتمتد نظم توآيد الجودة في حال 
 ذبح

الحيوان لتساعد النظم التي تكمل النشاطات الصناعية والخدمات 
 البيطرية

 باتلر(



        اللحوم الرقابة الصحية علي سسات الأخرى فيؤلمادورالحكومات و 
   

قواعد نظم تعتمد هذه النظم في استراليا علي . )2003وأخرون 
 تحليل

المختطر ونقاط التحكم الحرجة نظم قومية موحدة وتمتد لتشمل 
 الخطوات

ل تنظيم الشراآة فان السلطة اك من خلامن الإنتاج إلى الاستهل
 المؤهلة

 هي المسئولة عن التنظيم العريض لنظم فحص اللحوم والمراجعة

 عدادوالتصديق بينما الصناعة مسئولة عن التطوير المستقبلي والإ

 .والمحافظة علي النظام

 نظام مراقبة الجودة المتكاملة التي تربط المعلومات المتعلقة الخاصة 
بحالة الحيوان الصحية في المرزعة مع اختيار وتطوير ذبح 

 ،الخنازير
ل تربية وذبح ثتجهيز متطلبات الفحص في بعض الدول م

 الخنازير في
 مصنعي اللحوم ، وتشمل هذه الإستراتيجية المزارع،هولندا

  والسلطات،
 ونظم الجودة ،المؤهلة المسئولة عن الرقابة الصحية علي اللحوم

 يجب
 أن تكون معتمدة علي قاعدة مقبولة مثل معايير هيئة التوحيد القياس

تحد النتائج من المسالخ والمزارع بالمعلومات لتحسين . العالمية
 مةاسل

 .الغذاء والاستفادة من إنتاجية الحيوان
 رىخ أدياتحت 
 تواجه عدد من التحديات الأخرى السلطات المؤهلة المسئولة عن وضع 

 :النظم الحديثة للرقابة الصحية علي اللحوم وتشمل
 تزايدت .ديدةالجت اينتقل اليسهت • 

 الإمكانيات التقنية في إنتاج وتجهيز
 ففي الماضي آان الهدف الأساسي الوصول إلى ،اللحوم قوة 

 إنتاجية
 والآن اصبح يزداد صوت المستهلكين في الأسواق ، عاليومكسب

 أو
 ترآز التقنيات الجديدة علي أهداف مختلفة مثل المستوي العالي من

 مة، الجودةلاالس

 السلطات المؤهلة مسئولة عن الحصول علي هذه. واحتياجات البيئة
 .التقنيات وجعلها من أهدافها والتي تشمل تقدير المخاطر بالتفصيل

. يجلوبيو البلوث العالي مثل الإرهاتع الن م• 
 تلقت السلسلة الغذائية

اهتمام متزايد من الحكومات آوسيلة محتملة من الإرهاب 
 ،البيولوجي

 الاستراتيجيات المحتملة لمخاطر الإرهاب البيولوجي أصبحت متقدمة
 الآن في الولايات المتحدة وتأثير القوانين الجديدة والغذاء لمنع هذه

اييس ق الفعالية الممتدة الأثر لهذه الم،ال حول العالم الأعم
 تتعرض للجدل

 .العالمي
اد دعتراف والاسشوي الإتفاع مست ار• 

  يسمح الإشراف.الحيوان ةلصح
 والإرشاد علي صحة الحيوان للخدمات البيطرية بان تحدد

 وتسيطر بصورة معنوية علي الأمراض المتوطنة أو الأمراض الوافدة 
 وتبرهن التقارير علي الحالة الصحية ،دهم لاداخل ب

 للحيوانات في هذه
ت الأساسية لتحليل اد فكل من الوظيفتين توفر المدخلاالبل

 .المخاطر
مراض المشترآة لأوآمثال علي الإرشاد المعتمد علي المخاطر ل 

 موضح
منظمة (وبئة آمرض جنون البقر لأفي معايير المنظمة العالمية ل

 الأوبئة
 حيث نصت استراتيجيات المراقبين علي انه .)  2004 العالمية
 يجب أن

 تحدد وتطابق مع نتائج تحديد المخاطر وان يكون لها هدفان أساسيان

 تحديد ما إذا آان مرض البقر موجود في القطر وفي حالة ما إذا:وهما

 السيطرة المباشرة وقياس آان موجود قياس تطوروبائتيه وقواعد
.فعاليتها  



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
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ةدمق م.1  
وعلى الرغم ة ري آبةنسان بصورلإ والأمراض لتاثل الملونق لةلينظر للحوم على أنها وسي .1      

 مراضلأ لية الصحيةر الأهميغتع وسمن المدى الوا
 ةرتم مسةآلش الملتز فمازايجهتاج والتب الإنيالسر أيغتوم مع  باللحةالمحمل         

 د منيار العدتش إنةري الأخت في السنواةلي الحقت الدراساتوهد أظهر
 ،رتلوباكي الكامب، يلال مكروب القولون المدمم، السالمونث باللحوم مة المحملتالممرضا         

 ية،ولوجيطرالب إلى المخاةوبالإضاف. آايتيروآولتيا إنينيرسبال
ل مسبب مرض ث ميثاً حدت فهناك مخاطر ظهرة،واجدت الميةائيزي والفيةائيميالك         

 هلكتع المسقوينو: "رقجنون الب"ار بق الإسفنجي لدماغ الأاللتالإع
 .ية النظر الصحة من وجهيةآون ضرورتد لا ق ةمار أخرى للسلييبناء على ذلك معا         

طلب أن تت على المخاطر ةمدت على اللحوم المعية الصحةابق للرة المعاصريةجتيرات الإس .  2   
 رث أآبر أتآون ذاتد قي تعند النقاط الة رالصحيي معاقطبت

 يقطبتنعكس على يجب أن ي مما ية الغذائة بالغذاء في السلسلةل من المخاطر المحمليقلتفي ال          
 لمخاطرد ايحدت و،مد على العلمتعت ة خاصتإجراءا

ع يصنتاج اللحوم وتع مراحل إنيل جما خلثلوت على الةطريد على منع والسيدتشومع ال         
 الحكم اطنقل المخاطرويحلتواعد نظام ق بيقطتعد يها تجاتمن

ة طريوى الستد مسيحدت هدف لةر النجاح للبرامج المعاصريير معايغتتو.  عامل أساسيةالحرج         
 وىتناسب مع مستذاء والي على المخاطر في الغ

ي ت التل والإجراءايفاصتز على اليركتهلك بغض النظر عن الت للمسة المطلوبيةالحما         
 .ةر معلوميائج غتعطي نت

ي غالبا ما ت أحكام في المجازر وال"1يةطري البةغالبا الإدار" ة المؤهلة السلطتاطاشعطي نت .   3  
 .ةصحه العاموان وآذلك أهداف الي الحةحمي صحت

 ةبقاح مرات أن المجازر هي مفحيثبل وما بعد الذبح قن فحص ما ي باقةم بالعليت ما اًوهذا غالب         
 .ةكمشتر الأمراض الةوان وخاصي الحةصح

 قعليتما يآامل هذا الواجب فيت الحكم فمن المهم أن قي لها حت الة السلطترتيباتوبغض النظر عن         
 .انس الإنةوصح ة العامةبالصح

 في ت والحكوماة بالصناعةصتواعد المخقف اليعرتد يعت ة أنظمتضع عدد من الحكومات .   4 
 وبغض النظر عن.  على اللحومية الصحةابق الرتاطاشن

ن يخاص القائمشف بأن دور الأيعرت عن الةئولس مةصت المخةص فإن السلطيخلتنظام ال        
 يقة بطرةفيعرتم يت اللحوم  علىية الصحةابق الرتاطاشعلى ن

 .ة آاملةم بصورتت يةمينظت التطلباتع الميأآد من أن جمت والةميسل       
 ةم إداريصمتخص يما يفاعل فتتجب أن ي 2 الغذاء من المخاطرةما سلةس إدارس أ  .   5

 بارتجب الأخذ في الإعيو.  على اللحومية الصحةابقبرامج الر
 ة الصحة ومنظمة والزراعية الأغذةون لمنظميارتش الخبراء الإسي وضعهات التايوصتال        

  إلى ذلك فإنةبالإضاف.  المخاطرة إدارة وخاصيةالعالم
مال تل إحث مية إضافتطلب إجراءاتتا يثدها حديحدتم تي ت باللحوم والةالمخاطر المحمل       

  الجهازيقل عن طرتقنتي ت والةركشتال الأمراض المنتقإ
 ة للحفاظ على صحية إضافتاطاتيخاذ إحتطلب إتتي ت والة المذبوحتوانايصبي المرآزى للحالع       

 .وانيالح

يةل الحاى ه1   

 ضرلغا 2   



                 
 حاتلارض واستخدام هذه الإصطغ ال-2

 تجهيز وتصنيع اللحوم بداية من الحيوان ،الطازجة طية الإشتراطات الخاصة باللحوم غحات هو تلا الغرض من هذه الإصط . 6       
 حلةرالحي وحتى م

 3حات والقواعد العامة للرقابة الصحية على الأغذيةاصطللإور إضافي فإن مزاولة التوصيات العالمية لطوفي ت. التوزيع            
 مهم مع الأخذ في

نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة وإرشادات "ن ملحق هذا القانون  فإاًبسوعندما يكون منا. الإعتبار هذه المنتجات            
  والقواعد"التطبيق

 .سوف يتطور ويطبق في سياق خاص للرقابة الصحية على اللحوم  4غذيةلألإنشاء وتطبيق المعايير الميكروبيولوجية ل           
 الطيور المهاجرة ، الأرنبيات ،الطيور الداجنة  ،نات ذات الحافر المستأنسة لغرض هذا الدستور يتحصل على اللحوم من الحيوا .   7      

 المرباة

بالمزرعة والطيور البرية آما يجب تطبيق قانون الممارسة لأنواع أخرى من الحيوانات يمكن الحصول على اللحوم منها وإخضاعها لمعايير             
رقابة

ه لابالإضافة إلى معايير الرقابة الصحية العامة التي تخضع لها لحوم جميع الحيوانات المذآورة أع. ات المسئولةصحية خاصة تطلبها السلط             
 يقدم

 .طيور الزينة التي يتم إصطيادها في الحقلل ثهذا الدستور المعايير الخاصة التي تطبق لأنواع وأقسام مختلفة من الحيوانات م           
طات الصحية التي تطبق على المنتجات المذآورة في هذا القانون يجب الأخذ في الإعتبار المعايير الخاضة وطرق تداول الطعام مع الإشترا.  8      

 والتي
للحرارة أوأي معاملة قاتلة  هذا القانون قد لا تتعرض حظة أن بعض المنتجات الموضوعة فيايقوم بها المستهلك ويجب مل           

 .تناوللا لقب للميكروبات
 والتوصيات الأخرى التي تطورت في أماآن أخرى ساط معقد وهذا القانون يعرض المقاييش الرقابة الصحية على اللحوم بطبيعتها ن .   9    

 في نظم
 ة للقواعدالمسودة المقترح). CAC/GL 21-1997(الدسترر المرتبطة بها مثل قواعد فحص ومنح شهادة للغذاء أو المصدر والمستورد            

 والسياسة العامة) CX/GL01/7 and ALINORM 03/13 paras. 99-128(اطر خياسة تحديد المسوالنقاط السياسية لتحقيق             

 والتوصيات الحكومية الداخلية لتغذية الحيوان) CAC/GL 24-1997 (  "لال ح"لاستخدام لفظ             

          )(ALINORM01/38andALINORM01/38A 

س والتوصيات الموجودة في منظمة الأوبئة العالمية والدستور العالمي س والأس يجب عمل رابط مع المقايياًعندما يكون مناسب 10 .   
 لصحة الحيوان

 .والمرتبطة بالأمراض المشترآة           
س على سعندما تتوافر الأ. الية داخل صناديق ذات خط مزدوجمتوافرة في المقاطع الت)   4الجزء ( المجموعات الفرعية للقواعد العامة .  11   

 مستوى

 وهذا لتوضيح أنها توصيات معتمدة على المعلومات والتجارب. القطاع، والأخرى المكتسبة بطول المدة طبيعيا توضع في صندوق ذو خط واحد          

 .مة وقابلية اللحوم للتناولاشروط آلما تطلب الأمر وخاصة فيما يتعلق بسلويجب إعتبارها مرنة بطبيعتها وتخضع للتعديل الم. الحالية         

 الممارسات التقليدية ينتج عنها الإنحراف عن بعض توصيات الرقابة الصحية على اللحوم الموجودة في هذا الدستور عندما تنتج اللحوم  . 12
.للتجارةالعالمية

     
1969-1   3 

1997-21  4 



                 
  التعريفات3.  

 لاحظ أن التعريفات العامة المتعلقة بصحة الأغذية تظهر(تستخدم هذه التعريفات لغرض هذا الدستور .        13
 ).القواعد العامة لصحة الأغذية/في ممارسات الدسترر العالمي        
طة السلطة سك الآدمي والذي يسمح بها والتي تسجل أو تبين بوالاستهلإح وتجهيزالحيوانات لأي منشأة يتم فيها ذبالمجزر             

 .الغرضالمسئولة لهذا
 :الحيوانات من الأنواع التالية   حيوان             
 الحيوانات المستأنسة ذات الحافر•                      

 واجنل الدث الطيور المستأنسة م                     •
  الأرنبيات•                       
  حيوانات الصيد المرباة في المزارع•                      

  طيور الصيد المرباة في المزارع                     •
 الحرية تشبه تلك التي تعيش ل تلك التي تعيش في مقاطعات مغلقة تحت ظروف منث حيوانات الصيد البرية والتي يتم صيدها م                     •

فيها
 الحيوانات البرية                      

  الحيوانات الأخرى والتي تحددها السلطات المسئولة                     •  
ا حيتهلامتها وصالسأي إجراء أو إختبار يجري بواسطة الشخص المسئول على الحيوانات الحية بغرض الحكم على فحص ما قبل الذبح 

 .تعدادهاسوا
 جسم الحيوان بعد الذبح والتجهيزذبيحة                   
آتب الطرق الخاص بهيئة "تور الغذائي سدوية البيطرية والمبيدات والتي توصف في التعريفات لغرض الدلأبقايا امُخلفات آيمائية       

 .7الدستور الغذائي
لفة من الحكومة للرقابة الصحية على اللحوم وتشمل وضع وتنفيذ المتطلبات المنظمة للرقابة ية المكمالجهة السلطة الرسالسلطة المسئولة      

الصحية على
 للحوم                        

 ت التجارةمتطلبات الشهادات الخاصة بصحة الإنسان ومتطلبا. توفر السلطة المسئولة تأمين رسمي وقانوني للتجارة العالمية للحوم                       
 الحرة بواسطة هيئة الدستور الغذائي لنظم فحص الأغذية المصدرة، أما متطلبات الشهادات الخاصة بصحة الحيوان بما فيها الأمراض                      
 .ازي وبالتوعاًهيئة الأوبئة العالمية ويجب أن تتم قراءتهما م طةستم وضعها بوا المشترآة فقد                       

 أي آيان يحدد أو يباشر مسئولياته بواسطة السلطة المسئولة للقيام بنشاطات الرقابة الصحية على اللحومالكيان المسئول     
 شهادات وله المقدرة للقيام بعمل معين أو يخضع للمتطلبات المحددة بواسطة السلطة ،أي شخص يتم تدريبه ولدية معلومات الشخص المسئول   

 المختصة
 سلطة المسئولة ووجد غيرلطة اسطة الشخص المسئول أو بواسفحص وحكم بواعدام               إ 

      
  توصيات 5

 هي وطرق واختبارات أخرى اشترطتها السلطات المسئولة يمكن أن تجرى وذلك بغرض الحفاظ على صحة الحيوان  6 

 اليدوية 7

المسنولة  8 



                 
  تخلص مناسبةةيلسك الآدمي ويتطلب واهللإستر مناسب لغيصالح أو                             
 أى عنصر بيلوجي أو آيماوي أو أى مادة غريبة أو أي مادة أخرى لا تضاف بطبيعتها للغذاء والتي تؤثر سلبا علىملوث                       

 الغذاءسلامة 
 9.دميلإستهلاك الآل ومناسبته                             
 مة أو المناسبةا أي خلل يؤثر على السلمرض أو خلل             

 ةم الحيوان إلى ذبيحة وأجزاء أخرى مأآولة أو غير مأآولسفصل جتجهيز                        
ص أو ينص يرختام بمتطلبات الرقابة الصحية على اللحوم والتي تمنح يقخدم للتبناية أو منطقة تسمؤسسة                      

 لعليها بواسطة السلطة المسئو
 لهذاالغرض                             

 الرقابة ت لمتطلباةواعد المنظمقسة والذى مكون مسئولا عن التأآد من الوفاء بالسهو الشخص في المؤالشخص المسئول          
  اللحومالصحية على

 ةئملامة والملا متطلبات السسة على اللحوم على الوفاء بنفي الصحة الرقابم نظةمقدرمعادل                      
 ةالمختلف

 10. تناوله والذى يوفر المستوى المناسب من الحمايةقتصي أو الأآثر حدوثا في الغذاء عند وقالخطر الأهدف سلامة الغذاء       
 عيةبف الحماية أثناء التعبئة والذي يحتفظ بخصائصه الطبلااللحم الذي لم يبرد والذي لم يعالج بغرض الحفظ بخ           لحم طازج       
 بصورة "لهاقت"م ذبحها تي يت الةد البريي الصتوانايتم فيها حجز حي يةبنا مستودع الصيد           

 ،سة والتي تكون مسموح بهاس حتى تنقل إلى المؤةمؤق
 أن الغرض من هذا الدسور ةحظاجب ملي" ةصت المخةمنصوص عليها بواسطة السلط مرخصة أو           

 د هويأن مستودع الص
 "سي سلبناء المؤانوع معين من             

يع ذاء في جمغئمة الامة وملالسات وتشمل الظروف والمعايير الضرورية للتأآد من سجميع الممارالممارساة الصحية الجيدة    
 11لة الغذائيةسمراحل السل

 .12 الصحةىلبية علس أو فيزيائي أو أي ظرف له القابلية لإحداث تأثيرات ، آيمائي،أي عنصر بيولوجيخطر                      
 ل أو إدماء وتجهيز وتجويف حيوانات الصيدتشخص يقوم بقصياد                     
 الآدمي منتجات تنتج من تصنيع اللحم الخام أو  للإستهلاكخص المسئول بأنه غير مناسبشد بواسطة التم فحصة ووجغير مأآول               

 تصنع من تلك
 ف خواص المنتج عن اللحم الخامان  سطحها يظهر إختلفا وعليه فعند تقطيعها ،المنتجات                          

ك الآدمي جميع الطرق والإشتراطات لاتهلإسئمة لا أو التي حكم بأنها صالحة وملآل أجزاء الحيوان القابلةلحم                     
الضرورية للتأآد من

 ئمة اللحوم في جميع مراحل إعدادهالاوم مةالاللرقابة الصحية علي اللحوم    س
اللحم الطازج والذي يضاف إليه مواد غذائية أو توابل أو إضافاتتجهيز اللحوم         
      

 حات القانون الدولي والقواعد العامة لصحة الفذاءلاب اصط حس9

  على المتحصل النهائياًعتمادإ.ير غ التعريف لهذا الدستور وهو يخضع للت هذا10 

 1999 آتاب معلمي منظمة الصحة العالمية 11

تعريفات للدستور الغذائي آتاب الطرق الطبعة الثالثة عشر 12



                 
 ةفيتش الةص اللحم من العظم بعد عملياه باستخليحصل عليتج تمناللحم المستخلص ميكانيكيا              

 ضا من ذبائح الدواجن باسخدام طرقيوأ
 يةف العضلياب الأليج عنها فقد أو تحول في تركينتالذى ة وميكانكي                                         

 رهيطع صغقم إختزاله إلى تلحم بدون عظم ي                          اللحم المفري 
 تزه السلطه المسئولة لإجراء النشاطايمتفوضه أو ت ،ص مسئول والذي تعينه فاحص رسمي                        شخ 

  على اللحومية الصحةابق للرةالرسمي
راف السلطةالمسئولشحت إتو  عن أةبالنياب                                       
الإنحراف في   لتمييزة الطعم والرائحمس، الل،ل البصرثتخدام الحواس مس فحص بواسطة االفحص الحسي                     

 الخواص
 مراحل ةحكم في مرحلة أو مجموعتواعد القر من ثه من واحد أو أكيمراد الوصول إل ال                        قياس الأداء

 13.                                     الغذاء      ةماد سليوكتؤدي إلى توالتي 
د ينتاج الحيواني ونقل الحيوانات إلى المجازر أو صلإ الغذاء المكون لةع الخطوات في سلسليجم                      الإنتاج الأولي

وانات البريه إليحيونقل 
                                      الي مستودع حيوانات الصيد

ة ياج والضرورت الإنة مرحلخلالذها ي التي متم تنفتع الخطوات أو الإجراءايجمعملية التحكم                      
  اللحومةئمامة وملالضمان سل

 14`تهلاكسلإل                                    
 إلخ في مرحله ، ة الجرع، درجة الحرارة قت،ل الوثحكم مت الةر عمليييمعاة                     معيار العملي

 جرى للحصول على إجراءت والتي ةنيمع
 `15ياتالعمل                                   

وانات ي بذبح أو نقل الحةصتخطة المسئول في جميع الأجزاء المسجرى بوايأي طريقة أو إختبار         16فحص ما بعد الذبح 
 لغرض فحصها والحكم

 .تعدادهاسئمتها وااها وملتمال سعلى                                 
ها عند الحاجة ت ويتم إثباة داخل نظام الجودةبة والمجهزت والمرة المخططتاطاشجميع النتوآيد الجودة                   

 در مناسب من التفة منقوفير تل
 17.ةأن الكيان سوف يوفي متطلبات الجود                                
د يبيت توكثها لتيحتاج إليت والمصادر التي يا والعملترآيب النظامي، الخطوات النظام توآيد الجودة           

 .ةالجود
 18.آيايآانيلحم طازج، لحم مفروم أو مستخلص ملحم ني                         
 ناول بدون أى خطوات أخرىتج معد للت منتج جاهز للتداول         من
 ل المخاطريحلت ية على خاصاًادتطويرها إعمتم تر يامل أو معايشأجراء معتمد علي المخاطر         

 تاليةوذلك حسب الخصائص الآمن للإستهلاك الآدمي      
 تخدام المنتج النهائيسمة الغذاء المناسبة لاالسميع متطلبات تخدام جس تم إنتاجه با•                               

  الخطوات والخطوات لخطر معين، تطابق العملية المعتمدة على المخاطر                               •
       

  على المتحصل عليهاً هذا التعريف لهذا القانون وقابل للتغير إعتماد13

 الذبح وتشمل فحص ما قبل وما بعد 14

 9 على المتحصل عليه اًهذا التعريف لهذا القانون وقابل للتغير إعتماد15

  والطرق الأخرىه هذ 16

 على المتحصل عليهاًير إعتمادغهذا التعريف لهذا القانون وقابل للت17

 هذا يكون  18 



                 
  لصحة الإنسانً لا يحتوي مخاطر بمستوى يسبب ضررا                                        •        
  الإمكانيات، المعدات والأدوات نظيفة وعند،نظام موثق للتأآد من أن الأشخاص  إجراء عمل المقايس                       

 .م تطهيرها قبل وأثناء العملياتالضرورة يت  الصحية                                   
 :سب المعايير التاليةحوذلك   مناسب للإستهلاك الأدمي                
  المنصوص عليها في هذا القانونثل تم إنتاجه تحت ظروف صحية م                                            • 

 19.ستخدام المقصودلإ مناسبة ل•                                            
  تطابق المتحصل علية والمعتمد على المعايير الخاصة بمرض معين أو خلل بناء•                                             
 .على قواعد السلطة المسئولة                                              
مراجعة المستمرة لخطوات نظام الجودة ويشمل الإجراءات التصحيحيه والأفعال المانعة للتأآد من أن الالمراجعة                                    

 المتطلبات
 .الخاصة والتنظيمية قد تمت                                             

 .كيان المؤهل لتحديد التطابق مع المتطلبات التنظيميةلطة المسئولة أو السنشاطات تتم بواسطة الالتحقيق                                      
فاحص رسمي مؤهل آطبيب بيطري ويستطيع القيام بالنشاطات الرسمية للرقابة الصحية على اللحوم آما الفاحص البيطري                           

 تحددها
 20.السلطات المسئولة                                             

 القواعد العامة للرقابة الصحية على اللحوم.   4
القواعد ).   2003 يوليو(طة القسم السادس والعشرين من هيئة الدسترر الغذائي سوالذي تم وضعة بوا  2003 عام CAC/GL  50المدخل  

 .من هذا المجلد  7الأساسية واردة في الصفحة رقم 

 تاج الأولينالإ.   5
 الإنتاج الأولي لالتوجد عدد من المخاطر في حيوانات الذبح والسيطرة عليها خ.  مصدر معنوي للمخاطر المتصلة باللحوميعتبر الإنتاج الأولي.  14
 ثليم

يشمل التعامل المعتمد على . ، الكامبيلوباآتر وعدد من المخاطر الكيميائية والفيزيائيةلا السالموني،تحدي آبير مثل ميكروبات القولون المدمم
 المخاطر في

 21.حية على اللحوم اعتبار إدارة المخاطر والتي قد يكون لها تأثير معنوي على تقليل المخاطر عند اتخاذها في الإنتاج الأوليصمجال الرقابة ال
  يجعل عملية الحيوانات المعدة للذبح يسهم في تطبيق برامج الرقابة الصحية على اللحوم المعتمدة على المخاطرناشتراط المعلومات المناسبة ع. 15

ع ومنتشر من الأمراض أو الإنحرافات في مجموعة الحيونات وهذا مهم جدا عندما يكون وجود مسببات الأمراض سالفحص مناسبة لمدى وا
 المشترآة

 .غير منظورة بواسطة الفحص الحسي أو المعملي ويجب اتخاذ إجراءات تحفظية روتينية
 .ل مراجعة المتطلبات التنظيميةا الإنتاج الأولي يجب أن يؤخذ في الإعتبار خلتيارية فيتثبيت نظم توآيد الجودة الرسمية أو الإخ.16
 لاللاحظ على سبيل المثال الخطوط العامة لاستخدام آلمة ح  19 

مل أهداف صحة الحيوانشوت 20

 ة عشرثقواعد تحليل المخاطر للتطبيق في إطار الدستور الغذائي وآتب التعليمات الطبعة الثال 21



                 
ت  3ق في متاشادهداف والإرلأ لة في هذا المقطع مكملة الموجودتاداشالقواعد والإر. 17 الخاص ا بممارسا  طع 

اب ةق للرةقواعد العامالور الدولي تالدس

 .  CAC/RCP 1-1969-Rev4-2003ية على الأغذيةالصح      

 
 صحة حيوان الذبيح  5.2

اًلاآل من المنتج والسلطة المسئولة يجب أن تعم. 18  لتثبيت برامج الرقابة الصحية على اللحوم المعتمدة على المخاطر في الإنتاج الأولي والتي  مع
 توثق

ث برامج توآيد الجودة . ل برامج السيطرة على الأمراض المشترآةسن هذه الحالة مالحالة الصحية لحيوان الذبيح وتثبيت الممارسات التي تحفظ أو تح
 عند

اً وهذه البرامج .  في هذا الإطارمستوى الإنتاج الأولي يجب أن تشجع وربما يكون تطبيق قواعد نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة مناسب
 يجب

سهيل تطبيق،  ت ول. الإطار العام وتثبيت برامج الرقابة الصحية على اللحوم المعتمدة على المخاطرأخذها في الإعتبار بواسطة السلطة المسئولة في 
 هذه

 :البرامج
الإئمة لاقتها بإنتاجية اللحوم السليمة والملا يجب أن يسجل المنتجون المعلومات المناسبة عن الحالة الصحية للحيوانات وعل•  ك ستهل

 ويجب أن. الآدمي
 .مات متاحة للمجازر في الظروف المناسبةتكون هذه المعلو

ااق المعلومات عن سليفد ويجب أن يسمح النظام بت•  ئمة اللحوم وحيوان الذبيح من المجازر إلى المنتجين وذلك لتحسين الحالة مة ومل
 ،الصحية بالمزارع

. هاوعند تطبيق المنتجين لنظم توآيد الجودة من أجل أن تتفاعل هذه البرامج لتحسين فعاليت



                 
 ويجب أن تحلل السلطة المسئولة بصورة منتظمة المعلومات الموجودة عندها عن الإنتاج وعليه يمكن تعديل متطلبات الرقابة الصحية على •         

 اللحوم
 .اًذلك ضروري إذا آان          

ويجب أن يتزامن هذا .  المخاطر الكيميائية والملوثات،سيطرة على عناصر الأمراض المشترآةيجب أن تطلب السلطة المسئولة برامج رسمية لل. 19
 إلى
 .أقصى حد ممكن مع السلطات الأخرى والتي تضطلع بصحة الإنسان والحيوان   
 : لعناصر الأمراض المشترآة المعايير التاليةاًمية أو المؤهلة رسميسيجب أن تتضمن البرامج الر 

 .رقطيع معين من الطيو لسيطرة والتخلص من تلك العناصر بين القطعان مثل ا       •
 . منع الإصابة بأمراض مشترآة جديدة       • 
 .س قاعدة بيانات أساسية وإرشادات للبرامج المعتمدة على المخاطر للسيطرة على تلك المخاطر في اللحومس توفير نظام مراقبة يؤ       •  
 .طريي وإلى المجازر عندما تكون القطعان تحت الحجر الب،على حرآة الحيوانات بين وحدات الإنتاج  السيطرة        •  
 :مية أو المؤهلة رسميا للمخاطر الكيماوية والملوثات يجب أن تشمل المعايير التاليةسالبرامج الر 
بالتالي منع وجود المتبقيات في اللحوم بمستويات غير آمنةم الأدوية البيطرية والمبيدات الحشرية وداتخس السيطرة على التصريح وا•       

 لع والتي تج22
 .ك الآدمياستهللإالمنتج غير آمن ل        

 .طرة على تلك المخاطر باللحومب توفير نظام مراقبة وإشراف يوفر قاعدة بيانات معتمدة على تحليل المخاطر للس•       
 ن إلى أقصى حد ممكن في أماآن الإنتاج الأولي وبالتالي فإن مصدر اللحوم يمكن الرجوع إلية من المجازر أويجب تطبيق برامج التعريف بالحيوا.   20

 .أماآن الإنتاج الأخرى
 :يجب تحميل الحيوانات لنقلها للمجزر عندما تكون.   21 

 .سيل أو عدم توفر إلإجهادغلتدخل بال درجة التلوث على السطح الخارجي للحيوان مناسبة صحيا للذبح والتجهيز ومناسبة ل•      
 وجود مثلك الآدمي لاستهلإئمة لإنتاج لحوم صالحة للاب بأن الحيوانات آمنه ومس تتوافر المعلومات لأخذ القرار المنا•      

 حالات مرضية معينة أو
 وفي بعض الحالات يستمر. اًدخول أدوية بيطرية حديث      
 .صحية له على أنه مصاب بمرض ولكن يتم ذبحة تحت اشتراطات خاصةالحالة  الحيوان إذا تم تحديد ال•     

 .ك الآدميلإستهلائمة اللحوم لامة وملات عكسية على سلاثيرتأ تؤدي حالة الإجهاد إلى •      
 الصحة وقتل الحيوانات البرية  5.3
تخدام لحومها، وعلى الرغم من ذلك ست البرية التي يتم صيادها لإمعلومات قليلة يمكن الحصول عليها عن الحالة الصحية لقطعان الحيوانا.   22

 يجب على
 وفي هذا السياق يجب تحفيز الصيادين لإمداد تلك السلطات. السلطات المسئولة الأخذ في الإعتبار جميع المصادر عند جمع هذه المعلومات

      
 CAC/GL 16-1993غذيةرية في الأطبياشتراطات البرامج المنظمة للسيطرة على متبقيات لأدوية ال 22 



                 
ك تلشاهد على ت يةوان وأى أعراض مرضي هذا الحشأ منية الجغرافقة المنطمثل تبالمعلوما 
 .توانايالح

 :ؤمنت يقة بطرتوانايعامل مع هذه الحتجب الي   23
 ةئملا ومةآون معه لحومها آمنتضمن أن ت يقةم بطريت توانايل ثلك الحقت أن      •  
 .ك الآدمياهللإستل
وارض أو وجود حجر ف الة وجود برامج مكافحة في حالثلآون هناك حظرعلى صدها في موطنها الأصلي مي أن لا      • 

 .صحي
. دي الصتواناي عن حت بالمعلوماية المعنتد الجهايزوت مهمون في ة خاصةادون بصوريالص.   24

 هم في إمدادتاي بمسئوليةى دراآونوا عليجب أن يو
 ت لحوم حواناةئما وملةماؤثر على سلتد قي ت والةاحت المتع المعلوماي بجمتالمؤسسا

 ديل صقب ة أعراض الأمراض مباشرثلك الآدمي ماهللإستد ليالص
وان يز الجزئي للحيجهتظهر أثناء التي ت الترايغت والة الظاهريةالأعراض المرض ،وانيالح
 نياديطالب الصت أن ة المسئولتجب على السلطايو. لقفي الح

عني ت يبيةدرت في الدخول في برامج ية البرتوانايد الحين في صيركتن المشيوالأشخاص الآخر
  مثليةلقر الحيدابت بالة على اللحوم الخاصيةابه الصحقبالر
 في تانا الجزئي للحويزجهت في الةمي السلية الصحت الممارسايقطبت ت،ز الأمراض والآفايمت
 .يةالبر

ل من أجل قد في الحي الصتوانايل حقن بعد ة مباشرية ضرورية صحتاسخاذ ممارتجب اي.   25
 دتمتو. آللأ لةلوث الأجزاء الصالحتل مخاطر يلتق

 الرأس ةز الجزئي مثل إزاليجهت ال، أثناء الإدماءتع الممارساي لثشمل جمةدي الجية الصحتالممارسا
 ةموحا من السلطآون مسيف عندما يجوتوال

 23.ةالمسئول
 :ملتشد في الحقل ي الصتز الجزئي لحوانايالإدماء والتجه 
السلطة  ةوان ما لم يكن معفي بواسطيل الحقت بعد ة ممكنةصى سرعقجويف الجزئي بأتم الإدماء واليت•      

 .ةين من الحيوانات البري لنوع معةالمسئول
 إلى ةوى الثلوث على الأجزاء المأآولتقلل مست ةقي الجزئي بطرزيجهتأو ال/ ا ويالة الجلد جزئز إ•     

 .أقل حد ممكن
 .يحةوان لإجراء فحص ما بعد الذبح والحكم على الذبي من الحيةر الضروري الأجزاء غزالة إ•     
صال طبيعي ت إةز الجزئي إما متصليم إجراء التجهت، القلب والكبد آحد أدنى إذا ةفاظ بالرئت الإح    • 

  ماةز للذبيحمي أو وضعها في وعاء خاص مةحيبالذب
.يةعير طبي غترايغتجد أى ي ولم ةحيقم الصياد أو أي شخص مسئول بإجراء الفحص على الذبيلم      
24 
 تواناي وحفظ حستلامف ااد لأى غرض آخر بخلي الصتوانايودع حتخدم مستسيجب أن لا ي.  26
 ة المسئولةقرر السلطتلها ما لم قتم تي تد اليالص
 . أخرىتراطاتلأغراض أخرى وباش خدامهتإس

      
  ويشمل التجويف الجزئي إزالة القناة الهضمية مما يساعد على تبريد الذبيحة23

   التجويف الكاملة المسئولةر السلطق حيوانات الصيد الصغيرة يمكن ان تة  وفي حال24



                 
 وقت محدد من الصيد تحدده السلطة المسئولة النات الصيد التي تم قتلها لمستودع الصيد أو أي بناية مناسبة يجب أن يكون في خلوصول حيوا.   27
 بناء

آل قبل التجهيز وفحص ما ألا يجب تجميد الذبيحة أو الأجزاء الآخري الصالحة لل.  الأحوال الجوية وطريقة تناولة آغذاء،على ظروف الصيد
 بعد الذبح

 .في مستودع الذبح ما لم تكن الظروف تسمح بغير بذلك
25ف لاصحة الأع 5.4

 ، التخزين ،ات الجيدة لتغذية الحيوان في الحقل أثناء التعامل سيجب ان تخضع تغذية الحيوان في مرحلة الإنتاج الأولي لقواعد الممار.  28
 ،التجهيز

أو مكوناته لتسهيل التحقق / ولعلفت على مستوى الإنتاج عن منشأ مواد ااحتفاظ بالسجلويجب الإ. والتوزيع وآذلك ما يتعلق بالعليقة الخضراء
 .والمراجعة

جاد رابط بين تحديد المخاطر ومستوى يتخدام غذاء الحيوان وذلك من أجل اسجزاء إنتاج وتصنيع واأهناك حاجة للتعاون بين جميع .   29
 المخاطر

 : لا يجب أن يتناول الحيوان المواد التي26.لسلسلة الغذائية الالالمحتمل تعرض المستهلك لها من خ
 . تتميز باحتمال نقلها أمراض مشترآة لقطعان حيوانات الذبيح• 
منة آ.أو الملوثات التي تترك متبقيات في اللحوم بمستوى يجعلها غير )  المبيدات الحشرية،الأدوية البيطرية ( تحتوي مواد آيماوية • 
 .ك الآدمياستهللإل
 يجب أن تضع السلطة المسئولة قواعد مناسبة وأن تسيطر على تغذية الحيوانات على البروتين الحيواني عند وجود احتمالية نقل مسببات الأمراض.   30 

ل ثأي مواد غذائية مجهزة يجب أن تخضع لفحص ميكروبيولوجي مناسب وآذلك للخصائص الأخرى م.  ويشمل هذا منع تلك الأغذية،المشترآة 
 خلوها من

 . والحدود القصوى من السموم الفطرية،ذية غ مناسبتها لخطة الت، لاالسالموني

 يئةبصحة ال  5.5
 تصل لمستوى غير مقبول في ديجب أن يؤخذ الإنتاج الأولي للحيوان في الإعتبار في المناطق التي يوجد بها مخاطر بيئية والتي ق.   31

 .حومللا
 :مم وتقدم برامج متابعة ومراقبة مناسبة في هذا الإطار والتي تأخذ في الإعتبارالسلطة المسئولة يجب أن تص 
 .ك الآدميلاستهلإئمة لاترك في إنتاج اللحوم السليمة والملش والنباتات والتي تت الأخطار الموجودة في الحيوانا• 
 .كاتهلسلإ مستويات في اللحوم تجعلها غير أمنة لا الملوثات البيئية والتي ينتج عنه• 
 .آلة في نقل تلك المخاطرشل مثحتملة مثل الأسمدة لا تمم التأآد من أن المياه والحوامل ال• 
 :يجب أن تؤمنالإمكانيات والوسائل الموجودة بالمكان  
تنظيفها  مكن ي المشترآة والمخاطر الأخرى  والمناطق الأخرى حيت يمكن إنتقال مسببات الأمراض،مهاستخدا السكن ومصطبة التغذية حال ا•

 بكفاءة، وأن
 )10راجع جزء ( تحتفظ بمستوى من النظافة 

     
 )تحت التطوير(يخضع هذا الجزء لدستور الممارسات الجيدة لتغذية الحيوان 25 
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 .نسان والحيوانلإ للمخاطر المحملة بالغذاء لاًأو التخلص من الحيوانات النافقة والمخلفات مصدر/عامل مع و يجب أن لا تكون نظم الت• 
 .تخدامها لأسباب تقنية يجب تخزينها بصورة تضمن عدم تلويثها لغذاء الحيوان أو البيئةس الكيماويات والتي يجب ا• 

 النقل 5.6
 حية  الاتناويل الحقن 5.6.1
 27. الآدميهلاكستلإئمة اللحوم لامة وملال الحيوانات الحية بطريقة لا تؤثر سلبا على سليجب نق.   32

 : نقل حيوانات الذبيح للمجزر يستلزم وسائل نقل لتتأآد من
 . تقليل التلوث بمخلفات الحيوان• 
. عدم حدوث مخاطر جديدة أثناء النقل• 

  أمكانية التعرف على منشأ الحيوان•
 اد غير الضروري تفادي الإجه• 
 :ليجب تصميم وسائل النقل والحفاظ عليها  
 ؛ تحميل وتنزيل الحيوانات بسهولة وبأقل قدر من الخطورة• 
لة إصابات لبعضها البعض وأن تكون معزولة بحواجز أثناء ا وآذلك الحيوانات من نفس السل،لات مختلفة لا أن لا تسبب الحيوانات من س• 

 ؛النقل
 ؛ أقفاص أو وسائل مشابهة للحد من التلوث بمخلفات الحيوانات،ت ذات شباك حديدية  استخدام أرضيا• 

 ؛ عندما تحتوي وسليه النقل على أآثر من سطح يجب حماية الحيوانات من التلوث بوسيلة مناسبة• 
 ؛ أن تكون التهوية مناسبة•
 ).  10راجع جزء (أن يكون التنظيف والتطهير سهل ومتاح • 

 .النقل والأقفاص عند استخدامها يجب أن تكون نظيفة وعند الضرورة يجب تطهيرها مباشرة بعد تنزيل الحيواناتوسائل .   33
 ةولت المقةات البريواننقل الحي5.6.2   

ث الأجزاء بعد قتل وتجهيز الحيوانات البرية يجب نقل الذبيحة والأجزاء الأخرى إلى مستودع الصيد بدون تأخير وبطريقة تضمن عدم تلو.   34
 الصالحة

 .الوسائل المستخدمة لهذا الغرض يجب أن تخضع للممارسات الصحية الجيدة وأي نظم تنظيمية أخري. آلألل
 يجب خفض درجة حرارة الذبيحة بأقصى سرعة ممكنة بعد التجهيز ،بب انخفاض درجة حرارة الجوسما لم يعتبر غير ضروري ب.   35

 الجزئي بالحقل
 .والنقل

       
 2002أآتوبر   ،ية الحيوانهتقرير مجموعة العمل عن رفا) فصل النقل( دستور منظمة الأوبئة العالمية 27



                 
 عرض الحيوان للذبح.   6

ليمة فقط هو الذي يجب عرضة للذبح س .36   الحيوان السليم والنظيف والمعرف بطريقة 
س.37 تخدامها في نظام هم ممارممات ما قبل ذبح الحيوان وجميع المعلومات عن الحيوان المعروض للذبح يجب ا يعتبر فحص ما قبل الذبح أ

.الصحية على اللحومالرقابة       

 
 حالة الحظائر  6.2

لالإئمة لايز وإنتاج اللحوم السليمة والمل التجه،لحفظ الحيوانات المعروضة للذبح تأثير مهم على العديد من أوجه الذبح .   38  ك سته
ا فةنظ. الأدمي

خلال يمكن اتخاذ العديد من .  الذبح والتجهيزالحيوانات لها تأثير آبير على مستوى التلوث الميكروبيولوجي للذبائح والأجزاء الأخري المأآولة 
 الإجراءات

س .ة بصورة مناسبة فقط هي التي تذبح ولتقليل التلوث الميكروبيبة لكل نوع من الحيوانات لضمان أن الحيوانات النظيف المنا
.طة الجهة المسئولة يجب أن تهيئ الظروف المناسبة في الحظائر س  نظم توآيد الجودة التي تطبق بوا.   39

البا  يجب أن تتأآد الهيئة المسئولة من الحالة :لضمان حظائر
لاً  . إلى أقل حد عملي ممكن يوانات بالميكروبات الممرضة المحملة بالغذاء قليتلوث الح   أن الإمكانيات متوافرة بصورة تجعل • 

،يثأ حجز الحيوانات بحيث ضمان عدم ت•   أي تتم راحة الحيوانات ر حالتهم الفسيولوجية سلبا وأن فحص ما قبل الذبح يمكن إجرائه بكفاءة 
ن .سة ومحمية من تغيرات الجو عند الضرورةوأن  تكون غير مك

،،صل الأنواع والمجموعات المختلفة من حيوانات الذبح  ف•   فصل الحيوانات التي  أي تصنيف الحيوانات على حسب العمر لتسهيل فعالية التجهيز
 تتطلب

راجع (متطلبات خاصة في التجهيز، وفصل الحيوانات المشتبه في إصابتها ونقلها ميكروبات ممرضة معينة محملة بالغذاء للحيوانات الأخرى  ).  6.3
.بدرجة مناسبة فقط هي التي يتم ذبحها  نظام للتأآد من أن الحيوانات النظيفة• 

 . نظام للتأآد من أن العلف قد تم التخلص منه قبل الذبح•



                 
.ذبح والتجهيزحتى وقت ال)  أو آمجموعات متل الدواجن،إما بصورة فردية ( إستمرار التعريف بالحيوانات  •  
 . نقل المعلومات المتاحة عن الحيوانات الفردية أو القطعان لتسهيل فحص ما قبل وما بعد الذبح• 

طة الهيئة سليمة بواسطة المسئولة أو الشخص المسئول في الإعتبار أن نظم توآيد الجودة يتم تطبيقها بصورة لذ السخيجب أن تأ.  40
  وأن،المسئولة 

 .آد من أن حالة الحظائر متطابقة مع المتطلبات المنظمة للعملأت يتم بصورة أساسية ودورية للتالتحقق من النشاطا
 فحص ما قبل الذبح  6.3

ويجب . ئول إما بصورة فردية أو آمجموعاتسيجب أن تخضع جميع الحيوانات المعروضة للذبح لفحص ما قبل الذبح بواسطة الشخص الم.   41 
 أن يشمل

 يطرة والحجرسأن الحيوانات تمت تعريفها بصورة سليمة فيما يتعلق بالظروف الخاصة بمنطقة الإنتاج الأولي وخاصة ما يتعلق بالالفحص التأآد من 

 .البيطري

 ع من الإختبارات وطرق الفحص المتعلقة بسلوك الحيوانسفحص ما قبل الذبح يجب أن يساعد فحص ما بعد الذبح عن طريق إجراء مدى وا.   42
 .مات المرض على الحيوان الحياوآذلك علومظهرة 

يرات في غوفي حالة وجود ت. ولة قبل الوصول للمجزرئطة الهيئة المسسيجب أن يسبق فحص ما قبل الذبح فحص الحيوانات بوا.   43
 اسلوك أو مظهر

 . وتبليغ الهيئة المسئولة أو الشخص المسئول،حيوان أو مجموعة الحيوانات يجب عزلها
في ) مل رفض دخولها المجزرشوالتي قد ت(لتالية وصفها يجب أن تخضع لمراقبة خاصة، فحص أو عمليات بواسطة السلطة المسئولة الحيوانات ا 

 :حالة
  الحيوانات غير النظيفة بصورة آاملة• 

 ؛ الحيوانات الميتة في الإنتظار•
 ؛ى الحيوانات أو الإنسان الحيوانات المصابة أو المشتبه إصابتها بمرض مشترك وله تأثير خطير عل• 

 ؛ الحيوانات المصابة بمرض وتم حجزها بالحجر في الوقت الحالي أو المشتبه إصابتها•
 ؛ عدم توافر إمكانيات التعرف على الحيوان• 
بيطرية الجيدة في ويشمل التطابق مع الممارسات ال( عدم توافر أو عدم وجود التصريح من جهة الإنتاج الأولي عند طلبة من السلطة المسولة • 
 ).تخدام الأدويةسإ

 حبتصميم نظام فحص ما قبل  الذ 6.3.1
 9راجع جزء (يجب أن يشمل فحص ما قبل الذبح مكونات متكاملة تغطي نظام معتمد على تحليل المخاطر لإنتاج اللحوم مع نظام لمراقبة الإنتاج .   44

 ( 

 ، حالتها الصحية،ل نوع الحيواناتثار المعلومات المتاحة عن حيوانات الذبح ميجب أن يؤخذ في الإعتب. بةسمع مكونات منا.بالإشتراك
 المنطقة الجغرافية

 .التي نشرت فيها عند تصميم وتطبيق نظام فحص ما قبل الذبح

وفي . مخاطر للعلم وقاعدة الاًطة السلطة المسئولة تبعسس نظام فحص ما قبل الذبح وما يشمله من طرق وإختبارات بواسيجب أن يؤ.   45
 غياب قاعدة

 .تحليل المخاطر يجب أن تعتمد الطرق على المعلومات العلمية والحقلية المتوافرة



 

وفي هذه . هداف صحة الإنسان والحيوانلأم وتطبق طرق وإختبارات فحص ما قبل الذبح معا لضمان الوصول ي يجب أن تصم.    45
 الحالات يجب أن

 .د جميع أوجه فحص ما قبل الذبح على قاعدة علمية وأن تتكيف مع المخاطر الموجودةتعتم         
 .وفي حالة وجود اعتبارات معينة للصحة العامة يجب وجود مقايس إضافية بالإضافة لفحص ما قبل الذبح .   47

 :خصائص نظام فحص ما قبل الذبح المعتمد على قاعدة تحليل المخاطر هي 
 . التعريف السليم للحيوان متطابقة مع القوانين القومية طرق التأآيد من•
مراض لأية المتعلقة بالمخاطر المحملة باللحوم والمتصلة مع الأعراض الإآلينيكية لس تصميم وتطبيق طرق الفحص والإختارات الح• 

 ؛والتغيرات الظاهرة
 مع الأخذ في الإعتبار نوع الحيوان، المنطقة ،بة سذبح بصورة منا تكييف الطرق لمدى واسع من الأمراض والعيوب الموجودة في حيوانات ال• 

 الجغرافية
 ؛التي تم فيها نظام الإنتاج الأولي 

  التكامل مع نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة المعتمد على قاعدة التحكم في العملية مثل تطبيق المعايير المرئية للتأآد من النظافة المناسبة• 
 ؛ الذبيحلحيوان 

 اً؛ف الطرق للمعلومات الواردة من وحدة الإنتاج الأولي عندما يكون عمليي تكي• 
  المتبقياتثلتبارات الحسية عند الشك في وجودها مخ إستخدام الإختبارات المعملية للمخاطر التي لم يتم التأآد من وجودها بواسطة الإ• 

 الكيماوية
 وثاتوالمل  
 ). 6.4راجع (ئمة حالة الحيوانات المعروضة للذبح امة وملالمنتج من أجل التحسين المستمر في سل إرسال المعلومات إلى ا• 

  الذبحلاد فحص ما قبد اع6.3.2 
 ويشمل ذلك التعريفات الذي يجب إجرائها في وحدة الإنتاج الأولي ،يجب أن تحدد السلطة المسئولة آيفية إجراء اختبار فحص ما قبل الذبح .   48
 فابخل

 المهارات والمتطلبات ، المعلومات ،س السلطة المسئولة برامج التدريب س يجب أن تؤ.28المجزر متل في حالة الإنتاج المكثف للدواجن
 لكل القائمين
يجب أخذ التحقق من نشاطات الفحص والحكم بصورة مناسبة ).   9.2راجع ( وآذلك دور الفاحص الرسمي ويشمل الفاحص البيطري ،بالفحص 

 طةسابو

 .لطة المسئولةسيجب أن تكون المسئولية الرئيسية للتحقق من أن المتطلبات التنظيمية تم تحقيقها لل. السلطة المختصة أو الكيانات المسئولة

 :ةسل الذبح في المؤسقبتشمل مسئوليات المسئول عن فحص ما  
 فحص ما قبل الذبح عندما تم إجرائه في وحدة زقد إجتاحص ما قبل الذبح توضح أن هذا الحيوان ف عرض شهادة للشخص المسئول عن • 

 ول؛الإنتاج الأ
 ؛ فصل الحيوانات إذا ما آانت على سبيل المثال قد وضعت حديثا أثناء النقل أو في الحظائر أو أجهضت حديثا أو حدث بها إحتباس للمشيمة• 

لذبح وتدوين نتائج فحص ما قبل الذبح وآذلك بعد الذبح في حالة وجود  تطبيق نظم التعريف للحيوانات بصورم  فردية أو آمجموعات حتى وقت ا•
 ؛مشتبه بها       حالات 

      
 ل حيوانات الصيد المرباة فيمثح في المزرعة لأنواع معينة من الحيوانات لذب الحالات تسمح السلطة المسئولة باضففي بع 28 

 . لفحص ما قبل الذبح والمعايير الصحية الأخرى التي تحددها السلطة المسئولةه الحالات يجب ان تخضع الحيواناتهذ وفي ،المزارع  



                 
 ؛ عرض الحيوانات الغير نظيفة بصورة آاملة• 
القائم ناق وذلك بعد موافقة الشخص المسئول تض، الإخي أمراض الأ،ل حالات الإجهادثر مئ نقل الحيوانات النافقة من الحظا• 

 .بفحص ما قبل الذبح
 والحيوانات التي وجدت فى حالة تامة من الراحة هي فقط التي يسمح. يجب إجراء فحص ما قبل الذبح بالمجزر مباشرة بعد وصول الحيوانات .   49

 .ساعة  24جز الحيوان أآثر من بذبحها ولا يسمح بحجز الحيوانات مدة طويلة بدون ذبح بغير ضرورة ، ويعاد فحص ما قبل الذبح مرة أخرى عند ح

 :يجب أن يشمل برنامج فحص ما قبل الذبح الذي تطلبه السلطة المسئولة 
 المعلومات ، يجب الأخذ في الإعتبار جميع المعلومات المتاحة عن الإنتاج الأولي مثل التوضيحات من المنتج عن استخدام الأدوية البيطرية • 

 الرسمية
 .لبرامج مراقبة الأخطار  
ك الآدمي عن الحيوانات الطبيعية مما يمكن معه التعامل معها بصورة استهللإ يجب تمييز الحيوانات المشتبة بأنها غير سليمة أو غير مناسبة ل• 

 .)  8.2 ،  6.2راجع (منفردة 

لحيوان لمحطة فحص ما بعد الذبح لشخص المسئول القائم بعملية فحص ما بعد الذبح قبل وصول ال يجب جعل نتائج فحص ما قبل الذبح متاحة • 
 للوصول
 وهذا مهم في حال ما إذا قرر الشخص المسول عن فحص ما قبل الذبح إمكانية ذبح الحيوان المشتبه بإصابته تحت ظروف. سليم على اللحوملللحكم ا
 .خاصةصحية 

 موعة الحيوانات في ظروف خاصة لإجراء المزيد من في المواقف المبهمة يمكن للشخص المسئول عن فحص ما قبل الذبح حجز الحيوان أو مج• 
 . والمعالجات/ الإختبارات التشخيصية أو،الفحوص التفصيلية 

ك الآدمي يجب تمييزها بسرعة والتعامل معها بطريقة تمنع تلوث الحيوانات استهللإمتها لا الحيوانات التي يتم إعدامها لعدم مناسبتها أو سل• 
 الآخرى

 ).  8.2راجع (ضة المحملة بالغذاء بالميكروبات الممر

 .ويجب إرسال تلك المعلومات للمنتج.  مع إجراء الإختبارات المعملية التأآيدية في حال الضرورة، يجب تسجيل سبب إعدام الحيوان • 
 يجب لال السالمونيثذبح الحيوانات في ظل برامج حكومية أو إشراف حكومي للقضاء على أو السيطرة على بعض الأمراض المشترآة م.   50

 أن يجرى
 .ةولئفقط تحت ظروف صحية وضعتها السلطة المس

 حب ما قبل الذفحصالحكم ل6.3.3 
 : فحص ما قبل الذبح الأقسام الآتيةمتشمل أحكا 
 ذبحه؛ ن يمك• 
 أو ،احة رقسط آاف من ال بعد حجزه مدة إضافية آما في حال الحيوانات التي لم تنل ، يمكن ذبحه بعد خضوعه لفحص ثاني قبل الذبح • 

 المصابة مؤقتا
 ؛بحالات فسيولوجية أو إضطراب في الأيض

ل أن يشك الشخص المسئول القائم بفحص ما قبل الذبح بأن نتيجة فحص ث م، مسموح بذبحة تحت ظروف خاصة أي يسمح بذبحة آمشتبه به • 
 ما بعد الذبح

 ؛سوف تكون إعدام جزئي أو آلي



                 
،، الإعدام لأسباب تتعلق بالصحة العامة مثل المخاطر المحملة باللحوم•   أو إحتمال حدوث تلوث غير مقبول لمنطقة الذبح  الأمراض المهنية 

 والتجهيز
والبيئة الموجودة بها بعد الذبح ؛29 

ئمة ؛ا الإعدام لعدم المل•
بح تحت ظروف خاصة وقد يفسد عند تأخير الذبح الذبح الإضطراري عندما يكون الحيوان لائق للذ•  ؛

د .دها الإشتراطات القومية ويتم التخلص منها بعد ذلك  إعدام الحيوان لأسباب صحية آما تح•
ت 6-4   عن الحيوانات المعروضة للذبح معلوما    

ق، والتجهز الذبحةالمعلومات المقدمة عن الحيوانات المعروضة للذبح هد تكون مهمة في تحديد طريق.   51   وهي ضرورية للتصميم وتطبي
تق حكمطر  ال

تةالسلط. ان المسئولب الكةطسبوا        المسئولة يجب أن تحلل المعلومات المتاحة وأن تأخذ في الإعتبار عند وضع المتطلبا
 يةالصحية للبرامج الصح

راجع (ة  ).  9.2ي الغذائةع مراحل السلسليمدة على قاعدة المخاطر في جمتالمع     
ث ل ميكروبات قد تطلب السلطة المسئولة مراقبة الحيوانات المعروضة للذبح لتحديد قاعدة بيانات عن إنشار المخاطر بين حيوانات الذبيح م.   52

 ةممرض
تتالسلطة المسئولة يجب أن . ات آيميائية أعلى من الحد المسموح بهي متبق، باللحومة محملةنيمع       طبق صمم و
هش مراقبة طبقا لأهداف الن اطات هذ

ية الصحة       .التحليل العلمي ونشر النتائج للكيانات المهتمة.  العامة القوم
ة،المدة على العلم وقاعدة المخاطر خلتالسلطة المسئولة مسئولية عن تسهيل الرقابة الصحه على اللحوم المع   والنظام  جميع السلسلة الغذائي

 بشرط ة :يجب تطبيقي
لتي  أو برامج توآيد الجودة ا/مستمرة عن الحيوانات المعروضة للذبح بالتعاون مع خطة نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة و المعلومات ال• 

 .هي جزء من عملية التحكم
اا تغذية الإنتاج الأولي بالمعلومات عن •  .ئمة الحيوان المعروض للذبح لحالة الصحية ومل

لعرة معلومات للسلط• .ض المستمر يل ا المسئولة لتسه
عرض الطيور البرية المقتولة.   7  للتجهيز

 حيوانات الصيد. قتل حيوانات الصيد البرية في بناية يجب أن تخضع لترتيبات الحصاد، التعامل والنقل مقارنة بالحيوانات الحية المعروضة للذبح.   53
 وفحص ما بعد الذبح الكامل لمنع التلوث غير الضروري لبيئة التجهيزوتلوثالبرية التي تم قتلها يجب ان تفحص بصورة سليمة قبل التجهيز     

 .لمصادر

 
       

ثعآولة للحيوان يجب استخدامها لأغراض ملمأ يمكن أن يحكم الشخص المسئول بعد فحص ما بعد الذبح أن الأجزاء ا28 ل غذاء للحيوانات الأليفة ينة م



                 
تيور البريفحص الط   7-2    حهيز ة المعدة لل

،  وتشمل التحقق من أن يجب أن يحدد الفحص إمكانية أن الحالة الصحية للحيوانات البرية التي تم حصادها بالحقل تم تطبيقها بصورة سليمة.   54
 النظافة

ثس مقاييويتطلب الأمر. مناسبة للتجهيز النظيف      ل التعريف الصحيح  خاصة بواسطة السلطات المسئولة لتسهيل فحص ما بعد الذبح م
ش اءوإتصال الإح

راجع (التي تم نزعها من الذبيحة  .ويجب التأآد في هذا الوقت)   5.3     
،ثيجب أن يأخذ الفحص في الإعتبار أي معلومات متاحة عن الحصاد بالحقل م.   55  المنطقة يعية عند الوفاة ل وجود تغيرات غير طب

 اًوعملي. الجغرافية
غايجب أعل        .لين بصيد الحيوانات البرية لتحسين معلوماتهم عن الرقابة الصحية على اللحوم م الصيادين بالمعلومات والناس الآخرين المشت

الافحص الحيوانات البرية لتحديد س.  56 المخاطر عمليآ، مع الأخذ في الإعتبار أن الحيوان قد لا ئمتها قبل التجهيز يجب أن تعتمد على متها ومل
 يتم

ث      ويجب. طرق الفحص قبل التجهيز وفحص بعد الذبح يجب قصرها في الطبيعة. ل إستبعاد القناة الهضمية للحيوانات الكبيرة في الحقل تجهيزه م
ل مظاهر الوفاة الطبيعية للحيوان أو أن الحيوان يحتضر عند صيده  ث     برية مالترآيز على إآتشاف التغيرات المرضية المتعلقة بالصيد للحيوانات ال

، 
اً،     نظم تطبيق طرق الفحص والحكم يجب ان تبنى .  الفساد أو أي اثر لوجود تسمم أو ملوثات بيئيةتأثيرات تمدد أو وجود الرصاص في مكان خط
 على

6.3ستلك التي ت     ).  راجع (ى تخدم فحص ما قبل الذبح للحيوانات الأخر
 .يجب التحقق من الأجزاء الخاصة بجثة الحيوان لفحص ما بعد الذبح ويجب أن يستمر ذلك حتى الحكم النهائي بعد الذبح.   57

ن يات والأدوات التأسيس، التصميم، الإمكا.   8
: لأالقواعد والإرشادات الموحودة في هذا المقطع مكملة ل.  58 لجزء الرابع من توصيات الدسترر العالميهداف والإرشادات الموجودة في ا

 القواعد العامة
     (CAC/RCP 1-1969,REV4 2003  للرقابة الصحية على الأغذية)

و دع الصيد والبنايات المستخدمة لتجهيز حيوانات الصيد، والإمكانيات يجب أن تسمح السلطة المسئولة بالتنوع في تصميم وتجهيز مست.   59
 الأخرى في
    .لضرورة طالما لم تتأثر عمليات الرقابة الصحية على اللحومحال ا

 



                 
 .ليمةسخص المسئول لأداء مهمات فحص اللحوم الخاصة به بصورة ش آل بناية يجب أن يكون بها الإمكانيات والمعدات المطلوبة لل.60  
 .يات المعملية الضرورية للمساعدة في نشاطات فحص اللحوم يجب أن تتوافر في المبنى أو في مبنى منفصلالإمكان. 61 

 تصميم وبناء الحظائر  8.2
ئمة امة وملا لا تحدث إجهاد للحيوانات ولا تؤثرعلى سل،ئر بحيث لا تؤدي لتلوث غير مقصود للحيوانات ايجب تصميم وبناء الحظ.  62

 اللحوم المتحصل
.عليها من هذه الحيوانات    

 : يجب تصميم وبناء الحظائر بحيث
 ؛30لاتتعرض للطقس السيئح  ووأو جر.دحام ز يمكن حجز الحيوانات بدون إ• 

 ؛ أو تجفيف الحيوانات/وجود تخطيط مناسب وإمكانيات للتنظيف و •
 ؛ تسهيل فحص ما قبل الذبح• 
 ؛ رصف الأرضيات ووجود نظام صرف جيد• 
 ؛رب والتنظيف ووجود إمكانية للتغذية عند الضرورةشد مصدر مناسب أو شبكة للمياه النظيفة لل وجو• 
وهذه المنطقة يجب أن تشتمل على الإمكانيات الضرورية لتأمين عزل  31 .حصها في منطقة منفصلةف يمكن عزل الحيوانات المشتبه بها و• 

 الحيوانات
 .منع تلوث الحيوانات الأخرىالمشتبه تحت المراقبة حتى ذبحها وذلك ل 

 . تجهيز منطقة مجاورة بإمكانيات للتنطيف وتطهير وسائل النقل والأقفاص ما لم تكن تلك الإمكانيات داخل المنطقة المسموح بها من السلطة المسئولة• 
 .قد يتطلب الأمر وجود إمكانيات خاصة للتعامل مع الحيوانات التي تم إعدامها.  63
 :ات يجب أن الإمكانيهوهذ 
 سبة؛ محئويات الكرش والمخلفات من الحيوانات التي تم إعدامها يمكن حفظها في محتوي مؤمن تحت ظروف منا، تصمم بحيث أن جميع الأجزاء• 
 ).  10راجع جزء (التنظيف والتطهير الفعال . يصمم ويجهز بمعدات بحيث تسهل • 

 ة الذبحقطناء منصميم وبت  8.3
 .للحد من تلوث الحيوانات) إما بوجود حاجز أو بالبعد عنها(ة والإدماء يجب أن تكون معزولة عن منطقة التجهيز منطقة التغدي .  64

 آي الشعر أو العمليات المشابهة يجب أيضا أن تكون معزولة عن منطقة ،الة الشعرز إ، شالة الريز إ،منطقة السمط.   65
 .التجهيز

 وقف لتقدم الحيوانات مما يمنع تلوث الذبائحجد تتويجب تصميم خط الذبح بحيث .  66
 . تجهيز الحيوانات المشتبه بها أو المصابة،لذبح يتطلب الأمر احتياجات خاصة67.  

      
س المباشر، موء الشيدة التهوية ويجب حمايتها من ضج وفي حالة الدواجن وطيور الصيد المرباة في المزارع يجب توفير الإمكانيات لوقوف وسائل النقل في المناطق 30

 الطقس السيئ ودرجات الحرارة الشديدة

 مزرعة يمكن ذبح الطيور المشتبه بها في خط الذبح تحت إحتياطات صحية مشددةل في حالة الدواجن وطيور الصيد المرباة في ا31 



                 
 :وهذه الإحتياجات يجب أن 
 ؛ حجز الحيوانات المصابة أو المشتبه بها سهل الوصول إليها من أماآن• 
 ؛ائل مناسبة تسهل التخزين الصحي لأجزاء الحيوانات المصابة أو المشتبه بهاس تصمم مع و• 

 ).10راجع حزء( والتطهير الفعال لتنظيفهل اس تصمم وتزود بمعدات ت•
 وانيتصميم وبناء الأدوات حيث يتم تجهيز الح  8.4

ت بحيث تجهز جثث الحيوانات أو أن يتم التعامل مع اللحوم بحيث تتبع تعليمات الممارسات اجميع المناطق والتسهيليجب أن تصمم وتنفذ .  68
 .ل حد عملي ممكنأقل تلوث اللحوم إلى يق و 32،الجيدة   ةالصحي

 :جب ان تصمم وتنشأ بحيثالغرف والأجزاء الأخرى التي يتم فيها تجهيز الحيوانات التي يتم ذبحها أو التي توجد فيها اللحوم ي
 ؛ يحد من التلوث بين الذبائح إلى اقل حد عملي ممكن أثناء التعامل معها• 
 ؛)10راجع جزء( أو بين فترات العمل لال يمكن إجراء التنظيف والتطهير خ• 
 ؛ية لضمان استمرار الصرف يجب أن يكون بها ميل آاف إلى الصرف وأن تكون مخارجها محمه الأرضيات في المناطق الموجود بها ميا• 
 ؛ الأبواب الخارجية تفتح مباشرة لمنطقة العمل• 
 ؛ الممرات المنفصلة لنقل الأجزاء المختلفة يجب أن تزود بفتحات للفحص والتنظيف لأهميتها لعمليات التطهير• 
وانات الأخرى عند وجود نوعيات أخرى من الحيوانات  تستخدم غرف منفصلة أو مناطق منفصلة لذبائح الخنازير المجهزة والمغطاة بالجلد أو للحي• 

 ؛في نفس الوقت تجهز 
 : ل الغرف المنفصلة تستخدم • 
 ؛ وتجهيز القناة الهضمية إلا إذا وجد أن هذا الفصل غير ضروري، تفريغ وتنظيف القناة الهضمية -      
 ؛وان ما لم يتم فصلها عن طريق تجهيزها في أماآن أو أوقات مختلفة التعامل مع اللحوم أو الأجزاء الأخرى غير المأآولة من الحي-      
 .آللأ الدهن الغير صالح ل، الريش ، الحافر، القرون ، تخزين الأجزاء غير المأآولة من الحيوان مثل الجلد-      
 ؛ وجود ضوء مناسب سواء أآان طبيعي أو صناعي لعملية مراقبة الحالة الصحية• 

 آل؟لأمناسبة لتجهيز وتخزين الدهن الصالح ل وجود إمكانيات •
 ؛ منع دخول ومعيشة القوارض• 
 .والمواد الأخرى الخطيرة لمنع التلوث العرضي للحوم)  حبر الأختام،مواد التنظيف ( وجود إمكانيات مناسبة لتأمين تخزين المواد الكيماوية • 

 .يجب توفيرغرف مناسبة التصميم لتبريد وتجميد اللحوم.  69
 :المنشئات لتشفية أو تقطيع اللحوم يجب وجودها لهذا الغرض 
 ؛ الإمكانيات التي تسمح بالتقدم الثابت للعمليات لضمان الفصل بين مختلف ورديات العمل• 
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؛غرفة أو غرف يمكن ضبط درجة حرارتها•   
ليف ما لم توجد مقاييمر صحية في المكان لضمان عدم تلوث غليف المبدئي عن مناطق التغ تقطيع اللحوم والت، فصل مناطق التشفية•

 .اللحوم
ز تجهيز اللحوم وتصنيعها عندما يكون ضروريا  تخزين وإنجا، تعتيق، تطرية ، تدخين ،يمكن إستخدام الخشب في الغرف لتمليح .  70

 .تتأثر الحالة الصحية للحوم   لأسباب تقنية ما لم 
جميع الخطوط .  أو منطقة التجهيز، مياه الشرب ،نظام الصرف الصحي والتخلص من المخلفات يجب أن لا يكون مصدرا لتلوث اللحوم .71 

 يجب أن
 . مع وجود مصايد معزولة عن أي منطقة حيث تجهز الحيوانات أو توجد اللحومتكون غير منفذة للمياه ومربوطة جيدا    
إمكانيات تجهيز اللحوم يجب أن توجد في منطقة مناسبة محمية بصورة مناسبة من التلوث البيئي وغير قابلة للتأثر بالتغيرات  72 

 درجات الحرارة  فيةبرغوغيرالم
  اللحومجدات أو تونالحيوا زهيجات حيث يتم تدتصميم وإتشاء المع  8.5

الأدوات . جميع المعدات المستخدمة في المناطق حيث يتم تجهيز ذبائح الحيوانات أو توجد اللحوم يجب تسهيل الممارسات الصحية الجيدة.   73
 والحاويات

ولا يجب أن تترك اللحوم . لتلوثفي الغرف والمناطق الأخرى حيث تجهز الذبائح أو توجد اللحوم يجب أن تصمم وتنشأ بحيث تحد من ا     
 سمالتل

 .الأرضيات والحوائط أو الإنشاءات الثابتة     
 عند وجود خطوط للذبح يجب تصميمها بحيث توجد تقدم ثابت لذبائح الحيوانات، الجثث والأجزاء الآخرى بطريقة تمنع التلوث فيما بينها والتلوث.   74
 وفي المنشئات حيث دوران تجهيز وتصنيع اللحوم يجب أن يكون.  وآذلك التلوث بين خطوط الذبح المختلفةبين الأجزاء المختلفة من خط الذبح      
 .وضع المعدات بحيث يمنع التلوث بين المنتجات المختلفة وآذا المنتجات في نفمر مرحلة الإنتاج تصميم      
سيل الأيدي غ أو توجد بها اللحوم يجب تزويدها بمصدر وإمكانيات مناسبة لجميع الغرف والمناطق الأخرى التي يتم فيها تجهيز الحيوانات.   75

 ).  10راجع جزء (ير عندما يتطلب الأمر هت مناسبة للتنظيف والتطابتسهيل وآذلك 

 :لتطهيريجب أن تكون إمكانيات التنظيف وا 
 ؛صممة لضمان فاعلية تنظيف وتطهير المعدات معينةُ م• 
 ؛للعملئم ا توجد في موقع مل• 
 .مة في التنظيفتخدالمس. ه لها ماسورة لتصريف الميا• 

 . غير المأآولة يجب تعريفها بدقةءالأدوات والأجهزة المستخدمة مع لأجزاد التي يتم إعدامها أو الأجزا.  76
 ،ة الحرارة الزائددئات بطرق مناسبة سواء أآانت طبيعية أو صناعية للتهوية لمنع وجوشيجب تزويد المن.   77

 .الأتربة والدخان  ، بالروائح ءثلوث الهوا   ولضمان عدم ثيفالرطوبة والتك 

 : نظام التهوية بحيث بضمنءيجب تصميم وإنشا

 ؛لمحملة بالهواء من الرش أو التكثيفا بالميكروبات ء الحد من تلوث الهوا• 
 ؛ والروائحةالرطوب  ،تتم السيطرة على الحرارة  •

 ).غرف تبريد الذبائح(للمناطق النظيفة ) مناطق الذبح والتجهيز( من المناطق الملوثة ء الحد من مرور الهوا• 



                 
 .بة لضمان دقة المعاملة الحراريةسالمعدات المستخدمة في المعاملة الحرارية لتصنيع وتجهيز اللحوم يجب أن تزود بوسائل الضبط المنا.   78
 33لمياه صادر ا  م8.6

 توزيع المياه ، درجة الحرارة ، تخزين ،حية المياه للشرب لات مناسبة لمراقبة والحفاظ على صايجب توفير تسهيل. 79 
 .والتخلص من المياه غيرالنظيفة

 :يجب وضع المعدات بحيث توفر
 ؛ات سهولة ومناسبة الحصول على مياه ساخنة و مياه باردة بجودة مياه الشرب في جميع الأوق• 
 ؛المياه الساخنة بجودة مياه الشرب للتطهير الجيد للمعدات أو برامج التطهير الأخرى•
 ؛سيل الأيديغبة لس مياه للشرب بدرجة حرارة منا• 
 . تستخدم سوائل التطهير بحسب تعليمات الشرآة المصنعة عند الحاجة إليها• 
 يجب تصميم ، التبريد،ل إطفاء الحرائق، توليد البخارثمغراض المختلفة لأب لرتخدام مياه غير صالحة للشسعند إ. 80 

 نظام للدوران يضمن عدم حدوث
 .تلوث لمياه الشرب      

 ة الحرارة على درجةالسيطر  8.7
ت  الرطوبة وضبط للعوامل البيئية الأخرى فإن اللحوم تكون مناسبة لنمو وإعاشة آل من الميكروبا،في غياب درجة الحرارة المناسبة .  81

 الممرضة
 .والمسببة للفساد     
 :لالإمكانيات والمعدات يجب أن تكون آافية .  82
 . تبريد أو تجميد اللحوم حسب التعليمات المكتوبة• 
 .ئمةامة والمللا تخزين اللحوم في درجات حرارة تضمن متطلبات الس• 
 .خرى للتأآد من أن برامج المراقبة يتم تطبيقها سرعة الهواء والعوامل البيئية الأ، الرطوبة ، متابعة درجة الحرارة • 
عندما يتولد البخار من طهي اللحوم يجب تصريفه بصورة مناسبة من المنطقة لتقليل احتمالية تلوث البخار المكثف وعدم السماح بدخوله إلى . 83 

 الغرف
 .صقةلاالم     
 صيةخة الشفانظيات والأدوات للنالإمكا  8.8

 الحيوانات وأجزاء الحيوانات والتعامل بتجهيز اللحوم لاحقا وتصنيعها قد يسبب إحتمالية تلوث اللحوم بواسطة القائمين على تلكذبح وتجهيز .   84
 .إمكانيات النظافة الشخصية السليمة ضرورية للحد من تلوث اللحوم من هذه المصادر). 11راجع جزء(العمليات         
وعند الضرورة . اًلبسمة اللحوم ازات ويجب أن يكون التصميم ووضع تلك المعدات بحيث لا تتأثر سليجب توفير المعدات والتجهي.   85

 يجب توفير
 ).11راجع جزء(ملطفات للقائمين على التعامل مع الحيوانات الحية والإعدامات     
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 :لشمتإمكانيات النظافة الشخصية يجب أن  
 لأآل؛ غسيل وتجفيف الأيدي عند الضرورة ومناطق منفصلة ل، حمامات ،س اب غرف تبديل المل• 

 ؛س واقية يسهل تنظيفها بسهولة والحد من تجمع الملوثاتلاب م•
:سيل الإيدي والتىغجميع المناطق الموجود بها اللحوم يجب  تجهيزها بإمكانيات مناسبة ل 

 ؛عمل تقع بالقرب من مناطق ال• 
 ؛ يوجد بها صنابيرلا تفتح باليد• 
 ؛ ومزودة بموزعات للصابون السائل أو أي مادة لتنظيف الأيدي،إمداد المياه بدرجة الحرارة المناسبة   • 

 ؛تقبال ورق التواليتس لإلال مزودة بأدوات تجفيف الأيدي عند الضرورة وس• 
 . نظام مناسب لصرف المياه المستخدمة• 

 نقلوسائل ال  8.9
 :العربات أو حاويات البيع التي تنقل اللحوم غير المحمية يجب أن 

 ؛مس اللحوم مع الأرضياتا تصمم وتزود بإمكانيات لمنع تل•
 ؛ بها خطاطيف وأبواب يمكن غلقها هنع دخول جميع مصادر التلوث• 

 .مراقبته.  عند الضرورة تكون مزودة بضابط للحرارة والرطوبة يمكن•
 حكمتالية ملع.   9

 الليستيريا ثل بيئة العمليات المختلفة م، ومتبقيات الأدوية البيطريةلا السالمونيثليرتبط مدى آبير من المخاطرا باللحوم م.   86
 ،مونوسيتوجينيز

قبة الفعالة للعمليات المرا. هم مثل المكور العنقودي الذهبي والفيروس الكبدي الوبائيس والمتعاملين مع اللحوم أنف،الكلوستريديم برفرنجينز    
 والتي تشمل

ك لاستهلإآل من الممارسات الصحية الجيدة ونطام تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة ضروري لتقديم لحوم آمنه ومناسبة ل    
 .الآدمي

 من توصيات الدستور الغذائي)   5 (س والقواعد الموضوعة في هذا المقطع يجب أن تغطي الأهداف العامة والقواعد الموجودة في مقطعسالأ. 87

 على الرغم من أنه تم مراعاة المخاطر الموجودة باللحوم. CAC/RCR1-1969Rev42003)س العامة لصحة الأغذيةسالأ: العالمي     

 .س في هذا المقطع إلا أنه يمكن تطبيقة بالتزامن مع الخواص المناسبةسوضع الأ عند       

 فحص ما بعد الذبح والتعامل مع ، غسيل الذبائح ، التجويف،ل إ الة الجلدث خطوات تجهيز الحيوان م،ح العديد من أوجة الذب. 88 
 اللحوم في مناطق

 نظم مراقبة العمليات يجب أن تحد من التلوث الميكروبي تحت هذه الظروف إلى حد يمكن قبوله. التبريد يمكن أن ينتج عنها تلوث معنوي للحوم     
 .قتها بصحة الإنسانلاقة هذه الإجراءات بمراقبة العمليات في الحد من المخاطر المحملة باللحوم وعلاويعكس ع      

 مقياس العمليات أو ، الأداء الميكروبيولوجيسقد تتطلب المنتجات الجاهزة للتناول نظام إختبارات ميكروبيولوجية ترتبط بمقايي.   89 
 سالمقايي
 .الميكروبيولوجية       



 دمة في طريقة المراقبةخة الصحية على اللحوم المستبقواعد الرقا   9.1
i. مراقبة ومراجعة عمليات المراقبة،ك الآدمي تتطلب ترآيز الإنتباه لتصميم، وضعاستهللإئمة لاإنتاج اللحوم الأمنة والمل . 
ii. بكامل وعند تطبيق النظم يجب على السلطة المسئولة التحقق من قيامهم. م المراقبة تقع المسئولية الأولية على الشخص المسئول لتطبيق نظا 

 .متطلبات الرقابة الصحية على اللحوم
iii. عملية المراقبة يجب أن تحد من مستوى التلوث الميكروبيولوجي إلى أقل حد ممكن إعتمادا على قاعدة المخاطر. 
iv.  ثل التحكم الحرجة آنظام عملي مختار لعملية المراقبة ويجب مساعدة هذا النظام بمتطلبات م يجب تطبيق نظام تحليل المخاطر ونقاط

 . الجيدة والتي تشمل الإجراءات الفاعلة لمقياس الصحةالممارسات الصحية
v. ار المعلومات المتاحة من  آامل سلسلة الغذاء مع الأخذ في الإعتبالعملية المراقبة يجب أن تعكس استراتيجية متكاملة لمراقبة المخاطر خل

 .اًالإنتاج الأولي وفحص ما قبل الذبح عندما يكون ذلك ممكنا وعملي
vi. او / وتفصيلها على المخاطر و، جميع ذبائح الحيوانات يجب أن تخضع لفحص ما بعد الذبح المعتمد على العلم وقاعدة المخاطر 

وعندما لا تتوافر المقدرة على تقدير المخاطر يجب إجراء فحص ما بعد الذبح تبعا . هاالعيوب التي قد تكون موجودة في الحيوانات التي يتم فحص
 .للمعلومات العلمية المتاحة ويجب أن تكون لها المقدرة على تحقيق المستوى المطلوب من حماية المستهلك

vii. التدريب ،بح الذبح وآيفية تطبيق هذا الفحص يجب أن تحدد السلطة المسئولة الخطوات والإختبارات المستخدمة في فحص ما بعد الذ 
 والموظفين المسئولين من ،ويشمل ذلك دور الأطباء البيطريين ( المعلومات، المهارات والمقدرة الشخصية للقائم بهذا الفحص ،المطلوب 

 .34)قبل السلطات المسئولة
viii. متاحة من الإنتاج الأولي، فحص ما قبل الذبح ومن البرامج الحكومية  يجب أن يأخذ فحص ما قبل الذبح بعين الإعتبار جميع المعلومات ال

 .للسيطرة على المخاطر
ix. ل ث يجب أن يبنى الحكم بعد فحص ما بعد الذبح على المخاطر المحملة بالغذاء على صحة الإنسان، المخاطر الصحية الأخرى م

المحملة بالغذاء لصحة الحيوان فيما يتعلق بالقوانين الوطنية الموجودة ومناسبة الأمراض المهنية أو التعامل مع اللحوم في المنازل، المخاطر 
 .الخصائص

x. س بواسطة السلطة المختصة عندما يكون ممكنا س خصائص الأداء لناتج عمليات المراقبة ونشاطات فحص ما بعد الذبح يجب أن تؤ
 .ويجب أن تحضع للتحقيق من السلطة المسئولة

xi.  مناسبا يجب إجراء الإختبارات الميكروبيولوجية بغرض التحقق من خطة برامج تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة أثناء  عندما يكون
وهذه الإختبارات يجب أن تعتمد على نوع المنتج والمخاطر المحتمل تعرض المستهلك لها وتشمل المجموعات المعرضة . تجهيز وتصنيع اللحوم

 .صابةلإل
xii. وتشمل ( المسئولة والأشخاص المسئولين يمكن أن تستخدم بواسطة الهيئة المسئولة لأخذ وصف نشاطات عملية التحكم بعين إعتبار  الكيانات

 .، ويشمل فحص ما قبل وما بعد الذبح آما تسمح به السلطات المختصة)نظم الفحص المجددة حكوميا

xiii. مس بين المنتج والمنتجات غير لا البيع للمستهلك ويجب التأآد من أن هناك عدم ت التعامل مع المنتجات المعدة للتناول في جميع نقاط
 .المعدة للتناول وإن لم يحدث تعرض للمصادر الأخرى المحتملة للتلوث الميكروبيولوجي مما يحد منه إلى اقل حد عملي ممكن

xiv. لمسئول لتحسين نشاطات الرقابة الصحية على اللحوم ويمكن أخذها في  نظم توآيد الجودة الرسمية أو التطوعية يمكن تنفيذها بواسطة الشخص ا
 .الإعتبار في التحقق من المتطلبات الدورية بواسطة السلطة المسئولة



                 
  التحكمةنظام عملي  9.2

اعة المسئولية الأولى لتطبيق ومباشرة نظم مراقبة الجودة للتأآد من  وتقع على الصن،تتطلب فاعلية عملية التحكم تصميم وتطبيق نظام مناسب .   90 
 مةاسل

 تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة بصورة مناسبة ،ئمة اللحوم والتي يجب أن تتفاعل مع متطلبات خطط الممارسات الصحية الجيدة لاوم     
 .للظروف

إذا تم وضعة ( خواص الأداء ،)ويشمل أي عينات يتم سحبها(لرقابة الصحية على اللحوم نظام مراقبة الجودة الموثق يجب أن يصف نشاطات ا.  91
(، 
 .نشاطات التحقق والإجراءات التصحيحية والمانعة    

 شاطاتالكيانات المسئولة أو الشخص المسئول المحدد بواسطة السلطة المختصة يمكن أن تتم مساعدتة بواسطة السلطة المسئولة للقيام بوصف ن.   92
  وتضم نظم،وهذه النشاطات يجب أن تكون جزء من نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة. عملية مراقبة الجودة شاملة فحص ما بعد الذبح     
 .توآيد الجودة بصورة مناسبة للظروف     

س نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم سوتطبيق أ. رمة الغذاء يجب أن تتحد على أساس قاعدة المخاطانظم مراقبة الجودة المتعلقة بسل.   93
 الحرجة في

 ،س لتصميم سأCAC/RCP1-1969,Rev4-2003.س تطبيقة ستصميم وتطبيق نظام مراقبة التحكم يجب أن يتم تبعا لهذا النظام وأ      

يوفر المتطلبات العامة لمراقبة ) -CAC/GL26  1997 التقدير والإعتماد لفحص الأغذية المودردة والمستوردة ونظام الشهادات ،عمل       
 العمليات

 .المتعلقة بالغذاء والتجارة العالمية      

 ةراءات مقياس الصحجفاعلية ا   9.2.1  
ولتطبيق تلك الإجراءات . س الصحة يجب أن تحد من التلوث المباشر وغير المباشر للحوم إلى أقصى حد عملي ممكنيفاعلية إجراءات مقاي.   94

 صورةب
 ال بصورة سليمة خللتنظيفسليمة يجب التأآد من أن الإمكانيات والأدوات نظيفة ويتم تطهيرها قبل بداية العمليات وأن تتم عملية ا     

 سوأس. العمليات
 .العامة تتوفر بواسطة السلطة المختصة والتي يمكن أن تشمل متطلبات تنظيمية للنظافة نفاعلية إجراءات مقياس الصحة يمكن أ     

 :خصائص فاعلية إجراءات مقياس الصحة هي 
  تطوير برنامج مكتوب عن فاعلية إجراءات مقياس الصحة بواسطة الهيئة والذي يصف الطرق المشمولة ومعدل التطبيق• 
 .ص المسئول عن تطبيق ومناسبة فاعلية إجراءات مقياس الصحةخ تعريف الهيئة المسئولة بمسئولية الش• 
 .أو الأفعال المانعة التي يتم أخذها والتي تكون متاحة للسلطة المسئولة بغرض التحقق/تابعة وأي إجراءات تصحيحية و تسجيل الم• 
 . الإجراءات التصحيحية والتي تشمل استعداد مناسب للمنتج• 
 . الشخص المسئولسطة تقييم دوري عن فعالية النظام بوا• 

سسين الأشخاص المؤ. تخدم عدد من الطرق المباشرة وغير المباشرةسءات مقياس الصحة يمكن أن تالتحقق الميكروبيولوجي لفاعلية جرا.   95
 يجب أن

 .لمراقبة عمليات النظافةيسخدموا إحصائيات عملية التحكم و أي طرق أخرى      



                 
صقة المعدة للتناول يمكن أن تكون ذات اصقة وغير الملاطح المللأسلالتحقق الميكروبيولوجي لفاعلية إجراءات مقياس الصحة .   96

 مستوى عالى عن
 .الأنواع الأخرى من المنتجات    

 رجةالتحكم الح  طقانة باقر ومراطخ تحليل المنظام  9.2.2
 نظام تحليل المخاطر(مة الغذاء ا لأغراض سلنظام تحليل المخاطر ومراقبة نقاط التحكم الحرجة لإنتاج اللحوم هو طريقة بادئة لعملية التحكم.   97
تقييم خطة برنامج تحليل المخاطر ونقاط (ACA/RCP1-1969,Rev.,4-2003 ة قس تطبيسنقاط التحكم الحرجة وأ ومراقبة       
 التحكم

 في ختلافي الإعتبار درجة الإخذ فلأمع ا)   9-2-3راجع مقطع (يجب أن يتم التأآد من فعاليتها في تحقيق متطلبان العمل ،  الحرج       
 وجود المخاطر

 .التي ترتبط بالقطعان المختلفة من الحيوانات المعروضة للذبح والتجهيز      

سة في تطبيق خطة تحليل المخاطر وتحديد نقاط س الإنجاز التاريخي للمؤ،معدل التحقق يمكن أن يختلف تبع أوجه العمل لعملية التحكم.   98
 التحكم

 .يمكن أن تختار السلطة المسئولة خطة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة المسموح بها وتشترط معدل التحقيق. ة ونتائج التحقق منهاالحرج    
رات الميكروبيولوجية للتحقق من نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة مثل التحقق من الحدود الحرجة وإحصائيات عملية التحكم االإختب.   99
 وجه
 .مهم لنظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة     
 س تطوير برامج تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة لتحقيق خصائص العملية السابق تحديدها بواسطة السلطة المختصة آأساس لتطويرسأ. 100
ات الأخرى سس بالتعاون مع الصناعة والمؤسسير الأيجب تطو. العملية وخطة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة الخاصة بالمنتج      

 المهتمة ويمكن
 :تقسيمها تبع نوعية الإنتاج مثل        

 ل سجق الخنازيرث المنتجات المفرومة والمفتتة م• 
  التي لا يمكن حفظها في درجة حرارة الغرفة مثل اللحم البقري المملحة المعتقة/ اللحوم بالمثبطات الثانوية • 
 غير مطهية آليا والتي لا يمكن حفظها في درجة حرارة الغرفة مثل الفطائر المطهية جزئيا/ عالجة بالحرارة الم• 
 طة المطهيةشل القثغير قابلة للحفظ في درجة حرارة الغرفة م/  المطهية آليا• 
 مي الجافايمكن حفظها في درجة حرارة الغرفة مثل السل/  غير المعالجة بالحرارة• 

 قابل للحفظ في درجة حرارة الغرفة/  بالحرارة المعامل•
  اللحوم المعلبةثلالمعقم تجاريا م/  المعامل بالحرارة• 

اط التحكم الحرجة لمنتجات ومصنعات اللحوم المعاملة بالحرارة يجب أن يسجل الشخص المسئول قعند تطوير خطة تحليل المخاطر ون.   101
 بطريقة
ت الحفظ الإضافية المناسبة لنتائج العملية مثل ااصة بالعملية الحرارية، التعامل بعد المعاملية الحرارية، ومعامل الخسسليمة جميع المقايي       
 .السترة
 التبريد البطيء ، التبريد السريع ،مقايس العملية لتبريد المنتجات المعاملة بالحرارة يمكن أن تسهم بالصورة المناسبة الخاصة بالمنتج       
 والتبريد

 .مة المنتجسلالبا على سم ما لم يؤثر التبريد   4ْالمنتجات السابق معاملتها بالحرارة لا يجب تعبئتها عند درجة حرارة أعلى من . المتقطع      

  تضمن الوصولخطة تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة لتجهيز وتبريد اللحوم التي سيتم طهيها يجب أن تشمل مراقبة وتسجيل المعايير التي.  102
 .يجب أخذ درجة الحرارة الداخلية للمنتج في الإعتبار آمعيار ضروري للتحقق من مناسبة الطهي. لدرجة الحرارة المناسبة       



                 
  المعتمدة على عملية التحكمئجالنتا  9.2.3

طة توطيد خاصية الأداء للناتج س التحقق من عملية التحكم تزداد قوتها بوا،ى المخاطرفي نظام الرقابة الصحية على اللحوم المعتمد عل. 103 
 من عمليات

 وعند تأسيس خصائص الأداء يمكن للصناعة أن تستخدمهم لشرح عملية ،س هذا بواسطة السلطة المسئولةسفي معظم الحالات يؤ. محددة       
 التحكم
 . اللجوممة الغذاء فيالسالمناسبة لخصائص       

سة أن تحتفظ بمستندات نظام عملية التحكم لوضع الإجراءات التصحيحية والتي تمكنها من تحقيق متطلبات الأداء سيجب على المؤ. 104 
 .بصورة دائمة

 تضع السلطة المسئولةيجب أن . مراجعة العمليات أو أي إجراء تصحيحي آخر مانع يتطلب نتيجة عدم التطابق مع مقاييس الأداء يجب تسجيلة بدقة     
نظام لجمع وتحليل النتائج من جميع الهيئات إلى أقصى حد ممكن وتراجع بصورة دورية اتجاهات عملية التحكم مقارنة بأهداف صحة اللحوم     

 .الوطنية
وفي غياب . ل المخاطرعندما يكون ممكنا يجب أن تصف خصائص الاداء مستوى مراقبة المخاطر المتحصل عليه من تطبيق قاعدة تحلي. 105 

 معلومات
داء الحالي ويمكن تعديلة ليتناسب لأس على قاعدة من مسح لسآافية عن المخاطر على صحة الإنسان يمكن لخصائص الأداء بداية أن تؤ       

 مع أهداف
 سول جزئيا لتلك الأهداف وأن تعكس النتائج المبنية على المعايير للخصائص المناسبة للحوم يمكن الوصسوعندما تؤ. الصحة العامة       
 توقعات

 .المستهلكين      
 .ل إحتمالية التلوث الظاهر بالروث على الذبائحث الحسية مس يمكن أيضا أن توضع المقايي. 106
 :لمل تعس الأداء لنتائج نظام عملية التحكم يمقاي

  تسهيل تقييم نظام مراقبة التحكم• 
 لمراحل في نظام إنتاج الغذاء ا تسهيل تقييم مقايس التحكم لجميع•
 .لطريقة التي يحقق بها الشخص المسئول المستوى المطلوب من الأداء السماح بمرونة مطلقة بدع تقنية في ا•
 .اءهيل ثبات واسع للصناعة في الأدس ت•

 ليةل إحصائيات متطلبات عمثس واضحة للنتائج المتحصل عليها من القواعد والمعايير المنظمة مستوفير أ•
 .لاالتحكم متل إنتشار السالموني   
 التحسين مستوى حماية المستهلك  تحسين التحكم في المخاطر مع الوقت• 

 . الصحيةس تسهيل تحديد المساواة في المقايي•
ى قاعدة المخاطر  خصائص العمليات والخواص الميكروبيولوجية للطعام المعد للتناول يجب أن يعتمد عل، الأداء الميكروبيولوجيسمقايي. 107
 تبعا

ل غير المعالج بالحرارة ويمكن حفظة في درجة حرارة الغرفة، المعالج بالحرارة ويمكن حفظة بدرجة حرارة الغرفة، ثلنوعية المنتج م      
 المطهي آليا

 خطة تقييم المخاطر ونقاط. واسطة الصناعةإختبارات التحقق من أن هذا التحكم المناسب يتم الحفاظ عليه ب. ولايمكن حفظة بدرجة حرارة الغرفة      
جابية الإختبار للميكروبات أو يالتحكم الحرجة التي ستنفذ بواسطة الهيئة المسئولة يجب أن تسجل الإجراءات التصحيحية والمانعة في حال ا     

 .السموم



                 
جزاء لأقة بين المستوى المناسب من حماية المستهلك يجب أن توفر لا شرح العل،ظيمية  الأداء آمتطلبات تنسعند تطبيق مقايي.   108

 سسالمهمة مثل أ
 الحد الأقصى المسموح به من الكيماويات مع التسمم ، المقاييس لغياب ميكروب القولون المدمم ،السماح بمستوى من ميكروب القولون       
 .الحاد
غياب أو  /ل الاعتماد على وجودثالأداء يمكن أن يوضع آخاصية ميكروبيولوجية تحدد القابلية لإنتاج آمية مفي بعض الظروف فإن مقايس .  109
 عدد

يخ وتطبيق الخصائص سس ترسأ(حب العينات المحددة سومها أو نواتج نموها تبع خطة م أو آمية س/الميكروبات و       
 الميكروبيولوجية للغذاء

      .(CAC/GL 21-1997 

مقياس الأداء لناتج عملية التحكم يمكن أن تكون صعبة التطبيق لبعض المخاطر ذات الأهمية، والسلطة المسئولة يمكن أن تحتاج لوضع طرق .  110 
 خاصة

 س خاصة مثل تلك التي يجب وضعها إعتمادا علىسمقاي.  مرض جنون البقرمثلوإختبارات لتحقيق مستويات متوقعة من حماية المستهلك        
 قاعدة تقدير

 2000 الدستور العالمي لصحة الحيوان2-3-13مرض جنون البقر الفصل (المخاطر والإعتبار الكلي لفاعلية آل اختبارات معالجة المخاطر        

 .)مكتب الأوبئة العالمي        

 الالصحية على اللحوم المعتمد على المخاطر من خليجب على السلطة المسئولة عندما يكون عمليا وممكنا أن تحدد مختلف نشاطات الرقابة .   111
 . أهداف صحة اللحوم على الأقلسجيلة لتحقيق نفسمقدرتها والذي يتم ت        

 النظم الضابطة  9.2.4
 المسئولية النهائية للتحققيجب أن يكون لسلطة المسئولة القوة القانونية لوضع ودفع المتطلبات المنظمة للرقابة الصحية على اللحوم وأن يكون لها .   112
 :يجب على السلطة المسئولة أن. من أن جميع المتطلبات التنظيمية قد تم تحقيقها        

 المقدرة ، المهارات ، المعرفة ،والمتطلبات مثل التدريب ) بةس إقتفاء الأثر بصورة منا،ل الإستدعاءثم( تحدد النظم المنظمة • 
 على المستوى) الشخصية

 . بصورة عامةالوطني  
اطات مميزة لسلطة المسئولة مثل برامج سحب العينات الرسمية، أوجة نشاطات ش تأخذ أحكام متخصصة للرقابة الصحية على اللحوم التي تصمم ن• 

 فحص
 .ما قبل وما بعد الذبح المحددة بواسطة السلطة المسئولة أو الشهادات الرسمية  
 فاعلية أجراءات ،طة الشخص المسئول لتحقيق المتطلبات التنظيمية مثل الممارسات الصحية الجيدةس التحقق من نظام التحكم الموضوع بوا• 

 مقياس
 . تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة بصورة مناسبة،الصحة  

 . التحقق من أن الكيانات المسئولة تقوم بالوظائف المطلوبة منها•
 . تقوم بالتنفيذ الجبري عند الضرورة• 
 :لطة المسئولة يجب أن من الإستجابة السل 
 ، المنشئات، حيوانات الصيد التي تم قتلها المعروضة للتجهيز، متطلبات الممارسات الصحية الجيدة للحيوانات المعروضة للذبح • 

 ، المعدات،الإمكانيات
 . النقل وصحة الأشخاص،عملية التحكم 

  فاعلية إجراءات مقياس الصحة• 
 . المخاطر ونقاط التحكم الحرجة خطة نظام تحليل• 
 . المتطلبات التنظيمية المتعلقة بفحص ما قبل وما بعد الذبح• 



                 
 .لا مستوى السالموني،ل المتطلبات الإحصائية لعملية التحكم ث الأداء المناسب ومقاييس العمليات التي تنظم المتطلبات م• 
 .ل من الحد الأعلى المسموح به آما تصفة القوانين السائدة وخطة القومية لسحب العيناتلأقيائية ومستوى التلوث ا المتبقيات الكيم• 
 . البرامج الحكومية والمجازة من قبل الحكومة للسيطرة على الأمراض المشترآة مثل الإختبارات الميكروبيولوجية لميكروب القولون المدمم• 
 .تعامل مع المخاطر آما تحددها السلطات المسئولة المقاييس الإضافية لل• 

 ،ت التحقق ا سجل،نشاطات التحكم يمكن أن تشمل العديد من التقديرات لنشاطات العمليات التي تميت بواسطة الشخص المسئول. 113
 يسالفحص الح

 المتبقيات ،يكروبات الكاشفة لم ا،مرضة  أخذ العينات للفحص المعملي وإختبار الميكروبات الم،جزاء المأآولة واللحوم لأل       
 /السماح . إلخ..

 .البيان لهيئة يمكن أن يسهل قابلية السلطة المختصة للتحقق والتي تعمل بالتزامن مع المتطلبات التنظيمية/التصريح       
.  المراقبة يجب أن تعتمد على قاعدة المخاطر وطبيعة وآثافة،يجب أن تقوم السلطة المسئولة بمراقبة مقاييس للتأآد من نشاطات التحقق .  114

 الفاحص

 طرق واختبارات في هذا ،يتحقق من التكامل مع المتطلبات التنظيمية ويمكن استخدام مستندات تأآد إضافية ) ويشمل الفاحص البيطري(الرسمي     
 .الدور

 وتخزين اللحوم يجب أن تحدد ، التقطيع، التجهيزال وخل فحص ما قبل وما بعد الذبحخلالالقواعد الحاآمة لوجود الفاحص الرسمي     
 بواسطة السلطات

ان المرتبطة بنوعية الحيوانات سار الأشخاص المسئولين الأخرين وبالتزامن مع الأخطار المحتملة لصحة الإنتشالمسئولة بالتزامن مع إن   
 دور. واللحوم

 . هذه النشاطاتخلال بالتجزئة يجب أن يكون امتداد مناسب مع توالد المخاطر يع اللحومبل تويع ولاالسلطة أو السلطات المسئولة خ   
 وعندما لا يحقق الشخص المسئول المتطلبات. البرامج الوطنية للرقابة الصحية على اللحوم يجب أن تخضع للتحقق بواسطة السلطة المسئولة. 115
 :تشمل فعة والتي يجب على السلطة المسولة اتخاذ إجراءات دا،التنظيمية      

 .بطاء الإنتاج حتي يقوم الفاحص باستعادة عملية التحكمأ•  
.كاستهلللأئمة لاالتي تبدو غير آمنه أو غير مل. وقف الإنتاج وسحب الترخيص للحوم• 

 . واعتماد النخص المسئول،سحب الإشراف الحكومي •
 رة الإستدعاء أو تدمير اللحوم عند الضرو، الأمر بمعاملة محددة• 
 .البيان للمؤسسة إذا آان نظام عملية التحكم باطلة أو لا تتوافق بصورة متكررة/التصريح/ سحب أو تعليق آل أجزاء من السماح • 
 نظم توآيد الجودة  9.2.5  

 ،س تصميم سأ(ار حودة في المكان في الصناعة فإن السلطة المسئولة يجب أن تأخذ ذلك بعين الإعتبلعندما يكون متاحا نظم لتوآيد ا.  116
 ،العمليات

 CAC/GL26-1997)."توآيد الجودة "  4مقطع . التقدير والإعتماد لفحص الغذاء المصدر والمستورد ونظم الشهادات     



                 
 متطلبات الصحة العامة لعملية المراقبة  9.3
 لاحظ أن المتطلبات العامة(القواعد العامة لصحة الأغذية : عامة للدستور الغذائي المعتمد للمارساتيجب أن توفي عملية التحكم متطلبات الصحة ال.  117

ت وطرق الإستدعاء تم وصفها في ا التسجيل والسجل، التعبئة ،تخدام المياه س ا،مهااتلسللتحكم في المواد التي يتم ا     
 :ممارسات الدسترر الغذائي العالمي

 ACA/RCP1-1969,Rev4-2003. غذيةقواعد صحة الأ     

 :المتطلبات العامة لعملية التحكم في للنظافة يجب أن تشمل على سبيل المثال 
 . ويستخدم بطريقة لا تؤدي بصورة مباشرة أو غير مباشرة لتلوث اللحوم،ب مع غرض معين س الماء للتنظيف والتطهير لمستوى يتنا• 
تخدام مواد تنظيف مسموح بها، تكرار س شطف الأجزاء وا،تباك عند الضرورة، إزالة آل البقايات والأدوات لفك الإشا التسهيل تنظيف• 
  التجميعلشطفا

 .والتطهير الإضافي والشطف عند الضرورة
 . التعامل مع وتخزين الحاويات والأدوات بطريقة تقلل إحتمالية تلوث اللحوم•
 ق حيث توجد اللحوم بطريقة تضمن قلة إحتمالية التلوث تجميع الحاويات أو الكراتين في الغرف أو المناط• 

 . التحكم في دخول الأشخاص إلى مناطق التجهيز•
اطات الرقابة شتخدم السلطة المسئولة والصناعة إعتماد مناسب أو معامل معتمدة للتحقق من عملية التحكم وإجراء نسيجب ان ت. 118

 الصحية على
س تقدير أهلية الإختبارات المعملية المستخدمة في مراقبة الغذاء سأ(يسخدم طرق تحليل مصادق عليها شرعا إختبار العينات يجب أن . اللحوم   

 المورد
 CAC/GL27-1997).والمستورد     
 :لالإختبارات المعملية يمكن أن تطلب  
 . التحقق من عملية التحكم• 
  تحقيق الأداء أو المقاييس الميكروبيولوجية• 
 تبقيات الكشف عن الم•
 تشخيص الحالات المرضية التي تصيب الحيوان بصورة فردية• 
 . الكشف عن الأمراض المشترآة•

 زهيتجح والذب للة صحيتابطلتم  9.4
  خارج المجزر وتخضع للتسجيلاًفقط الحيوانات المعروضة للذبح يجب أن تذهب إلى المجزر وبإستثناء الحيوانات التي ستذبح إضطراري. 119
 .يالدقيقي بيطرال      
 .لا يحق لأي حيوان غير الحيوان الذي سيذبح دخول المجازر بإستثناء الحيوانات التي تقود القطيع. 120
 وفي حال الذبح الإضطراري عندما. يجب فقط ذبح وتجهيز الحيوان في المجزر في حال وجود شخص مسئول للقيام بفحص ما قبل وما بعد الذبح. 121
 . الآدميلاكستهلإشخص المسئول يجب ترتيب إشراف خاص من السلطة المسئولة للتأآد من أن اللحوم سليمة وآمنة للا يتوافر ال      
ير ولا يتم الصعق والذبح والإدماء لتلك الحيوانات بسرعة أآبر من خجميع الحيوانات التي يتم وضعها على الأرض يجب ذبحها بدون تأ. 122

 السرعة
 .يزالتي يتم بها التجه     



                 
 :أثناء عمليات التجهيز الأولي وباستخدام إجراءات للحد من التلوث 
  الريش، قشر الشعر، الشعر، معالجتها باللهب أو أي طريقة أخرى يجب فرك الشعرن الخشن، الحيوانات المذبوحة التي يتم سمطها• 
 .الأدمه والأتربة،
 . والمزئ سليمة أثناء الإدماء إلا في حال الذبح العقائدي،بة الهوائية  يجب أن تبقى القص• 
 صحيةك الآدمى يجب جمعة ومعاملتة بصورة استهللإ وإذا آان الدم سيستخدم ل، يجب إآمال الإدماء بصورة تامة • 
 .ورة تضمن عدم قطع اللوزص الكشف على اللسان يجب أن يتم ب• 
 الأغنام بشرط أن يتم التعامل مع تلك الرؤس بطريقة تضمن عدم تلوث ، العجول،ل الماعزثالحيوانات م سلخ الرأس ليسر متطلب لبعض • 

 .الحوم
 الذبيحة أو إ الة شوإزالة ري،ك الآدمي يجب أن يتم تنظيف الرأس إلا في حال السمط استهللإ قبل إزالة أي جزء من الرأس قابل ل• 

 الجلد بصورة آافية
 .لة أجزاء معينة بصورة صحيحيةلتسهيل الكشف وإزا  

. لتها من الذبائح آأولوية أولىز ضروع الحيوانات المرضعة أو الضرع المصاب ظاهريا بمرض يجب إ•
 وث الحوم بمحتوياته الة الضرع بطريقة تمنع تلز يجب إ•
يه سا آان سيطابق المتطلبات الميكروبيولوجية والح يجب فقط السماح بدفع الهواء تحت الجلد لتسهيل عملية إزالتة إذا آان سيحد من التلوث وإذ•

 لتقييم
 .الأداء

 .ز  أو تجميعها في أي جزء من المجزر يستخدم للذبح والتجهيسه، يجب أن لا يتم غسل الجلد أو يتم إزالة بقايا اللحم نف• 
 الريش والملوثات الأخرى باستخدام مياة ،بة من الأترشلصيد المرباة في المزارع بعد إزالة الريايمكن تنظيف الدواجن وطيور .   123

 بجودة مياة
 غسل ذبائح تلك الحيوانات باستخدام خطوات متعددة في عملية التطهير بأقصى سرعة وبعد آل خطوة يتم فيها تلوث مما يقلل من إلتصاق. الشرب    
فحص ما بعد الذبح ايضا ضروري لأسباب تقنية وهو الطريقة الوحيدة سل بعد التجويف وغوال. البكتيريا بالجلد مما يحد من التلوث الكلي للذبائح   

 المتاحة
 .تخدام الرزازسو اأ ،يل بعدة طرق متل الغمرسلتنظيف الذبائح قبل الدخول لمنطقة التبريد ويمكن إجراء الغ   

 ورات الملتصقة بريشها مما يزيد منارع يكون بها آميات آبيرة من الأتربة والقاذز المرباة بالمرمسطح عظمة القص فى الطيو. 124
 حتمالية تلوثإ

ل التهوية ثمنظقة التجهيز بصورة آبيرة ما لم يكون هناك فصل إما عن طريق وجود مسافة بينية آبيرة أو وجود حواجز أو أي طريقة أخرى م     
 .الجيدة

مسها ويجب أن يستمر ذلك حتى يتم فحص آل ذبيحة ويتم المنع تلبعد إزالة الجلد أو الشعر مباشرة يجب فصل ذبائح الحيوانات عن بعضها .   125
 الحكم
ح يكون أآثر صعوبة في حال الطيور وحيوانات ئحظ أن الفصل الكامل للذبااويل. حيتها بعد الذبح بواسطة الشخص المسئولاعلى صل     

 الصيد المرباة
 .صقاارع ويجب أن يتم الحد من هذا التلزبالم       

 :ثلتلوهيز ومع إعتبارات للحد من ال التجاخل 
 . العملية قبل التجويفه يجب ان تتم هذت عند إزالة الجلد من اجساد الحيوانا • 
 . يجب أن يتم التعامل مع المياة الموجودة بأحواض السمط بحيث يتم منع التلوث الزائد• 

 . يتم التجويف بدون تأخير•



                 
 الحالب أو ، المثانة، الحوصة المرارية ، المستقيم ، الأمعاء، الحوصلة، المعدة ،ع سكب أو نزول الإفرازات من المرئ من• 

 .الضرع
 التجويف ولا يتم عمل فتحات أخرى في الأمعاء إلا إذا تم ربط الأمعاء بصورة حيدة لمنع سكب أو نزول لال لا يتم فصل الأمعاء عن المعدة خ• 

 الإفرازات
 .إلا في حال الدواجن وطيور الصيد المرباة في المزارع

 يجب إزالة المعدة والأمعاء وأي أجزاء أخرى غير مأآولة من أجسام الحيوانات المذبوحة التي يتم تجهيزها بأقصى سرعة ممكنة من منطقة التجهيز • 
 ويتم

 .التعامل بطريقة لا يحدث معها تلوث للحوم
 التلوث الميكروبيولوجي أو التلوث الظاهري بحيث يتم ذلك بصورة فعالة لتحقيق المتطلبات الأخرى المحددة بواسطة السلطة الطرق المستخدمة لإزالة • 

 .المختصة
 . يجب إزالة التلوث بالروث أو المخلفات الأخرى من الذبائح بصورة لا يحدث معه تلوث مستقبلي ويضمن أداء مناسب لعملية التحكم• 

 سماوعند استخدام معدات تل. طح أو الأدوات ما لم يكن ذلك غير ممكنسمس الأا الحيوانات يجب أن لا تلذبائح وجثث.  126
 الحيوانات بطبيعة تصميمها

 .ليمةسهذه المعدات يجب ان يتم وأن تتم متابعتة بصورة تنظيف  فإن ،مثل حالة استخدام معدات تجويف أوتوماتيكية          
المسئول عن فحص ما بعد الذبح الطريقة التي يتم بها ذبح وتجهيز الحيوانات، أو التي يتم بها معاملة اللحوم بعد ذلك عندما يجد الشخص .   127
 لباسيؤثر

 يجب على هذا الشخص العمل على تقليل سرعة الإنتاج أو تعليق العمليات أو أي أجرارات أخرى ،ئمة اللحوم امة وملسلاعلى          
 عندما

 . 9-2-4)راجع(  ضروريا كوني           

ئولة فيما يتعلق بتقديم الأجزاء الماآولة من ذبائح الحيوانات بعد فحص ما بعد لمسالشخص المسئول يجب أن يحقق متطلبات الهيئة ا.  128 
 أجزاء. الذبح

حة او مجموعة ذبائح عند الضرورة حتى يتم التها قبل إجراء الكشف على الذبيحة يجب حفظها معرفة لذبيزالحيوانات المذبوحة التي يتم إ       
 فحص ما
 .بعد الذبح          

 أو التجهيزيمكن استخدامها لأغراض أخرى للحفاظ على الحالة الصحية لذبائح للحيوان المذبوح/ت والمعدات المستخدمة للذبح واالتسهيل. 129
 إضطراريا

سة سلطة المسئولة يجب أن تشجع تطوير وإختيار تقنيات مبدعة وطرق عند مستوى المؤالس. إذا تم توفير متطلبات تنظيف وتطهير ضرورية        
 والتي

 .جيدال وضع الجزء النهائى من القناة الهضمية في أآياس يتم غلقها ثمة الغذاء ماالتلوث وتحسن من سل تقلل        
 حذب الدعبحص ما ف  9.5
مد تآون جزء مناسب من نظام معتجب أن يع لفحص ما بعد الذبح والذي خضتجميع الجثث والأجزاء المناسبة يجب ان .   131

 اجتعلى المخاطر إن
 .اللحوم        

بل قاج الأولي وفحص ما تخدم المعلومات من الإنتسي يجب ان ةفحص ما بعد الذبح للذبائح والأجزاء الأخرى المناسب. 132
 جده فيي لما ةالذبح بالإضاف

 ةملا الفحص الحسي غير آافية للحكم السليم على سةيجتوعندما تكون ن.  الذبحة والأحشاء،الفحص الحسي للرأس      
  الذيبحة والأجزاء الأخرىةمائومل
 .ةأو طرق فحص تأآيدي/ وتباراختبع ذلك إيتك الأدمي يجب حجز تلك الأجزاء جانبا واستهلالل    



                 
 ح الذبد بع الفحصتصميم نظام    9.5.1 

ولة عن ئوالسلطة المختصة مس. بح والإختبارات بواسطة السلطة المختصة تبعا للعلم أو قاعدة المخاطرذتحدد خطوات فحص ما بعد ال 133
 تحديد

ت العلمية والعملية وفي غياب نظام يعتمد على قاعدة المخاطر يجب أن تبنى الطرق على المعلوما. الأحكام والتحقق من نظام فحص ما بعد الذبح  
 .المتاحة
 وفي هذه الحالة يجب أن. الطرق والأختبارات بعد الذبح يجب أن تتكامل وتجهز مع بعض بحيث تضمن أهداف الصحة العامة وصحة الحيوان. 134
 .تعتمد جميع اوجة فحص ما بعد الذبح على العلم وأن تبنى على المخاطر الموجودة     

 المنطقة الجغرافية التي نشأ بها في ، الحالة الصحية ، الحيوان عل نوثالمعلومات المتاحة عن الحيوانات ميجب الإستفادة من .   135
 تصميم وتطبيق نظم

 .فحص ما بعد الذبح      
 أخرى  يمكن ان يجرى الفحص الروتيني للذبائح والأجزاء المناسبة بأي طرق، إعتبارات الصحة العامة ،عندما يبدو واضحا عن طريق. 136
 فابخل

 .لاالفحص الحسي للمخاطر المحتملة مثل الفحص للترايكيني      
 :خصائص برامج فحص ما بعد الذبح المعتمدة على المخاطر 

 . المناسبة التي توضح المخاطر المحملة باللحوم والمرتبطة بالتغيرات المرضية الظاهرةلحسية تصميم وتطبيق الطرق والإختبارات ا•
 ،عمر، الأمراض والعيوب المحتمل وجودها في مجموعة من حيوانات الذبيح، أخذا في الإعتبار نوع ن لمدى واسع ومنتشر م تصميم طرق • 

 ومنشأ
ت جميع الخنازير من منطقة جغرافية ات الظاهرة في عضلال عمل فتحات متعددة في العضلثونظام الإنتاج الأولي لحيوانات الذبيح م

 ينتشر بها الدودة
 . الخاصة بالخنازيرالشريطية

 ويمكن أن تشمل الطرق القاصرة على الفحص الظاهري للذبائح ، التعامل ال طرق تقلل من التلوث إلى اقصى حد عملي ممكن خل• 
 خرىلأجزاء الأول

 .الظاهرة للوهلة الأولى إذا حددت بواسطة تحديد المخاطر 
 .آولةلمأاشفا في الحكم على الأجزاء ا فحص الأجزاء غير المأآولة من الحيوان حيث تلعب دورا آ• 
ل القطع الروتيني للعقد ثل خطرا على الغذاء مث تعديل الطرق التقليدية عندما تظهر الفحوصات العلمية أنها أصبحت غير فعالة أو أنها تم• 

 الليمفاوية
 .للحيوانات الصغيرة لتحديد التغيرات المحببة 

نتشار في جزء واحد من الذبيحة والأجزاء الأخرى لإوتيني عندما يوجد مرض أو حالة قابلة ل رسية أآثر قوة على أساس تطبيق طرق ح• 
 ثلالظاهرة م

 .بقارلأت الدودة الشريطية لاحويصل 
ل إختبار التيوبرآلين ثختبارات التشخيصية ملإجابية لي تطبيق طرق فحص إضافية معتمدة آلى المخاطر عندما تكون الحيوانات الحية ا• 

 ،بقارفي الأ
 .والمالين في الخيل

 . المتبقيات الكيماوية والملوثات، لال الترايكينيثتبارات الحسية مخ استخدام الإختبارات المعملية للمخاطر الغير واضحة بالإ• 
 . قاعدة المخاطرسس الأداء لنتائج الفحص الحسي التي تعكي تطبيق مقاي• 
 .التحكم الحرجة لنشاطات التحكم الأخرى مثل تحديد تلوث الذبائح بالروث التكامل مع خطط نظام تحليل المخاطر ونقاط • 
 المتحصل عليها من الإنتاج الأوليمات تصميم طرق تأخذ في الإعتبار المعلو • 

)4_6راجع (ئمة الحيوان المعروض للذبحامة وملالس إعادة المعلومات إلى المنتج الأولي  استمرارية التحسين في •



                 
 ذبحعد الب  قحص ما يق نظامطبت  9.5.2
 يجب أن يأخذ القائم. يجب إجراء فحص ما بعد الذبح بأقصى سرعة ممكنة عندما يكون عمليا بعد ذبح الحيوان أو وصول حيوان الصيد المقتول.   137

 ولي وفحص ما قبل الذبح مثل المعلومات الحكومية والمعتمدة من الحكومة برامج السيطرة علىالفحص في إعتبارة المعلومات المتاحة من الإنتاج الأ     
 .المخاطرء المعلومات من الحيوانات المشتبة بها وتم ذبحها     

طلوبة في الشخص  المهارات والقابلية الم،  المعلومات ، التدريب ،يجب أن تحدد السلطة المسئولة آيفية تطبيق فحص ما بعد الذبح .   138
 المسئول

راجع ( وتكرار وقوة نشاطات التحقق ،) أو أي شخص لم يوظف بواسطة السلطة المختصة، الفاحص البيطري،ويشمل دورالفاحص الرسمي(
(4-2-9 

 .المسئولة النهائية للتحقق من أن فحص ما بعد الذبح ومتطلبات الحكم تم تحقيقها تقع على مسئولية السلطة المسئولة. لم

 الذبائح والأجزاء الأخرى الظاهرة التي يتم إعدامها بواسطة الشخص المسئول القائم بفحص ما بعد الذبح والتي تحكم غير صالحة أو غير مناسبة. 139
يجب أن . اهرةك الأدمي يجب ان يتم تعريفها بصورة دقيقة والتعامل معها بصورة لا ينتج عنها تلوث للحوم من الذبائح والأجزاء الظاستهللإل     
 يسجل
 .تبارات المعملية التأآيدية عند الضرورةخسبب الإعدام وأن تجرى الإ     

 :مسئولية الشخص المسئول فيما يتعلق بفحص ما بعد الذبح تشمل 
 .حتى إآتمال الفحص) وتشمل الدم( الحفاظ على تعريف الذبيحة والأجزاء الأخرى • 
إزالة قاعدة ، ل إزالة الجلد جزئيا لتسهيل فحص العقدة الليمفاوية تحت الفك السفليثهل الفحص م وتجهيز الرأس بصورة تسد إزالة الجل• 

 اللسان للوصول
 .إلى العقد الليمفاوية خلف البلعوم    
 . إزالة جلد الرأس إلى الحد الضروري لإزالة الأجزاء المأآولة بصورة صحية عندما يكون ذلك مطلوبا• 

 .متطلبات السلطة المختصة زاء الاخرى للفحص حسب تجهيز الذبائح والأج•
 .مة تعريف حيوان قبل فحص ما بعد الذبحا الحظر المتعمد من إزالة أو تعديل أي دليل لمرض أو عيب أو عل• 

 .ل إزالة الدم الجنينيث المعالجة أو أي عملية اخرى تسمح بها السلطة المسئولة م، نجاح إزالة الأجنة من منطقة التجويف•
 . حجز جميع الذبائح والأجزاء الأخرى الظاهرة للفحص في منطقة الفحص حتى إآتمال عملية الفحص والحكم عليها• 
أو إختبارات تشخيصية قبل /ت لتعريف والإحتفاظ على جميع الذبائح والأجزاء الظاهرة الأخرى التي تتطلب فحص تفصيلي ولا الوفاء بالتسهي• 

 الحكم
 .ا بصورة تضمن منع تلوث اللحوم من الذبائح والأجزاء الأخرىئمتهامتها ومللاعلى س 

 .صقة للجروحا إعدام الأجزاء من الذبيحة التي تم إزالتها من المنطقة المل• 
 . او الكلى من الحيوانات الكبيرة عندما تحدد السلطة المسئولة تراآم المعادن الثقيلة بمستويات غير مقبولة/ الإعدام الروتيني للكبد و• 
 .التي تبلغ ناتج فحص ما بعد الذبح) المحددة بواسطة السلطة المسئولة(مات الصحة ا استخدام عل• 
ل الوصول إلى ث التعاون من الشخص المسئول القائم بفحص ما بعد الذبح وبكل الطرق الأخرى الضرورية لتسهيل فعالية فحص ما بعد الذبح م• 

 تاسجل
 .لأجزاء الأخرى الظاهرة ووصول سهل للذبائح وا،العمليات  



                 
 يجب ان تشمل نظم فحص ما بعد الذبح 
 )9-5-1راجع( طرق وإختبارات تعتمد على قاعدة المخاطر إلى الحد العملي الممكن • 

 . التأآد من الصعق و الإدماء الجيد•

 .ز التجهيلإآتما بعد آنان ذلك مم يكو إمكانية الفحص باقصى سرعة عندما• 
 .المختصةزاء غير المأآولة آما تحددها السلطة جالأ الأخري وتشمل  الظاهرة ء الفحص الظاهري للذبائح والأجزا•
 .سلطة المسئولة إعتمادا على قاعدة المخاطرلأو قطع الذبيحة والأجزاء الأخزى الظاهرة وتشمل الأجزاء غير الماآولة آما تحددها ا/ جس و• 
 . أو القطع الإضافي عندما يكون ضروريا للوصول لحكم على ذبيحة فردية والأجزاء الأخرى وتحت ظروف صحية مناسبة/س وج ال• 
آدليل بصورة مناسبة تم فحصها بمفردها ي التي ءالأدمي مقارنة بفحص بالأجز  للإستهلاك جزاء القابلةلأ للا  فحص اآثر تفصي• 

للظروف
 .مفاوية عندلها يكون القطع ضروريا  قطع متعدد ومنظم للعقد اللي•
 .ل اللمس والشمث طرق اخرى للفحص الحسي م• 
 .طة السلطة المختصة أو الشخص المسئول تحت التعليمستبارات أخرى عند الضرورة بواخ إجراء إختبارات معملية تشخيصية وإ• 
 . مقاييس الأداء لناتج الفحص الحسي• 
 .ملية للسماح بفحص مناسب بعد الذبح في جميع الأوقات تبطأ السلطة المنظمة أو توقف الع• 
ل مواد خطرة محددة آما في جنون البقرث إزالة أجزاء معينة عند الضرورة بواسطة السلطة المختصة م• 

 .مات الصحةا ت علال والحفظ المأمون لأدوث الإستخدام الأم•
 أمراض الإنسان والحيوان الواجب التبليغ عنها. ص ما بعد الذبح بصورة مناسبةالسلطة المسئولة والصناعة يجب أن تسجل وتنشر نتائج فح.  140

تحليل نتائج فحص ما بعد الذبح مع . و الحيواناتأوحالات عدم التطابق للمتبقيات والتلوث يجب أن تبلغ للسلطات المسئولة وأيضا لمالك الحيوان    
 الوقت

 .لتحليل يجب أن تكون متاحة لجميع المهتمينهو مسئولية السلطة المسئولة ونتائج هذا ا    
  الذبحدالحكم بع  9.6
ك الأدمي يجب أن يعتمد أساسا على تأثير المخاطر المحملة استهللإأآولة بأنها صالحة ومناسبة للمالحكم بعد الذبح على الأجزاء ا. 141

 بالغذاء على صحة

قتها االأحكام وعل. لتعرض المهني أو التعامل مع للحوم في المنازل تعتبر مهمةال ثالمخاطر الأخرى على صحة الإنسان م. الإنسان         
 بمناسبة
يمكن ان تأخذ السلطة المسئولة في إعتبارها . ستخدام النهائيلإاللحوم يجب أن تعكس متطلبات قابلية المستهلك المناسبة ل خصائص        

 الإحتياجات
 .حيث لا تؤثر أحكام المناسبة على إقتصاديات إمداد الغذاءللمستهلكين المختلفين ب المتنوعة       



                 
 وبالرغم من الخروج على شرعية الدستور فإن برامج فحص ما بعد الذبح يمكن أن تستخدم لتعريف والحكم على الذبائح والأجزاء الأخرة الظاهرة. 142
 .ما تحددها القوانين الوطنية الموجودةتبع المخاطر على صحة الحيوان آ    
:بة يجب أن يأخذ في الإعتبار المعلومات من المصادر التاليةسالحكم على الأجزاء المأآولة صالحة ومنا 

 ).  6راجع مقطع (المعلومات من الإنتاج الأولي •

 .حظات عن الحيوان في الحظائرا المل•
 . فحص ما قبل الذبح• 
 .يشمل الإختبارات التشخيصية عند طلبها فحص ما بعد الذبح و• 
والأحكام . س التي توفرها السلطة المسولةسالأحكام يجب ان تبنى على العلم والمخاطر على صحة الإنسان إلى اقصى حد ممكن، مع الأ. 143 

 يجب ان
ك استهللإئمة لاأنها غير آمنة وغير ملتحكم الأجزاء الماآولة المصابة بتغيرات مرضية عادة ب. تتخذ فقط بواسطة الشخص المسئول      

 الأدمي ويجب
 المهارات والقابلية المطلوبة للحكم أقل في حال إذا آانت ، المعرفة ، يمكن أن يكون مستوى التدريب،بةسالتخلص منها بصورة منا     

 الأجزاء المأآولة
 .تلزم إزالتها من إمداد الغذاءسبها تغيرات مرضية لا ت     
ك استهللإئمة الأجزاء المأآولة لللامة ومسلا تكون النتائج المبدئية لفحص ما بعد الذبح غير آافية للحكم بصورة دقيقة على عندما.  144
  يجب،الأدمي

 أو الإختبارات التشخيصية يجب /عند تأجيل نتيجة الفحص التفصيلي و. تبارات تفصيليةخأو إ/أن إتباع حكم وقتي مع إجراء طرق فحص و    
 ميعحفظ ج

 .أجزاء الحيوان التي تتطلب تلك الفحوصات تحت تصرف الشخص المسئول القائم بهذه النشاطات    
 :أقسام الأحكام على الأجزاء المأآولة تشمل 

 .ك الآدمياستهللإ آمنة وصالحة ل•
 أن يوصي أنه بعد الشخص المسئول يمكن( التجميد ي،ل الطهث تخضع لعمليات موصوفة م،ك الآدمياتهللإس آمنة وصالحة ل• 

 فحص ما بعد الذبح تحفظ
 . التعليب،ل التجميد، الكهيثئمة عند معاملتها بمعاملة مناسبة مابة يمكن ان تدل على أنها سليمة وملسالأجزاء الماآولة تحت مراقبة منا

 .لتفصيليةتبارات اخ او الإ/ تعلق على نتائج الفحوصات وة،ئما تعلق آمشتبة بها على انها غير آمنة أو مل• 
 ولكن يمكن ،مخاطر نتيجة التعامل مع اللحوم / ك الآدمي نتيجة مخاطر محملة باللحوم أو مخاطر مهنية صحيةاستهللإ غير أمنة ل• 

 استخدامها لأغراض
بة تخدامات صناعية غير غذائية مع ضرورة وجود مراقبة صحية مناسس ا،ئق لحيوانات ا عل،ل أغذية الحيوانات الأليفةثآخرى م  

 لمنع إنتقال تلك
 .المخاطر أو دخولها غير القانوني للسلسلة الغذائية  
 مخاطر نتيجة التعامل مع اللحوم وتتطلب إعدامها والتخلص /ستهلك الآدمي نتيجة مخاطر محملة باللحوم أو مخاطر مهنية صحية لإ غير آمنة ل• 

 .منها
ئق لاع،ل غذاء الحيوانات الأليفة ثفي بعض الأغراض الأخرى متخدامها سك الآدمي ولكن يمكن ااستهللإئمة للا غير م• 

 تخدامات صناعيةسللحيوانات، ا
 .نسانلإلسلة الغذائية لسغيرغذائية مع وجود مراقبة آافية لمنع دخولها لل  
 .ك الآدمي وتتطلب الإعدام والتخلص منهااستهللإنمة لا غير مل• 



                 
 في بعض الظروف يمكن أن تحكم الأجزاء المأآولة مناسبة.  آما تحدد القوانين الأهلية ويتم التخلص منهان  آمنة لأسباب تتعلق بصحة الحيوا غير• 
باب تتعلق بصحة سك الآدمي ولكن تعرض للتوزيع في مناطق معينة لأن الحيوان من منطقة جغرافية تحت الحجز البيطري لألاستهلإل  

 .الحيوانات
ت اك الآدمي تخضع لعمليات موصوفة فإن مواصفات تلك المعاملاستهللإئمة لاعندما يحكم على الأجزاء المأآولة بأنها آمنة ومل.145

 يجب التحقق
ص لا القضاء أو تتخلص بصورة آافية من المخاطر أو الحالة المعنية مثل شروط الإستخ/طة السلطة المختصة بأنها آافية لتقليص سبوا     
 حرارةبال

 .العالية والتجميد     
 ذبح البعدحص ما فة لبات الصحية لعملية المراقبالمتطل  9.7
 التجهيز ، التشفية والتقطيع ،العمليات التي تعقب فحص ما بعد الذبح تشمل جميع الطرق حتى نقطة البيع بالتجزئة مثل تبريد الذبائح . 146
 ،التالي

 قبة الحرارة مع درجة حرارة الذبائح حديثة الذبح ايتطلب الأمر إنتباه خاص لمر. زيع لنقاط البيع بالتجزئةالتعبئة، التجميد، التخزين والتو    
 والتجهيز

ل خطرا ث لخفض درجة الحرارة بأقصى سرعة ممكنة لدرجة تحد من نمو الميكروبات أو تكون السموم التي قد تمهوالأجزاء الأخرى المأآول   
  صحةعلي

بة للعمليات التي تتم مثل التعامل أثناء سصى درجة ضرورية منالأقن المهم أيضا عدم قطع سلسلة التبريد إلا بعد وصولها وم. المستهلك   
 .النقل
وحا مف الكلية بأقصى سرعة ممكن ما لم يكن مسارعة يجب إزالة الإحشاء بخلزافي حالة الدواجن وطيور الصيد المرباة بالم. 147

 بوجودها من السلطة
 .المختصة      

 :ك الآدمي يجب أنلاستهلإئمة للااللحوم المسموح بها آمنه وم
 .خيرأ تتم إزالتها من منطقة التجهيز بدون ت• 
 . تخزينها ونقلها بطريقة تحميها من التلوث والفساد، يتم التعامل معها• 
 سبن ما لم تقطع أو يتم تشفيتها قبل التيأو النشاط المائي بأقصى سرعة ممك/ يحتفظ بها تحت ظروف تقلل من درجة حرارتها و• 
 .ئمةامة والملا تحفظ عند درجة حرارة تضمن أهداف السل• 
 :ي المزرعة المبردة بالغمرففي حالة الدواجن وطيور الصيد المرباة  
. عملية الغمر في الماء البارد يجب أن توفي المقايس الصحية آما تحددها السلطة المسئولة• 

 .الحرارة يجب أن يكور بأقصى سرعة ممكنة إنخفاض درجة •
 .العمليةب أن تحتوي عد ميكروبيولوجي منخفض للميكروبات الكاشفة والممرضة عن الذبائح الداخلة في بج الذبائح التي تخرج من هذه العملية • 
 . المتطلبات الصحية بجب أن تشمل التلريغ الكامل، التنظيف، والتطهير للتنكات بصورة مناسبة• 

ليف يجب أن يوفر قبول أن هذا المنتج تم تقديمة بالتوافق مع المتطلبات غ أو الت، التغطية،مات الصحة الرسمية على اللحوم اعل.   148
 التنظيمية ويجب أن

لصحة مة اامية، فإن علستخدم آجزء من برنامج صحة اللحوم الرسوعندما ت. تساعد بالرجوع إلى منشأ المؤسسة إذا تطلب الأمر       
 يجب أن تشمل

مات الأخرى يمكن اوالعل. ا المؤسمات تجرى بطريقة تضمن عدم إعادة استخدامها وأن تكون قانونيةن بيان عدد م/التصريح/ السماح       
 أن تشير إلى

 .يفة مميزة لغذاء الحيوانات الألتماال علثك الآدمي ماستهللإالإشتراطات التجارية أو عدم قبولها ل التطابق مع     



                 
 يثبت على المنتج غلافليف أو أن تطبع علىغطية أو التغمات الصحة الرسية مباشرة على المنتج، التاتخدام علسيمكن ا.   149

 وفي. لف أو يعبأغ ي،
مات الصحة على السطح الخارجي للعبوة اعل التجهيز أو التغطية، يمكن وضع ،النقل بالجملة لمنشئات أخرى لمزيد من التعامل  ظروف   

 .أو الإناء
 :عند وضع الجثث، أو أجزائها أو اللحوم الأخرى في العنابر 
 إشتراطات درجة الحرارة والرطوبة ، دوران المخزون ، جميع متطلبات عمليات المراقبة الصحية يجب أن ترتبط بمعدلات تحميل المبرد• 

 .النسبية
 .ح بتوزيع مناسب للهواءمح وأجزاء الذبائح سواء أآانت معلقة أو موضوعة في حمالات أو أطباق بطريقة تس يجب أن تحفظ الذبائ• 
 . منع أحتمالية التلوث عن طريق التنديع• 
 .ذيةغللأصقة ا يجب أن يتم السيطرة على الماء المتساقط من إمكانيات التعليق والتكثيف إلى حد عملي لمنع تلوث اللحوم والأسطح المل• 
 تجهيز اللحوم وتصنيعها يجب أن تصمم بحيث يتم إجراء تلك ،ص الميكانيكيا الإستخل، فرم ،الغرف والأدوات المستخدمة لتقطيع 150 

 اطاتشالن
 .بصورة منفصلة أو بطريقة لا تؤدي لتلوث اللحوم        

 وإذا تم تقطيع أو تشفية اللحوم. الحاجة ولا يجب تراآمها على مناضد العملاللحوم الطازجة التي متقطع أو تشفي يجب إدخالها لغرف العمل عند .   151  

 .قبل الوصول إلى درجة الحرارة المناسبة للتخزين والنقل يجب تخفيضها مباشرة للمستوى الموصوف         

 :سبعند تقطيع أو تشفية اللحوم قبل التي 
 فيةشتقطيع أو الت يجب أن تنقل مباشرة من منطقة التجهيز إلى غرفة ال• 
  يجب التحكم في درجة حرارة غرفة التقطيع أو التشفية وأن تتصل مباشرة لمنطقة التجهيز ما لم تسمح السلطة المسئولة بطرق بديلة توفر مستوى معين• 

 .من الحالة الصحية
 . التحكم في النظافة التشفية والتعبئة يجب أن يتم بدون تأخير ويجب أن يطابق جميع متطلبات عملية، التقطيع • 
 : عند فرم اللحوم 
يجب (ت الهيكيلية والنسيج الدهني المرتبط بها ال العضلث يجب أن يتم الحصول عليها فقط من الحيوانات المسموح بها من السلطة المختصة م• 

 أن تخضع
 ).ولة آما تصفة السلطة المسئلات الهيكيلية لنوعية الحيوانات المصابة بفحص للترايكينياالعضل

  لا يجب أن تحتوي على شظايا عظم أو جلد• 
. يجب التخلص من أي أنسجة غير طبيعية أو ملوثة بعد تجهيز الذبيحة قبل بداية الفرم• 

 . يمكن أن تحدد السلطة المختصة مواصفات تتعلق بالمكونات• 
 :ص اللحم النيئ ميكانيكيا يجب على السلطة المختصةاعند إستخل 
 الحرارة لعمليات التحكم عند آل خطوة إنتاج مثل الوقت الأقصى والحرارة لعملية /جدول للوقت  ىقصلطة المختصة حد أ ان تحدد الس• 

 تبريد أو تجميد
 .الوقت المسموح به قبل التبريد أو التجميد، درجة الحرارة القصوى أثناء الإنتاج /المادة الخام لوقت التجهيز 

 . أو تغلف مباشرة ويعقب ذلك تبريد مباشر/ يجب أن تلف و،تجهيز أو تصنيع اللحومخدم مباشرة آمكون لت ما لم تس• 



                 
 .، أداء ميكروبيولوحية، خواص أداء و خواص ميكروبيولوحية للمادة الخام والمنتج النهائيص يمكن أن تحدد السلطة المسئولة خوا• 
. وسيلة أخرى للكثف عن التلوث بقطع المعدن بصورة مناسبةأيخط أو  على الس يجب تواجد مغناطي• 

 . لا يجب تجميدها بعد صهرها• 
 نعةصعند التعامل مع اللحوم المجهزة أو الم

لوث بين المادة ل للمنتجات المتراآمة وأن تمنع عملية التث عملية تدفق المادة الخام المنتظرة التجهيز أو أثناء التجهيز يجب أن توفر إنتقال متما• 
 الخئام

 .والمنتجات المعدة للتناول 
 إمداد وإضافة مكونات غير اللحوم يجب أن تخضع للمارسات الصحية الجيدة و نظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة بصورة منامبة وعملية • 

 ويمكن
 .ل الأعشاب والتوابلثأن تشارك معالجات لمنع التلوث م

دستور (بة سيجب أن تعرف بصورة منا)  الدستور الغذائيسآما تعرفها مقايي(وي على بروتينات غير اللحوم  المنتجات التي تحت• 
  العامة لبياناتسالمقايي

 (CODEX STAN 1- 1985,Rev .1-1991ليفها غغذية السابق تلأالبطاقات ل

ل ث جميع الخطوات مخلالسموم ل الممرضة وتكوين ا تجاريا يجب منع نمو الميكروباتتعقيما عملية التحكم للمنتجات غير المعقمة • 
 ، التخميرلالخ

ة أس هيدروجيني مناسبة بعد جخواص العملية يمكن أن تشمل على سبيل المثال در. الحرارية الجزئية، التجفيف، التعتيق والتمليح  المعالجة
 ،التخكر

 ترآيبة سليمة واستخدام ،البروتين بعد التجفيف /حيحة من الرطوبة نسيئة ص،درجة الحرارة بعد التسخين أو التدخين /للوقت جدول مناسب 
 النيتريت آمادة

 .للتعتيق 
بة عند درجة حرارة مناسبة وبصورة سرى غير آافية لضمان ثبات المنتج، يجب تبريدة بصورة مناخأو أي معالجة أ/ إذا آانت الحرارة و• 

 تضمن  عدم
 .مو أبواغ الميكروبات الممرضةمة المنتج سلبا نتيجة تنبيت ونسلاتأثر  

 إضافة البادئات، ضبط الأس الهيدروجيني ،ل مستحلب السجق المطهياضادة لنمو البكتيريا خلمل توزيع العناصر الث تكوين المنتج م• 
 يجب أن تضمن

 .المستوى المطلوب من التحكم في الميكروبات الممرضة 
 ميكانيكيا~طان ج المستخدم في تصنيع المنتجات المتخمرة في أقل مستوى ممكن وبنفمر الطريقة اللحم االميكروبيولوجي للحم ال_  يجب أن يكون التلود• 
 .ا المنتج قد تم تطبيقة~ الحرارة الذي وضعتة السلطة المختصة لمتطلبات /يجب أن يستخدم فقط إذا آان جدول الوقت 

 الدستو لأسسقا لب طيتمة محكمة الغلق يجب أن لابعبوات شديدة الص تصنيع منتجات ثابتة يمكن حفظها في درجة حرارة الغرفة في • 
 توصياتا(ءذاغ الر
-CAC/RCP23-1979Rev 1)الحموضة ة منخفضة بة المعلبغذلأة لبسات الصحمارللم. لميالعا. ائلدستو الغذ  

1989 
 . أداء ميكروبيولوجية معينةس مقايي درجة حرارة داخلية يتم تقييمة بإنجاز/وقت / المنتجات المطهية يجب أن تتم برنامي• 
لمعاملة بالحرارة المعبأة في عبوات قوية محكمة الغلق ثابتة للتعقيم أو أي معاملة حرارية أخرى لضمان ا يجب ان تكون آل المنتجات المبردة • 
 فاظحال

 . تكون موجودةحيتة أخذا في الإعتبار عوامل الحفظ الأخرى التي قدامة المنتج حتى نهاية فترة صلاعلى سل



                 
 بإجراء أختبارات أو بوسائل أخرى بصورة فردية أو آمجموعة فإن معالجة المنتج المحتوي على لا ما لم يتم التأآد من غياب الترايكيني• 

 ت هيكليةاعضل
 من أنواع حيوانات يمكن إصابتها يجب أن تكون آافية للقضاء

 ويمكن حفظها بدرجة حرارة/ الثابتة والتي يمكن حفظها في درجة حرارة الغرفة وغير المعاملة بالحرارة/ ث المنتجات المعاملة بالحرارة يجب منع تلو• 
ق الميكروبيولوجي قات الصحية الجيدة ضمن التحسالغرفة بميكروب الليستيريا مونوسيتوجينيز باستخدام إجراءات فعالة لمقايس الصحة والممار

 .ينيالروت
 . يجب حماية المنتجات الجافة من التلوث البيئي أو إمتعادة الرطوبة• 
 مهروسة أو لحم مستخلص ميكانيكيا ،ة سيلة أخرى على خط إنتاج المنتجات المحتوية على لحوم مفروس يجب وجود مغناطيس أو أي و• 

 لكشف التلوث
 .ظايا المعادنشب 

 :عند لف وتعبئة اللحوم 
  تحفظ أو تستخدم بطريقة صحية،ستخدام لإواد التعبئة مناسبة ل يجب أن تكون م• 
 الكراتين أو الصناديق يجب أن تحتوي خطوط داخلية أو وسيلة أخرى لحماية اللحوم ما لم يكن ذلك الخط الداخلي أو وسيلة الحماية الأخرى غير • 

 مطلوبة
 .عندما تكون قطع اللحم تم لفها بصورة فردية قبل التعبئة   
 ند وضع اللحوم في غرف التجميدع 
 . اللحوم غير الموضوعة في آراتين يجب أن تعلق أو توضع في أطباق أو حمالة بطريقة تضمن دوران آاف للهواء• 
. اللحوم غير المعبأة في آراتين يجب أن تحفظ بطريقة تمنع إحتمالية تلوثها من تنديع السوائل• 

 .مناسب للهواء ضمن دوران يجب أن توضع آراتين اللحوم بطريقة ت•
 عند حفظ اللحوم في غرفة التجميد أو وسيلة حفظ. مس مع أرضية الطبق الأعلىا اللحوم المحفوظة في أطباق يجب وضعها بطريقة تضمن عدم التل• 
 . يجب خفض درجة حرارة اللحوم بصورة مناسبة قبل وضعها• 
  على حالتها الصحية في حال وجود لحوم معبأة أو مواد يجب تخزين اللحوم غير المعبأة بصورة لا تؤثر سلبا• 
 . يجب عدم وضع اللحوم سواء أآانت على هيئة ذبائح أو في آراتين مباشرة على الأرض ويجب وضعها بصور تضمن دوران آاف للهواء• 
 .ئمة اللحومامة ومللا يحب تجهيز وصيانة غرفة التجميد بصورة مناسبة للحفاظ على س• 

 .ل ومتابعة درجة الحرارة بصورة مستمرة يجب تسجي•
 . يجب مراقبة جرد البضائع بصورة سليمة• 

 عند صهر اللحوم لإستخدامها في التصنيع يجب أخذ إحتياطات صحية لمنع نمو الميكروبات أو تكوين السموم للحد الذي يسبب مخاطر لصحة. 152
 .ناسب للسوائل الناتجةويجب أن تشمل تلك الإجراءات الصحية التصريف الم. الإنسان

 .حية اللحوم المصنعة والمجهزةلاة صريجب أن يحدد ويطبق الشخص المسئول طريقة تحديد ولإثبات فت.   153



                 
ل أو الخصائص  خطوات العم،في بعض الظروف فإن المنتجات المعدة للتناول التي لا توفي متطلبات الأداء الميكروبيولوجي.   154

 الميكروبيولوجية
 متابعة العينات أن إعادة لالوعندما يكون مناسبا يجب التأآد من خ.  إعدامها أو تعامل آمواد غير قابلة للتناول،يمكن إعادة تصنيعها        
 تصنيع
 تلوث المنتجات الجاهزة للتناول بالميكروبات وعند. للتناول يجب أن يكون مطابقا للمتطلبات الميكروبيولوجية المنظمة المعدة المنتجات       

 الممرضة بعد
 .أو طرق الحفظ الأخرى مما يجعلها تمتل خطورة على صحة المستهلك يجب إعادة تشغيل أو إعدام المنتجات بدون تردد/و طهيها       
يطرة على جميع العمليات بحيث سمح بوقت أو للتعامل مع أنواع مختلفة من الحيوانات يجب الس، ساتس الموافقة للمؤ،عند التصريح . 155

 مساحة آافية
 .لضمان عدم الخلط غير المتعمد للحوم من أنواع مختلفة ولضمان عدم الخطأ في التعريفا عند التعبئة       

 ك الآدميلاستهلإالحة لصير غالصحية أو الن غيراء الحيواجزت الصحية لأباالمتطل  9.8
وهذه . ك الآدمياستهللإئمة لا خاصة للعمليات التي يتم فيها التعامل مع أجزاء من الحيوان غير أمنة أو مليجب تطبيق قواعد صحية.  156

 الإجراءات
 .يجب أن تمنع تلوث الأجزاء الأخرى واللحوم وتمنع إحتمالية التبديل    
 :ك الآدمي يجب أن استهلائمة للاو غير ملأ.أجزاء الحيوانات المحكومة غير آمنة  
  تروللي أو أي وسيلة تعامل أخري مميزة،عبوات ،توضع بدون تأخير في ممر مائل  • 
 .سحةأن للئاه النمالاسخداع و لنوبة مناستعريف بصورة•
 .تعامل معها في غرف مخصصة لهذا الغرض ويتم ذلك بطريقة تسهل نقلها لوحدة المعالجةل في حال المادة التي متعدم يجب ا• 

 عاءدتام إعادة الإسنظ  9.9
يجب أن تتحقق السلطة المسئو لة . أو استدعاء المنتج من سلسلة الغذاء/حب ويسات نظام مناسب يمكنها من تتبع، سيجب أن يكون للمؤ. 157
 من أن

 .ةت المعنية وأن يتم ذلك بصورة سليملكياناالإعتبار تبليغ المستهلكين وافي الأخذ  يجب حالة اعادة الاستدعاء ب وفي مناسمالنظا   
 عندما يكون إستدعاء أو التخلص من اللحوم بواسطة السلطة المختصة ضروريا يمكن ان تكون آمية المنتج أآبر من الإنتاج المفرد والمنتج التي.   158
 خطوات الضروريةوفي هذه الحالات يجب على السلطة المسئولة أن تتحقق بصورة عملية من أن المؤسسة قد اتخذت جميع ال. تم سحب عينة منه         
وفي حال المخاطر الميكروبيولوجية للحوم . لمحتمل تأثرها قد تم شمولها في إعادة الإستدعاءاأن جميع المنتجات التي تأثرت أو  للتأآد من        
 المجهز
 ات الممرضة الموجودة، نوع التجهيزوالمصنعة يجب أن يبنى القرار على قاعدة المخاطر وأن يعتمد على عدد من العوامل وتشمل الميكربى ب        
 .والتعبئة وجميع البيانات الميكروبيولوجية الموجودة       

 وعندما يكون مناسبا أو يمكن إعادة تصنيعها بطريقة ،ك الآدميا إستعادتها لأغراض غير الإستهل،يمكن استخدام المنتجات التي .   159
 متهااتصمن سل

 .ئمتهااومل       
 : الإستدعاء المصمم بواسطة اللخص المسئول يجب أننظام إعادة  
 . اللحوم للغرض النهائي منهافسات آطريق لتعرس لعدد من المؤانالبي/التصريح / الإستفادة من السماح• 



                 
لاسل ثطة مستفادة السريعة والإستدعاء الكامل للمنتجات المتورلإ تعاون نظم الإدارة والطرق ل•  .ت التوزيع وآود الحصة ج

لا .ت التي تسهل التتبع للوصول لمنشأ الحيوانات بطريقة عملية  الإحتفاظ بالسج• 
لإات لتسهيل فحص أي مدخللا الإحتفاظ بالسج•  .نتاج والتي قد تتورط آمصدر للمخاطر ت ل

 وا لنظافةنةاي الص:شاءاثلإن ا10 
لأسالأ. 160  هداف والقواعد الموجودة في المقطع السادس لتوصيات الدستور الغذائي  المقطع مكملة لس والقواعد الموجودة في هذا

العامة لصحة الأغذية العاملي  (CAC/RCP1-1969,Rev4-2003 القواعد  :

 
فنظال ة والصياتة10.2 ا
لالا التسهي،يجب أن تظل المؤسسات. 161 ح وفي حال تسهل جميع خطوات النظافة ومنع تلوث ة من الإصت والمعدات في حالة مناسب

ث لاللحوم م
،     . والملوثات الكيماوية قشرة المعادن 

،،إجراءات فاعلية مقاييس الصحة يجب ان تحدد منظور برامج التنظيف . 162  الآشخاص المسئولين والمراقبة  مواصفات التنظيف 
.المتطلباتوسجل ت حفظ  ا

 .تنظيف يجب أن طرق وبرامج ال
. يجب أن تحدد في إجراءات فاعلية مقايس الصحة بصورة مناسبة للظروف• 

 . تسهل تخزين وإزالة النفايات• 
 . التأآد من عدم وجود تلوث لاحق للحوم بالمنظفات أو المطهرات ما لم يكن مسموحا بها تحت ظروف الإستعمال• 

لالأكروبيولوجية لل الفحوصات الحسية والميث تراقب لفاعليتها م•  .مسة للحوم وأن يعاد تصميمها عندما يكون ضروريا سطح الم
،،ل السكاآين ث المعينة للمعدات المستخدمة في الذبح وتجهيز الذبائح مالتنظيفتطلب برامج . 163  معدات التقطيع، التجويف و  المناشير

غ .سيلفتحات ال
 :هذه المعدات يجب أن 
 .اية آل فترة عمل تكون نظيفة ومطهرة قبل بد• 

لال . أو بين فترات العمل  منظفة ومطهرة بالغمر في المياة الساخنة أو طريقة بديلة بمعدل مناسب خ• 
لا .مس أنسجة مريضة أو غير طبيعية يجتمل إحتوائها على ميكروبات ممرضة محملة بالغذاء  تنظف وتطهر مباشرة عندما ت• 

 .ثها تخزن في منطقة مصممة بطريقة تمنع تلو• 



                 
 .يجب عدم مرور الأوعية والمعدات من منطقة الأجزاء الغير مأآولة إلى منطقة الأجزاء المأآولة قبل تنظيفها وتطهيرها. 164
 وصفتها الدستور الغذائيبرامج مكافحة الأفات ضرورية آجزء من صيانة ونظافة المكان ويجب أن تتبع الممارسات الصحية الجيدة التي . 165

 :وبخاصة) CAC/RCP1-1969,Rev4-2003القواعد العامة لصحة الأغذية : للمارسات  

 . البرامج يجب أن توثق بصورة صحيحة وأن يتم التحقق منها بواسطة الشخص المسئول• 
 امتخدسري مسموح به تبعا لظروف الإشالمعدات بمبيد حوت ا معالجة المناطق، الغرف، التسهيل• 
 . يجب حفظ المبيدات الحشرية وآيماويات مقاومة الأفات الأخرى في مخزن مؤمن يقتصر دخوله على الشخص المسئول• 
 النظافة الشخصية. 11 
ممارسات النظافة الشخصية يجب ان تمنع التلوث غير . ذبح وتجهيز الحيوانات والتعامل فحص اللحوم يمكن أن يوفر فرصة للتلوث. 166 

 الضروري
اف والقواعد لأهدالقواعد الموجودة في هذا المقطع مكملة ل. ويمنع التلوث بالميكروبات الممرضة التي سببها الإنسان والتي قد تسبب أماض    

 الموجودة
 )CAC/RCP1-1969,Rev 4-2003( صحة الغذاء سالقواعد العامة لأس: المقطع السابع من ممارسات الدستور الغذائي العالمي في   

خاصة المنتجات (تحرك الأشخاص من الغرف والمناطق التي تحتوي على لحم طازج إلى الغرف والمناطق المستخدمة لتجهيز وتصنيع اللحوم 167.  
 التي
 .بة مما يحد من إحتمالت التلوث إلى أقل حد عملي ممكنسبسهم الواقية بصورة منااأو تغير مل/يجب تنظيف وتغير و) تطهى    
 شخاصنظافة الأ 11.1 

 عملهم يجب أن يحافظوا درجة لالمسون الأجزاء المأآولة من الحيوان أو اللحم بصورة مباشرة أو غير مباشرة خاالأشخاص الذين يل. 168
 بة مناسمن

 .نتقل للحومتالنظافة الشخصية والسلوآيات ويجب أن لا يكونوا مصابيين بعوامل مرضية مشترآة يمكن أن      
 :ون اللحوم أو الأجزاء المأآولة من الحيوانات بصورة مباشرة أو غير مباشرة يجبمساالأشخاص الذين يل 
 .لشخصية يحافظ على معايير مناسبة للنظافة ا• 
 .س الواقية التي لا يتم التخلص منها يتم تنظيفها قبل وبعد فترة العملاب والتأآد من أن المللظروفبس للحماية المناسبة حسب اا لبس مل• 
ل شبكة ث ذبح وتجهيز الحيوانات والتعامل مع اللحوم يجب التأآد من انها من الأنواع المسموح بها لنشاطات معينة ملال لس قفازات خ في حال• 
 من

 م تغير وتطهير القفازات عند خدل غسيل الأيدي قبل الإستث وأن تستخدم حسب المواصفات م، الألياف الصناعية،الاستنلس ستيل 
 .تلوثها

مسها مع أجزاء الحيوانات الغير طبيعية والمحتمل إحتوائها على ااشرة عند تلمبس الواقية لابطهير الأيدي والمليل وتس غ• 
 .ميكروبات ممرضة محملة لغذاء

 .ة للمياةمنفذطية القطع والجروح بضمادات غير غ ت• 
 . عن المناطق الموجود بها اللحوممنفصلة الواقية في أماآن سبا تخزين المل• 



                 
 رادللأفالحالة الصحية   11.2
 .شخاصلأت الحالة الصحية لايجب أن تحافظ المؤسسة على مستوى مقبول من سجل. 169

 :ل عملهم يجبلاآل من الحيوانات بصورة مباشرة أو غير مباشرة خلأمسون اللحوم أو الأجزاء القابلة للاص الذين ياالأشخل 
 . توظيفهمءا قبل وأثنايالضرورة فحصهم طب عند • 
ق اللحوميالها عن طرتفمكن إنس إصابتهم المرضية أو الإشتباة في إصابتهم بأفات ء عدم عملهم أثا• 

 . الوعي والإستجابة لمتطلبات التسجيل للشخص المسئول فيما يخص الأمراض التي يمكن إنتقالها•
 النقل.12

ية لصحة سالقواعد الأسا: ات الدستور الغذائي العامليسمن ممار  8ا المقطع مكملة لاهداف والقواعد في مقطع القواعد الموجودة في هذ.   170
الأغذية
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 نقل اللحوم عند  يجب،اد تحت ظروف التحكم غير المناسب في درجة الحرارة سنتيجة إحتمالية نمو الميكروبات الممرضة والمسببة للف. 171
 درجات

معدات الكشف المستمر وتسجيل درجات الحرارة يجب أن ترافق وسائل النقل والحاويات عندما . ئمة اللحومامة وملسلاحرارة تضمن أهداف 
 يكون

ات الممرضة والمسببة  والحد من نمو الميكروب،بة لمنع التلوث الخارجيسوبالإضافة لذلك فإن ظروف النقل يجب ان توفر الحماية المنا. ممكنا
 .للفساد

ئمتها يجب أن يقوم الشخص المسئول بفحصها امتها وملاعند تعرض اللحوم لدرجات حرارة معاآسة أو مصادر للتلوث تؤثر على سل.172 
 قبل السماح

 .بالنقل والتوزيع
  المستهلكةوعينج و ت معلومات المن- 13 

. الكافية عن صحة الغذاء ضرورية لمنع التعامل غير السليم في المراحل الأخير من سلسلة الغذاءالمعلومات المناسبة عن المنتج والمعلومات . 173
 الغذاء

 عرض تخزين واستخدام المنتج ،قبل تغليفة يجب أن يوضع علية بيانات بتعليمات واضحة تمكن الشخص التالي في سلسلة الغذاء من التعامل  
 .مةلابس
من توصيات   9ئمة اللحوم موصوفة في المصطلحات العامة مقطع امة وملاتوعية المستهلك في سلس معلومات الغذاء وسقواعد وأ  

 وممارسات الدستور

 CAC/RCP1-1969Rev 4-2003)(القواعد العامة لصحة الأغذية : الغذائي العالمي  

 .ظروف تخزين اللحوم المجهزو والمصنعة يجب أن توضح بصورة مناسبة على العبوات.   174
 الحفظ في درجات حرارة منخفضة وظروف ،اللحوم المصنعة والمجهزة يجب وضع بطاقة بيانات مناسبة عليها لتوفير التعامل الأمن . 175

 التخزين
حوم  الل،المحتوية على لحوم طازجة (الأغذية المحتوية على لحوم التي لم يتم معاملتها بمعاملة آافية لقتل الميكروبات الممرضة . للمستهلك   

 المطهية
 الطهي ، التخزين، التبريد،يجب أن يوضع عليها بطاقة بيانات توضح طريقة التعامل)  أو المحتوية على مثبطات ثانوية،جزئيا   

 والتجهيز والتي تحقق
 .تأثير قاتل على الميكروبات   



                 
 التدريب.14
س سالقواعد والأ. ك الآدمياستهللإئمة لاص المسئول ذو أهمية جوهرية في إنتاج لحوم آمنة ومليعتبر التدريب الكافي للشخ . 176 

 الموجودة في هذا
 القواعد العامة لصحة الأغذية: هداف والقواعد في المقطع العاشر من ممارسات الدستور الغذائي العالميلأالمقطع مكملة ل

CAC/RCP 1-1969,Rev42003) 
 ة على اللحومية الصحب قي الرقابي قواعد التدر14.1 

 المعلومات، المهارات ،أو تتفيفة لمستوى مطلوب من التدريب /الرقابة الصحية على اللحوم و. اطاتشيجب تدريب الشخص المرتبط بن 
 التدريب. والقابلية

 :لطة المسولة يجب أنسالمتخصص أو الذي توصي به ال
 . يتناسب مع النشاطات والممارمات• 
 .ثير على المخاطر المحملة بالغذاء على صحة الإنسانأسب مع نشاطات الرقابة الصحية على اللحوم للت يتنا• 

  برامج التدريباتجلس تسجل بدقة ويشمل ذلك توزيع •
 . التحقق منهابصورة مناسبة• 
 .بخضع للتعريف من السلطة المسئولة 
 دريببرامج الت  14.2 

 :  برامج التدريب يجب
 التحقق الإحصائي ،بعد الذبحل فحص ما ث المهارات والقابلية للقيام بأهداف معينة لصحة اللحوم متالمعلوما  ،اص بالتدريب  تمد الأشخ• 

 من عملية التحكم
 . تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة

 المطلوب توفير التدريب العملي للمستوى • 
 .لضرورة ترتيب إختبارات شخصية عند ا• 
 ن الأشخاص القائمين بأعمال إشرافية يمتلكون المهارات التأآد من أ•
 حية محترفةا تعريف وبناء بصل• 
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