Ue La vaca al, plato

Este circuito productivo Los invernadores compran

comienza en el campo, los terneros destetados. Ellos
con los productores. Los alimentan a los terneros en los
criadores cuidan a las vacas campos; generalmente con
prefadas y las asisten en el los pastos que crecen
parto. Cuando el ternero naturalmente, alambran los
nace, su madre lo amamanta campos para que los animales
durante seis meses. Una vez no se escapen, los vacunan y
que lo destetan, se puede cuidan su salud, quitandoles
vender a otros productores, los pariasitos y protegiéndolos
los invernadores. del clima. También eligen los
campos con los mejores pastos
y realizan muchas otras tareas.
Después de 12 a I8 meses

el animal llega a un peso
aproximado de 350 kilos

y es vendido al mercado de

hacienda.
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Transporte hasta el
mercado de hacienda

Cuando el animal adquiere el peso
6ptimo es vendido al mercado de
hacienda donde se compran y se
venden vacunos. Para llegar hasta alli
los animales son trasladados en tren
o en camiones jaula, recorriendo
largas distancias.

El Mercado de Liniers, que se
encuentra en Buenos Aires, fue uno
de los mas grandes del pais.
Actualmente, se reciben alli algunas
vacas y se realizan remates que sirven

como “indicador”de precios.



fAintes del frigortfico,
gl sal.adero

istiera el
Antes de que exis
frigorifico, habia saladeros. Eran

los lugares donde se faenak(;ja;re:a
ganado Y, €N lugar de guar i,
carne en grandes heladeras, *
salabay secaba. Esta carne

llamaba tasajo-

Frigorificos y
supermercados

Los frigorificos y los grandes
supermercados compran las
vacas en el mercado de
hacienda. Las vacas son
trasladadas en camiones jaula
y luego, faenadas. La faena
consiste en matar a la vaca,
quitarle el cuero entero,
cortarle las pezunas, sacarle las
visceras y separarla en dos
medias reses.

Para trasladar las carnes hasta
las carnicerias y supermercados
se usan camiones refrigerados.
Luego, toda la carne se conserva

en camaras refrigerantes.
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Y al, final.... La carnicer{a

Los frigorificos entregan las
medias reses, que los carniceros
se encargan de dividir en los
cortes establecidos.

Las carnicerias deben ser
comercios habilitados y respetar
las normas de higiene y de
refrigeracién necesarias pues
estos son métodos de
conservacion que permiten
prolongar la frescura de la carne.
Por ultimo, los consumidores

compramos la carne.
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