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Programa provisional 
Día Internacional de Concienciación sobre la Pérdida 

y el Desperdicio de Alimentos 
27 de septiembre de 2024 

 
 
Antecedentes 
 
En la quinta edición del Día Internacional de Concienciación sobre la Pérdida y el 
Desperdicio de Alimentos, que se celebrará el 27 de septiembre de 2024, se hará hincapié 
en la necesidad crítica de financiación para impulsar los esfuerzos encaminados a reducir la 
pérdida y el desperdicio de alimentos, contribuir al logro de los objetivos climáticos y 
promover la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible. 
 

 
ATRIO 

13.00 Inauguración de la exposición sobre el Día Internacional de Concienciación 
sobre la Pérdida y el Desperdicio de Alimentos  

 
Moderadora: Sra. Yasmina Bouziane, Directora de la Oficina de Comunicación de la 
Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la Agricultura (FAO) 
 
ACTO VIRTUAL  
 

13.30 Bienvenida  
 
13.35 Vídeo de apertura  
 
13.40 Mensaje 

Sr. António Guterres, Secretario General de las Naciones Unidas 
 

13.45 Observaciones preliminares (videomensajes) 
Sr. QU Dongyu, Director General de la FAO  
Sra. Inger Andersen, Directora Ejecutiva del Programa de las Naciones Unidas para  
  el Medio Ambiente (PNUMA) 
 

14.00 En acción: prevención y reducción de la pérdida de alimentos 
Productor(a) de hortalizas de hoja (Trinidad) 
Cooperativa de productores de tomate (Filipinas) 
Asociación de productores de arroz (República Dominicana) 
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14.15 Mensaje especial 
Sra. Danielle Nierenberg, Presidenta de Food Tank 

 
14.20 Vídeo especial 

Los Harlem Globetrotters y estudiantes residentes en Roma 
 
14.25 Chefs que promueven cambios en pos de cero desperdicios 

Sr. Massimo Bottura, chef y Embajador de buena voluntad del PNUMA 

 
Panel 
Sr. Douglas McMaster, chef y fundador del primer restaurante con cero  
  desperdicios del Reino Unido de Gran Bretaña e Irlanda del Norte 
Sra. Fatmata Binta, chef, promotora del antiguo cereal digitaria y Embajadora del  
  Turismo Sostenible de la Organización Mundial del Turismo 
Sr. David Hertz, chef y empresario social, cofundador de Gastromotiva  
Sra. Leyla Fathallah, chef y Defensora del Ahorro Alimentario para Asia Occidental del PNUMA 
 
En acción: demostración de cocina en vivo 
Sra. Cristina Bowerman, chef 
 

14.50 Sra. Ana Catalina Suárez Peña, Directora Sénior de Estrategia e Innovación en  
  The Global FoodBanking Network 
 

14.55 Conclusiones principales 
Sr. Máximo Torero Cullen, Economista Jefe de la FAO 

 
Clausura 

Sra. Yasmina Bouziane, Directora de la Oficina de Comunicación de la FAO 


