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Correo electrénico: codex@fao.org

ANTECEDENTES

1. El Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA), en su 51.2 reunion, ratificé un plan de trabajo
futuro actualizado para armonizar las disposiciones sobre aditivos alimentarios en las normas para productos,
incluidas tres normas regionales elaboradas por el Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y
el Caribe (CCLAC).

2. ElI CCLAC, en su 21.2 reunién, examiné la armonizacién de las disposiciones sobre aditivos alimentarios
en sus normas, de conformidad con la peticion del CCFA. Dado que los miembros tenian que examinar esta
cuestidon con sus expertos técnicos antes de poder adoptar cualquier decisidon sobre la armonizacion de las
normas regionales con la Norma general para los aditivos alimentarios (NGAA) (CXS 192-1995), el CCLAC
acordo solicitar a la Secretaria del Codex que emitiera una carta circular con informacion detallada sobre los
antecedentes y las posibles opciones para armonizar las disposiciones sobre aditivos alimentarios a fin de
facilitar la adopcion de una decision en la 22.2 reunién del CCLAC.

3. A continuacion, se enumeran las normas regionales que es necesario armonizar con la NGAA (CXS 192-1995),
junto con las opciones que deben considerarse para la armonizacion. A fin de proceder a la tarea de
armonizacion, se requieren aclaraciones acerca de las disposiciones sobre aditivos alimentarios en las
actuales normas regionales. En el Apéndice | se incluyen mas detalles.

4. Una vez que se adopte una decision relativa la revision de las disposiciones sobre aditivos alimentarios en
las normas regionales, el CCLAC deberia solicitar al CCFA que ratifique tales disposiciones en cada norma
regional.

5. La armonizacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios en las normas regionales y en la NGAA
solo puede iniciarse una vez que se haya tomado una decisidon acerca de las disposiciones sobre aditivos
alimentarios de las normas regionales.

Norma regional para el culantro coyote (CXS 304R-2011)

6. La Norma reqgional para el culantro coyote (CXS 304 R-2011) no incluye ninguna referencia a las
disposiciones sobre aditivos alimentarios. EIl CCLAC podria considerar la posibilidad de elaborar disposiciones
sobre aditivos alimentarios apropiadas para su inclusién en la norma. En virtud de la NGAA (CXS 192-1995),
el culantro coyote pertenece a la categoria de alimentos 04.2.1.1, “Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices
y tubérculos, legumbres y leguminosas [incluida la soja] y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas
frescas no tratadas” respecto a la que se permiten algunos aditivos alimentarios con la condicién de que sean
“para uso en hongos comestibles y productos de hongos solamente (Nota 262)" (véase el Apéndice Il). En
vista de ello, es necesario revisar la norma para garantizar su armonizacion con la NGAA (CXS 192-1995).
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e Opcioén 1: Confirmar que no se permite ningun aditivo alimentario en este producto e insertar
un texto a tal efecto en la norma regional para el culantro coyote. Esto podria lograrse mediante
una revision de la norma para incluir la siguiente disposicion: “no se permiten aditivos
alimentarios en los alimentos regulados por esta norma”, a fin de estipular que no se permiten
aditivos alimentarios para el producto.

e Opcion 2: Confirmar que se permite el uso de los aditivos alimentarios autorizados en la
categoria de alimentos 04.2.1.1 de la NGAA en este producto y revisar la norma para incluir
una disposicion sobre aditivos alimentarios en la que se establezca que “los aditivos
alimentarios utilizados de acuerdo con los cuadros 1y 2 de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de alimentos 04.2.1.1 son aceptables para uso en
los alimentos que corresponden a esta norma” para estipular que se permite el uso de aditivos
alimentarios de conformidad con la NGAA (CXS 192-1995). Esto podria lograrse solicitando al
CCFA que revise la Nota 262 para que se permita el uso de estos aditivos alimentarios en el
culantro coyote. En este caso, se deberia presentar al CCFA la justificacion técnica respecto a
Su uso.

e Opcion 3: Elaborar una lista de los aditivos alimentarios permitidos en este producto y revisar
la norma en consecuencia. Se deberia presentar al CCFA la justificacion técnica respecto a su
uso.

Norma regional para la licuma (CXS 305 R-2011)

7. En la Norma reqgional para la lucuma (CXS 305R-2011) no se incluye ninguna referencia a las
disposiciones sobre aditivos alimentarios. EI CCLAC podria considerar la posibilidad de elaborar
disposiciones sobre aditivos alimentarios apropiadas para su inclusién en la norma. En la NGAA
(CXS 192-1995), la lucuma pertenece a la categoria de alimentos 04.1.1.1 “Frutas frescas no tratadas”
respecto a la que no hay ninguna disposicién sobre los aditivos alimentarios por el momento.

e Opcion 1: Confirmar que no se permite ningun aditivo alimentario en este producto e insertar
un texto a tal efecto en la norma regional para la licuma. Esto podria lograrse mediante una
revision de la norma para incluir la siguiente disposicion: “no se permiten aditivos alimentarios
en los alimentos regulados por esta norma”, a fin de estipular que no se permiten aditivos
alimentarios para el producto.

e Opcién 2: Elaborar una lista de los aditivos alimentarios permitidos en este producto y revisar
la norma en consecuencia. En ese caso, se deberia presentar al CCFA la justificacion técnica
respecto al uso de los aditivos alimentarios.

Norma regional para el yacén (CXS 324R-2017)

8. La Norma regional para el yacon (CXS 324R-2017) incluye una disposicion sobre aditivos alimentarios,
que establece que no se permite el uso de aditivos alimentarios de acuerdo con las disposiciones de
la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995). La ultima versién de la
Norma CXS 192-1995 permite el uso de algunos aditivos alimentarios para la “categoria de alimentos
04.2.1.1” a la que pertenece el yacon, con la condiciéon de que sean “para uso en hongos comestibles
y productos de hongos solamente”.

e Opcion 1: Confirmar que no se permite ningun aditivo alimentario en este producto. En este
caso, no es necesario modificar la norma.

e Opcién 2: Confirmar que se permite el uso de los aditivos alimentarios autorizados en la
categoria de alimentos 04.2.1.1 de la NGAA en este producto y revisar la disposicion sobre
aditivos alimentarios de manera que “los aditivos alimentarios utilizados de acuerdo con los
cuadros 1y 2 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la
categoria de alimentos 04.2.1.1 sean aceptables para uso en los alimentos que corresponden
a esta norma”. Esto podria lograrse solicitando al CCFA que revise la Nota 262 para que se
permita el uso de estos aditivos alimentarios en el yacdn. En este caso, se deberia presentar
al CCFA la justificacion técnica respecto a su uso

e Opcioén 3: Elaborar una lista de los aditivos alimentarios cuyo uso estéd permitido en este
producto. Se deberia presentar al CCFA la justificacion técnica respecto a su uso.
PETICION DE OBSERVACIONES

9. Se invita a los miembros del Codex y observadores a examinar las opciones para cada una de las
normas regionales en lo que atafe a la armonizacién de las disposiciones sobre aditivos alimentarios
que figuran en ellas con la NGAA (CXS 192-1995).
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10. Las observaciones deberan abordar la opcién que se deberia adoptar para cada norma y, en caso
necesario, deberia proporcionarse una justificacién técnica para aclarar la necesidad del uso de
aditivos alimentarios.

ORIENTACION PARA LA PRESENTACION DE OBSERVACIONES

11. Las observaciones deberan presentarse por escrito a través de los puntos de contacto del Codex de
los miembros del Codex y observadores, de conformidad con el Procedimiento para la elaboracion
de normas del Codex y textos afines (Parte 3: Procedimiento uniforme para la elaboracién de normas
del Codex y textos afines, Manual de procedimiento de la Comisién del Codex Alimentarius) a la
direccion y en el plazo indicados en la portada. Las observaciones deberan presentarse en un archivo
Word para facilitar su compilacién y traduccion.
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Apéndice |

Relacién de las normas regionales elaboradas por el CCLAC y la Norma general para los aditivos alimentarios (NGAA) (CXS 192-1995)

Norma regional
para el culantro
coyote

disposiciones sobre aditivos
alimentarios.

Norma Disposiciones actuales | Aditivos alimentarios cuyo uso | Opciones
sobre aditivos alimentarios esta permitido en la NGAA
CXS 304 R-2011 | No se hace referencia a las | El culantro coyote pertenece a la | Opcién 1: No se permiten los aditivos alimentarios en el culantro

categoria de alimentos 04.2.1.1,
“Hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas [incluida la soja] y aloe
vera), algas marinas y nueces y
semillas frescas no tratadas” respecto
a la que se permite el uso de algunos
aditivos alimentarios con la condicion
de que sean “para uso en hongos
comestibles y productos de hongos
solamente” (véase el Apéndice II).

coyote

¢ Revisar la norma a fin de indicar que “no se permiten los aditivos
alimentarios en los alimentos regulados por esta norma”.

Opcidén 2: Se acepta el uso de aditivos alimentarios de conformidad
con la NGAA en el culantro coyote.

e Revisar la norma para indicar que “los aditivos alimentarios
utilizados de acuerdo con los cuadros 1y 2 de la Norma general
para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de
alimentos 04.2.1.1 son aceptables para uso en los alimentos que
corresponden a esta norma”.

e Solicitar al CCFA que revise la Nota 262 para que se permita el
uso de estos aditivos alimentarios en el culantro coyote. En este
caso, se deberia presentar al CCFA Ia justificacion técnica
respecto a su uso.

Opcién 3: Elaborar una lista de los aditivos alimentarios permitidos
en este producto.

*  Revisar la norma para incluir los aditivos alimentarios.
e Deberia presentarse al CCFA la justificacion técnica respecto a
SU uso.

CXS 305 R-2011

Norma regional
para la licuma

No se hace referencia a las
disposiciones sobre aditivos
alimentarios.

La lucuma pertenece a la categoria
de alimentos 04.1.1.1 “Frutas frescas
no tratadas”, respecto a la que no se
contempla ningun aditivo alimentario
por el momento.

Opcién 1: No se permiten aditivos alimentarios en la licuma.

e Revisar la norma a fin de indicar que “no se permiten aditivos
alimentarios en los alimentos regulados por esta norma”.

Opcién 2: Elaborar una lista de los aditivos alimentarios permitidos
en este producto.

*  Revisar la norma para incluir los aditivos alimentarios.
e Deberia presentarse al CCFA la justificacién técnica respecto al
uso de los aditivos alimentarios.
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CXS 324 R-2017

Norma regional
para el yacon

8. ADITIVOS ALIMENTARIOS.

Esta Norma se aplica al yacon
segun se designa en la
categoria de alimentos 04.2.1.1
Hortalizas (incluidos hongos y
setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y
aloe vera), algas marinas y
nueces y semillas frescas no
tratadas, y por lo tanto no se
permite el uso de aditivos
alimentarios de acuerdo con
las disposiciones de la Norma
general para los aditivos
alimentarios (CXS 192-1995).

El yacon pertenece a la categoria de
alimentos 04.2.1.1, “Hortalizas (incluidos
hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas [incluida la
soja] y aloe vera), algas marinas y
nueces y semillas frescas no tratadas”,
respecto a la que se permiten algunos
aditivos alimentarios con la condicion
de que sean “para uso en hongos
comestibles y productos de hongos
solamente” (véase el Apéndice II).

Opcidén 1: No se permiten aditivos alimentarios en el yacoén.

Opcioén 2: Se acepta el uso de aditivos alimentarios de conformidad
con la NGAA en el yacon.

* Revisar la norma para indicar que “los aditivos alimentarios
utilizados de acuerdo con los cuadros 1y 2 de la Norma general
para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995) en la categoria de
alimentos 04.2.1.1 son aceptables para uso en los alimentos que
corresponden a esta norma”.

e Solicitar al CCFA que revise la Nota 262 para que se permita el
uso de estos aditivos alimentarios en el yacén. En este caso, se
deberia presentar al CCFA la justificacion técnica respecto a su
uso.

Opcidén 3: Elaborar una lista de los aditivos alimentarios permitidos
en este producto.

e Revisar la norma para incluir los aditivos alimentarios.
e Deberia presentarse al CCFA la justificacion técnica respecto a
SU uso.




CL 2020/56/REV-LAC

6

Aditivos alimentarios permitidos para la categoria de alimentos 04.2.1.1 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995)

Apéndice Il

Categoria de alimentos 04.2.1.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas [incluida la soja] y aloe vera), algas marinas y nueces y
semillas frescas no tratadas

Aditivo SIN Ano de aprobacion Nivel maximo Notas
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 2013 Buenas practicas 262y 263
de fabricacion
(BPF)

ACIDO ASCORBICO, L- 300 2013 500 mg/kg 262
ACIDO CITRICO 330 2013 BPF 262y 264
ACIDO LACTICO, L-, D-y DL- 270 2013 BPF 262y 264
CITRATO DIACIDO DE SODIO 3311) 2015 BPF 262
CITRATO TRISODICO 331 iii) 2015 BPF 262
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