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A: Puntos de contacto del Codex
Organismos internacionales interesados

DE: Secretaria de la Comision del Codex Alimentarius, Programa Conjunto FAO/OMS sobre
Normas Alimentarias

ASUNTO: Distribucion del informe de la 22.2 reunion del Comité del Codex sobre Grasas y
Aceites (REP11/FQO)

A CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA ADOPCION DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS EN SU 34.° PERIODO DE SESIONES:

Proyecto de Directrices en los tramites 8 y 5/8 del Procedimiento

1. Proyecto de enmienda a la Norma para aceites vegetales especificados: inclusion de la oleina y la
estearina de almendra de palma (parr. 30, Apéndice II).

2. Cédigo de practicas para el almacenamiento y transporte de aceites y grasas comestibles a granel:
Proyecto de criterios para evaluar la aceptabilidad de las sustancias con fines de inclusion en una lista de
cargas anteriores aceptables (parr. 40, Apéndice III).

3. Cédigo de practicas para el almacenamiento y transporte de aceites y grasas comestibles a granel:
Proyecto de lista de cargas anteriores aceptables (parr. 51, Apéndice IV).

4, Cédigo de practicas para el almacenamiento y transporte de aceites y grasas comestibles a granel:
Anteproyecto de lista de cargas anteriores aceptables (parr. 47, Apéndice V).

Los gobiernos y las organizaciones internacionales interesadas que deseen hacer observaciones sobre el
documento antedicho deberan hacerlo por escrito, de conformidad con el Procedimiento para la
elaboracion de normas del Codex y textos afines (Manual de procedimiento de la Comision del Codex
Alimentarius), y enviarlas a la direccion que figura mas arriba, antes del 15 de mayo de 2011.

B. PETICION DE OBSERVACIONES E INFORMACION

Referencia a la aceptacion/aplicacion voluntaria de las normas del Codex

El Comité acordd difundir las siguientes declaraciones alternativas para su inclusién en todas las normas

para grasas y aceites a fin de recabar mas observaciones al respecto:
Estos factores de calidad y composicién complementan los factores esenciales de composicion y
calidad de la norma. Ello no obstante, los productos que no cumplan estos factores
complementarios se podran considerar conformes a la norma.

O bien,
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Estos factores de calidad y composicion son informaciones que complementan los factores
esenciales de composicién y calidad de la norma. Los productos que cumplan los factores esenciales
de composicion y calidad pero no cumplan estos factores complementarios se consideraran
conformes a la norma.

El Comité acordd también que en la circular se solicitarian comentarios sobre la integracion de las
disposiciones vigentes en el Cuadro 3 (desmetilesteroles) y en el Cuadro 4 (tocoferoles y tocotrienoles)
del Apéndice de la Norma para aceites vegetales especificados en el cuerpo principal de la Norma para su
consideracion ulterior en la siguiente reunion (parrs. 13—14).

Los gobiernos y las organizaciones internacionales interesadas que deseen hacer observaciones sobre este
asunto deberan hacerlo por escrito, de conformidad con el Procedimiento para la elaboracion de normas
del Codex y textos afines (Manual de procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius), y enviarlas
a la direccion que figura mas arriba, antes del 15 de diciembre de 2011.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

A continuacién se presentan el resumen y las conclusiones de la 22.* reunion del
Comité del Codex sobre Grasas y Aceites:

Asuntos gue se someten a la adopcién de la Comisidn en su 34.° periodo de sesiones:

El Comité:

adelanté al tramite 8 el Proyecto de enmienda a la Norma para aceites vegetales
especificados: inclusién de la oleina y la estearina de almendra de palma (parr. 30,
Apéndice 1I), el Coédigo de practicas para el almacenamiento y transporte de aceites y
grasas comestibles a granel: Proyecto de criterios para evaluar la aceptabilidad de las
sustancias con fines de inclusion en una lista de cargas anteriores aceptables (parr. 40,
Apéndice III) y el Codigo de practicas para el almacenamiento y transporte de aceites y
grasas comestibles a granel: Proyecto de lista de cargas anteriores aceptables (parr. 51,
Apéndice 1V), y a los tramites 5/8 el Anteproyecto de lista de cargas anteriores
aceptables (parr. 47, Apéndice V);

acord6 proponer un nuevo trabajo sobre la elaboracion de una Norma del Codex para
aceites de pescado (parr. 66, Apéndice VI) y el Anteproyecto de enmienda a la Norma
para aceites vegetales; aceite de salvado de arroz (parr. 81, Apéndice VII);

acord6 suspender los trabajos sobre el Anteproyecto de enmienda a la Norma para
aceites de oliva y aceites de orujo de oliva: nivel de acido linolénico (parr. 59).

Cuestiones que se someten a otros comités del Codex

El comité acordo:

preguntarle al Comité sobre Contaminantes de los Alimentos si los disolventes
halogenados deberian considerarse contaminantes para su inclusion en la Norma general
para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (parr. 17);

pedirle al Comité sobre Contaminantes de los Alimentos que reemplazara estas
secciones por “grasas para untar y mezclas de grasas para untar’” (parr. 18);

informar al Comité sobre Etiquetado de Alimentos de que no se precisaban directrices
generales en el caso de la composicion de acidos grasos de las grasas y aceites (parr. 24);

informar al Comité sobre Pescado y Productos Pesqueros acerca de la propuesta para
iniciar un nuevo trabajo sobre los aceites de pescado (parr. 65).
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REP 11/FO
INTRODUCCION

1. El Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO) celebr6 su 22. reunion en Penang (Malasia)
del 21 al 25 de febrero de 2011 por invitacion del Gobierno de Malasia. La reunion fue presidida
por la Sra. Noraini Mohd, Othman, Directora Superior de la Divisiéon de Inocuidad y Calidad de
los Alimentos del Ministerio de Salud. Asistieron 100 participantes procedentes de 31 Estados
miembros, una Organizacion miembro y 9 organizaciones internacionales. La Lista de
participantes se adjunta a este informe como Apéndice L.

2. La reunién fue inaugurada por la Presidenta en nombre de Tan Sri Dato’ Seri Dr. Hj. Mohd.
Ismail Merican, Director General de Salud de Malasia. En su discurso de apertura, el Director General
de Salud de Malasia dio la bienvenida a los participantes a la 22.* reunidon del Comité del Codex.
Reafirm¢ la importancia de la labor del Codex ademas de indicar el compromiso continuo de Malasia
por desempefiar su cometido de pais anfitrion. Subrayd que Malasia otorgaba una gran importancia al
establecimiento de un sistema eficaz de inocuidad alimentaria, demostrada por la conversion de la
Division de Inocuidad y Calidad de los Alimentos en un programa auténomo a efectos de asegurar
una mayor eficacia en el desempefio de sus responsabilidades en su calidad de Autoridad Central
Competente en materia de inocuidad alimentaria en Malasia.

Divisién de competencias®

3. El Comité tomo6 nota de la Division de competencias entre la Unién Europea y sus Estados
miembros, de conformidad con el articulo IL.5 del Reglamento de la Comision del Codex
Alimentarius, que aparece en el documento CRD 1.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)?

4. El Comité acordd considerar los siguientes temas dentro del tema 9 del programa “Otros asuntos
y trabajos futuros”:

e Propuesta de revision del limite de campesterol en la Norma del Codex para aceites de oliva 'y
aceites de orujo de oliva (propuesta de Australia);

e Propuesta de nuevo trabajo sobre la enmienda de la Norma del Codex para aceites vegetales
especificados a fin de modificar los niveles de composicion de acidos grasos y de
desmetilesteroles en el aceite de salvado de arroz (propuesta de Tailandia);

e Propuesta de nuevo trabajo para enmendar la Norma del Codex para aceites vegetales
especificados, a fin de incluir una Norma para el aceite de soja con alto contenido de 4cido
oleico (propuesta de los Estados Unidos de América);

e Revision de la Norma Codex STAN 210 para aceites vegetales especificados a fin de afiadir el
aceite de palma con alto contenido de acido oleico OxG (propuesta de Colombia);

e Propuesta de revision de la Norma del Codex para grasas y aceites comestibles no regulados
por normas individuales, en relacion con los aceites prensados en frio (propuesta del Iran).

5. El Comité fue informado de que Siria habia propuesto aplazar el examen del tema 6 del programa
“propuesta de enmienda a la Norma para aceites de oliva y aceites de orujo de oliva: contenido de
delta-7-estigmastenol” hasta la siguiente reunion ya que el documento de trabajo no estaba listo.

"' CRD 1 (Divisién de competencias entre la Unién Europea y sus Estados miembros de conformidad con el
articulo I1.5 de la Comisién del Codex Alimentarius).

* CX/FO 11/22/1; CX/FO 11/22/11 (propuesta de Australia); CX/FO 11/22/12 (propuesta de Tailandia);
CX/FO 11/22/13 (propuesta de Estados Unidos de América); CX/FO 11/22/14 (propuesta de Colombia);
CRD 4 (propuesta de Tailandia), CRD 9 (propuesta del Iran).
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6. Con estas modificaciones, el Comité aprobo el programa provisional como programa para esta
reunion. EI Comité acordd establecer un Grupo de trabajo que desempefiaria su labor durante la
reunion, copresidido por los Estados Unidos de América y Suiza, y que trabajaria solo en inglés, para
discutir los temas 4b y 4c. Se encargaria de examinar lo siguiente:

e ¢l Anteproyecto de lista de cargas anteriores aceptables en el tramite 4;
e ¢l Proyecto de lista de cargas anteriores aceptables en el tramite 7;

¢ los mecanismos y procedimientos para evaluar la aceptabilidad de las sustancias como cargas
anteriores, incluida la evaluacion de sustancias carentes de IDA, un modus operandi para
abordar este aspecto en tiempo oportuno y el proceso para la inclusion de nuevas sustancias
basadas en propuestas de miembros formuladas a raiz de nuevos datos e informacion
cientificos.

7. El Comité también acordd establecer un grupo de trabajo durante la reunion para discutir el
tema 5 del programa. Dicho Grupo de trabajo, que presidiria el Canada y trabajaria en inglés, francés,
espafiol y ruso, se encargaria de considerar el nivel de acido linolénico en el aceite de oliva virgen.

CUESTIONES REMlTlDAS POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y
OTROS COMITES DEL CODEX (tema 2 del programa)’

8. El Comité tomod nota de que varias cuestiones tenian fines informativos o se debatirian en el
ambito de los temas del programa pertinentes y discutio las cuestiones remitidas por la Comision en
su 32.° periodo de sesiones y por el Comité sobre Etiquetado de los Alimentos.

Referencia a la aceptacién/aplicacion voluntaria en las Normas del Codex

9. El Comité recordd que en su 62." reunion el Comité Ejecutivo no habia alcanzado un consenso
sobre la eliminacion de la declaracion relativa a la aplicacion voluntaria incluida en varias normas del
Codex, pero recomendo que se considerara caso por caso por el correspondiente 6rgano auxiliar y que
en su 32.° periodo de sesiones la Comision habia acordado remitir esta cuestion a los comités activos
pertinentes, es decir el Comité sobre Grasas y Aceites y el Comité sobre la Leche y los Productos
Lacteos.

10. Varias delegaciones manifestaron que, en su opinion, las disposiciones contenidas en los
apéndices a las normas para grasas y aceites proporcionaban parametros importantes para determinar
la autenticidad del producto y que estas disposiciones debian mantenerse.

11. En relacion con la declaracion sobre la aplicacion voluntaria en los apéndices actuales, algunas
delegaciones consideraron que la declaracion no era necesaria y podia eliminarse debido a que no
afectaba al régimen de la norma, ya que todas las normas del Codex eran voluntarias y acordes con la
definicion de “normas” en el marco del Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC).
Otras delegaciones indicaron que las disposiciones contenidas en el apéndice no estaban destinadas a
formar parte de la norma y pusieron en tela de juicio su inclusion en la Norma sin un examen
completo de las disposiciones pertinentes. En consecuencia, la declaracion debia mantenerse para
reflejar el hecho de que proporcionaban informaciéon adicional, asi como para evitar confusiones
respecto a su régimen.

12. Algunas delegaciones propusieron considerar la incorporacion al cuerpo principal de las normas
de aquellas disposiciones actualmente contenidas en el apéndice y aprovechar la oportunidad para
revisarlas y actualizarlas si fuera necesario. Otras delegaciones consideraron que debia darse prioridad
a la revision de la declaracion y sefialaron que era prematuro iniciar una revision de todas las normas
en vigor y sus correspondientes apéndices.

3 CX/FO 11/22/2, CRD 8 (Comentarios de Malasia), CRD 14 (Comentarios de Kenya).
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13. Tras un extenso debate, el Comité acord6 mantener los apéndices actuales en las normas para las
grasas y aceites. Existe un consenso general para enmendar la declaracion sobre la aplicacion
voluntaria en los apéndices. El Comité acordd asimismo enviar una circular para recabar comentarios
sobre las siguientes propuestas de declaraciones alternativas, con el fin de sustituir la declaracion
actual sobre la aplicacion voluntaria en los apéndices de todas las normas para las grasas y los aceites:

Estos factores de calidad y composicién complementan los factores esenciales de composicion y
calidad de la norma. Ello no obstante, los productos que no cumplan estos factores
complementarios se podran considerar conformes a la norma.

O bien

Estos factores de calidad y composicion son informaciones que complementan los factores
esenciales de composicion y calidad de la norma. Los productos que cumplan los factores
esenciales de composicion y calidad pero no cumplan estos factores complementarios se
consideraran conformes a la norma.

14. El Comité acordd también que en la circular se solicitarian comentarios sobre las disposiciones
vigentes en el Cuadro 3 (desmetilesteroles) y en el Cuadro 4 (tocoferoles y tocotrienoles) del
Apéndice de la Norma para aceites vegetales especificados y la posibilidad de incorporarlas en el
cuerpo principal de la Norma para su consideracion ulterior en la siguiente reunion.

Seccion sobre contaminantes

15. El Comité recordd la decision tomada en su ultima reunion de enmendar la seccion sobre
contaminantes en la Norma para aceites vegetales especificados e hizo notar que los niveles maximos
para el plomo y el arsénico en aceites y grasas estaban incluidos en la Norma general para los
contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (NGCTAP). El Comité, por tanto,
acordo revisar la seccidon sobre contaminantes en todas las otras normas para aceites y grasas con el
fin de incluir el texto de la norma en el Formato de las normas para productos en el Manual de
procedimiento, con dos parrafos que hicieran referencia respectivamente a la NGCTAP y a los niveles
maximos de residuos (LMR) de plaguicidas.

16. El Comité debatid la colocacion de la disposicion sobre disolventes halogenados en la Norma para
aceites de oliva y aceites de orujo de oliva. El Comité tomo nota de una propuesta para solicitar al
Comité sobre Contaminantes de los Alimentos que considerase la exposicion a los disolventes
halogenados y un comentario que hiciese notar que dichos disolventes eran coadyuvantes de
elaboracion y no contaminantes.

17. El Comité acordd mantener las disposiciones para los disolventes halogenados en la Norma. El
Comité también convino en preguntarle al Comité sobre Contaminantes de los Alimentos si los
disolventes halogenados deberian considerarse contaminantes para su inclusion en la NGCTAP.

18. Como se observo que las secciones de la NGCTAP sobre el plomo y el arsénico todavia hacian
referencia a la margarina y la minarina, el Comité acord6 pedirle al Comité sobre Contaminantes de
los Alimentos que reemplazara estas secciones por “grasas para untar y mezclas de grasas para untar”.

Comité sobre Etiquetado de Alimentos (CCFL)

19. El Comité recordd que el Comité sobre Etiquetado de Alimentos reconocia que existian diversos
puntos de vista sobre si debia proporcionar o no directrices horizontales sobre el uso de nombres
comunes normalizados modificados a efectos de las declaraciones de propiedades nutricionales. El
Comité acordd que se debia solicitar asesoramiento a los comités sobre productos del Codex, en
particular respecto a la relevancia y las consecuencias para su trabajo de las directrices horizontales o
textos afines procedentes del CCFL sobre nombres comunes normalizados modificados a efectos de
las declaraciones de propiedades nutricionales.

20. La Presidenta recab6 la atencion del Comité sobre el hecho de que en su 21.? reunion el CCFO
habia analizado un Documento de debate sobre la composicion y denominacion de los aceites con
acidos grasos modificados, y el Comité habia acordado interrumpir el examen de un sistema para
denominar aceites vegetales que contienen un 4cido graso modificado, en vista de la falta de apoyo
para proseguir esta tarea y de las preocupaciones expresadas al respecto.
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21. La Presidenta propuso que este Comité mantuviera la tradicion que habia sido adoptada para
denominar los aceites con acidos grasos modificados caso por caso. Este planteamiento era necesario,
se trataba de una cuestion sumamente compleja, y la modificacion de un acido graso alteraba la
composicion de otros acidos grasos en las grasas y los aceites. Por ello, la modificacion de un acido
graso tenia que ser considerada en su totalidad respecto a la grasa o el aceite especificos.

22. Varias delegaciones reafirmaron la decision tomada en la 21.* reunion del CCFO sobre la
denominacioén de aceites vegetales con una composicion de acido graso modificada, y apoyaron la
opinién de la Presidenta de que los nombres usados para los aceites vegetales deberian considerarse
caso por caso.

23. Algunas delegaciones indicaron que debia alentarse al Comité sobre Etiquetado de Alimentos a
proporcionar directrices horizontales sobre nombres comunes normalizados que hayan sido
modificados a efectos de declaraciones de propiedades nutricionales. Otras delegaciones sefalaron
que las Directrices para el uso de declaraciones nutricionales y saludables proporcionaban una guia
adecuada sobre las declaraciones de propiedades nutricionales y que no habia necesidad de
recomendaciones adicionales a este respecto.

24. El Comité concordd en que no precisaba directrices horizontales o textos afines sobre los nombres
comunes normalizados modificados a efectos de declaraciones de propiedades nutricionales, y que el
CCFO debia continuar considerando caso por caso la denominacion de aceites vegetales con acidos
grasos modificados. El Comité acord6 informar al Comité sobre Etiquetado de Alimentos acerca de la
decision anteriormente indicada.

PROYECTO DE ENMIENDAS A LA NORMA PARA ACEITES VEGETALES
ESPECIFICADOS: INCLUSION DE OLEINA DE ALMENDRA DE PALMA Y DE
ESTEARINA DE ALMENDRA DE PALMA EN EL TRAMITE 7 (tema 3 del programa)*

25. El Comité recordd que el Anteproyecto de enmiendas habia sido adoptado en el tramite 5 y
adelantado al tramite 6 por la Comision en su 32.° periodo de sesiones, segun la propuesta del CCFO
formulada en su 21.* reunion.

26. El Comité considero el Proyecto de enmiendas y acordd las siguientes enmiendas.
Composicion de acidos grasos

27. A raiz de la peticion formulada en la ultima reunién, el Comité consideré los datos de
composicion de acidos grasos propuestos por Indonesia. Ademas, el Comité examiné los datos de
composicion de acidos grasos propuestos por los Estados Unidos. El Comité se puso de acuerdo sobre
las gamas revisadas de composicion de acidos grasos que figuran en el Cuadro 1.

28. El Comité acordd sustituir el término “delta-7-estigmasferol” por el término “delta-7-
estigmasfenol” en el Cuadro 3 del Apéndice II.

Nivel maximo de hierro

29. Con respecto al nivel maximo de hierro, el Comité recordd que el nivel de 7 mg/kg solo era
aplicable a la estearina de almendra de palma y acordo sustituir “estearina de almendra de palma” por
“estearina cruda de almendra de palma” y agregar una nueva linea “estearina cruda de almendra de
palma 5,0 mg/kg” a efectos de aclaracion.

Estado del Proyecto de enmienda a la Norma para aceites vegetales especificados: oleina de
almendra de palma y estearina de almendra de palma (N09-2007)

30. El Comité acordd remitir el Proyecto de enmienda a la Norma para aceites vegetales
especificados: oleina de almendra de palma y estearina de almendra de palma a la Comision del
Codex Alimentarius para que la adoptara en el tramite 8 en su 34.° periodo de sesiones (véase el
Apéndice II).

* CX/FO 11/22/3 (Comentarios del Brasil, Colombia y los Estados Unidos de América); CX/FO 11/22/3 Add.1
(Comentarios de Indonesia); CRD 2 (Comentarios de Mali); CRD 6 (Comentarios de la Reptiblica de Corea).
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CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE GRASAS
Y ACEITES COMESTIBLES A GRANEL (tema 4 del programa)

PROYECTO DE CRITERIOS PARA EVALUAR LA ACEPTABILIDAD DE SUSTANCIAS
PARA SU INCLUSION EN UNA LISTA DE CARGAS ANTERIORES ACEPTABLES EN EL
TRAMITE 7 (tema 4a del programa)’

31. El Comité recordd que el Anteproyecto de criterios como Anteproyecto de enmienda a la
Seccion 2.1.3 sobre contaminantes del Codigo de practicas para el almacenamiento y transporte de
grasas y aceites a granel habia sido adoptado en el tramite 5 y adelantado al tramite 6 por la Comision
en su 32.° periodo de sesiones, segln la propuesta del CCFO formulada en su 21.? reunion.

32. La Presidenta recordo al Comité que el texto de la Seccion 2.1.3 del Codigo de practicas que
precede al apartado sobre los criterios ya habia sido adoptado por la Comision.

33. El Comité consider6 el Proyecto de criterios y realizo los siguientes comentarios especificos:
Criterio 2

34. Un observador indic6 que si los aceites y grasas se refinaran después de su transporte, las
sustancias con una IDA o IDT de 0,01 mg/kg de peso corporal/dia serian aceptables. Una delegacion
indicod que seria necesario considerar los datos cientificos teniendo en cuenta el marco de analisis de
riesgos. El Comité recordd que el proceso de refinacion ya habia sido considerado en la reunion
técnica de la FAO/OMS para determinar la IDA o IDT aceptables de 0,1 mg/kg de peso corporal/dia.
Tras cierto debate, el Comité acordd mantener el criterio tal como estaba redactado.

Criterio 3

35. Una delegacion propuso enmendar el texto para aclarar que el alérgeno “sera eliminado”. Varias
delegaciones propusieron suprimir “a menos que sea posible eliminar adecuadamente el alérgeno
alimenticio identificado por elaboracion ulterior de la grasa o aceite para el uso al cual se destina” ya
que no estaba claro qué proceso se emplearia y seria imposible saber si el alérgeno ha sido eliminado
adecuadamente.

36. Tras un cierto debate, el Comité recordd que los criterios eran de caracter general y que la
posibilidad de eliminar los alérgenos debia considerarse caso por caso y, por tanto, acordé mantener el
texto actual del criterio 3.

Otros criterios propuestos en esta reunion

37. Varias delegaciones apoyaron propuestas de un nuevo criterio sobre la disponibilidad de métodos
de analisis para detectar las sustancias en las grasas o aceites comestibles. Un observador manifesto
que existian métodos de analisis para detectar la mayoria de las sustancias en cuestion; sin embargo,
esto no era relevante porque la aceptabilidad de la carga se establecia en base a los aspectos
toxicologicos indicados en el criterio 2.

38. Varias delegaciones opinaban que todos los temas importantes para evaluar la aceptabilidad de las
cargas ya habian quedado cubiertos por los cuatro criterios y que la deteccion de contaminantes era
una cuestion distinta. Tras un cierto debate, el Comité decidié no incluir criterios adicionales sobre
métodos de analisis.

5 CX/FO 11/22/4 (Comentarios del Brasil, Colombia, Unién Europea, Jordania, Estados Unidos de América,
FEDIOL y FOSFA); CRD 2 (Comentarios de Mali); CRD 12 (Comentarios de Turquia); CRD 14 (Comentarios
de Kenya).
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Otros comentarios

39. La delegacion de los Estados Unidos propuso suprimir la referencia a la lista de cargas aceptables
en los apartados que preceden a los criterios ya que esta lista no habia sido adoptada por la Comision.
Los Estados Unidos indicaron que el apartado que precedia al criterio se habia difundido para recabar
comentarios y deberia poder debatirse abiertamente. El Comité sefiald que este texto no estaba
destinado a ser debatido, y por tanto acordd mantener el texto tal como estaba.

Estado del Proyecto de criterios para evaluar la aceptabilidad de sustancias para su inclusion en
una lista de cargas anteriores aceptables

40. El Comité acord6 adelantar al tramite 8 el Proyecto de enmienda al Codigo de practicas para el
almacenamiento y transporte de grasas y aceites comestibles a granel: Criterios para evaluar la
aceptabilidad de las sustancias para su inclusion en una lista de cargas anteriores aceptables para su
adopcion por la Comisioén en su 34.° periodo de sesiones (véase el Apéndice III) con vistas a su
inclusion al final de la Seccion 2.1.3 sobre contaminacion.

PROYECTO DE LISTA DE CARGAS ANTERIORES ACEPTABLES (tema 4b del
programa)®

ANTEPROYECTO DE LISTA DE CARGAS ANTERIORES ACEPTABLES (tema 4c del
programa)’

41. El Comité recordd que en su reunion anterior habia acordado devolver el Anteproyecto de lista de
cargas anteriores aceptables al tramite 3 para recabar comentarios y mantener el Proyecto de lista de
cargas anteriores aceptables en el tramite 7 a la espera de un mayor avance en el establecimiento de
los mecanismos y procedimientos que podrian utilizarse para aplicar los criterios.

42. Las Delegaciones de Suiza y los Estados Unidos presentaron el informe del Grupo de trabajo que
habian copresidido durante la reunién, como se habia acordado dentro del tema 1 del programa. El
informe figura en el documento CRD 17. El Comité observo que el grupo de trabajo no habia podido
llegar a una conclusion sobre los asuntos sometidos a su consideracion debido a la divergencia de
opiniones y tomo6 nota del fundamento de las posiciones adoptadas por los participantes en la
discusion. El Comité acordo considerar los temas del programa en el siguiente orden: Anteproyecto de
lista de cargas anteriores aceptables, Proyecto de lista de cargas anteriores aceptables, y mecanismos y
procedimientos para evaluar la aceptabilidad de sustancias como cargas anteriores.

Anteproyecto de Lista de cargas anteriores aceptables

43. La Delegacion de los Estados Unidos recordé la opinion del Comité Ejecutivo expresada en su
62." reunion segun la cual la elaboracion de listas podria retrasar el proceso del Codex y puso
objeciones a la elaboracion de una lista de cargas aceptables por las siguientes razones: no era posible
llevar una lista y actualizarla regularmente puesto que los recursos necesarios para la evaluacion de
riesgos a cargo de la FAO/OMS vy el examen por el Comité no eran suficientes, especialmente debido
a que el CCFO se reunia cada dos afios y, por tanto, la lista no permitia proteger la salud de los
consumidores; los criterios finalizados en esta reunion y la lista de cargas prohibidas proporcionaban
directrices adecuadas a los gobiernos; y los paises también podian consultar las listas existentes,
especialmente las de la FOSFA y del NIOP. La Delegacion también expresé su preocupacion en
relacion con la inocuidad de algunas sustancias en la lista dado que no habian sido evaluadas por el
JECFA o no se les habia asignado una IDA. Esta posicion fue apoyada por varias delegaciones,
incluido el Canada.

° CX/FO 11/22/5.

" CL CX/FO 11/22/6, CX/FO 11/22/6 (Comentarios de la Unién Europea, Malasia, Filipinas, FOSFA), CRD 12
(Comentarios de Turquia), CRD 14 (Comentarios de Kenya), CRD 17 (Informe del grupo de trabajo que
desempeii6 su labor durante la reunion).
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44. La Delegacion de Malasia apoyo que se adelantara el Anteproyecto de lista de cargas anteriores
aceptables a los tramites 5/8 para su adopcidn por la Comision por las siguientes razones: esta lista era
necesaria, especialmente para los paises en desarrollo que no podian llevar a cabo la evaluacion de
riesgo requerida ni podian disponer de la competencia técnica y los recursos necesarios para dicha
evaluacion a nivel nacional y dependian del Codex para tener orientacion; las sustancias en la lista se
estaban usando actualmente como cargas anteriores aceptables en el comercio de grasas y aceites y se
reconocian como inocuas; las listas de comercio nacional se limitaban a la participaciéon nacional,
mientras que las del Codex requerian la participacion nacional de los Estados miembros; y la ausencia
de una armonizacidn internacional podria conllevar obstaculos al comercio. Esta postura fue apoyada
por muchas delegaciones y por el observador de la FOSFA.

45. El Comité hizo observar que las listas de cargas anteriores aceptables deberian ser actualizadas
cuando haya nuevos datos cientificos disponibles.

46. A la vista de los temores expresados por la Delegacion de la UE, y sobre la base de sus
comentarios formulados por escrito, el Comité acordd eliminar las siguientes sustancias del
Anteproyecto de lista: 2,3 butanediol (2,3-butileno glicol); ciclohexanol; ciclohexanona; y el aceite
vegetal epoxidizado y mantener las otras sustancias en la lista como se habia propuesto.

Estado del Anteproyecto de lista de cargas anteriores aceptables

47. El Comité acord6 adelantar el Anteproyecto de lista de cargas anteriores aceptables a los tramites
5/8 omitiendo los tramites 6 y 7 (Apéndice V). La Delegacion de los Estados Unidos de América
expreso reservas, reiterando su continua y constante oposicion a esta propuesta, y la Delegacion del
Japon también expreso sus reservas ante esta decision.

Proyecto de lista de cargas anteriores aceptables

48. El Comité tomd nota de que las posturas expresadas sobre la necesidad de las listas cuando se
consider6 el Anteproyecto de lista de cargas anteriores aceptables eran similares respecto a los
Proyectos de listas. Muchas delegaciones apoyaron que se adelantara el Proyecto de lista de cargas
anteriores aceptables al tramite 8 basandose en las razones anteriormente indicadas cuando se debatio
el Anteproyecto de lista de cargas anteriores aceptables.

49. La Delegacion del Canada expreso la opinion de que algunas de las sustancias en la lista, tales
como los aceites minerales cuya IDA variaba en funcion de la viscosidad y el aceite de soja
epoxidizado, suscitaban preocupaciones en relacion con la salud y deberian ser eliminadas.

50. La Delegacion de los Estados Unidos expresd su preocupacion por la inocuidad de algunas
sustancias, e hizo notar que de 113 sustancias, 53 no habian sido evaluadas por el JECFA o no se les
habia asignado una IDA y solo 36 se consideraban inocuas en condiciones de uso como
aromatizantes, no como cargas anteriores.

Estado del Proyecto de lista de cargas anteriores aceptables

51. El Comité acord6 adelantar al tramite 8 (Apéndice IV) el Proyecto de lista de cargas anteriores
aceptables. La delegacion de los Estados Unidos expresé reservas e hizo notar que se habia opuesto de
manera continua y constante a que se adelantara este Proyecto de lista y que otras delegaciones se
habian opuesto suficientemente como para concluir que no debia avanzarse en la tramitacion del
documento.

Mecanismos y procedimientos para evaluar la aceptabilidad de las sustancias

52. El Comité consideré el mecanismo y los procedimientos para evaluar la aceptabilidad de
sustancias como cargas anteriores, cuestion que también fue debatida por el grupo de trabajo creado
durante la reunion. Una delegacion cuestioné la necesidad de discutir aparte este asunto dado que no
estaba incluido como tema separado en el programa. E1 Comité recordd que los comentarios sobre los
mecanismos y procedimientos habian sido solicitados junto con el examen del Anteproyecto de lista
en el tramite 3 a consecuencia de los debates mantenidos en la Gltima reunion. Varias delegaciones
sefalaron que las propuestas de enmiendas o revisiones de las listas podrian presentarse ante el
Comité de conformidad con el procedimiento y los criterios en vigor del Codex para nuevos trabajos y
no habia necesidad de procedimientos especificos. El Comité tomd nota de una propuesta para
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considerar trabajos adicionales sobre la aceptabilidad de sustancias en el marco del Comité sobre
Contaminantes de los Alimentos (CCCF), especialmente si las solicitudes de asesoramiento cientifico
se dirigieran al JECFA.

53. Tras cierto debate, el Comité concordd en que no habia necesidad de llevar a cabo un nuevo
trabajo sobre los mecanismos y procedimientos para enmendar las listas, dado que las propuestas de
revision podian presentarse de conformidad con los Procedimientos de elaboracion del Codex y
tomando en cuenta los Principios de aplicacion practica para el analisis de riesgos.

54. El Comité expresé su agradecimiento y reconocimiento a las Delegaciones de Suiza y los Estados
Unidos por su labor de copresidencia y a todos los miembros del Grupo de trabajo por su excelente
trabajo de facilitacion del examen de esta cuestion en el Comité.

ANTEPROYECTO DE ENMIENDA A LA NORMA PARA ACEITES DE OLIVA Y
ACEITES DE ORUJO DE OLIVA: NIVEL DE ACIDO LINOLENICO (tema 5 del programa)®

55. El Comité recordd que en su ultima reunion habia acordado devolver al tramite 3 el Anteproyecto
de enmienda, y que si no se conseguia un consenso en la reunién en curso el Comité recomendaria
suspender los trabajos sobre el nivel de acido linolénico. Esta recomendacion habia sido refrendada
por el Comité Ejecutivo en su 62.* reunion.

56. La Delegacion del Canada, en su condicion de Presidenta del Grupo de trabajo durante la reunion,
present6 el informe del Grupo de trabajo, que figuraba en el documento CRD 16. La Delegacion
indicoé que no se habia alcanzado un acuerdo en el Grupo de trabajo durante la reunion, y manifestd
que la Delegacion de Egipto habia propuesto otra opcion ademas de las opciones reflejadas en la nota
a pie de pagina. Las tres opciones eran las siguientes: 1) el nivel de &cido linolénico podria llegar
hasta el 1,1% y la muestra que superase el 1,0% de acido linolénico deberia cumplir tres criterios; 2)
el nivel de acido linolénico podria llegar hasta el 1,2% y la muestra que superase el 1,0% de acido
linolénico deberia cumplir dos criterios; y 3) el nivel de &cido linolénico podria llegar hasta el 1,1% y
la muestra que superase el 1,0% de acido linolénico deberia cumplir dos criterios.

57. Varias delegaciones apoyaron la primera opcion, pero a modo de compromiso podrian apoyar la
tercera opcion que incluia dos criterios para verificar la autenticidad de los aceites. Algunas
delegaciones apoyaron la segunda opcion, ya que segun su estudio el valor deberia situarse en el 1,5%
pero podrian aceptar, en un espiritu de compromiso, un nivel del 1,2%. Cualquier valor menor tendria
una repercusion negativa en la produccion y el comercio mundiales y la Norma del Codex deberia
cubrir los aceites de oliva producidos en todo el mundo. Otras delegaciones apoyaron la tercera
opcion porque era esencial para prevenir el fraude en el comercio y asegurar la autenticidad del
producto.

58. La Presidenta propuso un planteamiento alternativo en un esfuerzo por resolver esta cuestion,
consistente en suprimir los valores del acido linolénico en los aceites de oliva virgenes y sustituirlos
por una nota a pie de pagina que rezase lo siguiente: los limites nacionales podrian mantenerse o los
niveles podrian ser determinados por las autoridades nacionales. Sin embargo, esta propuesta no
suscitoé ningin apoyo.

59. Tras cierto debate, el Comité reconocidé que no habia acuerdo sobre el nivel de acido linolénico en
los aceites de oliva y los aceites de orujo de oliva y, por tanto, acordd recomendar que se suspendiera
este trabajo.

¥ CX/FO 11/22/7 (Comentarios de la Argentina, Australia, el Brasil, IOC), CRD 5 (Comentarios de México),
CRD 12 (Comentarios de Turquia), CRD 14 (Comentarios de Kenya), CRD 16Rev (Informe del Grupo de
trabajo que desempefié su labor durante la reunion).
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60. El Comité hizo notar que si se disponia de nuevos datos en el futuro, podria reconsiderar la
cuestion del nivel de acido linolénico en los aceites de oliva y los aceites de orujo de oliva. La
Presidenta recordd al Comité que dichos datos debian reflejar las variaciones mundiales vinculadas a
la geografia, el clima y la estacion (a lo largo de varias estaciones, diferencias segtn las variedades) y
ser correctos en el plano estadistico.

61. El Comité expreso su agradecimiento y reconocimiento a la Delegacion del Canada en su calidad
de Presidenta, y a todos los miembros del Grupo de trabajo por su excelente trabajo de facilitacion del
examen de esta cuestion en el Comité.

PROPUESTA DE ENMIENDA A LA NORMA PARA ACEITES DE OLIVAY ACEITES DE
ORUJO DE OLIVA: CONTENIDO DE DELTA-7-ESTIGMASTENOL (tema 6 del programa)

Veéase el tema 1 del programa

PROPUESTA DE NUEVOS TRABAJOS SOBRE UNA NORMA PARA ACEITES DE
PESCADO (tema 7 del programa)®

62. El Comité recordd que en su ultima reunion habia acordado considerar esta propuesta con mas
detenimiento, sobre la base de un documento de proyecto revisado. La Delegacion de Suiza presento
el documento de proyecto revisado CRD 15. La Delegacion explicé que el ambito de aplicacion del
proyecto de Norma cubriria los aceites derivados de pescado, incluidos los mariscos para consumo
humano directo o elaboracion ulterior, y que existirian categorias diferenciadas tales como los aceites
de pescado “especificados” procedentes de especies especificas con criterios definidos de
composicion y los aceites de pescado “no especificados” con criterios basicos de composicion.

63. La Presidenta ley6 los comentarios escritos de los siguientes paises que no estaban presentes en la
reunion: Mali, Mauricio y Kenia.

64. Varias delegaciones apoyaron el nuevo trabajo propuesto. Una delegacion manifestd que en la
Norma deberia remitirse a los Principios generales de higiene de los alimentos a efectos de garantizar
la inocuidad de los aceites destinados al consumo humano.

65. Una delegacion preguntd si el trabajo deberia ser realizado por el Comité o por el Comité del
Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP). La Secretaria aclaré que debido al mandato
del Comité, el trabajo deberia ser realizado por el CCFO y que era posible formular algunas preguntas
al CCFFP en caso necesario, especialmente en relacion con los aceites de pescado “especificados”. El
Comité convino en informar al CCFFP sobre la propuesta para iniciar un nuevo trabajo sobre los
aceites de pescado. Varias delegaciones manifestaron que procedia solicitar a los organos
especializados de la FAO/OMS una consulta para obtener el asesoramiento cientifico necesario a fin
de elaborar una norma apropiada del Codex para los aceites de pescado. El alcance de esta solicitud
deberia abarcar la totalidad de la cadena, los parametros y los métodos de analisis de la produccion.

66. El Comité concord6 en que habia apoyo unanime a esta nueva propuesta de trabajo y convino en
presentar una propuesta de nuevo trabajo a la Comision. EI Comité acordd introducir una pequefia
enmienda al documento de proyecto en la Seccidon 9 sobre el calendario propuesto para indicar que
este trabajo se llevaria a cabo de conformidad con el Procedimiento uniforme. El documento de
proyecto figura en el Apéndice VI. Para respaldar esta propuesta el Comité también alentd a los paises
y observadores a que presentasen a Suiza para abril de 2011 datos adicionales sobre el comercio y los
obstaculos al mismo, asi como otros datos pertinentes.

67. Ademas, el Comité acordo establecer un Grupo de trabajo electronico, presidido por Suiza y con
el inglés como idioma de trabajo, encargado de preparar un Anteproyecto de norma para los aceites de
pescado que se difundiria en el trdmite 3 y se consideraria en la siguiente reunion del Comité, a
reserva de ser adoptado como nuevo trabajo por la Comision.

Y CX/FO 11/22/9, CRD 2(Comentarios de Mali), CRD 3 (Comentarios de Mauricio), CRD 7 (Comentarios de
Noruega), CRD 11 (Comentarios de la ISDI), CRD 14 (Comentarios de Kenya), CRD 15 (Version revisada del
documento CX/FO 11/22/9).
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PROPUESTA DE ENMIENDA A LA NORMA PARA ACEITES VEGETALES
ESPECIFICADOS: ACEITES DE SEMILLA DE GIRASOL (tema 8 del programa)™

68. El Comité recordé que en su ultima reunion habia acordado considerar la propuesta de iniciar
nuevos trabajos a fin de revisar las gamas de acido oleico (C18:1) y acido linolénico (C18:2) para el
aceite de girasol en el Cuadro 1 de la Norma para aceites vegetales especificados.

69. La Delegacion de la Argentina indicé que existian algunas lagunas en las gamas de acido oleico
(C18:1) y acido linolénico (C18:2) para los aceites de girasol en el Cuadro 1 de la Norma, por lo que
algunos aceites de girasol de cultivos tradicionales no quedaban comprendidos en ninguno de los tres
tipos de aceite de girasol. La Delegacion también subray¢ la falta de coherencia en la expresion de los
niveles maximo y minimo para el indice de refraccion y la densidad en términos de temperatura; la
falta de correlacion y/o continuidad entre los niveles; y la falta de continuidad o el solapamiento en
los valores del yodo. La Delegacion, por tanto, propuso iniciar un nuevo trabajo a fin de revisar la
Norma para aceites vegetales especificados con el fin de abordar estas incoherencias.

70. Varias delegaciones indicaron que no podian adoptar una postura ya que el documento se habia
presentado tarde en la reunion en curso. Varias delegaciones apoyaron la idea de iniciar este trabajo e
indicaron que estarian en condiciones de presentar datos cientificos pertinentes.

71. Dado que el documento se habia recibido tarde y los miembros del Comité no disponian de
tiempo suficiente para realizar una consulta a nivel nacional, el Comité acordé considerar esta
propuesta de la Argentina destinada a enmendar la Norma para aceites vegetales especificados con el
fin de modificar los valores de referencia de los aceites de semilla de girasol (acidos grasos oleicos y
linolénicos, valor de yodo y densidad absoluta a 25° C) en la siguiente reunion. Asimismo, el Comité
acordo establecer un grupo de trabajo electronico presidido por la Argentina y con el inglés como
unico idioma de trabajo, que estaria encargado de revisar el documento de debate y preparar un
documento de proyecto, tomando en cuenta las Directrices sobre la aplicacion de criterios para el
establecimiento de las prioridades de los trabajos aplicables a los productos y la informacion
solicitada por el Comité cuando se proponga que se afiadan nuevos aceites a la Norma para aceites
vegetales especificados, para su consideracion ulterior en la siguiente reunion.

OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (tema 9 del programa)

Propuesta de revision del limite de campesterol en la Norma del Codex para aceites de oliva 'y
aceites de orujo de oliva™

72. La Delegacion de Australia presentd el documento de debate y subrayod la importancia de
mantener la integridad y calidad del aceite de oliva, la necesidad de actualizar las normas del Codex
cuando se dispusiera de nueva informacion cientifica o de otra indole, y recordd que las normas sobre
productos debian reflejar las variaciones a escala mundial y centrarse en las caracteristicas esenciales.
Desde esta perspectiva, la Delegacion manifestd que muchos de los parametros de la norma actual no
reflejaban adecuadamente las variaciones mundiales en cuanto al aceite de oliva, y en consecuencia
algunos aceites de oliva de alta calidad no podian ser objeto de comercio en el mercado internacional.
Para poder abordar este problema, la Delegacion propuso revisar el limite de campesterol para tomar
en cuenta nuevos datos sobre la variabilidad de los niveles de campesterol en el aceite de oliva virgen.
Esta propuesta fue apoyada por algunas delegaciones.

73. La Delegacion de la Union Europea expreso el punto de vista de que las disposiciones en la
Norma deberian tomar en cuenta la produccion de aceite de oliva a un nivel global e impedir su
adulteracion, y a estos efectos los cambios en los pardmetros deberian estar basados en estudios
mundiales realizados conforme a un protocolo acordado, al igual que en los estudios del COI. Por
tanto, la Delegacion manifestd que era prematuro iniciar nuevos trabajos sobre la revision del nivel de
campesterol. Esta postura fue apoyada por otras delegaciones.

" CX/FO 11/22/10, CRD 5 (Comentarios de México), CRD 10 (Corrigendum del documento CX/FO 11/22/10),
CRD 12 (Comentarios de Turquia), CRD 14 (Comentarios de Kenya).
" CX/FO 11/22/11, CRD 14 (Comentarios de Kenya).
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74. El observador del COI informé al Comité de que se habia sido iniciado un estudio sobre los
niveles de campesterol y de que como el numero de muestras no era suficiente hasta la fecha, todos
los paises productores, ya fueran miembros o no del COI, habian sido invitados a proporcionar
muestras.

75. La Delegacion de Australia indicod que, en su opinion, todos los datos y estudios pertinentes sobre
el aceite de oliva deberian ser tomados en cuenta, y no solo los datos del COI, y que el Comité no
deberia esperar a que el COI enmendara su norma para abordar la cuestion de los niveles de
campesterol a nivel internacional, teniendo en cuenta que no todos los Estados miembros del Codex
eran miembros del COL.

76. El Comité tomo nota de la informacion facilitada por las delegaciones de los Estados Unidos y la
Argentina sobre estudios que habian realizado a nivel nacional sobre los niveles de campesterol en el
aceite de oliva, que podian resultar utiles para examinar con mayor profundidad esta propuesta.

77. El1 Comité concordd en que no existia suficiente apoyo para iniciar nuevos trabajos sobre la
revision del nivel de campesterol en la Norma del Codex para aceites de oliva y aceites de orujo de
oliva en ese momento. El Comité, asimismo, acord6 que la Delegacion de Australia, en colaboracion
con la Argentina, los Estados Unidos y cualquier otro pais interesado, revisarian el documento de
debate para su consideracion en la siguiente reunion, teniendo en cuenta los datos adicionales que se
pusieran a su disposicion en el interin.

78. La Presidenta recalc6 que con el fin de conseguir datos que fueran verdaderamente
representativos de la variabilidad global, debia prestarse mucha atencion a las siguientes condiciones
al reunir datos destinados a ser considerados por el Comité:

e variacion geografica;

e variacion climatica y estacional (a lo largo de varias estaciones);
e variedades de plantas;

e datos estadisticos fiables.

Propuesta de nuevo trabajo sobre la enmienda a la Norma para aceites vegetales especificados;
aceite de salvado de arroz*

79. El Comité recordd que en su 32. periodo de sesiones la Comisiéon habia recomendado al CCFO
que reconsiderara el nivel de otros desmetilesteroles en la Norma si se pusieran nuevos datos a su
disposicion. La Delegacion de Tailandia informé al Comité de que su propuesta inicial sobre
desmetilesteroles contenida en el documento CX/FO 11/22/12 habia sido ampliada para incluir la
composicion de acidos grasos que figura en el CRD 4. La Delegacion present6 los resultados de sus
estudios sobre los niveles de desmetilesteroles y la composicion de acidos grasos en el aceite de
salvado de arroz. La Delegacion propuso un nuevo trabajo para enmendar el nivel de
desmetilesteroles y la composicion de acidos grasos en el aceite de salvado de arroz en la Norma para
aceites vegetales especificados.

80. Varias delegaciones apoyaron esta propuesta de nuevo trabajo. Algunas delegaciones sefialaron
que se necesitaria contar con mas datos que tuvieran en cuenta el contenido de esteroles y que
presentarian algunos datos pertinentes. La Delegacion de Tailandia indicd que reuniria suficientes
datos adicionales con el fin de preparar un anteproyecto de norma para la siguiente reunién. La
Delegacion de los Estados Unidos hizo notar que debido a la complejidad de los desmetilesteroles en
el aceite de salvado de arroz, debia velarse en especial por que se notificasen uniformemente los otros
desmetilesteroles.

12 CX/FO 11/22/12, CRD 4 (Propuesta adicional de Tailandia), CRD 14 (Comentarios de Kenya).
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81. El Comité acordd remitir esta propuesta a la Comision para que la adoptase en su 34.° periodo de
sesiones como nuevo trabajo sobre una enmienda a los niveles de desmetilesteroles y la composicion
de acidos grasos del aceite de salvado de arroz en la Norma para aceites vegetales especificados. El
documento de proyecto de esta propuesta se adjunta a este informe como Apéndice VII.

Propuesta de nuevo trabajo para enmendar la Norma del Codex para aceites vegetales
especificados: Aceite de soja con alto contenido de &cido oleico'

82. La Delegacion de los Estados Unidos recordd que desde 2005 y en su ultima reunion el Comité
habia considerado su propuesta de nuevo trabajo sobre tres tipos de aceites de soja modificados, que
no habia sido apoyada debido a la falta de datos sobre produccion y comercio. La Delegacion destaco
las cifras de produccion y comercio de los aceites de soja y manifestd que en los cinco afios
siguientes, el aceite de soja con alto contenido de acido oleico alcanzaria el 15% de la produccion
total de aceite de soja y que muchos paises estaban usando actualmente estos aceites. La Delegacion
recordd que se habian introducido varias enmiendas a la Norma para aceites vegetales especificados a
fin de incluir aceites vegetales con alto contenido de acido oleico y, por tanto, deberia iniciarse un
nuevo trabajo sobre los aceites de soja con alto contenido de acido oleico para facilitar el comercio.

83. Varias delegaciones apoyaron el nuevo trabajo habida cuenta del aumento de la produccion y el
comercio de aceites de soja con alto contenido de acido oleico. La Presidenta leyo los comentarios por
escrito de México, pais que no habia podido asistir a la reunién en curso.

84. Otras delegaciones sefialaron que faltaban cifras de produccion y comercio actualizadas en el
documento de proyecto y que, aunque se presentaban algunas proyecciones, no habia suficiente
justificacion para iniciar un nuevo trabajo en ese momento. En respuesta a algunas preguntas sobre las
variedades de soja, la Delegacion de los Estados Unidos aclar6 que algunas variedades comerciales ya
se encontraban en el mercado.

85. La Presidenta también llamo la atencion sobre la necesidad de contar con datos internacionales
adecuados sobre el volumen de producciéon y consumo, la estructura del comercio y los factores
esenciales de composicion y calidad.

86. Tras cierto debate, el Comité concordd en que debido a la insuficiencia de los datos sobre
produccion y comercio proporcionados en el documento de proyecto, no habia suficiente apoyo para
un nuevo trabajo a efectos de enmendar la Norma del Codex para aceites vegetales especificados a fin
de incluir los aceites de soja con alto contenido de acido oleico. El Comité también acordd establecer
un grupo de trabajo electronico dirigido por Estados Unidos y con el inglés como idioma de trabajo,
para preparar un documento de proyecto revisado, teniendo en cuenta los puntos de vista y
comentarios formulados en la presente reunién y respaldados por los datos pertinentes estipulados por
las Directrices sobre la aplicacion de criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos
aplicables a los productos y la informacion exigida por el Comité cuando se proponga afiadir nuevos
aceites a la Norma para aceites vegetales especificados, para su consideracion en la siguiente reunion.

Revisidn de la Norma CODEX STAN 210 para aceites vegetales especificados a fin de afiadir el
aceite de palma con alto contenido de &cido oleico OxG"

87. La Delegacion de Colombia subrayd los objetivos y aspectos principales de su propuesta de
elaboracion de disposiciones para el aceite de palma con alto contenido de acido oleico producido por
el hibrido OxG (Elaeis oleifera x Elaeis guinensis) en la Norma para aceites vegetales especificados,
que aparecen presentados en el documento de proyecto, y sefialo que se facilitaba informacion
adicional sobre cifras de producciéon y composicion de acidos grasos en el documento CRD 18.

88. Varias delegaciones apoyaron la realizacion de un nuevo trabajo sobre este producto ya que la
demanda de los consumidores, la produccion y el comercio de aceites con alto contenido de acido
oleico estaban creciendo debido a su alta calidad nutritiva.

B CX/FO 11/22/13, CRD 13 (Informacién suplementaria de Estados Unidos) y CRD 5 (Comentarios de
México).
¥ CX/FO 11/22/14, y CRD 5 (Comentarios de México) y CRD 18 (I nformacién suplementaria de Colombia).
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89. Durante el debate se solicitaron aclaraciones, en especial sobre si el tipo de aceite de palma
propuesto debia describirse como de “alto contenido” o de “contenido medio de 4cido oleico”, como
en el caso del aceite de girasol con un contenido de acido oleico similar, y si era apropiado incluir la
variedad en la denominacion del aceite. Varias delegaciones indicaron que debido a la recepcion
tardia del documento, no estaban en condiciones de adoptar una postura en la reunién en curso.

90. En vista de que el documento se habia recibido tarde y los miembros del Comité no habian tenido
tiempo suficiente para hacer una consulta a nivel nacional, el Comité acordd considerar la propuesta
de Colombia en su siguiente reunion. La Presidenta también record6é al Comité que el documento
revisado deberia contener datos internacionales sobre el volumen de produccion y consumo asi como
la estructura del comercio.

91. El Comité acord6 igualmente establecer un grupo de trabajo electronico, presidido por Colombia
y con el inglés como idioma de trabajo, para preparar un documento de debate revisado que incluyera
un documento de proyecto, tomando en cuenta opiniones y los comentarios expuestos en la reunion en
curso y basado en las Directrices sobre la aplicacion de criterios para el establecimiento de las
prioridades de trabajo aplicables a los productos y la informacion requerida por el Comité cuando se
proponga afadir nuevos aceites a la Norma para aceites vegetales especificados, que se examinaria en
la siguiente reunion.

Propuesta para los aceites prensados en frio®

92. La Delegacion del Iran presentd el documento CRD 9 y manifestd la importancia de usar el
prensado en frio como método tradicional y natural de produccion de aceites. La Delegacion propuso
incluir cuatro tipos de aceites (aceite de nuez, de pistacho, de cafiamo y de avellana), en la Norma
para aceites vegetales especificados.

93. Varias delegaciones indicaron que no podrian adoptar una postura porque habian recibido el
documento durante la reunion y necesitaban mas tiempo para estudiar la propuesta.

94. Algunas delegaciones indicaron que en su pais se producian estos y otros tipos de aceites
prensados en frio y estaban dispuestas a contribuir a la elaboracion de las disposiciones
correspondientes. También se hizo notar que la definicion y las caracteristicas de los aceites prensados
en frio deberian ser examinadas cuidadosamente.

95. Dado que el documento se habia recibido tarde y que los miembros del Comité no contaban con
suficiente tiempo para examinar atentamente la propuesta, el Comité acord6 considerar la propuesta
del Irén en su siguiente reunion.

96. El Comité convino en establecer un grupo de trabajo electronico, que estaria presidido por el Iran
y trabajaria en inglés, para preparar un documento de debate revisado, que incluyera un documento de
proyecto, teniendo en cuenta las opiniones y los comentarios realizados en la presente reunion y
basado en las Directrices sobre la aplicacion de criterios para el establecimiento de las prioridades de
los trabajos aplicables a los productos y la informacion exigida por el CCFO cuando se proponga
afnadir nuevos aceites a la Norma para aceites vegetales especificados, a fin de considerarla en la
siguiente reunion.

97. El Comité también acordd que esta propuesta se centraria en los cuatro tipos de aceites arriba
indicados, y que cualquier miembro podria proponer la inclusiéon de otros tipos de aceites en la Norma
en el marco de una propuesta aparte.

FECHA Y LUGAR DE LA SIGUIENTE REUNION (tema 10 del programa)

98. Se inform6 al Comité de que se habia programado provisionalmente que su 23.* reunidén se
celebrara en Malasia del 25 de febrero al 1 de marzo de 2013, a la espera de que el Gobierno anfitrion
y la Secretaria del Codex confirmasen el calendario definitivo.

'3 CRD 9 (Propuesta del Iran).
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Apéndice Il

PROYECTO DE ENMIENDA A LA NORMA PARA ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS,
OLEINA DE ALMENDRA DE PALMA Y ESTEARINA DE ALMENDRA DE PALMA (N09-
2007)

(en el Tramite 8 del Procedimiento)

2. DESCRIPCION
2.1 Definiciones del Producto

2.19 La oleina de almendra de palma es la fraccion liquida derivada de la fraccionacion del
aceite de almendra de palma (descrita anteriormente).

2.1.10 Laestearina de almendra de palma es la fraccion solida derivada de la fraccionacion del aceite de
almendra de palma (descrita anteriormente).

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD
3.3 Punto de deslizamiento

Oleina de almendra de palma  de 21 a 26°C

Estearina de almendra de palma de 31 a 34°C

Tabla 1: Composicion de acidos grasos de aceites vegetales determinada mediante CGL de muestras
auténticas'® (expresada en porcentaje del contenido total de 4cidos grasos) (véase la Seccion 3.1 de la
Norma)

Acido graso Oleina de almendra  Estearina de
de palma'’ almendra de palma
C6:0 ND-0,7 ND-0,2
C8:0 2,9-6,3 1,3-3,0
C10:0 2,7-4,5 2.4-33
C12:0 39,7-47,0 52,0-59,7
C14:0 11,5-15,5 20,0-25,0
C16:0 6,2-10,6 6,7-10,0
Clé6:1 ND-0,1 ND
C17:0 ND ND
Cl17:1 ND ND
C18:0 1,7-3,0 1,0-3,0
C18:1 14,4-24,6 4,1-8,0
C18:2 2,4-43 0.5-1.5
C18:3 ND-0,3 ND-0,1
C20:0 ND-0,5 ND-0,5
C20:1 ND-0,2 ND-0,1
C20:2 ND ND
C22:0 ND ND
C22:1 ND ND
C22:2 ND ND
C24:0 ND ND
C24:1 ND ND

' Datos de las especies incluidas en la Seccion 2.

7 Productos obtenidos por el fraccionamiento del aceite de almendra de palma.



REP 11/FO Apéndice 11 29

Apéndice
OTROS FACTORES DE CALIDAD Y COMPOSICION
1. Caracteristicas de Calidad
Dosis méxima
15 Hierro (Fe):
Oleina de almendra de palma cruda 5,0 mg/kg

Estearina de almendra de palma cruda 7,0 mg/kg

Tabla 2: Caracteristicas quimicas y fisicas de aceites vegetales crudos (véase el Apéndice de la Norma)

Oleina de almendra

Estearina de

de palma almendra de palma
Densidad relativa 0,906 - 0,909 0,902 - 0,908
(x°C/agua a 20°C) x=40°C x=40°C
Densidad aparente 0,904 - 0,907 0,904 - 0,906
(g/ml)
indice de refraccion 1,451-1,453 1,449-1,451
(ND 40°C)
indice de 231 - 244 244 - 255
saponificacién
(mg KOH/g aceite)
indice de yodo 20 -28 4-8,5
Materia <15 <15

insaponificable (g/kg)

Tabla 3: Niveles de desmestilesteroles en los aceites crudos derivados de muestras auténticas como
porcentaje del contenido total de esterol (véase Apéndice 1 de la Norma)

Oleina de almendra

Estearina de

de palma almendra de palma
Colesterol 1,5-1,9 1,4—-1,7
Brasicasterol ND -0,2 ND-2.2
Campesterol 7,9-9,1 8,2-9,7
Estigmasterol 13,4-14,7 14,1 -15,0
Beta-sitosterol 67,1 - 69,2 67,0 — 70,0
Delta-5-avenasterol 3,3-4,6 3,3-4,1
Delta-7-estigmasterol  ND - 0,6 ND -0,3
Delta-7-avenasterol ND -0,5 ND -0,3
Otros 2,9-3,7 1,0-3,0
Total esteroles 816-1339 775-1086

ND: No detectable, definido como <0,05%
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Tabla 4: Niveles de tocoferoles y tocotrienoles en los aceites vegetales crudos derivados de muestras
auténticas' (mg/kg (véase Apéndice 1 de la Norma)

Oleina de almendra Estearina de

de palma almendra de palma

Alfa-tocoferol ND - 11 ND-10
Beta-tocoferol ND -6 ND -2
Gama-tocoferol ND -3 ND - 1
Delta-tocoferol ND -4 ND
Alpha-tocotrienol ND - 70 ND - 73
Gama-tocotrienol 1-10 ND -8
Delta-tocotrienol ND -2 ND -1

Total (mg/kg) ND - 90 ND - 89

ND - No detectable.
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Apéndice 111

PROYECTO DE ENMIENDA AL CODIGO DE PRACTICAS INTERNACIONAL
RECOMENDADO PARA EL ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE A GRANEL DE ACEITES
Y GRASAS COMESTIBLES

(en el Tramite 8 del Procedimiento)

2.1.3 Contaminacioén

La contaminacién no deseada puede provenir de residuos de un material utilizado anteriormente con el
equipo, de la suciedad, la lluvia o el agua de mar, o de la adicion accidental de un producto diferente. En las
instalaciones de almacenamiento y en los buques puede ser especialmente dificil asegurar la limpieza de las
valvulas y tuberias, sobre todo cuando son comunes para depositos diferentes. La contaminacion se evita
con un buen disefno de los sistemas, adoptando habitos adecuados de limpieza y un servicio eficaz de inspeccion,
y en los buques se evita transportando aceites en un sistema de depositos separados, en los que las
mercancias transportadas anteriormente estan incluidas en la Lista del Codex de Cargas Anteriores
Aceptables disponible en el Apéndice 2 de este Codigo.

La contaminacion se evita también rechazando los depdsitos en que se hayan transportado, como carga
anterior, productos que estén incluidos en la Lista del Codex de cargas inmediatamente anteriores
prohibidas, en el Apéndice 3 del presente Codigo.

Las cargas anteriores no incluidas en las Listas del Codex de Cargas Aceptables o Prohibidas solo pueden
ser utilizadas si estan aprobadas por las autoridades competentes de los paises importadores.

En espera de la finalizacion de las listas, los operadores podrian aprovechar las orientaciones relevantes
ofrecidas por las listas y datos que aparecen en la bibliografia del Apéndice 4.

Para determinar si una sustancia es aceptable como carga inmediatamente anterior, las autoridades
competentes deben considerar los criterios siguientes:

1 La sustancia se transporta/almacena en un sistema apropiadamente disefiado; con rutinas de
limpieza adecuadas incluyendo la verificacion de la eficacia de la limpieza entre las cargas,
seguidas de una inspeccion efectiva y de los procedimientos de registro.

2 Los residuos de sustancias en la carga siguiente de grasa o aceite no deben resultar en efectos
adversos para la salud humana. La IDA (Ingestion Diaria Aceptable) o IDT (Ingestidn Diaria
Tolerable) de la sustancia debe ser mayor que o igual a 0,1 mg/kg de peso corporal por dia. Las
sustancias para las que no existe una IDA (o IDT) numérico deben evaluarse caso por caso.

3 La sustancia no debe ser o contener un alérgeno alimenticio conocido, a menos que sea posible
eliminar el alérgeno alimenticio identificado por transformacion ulterior de la grasa o aceite
para el uso al cual se destina.

4 La mayoria de las sustancias no reaccionan con grasas y aceites comestibles bajo condiciones
normales de envio y almacenaje. Sin embargo, si la sustancia reacciona con grasas y aceites
comestibles, cualquiera de los productos de la reaccién debe cumplir con los criterios 2y 3.
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Apéndice IV
ANTEPROYECTO DE LISTA DE CARGAS ANTERIORES ACEPTABLES
(en el Tramite 8 del Procedimiento)
Notas

(1) Cuando no sea posible transportar grasas y aceites comestibles a granel en tanques reservados unicamente
para alimentos, la posibilidad de casos de contaminacion se reduce si se transporta en tanques en que la carga
anteriormente transportada figura en la lista que aparece a continuacion.” La aplicacion de esta lista debe
combinarse con un buen disefio del sistema; practicas rutinarias de limpieza; y unos procedimientos eficaces
de inspeccion (véase Seccion 2.1.3 del Codigo).

(2) Las cargas anteriores que no figuran en la lista son solo aceptables si las permiten las autoridades
competentes del pais importador (véase Seccion 2.1.3 del Codigo).

(3) La lista que figura a continuacioén esta sujeta a revision y posible enmienda para tener en cuenta los
nuevos avances cientificos o técnicos. Como aceptables pueden incluirse otras sustancias tras una adecuada
evaluacion del analisis de riesgos. En esta evaluacion se debera tener en cuenta lo siguiente:

e Propiedades toxicologicas, incluido el potencial genotoéxico y carcindgeno (cabe tener en cuenta las
opiniones del JECFA u otros 6rganos reconocidos);

e Eficacia de los procedimientos de limpieza entre una y otra carga;

e Factor de dilucion en relacion con el volumen potencial de residuos de la carga anterior y cualquier
impureza que pueda haber contenido esa carga, asi como el volumen de aceite y grasa transportado;

e Solubilidad de los posibles residuos contaminantes;
e Refinado/elaboracion subsiguiente del aceite o grasa;

e Disponibilidad de métodos analiticos para la deteccion de cantidades trazas de residuos o para
verificar la ausencia de contaminacion; y

e Reactividad de los aceites/grasas con residuos contaminantes.
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Lista de cargas anteriores aceptables

Sustancia (sinénimos) Numero CAS
Acido acético (4cido etanoico; acido de vinagre; 4cido carbocilico de metano) 64-19-7
Anbhidrido acético (anhidrido etanoico) 108-24-7
Acetona (dimetilcetona; 2-propanona) 67-64-1
Destilados de aceites acidos y acidos grasos: procedentes de aceites y grasas animales,
marinas y vegetales
Hidroxido amoénico (hidrato de amonio; soluciéon de amoniaco; aguamonio) 1336-21-6
Polifosfato amoénico 68333-79-9
Aceites y grasas animales, marinas y vegetales (incluidos aceites y grasas hidrogenados),
distintos de aceite de nuez de anacardo y aceite de resina
Cera de abeja — blanca 8006-40-4
Cera de abeja — amarilla 8012-89-3
Alcohol bencilico (de calidad farmacéutica y de reactivo) 100-51-6
1,3-Butanediol (1,3-butilenglicol) 107-88-0
1,4-Butanediol (1,4-butilenglicol) 110-63-4
Acetato de butilo, n- 123-86-4
Acetato de butilo, sec- 105-46-4
Acetato de butilo, terc- 540-88-5
Solucién de cloruro célcico 10043-52-4
Lignosulfonato célcico liquido (licor de lignina; lejia de sulfito) 8061-52-7
Cera candelilla 8006-44-8
Cera carnauba (cera de Brasil) 8015-86-9
Ciclohexano (hexametileno; hexanafteno; hexahidrobenzeno) 110-82-7
Etanol (alcohol etilico; licores) 64-17-5
Acetato etilico (éter acético; éster acético; nafta de vinagre) 141-78-6
2-Etilhexanol (2-alcohol etilhéxilico) 104-76-7
Acidos grasos
Acido de cacahuete (4cido eicosandico) 506-30-9
Acido behénico (4cido docosandico) 112-85-6
Acido butirico (n-dcido butirico; acido butandico; acido etilacético; acido 107-92-6
forinico de propilo)
Acido caprico (n-acido decandico) 334-48-5
Acido caprico (n-acido hexandico) 142-62-1
Acido caprilico (n-acido octandico) 124-07-2
Acido ertcico (cis-13-acido docosendico) 112-86-7
Acido heptoico (n-4cido heptandico) 111-14-8
Acido laurico (n-acido dodecanoico) 143-07-7
Acido lauroleico (4cido dodecendico) 4998-71-4
Acido linoleico (9,12-4cido octadecadiendico) 60-33-3
Acido linolénico (9,12,15-acido octadecatriendico) 463-40-1
Acido miristico (n-acido tetradecandico) 544-63-8
Acido miristoleico (n-4cido tetradecenoico) 544-64-9
Acido oleico (n-4cido octadecenoico) 112-80-1
Acido palmitico (n-dcido hexadecan6ico) 57-10-3
Acido palmitoleico (cis-9-4cido hexadecenoico) 373-49-9
Acido pelargénico (n-acido nonandico) 112-05-0
Acido ricinoléico (cis-12-hidroxioctadec -9-acido endico; 4cido de aceite 141-22-0
de ricino)
Acido estearico (n-acido octadecandico) 57-11-4
Acido valérico (n-acido pentandico; acido valerianico) 109-52-4
Alcoholes grasos
Alcohol butirico (1-butanol; alcohol butirico) 71-36-3
Alcohol caproilico (1-hexanol; alcohol hexilico) 111-27-3
Alcohol caprilico (1-n-octanol; heptilcarbinol) 111-87-5
Alcohol cetilico (alcohol C-16; 1-hexadecanol; alcohol cetilico; alcohol 36653-82-4
palmitilico; n-alcohol hexadecilico primario)
Alcohol decilico (1-decanol) 112-30-1
Alcohol isodecilico (isodecanol) 25339-17-7
Alcohol enantilo (1-heptanol; alcohol heptilico) 111-70-6
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Alcohol laurilico (n-dodecanol; alcohol dodecilico) 112-53-8
Alcohol miristilo (1-tetradecanol; tetradecanol) 112-72-1
Alcohol nonilo (1-nonanol; alcohol pelargénico; octilocarbinol) 143-08-8
Alcohol isononilo (isononanol) 27458-94-2
Alcohol de oleilo (octadecenol) 143-28-2
Alcohol de estearilo (1-octadecanol) 112-92-5
Alcohol de tridecilo (I-tridecanol) 27458-92-0
Esteres de acidos grasos: combinacion de los 4cidos grasos supra con los alcoholes grasos
p.ej.  Miristato de butilo 110-36-1
Estearato de cetilo 110-63-2
Palmitato de oleilo 2906-55-0
Mezclas de alcoholes grasos
Alcohol de estearilo cetilico (C16-C18) 67762-27-0
Alcohol de miristilo laurilico (C12-C14)
Acido férmico (4cido metanodico; acido carboxilico de hidrogeno) 64-18-6
Glicerina (glicerol, glicerina) 56-81-5
Heptano 142-82-5
n-hexano 110-54-3
Acetato de isobutilo 110-19-0
Alcohol de isooctilo (isooctanol) 26952-21-6
Alcohol de isopropilo (isopropanol; carbinol dimetilo; 2-propanol) 67-63-0
Limoneno (dipenteno) 138-86-3
Solucién de cloruro magnésico 7786-30-3
Metanol (Alcohol metilico) 67-56-1
Cetona de metiletilo (2-butanona; MEK) 78-93-3
Cetona de metilisobutilo (4-metil-2-pentanona; isopropilacetona; MIBK) 108-10-1
Eter de metilbutilo terciario (MBTE) 1634-04-4
Melazas 57-50-1
Cera montana 8002-53-7
Pentano 109-66-0
Cera de petroleo (parafina) 8002-74-2
Acido fosforico (4cido ortofosforico) 7664-38-2
Agua potable: sdlo aceptable cuando la carga inmediatamente anterior figure 7732-18-5
también en la lista
Glicol de polipropileno 25322-69-4
Solucién de hidroxido potasico (potasa caustica) 1310-58-3
Acetato de propilo 109-60-4
Alcohol propilico (propano-1-ol; I-propanol) 71-23-8
Glicol de propileno, 1,2- (1,2-glicol de propileno; propano-1,2-diol; 1.2- 57-55-6
dihidroxipropano; glicol de monopropileno (MPG); glicol de metilo)
Tetramero de propileno (tetrapropileno; dodeceno) 6842-15-5
Didxido de silicona (microsilice) 7631-86-9
Solucion de hidroxido sodico (soda céustica, lejia; hidrato s6dico; sosa caustica 1310-73-2
blanca)
Silicato sodico (cristal de agua) 1344-09-8
Sorbitol (D-sorbitol; alcohol hexahidrico; D-sorbito) 50-70-4
Aceite de soja hipoxidizado 8013-07-8
Acido sulfiirico 7664-93-9
Solucién de nitrato amonico de urea (UAN)
Aceites minerales blancos 8042-47-5
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APENDICE V

ANTEPROYECTO DE LISTA DE CARGAS ANTERIORES ACEPTABLES
(En el Tramite 5/8 del Procedimiento)

Lista de cargas anteriores aceptables

Sustancia (sinénimos) NUmeros CAS
iso-Butanol (2-metil-1-propanol) 78-83-1
Solucioén de nitrato de calcio y amoniaco 6484-52-2
Solucidén de nitrato de calcio (CN-9) 35054-52-5

Metil ésteres de acido graso
Estos incluyen, por ejemplo:

e.g. Metil laurato (metil dodecanoato) 111-82-0
Metil oleato (metil octadecanoato) 112-62-9
Metil palmitato (metil hexadecanoato) 112-39-0
Metil estearato (metil octadecanoato) 112-61-8

Peroxido de hidrégeno

Lodo de caolina 1332-58-7

1,3 -Propileno glicol 504-63-2

Mezcla o mezclas de acidos grasos no fraccionados de aceites y grasas naturales

Mezcla o mezclas de alcohol graso no fraccionado procedentes de alcoholes
grasos de grasas y aceites naturales

Esteres grasos no fraccionados o mezclas de ésteres grasos procedentes de
grasas y aceites naturales

Fructosa
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Apéndice VI
DOCUMENTO DE PROYECTO

A LAVISTA DEL DESARROLLO DE UNA NORMA
DEL CODEX PARA ACEITES DE PESCADO

Este documento de proyecto ha sido elaborado de acuerdo con el Manual de Procedimiento de la Comision
del Codex Alimentarius, 19* edicion (2010), Seccion II, Procedimiento para la Elaboracion de Normas del
Codex y Textos Afines, parte 2. Examen critico de las propuestas de nuevos trabajos y seguimiento de los
progresos en la elaboracién de normas (pagina 23).

1. Objetivo y &mbito de aplicacion de la norma

El objetivo con que se propone este nuevo trabajo es crear una norma general que contenga factores de
calidad y composicion para diferentes aceites de origen marino (incluyendo aceites de mariscos). A efectos
del Proyecto de Norma, el término aceites de pescado se refiere a aceites derivados de pescado y mariscos
segun aparecen definidos en la seccion 2 del Cdodigo de Practicas para el Pescado y los Productos Pesqueros
(CAC/RCP 52-2003)’.

Los aceites de pescado tienen una composicion especifica que los convierte en un ingrediente importante
para una variedad cada vez mayor de alimentos. En la actualidad, existen en el mercado una gran variedad de
aceites de pescado. Se propone elaborar una Norma del Codex que regule inicialmente los aceites de pescado
que cumplen los criterios del Codex para nuevos trabajos. Deberia ser posible actualizar facilmente la norma
propuesta para incluir otros aceites de pescado a medida que aumente la importancia de los nuevos tipos de
aceite en el comercio internacional y en tanto que cumplan los criterios del Codex para nuevos trabajos.
Durante las deliberaciones del Comité del Codex sobre Grasas y Aceites se determinara el nivel de detalle
exigido en la norma en lo que respecta a los factores de composicion y calidad a fin de cumplir los objetivos
definidos.

Los objetivos de las normas del Codex son la proteccion del consumidor desde el punto de vista de la salud y
la inocuidad alimentaria, la garantia de practicas comerciales equitativas en el comercio alimentario y la
consideracion de las necesidades identificadas de los paises en desarrollo. La creacion de una Norma del
Codex para Aceites de Pescado que contenga factores de calidad y composicion garantizard la aplicacion de
practicas leales en el comercio de estos productos. Ademas, a fin de asegurar la proteccion del consumidor es
importante establecer los factores de calidad y composicion para los aceites de pescado.

Actualmente, por falta de una norma internacional los aceites de pescado se comercializan con diferentes
niveles de informacién, lo que hace dificil para las autoridades determinar rapidamente si un tipo concreto de
aceite es aceptable. Ademads, debido a la falta de informacion y referencias armonizadas, los consumidores
no pueden hacer una eleccion fundamentada.

La Comision del Codex Alimentarius ha elaborado Normas para casi todos los aceites y grasas que se usan
comunmente en la alimentacidon. Sin embargo, los aceites de pescado son productos alimenticios cada vez
mas importantes para los que hasta ahora no se ha elaborado ninguna Norma especifica. Ni la Norma del
Codex para Grasas y Aceites Comestibles, ni la Norma del Codex para Grasas Animales Especificadas
tratan adecuadamente la naturaleza especifica de los aceites de pescado.

Debido a su composicion especifica, los aceites de pescado son mas sensibles a la oxidacion en comparacion
con otros aceites. Por consiguiente, factores de calidad como el indice de peroxido o el contenido de hierro
establecidos en las normas existentes no son adecuados.

3 Pescado Cualquiera de los vertebrados acuaticos de sangre fria (ectotérmicos). No incluyen anfibios y reptiles
acuaticos. Mariscos Aquellas especies de moluscos acuaticos y crustaceos que son comunmente usados para alimento.
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El ambito de aplicacion del nuevo trabajo es elaborar una Norma del Codex para Aceites de Pescado
incluyendo los aceites derivados de mariscos que cumplan los criterios del Codex para nuevos trabajos.

2. Pertinencia y actualidad:

Ademas del uso tradicional del aceite de higado de bacalao, el consumo de aceites de pescado por su
composicion especifica constituye un fenomeno mas reciente observado en muchos paises.

Inicialmente, el aceite de pescado se presentaba al consumidor como un suplemento (por ejemplo, en
capsulas de gelatina blanda). En la actualidad, el aceite de pescado se utiliza como aditivos en productos
alimenticios, y la concienciacion de los consumidores al respecto esta aumentando. No obstante, existe una
falta de conocimiento entre los consumidores y las autoridades nacionales acerca de los factores adecuados
de calidad y composicion.

La gran rapidez con la que ha aumentado el comercio de aceites de pescado durante los ultimos 10 afios,
hasta llegar en la actualidad a unas 80.000 toneladas* exige una norma internacional que facilite la aplicacion

de practicas leales en el comercio.

3. Principales cuestiones que se deben tratar:

El nuevo trabajo propuesto sobre una Norma para Aceites de Pescado se desarrollard de acuerdo con las
estructuras de las normas del Codex existentes para grasas y aceites, e incluira las siguientes secciones:

- Alcance;

- Descripcion;

- Composicion esencial y factores de calidad;
- Aditivos alimentarios;

- Contaminantes de los alimentos;

- Higiene;

- Etiquetado;

- Meétodos de analisis y toma de muestras;

- Tablas con la composicion caracteristica de acidos grasos de los aceites descritos.

4. Evaluacion con respecto a los Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos:

El nuevo trabajo propuesto cumple con los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos
aplicables a los productos, tal como se especifican en el Manual de Procedimiento de la Comision del Codex
Alimentarius, 19* edicion (2010), pagina 33.

a) Volumen de produccion y consumo en los diferentes paises, y volumen y relaciones comerciales
entre paises.

Los aceites de pescado para consumo humano constituyen un producto de alto valor. El comercio
internacional de aceites de pescado elaborados aptos para el consumo humano es de aproximadamente

* Informacion sobre investigacion de mercado, Organizacién Global de EPA y DHA (GOED), 2008.



REP 11/FO Apéndice VI 38

80.000 toneladas métricas, con un valor de mil millones de dolares estadounidenses. En los afios
transcurridos del siglo XXI la cantidad de aceites de pescado comercializados para consumo humano se ha
duplicado cada cuatro afios, y se prevé que tanto la demanda como el comercio de este producto seguiran
creciendo.

Tomando en consideracion el volumen, la mayor parte del aceite procede de miembros de las familias de
peces Clupeidae y Engraulidae. Sin embargo, desde la perspectiva del valor existen cuatro tipos distintos de
aceite que comparten una proporcion significativa del comercio actual; ademas de los anteriormente citados,
hay aceites que se comercializan como concentrados y aceites comercializados en funcion de su origen
especifico (como por ejemplo, el aceite de atiin y el aceite de higado de bacalao). Todos estos aceites tienen
caracteristicas de composicion distintas.

La cadena de suministro de los aceites de pescado es internacional; las pesquerias principales estan situadas
en regiones distantes de los centros de refinacion y procesamiento de los productos destinados al consumidor
final. Son frecuentes los envios internacionales entre los lugares de produccion primaria y los fabricantes de
productos alimenticios. Es habitual, ademas, que el aceite de pescado o los productos que contienen aceite de
pescado crucen varias fronteras nacionales antes de llegar hasta el consumidor.

b) Diversificacion de la legislacion nacional y barreras resultantes o posibles que se oponen al
comercio internacional.

La falta de una norma para aceites de pescado armonizada internacionalmente genera frecuentemente
dificultades y obstaculos para el comercio.

Al no existir una norma internacional, los aceites de pescado se comercializan actualmente con diversos
niveles de detalle en la informacion relativa a su origen, composicion y calidad. Dado que pueden existir
variaciones en el grado de procesamiento, pureza, adicion de aditivos y formas moleculares del aceite,
resulta dificil para las autoridades nacionales juzgar si determinados envios son admisibles.

Este nuevo trabajo ayudara a proporcionar un enfoque internacional armonizado tanto sobre los factores de
calidad y composicion como sobre el etiquetado y el comercio de aceites de pescado.

¢) Mercado internacional o regional potencial.
La mayoria de los aceites de pescado comercializados para el consumo humano se producen en areas
geograficas especificas, mientras que el consumo de los productos alimenticios finales correspondientes tiene
lugar a escala mundial.

d) Viabilidad de la normalizacion del producto.

Aunque los aceites de pescado son comercializados por su contenido de acidos grasos especificos, hay una
variedad de diferentes tipos de aceites de pescado en el mercado.

A pesar de esta diversidad, todos los aceites de pescado destinados para el consumo humano deben cumplir
con caracteristicas minimas de calidad.

Es posible agrupar los aceites de pescado en distintas categorias, tales como los aceites de pescado
"especificados” procedentes de especies especificas con criterios definidos de composicion y aceites de
pescado no especificados” con criterios de composicion basica.

El aceite de pescado constituye un producto que puede ser objeto de normalizacion por parte del CCFO.

e) Regulacion de las principales cuestiones relativas a la proteccion del consumidor y al comercio
en las normas generales existentes o propuestas.

La elaboracion de una norma del Codex para Aceites de Pescado que contenga la composicion esencial y
factores de calidad permitird la armonizacion de aceites de pescado y, por consiguiente, contribuird a la
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proteccion del consumidor, garantizando al mismo tiempo la aplicacion de practicas leales en el comercio de
estos aceites.

f)  Numero de productos que requeririan normas separadas, indicando si se trata de productos sin
elaborar, semielaborados o elaborados

Existen diversos tipos de aceites de pescado. La propuesta consiste en elaborar una Norma del Codex que
inicialmente regule los aceites de pescado que cumplen los criterios del Codex para nuevos trabajos. Deberia
ser posible actualizar facilmente la norma propuesta para incluir otros aceites de pescado basados en su
importancia en el comercio internacional y en tanto que cumplan los criterios del Codex para nuevos
trabajos.

g) Trabajos ya iniciados por otros organismos internacionales en este campo y/o propuestos por el
organismo o los organismos pertinentes internacionales de caracter intergubernamental.

No existe una norma internacional en vigor que regule el uso alimentario de los aceites de pescado. Esta falta
de normalizacién ha dado lugar a la elaboracion de una norma industrial voluntaria®, que sin embargo no esta
reconocida por las autoridades. Por consiguiente, se necesita una norma del Codex que regule todos los
factores de calidad y composicion necesarios.

5. Pertinencia con respecto a los objetivos estratégicos del Codex:

El resultado del nuevo trabajo propuesto es pertinente para el propodsito fundamental
Objetivo 1: Fomentar marcos reglamentarios racionales, ademas de
Objetivo 1.2: Examinar y elaborar normas y textos afines del Codex sobre calidad de los alimentos.

Los resultados de este nuevo trabajo contribuirdn al desarrollo de una infraestructura solida racional de
control y reglamentacion de los alimentos, y consecuentemente promoveran la calidad y adecuacion de los
aceites de pescado para el consumo humano.

6. Informacion sobre la relacion entre la propuesta y los documentos existentes del Codex
El Codex ha elaborado normas practicamente para todos los aceites y grasas usados en la alimentacion, a

saber:

- La Norma para productos a base de grasa de la leche (CODEX STAN A -2-19 73, rev. 1-1999, enmendada
en 2006).

- La Norma general del Codex para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales
[(CODEX STAN 19- 1981 (Rev. 2-1999)].

- La Norma para aceites de oliva y aceites de orujo de oliva [CODEX STAN 33-1981 (rev.2-2003)].

- La Norma para aceites vegetales especificados [CODEX STAN 210 (enmendada en 2003, 2005)].

- La Norma para grasas animales especificadas (CODEX STAN 211-1999).
La Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales y la Norma para grasas
animales especificadas no regulan adecuadamente los aceites de pescado. Debido a su composicion
especifica, estos ultimos son mas sensibles a la oxidacidbn en comparacidon con otros aceites. Por

consiguiente, factores de calidad como el indice de peroxido o el contenido de hierro establecidos en las
normas vigentes no son adecuados.

> GOED Monografia Voluntaria, http://www.goedomega3.com/portals/0/public/GOEDMonograph.pdf
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7. Determinacién de todas las necesidades y disponibilidad de asesoramiento cientifico de expertos:

La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria emitié una opinion cientifica sobre los aceites de pescado
que consideraban aspectos de higiene y ranciedad de los aceites de pescado®. Otras evaluaciones hechas por
las autoridades nacionales podrian llegar en el futuro.

8. La identificacion de la necesidad de contribuciones técnicas a la Norma por parte de drganos
externos, a fin de que se puedan programar para:

Se podria solicitar a organizaciones internacionales reconocidas una aportacion en relacion a los métodos
analiticos.

9. Calendario propuesto para la ultimacién del nuevo trabajo, incluida la fecha de inicio. La fecha
propuesta para su adopcion en el Tramite 5, y la fecha propuesta para su adopcién por la Comision;

normalmente, el plazo de elaboracién de una norma no deberd ser superior a cinco afios:

Plan de trabajo para la elaboracién de una Norma del Codex para aceites de pescado.

Calendario Reunién Progreso
Febrero de 2011 22 Sesion del Comité del Codex | Acuerdo para realizar un Nuevo Trabajo
sobre Grasas y Aceites, Malasia sobre la Norma del Codex para Aceites de
Pescado y buscar la aprobacion de Nuevo
Trabajo de la Comision del Codex
Alimentarius en su 34" Sesion (Julio 2011).
Julio de 2011 34% Sesion de la Comision del Aprobacion de Nuevo Trabajo.

Codex Alimentarius.

De agosto de 2011 a
octubre de 2012

Grupo de trabajo electronico entre
sesiones

Elaboracion de un Anteproyecto de Norma
y su distribucion, por parte de la Secretaria
del Codex en el Tramite 3, a fin de recabar
observaciones con vistas a la 23% Sesion del
Comité del Codex sobre Grasas y Aceites
(2013).

Febrero de 2013

23% Sesion del Comité del Codex
sobre Grasas y Aceites

Examen del Anteproyecto de Norma para
aceites de pescado en el Tramite 4 y
propuesta de remitir el Proyecto de Norma
a la Comision del Codex Alimentarius para
su aprobacion en el Tramite 5.

Julio de 2013

36 Sesion de la Comision del
Codex Alimentarius

Aprobacion del Proyecto de Norma para
aceites de pescado en el Tramite 5.

De agosto de 2013 a

Grupo de trabajo electronico entre

Distribucion del documento para recabar

octubre de 2014 sesiones observaciones, y revision basada en las
observaciones que se reciban.

Febrero de 2015 24? Sesion del Comité del Codex | Examen del Proyecto de Norma para

sobre Grasas y Aceites aceites de pescado en el Tramite 7 y

presentacion del documento ante la
Comision del Codex Alimentarius para su
aprobacion en el Tramite 8.

Julio de 2015 38" Sesion de la Comision del Aprobacion final del Proyecto de Norma

Codex Alimentarius

para aceites de pescado en el Tramite 8.

® Opinién Cientifica sobre Aceites de Pescado para Consumo Humano. Higiene Alimentaria, incluyendo Ranciedad.

EFSA Journal 2010;8(10):1874
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Apéndice VII

DOCUMENTO DE PROYECTO

ANTEPROYECTO DE ENMIENDA A LA NORMA PARA ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS:
ACEITE DE SALVADO DE ARROZ

1. Objetivo y &mbito de aplicacién de la norma

Propuesta de enmienda a la Norma para Aceites Vegetales Especificados: Aceite de Salvado de Arroz
para modificar los niveles de composicion de acidos grasos y desmetilesteroles.

2. Pertinencia y actualidad

La 32% Sesion de la Comision del Codex Alimentarius (CAC) celebrada en 2009 aprobo el Proyecto
de Enmienda a la Norma para Aceites Vegetales Especificados: Inclusion del aceite de salvado de
arroz en el Tramite 8 y acordo que el CCFO deberia reconsiderar el nivel de otros desmetilesteroles si
se llegara a disponer de nuevos datos. En consecuencia, Tailandia se comprometié a emprender un
estudio adicional sobre los niveles de desmetilesteroles ademas de otros factores de calidad del aceite
de salvado de arroz y presentarlo a la 22* Sesion del CCFO en febrero de 2011.

3. Principales cuestiones que se deben tratar

Los cambios propuestos en los valores actuales del aceite de salvado de arroz que figuran en la Norma
para Aceites Vegetales Especificados, especificamente, se provee informacion detallada de los
resultados analiticos en el resumen del estudio de composicion de acido graso y desmetilesteroles en el
aceite de salvado de arroz.

4. Evaluacion con respecto a los Criterios para el establecimiento de las prioridades de los
trabajos

Criterios aplicables a los productos:
(a) Proteccidén del consumidor desde el punto de vista de la salud y de las préacticas fraudulentas.

Las disposiciones establecidas en la Norma para Aceites Vegetales Especificados prevén ya la
proteccion del consumidor desde el punto de vista de la salud y de las practicas fraudulentas. La
correccion de los valores en la norma relativa a los niveles de desmetilesteroles en el aceite de salvado
de arroz tiene el fin de reflejar caracteristicas quimicas precisas de ese aceite, por lo que contribuye a
proteger al consumidor de practicas fraudulentas.

(b) Volumen de produccion y consumo en los diferentes paises y volumen y patrones de de
comercio entre paises.

La produccion mundial de aceite de salvado de arroz es de entre 1 y 1,4 millones de toneladas
aproximadamente. Los principales paises productores son China, India, Japon, Birmania y Tailandia.
Gran numero de paises en Asia, Europa, América y Australia son importadores.

(c) Diversificacion de las legislaciones nacionales y barreras resultantes o posibles que se
oponen al comercio internacional.

La Norma para Aceites Vegetales Especificados fue elaborada para responder a la diversificacion de
las legislaciones nacionales y a las posibles barreras al comercio internacional.

(d) Mercado internacional o regional potencial.

El aceite de salvado de arroz tiene una larga historia de comercio internacional en cantidades
significativas.

(e) Viabilidad de la normalizacion del producto.

La normalizacién de la propuesta de enmienda es viable, ya que es una enmienda a una norma
existente.
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(f) Cobertura de las principales cuestiones relativas a la proteccion del consumidor y al comercio
en las normas generales existentes o propuestas.

Las disposiciones contenidas en la Norma para Aceites Vegetales Especificados ya regulan las
principales cuestiones relativas a la proteccion del consumidor y al comercio.

(9) Numero de productos que necesitarian normas independientes, indicando si se trata de
productos crudos, semielaborados o elaborados.

Esta cuestion no atafie a la propuesta.

(h) Trabajos ya iniciados por otros organismos internacionales en este campo.
No hay ninguna otra norma internacional que regule este aspecto del aceite de salvado de arroz.
5. Pertinencia con respecto a los objetivos estratégicos del Codex

Esta propuesta es coherente con la declaracion de vision estratégica en el Plan Estratégico para el
quinquenio 2008-2013, subapartado a) Fomentar marcos reglamentarios racionales.

6. Informacion sobre la relacién entre la propuesta y los documentos existentes del Codex
Ninguna.
7. Determinacién de la necesidad y disponibilidad de asesoramiento cientifico de expertos
Ninguna.

8. Identificacion de la necesidad de contribuciones técnicas a la norma por parte de érganso
externos, a fin de que se puedan programar estas contribuciones

Ninguna.

9. Calendario propuesto para la realizacion de los nuevos trabajos, comprendida la fecha de su
inicio, la fecha propuesta para su adopcion en el Tramite 5 y la fecha propuesta para su
adopcion por parte de la Comision

Se solicita al Comité y a la Comisiéon que consideren si los nuevos trabajos propuestos deben
realizarse con arreglo al Procedimiento Uniforme. Dado que el Comité del Codex sobre Grasas y
Aceites solamente se retne cada dos afios, se propone que la enmienda a la Norma para Aceites
Vegetales Especificados: inclusion del aceite de salvado de arroz, se elabore siguiendo el Reglamento
de Codex de la siguiente forma:

Fecha Reunion Progreso

Julio de 2011 34" sesion de la Comision Aprobacion como nuevo trabajo por la CAC
del Codex Alimentarius.

Febrero de 2013 23%sesion del Comité del Fecha que se propone para el examen en el Tramite
Codex sobre Grasas y 4 por el CCFO
Aceites

Julio de 2013 36" sesion de la Comision Fecha que se propone para la adopcion por la CAC

del Codex Alimentarius en el Tramite 5/8




