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Note explicative

Vous &tes priés de prendre note des points suivants concernant la

deuxiéme réunion du Comité du Codex sur l'hygidne alimentaires

1.

2,

3e

Annexe I "Lisﬁs des participants” n'est pas jointe.

- Annexe IT 3 "Projet de principes généraux et directives provisoires

en vue de l'établissement de normes d'hygidne alimentaires' n'est pas .
Jjointe. Cette norme a atteint 1'étape 3 de la procédure & suivre

pour 1'élaboration de normes mondiales, Conformément aux voeux du
Comité elle a &té transmise aux gouvernements pour observations aprés
la réunion du Comité, Vous &tes pridés de faire parvenir vos obser-
vations au Secrétariat avant le ler novembre 1965 afin de pouvoir les
présenter & 1'8tude du Comité du Codex sur l'hygidne allmentalre lors
de sa troisiéme réunion.

Annexe IIL ¢ "Projet de normes d'hygidne provisoires pour les fruits
séchés" n'est pas non plus jointe., Cette norme a 8galement atteint
1'étape 3 de la procédure & suivre pour 1l'élaboration de normes mon-
diales et elle a été distribude aux gouvernements aprés la.réunion

du Comité du Codex sur l'hygidne alimentaire. A la demande du
Secrétariat les observatlons sur cette norme devralent également

"8tre faites jusqu'au ler novombre 1965. ¥
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INTRODUCTION . -

1. La deuxi&me réunion du Comité du Codex sur l'hygiéne alimentaire,
convoquée par le Gouvernement des Etats-Unis, s'est tenue au Sidge de

la FAO, & Rome, du 14 au 16 juin 1965, sous 1la présidence de M, Kenton L.
Harris (Etats—Unis). Le Comité a adopté le rapport dont la teneur suit.
Les délégués et observateurs de 13 pays et les représentants de la FAO
et de 1'OMS .y ont participéd., (L& liste des participants figure & 1'Annexe I),
Le" Comité a adopté l'ordre du jour proposé par le Président. Celui~-ci a

‘exprimé ll'espoir que le Comité s'efforcerait d'arriver & un accord, sur les
“Principes généraux d'hygidne alimentaire au cours de la réunion, de fagon

que l'on puisse les transmettre ensuite aux gouvernements pour observations,
conformément & la procédure (étape 3) établie par la Commission pour 1'dlabo-
ration de normes. . (Voir page 63 du rapport de la deuxidme session de. la
Commission mixte FAO/OMS du .Codex Alimentarius) SR

- Mandat du Comité du Codex sur 1thygidne alimentaire

2. . Durant 1‘ekamen'du:mandatf¢0pfié“au”Comité, il a &t& précisé que ce
mandat avait &été élaboré par un groupe de travail lors de la déuxiéme -
session de la Commission du. Codex Alimentarius. * Le nouveau mandat du
Comité a &6té 8tabli afin de fixer.avec précision les lignes de communica-
tion entre les divers comités du Codex s'ocoupant.de produits et le Comitd
du Codex sur l'hygidne alimentaire, de. fagon gue.puissent &tre élabordes

~ des normes d'hygidne compldtes couvrant les principes généraux et contenant

des dispositions spécifiques & certains produits ayant des prescriptions
qui #r sont propres en matiére d'hygidne. Le mandat révisd du Comité du -
Codex sur l'hygidne alimentaire signifiait que le Comité &tudierait des :
prescriptions d'hygilne spécifiques soit & la demande d'un des.domitéds du

Codex s'occupant de produits, soit de sa propre initiative, dans les cas

ol de tels comités n'auraient pas é%té instituds. Il a &té noté en outre
que le Comité était également chargé d'étudier les problémes,d'hygiénelqui,

‘bien que relevant d'un autre comité du Codex, n'auraient pas été, & son

avis qualifié, convenablement traités,

3. Au cours du débat, le d8légué des Etats-Unis a exprimé une inquiétude:
d'aprds le nouveau mandat du Comité, les autres comitds du Codek n'étaient
pas tenus de lui renvoyer pour &tude les questions d'hygiéne., La Commission
avait cependant décidé que le Comité du Codex sur 1'hygiéne alimentaire
devait, en tout état de cause, 8tre tenu au courant; par: 1'intermédiaire

du secrétaire de la Commission mixte FAO/OMS du Codex Alimentarius, de
1'établissement, par d'autres Comitds du Codex, de toute spécification

en matidre ‘d'hygidne alimentaire, o o
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4, A ce propos, certaines délégations se sont demandé si le nouveau
mandat permettrait au Comité de connaitre des aspects sanitaires de la
production des matiéres premiéres, et en particulier de la culture et

de la récolte de celles qui servent & l'alimentation., De nombreuses
délégations ont estimé que, pour que soient élabordes des prescriptions
d'hygigéne qui protégent la santé publique, il faut qu'elles portent
également sur la matidre premidre elle-méme. De l'avis dlautres délé=
gations, il ne serait nécessaire de s'occuper des problémes de 1'hygidne
des matidres premiéres que dans quelques cas spéciaux; ces questions ne
devraient donc pas 8tre prises en considération dans les principes généraux
d'hygiéne alimentaire.

S5¢ A oce sujet, il a 8té précisé au Comité que son mandat révisé avait
8t8 expressément rédigé pour permettre aux divers comités du Codex
d'étudier de manidére aussi approfondie qu'ils le désirent les prescrip-
tiong d'hygidne relatives aux produits qui leur sont attribués, tout

en leur donnant la possibilité de demander 1l'avis qualifié du Comité

du Codex sur l'hygiéne alimentaire sur tout point qu'ils jugeraient

&tre de sa compétence. Le Comité estime néanmoins, que pour lul per-
mettre de remplir ses fonctions d'une maniére satisfaisante, 1l faudrait
élargir son mandat; cet élargissement l'habiliterait également pour étudier
les problémes de 1'hygidne des produits dés les premiers stades de la pro-
duction,

6. Des questions ont également été posées quant au statut des Groupes
d'experts FAO/OMS de 1l'hygidne des viandes et du lait dans le cadre du
Codex Alimentarius et quant aux risques de chevauchement d'activités,

Ces groupes, a~t-il expliqué, sont composés d'experts inddépendants dont

les recommandations sont mises & la disposition de tous les gouvernements,
sans que ceux-ci soient nécessairement tenus de les appliquer, comme ils

le sont dans le cas des normes du Codex., Il a été& relevd que les travaux
du Groupe d'experts de l'hygi&ne des viandes portaient aussi sur la volaille
et que le deuxidme rapport du Groupe d'experts mixte FAQ/OMS de 1l'hygiéne
des viandes traitait des problémes de l'hygidne des viandes de volaille -
Voir Etudes agricoles de la FAO -~ Série des Rapports techniques Nc 241,

Le Comité a décidé en conséquence que les prescriptions d'hygidne proposées
pour la volaille par le Gouvernement du Royaume-Uni seront révisées en
collaboration avec les Etats-Unis et communiquéesd la Commission et aux
autres groupes qui oeuvrent déjd dans ce domaine. ‘

Presoriptions d'hygidne pour les aliments précuisinés congelés

Te Le Comité a examiné les propositions soumises par le Canada en ce.

qui concerne les conditions d'hygidne & observer dans la préparation-et
la manipulation des aliments précuisinés congelés. Les points ci-aprés,
touchant la revision des normes proposées, ont été mis en question:

a) le rapport durée/température, et en particulier la presorigtion
. . > e a2 . » N o
exigeant que les aliments précuisinés soient conservés a O°F (-17,8C)s



b) 1a neces31te d'un test de mise en evmdenue des salmonellé
les aliments congeles plutdt '
tlonnees dans la norme° I

‘;»Q) la. neceSS1te de tests mlcroblolog

o - normess : : :

1ques multlples et‘

Le Comlte suggere de sunprlmer dans la norme
© . de Te remplacer. par une declaratlon 1ndlquan+’
. . seront etablles ulterleurement en meme temps-
.+ 7 tillonnage. approprlees°

:;' -‘,‘
R - N

.84 Le: Comlte invite le Canada, quw en. eut l'auteur, a~ra%1ser 1e proget{
) ,f‘f v.de norme % -la lumidre des oommentalres Que les gouvernements dést Etats
RN Membres du Comité devront lui faire parvenir*dans un délai: de tr01s m01s,,
T L e est—a~dlre avant le ler octobre 1965. -Le - Canada soumettra ensulte le:
. projet revisé au Président du - Comlte avant le JLer janvier 1966 afln d'en
permettre la dlstrlbutlon -au Comlte blen avant la. tr01s1eme reunlon.»\‘
B Norme d'hyglene pour 'los oeufsu%;'“; _‘:;a 2y ‘,u"f -'if. " e TaTak
9.. Le Comlte a brlevement examlne le proaet de norme preseqte par le
Royaume—Uhl, 'I1 a été corivenu. ‘que-le Royaume_Unl devalt rev1ser ce
prOJet en tenant- oompte des commentalres des - gouvernements deo Etats

Membres, Les points’ sulvants ont 8té. reuenus pour.1n01u810n~dans le
proget rev1seo'i;, O, , . &

x

. ‘“‘-

)a) ‘1a norme devralt couvrlr epalementila proparatlon mpcaglque des“oeufs;
EDVER _ entlera 11qu1des, L RN o o

I

-1.‘»,;'

,b) '11 oonv1endra1t de reexamlner le rapport duree/température en. ce qu1
L concerne la Dasteurluatlon afln de determlner g1 1'on‘ne pourralt nas.
e s recourlr & une . temperature plus basse penaant uh temps plus longg :

. ce
7uqu1 nulralt m01ns & la. quallte du prodult _ p;

! i FA ‘
‘afg),lla norme devralt 1nclure des tests permettant ‘de determlner la,purete,
S0 4w produit qut point de wvue mlcroblologlqu ,xpar exemple le,denombre+
'»;;ment total des enterobaoterlaceesan e .

y‘*—,"»

id:);xa,utres prodults a base d'oeuf

La délégatlon du Royaume-Uhl -8 est engagec g reexamlner uog proget de
norme et A presenter une ver51on revisée au Preoadent avant le . ler) 3anv1er
3“1966 - Le. texte en sera ensuite distribué. -aux. mémbres - duxComlte ble" 7

la tr0151eme reunlon, les oommentalres‘regus y seront 1ncorpores.'

y
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Poisson

10, Le Comité a pris en considération la demande, formulée lors de la
Réunion d'experts 1ndependants des péches, en février 1964, que soient
entrepris des travaux sur 1l'hygi®ne et la désinfection des usines qui
traitent le poisson. Il a 8té convenu que le Royaume-Uni &tablirait,

en collaboration avec les Etats-Unis, un projet de normes d'hygiéne

pour la troisidmo réunion. BEn outre, le Royaume-Uni, en collaboration
avec les Etats-Unis et le Canada, établira un projet de normes d'hygidne
couvrant tous les aspects de la production et du traitement des coqull— _
lages.

Salmonelles

1ls Le Comité a examiné le rapport présenté par la délégation des Pays-Bas
sur les problémes poséds par les salmonelles en relation avec les aliments
et 1'hygiéne alimentaire., Il a été convenu que la gquestion sera traitée
dans les prescriptions d'hygidne qui seront proposées pour des produits
déterminés.,

Normes d'hygigne pour les cérdales en grains

12, Le Comité a bridvement examiné les normes proposées par la délégation
des Etats-Unis, Il a été convenu de supprimer la Section III sur la sélec-
tion des semences et d'apporter des modifications substantielles aux Sec-
tions IV et V. Le Royaume-Uni, le Canada, l'Australie et les Pays~Bas
présenteront des observations dcrites aux Etats-Unis. Le Comité étudiera
un projet revisé lors de sa troisiéme réunion, sous réserve d'un avis que
la Commission doit émettre & l'occasion de sa troisidme session.

Principes généraux et directives applicables aux normes d'hygidne alimentaire

13, Le Comité a examiné en détail les propositions présentées par le
Royaume-Uni et les Etats-Unis concernant les principes généraux et les
directives applicables & 1l'élaboration de normes d'hygidne alimentaire,
I1 a retenu le texte revisé d'un avant-projet de norme provisoire (voir
Annexe II du présent rapport)., Il a décidé en outre de transmetire ce
texte aux gouvernements pour observations, conformément & la procédure
(étape 3) dtablie par la Commission pour l'élaboration de normes. Ce
projet de norme pourra servir dds maintenant de guide fondamental'pour les
futures normes9 il contient les principes généraux en matidre 4! hyglene
appllcables & toutes les denrées alimentaires. Les principes généraux
tels qu'ils s'appliquent seront répétés dans toutes les normes d'hygidne
pour les groupes de produits spécifiques. :
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Normes d hygiene pcur lesffruits secsT : _ o J"hfgig,~' e
;- uiﬁ"' . . \., N . - “ N . '.
14, Le Comlte etalt sa1s1 d un’ prOJet de norme etabll par les Etats—Unls
3 quel le Comité- au Codex sUL: les*frults et. legumes traités avait examlne et 2
: 1u1 avelt ronvoye pour 1nterventlon approprlee. Aprés av01r procédé i une‘”{ ;f ’
;@}, alyse dotallleevdu proget, 1% Comité décide de lui- apporter des modlflca— [
e tlons mlneures et de le- transmettre aux gouvernements pour observatlons,' R
jr' conformement a‘la procedure (etape 3) établie par la’ Comm1ss1cn pour. 1'e1a~ R
»xﬁ"ﬂ",_' boratlon de normes (v01r Annexe III du présent rapport)

g ;,,, B R

Normes-d'hygléne pour les frults et legumes en conserve et les prodults

R, Egarentes RIS
. R R o Y

: 15.; LeAPres1dent du Comlte du Codex sur les frults et, legumes traltes qui- DR
EREE S partl ipait ‘& la réunion a slgnale ‘1'attention du Comité deux documents.
Lo étab lis par son Comité: et: scumls al Comitd a. 1'examen. du-Comité du Codex
sur 3T hyglene allmentalre, -8 savoir ‘les normes d'hygidne pour les fruits -
.et. legumes ‘en conserve et’ les prescrlptlons d'hyglene du matériel pour . ..
les conserverles.. Le Comité .a éxaminé en détail le. prOJet de norme que ’
Te Comlte du Codex sur les frults et légumes’ traltes Jui avait renvoyé 7 B
pour‘lnterventlon approprlee. Apres avoir revisé oralement ce projet : R
-rendre conformée aux Pr1n01pes generaux et aux direotives applica- )
fmatlere d'hygidne: allmentalre, le Comité prie la délégation des 7 :
Etats—Unls d?en etabllr unexverS1on rev1see et de la faire parvenir au. ~ - ¢ T
, Secretarlat,de ga Comm1351on qul la- transmettra aux gOLvernements pour BRIV
'3fobServ 1ons ‘

: : , - no , ﬁLe Comlte a declde en -outre que'la
G normefcontlendrqvles spe01flcatlons su,vantes relatlves aux produits finalss

'Slbles, n"tampent»vnsectes, fragments d'lnsectes, toiles d'lnseotes, -~
w;terre,~sab1e, fragments .de pierres, matidre’fécale. de toute.origine, i
'u}p01ls humalns ou anlmaux, et exempts-de’ fllaments fonglques (m0131s— '

;:~sures) dont'la presence 1nd1quera1t des 1ngred1ents avariés. " f.vf

.

b) Les aIimentsfen conserve d01vent etre exempt de tout agent pathogene ' .
j‘fe@ﬁdey oute substance tox1que produ ite, par des bacterles ou des moisis- . -

q

t

‘c) Les'allments en. conserve ne d01vent pas contenlr de quantltes decelables

- &'

e . ise’ par la leglslatlcn et la reglementatlon cfflclelle du- pays ol
Tl i ﬂprodult sera consomme. Les addltlfs allmentalres ou autres reS1dus

nﬁxef _'5 d) Les‘allments en ccnserve dont le pH est superleur 3 4,5 seront SOUMlcV
- ' ; "l-a un traltementtsufflsant pour detrulre toutes les Spores de Clostrldlum

'botullnum.»;ff
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Af}atoxine

16, Le Comité a examiné un rapport établi par la délégation des Pays-Bas
et intitulé "Proposed Recommendations on the Prevention of the Occurrence
of Aflatoxin in Groundnuts and Groundnut Products" (Recommandations PropPo-
sées concernant la prévention de 1'apparition d'aflatdxines dans les ara-
chides et produits dérivés). Quelques délégués ont signalé que des re-
cherches approcfondies sur tous lea aspects du probléme des aflatoxines
étaient en cours dans diverses rarties du monde. Le Comité est donc
convenu d'accepter le rapport des Pays-Bas en tant que rapport sur 1'état
d'avancement des travaux en question et demande & la délégation des Pays-Bas
de continuer & le tenir au courant des faits nouveaux dans ce domaine,

Le Comité a donné 1'assurance de son appul et de son intéré&t pour les -
recherches conduites dans toutes les parties du monde sur l'aflatoxine.

I1 a 8%8 convenu que lorsque la question sera plus completement &lucidée,
le Comité examinera le rdle qui lui reviendra pour l'élaboration’ de
directives d'hygidne alimentaire couvrant l'aflatoxine, ‘ '

Travaux techniques d'autres organismes dans le domaine de 1'hygiéne
alimentaire '

17. - Le Comité a examing de fagon générale la ndcessité de veiller & ce

que les travaux techniques exéocutds par d'autres organismes .dans le domaine
de l'hygiéne alimentaire, par exemple ceux de 1'ICMSF, soient pris en consi~-
‘dération. Il a été conclu que le Comité devait se tenir au courant des
normes microbiologiques élaborées par tout organisme travaillant dans ce
domaine et les utiliser dans tous les cas approprids,. T

Activitds futures

18, Il a &té proposé que le Comité, dans le cadre de ses activités futures
en matidre de normes d'hygidne,étudie les questions suivantes:

a) Fruits et légumes déshydratés, y compris les champignong comestibles.

b) Noix de plante arborescentes (noix, noisettes, amandes), méme écalées,
Yy compris les noix de coco séchées,

c) Probldmes d'hygiéne élimentaire dans les pays en voie de développement.

d) Manutention des denrées alimentaires au stade du commerce de détail,

e) Jus dé fruits; |

En ce qui concerne le point d), le Comité a décidé de demander & la
Commission d'envisager d'élargir son mandat afin qu'il englobe les aspects

sanitaires de la manutention des aliments dans le commerce de détail et les
établissements de consommation,
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19. Les pays mentionnds ci-aprés acceptent de se charger de 1'établisse-
ment de projets de normes pour les produits suivants: ‘

Sujet ‘ Pays Collaborations
a) BE.U. Suéde
“b) E.U. - Suisse, Royaume~Uni (pour )
' ' la noix de coco séchée)
c) E.U, . Pays en voie de dévelop-
: pement invités par les
Etats-Unis , ’
a E.U. ‘ Isragl

Dispositions en matidre de collagboration

20. Les pays qui ont acceptéd de se charger d'établir des projets de
normes sont prids de se mettre en rapport avec les chefs de délégation

des autres pays qui ont exprimé le désir de collaborer (voir paragraphe 19
du présent rapport). Il est également demandd d'adresser le double de 1la
correspondance au Président du . Comitd du Codex sur 1l'hygidne alimentaire,
le Dr. Kenton L., Harris et au fonotionnaire de la FAO & Rome chargéd du
Programme mixte'FAO/OMS des normes alimentaires. Les projets entidrement
rédigés devront &tre adressés au Président du Comi$é du Codex sur l'hygiéne
alimentaire le plus 13t possible pour en permettre la traduction et la dis-
tribution aux membres du Comité bien avant la date d'ouverture de la troi-
siéme réunion. :




