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ANTECEDENTES

1. En este documento se presentan los aspectos mas destacados en relacion con la inocuidad y calidad de
los alimentos en la regiébn de América Latina y el Caribe, en particular una visién general de las cuestiones
actuales e incipientes. Asimismo, se ofrecen los antecedentes y el analisis de la informacion recopilada
para su presentacién y examen en la 23.2 reunién del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina
y el Caribe (CCLAC) en 2024.

INTRODUCCION

2. En su 38.° periodo de sesiones, celebrado en marzo de 2024, la Conferencia Regional de la FAO para
América Latina y el Caribe (LARC):

a. “‘reconocio el papel de la regidn como importante exportador de productos agroalimentarios,
promoviendo la reduccion de las medidas de restriccién del comercio [...]"; y recomendé a la FAO que
“fortaleciera la capacidad de los gobiernos para responder a las necesidades cambiantes del comercio
a fin de aumentar la transparencia y respaldar a las pequefias y medianas empresas, las cooperativas
y los agricultores familiares con vistas a [...] su acceso a los mercados y su participacién en las
cadenas de suministro mundiales”;

b. “reconocié que uno de los principales desafios de la region [...] era la dificultad para incrementar la
produccion de alimentos de manera sostenible y resiliente a fin de superar las limitaciones de
recursos, la pérdida de biodiversidad, la degradacion de los recursos naturales, el cambio climatico,
los conflictos y las perturbaciones econémicas”.

3. El cambio climatico se consideré una de las crisis mas peligrosas del mundo en un informe? publicado por
el Foro Econémico Mundial en enero de 2024. En el informe sobre riesgos a nivel mundial se sefiala que
los riesgos ambientales® dominan el panorama de los riesgos a corto, medio y largo plazo (esto es,
periodos de tiempo de dos, cinco y 10 afos, respectivamente). Respondieron a la encuesta sobre
percepcion de los riesgos mundiales representantes de 19 paises de la regién, nueve de los cuales
determinaron que los fendbmenos meteoroldgicos extremos eran el mas importante de los cinco principales
riesgos que debian abordarse en el futuro cercano.

1 Documento LARC/24/REP, titulado “Informe del 38.° periodo de sesiones de la Conferencia Regional de la FAO para
América Latina y el Caribe”.

2 Foro Econdémico Mundial. 2024. The Global Risks Report 2024. 19.2 edicion. Insight Report. Cologny (Suiza).
www.weforum.org/publications/global-risks-report-2024/

3 Riesgos ambientales: pérdida de biodiversidad y colapso de los ecosistemas, un cambio decisivo en los sistemas del
planeta, fendmenos meteorolégicos extremos, escasez de recursos naturales (alimentos y agua), desastres naturales no
debidos a fendmenos meteoroldgicos y contaminacion (del aire, el suelo y el agua). Foro Econémico Mundial. 2024. The
Global Risks Report 2024, Glosario, pag. 95.
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4. La escasez de recursos naturales relativa a los alimentos y el agua ocupé el cuarto puesto en cuanto a
gravedad a escala mundial durante los préximos 10 afios, lo que pone de manifiesto la importancia de los
riesgos ambientales dentro de los sistemas agroalimentarios.

5. En elinforme prospectivo? de la LARC se mencionan los efectos acumulativos del cambio climatico en la
disminucién del rendimiento de las cosechas, las modificaciones en los regimenes de precipitaciones y
otros efectos extremos que provocan pérdidas econdmicas en la region. En el Caribe, los frecuentes
desastres naturales han dado lugar a la escasez de alimentos y el aumento de los precios. En América
del Sur y Mesoameérica, las variaciones de las condiciones climaticas han repercutido en la calidad y la
cantidad de la produccion de cultivos de exportacion, como el café y la soja, lo que afecta a la
competitividad de estos productos en el mercado mundial. En el informe también se indica que América
Latina y el Caribe es la region donde se utilizan mas plaguicidas, lo que representa una amenaza para la
biodiversidad.

6. Los cambios en el comercio, los sistemas agroalimentarios, el clima y los riesgos ambientales, entre otros
temas generales, afectaran a la inocuidad y calidad de los alimentos.

CUESTIONES INCIPIENTES EN MATERIA DE INOCUIDAD ALIMENTARIA

7. Enla 21.2 reunion del CCLAC, las tres cuestiones incipientes mas importantes en materia de inocuidad
alimentaria que se determinaron a nivel regional fueron la resistencia a los antimicrobianos (RAM), las
nuevas tecnologias para los sistemas de produccién de alimentos y el cambio climatico®.

8. En la seccién especifica que figura mas adelante se presenta mas informacion sobre la RAM. En lo
concerniente a las nuevas tecnologias relativas a las fuentes de alimentos y sistemas de produccion
nuevos (FASPN), la Comision del Codex Alimentarius, en el informe de su 46.° periodo de sesiones,
“[d]estaco la importancia de abordar los desafios planteados por las FASPN y la importante funcién que
el Codex podria desempefiar en este contexto; sefiald que los actuales mecanismos de trabajo eran
adecuados para abordar cualquier nuevo trabajo sobre las FASPN que los miembros pudieran proponer;
y alent6 a los miembros a presentar propuestas de nuevos trabajos sobre las FASPN”6,

9. En el informe de la 22.2 reunién del CCLAC se indic6 que en la labor del Codex deberia considerarse el
cambio climatico Unicamente en funcién de sus repercusiones directas en la inocuidad y calidad de los
alimentos, en el marco del mandato del Codex. Esto incluye examinar los efectos en materia de inocuidad
alimentaria sobre los cultivos, por ejemplo, el mayor crecimiento de moho (micotoxinas), la contaminacion
de las fuentes de agua para la produccién de alimentos y piensos, la pérdida de alimentos, la infestacion
por plagas y las enfermedades de las plantas.

10. En la publicacién de la FAO titulada Climate Change: Unpacking the Burden on Food Safety (Cambio
climatico: andlisis de sus consecuencias sobre la inocuidad de los alimentos) se examinan riesgos
alimentarios como los patdégenos y parasitos transmitidos por los alimentos, la floraciéon perjudicial de
algas, los plaguicidas, las micotoxinas y los metales pesados, con especial hincapié en el metilmercurio”.

11. En una guia sobre cambio climatico publicada por la Organizacién Panamericana de la Salud (OPS) y
adaptada a los profesionales de la salud se proporciona a los proveedores de servicios de salud los
conocimientos necesarios para determinar las afecciones médicas relacionadas con el cambio climatico,
como las ocasionadas por la contaminacién de las fuentes de alimentos y agua®.

12. En una encuesta llevada a cabo de febrero a marzo de 2024 y en la que participaron 33 paises de la
region se plantearon las siguientes dos cuestiones prioritarias: los contaminantes de los alimentos y el
fraude alimentario. La presencia de contaminantes en los alimentos debe vigilarse atentamente para evitar
gue haya niveles de contaminacion que afecten a la calidad de los alimentos o los conviertan en nocivos.
El Codex ha establecido 17 niveles maximos para contaminantes como micotoxinas, metales (por

4 Documento LARC/24/INF/15, titulado “Prevision de factores y desencadenantes pertinentes para América Latina y el
Caribe”. https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/d98d539d-bd1e-4a01-94e5-9f55e89b4109/content

5 CX/LAC 19/21/3.

6 REP23/CAC.

7 FAO. 2020. Climate change: Unpacking the burden on food safety. Serie Inocuidad y calidad de los alimentos n.° 8.
Roma.

8 OPS. 2020. Cambio climatico para profesionales de la salud: un libro de bolsillo. Washington, D.C.
https://iris.paho.org/handle/10665.2/52950
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ejemplo, arsénico, plomo y mercurio) y radionucleidos (por ejemplo, en el agua de consumo)®. En su
24.2reunién, el Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccién y Certificacién de Importaciones y
Exportaciones de Alimentos definio el fraude alimentario como “[tjoda accion deliberada de una empresa
o individuo para engafiar a otros con respecto a la integridad de un alimento con animo de lucro indebido.
Entre los tipos de fraude se incluye la adulteracién, la sustitucién, la dilucion, la alteracién, la simulacion,
la falsificacion y la tergiversacion”10, EI Comité esta preparando directrices sobre la prevencién y el control
del fraude alimentario!?.

13. Desde hace tiempo se acepta que estos temas constituyen cuestiones de inocuidad alimentaria
pertinentes para el CCLAC. Otras prioridades en materia de inocuidad de los alimentos aprobadas a lo
largo del tiempo por el CCLAC son, por ejemplo, la armonizacion de la legislacion alimentaria, los
procedimientos y protocolos de control de los alimentos y la deteccion de residuos quimicos en los
alimentos, tales como residuos de plaguicidas y micotoxinas. Los contaminantes han sido una prioridad
del Comité desde su primera reunion en 1976. La cuestion del fraude alimentario se planted, junto con las
nuevas fuentes de alimentos para consumo humano, durante su 21.2 reunién en 201912,

INFORMACION ACTUALIZADA SOBRE LAS CUESTIONES RELACIONADAS CON LA INOCUIDAD Y
CALIDAD DE LOS ALIMENTOS Y ACTIVIDADES EN LA REGION DE AMERICA LATINA Y EL CARIBE

Resistencia a los antimicrobianos

14. El proyecto de colaboracion tripartita titulado “Trabajando juntos para combatir la resistencia a los
antimicrobianos”, financiado por la Unién Europea y puesto en marcha por la FAO, la Organizacion
Mundial de Sanidad Animal (OMSA) y la OPS, inicié sus actividades en 2019 y las concluy6 en noviembre
de 2023. El proyecto tenia los siguientes objetivos: i) apoyar la elaboracién y evaluacion de la ejecucién
de los planes de accion nacionales sobre la RAM en el marco del enfoque de “Una sola salud”; ii) fortalecer
la vigilancia y el seguimiento de la RAM y el consumo o uso de antimicrobianos humanos y veterinarios
de conformidad con las normas internacionales; iii) alentar al sector privado a participar en el control de
la RAM; iv) reforzar la investigacion y la innovacion en materia de RAM, asi como alternativas a los
antibiéticos y, al mismo tiempo, fomentar la cooperacion internacional. Los paises que participaron fueron
Argentina, Brasil, Chile, Colombia, Paraguay, Perl y Uruguay. Algunos de los resultados notables del
proyecto fueron los siguientes: i) la elaboracién y aplicacion de la metodologia relativa a los puntos de
referencia de politicas sobre RAM en la fabricacion de piensos medicados y la orientacién sobre el uso
dirigida a los responsables de la formulacién de politicas y los administradores, asi como la determinacion
de las capacidades nacionales existentes en cada pais participante para contener la RAM a través de
politicas sobre pienso medicado y su gobernanza, tanto a escala nacional como regional; ii) la publicacién
de informes juridicos nacionales sobre la legislacién relacionada con el uso de antimicrobianos y la RAM
en la produccién animal terrestre; iii) la elaboracién de una metodologia sobre la armonizacién de la
politica nacional de comunicacién de riesgos de RAM con el Plan de accion mundial sobre RAM y las
politicas internacionales del sector agroalimentario de la FAO y la OMSA.

15. Marzo de 2024 marco el final de las actividades emprendidas en relacién con el proyecto nacional de
colaboracion ftripartita sobre la lucha contra la RAM en el Pert bajo el enfoque de “Una sola salud”
(2022-23), el unico proyecto del Fondo fiduciario de asociados mdltiples para la RAM en la region de
América Latina y el Caribe. Entre los logros alcanzados se encuentran los siguientes: una ley marco sobre
RAM, que actualmente se estd examinando en el Congreso del PerU; la asistencia prestada a cinco
laboratorios de referencia de los ministerios de Salud, Agricultura y Pesca, respectivamente, para sentar
las bases de la vigilancia conjunta de la RAM; la orientacidon sobre las mejores practicas para la contencion
de la RAM en el sector agroalimentario, y la inclusién de las cuestiones ambientales en los debates sobre
RAM con actores gubernamentales de sectores distintos al agroalimentario.

16. Dentro del &mbito de un acuerdo entre la OPS y el Gobierno de Guyana encaminado a fortalecer el
sistema nacional de preparacion y respuesta de salud publica, se llevo a cabo una serie de actividades
de creacién de capacidad con miras a reforzar las capacidades de los laboratorios del pais para evaluar
los riesgos microbiolégicos de fuentes alimentarias y animales e investigar la RAM a lo largo de la cadena
de valor alimentaria. En 2023 y 2024, se imparti6 capacitacion tedrica y practica sobre técnicas de

9 El Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos define los contaminantes como “sustancias que no se han
afiadido intencionadamente a los alimentos. Los procesos de produccion de alimentos pueden provocar la entrada de
sustancias en los alimentos en cualquier momento: durante su fabricacién, manipulacion, almacenamiento, elaboracion o
distribucion. Los contaminantes también pueden penetrar en los alimentos desde el medio ambiente. La presencia de estas
sustancias en los alimentos debe vigilarse atentamente para evitar que la contaminacion afecte a la calidad de los alimentos
o los convierta en nocivos”.

10 Documento CX/FICS 18/24/7, titulado “Documento de debate sobre la integridad y la autenticidad de los alimentos”.

11 Documento CX/FICS 23/26/6, titulado “Anteproyecto de directrices sobre la prevencién y el control del fraude
alimentario”.

12 CX/ILAC 22/22/5.
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17.

18.

19.

muestreo, deteccion e identificacion de patégenos en la cadena de produccién avicola, acompafiada de
formacién en técnicas moleculares relacionadas con la RAM.

La OPS también establecié programas de creacion de capacidad, en particular capacitacion practica en
el Estado Plurinacional de Bolivia, México y el Uruguay sobre métodos fenotipicos y cuantitativos para
evaluar la RAM, haciendo hincapié en la aplicaciéon de nuevos métodos en los laboratorios oficiales de
alimentos. Se esta realizando un estudio piloto con laboratorios oficiales del Estado Plurinacional de
Bolivia y Cuba, que recibiran apoyo técnico para la evaluacion de la RAM en Salmonella spp. asociada a
productos alimenticios en el marco del enfoque de “Una sola salud”.

El proyecto titulado “Aplicacion de las normas del Codex para apoyar la contencion y la reduccion de la
resistencia a los antimicrobianos transmitida por los alimentos”, también llamado “proyecto en apoyo de
la aplicacion de los textos del Codex relativos a la resistencia a los antimicrobianos” (Proyecto ACT)
(2021-26), financiado por la Republica de Corea y puesto en marcha por la FAO en seis paises?!?, se
ejecuta tanto a escala mundial como local en apoyo de la aplicacién de las normas del Codex,
especialmente las relacionadas con el seguimiento, la vigilancia, la contencion y la reduccion de la RAM
transmitida por los alimentos. El proyecto también evalla la utilizacion y las repercusiones de las normas
del Codex relativas a la RAM. La aplicacion de las normas del Codex en materia de RAM tiene por objeto
mejorar la gestién de la RAM transmitida por los alimentos en los seis paises seleccionados.

A través del Proyecto ACT mencionado anteriormente se planificd e impartié una serie de seminarios web
dirigidos a reforzar la capacidad en los temas del Codex de interés para la region de América Latina y el
Caribe y promover la aplicacion de las normas del Codex con el fin de fortalecer los sistemas nacionales
de control de los alimentos. La actividad fue iniciada en 2022 por la Oficina Regional de la FAO para
América Latina y el Caribe, junto con la Agencia de Regulacion y Control Fito y Zoosanitario
(AGROCALIDAD), en representacion del Ecuador como Coordinador del CCLAC. Esté previsto que la
serie de seminarios web se siga impartiendo hasta 2025.

Sistemas de control alimentario

20.

21.

La Red Analitica de Latinoamérica y el Caribe (RALACA)'* es una red de laboratorios e instituciones
afines sin animo de lucro cuya finalidad es mejorar las capacidades técnicas y alentar la cooperacion
entre los laboratorios que forman parte de la red. El intercambio de informacién es fundamental para
mejorar las oportunidades regionales. La RALACA fue establecida con el apoyo de la FAO y el Organismo
Internacional de Energia Atémica (OIEA) y hasta la fecha cuenta con 54 instituciones de 21 Estados
miembros. Gracias a una iniciativa reciente, 16 paises de la regién que forman parte de la red han podido
inaugurar oficialmente el Comité de Intercambio de Datos de la RALACA, que promueve el uso y el
intercambio de datos analiticos a fin de fortalecer el andlisis de riesgos en la regidn y promover una toma
de decisiones sobre inocuidad alimentaria con base cientifica. La RALACA también ha creado una base
de datos de residuos y contaminantes quimicos que actualmente alberga el OIEA. Habida cuenta de que
los datos sobre contaminantes y residuos quimicos se consideran informacién sensible, se han fijado
requisitos estrictos para mantener la confidencialidad y la seguridad. En este contexto, el intercambio de
datos sobre inocuidad alimentaria es voluntario y ofrece enormes ventajas. La base de datos ayuda a la
region a utilizar los datos agregados existentes para mostrar las tendencias y los desafios en el ambito
de la inocuidad alimentaria, asi como para realizar evaluaciones del riesgo preliminares y de primer nivel.
Algunos de los beneficios son la orientacién de los limitados recursos a necesidades basadas en los
riesgos y la aplicacién de programas de seguimiento basados en los riesgos en funcién de la informacion
facilitada por la subregion, lo que mejora la proteccion de los consumidores de la regién y protege el
comercio.

La FAO ha puesto en marcha el proyecto para el fortalecimiento del sistema nacional de inocuidad y
calidad de los alimentos (2023-24) a peticion de Chile para evaluar el rendimiento del sistema nacional
de control de los alimentos a través de la aplicacién del instrumento FAO/OMS de evaluacién de los
sistemas de control de los alimentos. Este instrumento ayuda a las autoridades gubernamentales
responsables a evaluar la idoneidad de los recursos, asi como de sus sistemas de control y vigilancia.
También resulta Gtil a las autoridades competentes para examinar sus interacciones con las partes
interesadas, por ejemplo, los operadores de la cadena alimentaria, los consumidores y los socios
comerciales. A fecha de junio de 2024, el instrumento se ha presentado a los coordinadores del Ministerio
de Salud, el Servicio Agricola y Ganadero, el Servicio Nacional de Pesca, la Agencia Chilena para la
Inocuidad y Calidad Alimentaria, la Subsecretaria de Relaciones Econdmicas Internacionales y las
secretarias regionales de salud de cada una de las 16 regiones del pais. En Chile, la aplicacién de este
instrumento permitird la determinacion de las esferas prioritarias en las que es preciso introducir mejoras

13 Camboya, Mongolia, Nepal y Pakistan en Asia, y Colombia y el Estado Plurinacional de Bolivia en América Latina y el
Caribe.
14 www.red-ralaca.net
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22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

y la planificacién de actividades secuenciales y coordinadas para lograr los resultados previstos, haciendo
comparaciones a lo largo del tiempo. Esta aplicacién se inicié en agosto de 2023 y se prevé finalizarla en
noviembre de 2024. Barbados sera el proximo pais que utilizara el instrumento FAO/OMS de evaluacién
de los sistemas de control de los alimentos.

El Congreso de Intendentes del Uruguay presentd una peticién a la Oficina Regional de la FAO para
América Latina y el Caribe para que examinara el sistema nacional de control de los alimentos y
determinara los requisitos de registro sanitario de los alimentos para las empresas alimentarias del pais,
utilizando los paises de la region como referencia. Este pequefio proyecto finalizé en diciembre de 2023
con recomendaciones de la FAO basadas en los textos del Codex y un nuevo examen de la legislacion
alimentaria. ElI Congreso de Intendentes se pondra en contacto con las autoridades competentes para
seguir trabajando en esta esfera.

En diciembre de 2023, la Oficina Regional de la FAO para América Latina y el Caribe organizo en el Per(
una reunion de dos dias de duracién sobre inocuidad alimentaria con los sectores publico y privado en el
marco del proyecto “Fresh and Safe” (Frescos e inocuos). Se conté con la participacion de representantes
del Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego y el Ministerio de la Produccién y de directivos procedentes
de los mercados nacionales mayoristas de alimentos. La reunion incluyé un animado debate sobre
cuestiones relacionadas con la inocuidad y la calidad de los alimentos en los mercados mayoristas en la
gue participaron oradores invitados y el publico.

La OPS ha prestado asistencia a Belice y otros paises del Caribe en los esfuerzos por mejorar sus
sistemas de inspeccion alimentaria basada en riesgos. Varios paises del Caribe han adoptado y aplicado
el manual de la OPS titulado Risk-Based Inspection in the Caribbean!® (Inspeccién basada en riesgos en
el Caribe). La OPS ha elaborado un programa de capacitacion en linea dirigido a los manipuladores de
alimentos, que ha sido adoptado por todos los paises del Caribe.

La OPS también publicé el Manual de inspeccién de alimentos basada en riesgos: Establecimientos
productores de alimentos!®é, cuya finalidad es brindar orientacién a los servicios oficiales de control
alimentario de los paises en la aplicaciéon de un sistema de inspeccion basado en riesgos. El objetivo es
modernizar y hacer mas eficientes los sistemas de inspeccion, asi como optimizar la utilizaciéon de los
recursos humanos y materiales.

En colaboracion con los paises de América Latina y el Caribe, la OPS y la OMS han elaborado
conjuntamente la guia titulada Buenas practicas en mercados tradicionales de alimentos de la Region de
las Américas!’. La guia esta disponible en espafiol, inglés y portugués y su objetivo es ofrecer
recomendaciones para mejorar la infraestructura y garantizar condiciones higiénicas y sanitarias en los
mercados tradicionales. Su finalidad es también asistir en los esfuerzos encaminados a mitigar el riesgo
de posibles contagios de enfermedades entre animales y humanos a través de los alimentos. Se han
llevado a cabo estudios experimentales sobre la aplicacion en Colombia y el Paraguay.

Los miembros de la region participaron activamente en la Red Internacional de Autoridades de Inocuidad
de los Alimentos (INFOSAN) con miras a garantizar la armonizacion de sus sistemas nacionales de
inocuidad de los alimentos con las normas internacionales y a colaborar en situaciones de emergencia
vinculada a la inocuidad de los alimentos. La INFOSAN facilité el intercambio rapido de informacién entre
paises durante incidentes relativos a la inocuidad alimentaria a través de su plataforma.

La Secretaria conjunta FAO/OMS de la INFOSAN continu6 mejorando la Red y fomentando las
capacidades de los miembros para prepararse e intervenir ante problemas de inocuidad alimentaria. En
2023, la Secretaria de la INFOSAN participd en 19 incidentes relativos a la inocuidad alimentaria que
afectaron a nueve Estados miembros de la regién. La Secretaria, por conducto de los puntos de contacto
de emergencia de INFOSAN de estos Estados miembros, facilitd un intercambio rapido de informacion
con el objetivo de establecer medidas de gestidn de riesgos encaminadas a dar pronta respuesta a los
incidentes relacionados con los alimentos.

15 OPS. 2019. Risk-based food inspection manual for the Caribbean. Washington, D.C. www.paho.org/en/documents/risk-
based-food-inspection-manual-caribbean

16 OPS. 2023. Manual de inspeccion de alimentos basada en riesgos. Establecimientos productores de alimentos.
Washington, D.C, www.paho.org/es/documentos/manual-inspeccion-alimentos-basada-riesgos-establecimientos-
productores-alimentos

17 OPS. 2024. Buenas préacticas en mercados tradicionales de alimentos de la Regién de las Américas. Washington, D.C.
https://iris.paho.org/handle/10665.2/57451?show=full
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29.

La OPS cuenta con un equipo especifico sobre deteccion temprana y evaluacién de riesgos destinado a
detectar sefiales de incidentes relacionados con la inocuidad alimentaria que colabora activamente con
los miembros de la region y la Secretaria de la INFOSAN. La OPS esté actualizando la lista de puntos de
contacto de emergencia de INFOSAN para la region.

Anélisis de riesgos relacionados con lainocuidad de los alimentos

30.

31.

32.

33.

La ejecucién del proyecto para la mejora de la capacidad de realizar andlisis de riesgos relacionados con
la inocuidad de los alimentos en América Latina por medio de un enfoque basado en la cooperacion
Sur-Sur para facilitar el comercio regional, financiado por el Fondo para la Aplicacion de Normas y el
Fomento del Comercio de la Organizacion Mundial del Comercio (2024-26), corre a cargo de la Oficina
Regional de la FAO para América Latina y el Caribe, el Centro Panamericano de Fiebre Aftosa y Salud
Pudblica Veterinaria (PANAFTOSA-OPS/OMS) y la Universidad de Minnesota (Estados Unidos de
América). El proyecto tiene por objeto fortalecer la capacidad de analisis de riesgos relacionados con la
inocuidad de los alimentos en ocho paises —a saber, Argentina, Colombia, Costa Rica, Ecuador,
Honduras, Nicaragua, Paraguay y Peri— vy recibira el apoyo del Brasil, Chile y el Uruguay, que actuaran
como mentores y participaran en el programa de capacitaciéon en linea. También estd encaminado a
ofrecer orientaciéon sobre el desarrollo de las competencias que necesitan los analistas de riesgos
(evaluacién, gestién y comunicacion de riesgos) que trabajan en los sectores agroalimentarios.

El tercer Simposio de evaluacién de riesgos para América Latina y el Caribe (2024) estara hospedado por
la Universidad de Costa Rica; el Ministerio de Economia, Industria y Comercio de Costa Rica; y el Instituto
Federal de Evaluacién de Riesgos de Alemania. Esta organizado conjuntamente por la OPS, la FAO, el
OIEA, el Instituto Interamericano de Cooperacién para la Agricultura (IICA), el Organismo Internacional
Regional de Sanidad Agropecuaria (OIRSA), la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion,
la Autoridad Alimentaria y Econémica de Portugal, el Ministerio de Comercio e Industrias de Panamay la
Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria. Esta previsto que se celebre en San José (Costa
Rica) del 10 al 12 de diciembre de 2024 y su objetivo es fomentar la comprension y el debate acerca de
las ultimas investigaciones y enfoques en relaciéon con el analisis de riesgos. El simposio reunira a
profesionales del ambito de la inocuidad alimentaria para que estudien estrategias de colaboracion
eficaces para el andlisis y la gestion de riesgos alimentarios en toda la regién de América Latina y el
Caribe. Este acto servira como plataforma para el debate exhaustivo y el intercambio de conocimientos y
mejores practicas en la region.

En enero de 2023, la OMS y la OPS impartieron un programa de formacién sobre analisis de riesgos para
la inocuidad alimentaria en El Salvador dirigido a mejorar la comprensién general del uso de los principios
de analisis de riesgos para la inocuidad alimentaria en el sistema de control alimentario del pais.
Asimismo, se llevd a cabo una actividad regional de fomento de la capacidad relacionada con la gestion
de riesgos en materia de inocuidad de los alimentos en julio de 2023 en Quito (Ecuador), en la que
participaron representantes de Argentina, Brasil, Chile, Cuba, Ecuador, El Salvador, Guatemala,
Honduras, Panama, Paraguay, Peru y Uruguay. La actividad se centr6 en el establecimiento de los niveles
maximos de contaminantes en los alimentos. Tras el programa de fomento de la capacidad se organizara
una serie de seminarios web de seguimiento a partir del segundo semestre de 2024.

La Red interamericana de laboratorios de analisis de alimentos (RILAA), coordinada por la OPS, llevé a
cabo sesiones de formacion sobre la calificacion de equipos de cromatografia de liquidos, la microbiologia
de los alimentos, el andlisis de riesgos y el puesto de auditor lider ISO 17025:2017. La RILAA también
organizo pruebas de aptitud disefiadas para la deteccién de patégenos transmitidos por los alimentos (a
saber, E. coli, Listeria monocytogenes y Salmonella) en productos carnicos, en las que participaron
58 laboratorios de 12 paises, asi como para la deteccion de plaguicidas en la pifia, en las que participaron
siete laboratorios procedentes de cinco paises.

Contaminantes de los alimentos

34.

35.

El proyecto sobre la reduccion del contenido de cadmio en el cacao de la Amazonia ayuda a los actores
de la cadena de valor del cacao a innovar, adoptar y diversificar las practicas de gestién a fin de
incrementar el valor del cacao de la Amazonia como producto del patrimonio indigena amazoénico
garantizando niveles de cadmio inferiores a los umbrales permitidos por asociados comerciales como la
Unién Europea. El proyecto se esta llevando a cabo en Brasil, Colombia, Ecuador, Estado Plurinacional
de Bolivia, Peru y Republica Bolivariana de Venezuela con el apoyo de la Oficina Regional de la FAO
para América Latina y el Caribe.

La Secretaria del Codex esta realizando un estudio de casos para evaluar el uso y las repercusiones de
las normas del Codex Alimentarius, centrandose en el Codigo de practicas para prevenir y reducir la
contaminacioén de los cereales por micotoxinas (CXC 51-2003). Este estudio piloto tiene como finalidad
examinar las iniciativas llevadas a cabo por varias partes interesadas del Brasil para reducir la
contaminacion del maiz por fumonisinas y, al mismo tiempo, adoptar la norma CXC 51-2003. Ademas, el
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estudio pretende determinar las practicas optimas para la aplicacion del Cédigo, asi como las lecciones
aprendidas que pueden ayudar a otros paises a reunir y presentar datos sobre los niveles de
contaminacion en los cereales. En este proceso también se detectaran las oportunidades para fomentar
la elaboracion de cédigos de practicas por parte del Comité del Codex sobre Contaminantes de los
Alimentos. Durante este estudio de casos se entrevist6 a la FAO y la OPS.

Cambio climético

36.

37.

38.

En colaboracion con el Organismo de Salud Publica del Caribe, la OPS estd poniendo en marcha el
proyecto financiado por la Unién Europea titulado “Fortalecimiento de los sistemas de salud resilientes al
clima en el Caribe” en la region del Foro del Caribe, que comprende 14 Estados miembros de la
Comunidad del Caribe y la Republica Dominicana. El proyecto, que se prevé aplicar entre 2020 y 2025,
tiene por objeto mejorar la resiliencia ante los efectos del cambio climético sobre los sistemas sanitarios.
Como parte del componente del proyecto relacionado con la inocuidad alimentaria, la OPS y el Organismo
de Salud Publica del Caribe han evaluado la capacidad de los paises del Foro del Caribe de mitigar los
nuevos riesgos para la inocuidad de los alimentos asociados al cambio climatico. Han impartido
capacitacién para laboratorios centrada en el analisis de los patégenos de los alimentos y el agua y han
elaborado un programa de capacitacién subregional sobre la inspeccién alimentaria basada en riesgos
con miras a abordar los riesgos para la inocuidad alimentaria relacionados con el clima. El proyecto
también ha sensibilizado acerca de los efectos del cambio climatico sobre la inocuidad de los alimentos
por diversos medios, por ejemplo, videos, sesiones de formacion y otros materiales de comunicacion.

En el marco del proyecto, se seleccioné a Barbados y a Trinidad y Tabago como paises piloto para
formular sus planes de inocuidad alimentaria resilientes al clima. Tras los talleres celebrados en
septiembre de 2023 y enero de 2024, en los que participaron representantes de distintos 6rganos
gubernamentales, se acordaron anteproyectos de planes de inocuidad alimentaria resilientes al clima para
ambos paises. El objetivo de los planes es proporcionar a los dos paises un instrumento de gestién de
riesgos en materia de inocuidad de los alimentos basada en un enfoque sistematico, preventivo y
resiliente. Esta herramienta permitira a los paises responder a los desafios relacionados con la inocuidad
alimentaria que puedan surgir durante distintas etapas de la produccion, elaboracion, distribuciéon y
consumo de alimentos como consecuencia de los cambios climatol6gicos y los desastres naturales.

Actualmente, la OPS y el Organismo de Salud Publica del Caribe estan elaborando un documento de
orientacion para ayudar a los paises a establecer planes nacionales de inocuidad alimentaria resilientes
al clima. En mayo de 2024, la OPS anuncié una convocatoria de expertos para contribuir a la formulacién
de la guia.

Aplicacién de la Estrategia Mundial de la OMS para la Inocuidad de los Alimentos

39.

40.

En colaboracion con el Centro para el Control y la Prevencion de Enfermedades de los Estados Unidos
de América, en mayo de 2024 se celebré una reunién inicial para la creacion de la alianza de la OMS para
la inocuidad de los alimentos con vistas a contribuir a la aplicacion de la Estrategia Mundial de la OMS
para la Inocuidad de los Alimentos (2023-2030), de la cual un componente esencial es la vigilancia de las
enfermedades transmitidas por los alimentos. La reunién incluyé la participacién de distintos centros
colaboradores de la OMS y otras instituciones que han demostrado dotes de liderazgo y competencias
técnicas en este ambito. Se formularon el mandato y el plan de trabajo para su aprobacion en la proxima
reunién virtual, prevista para septiembre de 2024.

En consulta con los Estados miembros, la OPS esta formulando una estrategia regional de cooperacion
técnica para la inocuidad alimentaria, armonizada con los objetivos de la Estrategia Mundial de la OMS
para la Inocuidad de los Alimentos (2023-2030). Este documento ofrecera un marco estratégico para
orientar la cooperacion técnica de la OPS y la OMS en el &mbito de la inocuidad de los alimentos durante
el periodo comprendido entre 2025 y 2030. La estrategia propuesta tiene tres prioridades principales:
i) fomentar la capacidad de los sistemas nacionales de inocuidad de los alimentos, ii) fortalecer el analisis
de los riesgos existentes y nuevos en materia de inocuidad alimentaria, y iii) mejorar la coordinacion
regional de los sistemas y servicios de inocuidad de los alimentos. El Consejo Directivo de la OPS
aprobara la estrategia en septiembre de 2025.
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PROYECTOS DEL FONDO FIDUCIARIO DEL CODEX

41. Los proyectos del Fondo fiduciario del Codex (FFC) se centraron en Cuba, El Salvador, Estado
Plurinacional de Bolivia, Guatemala, Guyana y Honduras. La OPS guio y respaldé la ejecucién de los
proyectos del FFC en El Salvador, Estado Plurinacional de Bolivia, Guatemala, Guyana y Honduras,
mientras que la FAO brind6 orientacion y apoyo en Cuba.

a. Honduras (FFC2 2018-2022) ha finalizado su proyecto, cuyo objetivo era mejorar las capacidades
del Comité nacional del Codex. La iniciativa abarco el establecimiento de un marco juridico para la
creacion del Comité, junto con la formulaciéon de un plan estratégico para el periodo 2022-26. Este
plan sirve como instrumento de gestion para orientar la adopcion de medidas, teniendo en cuenta al
mismo tiempo la funcién de las distintas partes interesadas. A fin de garantizar la sostenibilidad a
largo plazo del Comité nacional del Codex, Honduras cre6 una estrategia amplia de comunicacion
centrada en el Codex Alimentarius y la inocuidad alimentaria en el pais. Ademas, se esta ejecutando
un plan de fomento de la capacidad para mejorar las competencias y los conocimientos de los
miembros del Comité. El Comité nacional del Codex en Honduras tuvo la oportunidad de mostrar los
resultados del proyecto en un acto paralelo sobre el FFC que se celebré durante el 46.° periodo de
sesiones de la Comision del Codex el 1 de diciembre de 2023 en Roma.

b. Cuba (FFC2 2019-2023) ha finalizado recientemente el proyecto sobre el fortalecimiento de la gestién
sostenible del Comité nacional del Codex en Cuba y sus mecanismos de consulta con el fin de
promover una cultura de la inocuidad alimentaria. El pais ha elaborado y aplicado un manual de
procedimiento para el Codex en Cuba, reforzado la estructura del punto de contacto y el Comité
nacional del Codex en Cuba y preparado una estrategia nacional sobre informacién, educacion y
comunicacion. Se invitd al Comité nacional del Codex en Cuba a presentar los resultados del proyecto
en el acto paralelo sobre el FFC durante el 46.° periodo de sesiones de la Comisién del Codex.

c. Estado Plurinacional de Bolivia (FFC2 2019-2023) también ha finalizado su proyecto, que culminé
con la elaboracién de un marco juridico para el punto de contacto y el Comité nacional del Codex, asi
como un plan estratégico para el periodo 2022-25. Ademas, se ha establecido un sistema de gestién
de la informacién para impulsar la preservacion de la memoria institucional y simplificar la labor del
Comité nacional y sus subcomités técnicos. El Estado Plurinacional de Bolivia ha emprendido amplias
campafas de sensibilizacion acerca del Codex Alimentarius dirigidas a partes interesadas clave,
acompafadas de la formulacién de una estrategia continua de fomento de la capacidad para velar
por que el Comité nacional siga siendo eficaz.

d. Guyana (FFC2 2021-24) ha elaborado una estrategia de comunicacion para el Comité nacional del
Codex y ha renovado el sitio web. Los representantes del Comité nacional del Codex en Guyana
tuvieron la oportunidad de participar en una visita del programa de hermanamiento e interactuaron
con partes interesadas del Comité nacional del Codex en Costa Rica para mejorar la comprensién de
las funciones y la estructura del programa del Codex en Costa Rica, con el objetivo de establecer una
estructura del Codex sostenible en Guyana para aumentar la participacion en la labor del Codex.

e. El Salvador y Guatemala (FFC2 2021-25) han obtenido una prérroga hasta 2025 para su proyecto
conjunto. El Salvador ha actualizado el reglamento de su Comité nacional del Codex (CONACODEX)
para garantizar una gestion eficaz del programa nacional del Codex. Ambos paises han desplegado
esfuerzos para sensibilizar acerca de la labor del Codex, centrandose en distintas partes interesadas
y elaborando materiales de capacitacién para los miembros del Comité nacional (por ejemplo, sobre
la aplicacion de los principios de analisis de riesgos). En 2023, los dos paises participaron en misiones
de establecimiento de indicadores de referencia en el Ecuador y el Uruguay y difundieron las
ensefianzas extraidas durante las visitas.

DIA MUNDIAL DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS DE 2024

42. Durante los Ultimos cuatro afos, la organizacion del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos ha sido
una labor conjunta de organizaciones regionales e internacionales (a saber, la Oficina Regional de la FAO
para América Latina y el Caribe, PANAFTOSA-OPS/OMS, el OIRSA, el ICA y el CCLAC), que se turnan
para dirigir la coordinacién del programa, y se han estudiado diversas cuestiones sobre inocuidad de los
alimentos en relacién con el tema general del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos. El tema de
este afo, “Inocuidad de los alimentos: preparémonos para lo imprevisto”, pone de relieve la necesidad
imperiosa de que haya una colaboracién multisectorial en la que participen mdltiples partes interesadas,
de los productores a los consumidores. Cada actor desempefia una funcién significativa en la prevencion,
deteccién y gestién de los riesgos relacionados con los alimentos. Ademas de las celebraciones
nacionales del Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos, este dia representa una ocasion importante
para reunirse y compartir las lecciones aprendidas y experiencias de los paises en el ambito de la
inocuidad de los alimentos en América Latina y el Caribe.
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CONCLUSIONES

43.

44,

45.

Es importante mantener un dialogo constante con los Estados miembros sobre las cuestiones actuales e
incipientes relativas a la inocuidad de los alimentos en la region de América Latina y el Caribe, asi como
elaborar un programa detallado para establecer prioridades al respecto a corto y medio plazo. Los
resultados de estos debates y el programa detallado ayudaran a orientar la labor de la FAO y de la OMS
en materia de inocuidad de los alimentos en los planos regional y nacional.

La participacion de los Estados miembros es importante para determinar y entender las cuestiones
incipientes y su relevancia a escala nacional y regional. Para que el CCLAC responda de forma
coordinada a nivel regional se necesita la participacion de los 33 miembros con miras a abordar las nuevas
cuestiones relativas a la inocuidad alimentaria a la escala adecuada.

Al determinar los desafios en materia de inocuidad de los alimentos, es especialmente importante
averiguar si estos problemas estan causados por cuestiones recurrentes o incipientes en la region. Las
necesidades especificas de programas de fomento de la capacidad en inocuidad alimentaria variaran en
funcion de los contextos nacionales y los déficits existentes.

RECOMENDACIONES

46.

47.

Se alienta a los miembros a compartir informacion de base y actualizada sobre:

e las mejoras necesarias para el intercambio de informacion entre paises en torno a distintos aspectos
de la inocuidad de los alimentos que orienten la labor regional, asi como enfoques que ayuden a
determinar las cuestiones nuevas e incipientes en la region;

e las nuevas cuestiones que afectan a la inocuidad y calidad de los alimentos en la regién que han
surgido desde la 22.2 reunién del CCLAC;

e las novedades, los enfoques y las buenas practicas para hacer frente a las cuestiones incipientes
relativas a la inocuidad de los alimentos.

Se alienta asimismo a los miembros a proponer medidas complementarias para abordar los problemas
de inocuidad y calidad de los alimentos en relacion con:

e las cuestiones recurrentes determinadas anteriormente por los miembros del CCLAC;

e las nuevas cuestiones y actividades determinadas a escala regional y nacional.
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