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SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACION DE ADITIVOS ALIMENTARIOS (CXG 36-1989)

Respuestas de Chile, la Union Europea, Pert e ISC a la CL 2023/4-FA

Chile

Chile agradece el documento elaborado por el Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTE) presidido por
Bélgica y copresidido por Iran, y Chile esta de acuerdo con las respuestas ofrecidas por el GTE sobre los
temas A y B, y también esta de acuerdo con los cambios y adiciones propuestas al SIN y expuestas en el
anexo del documento CX/FA 23/53/13.

Unién Europea
Competencia mixta
Voto de la Unién Europea

La Unién Europea y sus Estados miembros (EUMS) desean agradecer a Bélgica e Iran por presidir el Grupo
de trabajo electrénico y preparar el documento de debate CX/FA 23/53/13.

El EUMS apoya los cambios a la lista del SIN tal como se presentan en el anexo de CX/FA 23/53/13.

Ademas, el EUMS desea informar sobre los aditivos alimentarios recientemente autorizados en la UE y
solicitar amablemente al Comité que considere su inclusion en el Sistema internacional de numeracion de
aditivos alimentarios (CXG 36-1989) de acuerdo con los principios de las propuestas de cambios de la
Seccion 3 del "Sistema Internacional de Numeracion — SIN".

La solicitud se refiere a:
E 246 Glicolipidos, utilizados como conservante
E 322a Lecitina de avena, utilizada como emulsionante
E 1210 Carbomero, utilizado como incrementador de volumen, estabilizador, espesante
Se proporcionan mas detalles en el anexo.
Anexo
Inclusion de los GLICOLIPIDOS E 246 utilizados como conservante en la lista del SIN.
La Union Europea solicita este cambio.

Justificacion del cambio solicitado en el SIN en la Seccidn 3: Funcién tecnoldgica nueva o adicional
(solo seleccione la opcidn apropiada y proporcione detalles en el espacio a continuacion)

v Evidencia de que el compuesto ha sido o es capaz de utilizarse efectivamente para la funcion
tecnolégica propuesta.

o Una norma del Codex tiene disposiciones para el uso de este compuesto.

o La monografia de especificaciones del JECFA enumera la funcion tecnoldgica bajo el encabezado "Usos
funcionales".

v Una autoridad alimentaria nacional ha permitido tal uso.
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v La industria alimentaria esta utilizando actualmente una sustancia para la funcién tecnoldgica
propuesta.

o Otra justificacion, ¢ qué?

Detalles: Los glicolipidos se incluyeron en la lista de la Unién Europea de aditivos alimentarios aprobados
para su uso en alimentos en 2022, Se examinaron la necesidad y la funcién tecnolégica. Los glicolipidos
actllan como conservantes en las bebidas aromatizadas, algunas otras bebidas no alcohdlicas y bebidas sin
alcohol y de malta.

Inclusién de la LECITINA DE AVENA E 246 utilizada como emulsionante en la lista del SIN.
El cambio es solicitado por la Unién Europea.

Justificacion del cambio solicitado en el SIN en la Secciéon 3: funcion tecnoldgica nueva o adicional
(solo seleccione la opcidn apropiada y proporcione detalles en el espacio a continuacion)

v Evidencia de que el compuesto ha sido o es capaz de utilizarse efectivamente para la funcion
tecnolégica propuesta.

o Una norma del Codex tiene disposiciones para el uso de este compuesto.

o La monografia de especificaciones del JECFA enumera la funcién tecnoldgica bajo el encabezado "Usos
funcionales”.

v Una autoridad alimentaria nacional ha permitido tal uso.
v La industria alimentaria esta utilizando actualmente una sustancia para la funcién tecnoldgica
propuesta.

o Otra justificacion, ¢qué?

Detalles: La lecitina de avena se incluyé en la lista de la Union Europea de aditivos alimentarios aprobados
para su uso en alimentos en 20222. Se examinaron la necesidad y la funcion tecnoldgica. La lecitina de avena
actlla como emulsionante y facilita la fabricacion de productos de cacao y chocolate al reducir la viscosidad y
el valor de rendimiento de los productos de chocolate.

Inclusién del CARBOMERO E 1210 utilizado como incrementador de volumen, estabilizador, espesante, en
la lista del SIN.

El cambio es solicitado por la Unién Europea.

Justificaciéon del cambio solicitado en el SIN en la Seccién 3: Funcion tecnolégica nueva o adicional
(solo seleccione la opcidn apropiada y proporcione detalles en el espacio a continuacion)

v Evidencia de que el compuesto ha sido o es capaz de utilizarse efectivamente para la funcion
tecnolégica propuesta.

o Una norma del Codex tiene disposiciones para el uso de este compuesto.

o La monografia de especificaciones del JECFA enumera la funcion tecnoldgica bajo el encabezado "Usos
funcionales".

v Una autoridad alimentaria nacional ha permitido tal uso.
v La industria alimentaria estd utilizando actualmente una sustancia para la funcion tecnolégica
propuesta.

o Otra justificacion, ¢qué?

1 El Reglamento (UE) 2022/1037 de 29 de junio de 2022 por el que se modifica el anexo Il del Reglamento (CE) N°
1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo y el anexo del Reglamento (UE) N° 231/2012 de la Comision en lo que
respecta a la utilizacién de glicolipidos como conservantes en las bebidas (DO L 173 de 30,6.2022)

2 Reglamento (UE) 2022/1023 de la Comisidn, de 28 de junio de 2022, por el que se modifica el Anexo Il del Reglamento
(CE) no 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo y del anexo del Reglamento (UE) no 231/2012 de la Comisién
en lo que respecta a la utilizacién de lecitina de avena en productos de cacao y de chocolate regulados por la Directiva
2000/36/CE de la Unién Europea Parlamento y del Consejo (DO L 172 de 29,6.2022)
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Detalles: El carbomero recibi6 un dictamen favorable del Comité Permanente de Plantas, Animales, Alimentos
y Piensos de 19 de octubre de 2022 (https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-11/req-
com_toxic 20221019 sum.pdf) y su uso debe incluirse en la lista de la Union Europea de aditivos alimentarios
aprobados para su uso en alimentos antes de la reunién del CCFA53. Se examinaron la necesidad y la funciéon
tecnolégica. El carbomero actia como incrementador de volumen y estabilizador en los complementos
alimenticios soélidos y como estabilizador y espesante en los complementos alimenticios liquidos.



https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-11/reg-com_toxic_20221019_sum.pdf
https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-11/reg-com_toxic_20221019_sum.pdf
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Peru
NUumero Documento de referencia Posicién/propuesta de cambios Bases
y/o adiciones técnicas/comentarios
Posicion

Peri esta de acuerdo con las
conclusiones del Grupo de trabajo
por medios electrénicos. Como
pais, no tenemos mas comentarios
sobre la revision y/o sugerencias
complementarias del Sistema
internacional de numeracion de
aditivos alimentarios (CXG 36-
1989) que los comentarios
publicados.

CX/FA 23/53/13

Anteproyecto de revision de
Nombres genéricos y

Sistema internacional de
numeracion de aditivos
alimentarios(CXG 36-1989)

ISC (Consejo Internacional de Stevia)

El ISC apoya larecomendacion del GTE para la eliminacién propuesta del SIN 960b(i) Rebaudiésido A
de multiples donantes de genes expresados en Yarrowia lipolytica.

Informacién general

El International Stevia Council (ISC) solicitdé la eliminacién del SIN 960b(i) "Rebaudidésido A de mdltiples
donantes de genes expresados enYarrowia lipolytica" de la Lista del SIN y su solicitud se debati6 en el Grupo
de trabajo sobre el SIN en 2022.

La solicitud del ISC se basa en que la especificacion para "Rebaudiésido A de multiples donadores de genes
expresado en Yarrowia lipolytica" 960b(i) se ha sumado ahora a la especificacion para los glicésidos de
esteviol de fermentacion (SIN 960b) y, por lo tanto, la referencia al SIN 960b(i) se ha eliminado de la NGAA.
De acuerdo con la decisién de la CAC, en su 44.° periodo de sesiones, siguiendo la recomendacion formulada
en la 52.2 reunion del CCFA en esta direccion.

Sobre la base de las decisiones anteriores del CCFA y la CAC, el ISC solicitd la eliminacion del SIN 960b(i)
Rebaudiésido A de multiples donantes de genes expresados en Yarrowia lipolytica de la Lista del SIN, para
estar en armonia con la decisién tomada por el CCFA, en su 52.2 reunion, y el CAC, en su 44.° periodo de
sesiones.
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