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 2022تعديل عام 
 

 بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعينأجري هذا التعديل على نصّ المواصفة 

 .2022في ديسمبر/كانون الأول 
 نصّ النسخة المنقّحة النص في النسخة السابقة المكان الصفحة

 توسيم الحاويات 3-8القسم  8
 تجزئةبال للبيع المخصصة غير

 

يجبببببببا تووير المعلومبببببببات ع  
ع غير المخصصة للبيالحاويات 

بالتجزئببة امببا على الحبباويببة أو 
في المسبببببتندات المصبببببا بة  ا  
ما عدا اسببببببببببببم المنت   وع مة 
تعريف الدوعة  واسببببببم وعنوان 
المصببببببنّع أو المعبّلم أو المو ّ  أو 
المستورد  الى جانا تعليمات 
ع  التخزي  التي يجا أن ترد  

 غير أنببب  كلهبببا على الحببباويبببة.
ع مة يمك  الاسببببتعانببببة ع  

الدوعة واسببببببم وعنوان المصببببببنّع 
 المعبّلم أو المو ّ  أو المستورد أو

بع مببببة تعريف  بأببببببببببببببر  أن 
يسببببببببببببببهببببل التعر  على هببببذ  
الع مة بونوح في المستندات 

 المصا بة. 

 

يببنبببببغببي أن يببكببون تببوسبببببببببببببببيببم 
 لبيعل المخصببصببة غير الحاويات
ا مع أ كببببا   بالتجزئببببة متواوقببببً

 المواصبببببببببببببفبببة العبببامبببة لتوسبببببببببببببيم
ع  المخصببصببة للبيالحاويات غير
-CXS 346) بالبببببببتبببببببجبببببببزئبببببببة

2021). 

 

 CAC/RS 13-1969 Rev.1 سابقا   *
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 النطاق -1

عَدّة ل سببببته ب المبابمببببر   ا في ضل  لأغرا  أدنا    2على النحو المحدد في القسببببم تسببببري هذ  المواصببببفة على المنتجات  
ُ
الم

خضع ة لتدّ مُع اعندما يُأار الى أنه اتالمواصفة على المنتجخدمات المطاعم أو لإعادة التعبئة اضا دعت الحاجة. كما تسري 
للمزيد م  التجهيز. ولا تأببببببمل الطمافم ااففة والطمافم المحفو ة التي لتوي على خضببببببروات أخر  ملل الفلفل والبصببببببل 

 بكميات تغير نكهة مكوّن الطمافم ورائحت  وفعم  بأكل جوهري.
 الوصف -2

 تعريف المنتَج 2-1

 هي منتَ :  المحفو ةالطمافم 
 Lycopersicon/Lycopersicumأنوا  م  ثمار الطمافم الطا جة والمغسببببولة والنانببببجة والمطابقة لخصببببائص  مُعَدّ  (أ)

esculentum P. Mill المائلة الى الاحمرار التي تكون نظيفة وسببببببببليمة. ويجا أن تكون   م  الأصببببببببنا  الحمراء أو
  ينُز  اللا عند الضرورة؛ السيقان والرؤوس منزوعة م  الطمافم وأن

 معبأ مع أو م  دون وسيط تعبئة مناسا ومكونات تتبيل مناسبة ل ؛  (ب)

  معالََ بالحرارة بطريقة مناسبة قبل أو بعد تعبئت  في  اوية محكمة الاغ ق تفادياً لإصابت  بالتلف. (ج)
 نوع الصنف 2-2

المفتو ة التلقيح أو الأصببببببببببنا  ا جينة( في ما يتعل  الطمافم م  مجموعات أصببببببببببنا  نتلفة )الأصببببببببببنا   تصببببببببببنيفيمك  
   بالأكل أو الخصائص الفيزيائية المماثلة الأخر  على النحو التالي:

  ضات بمكل كروي أو بمب  كروي.: ةمستدير  2-2-1
 بمكل مستطيل.: ةأو برقوقي ة، بيضاوية، إجاصيةأسطواني 2-2-2
 الأشكال 2-3

تبُعّدّ الطمافم المحفو ة المقدمة ووقاً للأبمبببكال التالية بأبببكل كامل أو غير كامل. عادةً ما يتم لضبببير اللمار الكاملة بعد نز  
 ؛ أما اضا لم تنُز  القأرة وتضا  عبارة "غير مقأرة" الى تسمية الأكل:قأرتها

 الطمافم التي لتفظ بأكلها الأساسي بعد تجهيزها. الكامل: 2-3-1

 متجانسة أو غير متجانسة الأكل.المسحوقة أو المقطعة الى أجزاء )قطع(: الطمافم غير الكامل  2-3-2

 ع: يقطتلنو  الطح  أو ال بالنسبة للطمافم غير الكاملة  يجا لديد الأكل بأكل أوضل ووقاً 

 فمافم مقطعة الى مكعبات  كعاات:الم (أ)

  ضات سماكة متجانسة؛تقطع الطمافم بأكل عمودي على المحور الطولي على بمكل دوائر  شرائح:ال (ب)
 با؛ًتقطع الطمافم الى أربعة أجزاء متساوية تقري الأوتاد: (ج)
 عند الاقتضاء. المحولة الى لاّ أو المهروسة أو المطحونة الطمافم  اللب أو المسحوق أو المفروم: (د)

 الأشكال الأخرى  2-3-3
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 آخر م  أبمكال عر  هذا المنت  بأر :  بمكلأي  استخدا يجو  

 أن يكون متمايزاً بدرجة كاوية ع  أبمكال العر  الأخر  المذكورة في هذ  المواصفة؛ (أ)
أن يستوفي جميع المتطلبات ضات الصلة الواردة في هذ  المواصفة   ا في ضل  المتطلبات الخاصة بالحدود المفرونة على  (ب)

لمصببببببببفّى  وأي متطلبات أخر  تنطب  على الأببببببببكل الذي يأببببببببب   كبر قدر الأببببببببكل أو المنتجات المعيوبة  والو ن ا
 الأبمكال المقصودة  وجا هذا البند؛

 أن يكون موصوواً بالأكل الكافي على بطاقة التوسيم تفادياً للتسبا  ي التباس لد  المستهل  ومنعاً لتضليل . (ج)

 أنواع العاوات 2-4

  أي وسيط للتعبئة.م  دون اناوة  – عاوة صلاة 2-4-1
 .2-1-3مع اناوة أي وسيط للتعبئة  على النحو المبين في القسم  – عاوة عادية 2-4-2

 الأساسية وعوامل الجودة التركياة -3

  التركياة 3-1

 المكونات الأساسية  3-1-1

  .2-1-3ووسيط التعبئة عند الاقتضاء  على النحو المحدد في القسم  2الطمافم على النحو المحدد في القسم 

 وسائط التعائة 3-1-2

  يجو  تعبئة الطمافم المحفو ة في أي م  الوسائط التالية:

هو السبببببببائل الذي يتم الحصبببببببول علي  م  الطمافم النانبببببببجة  م  البقايا الناتجة ع  تجهيز الطمافم  :1العص      ير (أ)
 ؛ (CXS 57-1981) لغر  التعليا أو ع  فري  تخفيف مركزات الطمافم

 على النحو الموصو  في المواصفة الخاصة  ركزات الطمافم ااهزة؛  هريس الطماطم أو مركّز الطماطم: (ب)
 المنزوعة القأرة؛ هروسةم المالطماف اللبّ: (ج)
  في الطمافم المحفو ة غير المقأرة وقط. المياه: (د)

 المكونات الأخرى المسموح بها 3-1-3

 والأعأاب العطرية )ملل أوراق الريحان( ومستخلصاتها الطبيعية والتوابل باستلناء نكهة الطمافم؛  البهارات (أ)

 (؛CXS 150-1985 لح الطعا  )الملح )كلوريد الصوديو ( ووقاً للمواصفة الخاصة  (ب)

 (CXS 212-1999  السكريات على النحو المبيّن في المواصفة الخاصة بالسكريات )مونةعند استخدا  عوامل الح (ج)
 مع توسيم محدد.

                                                 

  الفاكهة ) ا في ضل  عصير الطمافم( كما هو محدد في المواصفة العامة لعصائر ونكتار الفواكفي هذ  المواصفة  يجا ألا يقُصد  صطلح "العصير" عصير   1 
(CXS 247-2005.) 
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 معايير الجودة 3-2
بخصبببائص اللون الطبيعي للطمافم النانبببجة وااهزة بأبببكل مناسبببا  وأن تتصبببف بنكهة  المحفو ةيجا أن تتسبببم الطمافم 

 لتوي على  . ويجببا أن لتلبب  الطمببافم المحفو ببة التيفبيعيتين وبخلوّهببا م  النكهببات أو الروائح الغريبببة على المنتَ  ورائحببة
  ستخدمة.الطمافم والمواد الأخر  المستمدة م  مميزات النكهة الممكونات خاصة على 

 3.2تعاريف العيوب والمصطلحات الأخرى المستخدمة في القسم  3-2-1
 بة فمافم مهما كان  جمها لا يتغير بمكلها مادياً نتيجة التفريغ أو التأذيا؛ ويمك  اعادة اللمرة  كاملة أو بمب  كاملة: 3-2-1-1

بسببهولة الى بمببكلها الأصببلي؛ قد تكون متأببققة أو مفصببولة بأببكل بسببيط ولك  لي  لدرجة التسبببا في تغير ملحو  في 
 الأكل.

 والليفي أو أنسبببببجة الطمافم التي للل داخل اللمرة الذي يكون غير هي النسبببببي  الصبببببلا المواد الداخلية غير المرغوب ويها: 3-2-1-2
 مرغوب وي  بطبيعة الحال م   يث المظهر وص  يت  للأكل.

مافم مما يؤدي الى تباي  بأبببدة في اللون أو الملم  مع نسبببي  الط التقر ات السبببطحيةهي المناف  التي اخترقتها  الأبببوائا: 3-2-1-3
 الطبيعي  ما يستوجا استبعادها بالعادة أثناء عملية التجهيز.

 أوراق الطمافم  والسيقان  والكؤوس والقنابات  وغيرها م  المواد النباتية المماثلة.  المواد النباتية الدخيلة: 3-2-1-4

 ملم والتي تلتص  بلاّ الطمافم أو تكون سائبة في الحاوية. 5الجلد التي يزيد فو ا ع   هي بقايا القأور: 3-2-1-5
  الاكتمالالحجم أو  3-2-2

لطمافم ا يجا أن لتويو . الأببببببكل المعرو  بالأببببببكل "الكامل" عنصببببببر م  عناصببببببر مجرّد الاكتمال بحد ضات الحجم أو يعُتبر 
 ةو دات كامل على بمكلم  الطمافم المصفاة  كتلة/كتلة  في المائة 65 يقل ع  ما لاعلى  الكامل المعرونة بالأكلالمحفو ة 

را  غ 500ل م  الصغيرة )أق عبواتبالنسبة للو و دة وا دة غير كاملة. على  اوية  كل  لتوي يجو  أنأن   علماً   كاملةبمب   أو 
  .في المائة 70يجا أن تكون هذ  القيمة   م  الو ن الصافي(

 والمسموحاتالعيوب  3-2-3

لأسبببببباسببببببية غير الى  د كبير م  المواد ا اخاليً  التي م  بمببببببأنها أن تجعل الممارسببببببات و المواد  باسببببببتخدا المنت  النهائي  تجهيزيجا 
المرغوب ويها والمواد النباتية الدخيلة ويجا ألا يحتوي على عيوب مفرفة سببواء ذ ضكرها على وج  التحديد في هذ  المواصببفة أ  

  أكبر م  القيود التالية: قدرمعينة ب بمائعةعيوب  تأوب اللماريجا ألا و لا. 
 )للشكلين الكامل والمقشر فقط(: القشور  3-2-3-1

 الاجمالية لكل كيلوغرا  م  مجمو  المحتويات. المسا ةم   امربعً  اسنتمرً  30: لا تتجاو  كاملة ومقأرة
  الشوائب 3-2-3-2

 م  مجمو  المحتويات. كيلوغرا  مربع م  المسا ة الاجمالية لكل  ترسنتم 5-3لا تتجاو  

 كمية التعفن الفطري 3-2-3-3

 لتأريعات بلد البيع بالتجزئة. اووقً  المحفو ةيتم لديد كمية العف  للطمافم  

 درجة الحموضة 3-2-3-4
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 .4.5 الحمونةلا يجو  أن تتجاو  درجة 
 تصنيف الوحدات "المعيوبة" 3-3

 تعُتبر "معيوبة".  2-3أو أكلر م  متطلبات الجودة المرعية المنصوص عليها في القسم  وا داً أي  اوية لا تستوفي بمرفاً ان 
 قاول الدفعة 3-4

أار اليها في القسم  الجودةلمتطلبات  مستوويةتعُتبر الدوعة 
ُ
  في الحالات التالية: 2-3المعمول بها والم

( لخطة أخذ العينات ج  عدد القبول )3-3 ين لا يتجاو  عدد الحاويات "المعيوبة"  بحسا تعريفها في القسم الفرعي  (أ)
 . 6.5المناسبة  يث يبلغ مستو  الجودة المقبول 

 (. 3-3-2-3)أنظر القسم لقياس التعف  الفطري  ين لا يتم تجاو  الحد الأقصى المسموح ب   (ب)
 هذ  على الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة.لا تسري معايير القبول 

 المواد المضافة إلى الأغذية -4

ومواد مضاوة ( CXS 192-1995م  المواصفة العامة للمواد المضاوة الى الأغذية ) 3الجدول  فيالواردة  الملبتاتيجو  استخدا  
 في الأغذية التي لتلل لأ كا  هذ  المواصفة. ( 3)على النحو المبيّن في الجدول  3الجدول م  محددة أخر  

 الملوثات -5

ينبغي للمنتجات التي تأملها هذ  المواصفة أن لتلل للحدود القصو  المحددة في المواصفة العامة للملوثات والسمو  في الأغذية  5-1
 .(CXS 193-1995والأع   )

  للأخذ بالاعتبار تركيز المنت   ينبغي أن يراعي لديد المستويات القصو  للملوثات اجمالي المواد الصلبة الطبيعية القابلة للذوبان 5-2
 للفواك  الطا جة. 4.5على أن تكون القيمة المرجعية 

 يئة الدستور الغذائي.المبيدات التي  ددتها هينبغي للمنتجات التي تأملها هذ  المواصفة أن تستوفي الحدود القصو  لمخلفات  5-3
لمواد الصببلبة الطبيعية القابلة اجمالي ا يراعي لديد المسببتويات القصببو  لمخلفات المبيدات للأخذ بالاعتبار تركيز المنت   ينبغي أن 5-4

 للفواك  الطا جة. 4.5للذوبان  على أن تكون القيمة المرجعية 
 النظافة الصحية -6

 نظاوة الأغذيةالمبادئ العامة لعداد المنتجات المأبببمولة   كا  هذ  المواصبببفة ومناولتها ووقاً للأقسبببا  ضات الصبببلة في يوصبببى إ 6-1
(CXC 1-1969)   لمحمضببببةاومدونة الممارسببببات الصببببحية للأغذية المنخفضببببة الحمونببببة والأغذية المعلضبة المنخفضببببة الحمونببببة 
(CXC 23-1979) ملل مدونات الممارسبببببببات الخاصبببببببة بالنظاوة العامة  وغيرها م  نصبببببببوص الدسبببببببتور الغذائي ضات الصبببببببلة 

  ومدونات الممارسات الأخر .
دضد ووقببً ينبغي أن لتلببل المنتجببات لأي معببايير ميكروب 6-2 ير الميكروبيولوجيببة للمبببادئ والخطو  التوجيهيببة لونبببببببببببببع المعبباي ايولوجيببة لببُ

 .2( 21CXG-1997وتطبيقها في مجال الأغذية )

                                                 

 نخفضة الحمونةلمبالنسبة للمنتجات التي يتم تعقيمها تجاريًا ووقاً لمدونة الممارسات الصحية للأغذية المنخفضة الحمونة والأغذية المعلضبة المحمضة ا  2 
(CXC 23-1979. لا ينصح بالمعايير الميكروبيولوجية لأنها ليست ضات وائدة في تووير غذاء آم  ومناسا ل سته ب للمستهل  )  
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 3الأوزان والمقاييس -7

 سعة الحاوية 7-1

 السعة الدنيا 7-1-1

أي وراغ  افي المائة )ناقصبببً  90ينبغي ملء الحاوية جيداً بالمنت  ) ا في ضل  وسبببيط التعبئة( الذي يجا أن يأبببغل ما لا يقل ع  
 20نبببروري بحسبببا ممارسبببات التصبببنيع الجيدة( م  سبببعة الحاوية م  الميا . وسبببعة الحاوية م  الميا  هي  جم الميا  المقطرّة عند 

 درجة مئوية الذي ستستوعب  الحاوية بعد ملئها بالكامل. 
 تصنيف الحاويات "المعيوبة" 7-1-2

  اوية "معيوبة".  1-1-7الدنيا الوارد في القسم الفرعي  السعةتعُتبر أي  اوية لا تستوفي بمر  
 قاول الدفعة  7-1-3

عندما لا يتجاو  عدد الحاويات "المعيوبة"  بحسا التعريف  1-1-7تعُتبر الدوعة مستووية للمتطلبات الواردة في القسم الفرعي 
 .5-6( لخطة أخذ العينات المناسبة  يث يبلغ مستو  الجودة المقبول جالرقم المقبول ) 2-1-7الوارد في القسم الفرعي 

 الحدّ الأدنى للوزن المصفّى 7-1-4

درجة  20في المائة م  الو ن الصببببببافي  محسببببببوباً على أسبببببباس و ن الميا  المقطرة عند  50يجا ألا يقلّ الو ن المصببببببفّى للمنتَ  ع   7-1-4-1
  .4مئوية التي ستحتويها الحاوية المغلقة إ كا  عند ملئها بالكامل

 قاول الدفعة 7-1-4-2

يعُتبر أن  ذ استيفاء المتطلبات الخاصة بالحد الأدنى للو ن المصفّى عندما لا يقلّ متوسط الو ن المصفّى لجميع الحاويات الخانعة 
 هناب نقص غير مبرر في وراد  الحاويات. للفحص ع  الحد الأدنى المطلوب  بمر  ألا يكون 

 التوسيم -8

(. CXS 1-1985ينبغي توسببيم المنت  الذي تأببمل  أ كا  هذ  المواصببفة ووقاً للمواصببفة العامة لتوسببيم الأغذية المعبأة مسبببقاً ) 8-1
 الى ضل   تسري الأ كا  المحددة التالية: بالإناوة

 المنتَج اسم 8-2

  يكون اسم المنتَ : 8-2-1

                                                 

 لا تسري أ كا  هذا القسم على الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة.  3 
درجة مئوية التي ستحتويها الحاوية  20و ن المصفّى على أساس و ن الميا  المقطّرة عند بالنسبة الى الحاويات الصلبة غير المعدنية كالعبوات الزجاجية  يجا لديد ال  4 

 .امليمترً  20المغلقة إ كا  عند ملئها بالكامل ناقصاً 
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  ؛عن   اضا لت ا الة القأرة الكاملة"" للمنتجات "مقأرة "فمافم مقأرة" أو "فمافم كاملة (أ)

 "فمافم" للأبمكال العر  الأخر ؛  (ب)

 "فمافم غير مقأبببببببببببرة" في  ال عد  ا الة القأبببببببببببرة أو في  ال عد  ا ترا  الحدود المسبببببببببببموح بها والواردة في القسبببببببببببم (ج)
3-2-3-1. 

كجزء م    2-1-3  واسببم وسببيط التعبئة  على النحو المحدد في القسببم 3-2يجا ضكر الأبمببكال  على النحو المحدد في القسببم  8-2-2
 اسم المنت  أو على مقربة من . 

الغذاء  لى تغيير المذاق الذي يميّز المنت   يجا أن يكون اسببببببببما 3-1-3 اضا أدّ  مكوّن انببببببببافي  على النحو المحدد في القسببببببببم 8-2-3
  مصحوباً بعبارة "منكّ  بكذا" أو "بنكهة كذا"  سا الاقتضاء.

(  يجا أن 3-3-2اضا ذّ عر  المنتَ  ووقاً للأ كا  التي تسري على الأبمكال الأخر  )القسم الفرعي  - الأشكال الأخرى 8-2-4
لتوي بطاقة التوسيم المونوعة على مقربة م  اسم المنت  على كلمات أو عبارات اناوية لتجنا تضليل المستهل  أو التسبا 

  ي التباس لدي . 
 يجو  ضكر ما يلي على بطاقة التوسيم:  8-2-5

 ؛ 1-4-2لأ كا  القسم  امتلال العبوة"عبوة صلبة" عند النوع:  (أ)
 .2-4-2"عصير" أو غير   عند امتلال العبوة لأ كا  القسم  وسيط التعائة: (ب)

  توسيم الحاويات غير المخصصة للايع بالتجزئة 8-3
 اويات غيرالمواصبببببببببفة العامة لتوسبببببببببيم الحمتواوقًا مع أ كا   بالتجزئة للبيع المخصبببببببببصبببببببببة غير ينبغي أن يكون توسبببببببببيم الحاويات

 .(CXS 346-2021) المخصصة للبيع بالتجزئة
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 أساليب التحليل وأخذ العينات -9

 النوع المادأ الطريقة الأحكام

  الكالسيو 

NMKL 153:1996 مطياوية الامتصاص الذري II 

AOAC 968.31 
 )الطريقة العامة للدستور الغذائي الخاصة 

 بالفاكهة والخضار ااهزة(

المعايرة  قياس المعقدات/ القياس 
 بالمعايرة

III 

 الو ن المصفّى 
 

AOAC 968.30* 
بالفاكهة  )الطريقة العامة للدستور الغذائي الخاصة

 والخضار ااهزة(

 14استخدا  مصفاة رقم   *
 8أو رقم  7/16بدلاً م   

 

 الغربلة
 القياس الو ني

I 

 سعة الحاويات

CAC/RM 46-1972  )للحاويات الزجاجية( 

بالفاكهة  )الطريقة العامة للدستور الغذائي الخاصة
  ااهزة( والخضار

 و

ISO 90.1:1999  )للحاويات المعدنية( 

 )الطريقة العامة للدستور الغذائي الخاصة 

 بالفاكهة والخضار ااهزة(

 I الترجيح

 I قياس هوارد للتعف  الفطري AOAC 965.41 التعف  الفطري  كمية

 درجة الحمونة 
NMKL 179:2005 القياس الجهدي 

II 

AOAC 981.12 III 

الصلبة )القابلة  المواد
 للذوبان(

AOAC 932.12 
ISO 2173:2003 

)الطريقة العامة للدستور الغذائي الخاصة بالفاكهة 
 والخضار ااهزة(

 I قياس الانكسار
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  تحديد سعة الحاويات من المياه

(CAC/RM 46-1972) 

  النطاق -1

 تسري هذ  الطريقة على الحاويات الزجاجية.

 التعريف -2

درجة مئوية الذي سببببببببببتحتوي علي  الحاوية المغلقة إ كا  عند  20عند ان سببببببببببعة الحاوية م  الميا  هي  جم الميا  المقطرّة  
 ملئها بالكامل.

 الاجراءات -3

 .اختيار  اوية غير تالفة على أي مستو  م  المستويات 3-1

 .غسل الحاوية الفارغة وتجفيفها وقياس و نها 3-2

 مئوية الى أع ها وقياس و ن الحاوية الممتلئة. درجة 20عند ملء الحاوية بالميا  المقطرّة  3-3

 النتائج وتدوين الاحتساب -4

. الفارق بين الاثنين هو و ن 3-3م  الو ن الذي ذ الحصبببببول علي  في القسبببببم  2-3فرح الو ن الذي ذ الحصبببببول علي  في القسبببببم 
 الميا . الميا  ال  مة لملء الحاوية. وتدوضن النتائ  بو دة الميليلتر م 
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