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COMENTARIOS E INFORMACIONES SOBRE LA BASE DE PRESENTACION DE LAS
DISPOSICIONES PARA ADITIVOS ALIMENTARIOS QUE CONTIENEN ALUMINIO INCLUIDAS
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Los siguientes miembros y observadores del Codex presentaron las observaciones que figuran a continuacion:
Japon, México, CEFA, ICBA, ICGMA, FIL e IFAC

JAPON

Japon tiene el gusto de ofrecer la siguiente informacion sobre la base de presentacion de la disposicion sobre el sulfato de
aluminio y amonio (SIN 523).

SULFATO DE ALUMINIO Y AMONIO

Sulfato de aluminio y amonio SIN 523
Funcién:  agente endurecedor, leudante, estabilizador

Nam. Tramite Base de presentacion
Cat. Categoria de alimentos NM  Unidad | Notas | /Afiode (como aI?Jminio)
alimentos adopcion

Bebidas lacteas, aromatizadas y/o
fermentadas (p. €j., leche con chocolate,
01.1.2 cacao, ponche de 350 mg/kg 6 3
huevo, yogur para beber, bebidas a base de
suero)

Postres lacteos (como pudines, yogur

017 aromatizado o con fruta) 150 mg/kg 6 3
04.1.2.7 Frutas confitadas 200 mg/kg 6 2001
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y
04223 tubérculos, Iegum_bres y Iegumlnosas_y aloe 500 mglkg 6 3
vera) y algas marinas en vinagre, aceite,
salmuera o salsa de soja
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y
04223 tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe 35  mglkg 6 2003

vera) y algas marinas en vinagre, aceite,
salmuera o salsa de soja

Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos
04.2.2.6 hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres 200 mg/kg 6 2001
y leguminosas y aloe vera), algas marinas y
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'\CIZOT. c a de ali NM  Unidad | N ;I';\e’lmiée Base de presentacion
Cat. ategoria de alimentos nida otas fio de (como aluminio)
alimentos adopcion
nueces y semillas (como los postres y las
salsas a base de hortalizas y hortalizas
confitadas) distintos de los indicados en la
categoria de alimentos 04.2.2.5
Productos a base de hortalizas (incluidos
hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas
04.2.2.7 marinas fermentadas, excluidos los 500 mg/kg 6 3
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y12.9.2.3
06.2 Harinas y almidones (incluida la soja en 500 mglkg 6 3
polvo)

06.2.2 Almidones BPF | 6y 26 6
Se utilizan 270 mg
Al/kg en fideos de
almidon (kuzukiri)

. . como agente

06.4.1 Pastas y fideos frescos y productos anélogos 470 mg/kg 6 3 endurecedor.
Propuesta de nivel
maximo y unidad:
300mg Al/kg
Se utilizan 270 mg
Al/kg en fideos de
almidon (kuzukiri)

06.4.2 Pastas y fideos deshidratados y productos como agente

o analogos endurecedor.
Propuesta de nivel
maximo y unidad:
300mg Al/kg
Se utilizan 20 mg
Al/kg en mezclas para

Mezclas batidas para rebozar (p. €j., para “tempura” como

06.6 empanar o rebozar pescado o carne de aves de leudante.

corral) Propuesta de nivel
maximo y unidad:
100mg Al/kg
Se utilizan 5 mg Al/kg
en crackers como

“« » . « ” leudante.

07.1.2 Crackers”, excluidos los “crackers” dulces 10000 mg/kg 29 3 .
Propuesta de nivel
maximo y unidad:
10mg Al/kg
Se utilizan 780 mg
Al/kg en bollos

or.3 | Qurosproductos de pagaderia ordinaria (0-¢ | 10000 mgkg | 29 3 | leudante,

agels”, “pita”, “muffins” ingleses, etc.) P .
ropuesta de nivel
maximo y unidad:
900mg Al/kg
Se utilizan 300 mg
Al/kg en pan 'y bollos al

07.1.5 Panes y bollos dulces al vapor 10000 mg/kg 29 3 vapor como qudante.
Propuesta de nivel
maximo y unidad:
1 000 mg Al/kg
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Nam. Tramite Base de presentacion
Cat. Categoria de alimentos NM Unidad | Notas | /Afiode (como aluminio)
alimentos adopcién
Se utilizan 600 mg
Al/kg en escones y
mezclas para
panqueques, a 1200mg
072 Produc_tos de panaderia fina (dulces, salados, 10000 mglkg 29 3 AI/kg'en salchicha}s
aromatizados) y mezclas recubiertas de harina
como leudante.
Propuesta de nivel
maximo y unidad:
1 300mg Al/kg
Productos carnicos, de aves de corral y caza
08.3.2 picados, elaborados y tratados térmicamente 5 molkg 6 3
Se utilizan 230 mg
Al/kg en erizos de mar
frescos como agente
09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos frescos endurecedor.
Propuesta de nivel
maximo y unidad: 300
mg Al/kg
Pescado y productos pesqueros elaborados,
09.2 incluidos moluscos, crustaceos y 1500 mag/kg 6 3
equinodermos
Se utilizan 40 mg
Pescado y productos pesqueros cocidos y/o fgﬁg g;‘ d%urle%zggrmdo
09.24 fritos, incluidos moluscos, crustaceos y 200 mg/kg 6 2001 de ni I.
equinodermos Prpp_uesta enive )
maximo y unidad :
50mg Al/kg
Se utilizan 1200 mg
p Al/kg en medusa salada
escado y productos pesqueros como endurecedor
09.3 semiconservados, incluidos moluscos, 1500 magl/kg 6 3 P ta de nivell
crustaceos y equinodermos ropuesta de | }
maximo y unidad :
1500mg Al/kg
10.2 Productos a base de huevo 30 mg/kg 6 2001
10.4 Postres a base de huevo (p. ej., flan) 380 mg/kg 6 2003
Hierbas aromaticas, especias, aderezos y
12.2 condimentos (p. ej., el aderezo para fideos 500 mg/kg 6 3
instantaneos)
Aperitivos a base de patatas (papas), cereales,
15.1 harina o almiddn (derivados de raices y 500 mg/kg 6 3
tubérculos, legumbres y leguminosas)
MEXICO
Silicato de aluminio
Silicato de aluminio SIN 559
Funcion: coadyuvante de elaboracion, agente antiaglutinante
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel maximo Notas Tramite/afio de Base de
alimentos adopcién presentacion
Decoraciones (p. €j., para productos de BPF 3,6y 174 3 BPF
pasteleria fina), aderezos (que no sean de
fruta) y salsas dulces
06.1 Granos enteros, triturados o en copos, BPF 6 BPF
incluido el arroz
07.1.6 Mezclas para pan y productos de 10 000 mg/kg 6y 174 3 BPF
panaderia ordinaria
07.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. €j., tortag 10 000 mg/kg 6y 174 3 BPF
tortitas 0 panqueques)
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[ 12.2.2 | Aderezos y condimentos | 30000mglkg | 6y 174 | 3 | BPF |
Silicato de aluminio y calcio
Silicato de aluminio y calcio SIN 556
Funcién: agente antiaglutinante
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel maximo Notas | Tramite/afio dg Base de
alimentos adopcioén presentacion
06.1 Granos enteros, triturados o en copos, incluido el BPF 6 BPF
arroz
07.1.6 Mezclas para pan y productos de panaderia ordinarii 10000 mg/kg| 6y 174 3 BPF
07.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. €j., tortas, tortitaso| 10000mg/kg | 6y 174 3 BPF
pangueques)
12.1.1 Sal 20 000 mg/kg 6 3 20 000 mg/kg
12.2.2 Aderezos y condimentos 30000mg/kg| 6y 174 3 BPF
Fosfatos de aluminio y sodio
Fosfato de aluminio y sodio SIN 541(i) Fosfato de aluminio y sodio (béasico) SIN 541(ii)
Funciones: regulador de la acidez, emulsionante, leudante, estabilizador, espesante
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel maximo | Notas | Tramite/afio de Base de
alimentos adopcién presentacion
01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o 20 000 mg/kg 6 6 10 000 mg/kg
con fruta)
07.1 Panes y panecillos 20 000 mg/kg 6 6 10 000 mg/kg
07.2.2 Otros productos de panaderia fina (p. €j., roscas fritas 20000 mg/kg | 6y 174 6 10 000 mg/kg
“donuts” (donas), panecillos dulces, “scones” y
panecillos chatos “muffins™)
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros 190 mg/kg 6y 41 6 10 000 mg/kg
rebozados congelados, incluidos los moluscos,
Crustaceos
y equinodermos
Silicato de aluminio y sodio
Silicato de aluminio y sodio SIN 554
Funcién: agente antiaglutinante
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel maximo Notas Tréamite/afig Base de
alimentos de presentacion
adopcién
06.1 Granos enteros, triturados o en copos, BPF 6 BPF
incluido el arroz
06.3 Cereales para el desayuno, incluidos 20 000 mg/kg 6 3 BPF
los copos de avena
06.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos 20 000 mg/kg 6 3 BPF
analogos
06.5 Postres a base de cereales y almidén (p 20 000 mg/kg 6 3 BPF
ej., pudines de arroz, pudines de
mandioca)
06.6 Mezclas batidas para rebozar (p. ej., 20 000 mg/kg 6 3 BPF
para empanizar o rebozar pescado o
carne de aves de corral)
07.1.6 Mezclas para pan y productos de 10 000 mg/kg 6yl74 3 BPF
panaderia ordinaria
07.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. €j., 10 000 mg/kg 6 3 BPF
tortas, tortitas 0 pangqueques)
12.1.1 Sal 20 000 mg/kg 6 3 20 000 mg/kg
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CEFA (Comité Europeo de Fabricantes de Az(car)

En respuesta a la carta circular del Codex CL 2009/10-FA, el CEFA quisiera presentar, en nombre de todos los productores
europeos de azulcar, observaciones sobre la base de presentacion de las disposiciones sobre los aditivos alimentarios que
contienen aluminio, cuyo uso esta permitido en la categoria 11.1.2. Az(car en polvo y dextrosa en polvo.

La Norma del Codex para los azUcares 212-1999 (rev. 2001) actualmente autoriza el uso de dos agentes antiaglutinantes que
contienen aluminio, a saber: el silicato de aluminio y calcio (SIN 556) y el silicato de aluminio y sodio (SIN 554), en la
categoria de alimentos 11.1.2. Azl(car en polvo y dextrosa en polvo con un nivel maximo de 15000 mg/kg, solos o
combinados, siempre que no haya almidén presente. En la UE, el uso de estos dos compuestos se permite en un nivel
méaximo de 10 000 mg/kg en alimentos deshidratados en polvo, incluidos los azlicares (Directiva [CE] 95/2).

El CEFA en general estd de acuerdo con la revision de los niveles maximos de uso para los aditivos alimentarios que
contienen aluminio, asi como con la intencién del CCFA de reducir el nivel maximo de uso del silicato de aluminio y sodio
(SIN 554) y el silicato de aluminio y calcio (SIN 556) en la categoria 11.1.2. El nivel maximo de uso revisado de ambos
aditivos, utilizados solos o en combinacion, en la categoria 11.1.2. Azlcar en polvo y dextrosa en polvo debera ser
10 000ma/kq, de conformidad con la ley europea.

Los niveles maximos de uso para el silicato de aluminio y sodio (SIN 554) y el silicato de aluminio y calcio (SIN 556) se
calculan sobre la base del peso molecular y no como el aluminio. EI CEFA recomienda mantener este célculo. En
consecuencia, la Nota 6: ""Como aluminio™ deberia eliminarse en todos los casos en que figura en la categoria 11.1.2
Azlcar en polvo y dextrosa en polvo. Por otra parte y de conformidad con la Norma del Codex para los azlcares, la Nota
56: ""Siempre y cuando no haya almidén presente' debera afiadirse en todos los casos correspondientes en la categoria
11.1.2 Azlcar en polvo y dextrosa en polvo.

Sulfato de aluminio y amonio

Sulfato de aluminio y amonio SIN: 523

Funcién: agente endurecedor, leudante, estabilizador

Tramite/afio Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién

Bebidas lacteas, aromatizadas y/o
fermentadas (p. €j., leche con
01.1.2 chocolate, cacao, ponche de 350 mg/kg 6 3
huevo, yogur para beber, bebidas a
base de suero)
017 Postres_ lacteos (como pudines, yogur 150 mglkg 6 3
aromatizado o con fruta)
04.1.2.7 Frutas confitadas 200  mg/kg 6 2001
Hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y
04.2.2.3 leguminosas y aloe vera) y algas 500 mg/kg 6 3
marinas en vinagre, aceite, salmuera o
salsa de soja
Hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y
04.2.2.3 leguminosas y &loe vera) y algas 35 mg/kg 6 2003
marinas en vinagre, aceite, salmuera o
salsa de soja
Pulpas y preparados de hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera),
04.2.2.6 algas marinas y nueces y semillas 200 mg/kg 6 2001
(como los postres y las salsas a base de
hortalizas y hortalizas confitadas)
distintos de los indicados en la
categoria de alimentos 04.2.2.5
Productos a base de hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas y
aloe vera) y algas marinas

04.2.2.7 500 mg/kg 6 3
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Tramite/afio Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién
fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las
categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7,
12.9.1,12.9.2.1y 12.9.2.3
06.2 Harinas y almidones (incluida la soja 500 mglkg 6
en polvo)
06.2.2 Almidones BPF | 6y26
06.4.1 Pagtas y fideos frescos y productos 470 mglkg 6
analogos
07.1.2 “Crackers”, excluidos los “crackers” 10000 mglkg 29
dulces
Otros productos de panaderia ordinaria
07.1.3 (p. €j., “bagels”, “pita”, “muffins” 10000 mg/kg 29
ingleses, etc.)
Productos similares al pan, incluidos
07.1.4 los rellenos a base de pan y el pan 10000 mg/kg 29
rallado
07.1.5 Panes y bollos dulces al vapor 10000 mg/kg 29
07.1.6 Mezclas,para pany productos de 10000 mglkg 6
panaderia ordinaria
072 Productos de pa_naderl'a fina (dulces, 10000 mglkg 29
salados, aromatizados) y mezclas
Productos carnicos, de aves de corral y
08.3.2 caza picados, elaborados y tratados 5 mg/kg 6
térmicamente
Pescado y productos pesqueros
09.2 elaborados, incluidos moluscos, 1500 mg/kg 6
crustaceos y equinodermo
Pescado y productos pesqueros cocidos
09.2.4 y/o fritos, incluidos moluscos, 200 mg/kg 6 2001
crustaceos y equinodermos
Pescado y productos pesqueros
09.3 semiconservados, incluidos moluscos, 1500 mg/kg 6
crustaceos y equinodermos
10.2 Productos a base de huevo 30 mg/kg 6 2001
10.4 Postres a base de huevo (p. ej., flan) 380 mg/kg 6 2003
Hierbas aromaticas, especias, aderezos
12.2 y condimentos (p. €j., el aderezo para 500 mg/kg 6
fideos instantaneos)
Aperitivos a base de patatas (papas),
cereales, harina o almiddn (derivados
151 de raices y tubérculos, Iegu(mbres y 500 mg/kg 6
leguminosas)
Silicato de aluminio
Silicato de aluminio SIN: 559
Funcién: coadyuvante, agente antiaglutinante
Tramite/afio Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel  Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién
015 Leche en polyo y nata (crema) en polvo y 10000 mglkg 6& 174 3
productos analogos en polvo (naturales)
01.6.1 Queso no madurado 10000 mg/kg 6 3
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza 10000 mg/kg 6, 174y 177 3
01623 Q_ueso en polvo (para reconstitucion; p. 10000 mglkg 6y 174 3
ej., para salsas a base de queso)
01.6.4 Queso elaborado, fundido 10000 mg/kg 6, 174y 177 3
01.6.5 Productos analogos al queso 10000 mg/kg 6,174y 177 3
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Tramite/afio Base de
Nam. Cat Categoria de alimentos Nivel  Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién
017 Postres_ lacteos (como pudines, yogur 10000 mglkg 6y 174 3
aromatizado o con fruta)
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos de 10000 mg/kg 6y 174 3
suero
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos de 10000 mg/kg 2006
suero
Dulces distintos de los indicados en las
05.2 categorias de alimentos 05.1, 05.3 y 05.4, BPE 3,6y 174 3
incluidos los caramelos duros y blandos,
los turrones, etc.
05.3 Goma de mascar BPF 3,6y174 3
Decoraciones (p. €j., para productos de
05.4 pasteleria fina), revestimientos (que no BPF 3,6y174 3
sean de fruta) y salsas dulces
06.1 Granos enteros, triturados o en copos, BPE 6
incluido el arroz
07.16 Mezclas} para pan y productos de 10000 mglkg 6y 174 3
panaderia ordinaria
0723 Megclas para pasteleria fina (p. €j., tortas, 10000 mglkg 6y 174 3
tortitas 0 panqueques)
083 Produc_tos carnicos, de aves de corral y BPF | 6,174y179 3
caza picados y elaborados
08.4 Tripas comestibles (p. ej., para embutidos) BPF 3,6y174 3
12.1.1 Sal 10000 mg/kg 6 3
12.1.2 Sucedaneos de la sal 10000 mg/kg 6
12.2.1 Hierbas aromaticas y especias BPF 51 3
12.2.2 Aderezos y condimentos 30000 mg/kg 6y 174 3
12.5.2 Mezclas para sopas y caldos 10000 mg/kg 6y 174 3
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies” 10000 mg/kg 6y 174 3
13.6 Complementos alimenticios BPF 6y 174 3
Silicato de aluminio y calcio
Silicato de aluminio y calcio SIN: 556
Funcién: agente antiaglutinante
Tramite/afio Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel  Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcioén
Leche en polvo y nata (crema) en
01.5 polvo y productos analogos en polvo 10000 mg/kg 6yl74 3
(naturales)
01.6.1 Queso no madurado 10000 mglkg 6y 174 3
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza 10000 mg/kg 6,174y 177 3
01623 ngso en polvo (para reconstitucion; 10000 mglkg 6y 174 3
p. €j., para salsas a base de queso)
01.6.4 Queso elaborado, fundido 10000 mg/kg 6, 174y 177 3
01.6.5 Productos analogos al queso 10000 mg/kg 6,174y 177 3
017 Postres_ lacteos (como pudines, yogur 10000 mglkg 6y 174 3
aromatizado o con fruta)
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos 10000 mg/kg 6yl74 3
de suero
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos 10000 mg/kg 2006
de suero
Dulces distintos de los indicados en las
052 categorias de alimentos 05.1, 05.3 y BPF 3,6yl1r4 3




CXIFA 10/42/7

Tramite/afio Base de
Nam. Cat Categoria de alimentos Nivel  Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcion
05.4, incluidos los caramelos duros y
blandos, los turrones, etc.
05.3 Goma de mascar BPF 3,6y174 3
Decoraciones (p. €j., para productos de
05.4 pasteleria fina), revestimientos (que no BPF 3,6y174 3
sean de fruta) y salsas dulces
06.1 _Granps enteros, triturados o en copos, BPE 6
incluido el arroz
07.16 Mezclas, para pan y productos de 10000 mglkg 6y 174 3
panaderia ordinaria
0723 Mezclas para pasteleria fina (p. €j., 10000 mglkg 6y 174 3
tortas, tortitas o pangueques)
08.3 Produc_:tos carnicos, de aves de corral y BPF | 6,174y 179 3
caza picados y elaborados
08.4 Tripas_comestibles (p. €j., para BPE 3,6y 174
embutidos)
11.1.2 Azlcar en polvo y dextrosa en polvo 10 000 mg/kg 56y 174 3 Peso molecular
12.11 Sal 20000 mg/kg 6 3
12.1.1 Sal BPF 2006
12.1.2 Sucedaneos de la sal 10000 mg/kg 6
12.2.2 Aderezos y condimentos 30000 mg/kg 6y 174 3
12.5.2 Mezclas para sopas y caldos 10000 mg/kg 6y174 3
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies” 10000 mg/kg 6yl74 3
13.6 Complementos alimenticios BPF 6y174 3
14.2.3 Vinos de uva BPF 6

Fosfatos de aluminio y sodio

Fosfato de aluminio y sodio (acido) SIN: 541(i)

Fosfato de aluminio y sodio (basico) SIN: 541(ii)

Funcién: regulador de la acidez, emulsionante, leudante, estabilizador, espesante

Tramite/a Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel  Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcioén
01.6.1 Queso no madurado 670 mg/kg 6 3
01.6.4 Queso elaborado, fundido 35000 mg/kg 29 6
017 Postres_ lacteos (como pudines, yogur 2000 mg/kg 6 6
aromatizado o con fruta)
Postres a base de grasas, excluidos los
02.4 postres lacteos de la categoria de 2000 mg/kg 6 6
alimentos 01.7
Postres a base de fruta, incluidos los
04.1.2.9 postres a base de agua con aromas de 2000 mg/kg 6 6
fruta
05.1.1 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao 2000 mg/kg 6y 72 6
T en pasta/torta de cacao
Dulces distintos de los indicados en las
categorias de alimentos 05.1, 05.3 y
05.2 05.4, incluidos los 350 mg/kg 29 3
caramelos duros y blandos, los
turrones, etc.
06.2 Harinas y almidones (incluida la soja 3600 mg/kg 6 3
en polvo)
06.2.1 Harinas 45000 mg/kg 29 6
Postres a base de cereales y almidén
06.5 (p. €j., pudines de arroz, pudines de 2000 mg/kg 6 6
mandioca)
Mezclas batidas para rebozar (p. €j.,
06.6 para empanar o rebozar pescado o 1600 mg/kg 6 6
carne de aves de corral)
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Tramite/an Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel  Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién
07.1 Pan y productos de panaderia ordinaria 2000 mgl/kg 6 6
0721 Tortas, galletas y pasteles (p. €j., 2000 mglkg 6 6
rellenos de fruta o crema)
Otros productos de panaderia fina (p.
ej., “donuts”, panecillos dulces,
07.2.2 e (boll%s 2000 mglkg 6 6
ingleses) y “muffins™)
0723 Mezclas para pasteleria fina (p. ej., 15300 mglkg 29 6
tortas, tortitas o panqueques)
08.3.3 Produgtos carnicos, de aves de corral y 360 mglkg 6 3
caza picados, elaborados y congelados
Pescado, filetes de pescado y
09.2.2 productos pesqueros rebozados 190 mglkg 6y 4l 6
congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Pescado y productos pesqueros fritos,
09.2.4.3 incluidos moluscos, crustaceos y 600 mg/kg 6 3
equinodermos
10.4 Postres a base de huevo (p. ej., flan) 2000 mg/kg 6 6
12.5.2 Mezclas para sopas y caldos 2000 mg/kg 6y 127 6
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies” 2000 mg/kg 6 y127 6
Alimentos compuestos (que no pueden
16.0 clasificarse en Igs categgqrias 0121 15) 190 mg/kg 6 6
Silicato de aluminio y sodio
Silicato de aluminio y sodio SIN: 554
Funcién: agente antiaglutinante
Tramite/an Base de
NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel Unidad Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién
Bebidas lacteas, aromatizadas y/o
fermentadas (p. €j., leche con
01.1.2 chocolate, cacao, ponche de 20000 mg/kg 6 3
huevo, yogur para beber, bebidas a
base de suero)
013 Le,che condensada y productos 20000 mg/kg 6 3
analogos (naturales)
01.4.4 Productos analogos a la nata (crema) 20000 mg/kg 6 3
Leche en polvo y nata (crema) en
01.5 polvo y productos analogos en polvo 10000 mg/kg 6yl74 3
(naturales)
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza 10000 mg/kg 6,174y 177 3
01623 Que_so en polvo (para reconstitucion; 10000 mglkg 6y 174 3
p. €j., para salsas a base de queso)
01.6.4 Queso elaborado, fundido 10000 mg/kg 6, 174y 177 3
01.6.5 Productos anélogos al queso 10000 mg/kg 6, 174y 177 3
Suero liquido y productos a base de
01.8.1 suero liquido, excluidos los quesos de 20000 mg/kg 6 3
suero
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos 10000 mg/kg 6yl74 3
de suero
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos 10000 mg/kg 2006
de suero
Hortalizas (incluidos hongos vy setas,
04.2.2.2 raices y tubérculos, legumbres y 20000 mg/kg 6 3
leguminosas y aloe vera), algas
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Tramite/an Base de

NUm. Cat Categoria de alimentos Nivel Unidad Notas de presentacion

alimentos maximo adopcién
marinas y nueces y semillas desecadas
Dulces distintos de los indicados en
las categorias de alimentos 05.1, 05.3

05.2 y 05.4, incluidos los caramelos duros BPF 3,6ylr4 3
y blandos, los turrones, etc.

05.3 Goma de mascar BPF 3,6y174 3
Decoraciones (p. €j., para productos

05.4 de pasteleria fina), revestimientos BPE | 3,6y174 3
(que no sean de fruta) y salsas
dulces

06.1 Granos enteros, triturados o en copos, BPE 6
incluido el arroz

06.3 Cereales para el desayuno, incluidos 20000 mglkg 6 3
los copos de avena

06.4.3 Pa§tas y fideos precocidos y productos 20000 mglkg 6 3
analogos
Postres a base de cereales y almidon

06.5 (p. €j., pudines de arroz, pudines de 20000 mg/kg 6 3
mandioca)
Mezclas batidas para rebozar (p. €j.,

06.6 para empanar o rebozar pescado o 20000 mg/kg 6 3
carne de aves de corral)

0716 Mezclas’ para pan y productos de 10000 mglkg 6y 174 3
panaderia ordinaria

0723 Mezclas para pasteleria fina (p. €j., 10000 mglkg 6 3
tortas, tortitas o pangueques)

083 Productqs carnicos, de aves de corral BPE 6,174 & 3
y caza picados y elaborados 179

08.4 Trlpas_comestlbles (p. €j., para BPF | 3,6&174 3
embutidos)

11.1.2 Azlcar en polvo y dextrosa en polvo 10000 mg/kg 56y 174 3 Peso molecular

12.1.1 Sal 20000 mg/kg 6 3

12.1.1 Sal BPF 2006

12.1.2 Sucedaneos de la sal 10000 mg/kg 6

12.2.2 Aderezos y condimentos 30000 mg/kg 6y174 3

12.5.2 Mezclas para sopas y caldos 10000 mg/kg 6y 174 3

12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies” 10000 mg/kg 6y174 3

13.6 Complementos alimenticios BPF 6y174 3
Concentrados (liquidos o s6lidos) para

14143 bebidas a base de agua aromatizadas 10000 mg/kg 6y174 3
Aperitivos a base de patatas (papas),
cereales, harina o almidén (derivados

15.1 de raices y tubérculos, 120 mg/kg 6 3
legumbres y leguminosas)

Notas:

Nota 3: Tratamiento superficial.

Nota 6: Como aluminio.

Nota 26: So6lo para uso en polvo de hornear.

Nota 29: Bases de presentacion no especificadas.

Nota 41: S6lo en empanizados o albardillas, rebozados.

Nota 51: S6lo para uso en las hierbas.

Nota 56: Siempre y cuando no haya almidén presente.

Nota 72: Tomando como base el producto listo para el consumo.
Nota 127: Segln se sirve al consumidor.

Nota 174: Individualmente o combinados: silicato de aluminio y sodio (SIN 554), silicato de aluminio y calcio

(SIN 556) y silicato de aluminio (SIN 559).
Nota 177: S6lo para uso en queso rebanado, desmenuzado o rallado.
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Nota 179: Para uso en tratamientos superficiales para embutidos.

ICBA (Consejo Internacional de Asociaciones de Bebidas)

Silicato de aluminio y sodio

Silicato de aluminio y sodio SIN: 554

Funcién: agente antiaglutinante

Tramite/afiag Base de
NUm. Cat. Categoria de alimentog Nivel Unidad | Notas de presentacion
alimentos maximo adopcién

Esta dosis no se presenta como
aluminio, por lo cual debera
eliminarse la Nota 6. El silicato de
aluminio y sodio es una serie de
silicatos de aluminio y sodio
hidratados con relaciones molares
Na,0:Al,03:SiO, aproximadamente
de 1:1:13. Si se calcula como
6 aluminio, 10 000 mg/kg serian 572
10000 mg/kg 1732 3 mg/kg* como aluminio en el polvo
sin incluir el factor de disolucion.
Por lo tanto, el nivel que se consume
seria considerablemente inferior.
También consideramos que los
niveles de uso presentes actualmente
en aquellos concentrados en polvo de
bebidas en los que se utiliza este
aditivo son muy inferiores al nivel
maximo propuesto.

Concentrados (liquidos
0 sélidos) para bebidas
a base de agua
aromatizadas

14.1.43

*Célculo utilizado: para 1 000 1000 mg/kg de silicato de aluminio y sodio.

(27,0 g/mol Al)/(945,3 g/mol silicato de aluminio y sodio) x (1000 mg/kg silicato de aluminio y sodio) x 2 mol Al] = [0,0286 x (1,000
mg/kg silicato de aluminio y sodio) x 2] = 57,2 mg/kg como Al

Notas:

Nota 6: Como aluminio

Nota 127: Segln se sirve al consumidor.

Nota 174: Individualmente o combinados: silicato de aluminio y sodio (SIN 554), silicato de aluminio y calcio (SIN 556) y silicato de
aluminio (SIN 559).

ICGMA (Consejo Internacional de Asociaciones de Fabricantes de Comestibles)

El ICGMA agradece la oportunidad de responder y tiene el gusto de presentar las siguientes observaciones al documento
CL 2009/10-FA.

El JECFA recientemente estableci6 una ingesta semanal tolerable provisional (ISTP) de 7 mg/kg pc para los aditivos
alimentarios que contienen aluminio. EI ICGMA presenta a continuacién observaciones sobre las bases de presentacion para
las disposiciones que estan en tramite.

(i) Fosfato de aluminio y sodio (acido) (SIN 541(i). Funcién: requlador de la acidez, emulsionante, leudante,
estabilizador, espesante.)

Ya sea NaAlsH4(POy)s.4H,0 of MW 949.88 o bien NasAl,Hi5(PO,)s de PM 897,82, cada mg del precipitado que se
obtiene de esta manera corresponde a 0,689 mg de NaAlzH4(PO4)s.4H,0 0 bien a 0,977 mg de NazAl,Hi5(POy)s,
respectivamente.

NUm. | Categoria de | Nivel maximo | Observ| Tra Observaciones al CCFA
Cat. de alimentos aciones | mite| Nivel Maximo | Observacion Justificacién
alimentos es
Pany Se utiliza fosfato de aluminio y sodio

productos,de 2000 | mgrkg | Note 6 | 6 1000 | mglkg Nota 6 (aC|do)_,como leudante para ayudar a la
panaderia formacion y la textura de la masa. Es

ordinaria necesario el NM de 11 000 mg/kg para todo

07.1
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NUm. | Categoria de | Nivel maximo | Observ| Tra Observaciones al CCFA
Cat. de alimentos aciones | mite | Nivel Maximo | Observacion Justificacién
alimentos
el compuesto a fin de obtener la funcion
deseada. EI NM basado en el aluminio seria
de 937 mg/kg. Esto se usa en mezclas para|
pan (Cat. 7.1.1) y para la pizza (Cat. 7.1.6),
por ejemplo.
Se utiliza fosfato de aluminio y sodio
(&cido) como leudante para ayudar a la
Tortas, galletas formacion y la textura de la masa. Es
0721 y pasteles (p. 2000 | marka | Notas | 6 200 | ma/k necesario un NM de 2 220 mg/kg sobre la
- ej., rellenos de 9/kg g/kg base del compuesto entero para obtener Ila|
fruta o crema) funcion deseada. EI NM sobre la base del
aluminio seria de 190 mg/kg. Se utiliza en
galletas y panecillos rellenos.
Otros - . .
roductos de Se utiliza fosfato de aluminio y sodio
pana deria fina (acido) como leudante para ayudar a la
? oi formacion y la textura de la masa. Es
“Fc)i.orflljlts" necesario un NM de 11 000 mg/kg sobre la|
! base del compuesto entro para obtener la|
07.2.2 gz?cegllos 2000 | mg/kg | Nota6 | 6 1000 | mg/kg Nota 6 funcion deseada. EI NM sobre la base del
“sconés" aluminio seria de 937 mg/kg. Se utiliza en
(bollos muffins, pan tostado a la francesa,
ingleses) panecillos dulces rellenos, pan de canela,
“nﬁ]u ffins"); panqueques y wafles al horno.
Se utiliza fosfato de aluminio y sodio
(&cido) como leudante para ayudar a laj
Mezclas para formacion y la textura de la masa. Es
pasteleria fina necesario un NM de 11 000 mg/kg sobre la|
07.2.3 | (p.€j., tortas, |{15300| mg/kg | Nota6 | 6 1000 | mg/kg Nota 6 base del compuesto entero para obtener Ia|
tortitas o funcion deseada. EI NM sobre la base del
panqueques) aluminio seria de 937 mg/kg. Se utiliza en
mezclas para hacer muffins, tortas,
pangueques, por ejemplo.

Nota 6: Como aluminio.

(ii) Silicato de aluminio y sodio (SIN 554; funcion; agente antiaglutinante)

(AlINa;,SiOs MW 411.1 o bien Nay0:Al,05:SiO, hidratado a 1:1:13 PM 945,3) Para convertir el primero a Al, multipliquese
por 0,0657; para convertir la forma hidratada a Al, multipliquese por 0,0572. ElI JECFA hace referencia al segundo en sus
especificaciones).

NUm. Cat. Categoria de | Nivel maximo | Obs. | Tramite Observaciones al CCFA
alimentos alimentos Nivel Obs. Justificacion
Méximo
Bebidas lacteas,
aromatizadas
ly/o fermentadas Se utiliza silicato de aluminio y sodio
(p. €j., leche en mezclas en polvo para hacer,
01.1.2 con chocolate, 20 000mgrkg | Nota 6 3 100 |mg/kg |Nota 6 chocolate caliente en dosis de 1 000
cacao, ponche mg/kg sobre la base del compuesto
de huevo, yogur| completo, y 57 mg/kg sobre la base
para beber, del Al
bebidas a base
de suero)
Leche Los blanqueadores de bebidas
necesitan dosis de 10 000 mg/kg del
013 Congents ey 20000mg/kg | Nota6 | 3 |1000|mg/k Notag |COMPuesto entero (0 570 mg/kg de
' grzglggo(s)s ma/kg ota Mmy/kg ota Al) (CA 1.3.2) asi como analogos de
cremas en polvo, y blangqueadores
(naturales) ,
para café en polvo.
01.5 Leche en polvo | 10 000mg/kg | Notas 6 3 1 000 |mg/kg Nota 6 Los productos analogos de leche o
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NUm. Cat. | Categoria de | Nivel madximo | Obs. | Tramite Observaciones al CCFA
alimentos alimentos Nivel Obs. Justificacion
Méaximo
ly nata (crema) y 174 crema en polvo necesitan dosis de
en polvo y 10 000 mg/kg del compuesto entero
productos (o 570 mg/kg de Al) (por ej., aceite
analogos en de soja en polvo) y dosis de 5000
polvo mg/kg del compuesto entero para los
(naturales) analogos lacteos de cremas (por ej.,
leche en polvo y crema en polvo).
El silicato de aluminio y sodio es un
agente antiaglutinante que ayuda a
Queso en polvo .
(para evitar que los componentes se peguen
reconstitucion: Notas 6 entre si. Para asegurar Iq fluidez del
01.6.2.3 . ej., para ’ | 10 000mg/kg y 174 3 1500|mg/kg |Nota 6 queso en polvo y evitar que se
Lo apelmace, se recomienda un nivel
salsas a base de .
queso) maximo de 25000 mg/kg del
compuesto entero (0 1425 mg/kg
sobre la base del Al).
Los niveles de uso son de 0,1% a
Mezclas para 0,6% (6 000 mg/kg sobre la base del
pan y productos Nota 6y compuesto entero o0 342 mg/kg sobre
07.1.6 de panaderia 10 000mg/kg 174 3 500 mg/kg | Nota 6 la base del Al) y son necesarios para|
ordinaria prevenir que el producto se apelmace
y asegurar la fluidez.
Mezclas para Para asegurar la fluidez y evitar que
pasteleria fina el producto se apelmace se necesitan
07.2.3 (p. €j., tortas, 10 000mg/kg | Nota 6 3 1500|mg/kg |Nota 6 niveles de 20 000 mg/kg del
tortitas o compuesto entero (0 1140 sobre la
panqueques) base del Al).
H|erb,a§ El silicato de aluminio y sodio es
aromaticas, 8 . .
. necesario como antiaglutinante en los
lespecias, . -
aderezos y Notas 6 condimentos para evitar que se
12.2.2 . 30 000mg/kg 3 2000 mg/kg |Nota 6 apelmacen y darles mayor fluidez. Se
condimentos (p. y 174 - dosis de 30000 ma/k
., el aderezo necesitan dosis de o/kg
bara fideos sobre la base del compuesto completo
instantaneos) (01 710 mg/kg del Al).
El silicato de aluminio y sodio es
necesario como antiaglutinante en
estas mezclas para evitar que se
Mezclas para Notas 6 apelmacen y darles més fluidez. Para
1252 sopas y caldos 10000mg/kg y 174 3 1000 mg/kg | Nota 6 lograr la funcion prevista bastan dosis
de 10000 mg/kg sobre la base del
compuesto entero (o 570 mg/kg del
Al).
El silicato de aluminio y sodio es
necesario como antiaglutinante en
estas mezclas para evitar que se
Mezclas para Notas 6 apelmacen y darles mas fluidez. Para
12.6.3 salsas y 10 000mg/kg 3 1500 mg/kg | Nota 6 S - o
gravies” y 174 lograr la funcion prevista bastan dosis
de 20 000 mg/kg sobre la base del
compuesto entero (0 1 140 mg/kg del
Al).
IAperitivos a Muchas veces se aplican a los
base de patatas aperitivos condimentos para dar
(papas), nuevos sabores a los productos,
cereales, harina mismos que deben tener fluidez para
151 0 alr_‘nidc’)n 120mg/kg | Nota 6 3 120 |mg/kg | Nota 6 adherirsg pien al producto. El_silicato
(derivados de de aluminio y sodio s necesario como
raices y antiaglutinante en estos condimentos,
tubérculos, para evitar que se peguen entre si |
legumbres y que no se adhieran al aperitivo. Las
leguminosas) dosis necesarias para obtener esta
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NUm. Cat.
alimentos

Categoria de
alimentos

Nivel maximo

Obs.

Tramite

Observaciones al CCFA

Nivel
Maximo

Obs. Justificacion

funcién son de 2 000 mg/kg sobre la
base del compuesto completo (o 114
del Al).

Nota 6: Como aluminio.

Nota 174: Individualmente o combinados: silicato de aluminio y sodio (SIN 554), silicato de aluminio y calcio (SIN 556) y silicato de

aluminio (SIN 559).

FIL (Federacion Internacional de Lecheria)

Observacion general:

Consideramos que, por congruencia y para permitir que se afiadan los compuestos de aluminio solos o en mezclas, el nivel
méaximo podria expresarse sobre la base del aluminio (usando la Nota 6), de acuerdo con un examen de los niveles maximos
propuestos a fin de que se refleje el cambio en los métodos pertinentes de expresion.

SULFATO DE ALUMINIO Y AMONIO

Sulfato de aluminio y amonio SIN: 523

Funcién: agente endurecedor, leudante, estabilizador

Nam. de Tramite/afiq
Cat. de Categoria de alimentos NM Unidad | Notas de Base de presentacion
alimentos adopcioén
Bebidas lacteas, aromatizadas y/o
fermentadas (p. €j., leche con
01.1.2 chocolate, cacao, ponche de 350 mg/kg 6 3
huevo, yogur para beber, bebidas a
base de suero)
017 Postres_ lacteos (como pudines, yogur 150 ma/kg 6 3
aromatizado o con fruta)
SILICATO DE ALUMINIO
Silicato de aluminio SIN: 559
Funcién: coadyuvante, agente antiaglutinante
. . Tramite/afia
Num. Cat. Cgtegorla de NM Unidad | Notas de Base de presentacion
alimentos alimentos S,
adopcion
Leche en polvoy La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
nata (crema) en expresa sobre la base del compuesto de aluminio
01.5 polvo y productos 10000  mg/kg 6y 174 3 y no como aluminio.
analogos en polvo Autorizada en la Norma del Codex 207.
(naturales)
La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
expresa sobre la base del compuesto de aluminio
y no como aluminio.
Queso no Autorizada en la Norma del Codex 221-2001 sélo
01.6.1 10000  mg/kg 6 3 para productos rebanados, cortados,
madurado -
desmenuzados y rallados (tratamiento de
superficies).
Se usa como antiaglutinante en el queso
desmenuzado.
La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
expresa sobre la base del compuesto de aluminio
Queso madurado, 6, 174 no como aluminio.
01621 incluida la corteza 10000 mgrkg 177 E )ésté autorizado en la Norma del Codex 283.
Se usa como agente antiaglutinante en el queso
desmenuzado.
Queso en polvo La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
01623 (para . 10000  mglkg 68174 | 3 expresa sobre Ia_bgse del compuesto de aluminio
reconstitucion; p. y no como aluminio.
ej., para salsas a Se usa como agente antiaglutinante en cualquier
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. . Tramite/afig
’a\l"ur;]nénct:gst' gl?;fgr?trolz de NM Unidad | Notas dt_e, Base de presentacion
adopcion
base de queso) producto en polvo.
La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
expresa sobre la base del compuesto de aluminio
Queso elaborado, 6,174 & y no como aluminio.

01.6.4 fundido 10000 mglkg 177 3 Justificacion tecnoldgica como agente
antiaglutinante para el queso rebanado, cortado,
desmenuzado y rallado.

La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
expresa sobre la base del compuesto de aluminio
y no como aluminio.
0165 Productos anélogos 10000  mglkg 6,174 & 3 Jus_tificagic’m tecnolégica como agente
al queso 177 antiaglutinante para el queso rebanado, cortado,
desmenuzado y rallado.
Deberd ser congruente con otras normas para
quesos.
Postres lacteos
017 (como pudines, 10000 mgkg | 6&174 |3
yogur aromatizado
0 con fruta)
Suero en polvo y La FIL entiende que la dosis de 10 000 mg/kg se
productos a base de expresa sobre la base del compuesto de aluminio

01.8.2 suero en polvo, 10000  mg/kg 6&174 |3 y no como aluminio.

excluidos los
quesos de suero
Suero en polvo y
productos a base de

01.8.2 suero en polvo, 10000  mg/kg 2006

excluidos los
quesos de suero

SILICATO DE ALUMINIO Y CALCIO

Silicato de aluminio y calcio SIN: 556
Funcién: agente antiaglutinante

NGm. Cat. ) _ _ Tramite/afid -
- Categoria de alimentos | NM Unidad | Notas de Base de presentacion
alimentos S
adopcién
Leche en polvo y nata La FIL entiende que la dosis de 10 000
015 (crema) en pqlvo y 10000  mglkg 6&174 | 3 mg/kg se expresa sqb're la base del o
productos analogos en compuesto de aluminio y no como aluminio.
polvo (naturales) Autorizado en la Norma del Codex 207.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
mg/kg se expresa sobre la base del
compuesto de aluminio y no como aluminio.
01.6.1 Queso no madurado 10000 mg/kg 6&174 | 3 Autorizado en la Norma del Codex 221.
Justificacién tecnoldgica como agente
antiaglutinante en cualquier producto en
polvo.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
ma/kg se expresa sobre la base del
compuesto de aluminio y no como aluminio.
016.2.1 S]‘éfj%;“gdgffe‘;a 10000 mgkg | 210 |3 Autorizado en la Norma del Codex 283.
Justificacion tecnoldgica como agente
antiaglutinante en el queso rebanado,
cortado, desmenuzado y rallado.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
Queso en polvo (para mg/kg se expresa sobre la base del
016.2.3 reconstitucion; p. ej., 10000  mglkg 6y174 |3 com_p_uest_o,de alumi,ni_o y no como aluminio.
para salsas a base de Justificacién tecnol6gica como agente
queso) antiaglutinante en el queso rebanado,
cortado, desmenuzado y rallado.
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. Tramite/afiq
Num. Cat. . . . -
alimentos Categoria de alimentos | NM Unidad | Notas d?, Base de presentacion
adopcion
La FIL entiende que la dosis de 10 000
01.6.4 ?uego elaborago, 10000 mg/kg 6, 174y 3 mg/kg se expresa sobre la base del
undido 177 L. .
compuesto de aluminio y no como aluminio.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
mg/kg se expresa sobre la base del
compuesto de aluminio y no como aluminio.
. Justificacion tecnoldgica como agente
01.6.5 Productos analogos al 10000 mg/kg 6, 174y 3 antiaglutinante en cualquier producto en
queso 177 polvo.
Uso como agente antiaglutinante en el queso
desmenuzado. Debera ser congruente con
otras normas para quesos.
Postres lacteos (como
01.7 pudines, yogur 10000 mg/kg 6yl74 |3
aromatizado o con fruta)
Suero en polvo y
productos a base de
01.8.2 suero en polvo, 265 mg/kg 6yl174 |3
excluidos los quesos de
suero
Suero en polvo y
productos a base de La FIL entiende que la dosis de 10 000
01.8.2 suero en polvo, 10000 mg/kg 2006 mg/kg se expresa sobre la base del
excluidos los quesos de compuesto de aluminio y no como aluminio.
suero

FOSEFATOS DE ALUMINIO Y SODIO

Fosfato de aluminio y sodio (acido) SIN: 541(i)

Fosfato de aluminio y sodio (basico) SIN: 541(ii)

Funcién: regulador de la acidez, emulsionante, leudante, estabilizador, espesante

NGm. Cat Categoria de - Tramite/afio "
alimentos alimentos NM Unidad | Notas d(_é, Base de presentacion
adopcion
La FIL apoya un nivel de 3 500 mg/kg
Queso no .
01.6.1 madurado 670 mg/kg 6 3 medido como P205 .
Adoptado en la Norma del Codex 221.
La FIL entiende que el nivel de 35 000
Queso elaborado, mg/kg se expresa sobre la base del
0164 fundido 35000 mg/kg 29 6 contenido de P205.
Utilizado como sal emulsionante.
Postres lacteos
(como pudines,
01.7 yogur 2000 mg/kg 6 6
aromatizado o
con fruta)
SILICATO DE ALUMINIO Y SODIO
Silicato de aluminio y sodio SIN: 554
Funcién: agente antiaglutinante
, . Tramite/an
Nl.Jm' Cat. Cgtegorla de NM Unidad | Notas de Base de presentacion
alimentos alimentos s
adopcién
Bebidas lacteas,
aromatizadas y/o
fermentadas (p. La FIL entiende que la dosis de 20 000
01.1.2 ej., leche con 20000 ma/kg 6 3 mg/kg se expresa sc_)b_re la base del
chocolate, cacao, compuesto de aluminio y no como
ponche de aluminio.

huevo, yogur para
beber, bebidas a
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, . Tréamite/af
:lij;]énctzgst' ;?;fgr?tr(;? de NM Unidad | Notas dg, Base de presentacion
adopcion
base de suero)
Leche condensada La FIL entiende que la dosis de 20 000
013 y productos 20 000 mg/kg 6 3 mg/kg se expresa sobre la base del
' analogos compuesto de aluminio y no como
(naturales) aluminio.
Productos La FIL entiende que la dosis de 20 000
01.4.4 analogos a la nata | 20 000 mg/kg 6 3 (?;%‘;?Jgsetg)éirzslﬁri?girg ;anboai%r?]eol
(crema) aluminio.
Leche en polvoy La FIL entiende que la dosis de 20 000
nata (cremay) en mg/kg se expresa sc_)b_re la base del
01.5 polvo y productos | 10 000 mg/kg 6&174 | 3 gfurml;?(s)to de aluminio y no como
?r?:tlgrga?zsn polvo Autorizado en la Norma del Codex 207.
Usado como agente de fluidez.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
mg/kg se expresa sobre la base del
compuesto de aluminio y no como
016.2.1 S]‘C‘fj%;“gdgéffega 10000  mglkg g; s aluminio.
Autorizado en la Norma del Codex 283.
Usado como agente antiaglutinante en el
gueso desmenuzado. .
La FIL entiende que la dosis de 10 000
Queso en polvo mg/kg se expresa sc_)b_re la base del
(para compuesto de aluminio y no como
01.6.2.3 re_zconstitucién; p. | 10000 mg/kg 6&174 | 3 ?J:;;?:%mo agente antiaglutinante en
Ejai ’sg)z;asjéssis)a cualquier producto en polvo que ayude a
evitar que se peguen los componentes y
contribuye a la fluidez.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
mg/kg se expresa sobre la base del
compuesto de aluminio y no como
01.6.4 %ﬁg g"aborado' 10 000 mg/kg ?’7%74 Y3 aluminio.
Justificacion tecnoldgica como agente
antiaglutinante en el queso rebanado,
cortado, desmenuzado y rallado.
La FIL entiende que la dosis de 10 000
mg/kg se expresa sobre la base del
compuesto de aluminio y no como
0165 Z;g?g;;gsal queso | 10000 mokg ?*7%74 Y3 aluminio.
Justificacion tecnoldgica como agente
antiaglutinante en el queso rebanado,
cortado, desmenuzado y rallado.
ig:éﬁgtlg:?gaﬁe La FIL entiende que la dosis de 20 000
01.8.1 de suero liquido, 20 000 mg/kg 6 3 g)%ﬁgsetg):j%rzj‘z;?girg ;an%ai%:fol
excluidos los aluminio
quesos de suero
Sue(;o en poll;/o y La FIL entiende que la dosis de 10 000
productos a base mg/kg se expresa sobre la base del
01.8.2 de suero en polvo, | 10 000 mg/kg 6yl74 3 compuesto de aluminio y no como
excluidos los aluminio
quesos de suero
Suero en polvo y
productos a base
01.8.2 de suero en polvo, | 10 000 mg/kg 2006
excluidos los
quesos de suero
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Notas:

Nota 3: Tratamiento superficial.

Nota 6: Como aluminio.

Nota 26: So6lo para uso en polvo de hornear.

Nota 29: Bases de presentacion no especificadas.

Nota 41: S6lo en empanizados o albardillas, rebozados
Nota 51: S6lo para uso en las hierbas.

Nota 56: Siempre y cuando no haya almidén presente.
Nota 72: Tomando como base el producto listo para el consumo.
Nota 127: Segln se sirve al consumidor.

Nota 174: Individualmente o combinados: silicato de aluminio y sodio (SIN 554), silicato de aluminio y calcio
(SIN 556) y silicato de aluminio (SIN 559).

Nota 177: S6lo para uso en queso rebanado, desmenuzado o rallado.

Nota 179: Para uso en tratamientos superficiales para embutidos.

IFAC (Consejo Internacional de Aditivos Alimentarios)
FOSFATOS DE ALUMINIO Y SODIO

Fosfato de aluminio y sodio (acido) SIN: 541(i)

Fosfato de aluminio y sodio (basico) SIN: 541(ii)

Funcién: regulador de la acidez, emulsionante, leudante, estabilizador, espesante

NUm. Cat Tramite/afi Base de
S ' Categoria de alimentos NM Unidad | Notas de -
alimentos s presentacion

adopcion
01.6.1 Queso no madurado 670 mg/kg 6 3 ?ggg(()) nnlg]//tg Al)
01.6.4 Queso elaborado, fundido 35000 mglkg | 29 6 ?25 ggg ';‘13’/';3 Al
Postres lacteos (como pudines, yogur 2 000 mg/kg
017 aromatizado o con fruta) 2000 mg/kg 6 6 (160 mg/kg Al)
Postres a base de grasas, excluidos los 2000 ma/k
02.4 postres lacteos de la categoria de 2000 mg/kg | 6 6 (160 m ?k gAI)
alimentos 01.7 9/kg
Postres a base de fruta, incluidos los 2000 ma/k
04.1.2.9 postres a base de agua con aromas de | 2000 mg/kg 6 6 9g/kg
fruta (160 mg/kg Al)
Mezclas de cacao (en polvo) y cacao 2 000 mg/kg
05.1.1 en pasta/torta de cacao 2000 mg/kg 6&72 6 (160 mg/kg Al)
Dulces distintos de los indicados en
las categorias de alimentos 05.1, 05.3 This could be
052 y 05.4, incluidos los caramelos duros 350 mo/kg 2 3 dropped.
y blandos, los turrones, etc.
. . 20 000 mg/kg
06.2 Harinas y almidones 3600 mg/kg 6 3 (1 600 mg/kg Al)
. 20 000 mg/kg
06.2.1 Harinas 45000 mg/kg 29 6 (1 600 mglkg Al)
Postres a base de cereales y almidon 2 000 mg/kg
06.5 (p. €j., pudines de arroz, pudines de 2000 mg/kg 6 6
mandioca) (160 mg/kg Al)
Mezclas batidas para rebozar (p. €j.,
06.6 para empanar o rebozar pescado o 1600 mg/kg 6 6 ?f@%?)omm%kgAD
carne de aves de corral) 9/kg
Pan y productos de panaderia 2 000 mg/kg
07.1 ordinaria 2000 mo/kg 6 6 (160 mg/kg Al)
Tortas, galletas y pasteles (p. €j., 2 000 mg/kg
07.2.1 rellenos de fruta o crema) 2000 mg/kg 6 6 (160 mg/kg Al)
Gl ~donus”. paneoiiosdulees 2000 mglkg
07.2.2 “Jsléones” (bo’II%s ingleses) y l 2000 mo/kg 6 6
“muffins”) (160 mag/kg Al)
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, Tramite/an
NUm. Cat. . . . Base de
alimentos Categoria de alimentos NM Unidad | Notas dg, presentacion
adopcion
Mezclas para pasteleria fina (p. €j., 15 300 mg/kg
07.2.3 tortas, tortitas 0 panqueques) 15300 mg/kg 29 6 (1 220 mg/kg Al)
Productos carnicos, de aves de corral
08.3.3 y caza picados, elaborados y 360 mag/kg 6 3 (ZE?(? (r)nm/i/k?o\l)
congelados 9/kg
Pescado, filetes de pescado y
productos pesqueros rebozados 10 000 mg/kg
09.2.2 congelados, incluidos 190 mg/kg 6yl 6 (800 mg/kg Al)
moluscos, crustaceos y equinodermos
Pescado y productos pesqueros fritos, 10 000 mg/kg
09.2.4.3 incluidos moluscos, crustaceos y 600 mg/kg 6 3
equinodermos (800 mg/kg Al)
10.4 Postres a base de huevo (p. €j., flan) 2000 mg/kg 6 6
2 000 mg/kg
12.5.2 Mezclas para sopas y caldos 2000 mag/kg 6y 127 6 (160 mg/kg Al)
“ S 2 000 mg/kg
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies 2000 mg/kg | 6yl27 6 (160 mg/kg Al)
Alimentos compuestos (que no
16.0 pueden clasificarse en las categorias 190 mg/kg 6 6 (1350 r:?g/ll(( 9 Al)
01 a 15) gk
SILICATO DE ALUMINIO Y SODIO
Silicato de aluminio y sodio SIN: 554
Funcion: agente antiaglutinante
, Tramite/ad
Nl.Jm' Cat. Categoria de alimentos NM Unidad | Notas de Base de_ .
alimentos S presentacion
adopcién
Bebidas lacteas, aromatizadas y/o
fermentadas (p. €j., leche con chocolate, 20 000 mg/kg
01.1.2 cacao, ponche de 20 000 mg/kg 6 3
huevo, yogur para beber, bebidas a base (1 380 mg/kg Al)
de suero)
Leche condensada y productos andlogos 20 000 mg/kg
013 (naturales) 20000 mg/kg 6 3 (1 380 mg/kg Al)
01.4.4 Productos analogos a la nata (crema) 20 000 mg/kg 6 3 ?f 3058 ;13/1':3 Al)
Leche en polvo y nata (crema) en polvo
01.5 y productos analogos en polvo 10 000 mg/kg 6yl74 3 ?f ggg nTg//If g Al)
(naturales) 9/kg
01.6.2.1 Queso madurado, incluida la corteza 10 000 mg/kg 6,174y 177 | 3 ?f??gg nTS//IEg?AI)
Queso en polvo (para reconstitucion; p. 20 000 mg/kg
01623 ej., para salsas a base de queso) 10000 mg/kg 6&174 3 (1 380 mg/kg Al)
01.6.4 Queso elaborado, fundido 10 000 mg/kg 6,174y 177 | 3 ?f,?gg nTglllngl)
01.6.5 Productos analogos al queso 10 000 mg/kg 6,174y 177 | 3 ?f ggg nTg?//llzg Al)
Suero liquido y productos a base de
01.8.1 suero liquido, excluidos los quesos de 20 000 mg/kg 6 3 (nggg nTg//lL(gAl)
suero 9/kg
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos de | 10 000 mg/kg 6&174 3 (Zfs?gg nTg//lL(gAl)
suero 9/kg
Suero en polvo y productos a base de
01.8.2 suero en polvo, excluidos los quesos de | 10 000 mg/kg 2006 ?fgg(()) nTg//II:gAI)
suero gkg
Hortalizas (incluidos hongos y setas,
04.2.2.2 raices y tubérculos, legumbres y 20000 mg/kg | 6 3 ?fgg(()) nTg//II:gAI)
leguminosas y aloe vera), algas marinas 9/kg
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, Tramite/af
NUm. Cat. p . . Base de
alimentos Categoria de alimentos NM Unidad | Notas dt_e, presentacion
adopcion
y nueces y semillas desecadas
Dulces distintos de los indicados en las
categorias de alimentos 05.1, 05.3 y 20 000 mg/kg
05.2 L GMP 3,6y174 3
05.4, incluidos los caramelos duros y (1 380 mgrkg Al)
blandos, los turrones, etc. 9/kg
05.3 Goma de mascar GMP 3,6y174 3 ?f??gg nTS//IEg?AI)
Decoraciones (p. ej., para productos de
pasteleria fina), revestimientos (que no 20 000 mg/kg
054 sean de fruta) y salsas GMP 3,6ylr4 3 (1 380 mg/kg Al)
dulces
Granos enteros, triturados o en copos, 20 000 mg/kg
06.1 incluido el arroz GMP 6 (1 380 mg/kg Al)
Cereales para el desayuno, incluidos los 20 000 mg/kg
063 copos de avena 20000 mg/kg 6 3 (1 380 mg/kg Al)
Pastas y fideos precocidos y productos 20 000 mg/kg
06.4.3 analogos 20000 mo/kg | 6 3 (1380 mg/kg Al)
Postres a base de cereales y almidon (p.
06.5 ej., pudines de arroz, pudines de 20 000 mg/kg 6 3 ?f??ggr:]ng/ll((gAl)
mandioca) 9/kg
Mezclas batidas para rebozar (p. €j., 20 000 mg/kg
06.6 para empanar o rebozar pescado o carne | 20 000 mg/kg 6 3 (11380 mg/kg
de aves de corral) Al)
Mezclas para pan y productos de 20 000 mg/kg
07.16 panaderia ordinaria 10000 mg/kg 6y174 3 (1 380 mg/kg Al)
Mezclas para pasteleria fina (p. €j., tortas, 20 000 mg/kg
07.2.3 tortitas 0 panqueques) 10000 mg/kg 6 3 (1 380 mg/kg Al)
Productos carnicos, de aves de corral y 20 000 mg/kg
08.3 caza picados y elaborados GMP 6,174y 179 | 3 (1 380 mg/kg Al)
08.4 Trlpas_comestlbles (p. €j., para GMP 3,6y174 3
embutidos)
11.1.2 Azlcar en polvo y dextrosa en polvo 10 000 mg/kg 6yl74 3 (Zf 3?808 nTg?//lljé] Al)
11.1.2 Azucar en polvo y dextrosa en polvo 15000 mg/kg 56 2006 (Zf 39808 nTg?//lljé] Al)
12.1.1 sal 20 000 mgkg | 6 3 ?f ggg nTS//I'(‘gg Al
12.1.1 sal GMP 2006 ?f ggg nTS//I'(‘gg Al
12.1.2 Sucedaneos de la sal 10 000 mg/kg 6 ?f ggg r:?g//II((S Al)
1222 Aderezos y condimentos 30 000 mg/kg 6y 174 3 ?{)??é)é) nTg]//IEgAI)
125.2 Mezclas para sopas y caldos 10 000 mag/kg 6y174 3 ?f ggg nTglllfg Al)
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies” 10 000 mg/kg 6yl74 3 ?f ggonrlr?gljll(l?g Al)
. - 20 000 mg/kg
13.6 Complementos alimenticios GMP 6y 174 3 (1 380 mgrkg Al)
Concentrados (liquidos o sélidos) para 20 000 mg/kg
14143 bebidas a base de agua aromatizadas 10000 mg/kg 6y 174 3 (1 380 mg/kg Al)
Aperitivos a base de patatas (papas),
cereales, harina o almidon (derivados de 20 000 mg/kg
151 raices y tubérculos, legumbres y 120 mg/kg 6 3 (1 380 mg/kg Al)
leguminosas)
Notas:

Nota 3: Tratamiento superficial.
Nota 6: Como aluminio.
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Nota 26: So6lo para uso en polvo de hornear.

Nota 29: Bases de presentacion no especificadas.

Nota 41: S6lo en empanizados o albardillas, rebozados

Nota 51: So6lo para uso en las hierbas.

Nota 56: Siempre y cuando no haya almidon presente.

Nota 72: Tomando como base el producto listo para el consumo.
Nota 127: Segln se sirve al consumidor.

Nota 174: Individualmente o combinados: silicato de aluminio y sodio (SIN 554), silicato de aluminio y calcio
(SIN 556) y silicato de aluminio (SIN 559).

Nota 177: So6lo para uso en queso rebanado, desmenuzado o rallado.
Nota 179: Para uso en tratamientos superficiales para embutidos.



