COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS S

\// Organizacién de las Naciones y w OrganlzaCIon
Unidas para la Alimentacién V I | |
#J yla Agricultura Mundial de la Salud
Viale delle Terme di Caracalla, 00153 Roma, Italia - Tel: (+39) 06 57051 - Fax: (+39) 06 5705 4593 - E-mail: codex@fao.org - www.codexalimentarius.org
Tema 4b del programa CX/FA 14/46/5

Febrero de 2014

PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMITE DEL CODEX SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS
46.% reunion
Hong Kong (China), 17-21 de marzo de 2014

ARMONIZACION DE LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE NORMAS PARA
PRODUCTOS CON LAS DISPOSICIONES PERTINENTES DE LA NGAA

Informe del grupo de trabajo por medios electrénicos sobre la armonizacién de las disposiciones sobre
aditivos alimentarios de normas para productos con la NGAA, bajo la direccion de Australia, con la
asistencia de Brasil, China, Colombia, Costa Rica, Egipto, Espafa, los Estados Unidos de América,

Filipinas, la India, Iran, Japdn, Malasia, Noruega, Nueva Zelandia, el Reino Unido, la Republica de Corea, la
Union Europea, el CEFS, la ELC, el IFT, la IADSA, la IDF, el IGTC, la IOFIl y la NATCOL

Introduccién

1. La 42.%reunién del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA)* convino en establecer un
Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTe), bajo la direccion de Australia, para preparar un documento
de debate con una propuesta de armonizacién de las disposiciones sobre aditivos alimentarios de las cinco
normas del Codex para productos carnicos con las disposiciones sobre aditivos alimentarios aprobadas de
las categorias de alimentos 8.2 "Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras
0 en cortes" y 8.3 "Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados" y subcategorias
pertinentes de la NGAA; ademas de un analisis de los problemas y soluciones identificados al realizar ese
trabajo.

2. La 43.%reunién * del CCFA tomé nota de gue el GTe habia logrado un consenso sobre:
. Lanecesidad de que los aditivos alimentarios estén justificados técnicamente y su uso sea inocuo; y

. la aplicaciéon de un modelo de arbol de decisiones, ya sometido anteriormente a prueba en las normas
para la carne procesada, a todas las deméas normas para productos.

3. La 43.%reunion ® del CCFA apoy6 en general un modelo de &rbol de decisiones como un medio para
lograr gradualmente el objetivo de que la NGAA sea la Unica referencia del Codex para aditivos
alimentarios. Se convino que el GTe debia continuar su labor, bajo la direccién de Australia, para solucionar
los problemas asociados con la armonizacién de las normas para productos carnicos con la NGAA.

4, En su 44.%reunion, el CCFA examind un arbol de decisiones modificado ulteriormente, preparado por
el GTe. El arbol de decisiones mejorado fue sometido a prueba en las normas para productos carnicos. El
arbol modificado estaba basado en principios convenidos por el GTe:

. Reconocimiento de que las normas para productos tienen legitimas razones técnicas para obtener un
conjunto reducido de disposiciones sobre aditivos alimentarios, pero reconociendo también que,
cuando sea posible, deben utilizarse automaticamente las disposiciones de la NGAA.

. No es conveniente permitir de forma automética la incorporacion de todos los aditivos del Cuadro 3
de la NGAA en las normas para productos. Se propusieron dos opciones: (i) permitir que todos los
aditivos alimentarios del Cuadro 3, actualmente presentes en la norma para productos, se afiadan de
acuerdo con BPF a la NGAA, vy (ii) permitir el uso de todos los aditivos alimentarios del Cuadro 3 en
las clases funcionales indicadas en las normas para productos.

5. La 44.2 reunion del CCFA decidio establecer otro GTe para:

' CX/FA 10/42/17 y ALINORM 10/33/12, parrs. 151-164
2 CX/FA 11/43/6 y REP 11/FA, parrs. 46-49
* CX/FA 12/44/6 y REP 12/FA, péarrs. 47-59
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i) Finalizar la aplicacion del modelo del arbol de decisiones a las cinco normas para la carne y
formular propuestas pertinentes de enmienda de la NGAA y las normas para productos.

ii)  Aplicar el modelo del arbol de decisiones a la Norma del Codex para los "bouillons" y consomés
(CODEX STAN 117-1981), asi como a las normas relativas a los productos de chocolate y cacao,
y preparar las propuestas pertinentes de enmienda de la NGAA y las normas para productos; y

iii)  mejorar ulteriormente el arbol de decisiones teniendo en cuenta la experiencia adquirida por su
aplicacién y las observaciones especificas de los paises miembros del Codex.

6. En su 45.2 reunién®, el CCFA examiné el arbol de decisiones revisado y su aplicacién a las
disposiciones sobre aditivos alimentarios de las diferentes normas para productos. EI Comité estuvo de
acuerdo con el uso del modelo de arbol de decisiones modificado, sugieriendo considerar la inclusién de
algunas notas explicativas para hacer méas claro el modelo y facilitar su aplicacion. EI Comité volvié a
convenir establecer un GTe bajo la direccion de Australia, para:

i) Terminar el trabajo de armonizacion de las normas para la carne, incluida una propuesta para la
revision de las categorias de alimentos pertinentes de la NGAA y la revision de las secciones
sobre aditivos alimentarios de las normas para la carne; y

ii) continuar trabajando en la armonizaciéon de la Norma para los "bouillons" y consomés, y las
normas relativas a los productos de chocolate y de cacao.

Avance desde la 45.7 reunion del CCFA

7. El GTe no pudo terminar todo el trabajo previsto inicialmente. No obstante, teniamos entendido que
tenia gran prioridad terminar el trabajo sobre las normas para la carne proponiendo revisiones de las
categorias de alimentos pertinentes de la NGAA y las secciones sobre aditivos alimentarios de las normas
para la carne. La experiencia del GTe en terminar el trabajo sobre las normas para la carne podria ser (til
para proseguir con el trabajo sobre las demés normas para productos que ya han sido identificadas para
gue se aplique el arbol de decisiones.

8. Durante 2013, el GTe abordd los siguientes aspectos:

i) Preparacién de un &rbol de decisiones reestructurado para facilitar su aplicacién. Esto ha supuesto
modificaciones sencillas de forma sin ningiin cambio en el tema del documento.

i) En consonancia con la decision de la 45.% reunién, enmendar el arbol de decisiones mediante la
incorporacion de notas para las casillas C y G para facilitar la claridad y legibilidad del documento.
(véase el Apéndice 1)

iii) Adicion de algunas notas explicativas o "principios" al arbol de decisiones. Este conjunto de
principios ha guiado la direccién del arbol de decisiones y estan incluidos en los pasos especificos.
Registran las decisiones tomadas en el curso de su desarrollo que con anterioridad solamente
estaban documentadas en documentos del programa e informes del CCFA. En respuestas recibidas
de miembros del GTe se apoyo el siguiente principio: Cuando esté claro que la intencién del comité
sobre productos pertinente era la de incorporar todos los aditivos alimentarios pertenecientes a una
clase funcional determinada, sera conveniente permitir todos los aditivos alimentarios del Cuadro 3
gue pertenezcan a esa clase.

iv) Terminar el trabajo sobre las normas para la carne, incluida una propuesta para la revision de las
categorias de alimentos pertinentes de la NGAA y las secciones sobre aditivos alimentarios de las
normas para la carne. Pese a ello, el GTe no pudo lograr un consenso sobre los enfoques para
aditivos limitados por BPF en las normas para productos respectivas y que ya figuran en el Cuadro
3 de la NGAA. Tal como se ha sefialado en el punto (iii), en esa situacidon se apoya que se permitan
todos los aditivos del Cuadro 3 pertenecientes a la clase funcional, pero solo cuando esté claro que
la intencion del comité sobre productos pertinente era la de incorporar todos los aditivos
alimentarios que pertenecian a esa clase funcional en aguel momento. Esto puede ser dificil de
determinar en algunos casos. El GTe examind varios enfoques para aditivos limitados por BPF en
las normas para productos y ya incorporados en el Cuadro 3 de la NGAA. Un enfoque considerado
fue asociar una nota correspondiente a cada norma para productos con el titulo de la categoria de
alimentos apropiada en el Cuadro 2 de la NGAA. Esto no fue considerado aceptable por todos los
miembros del GTe. El GTe no pudo lograr un consenso sobre cdmo hacer esa referencia a los
aditivos del Cuadro 3 y este tema debe discutirse mas. (Apéndice Il y 111)

9. EIGTe no terminé el siguiente trabajo:

* CX/FA 13/45/5 y REP 13/FA, parrs. 42-51.
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ii)

Propuestas para la revision de la NGAA y las normas pertinentes para productos de chocolate y de
cacao, y la Norma para los "bouillons" y consomés.

Considerar las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA que, de acuerdo con el Comité
del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros, no estan justificados técnicamente en los
productos contemplados por el proyecto de Norma para el pescado ahumado, pescado
aromatizado-ahumado y pescado desecado-ahumado.

Examinar las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la NGAA que, de acuerdo con el Comité
del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas, no estan justificados técnicamente en las
categorias de alimentos especificas contempladas por la Norma para algunos frutos citricos en
conserva (CODEX STAN 254-2003), para los tomates en conserva (CODEX STAN 13-1981) y para
los concentrados de tomate elaborados (CODEX STAN 57-1981).

Recomendaciones

10. Que el Comité apoye las propuestas de los Apéndices (I - Ill) para la revisién de las categorias de
alimentos pertinentes de la NGAA y las secciones sobre aditivos alimentarios de las normas para la
carne.

11. Que se establezca un GTe para continuar con el trabajo de armonizacion de la NGAA con las normas
para productos de chocolate y de cacao, "bouillons" y consomés, frutos citricos en conserva, tomates en
conserva, concentrados de tomate elaborados, y los proyectos de normas para el pescado ahumado.



CX/FA 14/46/5

Apéndice |

ARBOL DE DECISIONES REVISADO PARA EL ENFOQUE RECOMENDADO A FIN DE ARMONIZAR
LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LA NGAA'Y DE LAS NORMAS PARA
PRODUCTOS, BASADO EN EL USO PARA LAS NORMAS PARA PRODUCTOS CARNICOS
PROCESADOS, "BOUILLONS" Y CONSOMES, Y PRODUCTOS A BASE DE CACAO

SIN y el subindice, el nombre del aditivo y la funcion tecnoldgica.

Identificar y corregir faltas de concordancia entre la norma para productos y la norma CAC/GL36, incluidos el

(Te
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categoria de alimentos
correspondiente de la
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aditivos alimentarios que
no figuren en la norma
para productos?

Si

C |Aditivos alimentarios adicionales en la categoria

de la NGAA

Afadir una nota a las disposiciones pertinentes de la NGAA
para excluir su uso en la norma para productos
alimentarios, a no ser que exista una razon tecnologica 1
gue se oponga a ello.
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en las disposiciones de la

categoria de alimentos de la




CX/FA 14/46/5

Cabe observar que para someter a prueba el arbol de decisiones, ha sido mas sencillo tener en cuenta
solamente las disposiciones aprobadas de la NGAA (Tramite 8).

No obstante, para la aplicacion efectiva del arbol de decisiones seria preferible considerar tanto las
disposiciones aprobadas de la NGAA (Tramite 8) como los proyectos y anteproyectos de disposiciones de la
NGAA. Asi se garantizaria que todas las disposiciones de la categoria de alimentos pertinente para la
norma para productos se consideren juntas de forma consecuente. En el proyecto de disposicion de la
NGAA podria colocarse una nota a propésito para indicar la pertinencia para la norma para productos, hasta
el momento en que el Comité haya sometido a debate el proyecto de disposicion de la NGAA.

Principios establecidos que han guiado la direccion y desarrollo del arbol de decisiones

Es necesario que el aditivo alimentario esté justificado técnicamente y su uso sea inocuo.

La NGAA se desarrolla para que sea el Unico punto de referencia para aditivos alimentarios dentro
del Codex Alimentarius y, por tanto, debe tener en cuenta toda disposiciébn sobre aditivos
alimentarios en las normas para productos.

Se reconoce que las normas para productos tienen legitimas razones técnicas para tener un
conjunto reducido de disposiciones sobre aditivos, pero también se reconoce que, cuando sea
posible, las disposiciones de la NGAA deben utilizarse automaticamente.

Se ha convenido que se utilice un modelo de arbol de decisiones para armonizar las disposiciones
sobre aditivos alimentarios de las normas para productos con la NGAA.

El &rbol de decisiones es un instrumento para que el CCFA armonice las normas para productos
con la NGAA. Pese a ello se reconoce que puede haber casos en que los resultados de su
aplicacién no estén en consonancia con la intencién del comité sobre productos, 0 no estén en
consonancia con los principios generales para la incorporacién en la NGAA. En dichos casos, las
incorporaciones se consideraran caso por caso.

No se considera conveniente permitir afiadir de manera automatica todos los aditivos del Cuadro 3
de la NGAA a las normas para productos, sino permitir que todos los aditivos del Cuadro 3 que
figuran actualmente en una norma para productos particular se afiadan seguin BPF a la NGAA a no
ser que esté justificado técnicamente restringir su uso para ese producto.

Cuando esté claro que la intencién del comité sobre productos pertinente era incorporar todos los
aditivos alimentarios pertenecientes a una clase funcional determinada, sera conveniente permitir
todos los aditivos alimentarios del Cuadro 3 que pertenezcan a esa clase. Este enfoque concuerda
con el Manual de Procedimiento del Codex con respecto al formato de la Seccién sobre aditivos
alimentarios de las normas para productosB. Es decir, es conveniente hacer una referencia a la
clase funcional asociada y la categoria de alimentos de la NGAA, salvo si estd justificada
técnicamente una lista de aditivos especificos para un producto que sea el tema de la norma para
productos.

C: La justificacion tecnolégica sera determinada por el comité sobre productos pertinente, cuando exista un comité sobre
productos activo, o por el CCFA, cuando el comité sobre productos pertinente haya sido aplazado/abolido.

G1: Aditivo del Cuadro 1 para otras categorias de alimentos de la NGAA.

Afiadir el aditivo alimentario de la norma para productos a las disposiciones de la categoria de alimentos de la NGAA
mediante una nota.

Iniciar el proceso de incorporacion en la NGAA.

G2: El aditivo no tiene ninguna disposicion en la NGAA, si bien ha sido evaluado por el JECFA y ha sido incorporado en la
norma CAC/GL 36-1989.

Afiadir a la NGAA pero solamente para los productos de la norma para productos pertinente. Iniciar el proceso de
incorporacion en la NGAA.

G3: El aditivo no figura en la NGAA. Eliminar de las normas para productos.

Manual de Procedimiento del Codex (21° ed., 2013) Seccién Il, Elaboracién de normas y textos afines, Formato de las
normas del Codex sobre productos, pags. 55-56.
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Apéndice

ENMIENDAS PROPUESTAS A LAS DISPOSICIONES SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS DE LAS
NORMAS DEL CODEX PARA LA CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

A. NORMA DEL CODEX PARA LA CARNE TIPO "CORNED BEEF" (CODEX STAN 88-1981)
4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 El uso de sustancias conservadoras utilizadas de acuerdo con los Cuadros 1y 2 de la Norma
General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de alimentos 08.3.2
(Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y tratados térmicamente) y sus
categorias de alimentos generales es aceptable en los alimentos contemplados por esta norma. El
uso de antioxidantes, acentuadores del sabor, estabilizadores y espesantes que figuran en el Cuadro
3 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios es aceptable en los alimentos contemplados
por esta norma.

4.2 Se aplicara la seccion 4.1 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN
192-1995), que se refiere a las condiciones aplicables a la transferencia de aditivos alimentarios de
ingredientes y materias primas alos alimentos.

41 Sustanciasconservadoras

B. NORMA DEL CODEX PARA LA CARNE "LUNCHEON" (CODEX STAN 89-1981)
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 El uso de sustancias conservadoras, humectantes y colorantes utilizados de acuerdo con los
Cuadros 1y 2 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la
categoria de alimentos 08.3.2 (Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y
tratados térmicamente) y sus categorias de alimentos generales es aceptable en los alimentos
contemplados por esta norma. El uso de antioxidantes, acentuadores del sabor, reguladores de la
acidez, estabilizadores y espesantes que figuran en el Cuadro 3 de la Norma General para los
Aditivos Alimentarios es aceptable en los alimentos contemplados por esta norma.

4.2 El uso de aromatizantes debe concordar con las Directrices para el uso de aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).

4.3 Se aplicara la seccion 4.1 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN
192-1995), que se refiere a las condiciones aplicables a la transferencia de aditivos alimentarios de
ingredientes y materias primas a los alimentos.

. L. A adi
41 Sustancias-conservadoras

1.1 Nitito_sales d : o codi : | | denitsito. | irite, s
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C. NORMA DEL CODEX PARA EL JAMON CURADO COCIDO (CODEX STAN 96-1981)
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 El uso de sustancias conservadoras y humectantes utilizados de acuerdo con los Cuadros 1
y 2 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de
alimentos 08.2.2 (Productos cérnicos, de aves de corral y caza, elaborados, tratados térmicamente,
en piezas enteras o en cortes) y sus categorias de alimentos generales es aceptable en los alimentos
contemplados por esta norma. El uso de antioxidantes, acentuadores del sabor, reguladores de la
acidez, estabilizadores y espesantes que figuran en el Cuadro 3 de la Norma General para los
Aditivos Alimentarios es aceptable en los alimentos contemplados por esta horma.

4.2 El uso de aromatizantes debe concordar con las Directrices para el uso de aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).
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4.3 Se aplicara la seccion 4.1 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN
192-1995), que se refiere a las condiciones aplicables a la transferencia de aditivos alimentarios de
ingredientes y materias primas a los alimentos.

:

Nitrito_salos d ; e sodi 200 mal | de itrito. o

D. NORMA DEL CODEX PARA LA ESPALDILLA DE CERDO CURADA COCIDA (CODEX STAN 97-
1981)

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 El uso de sustancias conservadoras y humectantes utilizados de acuerdo con los Cuadros 1
y 2 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de
alimentos 08.2.2 (Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, tratados térmicamente,
en piezas enteras o en cortes) y sus categorias de alimentos generales es aceptable en los alimentos
contemplados por esta norma. El uso de antioxidantes, acentuadores del sabor, reguladores de la
acidez, estabilizadores y espesantes que figuran en el Cuadro 3 de la Norma General para los
Aditivos Alimentarios es aceptable en los alimentos contemplados por esta norma.

4.2 El uso de aromatizantes debe concordar con las Directrices para el uso de aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).
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4.3 Se aplicara la seccion 4.1 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN
192-1995), que se refiere a las condiciones aplicables a la transferencia de aditivos alimentarios de
ingredientes y materias primas a los alimentos.

41 Sustanciasconservadoras

E

ito_sales.d , o sodi I lo_nitrito. I o

E. NORMA DEL CODEX PARA LA CARNE PICADA CURADA COCIDA (CODEX STAN 98-1981)
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 El uso de sustancias conservadoras, humectantes y colorantes utilizados de acuerdo con los
Cuadros 1y 2 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la
categoria de alimentos 08.3.2 (Productos céarnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y
tratados térmicamente) y sus categorias de alimentos generales es aceptable en los alimentos
contemplados por esta norma. El uso de antioxidantes, acentuadores del sabor, reguladores de la
acidez, estabilizadores y espesantes que figuran en el Cuadro 3 de la Norma General para los
Aditivos Alimentarios es aceptable en los alimentos contemplados por esta horma.

4.2 El uso de aromatizantes debe concordar con las Directrices para el uso de aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).

4.3 Se aplicara la seccion 4.1 de la Norma General para los Aditivos Alimentarios (CODEX STAN
192-1995), que se refiere a las condiciones aplicables a la transferencia de aditivos alimentarios de
ingredientes y materias primas a los alimentos.
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1
El contenido de carne incluye carne, despojos comestibles y carne de aves de corral.

10
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Apéndice lll

ENMIENDAS PROPUESTAS AL CUADRO 2 DE LA NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS
ALIMENTARIOS

1. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA afiadiendo lo siguiente a la categoria de alimentos 08.2.2.

Categoria de alimentos 08.2.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, tratados térmicamente,
en piezas enteras o en cortes

Aditivo SIN Dosis méaxima Notas

Nitritos 249, 250 170mg/kg 32, AA

Fosfatos (afiadidos) 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 341(i)-(iii), 450(i)-(iii), | 3100 mg/kg 33, BB
(v)-(vii), 451(i), (ii), 452(i)-(v), 542

Pese a que las dosis méaximas en las normas para productos son 85 mg/kg para nitritos y 1320 mg/kg para
fosfatos, la NGAA contiene en la actualidad proyectos de disposiciones en la categoria de alimentos 08.2.2
para nitritos a 170 mg/kg (como i6n de nitrito residual) y para fosfatos a 3100 mg/kg (como fésforo).

AA: Excepto para uso en productos contemplados por la Norma para el jamén curado cocido (CODEX
STAN 96-1981) y para la espaldilla de cerdo curada cocida (CODEX STAN 97-1981) a 85 mg/kg como ion
de nitrito residual.

BB: Excepto para uso de ortofosfato monosédico (SIN 339(i)), hidrogenfosfato disédico (SIN 339(ii)), fosfato
trisédico (SIN 339(iii)), fosfato diacido de potasio (SIN 340(i)), hidrogenfosfato dipotasico (SIN 340(ii)),
fosfato tripotésico (SIN 340(iii)), fosfato diacido de calcio (SIN 341(i)), hidrogenfosfato de calcio (SIN 341(ii)),
fosfato tricalcico (SIN 341(iii), difosfato disddico (SIN 450(i)), difosfato trisédico (SIN 450(ii)), difosfato
tetrasodico (SIN 450(iii)), difosfato tetrapotasico (SIN 450(v)), difosfato diacido de calcio (SIN 450(vii)),
trifosfato pentasédico (SIN 451(i)), trifosfato pentapotésico (SIN 451(ii)), polifosfato de sodio (SIN 452(i)),
polifosfato de potasio (SIN 452(ii)), polifosfato de sodio y calcio (SIN 452(iii)), polifosfato de calcio (SIN
452(iv)), polifosfato de amonio (SIN 452(v)) y fosfato de huesos (SIN 542) como humectantes en productos
contemplados por la Norma para el jamén curado cocido (CODEX STAN 96-1981) y la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981) a 1320 mg/kg como fésforo. La cantidad total de fosfatos (naturales
y afladidos) no excedera de 3520 mg/kg como fésforo.

2. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA anadiendo lo siguiente a la categoria de alimentos 08.3.

Categoria de alimentos 08.3. Productos céarnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados

Aditivo SIN Dosis méaxima Notas

Nitritos 249, 250 130 mg/kg 32, CC

Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 341(i)-(iii), 450(i)- | 2200 mg/kg 33, BB
(iii), (v)-(vii), 451(i), (i), 452(i)-(v), 542

Pese a que las dosis maximas en las normas para productos son 50 mg/kg de nitritos en CODEX STAN 88-
1981, y 125 mg/kg en CODEX STAN 89-1981 y CODEX STAN 98-1981, la NGAA contiene en la actualidad
un proyecto de disposicion en la categoria de alimentos general 08.3 para nitritos a 130 mg/kg y 2200 mg/kg
para fosfatos.

CC: Excepto para uso en productos regulados por la Norma para la carne tipo "corned beef" (CODEX STAN
88-1981) a 30 mg/kg como ion de NO, residual; y en productos contemplados por la Norma para la "carne
luncheon" (CODEX STAN 89-1981) y la Norma para la carne picada curada cocida (CODEX STAN 98-1981)
a 80 mg/kg como i6n de NO, residual.

3. El nitrito de potasio y el nitrito de sodio no estan permitidos actualmente en ninguna categoria de
alimentos de la NGAA. Por tanto, se propone afadir al Cuadro 1 de la NGAA:

Nitritos

SIN 249 Nitrito de potasio, Clase funcional: Sustancia conservadora, agente de retencion del color

SIN 250 Nitrito de sodio, Clase funcional: Sustancia conservadora, agente de retencion del color

N.° cat. de alimentos Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

08.2.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, | 170 mg/kg 32, AA
tratados térmicamente, en piezas enteras o en cortes

08.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y | 130 mg/kg 32,CC
elaborados
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4. Se propone enmendar el Cuadro 1 de la NGAA con respecto a los fosfatos para hacer referencia a su
uso permitido en la categoria de alimentos 08.2.2 mediante la adicion de la siguiente entrada:

Fosfatos

338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), 341(i)-(iii), 450(i)-(iii), (v)-(vii), 451(), (ii), 452(i)-(v), 542

N.° cat. de alimentos Categoria de alimentos Dosis maxima Notas

08.2.2 Productos céarnicos, de aves de corral y caza | 3100 mg/kg 33, BB
elaborados, tratados térmicamente, en piezas enteras
0 en cortes

08.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados | 2200 mg/kg 33, BB
y elaborados

5. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA afiadiendo las siguientes notas a los aditivos ya
permitidos en la categoria de alimentos 08.2.

Categoria de alimentos 08.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras o en
cortes

Aditivo alimentario SIN Dosis maxima Notas
Butilhidroxianisol 320 200 mg/kg XS96, XS97
Butilhidroxitolueno 321 100 mg/kg XS96, XS97
Carmines 120 500 mg/kg XS96, XS97
Carotenos, beta-, vegetales 160a(ii) 5000 mg/kg XS96, XS97
Eritrosina 127 30 mg/kg XS96, XS97
Verde s6lido FCF 143 100 mg/kg XS96, XS97
Extracto de piel de uva 163(ii) 5000 mg/kg XS96, XS97
Polisorbatos 432-436 5000 mg/kg XS96, XS97
Galato de propilo 310 200 mg/kg XS96, XS97
Riboflavinas 101(i), (ii) 1000 mg/kg XS96, XS97
Amarillo ocaso FCF 110 300 mg/kg XS96, XS97
Terbutilhidroquinona 319 100 mg/kg XS96, XS97

XS96: No permitido en los productos correspondientes a CODEX STAN 96-1981 Jamoén curado cocido.

XS97: No permitido en los productos correspondientes a CODEX STAN 97-1981 Espaldilla de cerdo curada
cocida.

Estas propuestas son solo para disposiciones aprobadas. Las mismas notas (XS96 y XS97) podrian
aplicarse a todos los proyectos y anteproyectos de disposiciones en la categoria de alimentos 08.2 para
garantizar que el Comité esté totalmente informado con respecto a la relacidn de las normas para productos
con estas disposiciones de la NGAA.

6. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA afiadiendo las siguientes notas a los aditivos ya
permitidos en la categoria de alimentos 08.2.2.

Categoria de alimentos 08.2.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, tratados térmicamente,
en piezas enteras o en cortes

Aditivo alimentario SIN Dosis méxima Notas
Sacarinas 954(i)-(iv) 500 mg/kg XS96, XS97
Sucroglicéridos 474 5000 mg/kg X896, XS97

Estas propuestas son solo para disposiciones aprobadas. Las mismas notas (XS96 y XS97) podrian
aplicarse a los proyectos y anteproyectos de disposiciones en la categoria de alimentos 08.2.2, con la
excepcion de las disposiciones para nitritos y fosfatos para garantizar que el Comité esta totalmente
informado con respecto a la relacion de las normas para productos con estas disposiciones de la NGAA.
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7. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA afiadiendo las siguientes notas a los aditivos ya
permitidos en la categoria de alimentos 08.3.

Categoria de alimentos 08.3. Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados
Aditivo alimentario SIN Dosis méaxima Notas
Butilhidroxianisol 320 200 mg/kg XS88, XS89, XS98
Butilhidroxitolueno 321 100 mg/kg XS88, XS89, XS98
Eritrosina 127 30 mg/kg XS88, DD
Extracto de piel de uva 163(i) 5000 mg/kg XS88, XS89, XS98
Polisorbatos 432-436 5000 mg/kg XS88, XS89, XS98
Galato de propilo 310 200 mg/kg XS88, XS89, XS98
Riboflavinas 101(i), (i) 1000 mg/kg XS88, XS89, XS98
Terbutilhidroquinona 319 100 mg/kg XS88, XS89, XS98
Fosfatos 338, 339(i)-(iii), 340(i)-(iii), | 2200 mg/kg BB

341(i)-(iii), 450(i)-(iii), (v)-

(vii), 451(i), (ii), 452(i)-(v),

542

XS88: No permitido en los productos correspondientes a CODEX STAN 88-1981 Carne tipo "corned beef"
XS89: No permitido en los productos correspondientes a CODEX STAN 89-1981 "Carne luncheon”

XS98:No permitido en los productos correspondientes a CODEX STAN 98-1981 Carne picada curada
cocida

DD: Excepto para uso en productos contemplados por la Norma para la "carne luncheon" (CODEX STAN
89-1981) y para la carne picada curada cocida (CODEX STAN 98-1981) a 15 mg/kg para sustituir la pérdida
de color solo en productos con aglutinantes.

Estas propuestas son solo para disposiciones aprobadas. Las mismas notas (XS88, XS89 y XS98) podrian
aplicarse a todos los proyectos y anteproyectos de disposiciones en la categoria de alimentos 08.3, con la
excepcion de las disposiciones para nitritos para garantizar que el Comité esta totalmente informado con
respecto a la relacion de las normas para productos con estas disposiciones de la NGAA.

8. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA afiadiendo las siguientes notas a los aditivos ya
permitidos en la categoria de alimentos 08.3.2.

Qategoria de alimentos 08.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y tratados
térmicamente

Aditivo alimentario SIN Dosis méaxima Notas

Rojo allura AC 129 25 mg/kg XS88, XS89, XS98
Carmines 120 100 mg/kg XS88, XS89, XS98
Carotenos, beta-, vegetales 160a(ii) 20 mg/kg XS88, XS89, XS98
Carotenoides 160(i),a(iii), e,f 20 mg/kg XS88, XS89, XS98
Etilen diamino tetracetatos 385, 386 35 mg/kg XS88, XS89, XS98
Sacarinas 954(i)-(iv) 500 mg/kg XS88, XS89, XS98
Glictsidos de esteviol 960 100 mg/kg XS88, XS89, XS98
Sucroglicéridos 474 5000 mg/kg XS88, XS89, XS98
Amarillo ocaso FCF 110 300 mg/kg XS88, XS89, XS98

Estas propuestas son s6lo para disposiciones aprobadas. Las mismas notas (XS88, XS89 y XS98) podrian
aplicarse a todos los proyectos y anteproyectos de disposiciones en la categoria de alimentos 08.3.2 para
garantizar que el Comité esta totalmente informado con respecto a la relacién de las normas para productos
con estas disposiciones de la NGAA.
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9. Se propone enmendar el Cuadro 2 de la NGAA afadiendo las siguientes notas a los aditivos ya
permitidos en la categoria de alimentos 08.0.

Categoria de alimentos 08.0 - Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral

Aditivo alimentario SIN Dosis maxima Notas

Azul brillante FCF 133 100 mg/kg XS88, XS89, X596, XS97, XS98
Caramelo Il - caramelo al amoniaco 150c BPF X588, XS89, XS96, XS97, XS98
Caramelo IV - caramelo al sulfito aménico 150d BPF XS88, XS89, XS96, XS97, XS98

Estas propuestas son sdélo para disposiciones aprobadas. Las mismas notas (XS88, XS89, XS96, XS97 y
XS98) podrian aplicarse a todos los proyectos y anteproyectos de disposiciones en la categoria de
alimentos 08.0 para garantizar que el Comité esta totalmente informado con respecto a la relacion de las
normas para productos con estas disposiciones de la NGAA.

10. Aditivos limitados por BPF en las normas para productos respectivas y ya incorporados en el Cuadro
3 de la NGAA.

En esta situacién, hay apoyo para que se permitan todos los aditivos del Cuadro 3 que pertenezcan a la
clase funcional, pero solo cuando esté claro que la intencion del comité sobre productos pertinente era
incorporar todos los aditivos alimentarios que pertenecian a esa clase funcional en aquel momento. Esto
puede ser dificil de determinar en algunos casos.

El GTe examind varios enfoques para aditivos limitados por BPF en las normas para productos y ya
incorporados en el Cuadro 3 de la NGAA. Un enfoque examinado fue asociar una nota correspondiente a
cada norma para productos con el titulo de la categoria de alimentos apropiada en el Cuadro 2 de la NGAA.
Esto no fue considerado aceptable por todos los miembros del GTe. El GTe no pudo lograr un consenso
sobre como hacer esa referencia a los aditivos del Cuadro 3 por lo que este tema requiere un debate mas
Minucioso.



