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Informacion general

1. En su 50.2 reunion, el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA50)! aprobé un enfoque
revisado para incorporar las normas para productos correspondientes en el Cuadro 3 de la NGAA del modo
siguiente?:

e En la columna 5 del Cuadro 3 de la NGAA solo deben insertarse las normas para productos que
permitan aditivos especificos del Cuadro 3. Las normas para productos que permitan todos los
aditivos del Cuadro 3 o todos los aditivos del Cuadro 3 de una determinada clase funcional no deben
incluirse en la columna 5 del Cuadro 3;

e Eltitulo de la columna 5 del Cuadro 3 debe cambiarse por “autorizacion especifica en las siguientes
normas para productos”;

e Al titulo de la columna 5 del Cuadro 3 debe afadirse la siguiente nota: “En esta columna solo figuran
las normas para productos que permiten aditivos especificos del Cuadro 3. Si una norma para
productos permite aditivos del Cuadro Il de forma general o sobre la base de la clase funcional, esa
informacion figura en la seccion del Cuadro 3 ‘Referencias a las normas para productos para los
aditivos del Cuadro 3 de la NGAA’”;

e Lacolumna5 del Cuadro 3 de la NGAA debe revisarse para eliminar las normas para productos que
permiten todos los aditivos del Cuadro Il o todos los aditivos del Cuadro Ill de una determinada clase
funcional,

e Cuando se lleven a cabo las recomendaciones de la propuesta anterior, deberéa incluirse un texto
explicativo adicional del nuevo enfoque directamente debajo del Cuadro 3 revisado.

2. El CCFA, en su 50.2 reunion, convino en que la aplicaciéon del enfoque revisado se efectuara tan
pronto como se hubieran resuelto los problemas tecnoldgicos asociados con la version en linea de la NGAA.

3. El CCFA, en su 51.2 reunion?3, estuvo también de acuerdo con el cambio de procedimiento, es decir,
cuando sea factible tecnolégicamente, se incluiria un anteproyecto de disposicion en el Cuadro 3 en el
tramite 3 en el documento del tema 3(a) del programa CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR LA
FAO/OMS Y POR LA REUNION DEL COMITE MIXTO FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS
ALIMENTARIOS (JECFA) cuando el JECFA publica una IDA “no especificada” y proporciona las
especificaciones completas del aditivo siempre que éste tenga un nombre, nimero y clase funcional del SIN.
Este cambio permitird acelerar la aprobacion de las disposiciones sobre aditivos alimentarios para el
Cuadro 3.

4, EI CCFA, ensu 51.2 reunion, reconsideré esta cuestion y acordo aplazar la ejecucion de las decisiones
que el CCFA habia adoptado en su 50.2 reunion y una decision sobre el futuro de la NGAA en linea hasta la
52.2 reunion del CCFA, afin de intentar encontrar una solucién que permita mantener tanto la versién en PDF
de la NGAA como la version en linea de la NGAA con funcion de busqueda.

Analisis de los problemas

5. Actualmente, la NGAA se presenta en PDF y en linea (por ejemplo, el indice) y ambas versiones se
elaboran a partir de la base de datos de la NGAA. El CCFA solo propuso cambios a la versién en PDF de la

1 REP18/FA parrs. 41, 42,60 y 61.
2 CX/FA 18/50/6, Apéndice V.
3 REP19/FA, parrs. 129-135.
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NGAA pese a que también es necesario examinar como pueden reflejarse esos cambios en la version en
linea de la NGAA.

6. Tomando como ejemplo el &cido acético, glacial (SIN 260), actualmente el Cuadro 3 de la version en
PDF de la NGAA y la version en linea, se presentan respectivamente del modo siguiente:

Version en PDF:

Aceptable, inclusive
alimentos regulados por la

No. SIN Additivo Clases funcionales Afio de adopcion las siguientes normas
260 Acido acético, glacial Reguladaores de la acidez, 1999 CS 1171981, C5
Sustancias conservadoras 309R-2011, CS 70-

1981, C5 94-1981,
CS119-1981, C5 291-
2010, C5 302-2011,
C5319-2015, CS 249-

2006

Version en linea:

Disposiciones del Cuadro 3 de la GSFA

Acido acético glacial es un aditivo alimentario que figura en el Cuadro 3, y como tal se puede utilizar en los siguientes alimentos bajo las
condiciones de buenas practicas de fabricacion (BPF) establecidas en el Preambulo de la GSFA del Codex. Aunque no se enumera a
continuacién, Acido acético glacial también se puede usar en el suero de mantequilla tratado térmicamente de la categoria 01.1.1 y en las
especias de la categoria 12.2.1. Notese que se excluyeron en consecuencia las categorias de alimentos que figuran en el Anexo del
Cuadro 3. Acido acético es aceptable en los alimenetos regulados por las siguientes normas para productos: CS 70-1981 CS 94-1981 CS
309R-2011 CS 319-2015 CS 291-2010 CS 249-2006 CS 119-1981 CS 117-1981 CS 302-2011

Niamero * Categoria de alimentos

01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
01.3 Leche condensada y productos analogos (naturales)
01.4.3 Nata (crema) cuajada (natural / simple)
01.4.4 Productos analogos a la nata (crema)
7. Segun el nuevo enfoque, CS 117-1981, CS 309R-2011, CS 291-2010 y CS 319-2015 ya no se

indicaran en la columna titulada “Aceptable, inclusive alimentos regulados por las siguientes normas” ya que
estas normas para productos contienen una referencia al Cuadro 3 de la NGAA sobre una base general o
para determinadas clases funcionales. El acido acético, glacial (SIN 260) del Cuadro 3 de la NGAA en la
version en PDF se presentara del modo siguiente:

Autorizacion especifica en

Afio de las siguientes normas
No. SIN Additivo Clases funcionales adopcion sobre productos 1
260 Acido acético, glacial Reguladores de la acidez, 1999 C570-1981. CS 94-1981,
Sustancias conservadoras C5119-1981, CS 302-

2011, C5249-2006

8. Teniendo en cuenta los requisitos del CCFA para la base de datos en linea de la NGAA, la Secretaria
del Codex, en consulta con la Division de Tecnologia y de la Informacién (CIO) de la FAO, ha realizado un
estudio de viabilidad para intentar modificar la version en linea como se indica a continuacion:

Disposiciones del Cuadro 3 de la GSFA

Acido acético glacial es un aditive alimentario que figura en el Cuadro 3, y como tal se puede utilizar en los siguientes alimentos bajo las
condiciones de buenas practicas de fabricacion (BPF) establecidas en el Preambulo de la GSFA del Codex. Aunque no se enumera a
continuacién, Acido acético glacial también se puede usar en el suero de mantequilla tratado térmicamente de la categoria 01.1.1 y en las
especias de la categoria 12.2.1, Nétese que se excluyeron en consecuencia las categorias de alimentos que figuran en el Anexo del
Cuadro 3. Acido acético es aceptable en los alimentos regulados por las siguientes normas para productos: CS 70-1981 CS 94-1981 CS
249-2006 CS 119-1981 CS 302-2011. El Acido acético glacial es un regulador de la acidez. Se pueden utilizar los reguladores de la acidez
que figuran en el Cuadro 3 en todos los productos que estén regulados por las normas CS 319-2015, CS 309R-2011, CS 291-2010, CS 117-
1981.

Nimero ¥ Categoria de alimentos

01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
01.3 Leche condensada y productos analogos (naturales)
01.4.3 Nata (crema) cuajada (natural / simple)

01.4.4 Productos analogos a la nata (crema)
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Debate con la Division de Tecnologia y de la Informacion (CIO) de la FAO

9. Actualmente los datos de los aditivos alimentarios se almacenan localmente en una base de datos de
Microsoft Access. Los informes de la base de datos producen las tablas publicadas en el informe en formato
PDF. Access proporciona también los datos, para poder publicar la NGAA en linea.

10. El Cuadro 3 del informe (en formato PDF) se modificara para eliminar las referencias a determinadas
normas, tal como se ha descrito anteriormente en este documento. Los mismos cambios son necesarios en
la version en linea de los aditivos alimentarios en el sitio web del Codex.

11. La CIO espera implementar los cambios necesarios para el informe en formato PDF antes del 28 de
febrero de 2020 y los cambios en linea poco después.

12. Seguidamente la CIO trabajara en la actualizacion de la soluciéon de la base de datos utilizada
actualmente y en el redisefio de la interfaz de la web del CCFA en linea para armonizarla con la identidad
visual de todo el sitio web y mejorar la legibilidad y la funcién de bisqueda.

Recomendaciones
13. Se invita al CCFA a que, en su 52.2 reunién;
i. tome nota de los cambios previstos en la versién en PDF y la version en linea de la NGAA, y

ii. aplique la decision adoptada en la 51.2 reunién del CCFA (es decir, incluir un anteproyecto de
disposicion en el Cuadro 3 en el tramite 3 en el documento del tema 3(a) del programa CUESTIONES
DE INTERES PLANTEADAS POR LA FAO/OMS Y LA REUNION DEL COMITE MIXTO FAO/OMS
DE EXPERTOS EN ADITIVOS ALIMENTARIOS (JECFA) cuando el JECFA publica una IDA “no
especificada’ y proporciona las especificaciones completas para el Aditivo”).
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