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- Organismos internacional es interesados
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ASUNTO: DISTRIBUCION DEL INFORME DE LA 112 REUNION DEL COMITE
COORDINADOR DEL CODEX PARA ASIA (ALINORM 99/15)

El informe de la 112 reunién del Comité Coordinador del Codex para Asia seré examinado por €
Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius en su 452 reunion (Roma, 3-5 de junio de 1998)
y la Comision del Codex Alimentarius en su 23° periodo de sesiones (Roma, 28 de junio-3 de julio de
1999).

CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA APROBACION DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS EN SU 23° PERIODO DE SESIONES EN EL TRAMITE 8 DEL
PROCEDIMIENTO DEL CODEX

1. Proyecto de Directrices Regionales Asi@ticas para los Puntos de Contacto y los Comités
Nacionales del Codex (ALINORM 99/15, Apéndice Il)

L os gobiernos que deseen proponer enmiendas 0 hacer observaciones sobre € citado Proyecto de
Directrices deberan hacerlo por escrito de conformidad con la Guia para el Examen de las Normas en €
Tramite 8 del Procedimiento para la Elaboracién de Normas del Codex, Incluso € Examen de
Declaraciones Relativas a las Consecuencias Econdmicas (Manual de Procedimiento de la Comision del
Codex Alimentarius, décima edicion, pags. 32-34) y enviarlas al Jefe del Programa Conjunto FAO/OMS
sobre Normas Alimentarias, FAO, Vide dédle Terme di Caracalla, 00100 Roma, Itdia, para € 31 de
mar zo de 1999.
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CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA APROBACION DEL COMITE EJECUTIVO EN SU
452 REUNION EN EL TRAMITE 5DEL PROCEDIMIENTO DEL CODEX

1. Anteproyecto de Norma para los Encurtidos (ALINORM 99/15, Apéndicelll); y
2. Anteproyecto de Norma para el Kimchi (ALINORM 99/15, Apéndice V)

Los gobiernos que deseen proponer enmiendas o presentar observaciones respecto de las
consecuencias que estos Anteproyectos de Normas para los Encurtidos y para € Kimchi o cualesguiera
disposiciones de los mismos pueden tener para sus intereses econdmicos deberan hacerlo por escrito de
conformidad con € Procedimiento Uniforme para la Elaboracion de Normas del Codex y Textos Afines
(en @ Tramite 5) (Manual de Procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius, décima edicion,
pags, 23-25) y enviarlas ad Jefe del programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, FAO,
Viaeddle Terme di Caracalla, 00100, Roma, Italia, para € 30 dejunio de 1998.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

La 112reunion del Comité Coordinador del Codex para Asiallegé alas conclusiones siguientes:
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CUESTIONES QUE SE SOMETEN AL EXAMEN DE LA COMISION
El Comité;

- Recomendo la adopcion del Proyecto de Directrices Regionales Asidticas para los Puntos de Contacto
y los Comités Nacionales del Codex en € Tramite 8 (parr. 26);

- Eligi6 ala Sra. Kanya Sinsakul (Tailandia) para que fuera nombrada por la Comisién como préxima
Coordinadoradel Codex para Asia (parr. 75); y

- Recomendo que la dosis maxima de dioxido de azufre en e azlicar de plantacion o e azicar blanco
elaborado podria ser de 70 mg/kg (parrs. 76-78).

CUESTIONES QUE SE SOMETEN AL EXAMEN DEL COMITE EJECUTIVO

El Comité

- Recomend6 la adopcion de los Anteproyectos de Normas paralos Encurtidosy € Kimchi en €l Tramite
5 (parr. 19);

- Convino en remitir la cuestion de las funciones fundamental es propuestas de |os puntos de contacto del
Codex al Comité del Codex sobre Principios Generales para que la examinara a efectos de incluirlas en
el Manua de Procedimiento, con objeto de aclarar la funcion de los puntos de contacto del Codex y
proporcionar orientacion para su funcionamiento eficaz (parr. 27); y

- Propuso que en las Directrices sobre Declaraciones de Propiedades Nutricionales se incluyera una
referenciaa enriquecimiento de los dimentos con yodo, hierro 'y vitamina A (parr. 74).

CUESTIONESDE INTERESPARA LA COMISION

El Comité

- Remitir & Anteproyecto de Norma para la Acordd Salsa Picante a Comité del Codex sobre Frutas y
Hortalizas Elaboradas para fundirla con e Anteproyecto de Norma Revisada para la Salsa Picante de

Mango (pérrs. 13, 19);

- Acordo devolver e Anteproyecto de Norma para los Productos Acuosos del Coco a Tramite 3 para
gue fuera redactado de nuevo (péarrs. 17, 19);

- Convino en recabar nuevas observaciones de los paises miembros sobre la necesidad de elaborar un
Caodigo de Précticas de Higiene paralos Productos Acuosos del Coco (parr. 22);

- Tomd nota de la propuesta de Tailandia de que, para adoptar un proyecto de norma en la Comision, se
aplicara el principio de la mayoria de dos tercios para expresar mejor su consenso (parr. 6);

- Recomendd que se evitara en la mayor medida posible la duplicacion de trabajos entre el Comité del
Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas y la CEPE y que en € proceso de armonizacion de las normas
se tuvieran en cuenta todos los intereses, es decir, los del pais que proponia lanormay los de los paises
delaregion tropical (parr. 8);

- Acordd remitir al Comité del Codex sobre Grasas y Aceites la propuesta de que se incluyera e aceite
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LISTA DE ABREVIATURAS
(utilizadas en esteinforme)

CCFAC Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos

CCFFV Comité del Codex sobre Frutasy Hortalizas Frescas

CCFH Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos

CCFICS Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importacionesy
Exportaciones de Alimentos

CCFO Comité del Codex sobre Grasasy Aceites

CCGP Comité del Codex sobre Principios Generales

CCNFSDU  Comité del Codex sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiaes

CCPRV Comité del Codex sobre Frutasy Hortalizas Elaboradas

CCPR Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas

APEC Cooperacion Econdmicapara Asiay € Pacifico

FAO Organizacion de las Naciones Unidas parala Agriculturay la Alimentacion

OIEA Organizacion Internaciona de Energia Atomica

ILSI Ingtituto Internacional de CienciasdelaVida

ISO Organizacion Internacional de Normalizacion

JECFA Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios

JMPR Reunion Conjunta FAO/OM S sobre Residuos de Plaguicidas

UNCTAD Convenio Constitutivo del Fondo Comun paralos Productos Bésicos

PNUD Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo

CEPE Comision Econémica de las Naciones Unidas para Europa

OMS Organizacion Mundial dela Salud

omMC Organizacion Mundia del Comercio

BPF Buenas préacticas de fabricacion

HACCP Sistema de Andlisis de Riesgos y los Puntos Criticos de Control

LMR Limite maximo pararesiduos

Acuerdo MSF Acuerdo sobre la Aplicacion de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias
Acuerdo OTC Acuerdo sobre Obstaculo Técnicos al Comercio



ALINORM 99/15

INFORME DE LA 112REUNION
DEL COMITE COORDINADOR DEL CODEX PARA ASIA

INTRODUCCION

1. El Comité Coordinador del Codex para Asia celebrd su 112 reunion del 16 a 19 de diciembre de
1997 en Chiang Rai, por amable invitacion del Gobierno del Reino de Tailandia La reunién estuvo
presidida por la Sra. Kanya Sinsakul, Coordinadora del Codex para Asia, y € Secretario Genera del
Ingtituto Industrial Tailandés de Normas, del Ministerio de Industria. Asistieron a la reunion participantes
de 18 paises miembros, cuatro paises observadores y 7 organismos internacionales. La lista de
participantes se adjunta a este informe como Apéndice .

APERTURA DE LA REUNION (Tema 1 del programa)

2. El Sr. Vicharn Jayanandana, Gobernador de Chiang Rai, pronuncio e discurso de apertura ante €l
Comité y dio la bienvenida a los participantes. Hizo también una declaracion ante e Comité € Dr.
Soetatwo Hadiwigeno, Subdirector General de la FAO y Representante Regiona para Asiay € Pacifico,
en nombre de los Directores Generales de la FAO y de la OMS. Subray6 la importancia de la labor del
Codex en € contexto de los Acuerdos de la OMC, tal como habia reconocido la cumbre Mundial sobre la
Alimentacion de 1996. El Dr. Pakdee Pothisiri, Presidente de la Comision del Codex Alimentarius,
expresd su agradecimiento a Gobierno Tailandés por haber hospedado |a presente reunion del Comité 'y
elogi6 a los paises asiéticos por su participacion activa en lalabor del Codex. La Sra. K. Sinsakul dio la
bienvenida a los participantes, expresando al mismo tiempo & deseo de que la reunion acanzara los
mejores éxitos en la iniciativa de lograr una estrecha cooperacion en la normalizacion de alimentos. La
Sra. Phani Na Rangsi, Subsecretaria Permanente del Ministerio de Industria, declard abiertala reunion y
deseb que los trabagjos del Comité dieran por resultado € fomento de la salud de los consumidores asi
como practicas comerciales equitativas para a canzar |os objetivos del bienestar social y la calidad de vida

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 2 del programa)

3. El Comité aprobd e programa provisiona que figura en los documentos CX/ASIA 97/1y 97/1-
Add.2 en d entendimiento de que se examinaria la propuesta de la India relativa a Proyecto de Norma
paralos Aceites Vegetales Denominados en € ambito del tema“ Otros asuntos y trabajos futuros’.

ELECCION DEL VICEPRESIDENTE (Tema 3 del programa)
4. El Comité nombro Vicepresidente a Sr. D. Tikku, delalndia

INFORME DEL 22° PERIODO DE SESIONES DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS Y CUESTIONES QUE ATANEN A LA REGION PLANTEADAS POR
OTROSCOMITESDEL CODEX (Tema4 del programa)*

5. El Comité tomé nota del informe presentado por la Secretaria sobre los principal es resultados del
22° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (Ginebra, junio de 1997), la séptima
reunion del CCFFV (Ciudad de México, septiembre de 1997) y la 302 reunion del CCFH (Washington
DC, octubre de 1997).

! CX/ASIA 97/2 y CX/ASIA 97/2-Add.1.
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6. La delegacion de Tailandia expresd la opinion de que al formular normas internacionaes, las
decisiones deberian adoptarse por consenso; en particular cuando la Comisién adoptaba un proyecto de
normaen e Tramite 8. La delegacion propuso que, S era necesario proceder a una votacion para adoptar
un proyecto de norma como texto definitivo, la Comision aplicara el principio de la mayoria de dos tercios
en vez del principio vigente de mayoria simple para expresar megjor su consenso. El Comité tomo nota de
gue esta cuestion debia ser examinada por el CCGP.

7. El observador de la Unidn Internacional de Consumidores hizo referencia a la conclusion de la
Comision en su 22° periodo de sesiones sobre la participacién de los organismos no gubernamentales en
labor de la Comision® y subrayé que deberia permitirse a los representantes de los consumidores
participar en las reuniones del Comité Ejecutivo. EI Comité tomd nota de que e Comité Ejecutivo habia
examinado esta cuestion y habia acordado que, si bien los organismos no gubernamental es deberian gozar
de igua condicion de observadores en las reuniones del Codex, la admison de organismos no
gubernamentales a las reuniones del Comité Ejecutivo como observadores tal vez no contribuiria a la
eficienciae imparciaidad de lalabor del Comité.

8. Con referencia a los trabajos del CCFFV, la delegacion de Tailandia hizo observar que deberia
evitarse en la mayor medida posible la duplicacion de trabajos entre e Codex y la CEPE y que en €
proceso de armonizacion deberian tenerse en cuenta todos los intereses, es decir, los del pais que proponia
la norma, asi como los de los paises de la region tropical. EI Comité recomendd que esta cuestion se
sefialaraalaatencion del CCFFV.

9. Por lo que respecta a los trabgjos en curso del CCFH, la delegacion de Tailandia subrayd que al
examinar € documento de debate preparado por Noruega sobre las cuestiones mas amplias relativas ala
aplicacion de la evaluacion de los riesgos microbiol6gicos en los aimentos y piensos que circulan en €
comercio internacional, debian tenerse en cuenta las diferentes situaciones que se registraban entre las
regiones y que debia proporcionarse asistencia técnica para fomentar la capacidad de los paises en
desarrollo de realizar evaluaciones apropiadas de riesgos en este sector. Se recordé al Comité que se
habian pedido observaciones de los gobiernos sobre el documento de debate distribuido junto con una
cartacircular del Codex.

ANTEPROYECTO DE NORMASEN EL TRAMITE 4 (Tema5 del programa)
a) Anteproyecto de Nor ma para los Encurtidos **

10. La delegacion de la India presentd e Anteproyecto de Norma. EI Comité sostuvo un extenso
debate sobre € titulo de la Norma “encurtidos (vegetarianos)”. Varias delegaciones consideraron que la
palabra “encurtidos’ era demasiado genérica, que podia referirse a cualquier tipo de encurtidos, por lo que
resultaria dificil para los consumidores conocer las verdaderas caracteristicas del producto. En
consecuencia, deberia ser sustituido por un nombre local, por €., "achar", o especificado con un
calificativo, por . “sudasidtico “. No obstante, algunas otras del egaciones propusieron que se suprimiera
la palabra “vegetariano”, ya que habia productos que contenian ingredientes de origen animal. La
delegacion de la India, apoyada por algunas otras delegaciones, subrayé laimportancia de asegurar que €
producto fuera vegetariano. Tras consultarse |as delegaciones de laIndiay de Tailandia, e Comité acordo
utilizar @ término “encurtidos’ para € titulo. Las delegaciones del Japén y de Singapur, asi como €
observador de la Union Internacional de Consumidores, declararon que € titulo deberia ser més
especifico. Como & nuevo titulo se refiere a cualquier tipo de encurtidos, é Comité acordo insertar una
nueva frase a fina del ambito de aplicacion: “la presente Norma no regula los pepinos encurtidos y €

2 ALINORM 97/37, pérrs. 155-159.
3 CX/ASIA 97/3 (a-b) y CX/ASIA 97/3-Add.1 (observaciones de Tailandia).
Véase parr. 12 respecto de los métodos de andlisis que son también aplicables a este Anteproyecto de Norma.
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kimchi". Se explicd que los encurtidos fermentados estaban regulados también por esta Norma con la
denominacion “encurtidos en medio de cobertura écido”.

11. El Comité reestructuré & Anteproyecto de Norma segun e actua formato de las normas del
Codex. Ademés, e Comité enmendd las secciones siguientes:

Ingredientes facultativos

- ahadir “(edulcorante nutritivo no refinado)” después de “azlicar moreno” para aclarar su
naturaleza; y

- anhadir “pimientos picantes y condimentos (los condimentos son de dostipos. de origen vegetal
y origen animal)”;

Etiquetado

- incluir una disposicion especifica para € etiquetado “vegetariano”: “7.2 Dependiendo de los
condimentos/ingredientes, e producto se etiquetara como “vegetariano” 0 “no vegetariano”; e
- incluir unadisposicién sobre € etiquetado de |os envases no destinados a la ventaa por menor.

Respecto de la disposicion sobre aditivos dimentarios, la delegacion de la India declaré que solo se
habian incluido los aditivos tecnolgicamente necesarios. La delegacion de Filipinas propuso que se
incluyeran endurecedores, por 1o que se pidi6é que se enviara esta informacion a la delegacion de la India
para que examinara su posible inclusion.

b) Anteproyecto de Norma para la Salsa Picante’®

12. La delegacion de la India presentd e Anteproyecto de Norma. Se sefidd que € formato del
Anteproyecto de Norma deberia gjustarse al formato vigente del Codex y que seria necesario incluir la
justificacion cientifica de las elevadas concentraciones de plomo y estafio para su ratificacion por €
CCFAC. El Comité acordo afadir “(edulcorante nutritivo no refinado)” después de “azlcar moreno”
(véase @ parrafo anterior). La delegacion de Tailandia propuso que se aplicara la norma AOAC 990.28 y
NMKL N° 124 (1987) para la determinacion del dioxido de azufre y el acido benzoico respectivamente,
ya que los métodos actualmente incluidos en € Anteproyecto de Norma no habian sido objeto de estudio
en colaboracion, mientras que estos dos métodos si; pero no se adopt6 ninguna decision a respecto.

13. Tras tomar nota de que e CCPFV en su 19%reunion examinaria € Anteproyecto de Norma
Revisada para la Salsa Picante de Mango, € Comité decidio remitir este Anteproyecto de Norma al
CCPFV para fundirlo con la Norma para la Sasa Picante de Mango. La Secretaria del Codex, en
colaboracién con la India, iba a preparar un anteproyecto de norma reestructurado para la salsa picante
conforme al formato vigente para las normas del Codex, alavez que incorporariala Norma para la Salsa
Picante de Mango.

° CX/ASIA 97/3 (a-b) y CX/ASIA 97/3-Add. 1 (observaciones de Tailandia).
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c) Anteproyecto de Norma para el Kimchi®

14. La delegaciéon de la Republica de Corea presentd € Anteproyecto de Norma subrayando la
produccion y € comercio crecientes de Kimchi.

15. La delegacion de Filipinas informé a Comité acerca de los debates sostenidos en el CCFAC para
incluir 1a"alga eucheuma elaborada" (AEE) en todos los productos que permiten € uso de carragenina.
Sobre la propuesta de incluir gomas y la AEE en la disposicion sobre aditivos aimentarios, la delegacion
de Corea respondié que, s bien seria posible hacerlo en € futuro, no era oportuno incluirlas porque
todavia no se tenia experiencia sobre su uso en la produccion de kimchi.

16. El Comité tom6 nota de que la fermentacion de acido léctico es la principal fermentacion que tiene
lugar durante la preparaciéon del kimchi y, por consiguiente, la acidez total deberia expresarse en acido
l&ctico. EI Comité acord6 enmendar la expresion de la sal; sustituir € término “debera” por “deberia’ en
la seccion 1.1 del Apéndice; poner entre corchetes la seccidn 2.1c) impurezas mineraes, ya que en €
Codex no se habia formulado la definicion de impurezas minerales para este tipo de productos; y
enmendo el texto de la seccion 2.2.2.

d) Anteproyecto de Norma par a los Productos Acuosos del Coco’

17. La delegacion de Malasia presentd € Anteproyecto de Norma. Varios gobiernos se mostraron
favorables a la elaboracion de esta Norma, debido a la importancia de los productos de la region. No
obstante, a causa de la relativamente tardia disponibilidad del documento, algunas delegaciones
expresaron su deseo de estudiar mas a fondo € documento. EI Comité decidio devolver € Anteproyecto
de Norma a Tramite 3 para que fuera redactado de nuevo. En la nueva redaccién deberian incorporarse
las observaciones escritas que se presentaran, segun procediera. Se invit6 a los paises miembros a que
enviaran nuevas observaciones a Malasia para ayudar a elaborar € nuevo texto.

18. En respuesta a las observaciones de la FIL relativas d uso de los términos “leche” y “nata
(crema)” para los productos del coco, la delegacion de Tailandia declard que estas expresiones habian
sido utilizadas juntamente con € término “coco” durante largo tiempo en el comercio internacional.

Estado de tramitacién de los Anteproyectos de Normas para los Encurtidos, la Sasa Picante, & Kimchi, vy
los Productos Acuosos del Coco

19. El Comité adelant6 los Anteproyectos de Normas para los Encurtidos y € Kimchi al Tramite 5
para que fueran adoptados por e Comité Ejecutivo en su 452reunion, en € entendimiento de que seria
elaborado de nuevo por e CCPFV; y devolvio d Tramite 3 e Anteproyecto de Norma para los Productos
Acuosos del Coco. Convino en remitir e Anteproyecto de Norma parala Salsa Picante a CCPFV.

ELABORACION DEL CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS PRODUCTOS
ACUOSOSDEL COCO (Tema 6 del programa)®

20. El Comité tomd nota de que € Comité Ejecutivo en su 432 reunion habia aprobado la propuesta de
gue se elaborara un codigo de préacticas de higiene para los productos acuosos del coco a reserva de que
fuera sometido a examen del CCFH para que asesorara sobre s era necesario 0 no elaborar un cédigo
especifico. La delegacion de Malasia presentd e documento que contiene las razones que justifican la

6 CX/ASIA 97/3 (c) y CX/ASIA 97/3-Add.1 (observaciones de Tailandia).

! CX/ASIA 97/3 (d), CX/ASIA 97/3-Add.1 (observaciones de Tailandia), y CX/ASIA 97/3-Add.2
(observaciones de la Federacion Internacional de Lecheria).

8 CX/ASIA 97/4 (CRD 4).
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necesidad de elaborar € cddigo, asi como una propuesta de cddigo. EI Comité centré € debate en la
necesidad de elaborar tal codigo.

21. Varias delegaciones declararon que los aspectos de higiene de los productos acuosos del coco
estaban ya regulados por los codigos vigentes, a saber, e Cadigo Internacional Recomendado de
Practicas, Principios Generales de Higiene y e Codigo de Précticas de Higiene para los Alimentos Poco
Acidos y Alimentos Pocos Acidos Acidificados Envasados y, por consiguiente, no era necesario elaborar
ningun cddigo de practicas de higiene especifico. Algunas otras delegaciones opinaron que era necesario
elaborar un cdédigo especifico debido a la importancia de los productos de la regién y por medidas de
precaucion. La delegacion de las Filipinas observo que un codigo de précticas podria crear la impresion
de que los productos acuosos del coco requieren practicas especificas de manipulacion higiénica, lo cual
podria perjudicar a mercado.

22. Como e documento facilitdé a los delegados en la reunion, € Comité decidié distribuir €
documento para recabar las opiniones de los paises miembros sobre s era necesario 0 no elaborar un
codigo especifico para los productos acuosos del coco. Acordd examinar en su préxima reunion si
convenia remitir este documento, s fuera necesario enmendado, a CCFH o s convenia suspender los
trabgjos.

PROYECTO DE DIRECTRICES PARA LOS PUNTOS DE CONTACTO Y LOS COMITES
NACIONALESDEL CODEX DE LA REGION EN EL TRAMITE 7 (Tema 7 del programa)®

23. El Comité tom6 nota de que & Comité Ejecutivo, en su 43*reunion, habia adoptado €l
Anteproyecto de Directrices en € Tramite 5. Tras la propuesta del CCGP de distribuir €l Proyecto de
Directrices a otros comités regionales, € Comité Coordinador para AméricalLatinay e Caribe habia
estudiado las Directrices y expresd su opinién, que era andloga a la expresada en la Gltima reunién de este
Comité, de que, debido a diferentes sistemas y situaciones, era dificil aplicar el Proyecto de Directrices a
escalamundial.

24, Tras tomar nota de las funciones importantes que desempefiaban los Puntos de Contacto y los
Comités Nacionaes del Codex, muchas delegaciones elogiaron a Tailandia por haber proporcionado un
excelente y Util modelo de punto de contacto y comité naciona del Codex y apoy0 la propuesta de
adelantar e Proyecto de Directrices a Tramite 8 para que fuera adoptado con caracter de directrices
regionales. Tras subrayar la importancia de fomentar la participacion de los consumidores en la labor del
Codex, € observador de la Union Internacional de Consumidores declard que los comités nacionales del
Codex eran € Unico instrumento de participacion de los consumidores en la labor del Codex, por 1o que
apoyo e adelantamiento propuesto.

25. El Representante de la FAO subrayé también la importancia de los puntos de contacto y los
comités de Codex, asi como la necesidad de reforzar sus funciones, tales como la de recibir los
documentos del Codex y de distribuirlos, la coordinacién de lalabor del Codex, la aplicacion y fomento de
las recomendaciones del Codex en € marco de los Acuerdos sobre MSF/OTC. Informd sobre varios
proyectos de la FAO de ayudar a establecer |os puntos de contacto y los comités nacionales del Codex. El
Representante de la OM S declar6 que la OM S habia fomentado una participacién mas activa de |os paises
en la labor del Codex y que las directrices regionales constituirian un documento Util para los puntos de
contacto del Codex en los paises de la Region.

26. El Comité decidié adelantar € Proyecto de Directrices a Tramite 8 para que fuera adoptado por
la Comision con carécter de directrices regionaes asiéticas.

° CX/ASIA 97/5.
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27. Ademés, con objeto de aclarar la funcion de los puntos de contacto del Codex y proporcionar
orientacion para su funcionamiento eficaz, é Comité acordo remitir a CCGP las siguientes funciones
fundamentales propuestas de los puntos de contacto del Codex, para que las examinara con miras a su
posible inclusion en € Manua de Procedimiento.

Funciones fundamentales propuestas de |os puntos de contacto del Codex

1 Desempefiar las funciones de enlace entre la Secretaria del Codex y los paises miembros, los
distintos ministerios interesados de cada pais miembro, € sector privado, a saber, la industria
aimentaria y las organizaciones de consumidores, la comunidad cientifica y las personas con
intereses o calificaciones cientificas particul ares,

2 Coordinar todas las actividades pertinentes del Codex dentro de sus propios paises,

3 Recibir todos los textos finales del Codex (normas, codigos de practicas, directrices y otros textos
consultivos), asi como documentos de trabajo de las reuniones del Codex y asegurar que se
distribuyan a quienes estén interesados dentro del propio pais,

4 Enviar observaciones sobre documentos del Codex o propuestas a la Comision del Codex
Alimentarius o sus 6rganos auxiliares y/o la Secretaria del Codex;

5 Trabagjar en estrecha cooperacion con los comités nacionales del Codex; en los paises en que no se
han establecido todavia tales comités, los puntos de contacto del Codex desempefian las funciones
de puntos de enlace para con la industria alimentaria, los consumidores, comerciantes y todos
guienes estén interesados en asegurar que € gobierno reciba una combinacién apropiada de
asesoramiento técnico y de politicas sobre los cuales poder basar las decisiones relativas a
cuestiones planteadas en e contexto de lalabor del Codex;

6 Actuar de cauce para € intercambio de informacion y la coordinacion de actividades con otros
Miembros del Codex;

7 Recibir lainvitacion para asistir alas reuniones del Codex e informar a los presidentes competentes
y alos participantes en la Secretaria del Codex de sus propios paises;

8 Mantener una biblioteca de textos finaes del Codex;
9 Promover textosy actividades del Codex en sus propios paises.

INFORMACION E INFORMES SOBRE CUESTIONES RELATIVAS AL CONTROL DE LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS, INCLUIDA LA ACEPTACION DE NORMAS DEL
CODEX (Tema 8 del programa)

a) Informe sobre las actividades dela FAO y dela OM Sen la Regién™

28. El Comité tomo nota de determinadas actividades conjuntas de la FAO/OMS: consultas mixtas de
expertos y reuniones del JECFA y la JMPR. El Comité tomé nota de que e Grupo de Estudio
FAO/OIEA/OMS sobre Salubridad de los Alimentos Irradiados con Dosis Superiores a 10 kGy (Ginebra,
septiembre de 1997) habia concluido que no deberia imponerse ningun limite superior para la dosis, ya
gue e proceso de irradiacion de los aimentos era autolimitante y que esta recomendacion se habia
facilitado a la Comisién para su posible incorporacion en un texto del Codex. Por 1o que respecta a la
encefalopatia espongiforme bovina (BSE), e Comité tomé nota de que organizaciones internacionaes

10 CX/ASIA 97/6.
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como la FAO, laOIE y la OMS, que deseaban proporcionar orientacion técnica a los paises miembros,
estaban realizando varias evaluaciones de inocuidad de los aimentos y otros productos derivados de
tgjidos bovinos, y adoptando medidas al respecto.

29. El Representante de la FAO presentd un informe sobre la labor realizada por laFAO en la Region
e hizo referencia alos esfuerzos de la Comision por asegurar la proteccion de los consumidores asi como
unas précticas comerciales equitativas. La labor realizada por la FAO en muchos paises de la Region era
importante en relacién con los acuerdos de la OMC sobre MSF y OTC y también como seguimiento de la
Conferencia Internacional sobre Nutricion y la reciente Cumbre Mundia de la FAO sobre la
Alimentacion. Se habia realizado ya considerable trabajo en varios paises de la Region en lo que se refiere
ala aplicacion del Codex y los aspectos afines para megjorar la calidad y la inocuidad de los alimentos,
utilizando técnicas basicas de higiene de los adimentos, BPF, HACCP y andlisis de riesgos. Se estaban
emprendiendo asimismo proyectos de asistencia técnica de la FAO para mejorar la calidad y la inocuidad
de los alimentos en varios paises de la region, entre ellos Sri Lanka, Tailandiay Camboya. En la mayoria
de los paises de la region se habian realizado actividades por mejorar 1os conocimientos cientificos de los
funcionarios encargados del control de los aimentos en la Regién en relacion con la aplicacion de las
técnicas de andlisis de riesgos y los requisitos de la OMC. El representante de la FAO informd asimismo
sobre la labor que se estaba realizando en la Region para megjorar la calidad e inocuidad de los alimentos
gue se venden en las cales. Se estaba prestando apoyo a varias ciudades/municipios para mejorar la
calidad y la inocuidad de los aimentos que se venden en las calles, con la participacion no solo de las
autoridades sanitarias sino también con la ayuda de la policia local. La cooperacién entre las autoridades
sanitarias y la policia era necesaria para mejorar en forma apropiada la venta de alimentos en las calles. Se
estaba procediendo ya a la preparacion de un Manua Asiético de Capacitacion para Instructores sobre
Mejoramiento de los Alimentos que se Venden en las Calles, para uso de todos en la Region. Gran parte
de este esfuerzo se basa en lalabor sobre las directrices paralos alimentos que se venden en las calles que
habia preparado el CCASIA. El Comité tomo nota ademés de la Cumbre Mundia de la FAO sobre la
Alimentacion que se habia celebrado al final de 1996 y reafirmé “........ el derecho de toda persona a tener
acceso a dimentos sanos y nutritivos, en consonancia con e derecho a una alimentacién apropiada 'y con
el derecho fundamental de toda persona a no padecer hambre.” La FAO estaba adoptando medidas
concertadas en la Region para cumplir las directrices del Plan de Accidn relativas a la calidad y la
inocuidad de los alimentos.

30. El representante de la OM S destac6 algunas de las principales actividades de la OM S descritas en
el documento de trabajo. Present6 una reciente publicacion de la OMS en que se exploraba la posibilidad
de utilizar los principios del sistema HACCP en los esfuerzos por megorar € nivel de la higiene de los
alimentos que se venden en las calles. EI Comité tomo nota de que 16 paises de la Regidn participaron en
un taller celebrado en junio de 1996 en & Centro Colaborador de la OMS en Higiene Medioambienta,
Universidad de Sydney Occidental, que recomendd mejorar las garantias de caliidad en € andlisis
microbiol6gico de los aimentos.

31 El Comité tomo nota de que € apoyo prestado por la OMS en laregion del Mediterraneo oriental
se centraba en el fomento de un sistema eficaz de inspeccion alimentaria basado en €l sistema HACCP,
reforzamiento de los servicios de laboratorio, y la asistencia para elaborar una legidaciéon aimentaria
eficaz, y en estimular la participacion de los paises en lalabor del Codex. La OM S estaba organizando un
taller entre paises sobre la funcién ded sistema HACCP en los sistemas nacionales de control de los
alimentos asi como una conferencia regiona sobre patdgenos trasmitidos por alimentos. EI Comité tomo
nota ademés de que la capacidad de vigilancia de la contaminacion de los alimentos en relacion con los
riesgos microbianos y quimicos era todavia escaso en muchos paises de la region del Asia sudorienta y
gue en € programa de inocuidad de los aimentos de la region se hacia hincapié en € examen de los
programas nacionales de inocuidad de los alimentos que incluia la legidacién y otras infraestructuras, €
reforzamiento de estos programas mediante la capacitacion y €l fomento de lainformacién.
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32. El Comité acogio con satisfaccion losinformes delaFAO y laOMS'y expresd su aprecio adichas
organizaciones por los esfuerzos por megjorar la calidad e inocuidad de los alimentos producidos y
vendidos en la Region, y pidié que se siguiera prestando asistencia en la medida de lo posible.

b) Informes de los paises miembros
India

33. La India habia realizado |as actividades siguientes. una encuesta sobre residuos de plaguicidas en
los alimentos, metales pesados y aflatoxinas; y varios programas de capacitacion para organizaciones de
consumidores en € ambito del programa de inocuidad de los alimentos. Para mejorar todavia més la
calidad e inocuidad de los aimentos 'y los productos agricolas, se habian emprendido varias actividades: la
preparacion de manuales para antes y después de la cosecha en relacion con diversos productos horticolas
y otros productos basicos; un sistema de gestion de la calidad para e sector de los alimentos elaborados;
el mgoramiento de los laboratorios de andlisis de los alimentos; programas de ensefianzay sensibilizacion
en relacion con la calidad; la elaboracion de una base de datos sobre productos alimenticios; y planes
nacionales de vigilancia sobre residuos.

Indonesia

34. LaLey Indonesia de Salud habia sido promulgada en 1992 y contiene e reglamento de inocuidad
de los aimentos. En noviembre de 1996, se habia establecido y aplicado la Ley Alimentaria Indonesia.
Posteriormente se habia preparado algun reglamento gubernamental y se estaba esperando la aprobacion
final del gobierno (inocuidad, etiquetado y calidad de los alimentos). Indonesia estaba preparando material
para el modulo de capacitacion en materia de control de lainocuidad de los alimentos (BPF, HACCP). El
Gobierno habia emprendido activamente la aplicacion del sisstema HACCP paralas industrias alimentarias
mediante la capacitacion de instructores y oficiales encargados de la capacitacion del persona de las
industrias alimentarias. El Gobierno estaba procediendo también a preparar directrices y manuales sobre
el sistema HACCP. Los documentos del Codex se utilizaban como fuentes y directrices principales al
redactar codigos y normas para los aimentos y los productos alimenticios. Se habian traducido al bahasa
los codigos de préacticas del Codex, se habian reglamentado aditivos alimentarios y limites maximos para
residuos de plaguicidas adoptandolos principalmente de documentos del Codex, y se habian preparado,
revisado y aplicado normas alimentarias. Se habia aplicado con carécter obligatorio la norma para
preparados para lactantes. La Junta de Consumidores estaba apoyando también € programa de control y
lainocuidad de los aimentos.

Nepal

35. El Nepal habia realizado recientemente estudios desde € punto de vista del sstema HACCP para
productos alimenticios expuestos a ato riesgo, tales como la leche y los productos lacteos y productos
tradicionales a base de carne. Se aplicaba la vigilancia a los riesgos microbiolégicos en la cadena
alimentaria entre la produccion y € consumo. Para lograr la inocuidad y la calidad de los dimentos era
necesario que todas las partes que intervenian en € sector agroalimentario realizaran esfuerzos efectivos.
Los elaboradores y |os manipuladores de alimentos intervenian en e proceso de las actividades de gestion
de la calidad e inocuidad de los aimentos. Mediante € sistema de HACCP se habian identificado puntos
criticos de control que se habian aplicado en un disefio sencillo y préctico de codigo de précticas
elaborado en e CFRL. En un estudio preliminar se habia indicado € resultado positivo obtenido en la
gestion del coliforme en una planta de elaboracién de laleche.

Filipinas

36. Los organismos de control de los aimentos estaban armonizando los procedimientos de
acreditacion por € Gobierno, y en 1997 se habian aplicado 6 programas de capacitacion sobre e sistema
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HACCP, particularmente para industrias de pequefiay mediana escala. A la fecha estaba funcionando un
laboratorio de residuos de plaguicidas que en breve aportaria datos para establecer LMR. No obstante, la
gestion integrada de plagas seguia siendo € punto de apoyo de los programas para una agricultura
sostenible. Se estaba reforzando € comité naciona del Codex para una participacion que resultara en la
labor del Codex mas eficaz en relacidn con los costos. Quedaban por afrontar 1os aspectos relativos a la
capacitacion de inspectores alimentarios, € meoramiento de los expertos en € andlisis de riesgos, la
elaboracion de datos para la evaluacion de riesgos, € reforzamiento de la comunicacion en materia de
riesgosy e mejoramiento de las garantias de calidad de | os laboratorios.

Singapur

37. Singapur seguia reforzando sus programas de control de los aimentos mediante la actuaizacion
de la legidacién alimentaria 'y e perfeccionamiento de los programas de inocuidad de los aimentos. El
programa de inocuidad de los adimentos era un programa de fomento y se centraba en sectores
potencialmente de ato riesgo. Abarcaba todos los alimentos importados, los fabricados en € pais, asi
como los destinados a la venta a por menor. Singapur disponia también de sistemas de inspeccion de los
alimentos para |os animales de matanza, productos carnicos y pesqueros, frutas y hortalizas elaborados en
el pais e importados. Habia incorporado un sistema para la inspeccion y acreditacion de explotaciones
agricolas, mataderos, establecimientos de elaboracion y de los puntos de entrada en € pais. Todos los
establecimientos alimentarios y supermercados de Singapur estaban acreditados. Estaban obligados a
invitar alos oficiales de higiene pararedizar la autoinspeccion sobre sus normas de higiene. Ello tenia por
objeto fomentar €l empefio responsable ante la salud publica en la industria el aboradora de alimentos y de
venta a por menor. A las plantas de eaboracion de aimentos se les estimulaba a aplicar € sistema
HACCP y a automatizar sus procesos. Se habian realizado seminarios y reuniones consultivas periddicas
con los fabricantes y comerciantes de alimentos para fomentar la sensibilidad respecto de la inocuidad de
los dimentos y promover la observancia voluntaria en la industria de elaboracion de alimentos y de venta
al por menor.

Tailandia

38. Tailandia habia emprendido un proyecto sobre megjoramiento de lainocuidad de los alimentos que
se venden en las calles con € apoyo de la FAO. Se habia establecido un cédigo de précticas para que los
vendedores ambulantes de aimentos lo utilizaran como directriz. Se habia establecido también un
programa de control de la calidad e inocuidad de la carne tanto para € consumo local como para la
exportacion; € programaincluia la vacunacion, inspeccién antes y después del sacrificio, laingpeccion de
lacanal y & control de la elaboracion. Tailandia disponia de un comité para reaizar € proyecto destinado
aresolver € problema de la aflatoxing; las investigaciones se centraban en € maiz, e mani (cacahuete) y
la leche. Tailandia habia emprendido un programa de control de los alimentos que abarcaba €l control de
lainocuidad de los productos y la aplicacion del sistema HACCP, las BPF, la serie de normas 1SO 9000,
asi como normas internacionales, a través de la industria, para mejorar los productos alimenticios con €
fin de que sean aceptados por los importadores. Tailandia propuso a |os paises miembros que colaboraran
estrechamente y elaboraran un programa de control de los aimentos y fomentaran € intercambio de
informacion parala proteccion de lasalud de los consumidores y lafacilitacion del comercio aimentario.
Australia

39. La Autoridad Alimentaria para Australiay Nueva Zelandia habia encabezado varias delegaciones
sobre cuestiones reglamentarias de los aimentos enviadas a paises de la region: Indonesia, Malasia,
Tailandia, China, Viet Nam y Filipinas. Las delegaciones estaban compuestas por miembros australianos
y neozelandeses en representaci on de especialistas del sector de las normas alimentarias, la ingpeccion de
las exportaciones y la vigilancia y seguimiento internos. Se indicaron varios sectores para futura
colaboracion y como consecuencia se estaban emprendiendo proyectos en foros de la APEC y del AFTA-
CER. Ademés, Australiay Nueva Zelandia estaban colaborando con e Viet Nam en cuestiones de control
alimentario. Se habia establecido un grupo de trabajo en € que estaba representado la FAO. En agosto de
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1997, e Subcomité de la APEC sobre Normas y Observancia (SCSC) prestd en principio apoyo a una
propuesta conjunta Australia/lNueva Zelandia para un enfoque regional integrado para e mejoramiento de
los sistemas de control alimentario, que prevé un programa de trabajo integrado sobre e desarrollo
ulterior de los sistemas de control alimentario de las economias de |os paises miembros de la APEC. Este
Subcomité proporciona un centro de coordinacién sobre cuestiones de control de los alimentos en la
creacion de infraestructuras técnicas, tal como se habia previsto en € plan de trabagjo del SCSC. El SCSC
habia prestado también en principio apoyo para que Australiay Nueva Zelandia elaboraran en detalle los
dos proyectos relativos a intercambio de informacion y experiencia en la reglamentacion de la interfase
alimentos/medicamentos, alimentos dietéticos y aimentos funcionaes, asi como € andlisis de riesgos.
Australia habia participado también activamente en e AFTA-CER. Se estaba elaborando una guia
regional sobre contactos en materia de comercio aimentario. Tenia por objeto prestar asistencia a
importadores, exportadores y encargados de la reglamentacion. La guia se proponia también prestar
asistencia para megjorar la transparencia por lo que respecta a los requisitos de los paises en materia de
comercio de alimentos.

APLICACION DEL ANALISISDE RIESGOSEN LA REGION (Tema 9 del programa)™

40. Se inform6 al Comité acerca de las actividades de la Comision del Codex Alimentarius respecto
del andlisis de riesgos, en particular la aprobacién en su 22° periodo de sesiones, de |os textos siguientes:
1) declaraciones de principios relativos a la funcion de la evaluacion de riesgos respecto de la inocuidad
de los aimentos y las definiciones de términos del andlisis de riesgos relativos a la inocuidad de los
alimentos, para incluirlas en las secciones del Apéndice y las definiciones respectivamente del Manua de
Procedimiento™; y 2) el Plan de Accién para la elaboracion y la aplicacion de principios y directrices de
andlisis de riesgos en e ambito del Codex™® en que la Comisién habia elogiado la recomendacion™ de la
Consulta FAO/OMS de Expertos en la Gestiéon de Riesgos de que la FAO y la OMS deberian prestar
asistencia a los paises en desarrollo en su aplicacién de la gestion de riesgos en e sector de lainocuidad
de los aimentos.

41. El representante de la FAO presento informe de las Consultas FAO/OMS de Expertos sobre
Evaluacion y Gestion de Riesgos. Se planifico una consulta FAO/OMS de expertos sobre comunicacion
de riesgos, que habria de celebrarse en Roma en febrero de 1998. La informacion proporcionada en los
informes de estas consultas se destinaba a ser utilizada por los gobiernos, laindustria, los consumidores 'y
el Codex. Se informO también a Comité acerca de las actividades de la FAO para proporcionar
orientacion y asistencia técnica a los paises de Asia en la aplicacion de las técnicas de andlisis de riesgos
en las infraestructuras nacionales de control de los aimentos. Se habian realizado talleres/seminarios en
Singapur, Tailandia, China, Viet Nam, Camboya, Indiay Malasia. Se estaba emprendiendo € Proyecto de
Cooperacion Técnica de la FAO junto con la FDA tailandesa para aplicar las técnicas de andlisis de
riesgos en su sistema de control de los aimentos. Se informo también al Comité sobre e Seminario
FAO/ILSI de Andlisis de Riesgos que se habia celebrado inmediatamente antes de la presente reunion y
fueron aproximadamente 100 | os participantes que asistieron en representacion de 16 paises. LaFAO, con
la ayuda del ILSI y algunos de sus miembros, habia proporcionado asistencia a agunos de los
participantes para asistir al seminario, y la mayoria de estos participantes habian podido prolongar su
estancia para asistir a la reunion. El Seminario FAO/ILS! fue en efecto uno de los primeros de tales
seminarios en € uso genera de las técnicas de andlisis de riesgos relacionadas con € control de la
inocuidad de los alimentos que se celebrara en € mundo.

1 CXIASIA 97/7.

12 Ya incorporadas en la 10? edicién del Manua de Procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius,
pags. 64-65y 206.

13 ALINORM 97/37, parr. 164.

14 CAC/LIM 21 (ALINORM 97/9-Rev.1), pég. 9 6 € Estudio FAO: Alimentacién y Nutricion N° 65 (1997),

pag. 18.
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42. La delegacion del Japon presentd informe de la Reunion de Expertos sobre M étodos de Encuestas
de la Ingestion Dietética en las regiones asidicas™ que se habia celebrado como actividad en
cumplimiento de las recomendaciones de la anterior reunion del Comité y a la que se habia invitado a
expertos de varios paises de la Regidn. En esareunidn, se habian examinado las actividades en curso y los
conocimientos en materia de encuestas de la ingestion dietética en todo € pais, medidas para las
evaluaciones de la exposicion efectiva, y futuras actividades y cooperacion. Se habia enviado un
cuestionario a unos 30 paises de la Region para futuro andlisis y utilizacion para fines de evaluacion de la
exposicion. La delegacion declard que esta actividad continuaria, posiblemente con la participacion de
mas paises. La delegacion de Indonesia expresd su aprecio a Japdn e informd sobre su encuesta nacional
de la ingestion dietética. EI Comité elogié al Japdn por haber tomado la iniciativa en la encuesta de la
ingestion dietéticay pidid que € proyecto se ampliara paraincluir amés paises.

43. La delegacion de Tailandia declaré que, como consecuencia de haberse percatado de la
importancia del andisis de riesgos, habia comenzado a aplicar los principios del andlisis de riesgos 'y a
promover su importancia. La delegacion propuso € intercambio de informacion, experiencias y asistencia
técnica en este sector entre |os paises miembros.

44, Ladelegacion de las Filipinas pidio alaFAO que examinarala posibilidad de ampliar laasistencia
técnica para aplicar técnicas de andlisis de riesgos en € ambito regional. El representante de la FAO
respondié favorablemente a esta peticion y examinaria la posibilidad de ampliar su trabajo en este sector
dentro de la Region.

45, El representante de la OM S inform6 acerca de la publicacion “INCHEM” en CD-ROM publicado
por e Programa Internaciona de Inocuidad de las Sustancias Quimicas, que contiene una amplia variedad
de documentos, evaluacionesy datos en el sector de la toxicologia de las sustancias quimicas.

46. El Comité expresd su aprecio por los esfuerzos de laFAO y laOMS Yy € ILSI en este sector y
pidi6 que continuara prestando asistencia

APLICACION DEL SISTEMA HACCP EN LA REGION (Tema 10 del programa)™®

47. El representante de la FAO presentd e documento de trabajo subrayando laimportanciay utilidad
del sistema HACCP, especiadmente para € control de riesgos microbiol6gicos en los aimentos. Declard
gue en breve se podria disponer de un manual de capacitacion de la FAO sobre € sistema HACCP para
uso de los paises y que € Gobierno tailandés estaba traduciendo al tailandés para publicarlo a comienzos
de 1998. El representante de la OMS subray6 |os esfuerzos que estaba realizando la OM S para promover
el sstema HACCP en todo € mundo e inform6 a Comité de que se disponia ya de varios documentos que
proporcionaban orientacién sobre cdmo aplicar € sistema HACCP en diferentes situaciones.

48. La delegacion del Japon informo sobre el resumen de las actividades redlizadas hasta la fecha en
el pais para aplicar € sistema HACCP con carécter voluntario. El sistema voluntario habia sido
introducido en un nimero limitado de sectores alimentarios, en que el Gobierno desempefiaba una funcién
fundamental en & plan de acreditacion. Subray6 asimismo que era fundamental elaborar un programa de
capacitacion y ensefianza parala promocion general del sistema HACCP.

49, La delegacion de Tailandia declard que los principios del sistema HACCP establecidos por €
Codex habian sido aplicados en € pais como fruto de los extensos esfuerzos realizados en la capacitacion
en e sistema HACCP. Los conceptos de dicho sistema y las buenas practicas de fabricacion estaban
siendo integrados en las Estrategias de Control Alimentario que habian de ser aplicadas por las industrias

15 Tokyo, marzo de 1997. El informe de dicha reunion se puso a disposicion del Comité.

16 CX/ASIA 97/8.
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grandes, medianas y peguefias. Subray6 la importancia de la transferencia de tecnologia entre paises en
desarrollo y de la asistencia proporcionada por |as organi zaciones internacional es.

50. La delegaciéon de Malasia informo de que los principios de HACCP habian sido aplicados en los
programas de control de los alimentos desde 1995. Actualmente en Malasia se estimulaba en gran medida
la aplicacion del sistema HACCP en las industrias de tamafio pequefio y mediano mediante diversos
programas de capacitacion. Se hacia hincapié en las industrias de mariscos, sobre todo las que producian
parala exportacion.

51. La delegacion de la India tomo6 nota de que la acreditacion por organos terceros facilitaria el
reconocimiento universal de los sistemas HACCP e 1SO por los interlocutores gubernamentales y del
comercio.

52. La delegacion de las Filipinas inform6 de que € Gobierno de su pais estaba aplicando un
programa voluntario de acreditacion de BPF y HACCP, de que la mayoria de las industrias de mariscos
habian establecido ya €l sistema HACCP y que & Gobierno proporcionaba subvenciones para aplicar €
sistema HACCP en las pequefias industrias.

53. Las delegaciones de Corea, Nepal y Sri Lanka declararon que se estaba introduciendo
graduamente en esos paises € sistemas HACCP con € fin de resolver |as dificultades técnicas con que
tropezaban | os sectores gubernamentales y privados.

54. La delegacion de Austrdia inform6 a Comité de que € sistema HACCP se habia introducido
inicialmente en Australia como programa voluntario y que posteriormente se habia aplicado como sistema
obligatorio en determinados sectores alimentarios. En €l sector de la exportacion de la carne, € sistema
HACCP se habia combinado con agunos elementos de la Norma SO 9002 para obtener un sistema de
garantias de inocuidad y calidad més completo. La Autoridad para AustralialNueva Zelandia de Control
de los Alimentos se proponia aplicar programas de inocuidad de los aimentos basados en € sistema
HACCP en todas las industrias aimentarias durante un periodo de seis afios a partir de 1999. La
infraestructura de base incluiria directrices para la industria dimentaria para cada uno de los principales
sectores alimentarios, un sistema de clasificacion naciona de riesgos para las industrias alimentarias y un
sistema naciona de comprobacion y certificacion.

55. Algunas delegaciones sefidaron que € sistema HACCP y otros sistemas de garantia de calidad,
tales como la serie | SO 9000 eran complementarias entre si, por 10 que se necesitaba mas orientacion para
prestar asistencia a la industria alimentaria a adoptar uno de dichos sistemas 0 una combinacion de €llos,
adaptandolos del mejor modo posible a la aplicacion especifica, que podria variar considerablemente
segun las diferentes situaciones. La delegacion de Tailandia declar6 que una consulta FAO/OMS de
expertos podria proporcionar tal orientacion. El representante de la FAO aclar6 que € sistema HACCP,
en combinacién con la observancia de las BPF, proporcionaria € sstema més eficaz de garantia de
inocuidad de los alimentos para la industria alimentaria. La delegacion de los estados Unidos de América
sefiadd que € componente de documentacion de sistema HACCP facilitaria la identificacion de la
consignacion aimentaria determinante cuando habia de redlizarse una investigacion de brotes de
enfermedades trasmitidas por aimentos. El representante de la FAO inform6 al Comité de que la FAO
estaba utilizando expertos de la Region que habian sido capacitados en diversos programas de la FAO
sobre € sistema HACCP, para ayudar a proporcionar asistencia técnica a los paises de la Regién sobre
cuestiones relacionadas con € sistema HACCP y otros procedimientos de inspeccion. Esta préctica habia
tenido lugar recientemente en Sri Lankay en Viet Nam utilizando expertos tailandeses capacitados por la
FAO. Indicd ademas que tal cooperacion técnica entre paises en desarrollo habia beneficiado ala Region
en conjunto y era de maxima eficacia en relacion con los costos, lo cua era muy importante debido a la
crisis econdémica por la que estaba atravesando la Region.
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56. Se informé a Comité de que e CCFH estaba emprendiendo las actividades relacionadas con la
encuesta ordinaria sobre la aplicacion del sistema HACCP y sistemas afines asi como sobre la aplicacion
de los sistemas basados en |0s riesgos en |as pequefias industrias alimentarias. EI Comité convino en que
debia estimularse el intercambio de informacion entre |os paises de la Regidn sobre esta cuestion y que los
paises miembros deberian participar activamente en los trabajos pertinentes del CCFH. Pidié asmismo a
la FAO y la OMS que continuaran proporcionando la asistencia técnica para promover la aplicacion del
sistema HACCP.

CUESTIONESRELATIVASAL RECONOCIMIENTO MUTUO (Tema 11 del programa)’

57. El Dr. RK. Madlik, Consultor del Codex, presentdé e documento relativo a tema de
“reconocimiento mutuo” de las medidas higiénicas en materia de alimentos aplicadas entre los socios
comerciantes en € contexto de las situaciones predominantes con respecto a los sistemas de produccion,
distribucion y elaboracion de aimentos, los sistemas y las infraestructuras nacionales de control de los
alimentos de la Region y los requisitos de los Acuerdos sobre MSF (y OTC) a este respecto. Se sefidaron
ala atencion de los presentes los principios de “niveles de proteccion” y de “equivalencia’, que eran la
clave parallegar a un acuerdo de reconocimiento mutuo (ARM). El consultor expreso la opinion de que €
“nivel de proteccion” deberia ser universal y basarse en recomendaciones internacionales de comités de
expertos, tales como e JECFA y la JIMPR, y un determinado pais podria en casos excepcionaes
establecer “niveles aceptables de riesgos’ mas rigurosos dependiendo de modelos alimentarios y otros
datos cientificos pertinentes relativos a andlisis de riesgos.

58. El Dr. Malik continud diciendo que los Acuerdos sobre MSF y OTC proporcionaban un campo de
actuacion uniforme atodos |os socios comerciantes y que el ARM era un medio para obtener los méximos
beneficios en términos de mejor proteccion del consumidor, facilitacién del comercio y utilizacion mejor
de los recursos. Se explicd que la Comision habia adoptado ya las Directrices del Codex para la
Formulacion, Aplicacion, Evaluacion y Acreditacion de Sistemas de Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos'® y que el CCFICS examinaria en su préxima reunion e
Anteproyecto de Directrices para la Elaboracion de Acuerdos sobre Sistemas de Inspeccién y
Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos™. El documento objeto de examen no se
destinaba a proporcionar ningln marco estructural o un proyecto de ARM ni tampoco un protocolo que
dependiera del CCFICS, sino que tenia por objeto informar al Comité acerca de la importancia y
complgiidad de las cuestiones involucradas, los requisitos para mejorar los sistemas adimentarios y
reforzar |os sistemas de control de los alimentos, y compartir informacién sobre la experiencia dentro de
los paises de la Region.

59. La delegacion de Tailandia destacd los beneficios del ARM y subray6 la necesidad de satisfacer
tales requisitos a nivel nacional. Ello permitiria aplicar en forma apropiada las medidas higiénicas con
respecto a un determinado alimento o categoria de aimentos. Tailandia habia llegado a un acuerdo con
Canada sobre la equivalencia de los sistemas de inspeccién y control del pescado y los productos
pesqueros. Se estaban negociando acuerdos andlogos con los Estados Unidos de Américay la CE®. A
este respecto, la delegacion hizo referencia a la necesidad de transferir tecnologia de los paises
industrializados a los paises en desarrollo, un sector en que, ademas de la FAO y la OMS, podria
obtenerse ayuda de la UNCTAD y € PNUD. La delegaciéon recomendd ademas que el Codex deberia
continuar fomentando tales acuerdos bilaterales y multilaterales. EI Comité subrayé también la necesidad
de transferir tecnologia y asistencia técnica a los paises en desarrollo, un tema gque se habia acordado
también en los Acuerdos sobre MSF/OTC, pero sobre los cuales hasta la fecha se habia hecho poco.

Y CX/ASIA 97/9.
18 ALINORM 97/30A, Apéndice Il.
19 Reunidn que habra de celebrarse del 21 al 27 de febrero de 1998 en Melbourne, Australia.

2 Comunidad Europea.
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60. La delegacion de los Emiratos Arabes Unidos hizo referencia a la necesidad de establecer un
organo de acreditacion para los laboratorios andliticos y sefialé que su laboratorio en Abu Dhabi habia
sido reconocido como centro de referencia. Varias del egaciones que apoyaron |as opiniones expresadas en
el documento subrayaron la necesidad de la participacion activa de los paises asiaicos en las
deliberaciones del CCFICS, de forma que se tuviera en cuenta su consenso respecto de la equivalencia, €
andlisisderiesgosy los ARM. El Comité hizo suya plenamente esta opinion.

61. El Comité, tras tomar nota de que € tema de las directrices sobre ARM, etc., pertenecia a la
jurisdiccion del CCFICS, recomendd que dicho tema se mantuviera como tema permanente del programa
del Comité.

62. El Comité acordd estimular a los paises miembros a que participaran activamente en las
deliberaciones del Proyecto de Directrices para la Elaboracion de Acuerdos sobre Sistemas de Inspeccién
y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos en e CCFICS. El Comité pidié a las
organizaciones especializadas de las Naciones Unidas, por conducto de la Comision, que elaborara un
marco de transferencia de tecnologia de los paises desarrollados a los paises en desarrollo. EI Comité
convino asmismo en incluir este tema en € programa de su proxima reunion para intercambiar
informacion y experiencias sobre reconocimiento mutuo y cuestiones afines.

63. Las delegaciones de Coreay del Japon opinaron que no habia necesidad de examinar esta cuestion
en este Comité, ya que era objeto de examen tanto en  CCFICS como en la APEC.

PROBLEMAS RELACIONADOS CON LOS RESIDUOSDE PLAGUICIDASEN LA REGION
(Tema 12 del programa)®*

64. El Comité tomd nota de que & CCPR habia examinado problemas de residuos de plaguicidas en
los paises en desarrollo y habia recogido y estaba recogiendo informacion mediante cuestionarios y
reuniones de comités coordinadores con miras a identificar combinaciones de plaguicidas/productos para
los cuales deberian elaborarse limites méximos del Codex para residuos (LMR). Tomo nota también de
gue la IMPR de 1997 habia examinado cuestiones relativas a la extrapolacion de importantes cultivos a
los correspondientes cultivos secundarios.

65. La delegacion de Tailandia hizo referencia a la fata de LMR de Codex para los productos
exportados de la Region, en particular para los clasificados como cultivos secundarios. Subray6 la
importancia de la cooperacion regiona, asi como de la contribucidn de las industrias de plaguicidas, en la
elaboracion de los datos necesarios y presentd la cooperacion recientemente iniciada en € marco de la
Asociacion de Paises del Sudeste Asidtico (ASEAN) en la labor de armonizacion de LMR para las
hortalizas y la Base de Datos y Red de la ASEAN sobre Plaguicidas. La extrapolacion, s se aplicaba,
seria un instrumento para obtener LMR para cultivos secundarios sin necesidad de elaborar una serie
completa de datos de ensayo. Pidio ala FAO que proporcionara asistencia técnica y/o capacitacion en €
sector de la obtencién de datos sobre residuos y su presentacion para someterlos a examen de la IMPR.

66. El observador de la Unidon Internacional de Consumidores tomo nota con satisfaccion de que €
CCPR habia reconocido la importancia de la gestion integrada de plagas; no obstante, lamentd que en la
lista de combinaciones de plaguicidas/productos para los cuales habian de elaborarse LMR del Codex,
hubiera algunos plaguicidas que la Unién Internaciona de consumidores y otras organizaciones
internacional es habian tratado de eliminar.

67. El representante de la OMS presentd un informe sobre € programa SIMUVIMA/Alimentos y
pidié a los paises miembros que proporcionaran datos de vigilancia sobre residuos de plaguicidas.
Present6 asimismo una publicacion de las Naciones Unidas de 1996 titulada “Indicators of sustainable

= CX/ASIA 97/10.
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Development Framework and Methodology” en € que ese incluye un capitulo sobre agricultura
sostenible; y en febrero de 1998 habia de celebrarse en colaboracion con la FAO y e PNUD en Costa
Rica una conferenciainternacional OPS/OMS sobre utilizacion de plaguicidas.

68. El Comité estimul6 a los paises miembros a que participaran activamente en el CCPR y les invitd
a que enviaran informacién sobre combinaciones de plaguicidas/productos para los cuales se necesitan
LMR del Codex por preocupaciones de salud e intereses comerciales, y sobre cultivos secundarios que
podian extrapolarse de determinados cultivos principales, a Dr. Chesh de Malasia®, que estaba
preparando un documento parael CCPR, para€l fina de enero de 1998.

MALNUTRICION DE MICRONUTRIENTESEN ASIA (Tema 13 del programa)®

69. La delegacion de Tailandia presentd un informe de problemas de malnutricion de micronutrientes,
en particular carencias de yodo, hierro y vitamina A en Asia. La delegacion subray6 la importancia del
enriquecimiento de los alimentos para hacer frente a problemas en establecer normas armonizadas
basadas en los conocimientos cientificos relativos a los aimentos enriquecidos, y la posible funcién de la
Comision a este respecto. La delegacién propuso que se elaboraran normas para los aimentos
enriquecidos.

70. El representante de la FAO inform6 a Comité acerca de los seminarios y reuniones celebrados
recientemente sobre malnutricién de micronutrientes, deficiencia que constituia un grave problema en la
Region. La FAO habia fomentado criterios “basados en los aimentos’ como medida més sostenible para
la prevencién y control junto con e enriquecimiento de los productos aimenticios para mantener los
niveles de nutrientes asi como para la terapia de vitaminas y minerales para fines curativos. Subray6 que
estos criterios debian complementarse con la ensefianza en materia de nutricion. Informé acerca de los
proyectos de la FAO en materia de prevencion y control de la malnutricion de micronutrientes que se
estaban realizando en paises de la Region: Bhutany Viet Nam.

71. Los representantes de la OM S informaron a Comité sobre |os proyectos en curso en la Region en
materia de enriguecimiento de los aimentos. La yodizacion universal de lasal se extendiaya ala mayoria
de los paises de la Region. En algunos paises se estaba procediendo también a enriquecimiento de la
harina con hierro y folato, asi como de los aceites vegetales con vitamina A. Se subrayd también la
importanciadel control de lacalidad y lavigilancia de |a respecta adecuada de la sal atodos los niveles. El
Representante de la OMS proporciond estadisticas actualizadas (1996-1997) sobre personas expuestas a
riesgo o afectadas por carencias de yodo, hierro y vitamina A.

72. El Observador dd ILSI informé sobre un taler de paises del sudeste asidtico
FAO/OMS/ILSI/Filipinas de dos dias de duracion celebrado en Manila en noviembre de 1996, cuyas
actas estaban a disposicion de los interesados.

73. El Comité tomd nota de que & Codex habia establecido ya la Norma para Sal de Calidad
Alimentaria® que contiene las disposiciones para el enriquecimiento de los alimentos con minerales y
vitaminas. El representante de la OMS declar6é que la OMS habia colaborado con e CCNFSDU en su
revision proporcionando documentacion sobre niveles inocuos de yodacion y 1os compuestos de yodo que
habian de utilizarse. EI Comité tomé nota ademés de que e Comité Ejecutivo habia examinado esta
cuestion en su 432 reunién y habia expresado la opinion de que las decisiones sobre enriquecimiento
incumbian principamente a los gobiernos nacionales y que a veces habia que tomar decisiones a nivel
local y que e Codex tenia una funcion relativamente limitada que desempefiar en este sector. No obstante,
Se sugirio que los principios generaes del Codex parala adicion de nutrientes esenciales en los alimentos

2 Parala direccion e informacién necesaria véase pag. 3 del documento CX/ASIA 97/10.

= CX/ASIA 97/11 (CRD 1).
24 CODEX STAN 150-1985 (Codex Alimentarius, Volumen 1A, péags. 117-123).
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se consideraban una orientacion valiosa para € enriquecimiento y que las Directrices del Codex sobre
Declaraciones de Propiedades Nutricionales™ contribuirian a estimular €l enriquecimiento en los casos en
gue fuera necesario.

74. El Comité decidio proponer lainclusion de unareferenciaal enriquecimiento de los alimentos con
yodo, hierro y vitamina A en las Directrices sobre Declaraciones de Propiedades Nutricionales, pero no
proponer nuevas normas. EI Comité €ogid a Tailandia por haber preparado € documento informativo y
pidi6 a ese pais que dirigiera la iniciativa para recoger datos e informacion, incluidos los vaores de
referencia. El Comité agradecié alaFAOy laOMS por la asistencia prestada en este sector.

CANDIDATURA DE COORDINADOR (Tema 14 del programa)?®

75. La delegacién de Filipinas, apoyada por la de Singapur, presento la candidatura de la Sra. Kanya
Sinsakul (Tailandia) para que la Comision del Codex Alimentarius en su 23° periodo de sesiones la
nombrara Coordinadora del Codex para Asia. EI Comité apoy6 la propuesta por unanimidad. La Sra.
Kanya expresd su agradecimiento a Comité por la candidatura.

OTROSASUNTOSY TRABAJOSFUTUROS (Tema 15 del programa)
Niveles de diéxido de azufre en el Proyecto de Nor ma Revisada para los Aztcar es””

76. La delegacion de la India expreso la opinidn de que la reduccidn del nivel maximo de didxido de
azufre en e azlcar blanco de plantacion de 70 mg/kg a 20 mg/kg no aumentaria necesariamente la
proteccion de la salud de los consumidores, mientras que si aumentaria los costos de produccion y
precio al consumidor del producto. Por consiguiente, la delegacion propuso que € nivel maximo del
diéxido de azufre en € Proyecto de Norma para los AzUcares, actualmente en € Tramite 6, volviera a ser
de 70 mg/kg y subrayo6 que e dioxido de azufre en € azlcar blanco de plantacion no comportaria en esta
fase preocupaciones de salud a los consumidores.

77. El Comité tomd nota de que los sulfitos habrian de ser examinados por el JECFA en lareunién de
junio de 1998 y que se necesitaban datos tanto toxicoldgicos como de exposicion de los paises y 1os
organismos interesados.

78. El Comité se mostr6 de acuerdo con la antedicha propuestay decidié recomendarlaala Comisién
en su 23° periodo de sesiones, en que € Proyecto de Norma para los Azlcares muy probablemente se
examinaria en € Tramite 8. Se estimul6 a la delegacion de la Indiay a las delegaciones de otros paises a
gue proporcionaran a JECFA su evaluacion de la exposicion para € final de febrero, a efectos de la
evaluacion de junio de 1998.

Proyecto de Norma par a los Aceites Vegetales Denominados

79. La delegacion de la India declard que no deberian utilizarse colorantes en los aceites vegetales
denominados y, por consiguiente, no debian incluirse los colorantes en € Proyecto de Norma para los
Aceites Vegetales Denominados™. EI Comité apoy6 la propuesta de la Indiay se mostré de acuerdo con
el actual Proyecto de Norma.

% Aprobado por la Comision en su 22° periodo de sesiones (ALINORM 97/22, Apéndice Il y ALINORM
97/26,Apéndice I1).

2 CX/ASIA 97/12.

2 CX/ASIA 97/13.

2 ALINORM 97/17, Apéndice V (no se incluyen colorantes).
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80. La delegacién de la India propuso que se incluyera €l aceite de salvado de arroz entre los aceites
vegetales denominados, ya que dicho producto entrafiaba una cierta importancia para la India asi como
parala Region. EI Comité apoyo esta propuestay acor dé remitirlaa CCFO. Se pidid ala delegacion de
laIndia que redactara las secciones necesarias para someterlas a examen del Comité.

Otrosasuntos

81. La delegacion de los Estados Unidos de América informd al Comité acerca del lugar de archivo
en lared de Internet de la Oficina del Codex de los Estados Unidos de América que contenia una variedad
de informacion y enlaces alugares de la red relativos a organismos competentes.”®

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (Tema 16 del programa)

82. Se establecio provisionamente que la proxima reunién del Comité se celebraria en Tailandia a

finales de 1999. Lafechay lugar exactos de la reunion se determinarian después de una consulta entre €l
Coordinador y la Secretariadel Codex.

2 http://www.usda.gov/agency/fsis/codex/index.htm.
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enriquecimiento de los alimentos 212 CCNFSDU
con yodo, hierro y vitamina A en las 272 CCFL
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CAMBODIA
CAMBODGE
CAMBOYA

Mr. Lim Thearith

Assistant Quality Control Service
Department of Camcontrol
Ministry of Commerce

50 Eo, 144 Street

Phnom Penh

Tel: 855 23426166

Fax: 855 23426166

Ms. Kanya Sinsakul
Secretary-General

Thal Industrial Standards Ingtitute
Rama VI, Bangkok 10400
THAILAND

Tel: 66 2 2023401--2

Fax: 66 2 2487985

Emall: kanya@tisi.go.th

INDIA
INDE

Dr. Shivgji Rao G. Pl

Member of Parliament & Chairman

Indian General Export & Import Corporation
Community Centre

East of Kailash

New Dehi 110019

Tel: 9111 6432461

Fax: 91 11 6432462

Mr. R.P. Singhal
Chief Director (Sugar)
Directorate of Sugar
Krishi Bhawan

New Delhi 11001
Tel: 91 11 3383760
Fax: 9111 3382373

Dr. Ashok Kumar
Deputy Director (S&R)
Room No. 483-A
Krishi Bhavan

New Delhi 11001

Tel: 9111 3387622



Mr. Tikku Deepak

Executive Director

Nationa Dairy Development Board
Safdarjung Enclave

New Delhi 110020

Tel: 9111 6197064

Fax: 91 11 6183661

E-mail: tikku@delhi.nddb.ernet.in

Dr. S.S. Sirohl

Chief Sugar Technologist

National Federation of Cooperative Sugar
Factories Ltd.

82-83, Vaikunth

3rd Floor, Nehru Place

New Dehi 110019

Tel: 91 11 6482868

Fax: 91 11 6465646

Mr. Sunder Lal

Technical Officer

Directorate General of Health Services
Ministry of Health and Family Welfare
Government of India

Nirman Bhawan

New Delhi 110011

Tel: 91 11 3012290; 3022200/2736
Fax: 91 11 3012290

Mr. Dileep Kumar

Consultant (Quality)

Agricultural and Processed Food Products
Export Development Authority

3rd Floor, Ansal Chambers No. I

Bhikaji Cama Place-6

New Delhi 110066

Tel: 91 11 6183977; 6192141; 6192148
Fax: 9111 6183977, 72261

Email: apeda/delhi @clartmail.dartnetcom

Mr. J.J. Bhagat

Mission Director

Sugar Technology Mission
D-5, Outab Hotel

New Mehrauli Road

New Ddhi

Tel: 91 11 6964656

Fax: 91 11 863866
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Mr. Kanti K. Sharma
Executive Director

Indian Sugar Mills Association
Ramgarh Chini Mills

15 Bara Khamba Road
Hansalya, 12th Floor

New Delhi

Tel: 91 11 3310121; 3712697
Fax: 91 11 3313303

Prof. M.N. Kotasthane

Sugar Technologist
Vasantdada Sugar Institute
Manjari (Bk) Ta-Haveli

Dist. Pune-412307
Maharashtra

Tel: 91 0212 670884; 670885
Fax: 910212 672735

Dr. G.S. Totga

Indian Council of Medical Research
Ansari Nagar

New Ddhi

Tel: 91116856713

INDONESIA
INDONESIE

Mr. A. Basrah Enie

Director

Ingtitute for Research and Development of
Agro-based Industry

Ministry of Industry and Trade

J. Ir. H. Juanda No. 11

Bogor 16122

Tel: 62 251 323339; 324068

Fax: 62 251 323339

Email: irdabi@indo.net.id

Ms. Indrawati S. Za

Head of Sub-directorate of Food Standardization
Directorate of Food Control

J. Percetakan Negara 23

Jakarta

Tel: 62 021 4241781; 4245267

Fax: 62 021 4253856



Ms. Untari Takain

Head of Subdirectorate of Food Registration
Directorate of Food Control

J. Percetakan Negara 23

Jakarta

Tel: 62021 4245267

Fax: 62 021 4253856

Prof. Dr. F.G. Winarno

Food Technology Development Centre
Bogor Agriculture University

P.O. Box 160

Bogor

Tel: 62 251 621031

Fax: 62 251 621031

Email: winarno@bogor.wasantara.net.id

Mr. Fahroni Y oesoef

Head of Sub-directorate of Food Licensing
Directorate of Food Control

Directorate General of Drug and Food Control
J. Percetakan Negara 23

Jekarta

Tel: 62021 4241781

Fax: 62 021 4253856

JAPAN
JAPON

Dr. Nobuo Y oshiike

Senior Researcher

Nationa Ingtitute of Health and Nutrition
Ministry of Health and Welfare

1-23-1, Toyama, Shinjuku-ku

Tokyo 162

Tel: 81 332035722

Fax: 81 3 32035605

Email: nobuoyos@nih.go.jp

Mr. Toshihito Ikeda

Deputy Director

Food Sanitation Division
Environmental Health Bureau
Ministry of Health and Welfare
1-2-2 Kasumigaseki, Chiyoda-ku
Tokyo 100

Tel: 81 3 3595 2326

Fax: 813 3 503 7965

Emall: ti-jaa@mhw.go.jp
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Dr. Shigeki Y amamoto

Head

Section of Meat and Milk Products
Dept. of Veterinary Public Health
National Ingtitute of Public Hedlth
Ministry of Health and Welfare
4-6-1, Shirokanedai, Minato-ku
Tokyo 108

Tel: 8133441 7111

Fax: 81 33446 7162

Email: yamamoto@iph.go.jp

Mr. Y oshiaki Hayasaka

Deputy Director

Standards and Labelling Division

Food and Marketing Bureau

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
1-2-1, Kasumigaseki, Chiyoda-ku

Tokyo 100

Tel: 81 335014094

Fax: 81 335020438

Mr. Tsuyoshi Usui

Chief

Standards and Labelling Division

Food and Marketing Bureau

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
1-2-1, Kasumigaseki, Chiyoda-ku

Tokyo 100

Tel: 81 335014094

Fax: 81 335020438

Mr. Hiroki Kondo

Chief

Standards and Labelling Division

Food and Marketing Bureau

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
1-2-1, Kasumigaseki, Chiyoda-ku

Tokyo 100

Tel: 81 335014094

Fax: 81 335020438

Mr. Keizo Mitani

Deputy General Manager
Japan Food Industry Center
3-6-18 Kamimeguro
Meguro-ku, Tokyo 153
Tel: 81337162892

Fax: 81 337162700



Mr. Fumitake Fukutomi
Technical Advisor

Japan Food Industry Center
3-6-18 Kamimeguro
Meguro-ku, Tokyo 153
Tel: 81354666715

Fax: 81 3 34992089

KOREA, REPUBLIC OF
COREE, REPUBLIQUE DE
COREA, REPUBLICA DE

Mr. Choi Byung-Hyo

Minister

Embassy of the Republic of Korea
Bangkok

Thailand

Tel: 62 2 2477537

Fax: 622 2477535

Mr. Byung-Muk Lee

Director

Ministry of Agriculture & Forest
1, Jungang-Dong

Gwachun-Si

Kyunggi-Do

Tel: 8225049417

Fax: 82 25073965

Mr. Suk-Kyu Lee

Deputy Director

Food Industry Division
Ministry of Hedlth and Welfare
Seoul 427-760

Tel: 82 25046206

Fax: 82 25046207

Email: foodkor@chollian.net

Dr. In-Sang Song

Department Head

Korea Institute of Food Hygiene
57-1 Noryangjin-Dong
Dongjak-Gu

Seoul

Tel: 82 28248092

Fax: 82 2 8241762
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Dr. Wan-Soo Park

Director of Kimchi Research Group
Korea Food Research Institute

San 46-1

Baekhyun-Dong

Pundang-ku, Songnam-si, Kyonggi-Do, 463-420

Tel: 82 342 780 9101
Fax: 82 342 709 9876
Email: kfri@bora.dacom.co.kr

Dr. llhwan Kim

President

Seodo Chemica Co., Ltd.
BLK.15-19, Panwol Industrial Estate
449-3, Moknae-Dong Ansan-city
Kyonggi-do, 425-100

Tel: 82 345 491 7151

Fax: 82 345 494 5460

KUWAIT
KUWEIT

Mr. Ali Jamal

Ministry of Public Headth Kuwait
Al. Omayira

P.O. Box 49435

Code 85155

Tel: 534 4546

Fax: 534 4546

Dr. Jama |brahim Ali
Medical Doctor

P.O. Box 49435

Al Omayira

Tel: 5344546

Fax: 5344546

LAOS

Mr. Vilayvang Phimmasone
Director Generd

Food and Drug Department
Ministry of Health

Simuang Road

Vientiane

Tel: 856 21 214013/214014
Fax: 856 21214015

Email: cabinet@moh.gov.la

MALAYSIA
MALYASIE



MALASIA

Dato’ Dr. Wan Mahmud Othman
Deputy Director-General of Hedlth
Public Health Department
Ministry of Health Mdaysia

Block E, Office Complex

Jalan Dungun, Bukit Damansara
50490 Kuala Lumpur

Tel: 32542488

Fax: 3 2539345

Email: mahmud@dph.gov.my

Ms. Nor Aini Sudin

Head

Technical Advisory Service
Palm Oil Research Institute of Malaysia
(PORIM)

Ministry of Primary Industries
P.O. Box 10620

50720 Kuala Lumpur

Tel: 38259432

Fax: 38259446

Email: noraini @porim.gov.my

Mr. Raja Shahrom Raja Kamarudin
Divisional Director

Quality Control/Enforcement (PORLA)
Ministry of Primary Industries

Lot 6, SS6, Jalan Perbandaran

47301 Kelana Jaya

Selangor Darul Ehsan

Tel: 60 3 7037294

Fax: 60 37033914

Emalil: rga@porlamy.gov

Ms. Mariam Abdul Latif
Assistant Director

Food Quality Control Division
Ministry of Health Mdaysia
Block E, Office Complex
Jalan Dungun

50490 KuaaLumpur

Tel: 60 3 2540088 ext. 122
Fax: 60 3 2537804

Email: mal @dph.gov.my
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Mr. Samsuni Bin Mohd.Nor

Assistant Secretary (Livestock Section)
Commaodity Development Division
Ministry of Agriculture

1st Floor, Block C

Jalan Sultan Salahuddin

50624 Kuala Lumpur

Tel: 603 440 3326

Fax: 603 294 4008

Email: pkO2@smtp.moa.my

MONGOLIA
MONGOLIE

Ms. Davagjav
Governmental Regulatory Agency
of Inspection for Hygiene and Epidemiology
Enktaiban-Str-17
Ulaanbaatar
Tel: 976 1 4050770
Fax: 976 1 4050770

NEPAL

Dr. Tika Karki

Chief

Central Food Research Laboratory
Babar Maha

Kathmandu

Tel: 977 1224230

Fax: 977 1248337

Mr. Dip Jung Shah

Divisional Chief

Quiality Control and Standardization Division
Central Food Research Laboratory

Babar Maha

Kathmandu

Tel: 977 1 240016; 224230

Fax: 977 1248337



PHILIPPINES
FILIPINAS

Dr. AliciaO. Lustre

Director

Food Development Center
Nationa Food Authority
Department of Agriculture

FT1 Complex, Taguig

Metro Manila

Tel: 632 8384715

Fax: 632 8384692

Email: aolustre@mnl.sequel.net

Ms. JindraLinda L. Demeterio
Agricultural Attache
Philippine Embassy

760 Sukhumvit Road

Bangkok 10110

THAILAND

Tel: 62 2 2590139--40

Fax: 62 2 2597373

Dr. Elias E. Escueta

President

Philippine Association of Food Technologists
V.V. Soliven Bldg.

EDSA, Greenhills, San Juan

Metro Manila

Tel: 632 7244193

Fax: 632 7244193

QATAR

Mr. Jasim Hasan Al-Jedah

Director of the Central Laboratory and
Food Inspection Section

P.O. Box 21266

Ministry of Public Hedlth

Doha State of Qatar

Tel: 974 329 718

Fax: 974 353 769

Email: rcfcm@qutarnet.ga
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SINGAPORE
SINGAPOUR
SINGAPUR

Mr. ChiaHong Kuan

Head, Food Control Dept.

The Environment Building

40 Scotts Road

Singapore 228231

Tel: 7319819

Fax: 731 9843-44

E-mail: CHIA_Hong_Kuan@ENV.GOV.SG

Ms. Seah Huay Leng

Deputy Head (Food Control Dept.)

The Environment Building

40 Scotts Road

Singapore 228231

Tel: 657319884

Fax: 657319844

Email: SEAH_Huay Leng@ENV.GOV.SG

Dr. Chua Sin-Bin

Director

Veterinary Public Health & Food Supply
Divison

Primary Production Department
Ministry of National Development

5 Maxwell Road

#03-00 Tower Block MND Complex
Singapore 069110

Tel: 065 325 7622

Fax: 065 220 6068

Email: CHUA_Sin_Bin@PPD.GOV.SG

Dr. Astrid Yeo

Head

Veterinary Public Health & Food Supply
Administration

Primary Production Department

Ministry of National Development

5 Maxwell Road

#02-00 Tower Block MND Complex

Singapore 069110

Tel: 65 325 7686

Fax: 65220 6068

Email: Astrid YEO@PPD.GOV.SG



SRI LANKA

Mr. T.M.D. Sarathchandra
Food & Drugs Inspector

Secretary, National Codex Committee

Food Administration Unit
Suwasiri Paya

Ministry of Health

Deans Road

Colombo 10

Tel: 94 1693853

Fax: 94 1694077

THAILAND
THAILANDE
TAILANDIA

Prof. Vicha Tanphaichitr

Deputy Dean for Academic Affairs
Faculty of Medicine

Ramathibodi Hospital

Rama VI, Bangkok 10400

Tel: 66 2 2011483

Fax: 66 2 2011483; 2462123
Email: ravtn@mahidol.ac.th

Prof. Dr. Pakdee Pothisiri

Deputy Permanent Secretary
Ministry of Public Hedlth

Office of Permanent Secretary
Tivanon Road

Nonthaburi 11000

Tel: 66 2 5901012

Fax: 66 2 5918506

Email: ppakdee@health.moph.go.th

Dr. Suraphong Kosiyachinda
Kasetsart University

50 Phahonyothin Road
Chatuchak, Bangkok 10900
Tel: 66 2 9428656--59

Fax: 66 2 5614286

Dr. Saipin Maneepun
Director

Ingtitute of Food Research and Product

Development

Kasetsart University
P.O.Box 1043 Kasetsart
Bangkok 10903

Tel: 66 2 5795551--53

Fax: 66 2 5611970

Email: usnp@nontri.ku.ac.th

Ms. Malinee Subvanich

Director & Secretary General

Thai Food Processors Association
170/22 New Rachadapisek Road
9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Kong Toey
Bangkok 10110

Tel: 66 2 2612996-67

Fax: 66 2 2612996-67

Ms. Nongyow Thongtan

Director

Department of Agriculture
Agricultural Chemistry Division
Chatuchak, Bangkok 10900

Tel: 66 2 5797549/5790530

Fax: 66 2 5615034

Email: nongyowt@mozart.inet.th

Dr. Suphsorn Chayovan

Director

Nationa Food Ingtitute

Gypsum Metropolitan Tower

18th Floor, 539/2 Sri Ayudhya Road
Rajdhevee, Bangkok 10400

Tel: 66 2 6425199

Fax: 66 2 6425200

Mr. Udom Photi

Deputy Director General
Department of Livestock Devel opment
Phyathai Road
Bangkok 10400

Tel: 66 2 2515923
Fax: 66 2 2542862--3

Ms. Amara V ongbuddhapitak
Senior Principal Scientist
Department of Medical Sciences
Ministry of Public Hedlth
Tiwanon Road

Nonthaburi 11000

Tel: 66 2 591 0203 ext. 9364
Fax: 66 2 5911167

Asso. Prof. Dr. Danis Davitiyananda
185/1 Soi Singhasenee

Sukapiban Road

Klongchan, Bangkapi

Bangkok 10240

Tel: 66 2 3751221

Fax: 66 2 3748777



Mr. Ocha Prachuabmoh
Department of Agriculture
Bangkok

Tel: 66 2 5790581

Fax: 66 2 5615024

Mr. Maris Sangiampongsa

First Secretary

Department of Economic Affairs
Ministry of Foreign Affairs
International Economic Affaris Division
Economic Affaris Department

Bangkok

Tel: 66 2 2212839

Fax: 66 2 2246790

Mr. Sakurn Eamsila

Chief of Food Sanitation Surveillance
Sub-division

Department of Health

Food Sanitation Division

Ministry of Public Hedlth

Nonthaburi 11000

Tel: 66 2 5904177

Fax: 66 2 5918188

Email: sakurn@mami.moph.go.th

Ms. Sunantana Sanprasert

Chief of Technica Development Committtee

Department of Health

Food Sanitation Division

Ministry of Public Hedlth

Nonthaburi 11000

Tel: 66 2 5904184

Fax: 66 2 5918188

Email: snantana@anamai.moph.go.th

Ms. Suree Wongpiyachon

Chief of Food Standard and Technical
Development Sub-Division

Food Sanitation Division

Department of Health

Ministry of Public Hedlth

Nonthaburi 11000

Tel: 66 25904174

Fax: 66 2 5918188; 5918174

Email: suree@health.moph.go.th
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Dr. Chanin Charoenpong
Expert on Food Standards
Food Control Division

Food and Drug Administration
Ministry of Public Hedlth
Tiwanon Road

Nonthaburi 11000

Tel: 66 25907030

Fax: 66 2 5918460

Email: chanin@fda.moph.go.th

Ms. Supatra Im-erb

Food Safety Specialist

Department of Medica Sciences
Division of Food

693 Thanon Bumrung Muang

Y odse, Bangkok 10100

Tel: 66 2 2239873

Fax: 66 2 223 9873

Email: supatra@dmsc.moph.go.th

Ms. Churairat Rongrodejanarak
Medica Scientist

Department of Medica Science
Division of Food

693 Thanon Bumrung Muang

Y odse, Bangkok 10100

Tel: 66 2 2239873

Fax: 66 2 2239873

Ms. Pensri Rodma

Medica Scientist

Division of Food for Export
Department of Medica Science
693 Bumrung Mung Road

Y odse, Bangkok 10100

Tel: 66 2 2213032

Fax: 66 2 2261979

Email: pensri@ksc.th.com

Ms. Piyanart Leevivat

Medica Scientist

Division of Food for Export
Department of Medica Science
693 Bumrung Muang Road

Y odse, Bangkok 10100

Tel: 66 2 2239309

Fax: 66 2 2261979

Email: nart@heath.moph.go.th



Dr. Poonsap Virulhakul

Senior Expert on Fish Product Inspection
Department of Fisheries

Plodprasob Building

Kaset-Klang, Chatuchak

Bangkok 10900

Tel: 66 2 9406150; 9406130--45 ext. 4401
Fax: 66 2 9406151

Email: ftdi.ksc@15th.com

Mr. Montri Klitsanegphaiboon

Director

Fish Inspection & Quality Control Division
Kaset-Klang, Chatu-Chak

Bangkok 10900

Tel: 662 5797738

Fax: 662 5796687

Ms. Pongpen Rattagool

Senior Expert on Fishery Products
Dept. of Fisheries

Kasetklang, Chatuchak

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5798094

Fax: 66 2 5620561

Ms. Pennapa M atayompong

Senior Veterinary |nspector

Division of Veterinary Public Health
Department of Livestock Devel opment
Phyathai Road

Bangkok 10400

Tel: 66 2 2515646/2515988

Fax: 66 2 2517922

Mr. Chalermkiat Pokawattana
Vegetable Sub-division

Horticultural Crop Promotion Division
Department of Agriculture

Paholyotin Road

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5614878

Fax: 66 2 5793863

Mr. Lakchai Meenakanit
Agriculturalist

Plant Protection Service Division
Dept. of Agricultural Extension
Chatujak, Bangkok 10900

Tel: 662 5793857

Fax: 66 25614693

Email: mena@mozart.inet.co.th

Ms. Orapin Thirawat

Director

Plant Protection Service Division
Department of Agricultural Extension
Paholyotin Road

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5793008

Fax: 66 2 5614693

Mr. Prarop Changjaroen

Head Insect Control

Plant Protection Service Division
Department of Agricultural Extension
Paholyotin Road

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5797519

Fax: 66 2 5614693

Mr. Somrual Dokmaihom

Chief

Vertebrate and Other Animal Sub-division
Plant Protection Service Division
Department of Agriculture Extension
Paholyotin Road

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5614876

Fax: 66 2 5614875

Mr. Prapran Tippayasahatrunosee

Chief, Production Development and Pest
Control for Fruits and V egetables Export
Sub-divison

Plant Protection Division

Department of Agricultural Extension

Bangkok 10900

Tel: 662 5614694

Fax: 66 2 5614693

Mr. Charun Pornkuntham
Chief, CEICAP

Agricultural Chemistry Division
Department of Agricuture
Phaholyothin Road

Chatuchak, Bangkok 10900
Tel: 66 2 5798602

Fax: 66 2 5615034



Dr. Nuansri Tayaputch

Director

Division of Agriculture Toxic Substances
Department of Agriculture

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5793579/9405340

Fax: 66 2 5614695

Ms. Juntip Tumrongsiskul

Division of Agriculture Toxic Substances
Department of Agriculture

Paholyothin Road

Bangkok 10900

Tel: 66 2 5793577 ext. 209

Fax: 66 2 5614695

Mr. Sukhum Wong-Ek

Pesticide Regulatory Sub-division
Agricultural Regulatory Division
Department of Agriculture
Chatuchak, Bangkok 10900

Tel: 66 2 5794652

Fax: 66 2 5798535

Email: sukhumw@mozart.inet.co.th

Ms. Ratana Thanomsakyuth

Senior Foreign Relations Officer

Office of the National FAO Committee
Ministry of Agriculture and Cooperatives
Rajadamnern Avenue

Bangkok 10200

Tel: 66 2 2819313

Fax: 66 2 2819312

Ms. Pussadee Junphet

Foreign Relations Officer

Office of the National FAO Committee
Ministry of Agriculture and Cooperatives
Rajadamnern Avenue

Bangkok 10200

Tel: 662 2819313

Fax: 66 2 2819312

Ms. Ladda Akavipat

Director

Department of Foreign Trade
Ministry of Commerce
Snamcha Road

Bangkok 10200

Tel: 66 2 2247676

Fax: 66 2 2213255

Email: Laddaa@moc.go.th
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Mr. Wichian Voraputhaporn
Department of Food Technology
Faculty of Technology

Khon Khaen University

Khon Khaen 40002

Tel: 66 43 239329

Fax: 66 43 343182

Email: cwivor@kkul.kku.ac.th

Dr. Preeya L eclahagul
Research Centre

Faculty of Medicine
Ramathibodi Hospital
Rama VI

Bangkok 10400

Tel: 66 2 2011483

Fax: 66 2 2011483

Email: raplh@mahidol.ac.th

Dr. Vipaporn Na Thaang

Researcher

Institute of Food Research and Product
Dvelopment

Kasetsart University

P.O.Box 1043

Kasetsart

Bangkok 10903

Tel: 66 2 9428635

Fax: 66 2 5611970

Mr. Poonkeite Thangsombat

Vice President

Tha Food Processors Association
170/22 New Rachadapisek Road
9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Kong Toey
Bangkok 10110

Tel: 66 2 2612684--6

Fax: 66 2 2612996--7

Mr. Chalee Varasthira

Director

Tha Food Processors Association
170/22 Rachadapisek Road

9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Klong Toey
Bangkok 10110

Tel: 66 2 2612684--6

Fax: 66 2 2612996--7



Mr. Nat Onsri

Director

Thai Food Processors Association
170/22 New Rachadapisek Road
9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Kong Toey
Bangkok 10110

Tel: 66 2 2612684--6

Fax: 66 2 2612996--7

Mr. Pisith Kulpiyavaja

Vice President

Tha Food Processors Association
170/22 New Rachadapisek Road
9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Kong Toey
Bangkok 10110

Tel: 662 2612684--6

Fax: 66 2 2612996--7

Ms. Ravevan Leelasatayakul

170/22 New Rachadapisek Road
9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Kong Toey
Bangkok 10110

Tel: 66 2 2612684--6

Fax: 66 2 2612996--7

Mr. Wanchai Somchit

Executive Manager

Thai Food Processors Association
170/22 New Rachadapisek Road
9th Floor, Ocean Tower 1 Bldg.
Kwang Klongtoey, Khet Kong Toey
Bangkok 10110

Tel: 66 2 2612684--6

Fax: 66 2 2612996--7

Mr. Boonpeng Santiwattanatam

Senior Executive (Meat Quality Control)

Food Processing Industry Club
The Federation of Thal Industries

Queen Sirikit National Conference Centre

Ratchadabhisek Road
Klongtoey, Bangkok
Tel: 66 2 2294255
Fax: 66 2 2294941--2
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Mr. Vichit Chirawatcharatikul

Science Regulatory Affairs Manager
Representative of the Federation of Thai
Industries

Coca-Cola (Thailand) Ltd.

3rd Floor, Thai Numthip Bldg. (North Park)
214 Viphavidi Rangsit Road
Donmuang, Bangkok 11210

Tel: 66 2 9550777

Fax: 66 2 9550708

Email: vichit@apac.ko.com

Mrs. Jocelyn O. Naewbanij

Acting Manager, Information Services
Nationa Food Ingtitute

Gypsum Metropolitan Tower

18th Floor, 539/2 Sri Ayudhya Road
Rajdhevee, Bangkok 10400

Tel: 66 2 2487541--8 ext. 144

Fax: 66 2 6425200

Mr. Pisuth Lertvilai

Regiona Marketing Manager
Rovithai Ltd.

2535, 11th Floor, Sukhumvit Road
Prakanong, Bangkok 10250

Tel: 66 2 3327120--33

Fax: 66 2 3327135

Email: pisuth.lertvilai @roche.com

Ms. Marisa Hotrabhavananda
Director

Thai Industrial Standards Institute
Rama VI, Bangkok 10400

Tel: 66 2 2023435

Fax: 66 2 2487985

Email: marisa@tisi.go.th

Ms. Metanee Sukontarug

Director

Office of the National Codex Alimentarius
Committee

Thai Industrial Standards I nstitute

Rama VI, Bangkok 10400

Tel: 66 2 2023440

Fax: 66 2 2487987

Email: metanee@tisi.go.th
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INTRODUCCION

La normdizacién es un mecanismo destinado a asegurar la calidad de los productos. Las normas
dimentarias establecen requisitos para los productos a efectos de asegurar su inocuidad e idoneidad para €
consumo, protegiendo de tal modo lasadud de los consumidores.

En d sector comercid, las normas pueden adoptarse como base para los acuerdos comerciaes. Las
normas permiten la adopcion de précticas equitativas en € intercambio de los bienes, diminando de ta modo
los obgtaculos d comercio. Las normas internacionales son necesarias, y condituyen un instrumento para
facilitar d comercio.

Los paises deberian tener plena conciencia de la importancia de las normas dimentarias tanto para la
sdud de los consumidores como para € comercio. Comprendemos la necesidad de las normas dimentarias
internacionales del Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias para proteger la salud de los
consumidoresy garantizar laadopcion de précticas ledes en € comercio de dimentos.

Las Directrices que se presentan a continuacion condituyen un gemplo de referencia para €
establecimiento de nuevos puntos de contacto del Codex y comités nacionales del Codex. En caso de que ya
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exiga una organizacion que esta funcionando y mantiene una coordinacion eficaz con la indudtria y los
consumidores, quizés no sea necesario introducir una organizacion nueva. No obstante,  Gobierno podra
designar comité naciond del Codex ala organizacion ya existente.

PUNTOSDE CONTACTO DEL CODEX
Descripcion

Un punto de contacto dd Codex es esencidmente € punto de coordinacion central para todas las
actividedes dd Codex que se desarrollan dentro de un pais miembro. Actla como receptor inicid de los
documentos, publicaciones'y otras comunicaciones del Codex, mantiene una biblioteca donde se conservan las
normas, codigos de practicas y directrices del Codex asi como los documentos conexos y, cuando procede,
emprende actividades concretas destinadas a fomentar € conocimiento y € interés por las metas, |os objetivosy
lalabor de laComision del Codex Alimentariusy de sus Organos auxiliares.

El punto de contacto del Codex trabaja en estrecha cooperacidn con € comité naciond del Codex, que se
encarga de examinar las cuestiones técnicas y temas afines 'y ofrecer d Gobierno asesoramiento a respecto.
Cuando no se ha establecido un comité naciond, € punto de contacto del Codex cumple las funciones de enlace
con la industria dimentaria, los consumidores, los comerciantes y todas las demés personas y organizaciones
interesadas, asi como con |os digtintos ministerios competentes, afin de asegurar que se ofrezcad Gobierno un
asesoramiento normativo y técnico equilibrado que le sirva de base para adoptar sus decisiones acerca de las
cuestiones planteadas en relacion con d trabgo dela Comision del Codex Alimentarius.

En & campo de las comunicaciones, d punto de contacto condituye € enlace entre la Secretaria del
Codex y los paises miembros, los digtintos ministerios interesados dentro de cada pais miembro, grupos del
sector privado como la indudtria dimentaria y las organizaciones de consumidores, la comunidad cientifica y
personas que tienen un interés particular o una especid competencia cientifica en los temas en cuestion. En
aquellos paises cuyas politicas nacionales permiten una comunicacion directa con los funcionarios de otros
paises, d punto de contacto del Codex se transforma en @ cand para @ intercambio de informacion y la
coordinacion de las actividades con otros miembros del Codex especidmente dentro de la misma region
geogréfica, donde a menudo existe la necesdad de intercambiar informacion o coordinar las respuestas
regionales a cuestiones particulares de interés parael Codex.

El punto de contacto es quien distribuye los documentos, publicaciones y otros datos del Codex a las
empresas, organizaciones industrides, bibliotecas, ingtituciones de ensefianza y deméas personas o ingituciones
interesadas, asi como a los digtintos ministerios competentes. Actlia ademas como coordinador de todas las
respuestas a los cuestionarios u otras peticiones de informacion del Codex. Por Gltimo, € punto de contacto es €
promotor de los procesos de consulta entre los gobiernos miembros, los consumidores y los érganos
competentes.

Necesidad de los puntos de contacto

Este agpecto puede examinarse desde dos perspectivas. En primer lugar, desde @ punto de vista ddl pais
miembro, se necesita un centro de comunicacion y de coordinacion de las actividades dd Codex. En la mayor
parte de los paises miembros hay varios ministerios que tienen un interés o una participacion directos en los
sstemas de produccion, eaboracion, distribucion y control de los aimentos. Norma mente todos ellos desearan
participar en los procesos de adopcion de decisiones que pueden tener

consecuencias para sus sectores de competencia. Andogamente, la indugtria dimentaria suele abarcar un
ndimero importante de productores privados, y todos elos tendrén un interés declarado en las decisiones que
vienen del Codex.
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La Secretaria de Codex de Roma también necesita contar con un punto de contacto definido y
permanente através dd cud candizar todas las comunicaciones del Codex. Estas comunicaciones pueden estar
dirigidas especificamente a Gobierno del pais miembro, o bien adoptar 1a forma de documentos o publicaciones
destinados ala distribucién, de cuestionarios alos que se debe responder, etc. Més adla de que las convenciones
de agunos paises miembros prohiben la comunicacion directa entre organizaciones internaciondes 'y 6rganos
internos del gobierno, para la Secretaria del Codex seriaimposible desde € punto de vista econdmico, aunque
fuera técnicamente viable, mantener listas actudizadas de los nombres y direcciones de todos los grupos y
personas interesados de ingtituciones publicas y del sector privado de todos los paises miembros, y enviarles
directamente desde Romatodos |os documentos, cartas'y publicaciones.

Asi como los gobiernos y laindustria dimentaria tienen un interés directo en los procesos del Codex, asi
también los consumidores que son los beneficiarios findes de los Sstemas de produccion, reglamentacion y
control de los dimentos. En viga de la conveniencia de que todos estos grupos interesados participen y sean
consultados acerca de las decisones, tanto en materia de politicas naciona es como de indole técnica, que deben
adoptarse en las reuniones de Codex, exise una necesidad importante de coordinacion y gestion de los
procesos de consulta. Cuando no se ha designado para cumplir esta tarea un comité naciona del Codex, es €
punto de contacto del Codex € que debe garantizar que se efectlien estas consultas y que se ofrezcaa gobierno
asesoramiento preciso, led y equilibrado. Pero incluso en @ caso de que se haya designado un comité naciona
de Codex, d punto de contacto del Codex tiene una funcidn que desempefiar en la organizacién de reuniones,
la digtribucién de documentos, la redaccion de actas, la redlizacion de actividades complementarias necesarias y
lanotificacion de resultados ala Secretariadel Codex de Roma.

Ubicacion

Teniendo en cuenta que son los gobiernos de los paises los miembros de la Comisién del Codex
Alimentarius, y los que en Ultima instancia deben adoptar |as decisiones en materia de politicas dimentarias y
reglamentacion y control de los dimentos, la coordinacion de las actividades dd Codex dentro de un pais se
transforma | 6gicamente en una funcién gubernamental. También suele ocurrir que € sector publico sead que
dispone de mejores condiciones y equipos para desempefiar las funciones de punto de contacto del Codex.

Ladeccion del minigterio en d que habra de ubicarse @ punto de contacto del Codex puede ser esencid
para € éxito de la operacion. La experiencia adquirida hasta la fecha ha demostrado que resulta sumamente
conveniente, a causa de la necesidad de contar con un conocimiento técnico de los temas en cuestion, que €
punto de contacto esté en & ministerio que tiene la responsabilidad principa de determinar las politicas oficides
en relacion con las normas dimentarias y la gplicacion del control de los dimentos. En caso de que estas
funciones estén repartidas entre diferentes ministerios @ punto de contacto puede hallarse en cuaquierade dlos,
aunque lo ided seria que se encontrara en @ que tiene responsabilidades mayores en cuanto alaformulacion y
gplicacion de las medidas de reglamentacion y control de los dimentos. Sin embargo, otros factores como la
disponibilidad de recursos, la digtribucion de las funciones entre los distintos minigterios, € carécter de la
indugtria dimentaria naciond y € sistema de control de los aimentos pueden tener importancia para determinar
cud esd ministerio més adecuado para desempefiar esta funcion.

Cualquiera que sea la ubicacion, es indispensable que se proporcionen a punto de contacto |os recursos
financieros, de persond, fiscos y de otro tipo adecuados para desempefiar sus funciones, y que se mantengan
todas las conaultas y la cooperacion necesarias entre los minigerios interesados. En efecto, la fdta de
cooperacion comprometeria consderablemente @ éxito de las actividades de |os puntos de contacto del Codex.
Por lo tanto, es conveniente que la decison sobre dénde ha de ubicarse € punto de contacto, qué autoridad ha
detener y cud serad acance de sus actividades se adopte a nivel minigterid. Esto ayudara a asegurar |la mayor
cooperacion posible, aunque quizas no eimine todos |os e ementos de competicion entre los minigterios.

Necesidades de equiposy de otros e ementos
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Una vez determinada la ubicacion del punto de contacto, es necesario informar a todos los interesados
acercade su creacion y proporcionarle los recursos que necesita: humanos, financieros, fisicosy de otro tipo.

El paso inicid més importante es td vez @ de notificar a la Secretaria dd Codex de Roma € nombre 'y
direccidon del punto de contacto. De este modo se asegurara que, a partir de la fecha en que se reciba esta
informacion, todas las comunicaciones procedentes de la Secretaria dd Codex se candicen a través de este
punto de contacto. Para enviar tal notificacion a la Secretaria no es necesario esperar a que se nombre a la
persona concreta que ocupara @ puesto, sino que es suficiente comunicar € titulo del mismo con la direccion
correspondiente. La Secretaria dd Codex también remitira esta informacidn a los demés miembros a fin de
facilitar lacomunicacion directaentre los paises.

Al mismo tiempo, para asegurar que todas las personas y organizaciones interesadas dentro ddl pais estén
informadas de la creacidn del punto de contacto, es conveniente dar a ésta amplia publicidad, tanto en la prensa
como por medio de cartas que se enviardn d mayor nimero posible de industrias, asociaciones de consumidores
y otras organizaciones y personas interesadas. A través de los medios de comunicacion es posible dentar a
nuevas organizaciones 'y personas a registrar sus intereses particulares en la oficinadd punto de contacto, afin
de daborar listas completas de contactos.

En lo referente alas ingtdaciones fisicas, para que d punto de contacto pueda cumplir con sus funciones
€S Necesario que cuente con una serie de e ementos esenciaes, a saber:

ingtalaciones para la recepcidn de correspondencia, a fin de asegurar que los documentos y demés
correspondencia enviada por la Secretaria del Codex y otros remitentes se reciban en buenas
condicionesy con & menor retraso posible;

teléfono, fax (3 o hay) y otros servicios de comunicacion gpropiados,

suficiente capacidad de almacenamiento, en forma de estanterias u otros muebles, para contener los
numerosos documentos dd Codex que se recibiran para su distribucion, mantener una biblioteca
parafuturas consultas, conservar los archivos, ec.;

escritorios, mesas'y equipos de oficinas paraladuplicacion, clasificacion, cotgo y compilacion delos
documentos en preparacion para su distribucion;

medios para divulgar y/o digtribuir con prontitud los documentos, publicaciones y otros datos del
Codex a los minigerios y autoridades de gobierno interesados, asi como a las organizaciones
indudtrides, de consumidores, cientificas y otras, a las bibliotecas técnicas y a las empresas o
personas interesadas;

persona para tareas adminigtrativas, de traduccidn (cuando sea necesario) y de secretaria que pueda
desempefiar tareas de oficina y redactar la correspondencia, enviar los documentos, coordinar las
respuestas a los cuestionarios, organizar las reuniones y consultas, traducir documentos, efectuar
trabgos de mecanografia y redizar las numerosss taress adiciondes que inevitablemente iran
surgiendo;

sstemas adecuados de registro en los cuaes puedan mantenerse listas de direcciones y registros de
los temas en que estan interesadas las digtintas industrias, representantes de los consumidores o

personas; y

suficiente financiacion para asegurar que € punto de contacto del Codex pueda desempefiar sus
funcionesen formaeficaz y efectiva
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COMITE NACIONAL DEL CODEX

Ademés dd fortdecimiento del punto de contacto se reconocié que también era muy importante
establecer un comité naciond ddl Codex (CNC) para complementar € trabgo desarrollado por € punto de
contacto y fomentar |a participacion de todos |os ministerios/organismos, industrias y consumidores interesados.

Necesidad y composicion

Con € establecimiento de un comité nacionad del Codex (CNC) se prestaria un servicio de gran utilidad
para respddar € trabgo de punto de contacto y asegurar que todos los ministerios, organizaciones no
gubernamenta es, consumidores e industrias tengan amplias oportunidades de presentar sus opiniones sobre los
digtintos temas del Codex, incluidos los aspectos relacionados con € control de los dimentos. EI cometido
principd de td Comité conddtiria en asesorar a los gobiernos en cuanto a las repercusiones de las digtintas
cuestiones relacionadas con la eaboracion de normas dimentarias'y € control de los dimentos, resultantes de la
labor de la Comisidn o relacionadas con  mismo. Este grupo consultivo gportaria d Gobierno importantes
beneficios en cuanto a ayudarle a asegurar un suministro de aimentos inocuos a los consumidores, y ala vez
potenciar d maximo las oportunidades de desarrollo indugtriad y expanson del comercio internaciond.

Lapresidenciadd comité naciona del Codex (CNC) debera probablemente estar a cargo del ministerio
con mayores competencias en materia de normas dimentarias y, dentro de éste, de la dependenciaen laque se
encuentre @ punto de contacto. En la composicion del CNC deberian participar |os ministerios competentes, la
indudtria dimentaria, € sector comercia, asociaciones de consumidores y organizaciones cientificas y de otro
tipo. Se ha reconocido la necesdad de mantener la mayor neutrdlidad posible, a fin de evitar rivaidades o
competicion entre los minigterios u otros organismos gubernamentaes que participan directamente en las
actividades del Codex.

El comité naciond ddl Codex (CNC) debe establecerse con un mandato y composicion precisos. Su
presdente debe ser un funcionario de maximo nivel, por gemplo € secretario permanente del ministerio
responsable; € director de la oficina dd CNC actuarda como secretario. Habra representantes de digtintos
minigterios, asociaciones importantes y algunos expertos, a fin de incluir a todas las partes interesadas. El
Comité se reuniraregularmente una vez por mes.

Pararedizar € trabgjo asignado por € gobierno e CNC establecera los subcomités necesarios afin de
examinar afondo cada tema especifico.

Cada subcomité estara integrado por un grupo equilibrado de representantes de fabricantes,
consumidores, y técnicos o autoridades encargadas del control de dimentos. Los oficides de normas de la
oficinadel CNC actuaran como secretarios de los subcomités.

Miembros
1 El funcionario de maximo nivel del ministerio responsable serad presidente ded CNC.

2. Minigterio o minigterios interesados. comprende las carteras de salud, agricultura y pesca, desarrollo
indugtria, comercio internaciona, proteccion del consumidor, ciencia y tecnologia, exterior, y
planificacion economica

3. Organizaciones cientificas y de otro tipo: por lo generd las organizaciones que se dedican a la
investigacion y desarrollo en @ sector dimentario podrén proporcionar d Comité un cuerpo de
asesoramiento cientifico independiente, que puede ser de vaor incaculable parad examen delas normas
dimentariasy asuntos conexos.
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La indudtria dimentaria representantes de los digtintos intereses sectorides existentes dentro de la
industria dimentaria, por gemplo, sector pesguero, sector de las frutas y hortdizas eaboradas, sector
lechero, etc.

Sector comercid: los importadores y exportadores de dimentos se ven afectados por cuaquier cambio
en lasnormasyy otros requisitos gplicables alos dimentos que son objeto de comercio internaciond.

Consumidores. los consumidores seran los beneficiarios o las victimas findes de cud quier cambio en las
normas que los dimentos deben cumplir. Por otra parte en forma indirecta, a través del mecanismo de
los precios del mercado, también pagan los costos de todo requisito adiciona que se imponga a los
productores de adimentos. En edtas circungtancias, no es solo razonable sino verdaderamente esencid que
se les brinde la oportunidad de participar en € proceso consultivo. La participacion de los consumidores
en e comité nacional dd Codex representa una forma de asegurar que no e les dge de lado en €
examen de cuaquier cuestion rel acionada con las normas dimentarias, lainocuidad de los dimentos o la
proteccion del consumidor.

Miembros individudes: a menudo habra individuos que poseen un conocimiento profundo de aspectos
particulares de laaboracion o del control de los dimentos. Con frecuencia se trata de personas que en €
pasado han trabgjado en laindustria dimentaria 0 en organizaciones de investigacion. La contratacion de
personas con taes calificaciones especificas puede poner a disposicion del comité naciona ddl Codex
una capacidad técnica con la que de otro modo quizas no podria contar.

Funciones

1.

2.

6.

Nombrar subcomités para que presten asistencia parad estudio o examen de asuntos técnicos.

Cooperar con @ Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias y designar a los delegados
gue asigtiran alas reuniones del Codex.

Estudiar 1os documentos del Codex, reunir y revisar toda la informacion pertinente relacionada con la
tecnologia, la economia, la saud y los Sstemas de control, para poder presentar argumentaciones
fundadas en relacién con la aceptacion de las normas del Codex.

Proponer d gobierno la manera de aceptar las normas aimentarias internacionaes e indicar las
organizaciones que deberan adoptar medidas a respecto.

Cooperar con otras organizaciones locaes extranjeras cuyas funciones se relacionen con las normas
dimentarias.

Otras funciones pertinentes o asignadas por € Gobierno.

Subcomitésdel CNC

Cuando proceda, € CNC podra nombrar subcomités para que presten asistenciaen € estudio o examen

de cuestiones técnicas. Los temas de los subcomités que han de establecerse podrian corresponder alos de los
comités del Codex. Segun los intereses del pais se podrian establecer ademas subcomités o grupos de trabgjo
sobre otros temas especificos.

OFICINA DEL COMITE NACIONAL DEL CODEX
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La Oficina ded comité naciona dd Codex esalavez € punto de contacto del Codex, y la secretaria del
comité nacional del Codex.

El plan de trabgo se ha formulado siguiendo las lineas fundamentales de la politica del Codex. Como
punto de contacto del Codex, la tarea principa consste en divulgar los documentos dd Codex entre los
organismos publicos y privados interesados, para mantenerlos informados a respecto y recabar observaciones
congructivas.

En agunos casos lainformacion acerca de las normas y codigos del Codex se divulga en los seminarios.
Asmismo las publicaciones del Codex se traducen a veces d idioma locd, a fin de que Srvan como
recomendaciones para las fabricas.

En la preparacion de las observaciones y aceptaciones nacionales ha de seguirse € procedimiento
naciona para € trabgo de Codex. Las observaciones del pais acerca de cuadquier norma o LMR se basan en
datos recogidos por los organismos interesados y estudiados por los subcomités correspondientes ded CNC;
posteriormente estas informaciones se remiten a CNC para que las examine y las adopte como observaciones
nacionales antes de tranamitirlas a Codex.

Para la aceptacion de las normas del Codex, la propuesta o consideracion se remitird d gobierno a
efectos de que la gpruebe y asigne a organismo competente la responsabilidad de adoptar las medidas que
correspondan. Para hacer respetar lasnormasy LMR del Codex se aplicaran las leyes en vigor rel acionadas con
el temade que setrate.

L as delegaciones que asisten alas reuniones dd Codex siempre han estado integradas por representantes
de digtintos ministerios y asociaciones interesadas; segin propuestas formuladas por € CNC y aprobadas por €
ministerio responsable.

La oficina dd CNC proporciona a los delegados los documentos de las reuniones, documentos
resumidosy laresolucion del CNC sobre cadatema dd programa. Después de cada reunion € delegado que ha
adgtido alamismadebe presentar un informe d CNC con arreglo a su resolucion.

Muchas veces no se dispone de los datos necesarios, 0 bien los datos existentes no son suficientes, para
examinar dgunos de los proyectos de normas o LMR. En ese caso se llevan acabo experimentosy proyectos de
investigacion en colaboracion con otras organizaciones locaes, tanto gubernamentales como del sector privado,
para obtener los datos necesarios para € examen de las observaciones naciondes y de la aceptacion de las
normasy LMR del Codex.

Funciones
1. Desempefiar las funciones de secretariadel comité naciond del Codex.

2. Actuar como punto de contacto en € pais dd Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas
Alimentarias.

3. Reunir, recabar y andizar datos para la daboracion de normas aimentarias internacionaes en relacion
con € Programa Conjunto FAO/OM S sobre Normas Alimentarias.

4. Examinar d trabgo que se desarrolla en materia de normas dimentarias internaciondes, y presentar
obsarvaciones y datos, a fin de asegurar que las normas dimentarias internaciondes que se eaboren
resulten aplicables paralos fabricantes locales y no obstaculicen la exportacion de productos dimenticios.

5. Llevar a cabo los estudios e investigaciones necesarios para resolver cualquier problema resultante de la
€laboracion de normas dimentarias internaciona es.
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Alentar alos fabricantes de dimentos amegorar lacaidad y la higiene de su produccion paracumplir con
los requisitos de las normas internacionaes.

Condituir la dependencia encargada de divulgar informacion sobre normas dimentarias y legidacion
sobre dimentos entre | os fabricantes, exportadores y organizaciones interesadas.



Organigrama

MINISTERIO RESPONSABLE

CNC

SUBCOMITES

DEL CNC

Estructura organizativa

OFICINA DEL CNC

CODEX

La estructura organizativa de la Oficinadel CNC serd similar alade la Comision del Codex Alimentarius.

OFICINA DEL COMITE NACIONAL DEL CODEX

SUBDIRECCION DE
ADMINISTRACION
GENERAL

SUBDIRECCION DE SUBDIRECCION DE
NORMAS SOBRE NORMAS DE
PRODUCTOS ASUNTOS
GENERALES

SUBDIRECCION DE
NORMAS PARA ASIA
Y OTRAS REGIONES




informa sobre datos nacionales, formula observaciones sobre las normas en los tramites primarios
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PROCEDIMIENTO PARA EL TRABAJO DEL CODEX

—»  Codex ‘

‘ Punto de contacto

proporciona documentos coopera

pe distribuye, informa

Oficina dd comité naciona del Codex

1. Estudialas repercusiones técnicas y econdmicas de la norma
1.resume los problemas y sefidalos cambios
1.2 recabay andliza datos
1.3 efectlia experimentos cuando es necesario

2. Sacaconclusiones - recomendaciones

Subcomités

P¢ Andizay proporcionadatos

Comité naciona del Codex

1

2.
3.

examinay aprueba como datos nacionales u observaciones nacionales sobre normas o
LMR

estudiay propone formas de aceptacion de las normasy aplicacién de éstas en €l pais
examinay aprueba el plan de trabajo para el desarrollo de laindustria alimentaria

Oficinadd comité naciona del Codex

pe

-procede y propone por los canales oficiales

y Y Ministerio responsable
presenta P¢ presenta/adopta medidas

E

gobierno

examinay aprueba la forma de aceptacién/
giecucion y solucion.

ordena

Ministerio responsable

Ministerio involucrado

informa

Py €S informado y/o

Oficinadd comité naciona del Codex

/ ‘ adopta medidas

Departamentos direcciones

1. informa

2. adopta medidas sobre |os temas en cuestion
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PROCEDIMIENTO PARA LA PARTICIPACION
EN LASREUNIONESDEL CODEX

—P  Codex Oficinadel comité nacional del Codex
A proporciona una lista de
organizaciones  apropiadas
para cada reunion ——
— enviainvitaciony
Comité naciona del Codex programa cuando
* aprueba los recibe
Oficina del comité naciona del Codex
informa sobre * informa
participacion
Organizaciones interesadas [ e———————
envia obser- examina para el presupuesto e
vaciones informa sobre el representante
escritas sobre Oficina del comité naciona del Codex
el tema
cgando se prepara una lista de nombres de
piden delegados para la reunion
Comité naciond del Codex
es informado de la lista de delegados y
aprueba un jefe de delegacion
Oficina del comité naciona del Codex
* propone
Ministerio responsable
* aprueba la delegacion
Oficina del comité naciona del Codex
informa proporciona los documentos de la reunion, un
documento resumido y la resolucion del CNC para
cadatemadel programa
participan en la reunion y
Delegados [  defienden las observaciones
— : nacionales
Organizaciones interesadas * informan
l Comité naciond del Codex
dispone gastos y arreglos L ordena
parael vige del
representante Oficina nacional del Codex

v

adopta medidas
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PAUTASPARA LA DISTRIBUCION DE LOSDOCUMENTOSDEL CODEX

Todos los documentos alos 6rganos autorizados, por gemplo:

Adminigtracion de dimentos y medicamentos

- Minigerio de sdud publica

- Minigerio de comercio

- Minigerio de agricultura

- Minigerio deindudtria

- Expertosinteresadosen d trabgo del Codex
Todas |as publicaciones alabibliotecadd érgano de normdizacién
Seguin los temas, documentos a

- Depatamentosinteresados

- Entidadesinteresadas del sector privado

- Miembrosdelos subcomitésdd CNC

Otrasingtituciones o personas que lo soliciten
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OTRASACTIVIDADES

Divulgacion de informacion

Las normas, codigos'y publicaciones importantes del Codex deben traducirse d idiomalocd y digtribuirse
atodas |las personas, organizaciones y fabricantes de alimentos interesados.

Taleres y/o seminarios

El CNC debe organizar taleres y/o seminarios para promover una megior comprension de las normas
dimentarias, asi como de las cuestiones relacionadas con la inocuidad de los adimentos que revisten
importancia para la indudtria dimentaria (adecuado control de calidad en la eaboracion de dimentos,
higiene personal, buenas précticas de fabricacion, necesidad de un envasado y etiquetado adecuados), a
fin de asegurar que & "Mensge dd Codex" se haga llegar a un sector lo més amplio y variado posible de
lacomunidad.

Publicaciones

Las publicaciones también pueden ser de utilidad para esta accion educativa de la comunidad, tanto a
nivel de susingtituciones politicas como del publico en generd. Existen muchas publicaciones dd Codex,
laFAO y la OMS que tratan los temas de la inocuidad de los dimentos y las normas adimentarias, pero
con demasiada frecuencia no se llevan ala atencidn de laindustria dimentaria ni de los consumidores. Es
posible que se necesite traducir dgunas de las publicaciones mas importantes a idioma locd, para que la
poblacién en su conjunto pueda sacar provecho de los conocimientos que asi selefacilitan.

Cooperacion regiona

La comunicacion y cooperacion congtantes con |os otros paises miembros de la misma region del Codex
puede ofrecer oportunidades de redlizar actividades conjuntas de promocion del conocimiento del Codex,
eintercambiar materidesy experienciad respecto. En este contexto, existe ya una cooperacion adecuada
entre la mayor parte de los paises miembros de las actuaes regiones del Codex, pero sigue vigente la
necesidad de explorar nuevas formas de intensificar dicha cooperacion y gercer unainfluenciatanto en la
industria dimentaria como en los gobiernos para que éstos sigan gpoyando |os principios de la Comision
del Codex Alimentarius.

Participacion en las reuniones

Se ha reconocido ampliamente que la participacion en las reuniones del Codex puede resultar costosay
dificil de judtificar, considerando las prioridades que tienen los gobiernos en cuanto ala asignacion de los
fondos de sus limitados presupuestos. Este problema se hace alin mas agudo en los paises en desarrollo.
Sin embargo, dado que la industria dimentaria y la comunidad en su conjunto han de beneficiarse de la
aceptacion y aplicacion de las normas del Codex gracias a un suministro mejor y més seguro de dimentos
y d mas fécil acceso a los mercados de exportacion, quizés sea posible que los comités nacionades del
Codex obtengan de la industria financiacion dternativa para enviar representantes a las reuniones de
Codex.

En los casos en que no se digponga de fuentes de financiacidn gubernamentales ni fuentes dternativas, los
comités nacionaes del Codex deben hacer todo |0 que esté en sus manos para asegurarse de que se envien
por escrito a la Secretaria del Codex las opiniones ddl pais sobre os temas que han de discutirse. Estas
observaciones s llevaran luego a la atencidn de la reunion de que se trate, con € fin de asegurar que se
tengan en cuentalos puntos de vista de todos |os miembros.
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Proyectosy experimentos

En caso de que no se disponga de los datos necesarios para examinar dgunos de los proyectos de normas
o limitesméaximoas, & gobierno debe asignar alguin presupuesto alaredizacion de un proyecto de ensayo o
investigacion, que debe conducirse en colaboracion con otras organizaciones locaes tanto pablicas como
del sector privado, a efectos de obtener datos suficientes.
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ALINORM 99/15
APENDICE Il

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA LOSENCURTIDOS
(Adelantado al Tramite5 del Procedimiento del Codex)

El Apéndice de esta Norma contiene disposiciones que no es necesario aplicar conforme alo estipulado en
las disposiciones de aceptacion de la Seccién 4.A.i)b) de los Principios Generales del Codex
Alimentarius.
1. AMBITO DE APLICACION

La presente Norma se aplica a las frutas, hortalizas, cereales, legumbres, especias y condimentos
comestibles que han sido curados, tratados o elaborados y que se ofrecen para € consumo directo. La
Norma no se aplica alos pepinos encurtidos ni a kimchi.
2. DESCRIPCION
2.1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Por “encurtido” se entiende € producto:

a) preparado con frutas, hortalizas, cereales, legumbres, especias y condimentos sanos,
limpiosy comestibles;

b) sometido a curado y elaboracion con ingredientes apropiados a tipo de producto, con
objeto de asegurar la conservacion del mismo 'y de su calidad;

C) elaborado en forma apropiada para asegurar la calidad y conservacion apropiadas del
producto; y

d) conservado en forma apropiada en un medio de cobertura idéneo con ingredientes

apropiados d tipo y variedad de encurtido.
3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORESDE CALIDAD
3.1 COMPOSICION
3.1.1 Ingredientes basicos

Frutas, hortalizas, cereaes, legumbres y especias y condimentos comestibles en un medio de
coberturaliquido o semisdlido junto con sal y uno 0 mas de los ingredientes facultativos.

3.1.2 Ingredientesfacultativos
Edulcorantes nutritivos, azGcar moreno (edulcorante nutritivo no refinado), aceites vegetales

comestibles, vinagre, zumos (jugos) citricos, frutas desecadas, extracto de malta, sal, salmuera, pimientos
picantes, condimentos (dos tipos de condimentos. de origen vegetal y origen animal).

3.2 CRITERIOSDE CALIDAD
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El producto deberatener un aroma, olor, color y unatextura caracteristicos del producto.

4. ADITIVOSALIMENTARIOS

Conservantes Dosis maxima

220 Dioéxido de azufre }

221  Sulfito de sodio } 30 mg/kg (como dioxido de azufre)
222  Hidrogensulfito de sodio }

223  Metabisulfito de sodio }

224  Metabisulfito de potasio }

211  Benzoato de sodio } 250 mg/kg de écido benzoico

212  Benzoato de potasio }

200 Acido sorbico } 1000 mg/kg como sorbato

202  Sorbato de potasio }

Reguladoresde la acidez

260  Acido acético (glacial) Limitada por BPF
Aromas
Oleorresinas Limitada por BPF

5. CONTAMINANTES

51 METALESPESADOS

Metales L imite méximo
Arsénico (As) 1,0 mg/kg
Plomo (Pb) 1,0 mg/kg
Estafio (Sn) 250,0 mg/kg

6. HIGIENE

6.1 Se recomienda que e producto regulado por las disposiciones de esta Norma se preparare y
manipule de conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional de Practicas -Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros Codigos de Préacticas
Recomendados por la Comisién del Codex Alimentarius aplicables a este producto.

6.2 En la medida de lo posible de acuerdo con las buenas précticas de fabricacion, € producto debera
estar exento de materias objetables.
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6.3 Cuando € producto sea analizado mediante métodos apropiados de muestreo y andlisis:

a)  deberd estar exento de microorganismos en cantidades que puedan representar un riesgo
paralasaud,

b)  deberaestar exento de parésitos que puedan representar un riesgo paralasalud; y

C)  no deberd contener ninguna sustancia que derive de microorganismos en cantidades que
puedan representar un riesgo parala salud.

7. ETIQUETADO

Ademés de las disposiciones de la Norma Genera del Codex para € Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1 - 1985 (Rev. 1-1991)), se aplicaran las siguientes disposiciones
especificas:
7.1 NOMBRE DEL ALIMENTO

L os encurtidos se etiquetaran segun € tipo y juntamente con el nombre del ingrediente principal.

Ejemplo: un encurtido de mangos en un medio de cobertura de aceite se etiquetara como
sigue:

“Encurtido de mango en aceite’ o “Encurtido en aceite-mango”.

En € caso de los encurtidos no regulados por los tres tipos indicados en la seccién 3, podran
etiquetarse como sigue:

“Encurtido de mango” o “Encurtido - mango”.

7.2 Dependiendo del condimento/ingrediente, € producto se etiquetard “vegetariand” 0 “no
vegetariano”.

7.3 ETIQUETADO DE LOSENVASESNO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR
Lainformacion para los envases no destinados a la venta a por menor debera figurar en € envase

0 en los documentos que lo acompafian, salvo que e nombre del producto, la identificaciéon del lote, y €

nombre y la direccion del fabricante o € envasador, asi como las instrucciones para la conservacion,

deberan figurar en e envase. No obstante, la identificacion del lote y e nombre y la direccion del

fabricante o envasador podran ser sustituidos por una marca de identificacién, siempre y cuando dicha

marca sea claramente identificable en los documentos que acompafian al envase.

8. METODOSDE ANALISISY MUESTREO

8.1 MUESTREO

El muestreo debera efectuarse de conformidad con los planes de muestreo para los alimentos
preenvasados (CAC/RM 42-1969).

8.2 METODOSDE ANALISIS

8.2.1 Determinacion del contenido de dioxido de azufre
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Conforme alaNorma SO 5522:81 6 SO 5523:81.

Determinacion del contenido de &cido benzoico

Conforme alaNorma|SO 5518:78.

Determinacién del contenido de sorbatos

Conforme alaNorma|SO 5519:78.

Determinacion del contenido de ar sénico

Conforme alaNorma AOAC 952.13 (Método General del Codex) o 1SO 6634:82.
Deter minacion del contenido de plomo

Conforme a (Méodo General del Codex) o laNorma | SO 6633:84.
Determinacién del contenido de estafio

Conforme alaNorma AOAC 980.19 (Método Genera del Codex) o 1SO 2447:74.



APENDICE

Este Apéndice se destina a aplicacién voluntaria por |0s socios comerciantesy no para aplicacion
por |los gobiernos.

1. OTROSFACTORESDE COMPOSICION Y CALIDAD
11 TIPOS
L os encurtidos pueden ser de trestipos:

- Encurtidos en aceite (véase 1.2.3.1)
- Encurtidos en salmuera (véase 1.2.3.2)
- Encurtidos en medio de cobertura &cido (véase 1.2.3.3)

Podran comercializarse también los encurtidos no regulados por ninguna de las tres categorias (véase
1.2.3.4)

12 CRITERIOSDE CALIDAD

1.2.1 Color

El producto debera estar exento de cualquier materia colorante extrafia.
1.22 Aromas

El producto deberatener e aroma caracteristico del tipo. Debera estar exento de cualquier sabor 0 aroma
extrafo objetable.

1.2.3 Requisitos especificos
1.2.3.1 Encurtido en aceite comestible

a) El porcentgje de aceite en @ producto no debera ser inferior a 10 por ciento en peso.

b) El ingrediente basico en e producto final no debera ser inferior al 60 por ciento en peso.
1.2.3.2 Encurtido en salmuera

a) El porcentgje de sal en € liquido de cobertura no deberd ser inferior a 10 por ciento en
peso, cuando la sal se utilice como conservante principal.

b) El peso escurrido del producto final no deberd ser inferior a 60 por ciento en peso.
1.2.3.3 Encurtido en medio de cobertura acido

a) La acidez del medio de cobertura no debera ser inferior a 2 por ciento en peso calculado
como &cido acético.

b) El peso escurrido del producto final no deberd ser inferior a 60 por ciento en peso.

1.2.3.4 Los encurtidos no regulados por las antedichas categorias deberdn contener los ingredientes
basi cos en cantidades no inferiores a 60 por ciento en peso.
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OTROSMETODOSDE ANALISIS

Determinacion del contenido de sal

Conforme alaNorma AOAC 971.27 (Método General del Codex) 6 AOAC 939.10.
Determinacién del peso escurrido

Conforme alaNorma AOAC 968.30

Determinacion dela acidez

Conforme alaNorma AOAC 942.15 6 1SO 750:81
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ALINORM 99/15
APENDICE IV

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA EL KIMCHI
(Adelantado al Tramite5 del Procedimiento del Codex)

El Apéndice de esta Norma contiene disposiciones que no es necesario aplicar conforme alo estipulado en
las disposiciones de aceptacion de la Seccidn 4.Ai)b) de los Principios Generales del Codex Alimentarius.

1. AMBITO DE APLICACION

La presente Norma regula e producto conocido como “Kimchi” que se prepara con la col china
como ingrediente principa y otras hortalizas que han sido recortadas, cortadas, saladas y condimentadas
antes de la fermentacion.

2. DESCRIPCION

21 DEFINICION DE LOSPRODUCTOS

Se entiende por “kimchi” & producto:

a)

b)

preparado con variedades de col china, Brassica pekinensis Rupr., en que las coles chinas
deberdn estar exentas de defectos notables, y recortadas para eliminar las partes no
comestibles, saladas, lavadas con agua potable, y escurridas para eliminar e exceso de
agua. Podran estar 0 no cortadas en trozos o partes de tamario idéneo;

elaborado con una mezcla de condimentos que consistirn principamente en pimenton
rojo (Capsicum annuum L.), go, jengibre, variedades comestibles de Allium distintas del
g0, y rabano. Estos ingredientes podran estar desmenuzados, rebanados, rotos en trozos; y

fermentado antes o después de ser envasado en envases apropiados para asegurar la
maduracion y conservacion apropiadas del producto mediante produccion de écido léctico
a bajas temperaturas.

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORESDE CALIDAD

31 COMPOSICION

3.1.1 Ingredientesbésicos

a)
b)

Cal chinay las mezclas de condimentos seguin se ha descrito en la seccién 2;
sal (cloruro de sodio).

3.1.2 Otrosingredientes permitidos

a)
b)
0)
d)
€)
f)
0)

frutas;

hortalizas distintas de |las descritas en la seccién 2;
semillas de sésamo;

nueces,

azucares (edul corantes derivados de carbohidratos);
mariscos salados y fermentados;

pasta de arroz glutinoso;
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h) pasta de harina de trigo.

3.2 CRITERIOSDE CALIDAD

El kimchi debera tener un aroma, olor y color normales asi como la textura caracteristica del
producto.

4. ADITIVOSALIMENTARIOS

Podran utilizarse solamente los aditivos que se indican a continuacion y dentro de los limites
especificados.

Dosis maxima
4.1 Aromas
Aromas naturales idénticos alos naturales,

seguin estan definidos en € Codex Alimentarius,
Volumen 1-A

Limitada por BPF

N— N

4.2 Acentuadores del aroma

627 5 -guanilato disddico
631 5'-inosinato disddico
621  L-glutamato monosodico

Limitada por BPF

— N

4.3 Reguladoresde la acidez

270  Acidoléactico
330 Acidocitrico
269  Acido acético

Limitada por BPF

— N

4.4 Espesantesy estabilizador es

407  Carragenina(incluido

)
el furcelarano) ) 2gkg
415  Gomaxantana )
45 Texturizador
420  Sorbitol ) Limitada por BPF

S. HIGIENE

51 Se recomienda que e producto regulado por las disposiciones de esta Norma se prepare y
manipule de conformidad con las secciones pertinentes del Cddigo Internacional Recomendado de
Practicas - Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997, Codex
Alimentarius, Volumen 1B), y otros cédigos de précticas recomendados por la Comision del Codex
Alimentarius que son aplicables a este producto.

52 En lamedida de lo posible y de conformidad con las buenas précticas de fabricacion, € producto
debera estar exento de materias objetables.

53 Cuando sea analizado mediante métodos apropiados de muestreo y andlisis, € producto:
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- debera estar exento de microorganismos en cantidades que puedan representar un riesgo
paralasaud,

- debera estar exento de parasitos que puedan representar un riesgo parala salud;

- no debera contener ninguna otra sustancia derivada de microorganismos en cantidades que
puedan representar un riesgo parala salud.

6. ETIQUETADO

Se gplicarén las disposiciones de laNorma Genera del Codex para e Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (Codex STAN 1-1985, Rev. 1-1991, Codex Alimentarius, Volumen 1A).

6.1 Nombre del producto

El nombre del producto debera ser “kimchi”.
6.2 Etiquetado de los envases no destinados a la venta al por menor

La informacion estipulada en las secciones 4.1-4.8 de la Norma General del Codex para €
Etiquetado de los Alimentos Preenvasados y, en caso necesario, las instrucciones para la conservacion,
deberén indicarse ya sea en € envase o en los documentos que lo acomparian, salvo que e nombre del
producto, la identificacion del lote y € nombre y la direccion dd fabricante o del envasador deberan
figurar en @ envase. No obstante, laidentificacion del lote y € nombre y la direccién del fabricante o del
envasador podran ser sustituidos por una marca de identificacion, siempre y cuando dicha marca sea
claramente identificable en los documentos que acompafian a envase.
7. METODOSDE ANALISISY MUESTREO
7.1 Muestreo

El muestreo se efectuara de conformidad con los Planes de Muestreo del Codex Alimentarius
FAO/OMS paralos Alimentos preenvasados (AQL-6.5).

Se aplicaran ademas | as disposiciones siguientes:

a) Las muestras se tomardn y amacenaran en un lugar frio protegido - de 0°C a 4°C para
evitar €l deterioro de la muestra.

b) Se adoptaran precauciones para proteger la muestra, e material objeto de la muestra, los
instrumentos de muestreo y los envases de la muestra, de toda contaminacién extrafia.

C) Lamuestra se depositara en envases de vidrio secos y limpios con tapas o cierres
herméticos. Se marcaran todos los detalles relativos a muestreo, la fecha de muestreo, €
nombre del vendedor y demas datos de la consignacion.
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APENDICE
Este Apéndice se destina a su aplicacién voluntaria por 1os socios comerciales y no para su aplicacion por
los gobiernos.
1 DESCRIPCION
1.1 Formas de presentacion

21

22

221

222

223

31

El producto debera presentarse en una de las formas siguientes:

a) Entero: col chinaentera;

b) Mitades: coles chinas divididas longitudinalmente en mitades;

C) Cuartos: coles chinas divididas longitudinalmente en cuartos;

d) Rebanadas o en adtillas: hojas de col china cortadas en trozos de 1-6 cm de
longitud y anchura

OTROSFACTORESDE COMPOSICION Y CALIDAD

Otrosfactores de composicion

a) Acidez total (como acido |&ctico) no més de 1,0% m/m
b) Contenido de sal (cloruro de sodio) 1,0-4,0% m/m
[© Impurezas minerales no més de 0,03% m/m]

Otroscriteriosde calidad

Color

El producto deberatener €l color rojo conferido por la pimienta.

Sabor

El producto debera tener un sabor picante y salado. Puede tener también un sabor agrio.
Textura

El producto debera ser de textura razonablemente firme, tiernay masticable.
OTROSREQUISITOSDE ETIQUETADO

Forma de presentacion

Laforma de presentacién se indicara muy cerca del nombre del producto.
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4. PESOSY MEDIDAS

4.1 Llenado del envase
4.1.1 Pesominimo escurrido
El peso escurrido del producto, como porcentaje del peso indicado no debera ser inferior al 80%.
5. METODOSDE ANALISIS
51 Determinacion dela acidez total
Conforme alaNorma AOAC 942.15
52 Deter minacién del contenido de sal (clor uro sddico)
Conforme alaNorma AOAC 971.27 (Método Genera del Codex).
53 Deter minacién de lasimpur ezas minerales
Conforme alaNorma AOAC 971.33
54 Deter minacién del peso escurrido

Conforme ala Norma AOAC 968.30



