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PARTE I: RESULTADOS DE LAS REUNIONES RECIENTES DE EXPERTOS FAO/OMS

1. El asesoramiento cientifico que proporcionan la FAO y la OMS a través del Comité Mixto de
Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA), las Consultas mixtas de expertos sobre evaluacion de riesgos
microbiolégicos (JEMRA), la Reunién conjunta sobre residuos de plaguicidas (JMPR) y las reuniones
especiales de expertos sigue recibiendo gran prioridad en ambas organizaciones y continGa abarcando una
amplia variedad de cuestiones pertinentes.

2. A continuacion se resumen los resultados de las reuniones celebradas de abril a noviembre de 2010.
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Resumen del asesoramiento cientifico prestado por la FAO y la OMS desde abril de 2009

hasta abril de 2010

Actividad

Reunién conjunta FAO/OMS de expertos sobre Campylobacter y Salmonella en la carne
de pollo (Roma [Italia], 4-8 de mayo de 2009)

Finalidad

En su 40.2 reunion, el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) pidi6 a la
FAO y la OMS que examinaran y evaluaran la base cientifica de todas las posibles medidas de
control de Salmonella y Campylobacter en la carne de pollo a lo largo de toda la cadena, a fin
de facilitar la elaboracion (en curso) del proyecto de Directrices del Codex para el control de
Campylobacter y Salmonella en la carne de pollo y estimar las posibilidades de crear un
instrumento, disponible en la web, destinado a evaluar las repercusiones de las posibles
intervenciones.

Resultados

Los expertos realizaron un examen y una evaluacion independiente de toda la informacién
cientifica disponible sobre las medidas de control de Campylobacter y Salmonella en las
etapas pertinentes de la cadena de suministro de pollos de engorde, incluidas las medidas de
control descritas en el proyecto de Directrices preparado previamente por el Grupo de trabajo
del CCFH asi como otras intervenciones que no se habian incluido. En relacién con cada etapa
de la cadena de produccion, se intentd evaluar las intervenciones en términos cuantitativos,
esto es, segln sus efectos probables en la reduccion de la prevalencia o la concentracion del
peligro en cada caso. Se prestd especial atencion al resultado probable de la reduccion del
peligro en un entorno comercial. A tal fin, los expertos se basaron en todos los datos y pruebas
documentados y disponibles en apoyo de las intervenciones descritas. Se considerd que un
estudio de viabilidad relativo a la creacion de un instrumento (disponible en la web) de apoyo
para la adopcion de decisiones sobre gestion de riesgos, destinado a mostrar de forma
simplificada los efectos relativos de diferentes medidas de control, por separado o en
combinacion, en la reduccidn del peligro y los consiguientes niveles relativos de enfermedades
transmitidas por los alimentos, constituiria un paso sucesivo apropiado. Tal instrumento
permitiria a los paises evaluar combinaciones de las medidas de control disponibles en el
marco de sus sistemas de elaboracion aplicando un enfoque basado en los riesgos.

El informe de la reunién se puso a disposicion del Grupo de trabajo del Codex encargado de
elaborar las Directrices para el control de Campylobacter y Salmonella en la carne de pollo,
gue se reunié en Brasil en septiembre, y se presenté al CCFH en su 41.2 reunion. Asimismo se
ha publicado en los sitios web de la FAO (ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/MRA1911Nov09.pdf)
y la OMS (http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/mral9/en/index.html). También
se realizaron demostraciones del instrumento de apoyo para la adopcion de decisiones a través
de la web en tres ocasiones antes de la reunion del CCFH y durante esta.

Actividad

Consulta conjunta de expertos FAO/OMS sobre los riesgos y beneficios del consumo de
pescado (Roma, Italia, 25-29 de enero de 2010)

Finalidad

En la reunion se reviso la literatura cientifica reciente sobre los riesgos de contaminantes como
el metilmercurio (MeHg), las dioxinas y los bifenilos policlorados (compuestos quimicos)
similares a las dioxinas en el pescado, y los beneficios del consumo de pescado, asi como
datos sobre los niveles de nutrientes y contaminantes en una amplia gama de especies de
peces, a fin de preparar evaluaciones de riesgos/beneficios correspondientes a parametros
especificos de beneficios y riesgos, en particular los grupos vulnerables de la poblacion. El
resultado que se persigue es proporcionar orientacion a las autoridades nacionales de
inocuidad de los alimentos y a la Comisién del Codex Alimentarius en su trabajo sobre la
gestion de riesgos, teniendo en cuenta los datos existentes sobre los beneficios de consumo de
pescado.

Resultados

Las conclusiones de la reunion fueron las siguientes:
o El consumo de pescado proporciona energia, proteinas y una serie de nutrientes
esenciales, como los &cidos grasos poliinsaturados de cadena larga de la serie n-3.
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o El consumo de pescado forma parte de las tradiciones culturales de muchos pueblos y
en algunas poblaciones es una fuente importante de alimentos y nutrientes esenciales.

o Entre la poblacion adulta en general, el consumo de pescado, sobre todo graso, reduce el
riesgo de mortalidad por enfermedades cardiacas coronarias. No hay datos sobre la
probabilidad ni existen pruebas convincentes de que el MeHg entrafie riesgos de
contraer enfermedades cardiacas coronarias. Los posibles riesgos de contraer cancer
derivados de los compuestos similares a las dioxinas son muy inferiores a los beneficios
demostrados en relacion con las enfermedades cardiacas coronarias.

o Entre las mujeres en edad fértil, teniendo en cuenta los beneficios de los &cidos grasos
poliinsaturados de cadena larga de la serie n-3 frente a los riesgos derivados del MeHg,
el consumo de pescado reduce el riesgo de desarrollo neuroldgico suboptimo en su
descendencia en comparacion con el hecho de no comer pescado en la mayoria de los
casos evaluados.

o En los niveles de ingesta materna de compuestos similares a las dioxinas (procedentes
de pescado y otras fuentes de alimentacion) que no superen la ingesta mensual tolerable
provisional (IMTP) de 70 picogramos/kg de peso corporal/mes establecida por el
JECFA, el riesgo para el desarrollo neuroldgico es insignificante. En los niveles de
ingesta materna de compuestos similares a las dioxinas (procedentes de pescado y otras
fuentes de alimentacion) que superan la IMTP, cabe que el riesgo para el desarrollo
neurolégico deje de ser insignificante.

o Entre los lactantes, nifios pequefios y adolescentes, los datos disponibles eran
insuficientes para obtener un marco cuantitativo de los riesgos para la salud y los
beneficios de comer pescado. Sin embargo, los habitos alimentarios saludables que
incluyen pescado adquiridos a una edad temprana influyen en los habitos dietéticos y la
salud en la vida adulta.

El informe sera publicado por la FAO y la OMS y se esta preparando un resumen que se
colgara en las paginas web de ambas organizaciones.

Actividad

722reunion del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios
(JECFA) (Roma, [ltalia], 16-25 de febrero de 2010)

Finalidad

La presente reunidn se dedico a a) elaborar otros principios para evaluar el riesgo para la salud
derivado de los contaminantes de los alimentos y b) evaluar seis contaminantes de los
alimentos: la acrilamida, el arsénico, el deoxinivalenol (DON) y sus metabolitos acetilados, el
furano, el mercurio inorganico y el perclorato.

Resultados

El JECFA formulé recomendaciones en relacion con la salud humana sobre los contaminantes
de los alimentos mencionados anteriormente.

Por lo que respecta a la acrilamida, no han variado significativamente los nuevos datos
toxicoldgicos y epidemioldgicos, ni las estimaciones de la exposicion alimentaria; por lo tanto,
los margenes de exposicion siguen siendo un motivo de preocupacion para la salud.

Por lo que hace al arsénico, el limite inferior para el arsénico inorganico de la dosis de
referencia correspondiente a un aumento de la incidencia del cancer de pulmén en un 0,5%
(BMDL,s) determinado a partir de estudios epidemioldgicos era de 3,0 pg/kg de peso corporal
por dia, por lo que se retird la ingesta semanal tolerable provisional (ISTP), al no considerarse
ya apropiada.

En lo referente al DON, se establecid una Ingesta dietética tolerable maxima provisional
(IDTMP) de 1/ug de peso corporal para el grupo de DON y sus derivados acetilados y una
dosis de referencia aguda (DRA) de 8 ug/kg de peso corporal para el grupo de DON y sus
derivados acetilados. La media de las estimaciones de la exposicion nacional al DON estaba
por debajo de la IDTMP para el grupo.

En lo relativo al furano, se concluy6 que los margenes de exposicion eran preocupantes para la
salud humana debido a un compuesto cancerigeno que podria actuar a través de un metabolito
genotoxico reactivo del acido desoxirribonucleico (ADN).

Para el mercurio inorganico, se estableci6 una nueva ISTP de 4 pg/kg de peso corporal
aplicable a la exposicion dietética al contenido total al mercurio presente en los alimentos,
exceptuando el pescado y los mariscos. Se retird la ISTP anterior de 5 pg/kg de peso corporal
para el contenido total de mercurio. En lo tocante a la exposicion al mercurio a través de
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pescado y los mariscos se deberd aplicar la ISTP previamente establecida para el
metilmercurio. Los limites superiores de las estimaciones de la exposicion dietética media al
contenido total de mercurio a través de alimentos (excepto el pescado y los mariscos) para los
adultos (1 pg/kg de peso corporal por semana) y los nifios (4 pg/kg de peso corporal por
semana) se encontraban al nivel de la ISTP o por debajo de esta.

Para el perclorato, se establecié una IDTMP de 0,01 mg/kg de peso corporal. La exposicion
alimentaria estimada a través de alimentos y agua potable de 0,7 pg/kg de peso corporal por
dia (alta) y de 0,1 pg/kg de peso corporal por dia (media) estaban muy por debajo de la
IDTMP.

Ademas, se llevaron a cabo deliberaciones y recomendaciones sobre la modelizacion de datos
referentes a la relacion dosis-respuesta y las estimaciones de la exposicion dietética en
estudios epidemiologicos.

Los resultados de la reunion se presentaran al Comité del Codex sobre Contaminantes de los
Alimentos en su 4.2 reunion y el informe y las monografias seran publicados por la FAO y la
OMS. El resumen y las conclusiones se pueden consultar en los sitios web de la FAO
(http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA72%20Summary%20Version%2016%20%20M
ar%20FINAL%20rev%20(2).pdf) y la OMS
(http://www.who.int/foodsafety/chem/summary72_rev.pdf).

Actividad Reunidn conjunta del Cuadro de expertos de la FAO en residuos de plaguicidas en los
alimentos y el medio ambiente y del Grupo de evaluacion toxicoldgica basica
sobre residuos de plaguicidas de la OMS (JMPR), (Ginebra [Suiza], 16-25 de septiembre
de 2009)

Finalidad Programa en curso sobre la evaluacién de riesgos respecto de residuos de plaguicidas en los
alimentos, los piensos y el agua potable y sobre la determinacion de niveles maximos de
residuos cuando los plaguicidas se utilizan de acuerdo con buenas préacticas agricolas. En la
reuniéon conjunta se evaluaron 25 plaguicidas, como habia solicitado el Comité del Codex
sobre Residuos de Plaguicidas (CCPR).

Resultados | En la reunién se fijaron IDA y dosis de referencia aguda (DRA), se calcularon limites
méaximos de residuos (LMR) y se recomend6 su consideracion por parte del CCPR y se
calcularon la concentracion media y el valor mas alto de residuos en ensayos controlados
como base para calcular la ingesta dietética. El resultado se presentard y debatird en la
422 reunion del CCPR. El informe de la reunion y las evaluaciones de los residuos pueden
consultarse  (en inglés  solamente) en los sitios web de la  FAO
(www.fao.org/agriculture/crops/core-themes/theme/pests/pm/jmpr/jmpr-meet/en/) y la OMS
(www.who.int/ipcs/food/jmpr/summaries/en/index.html).

3. Se invita al Comité a tomar nota de la informacion expuesta y a formular observaciones acerca de la
utilidad del asesoramiento proporcionado mediante estas reuniones. Con el fin de facilitar la transferencia y
la utilizacion del asesoramiento cientifico pertinente por el Codex, las secretarias de la FAO y la OMS para
estas actividades hacen todo lo posible por participar en los grupos de trabajo del Codex y en las reuniones
de sus comités. La FAO y la OMS desean dar las gracias a todos los que apoyaron el programa de trabajo
para prestar el asesoramiento cientifico mencionado mas arriba y, en particular, a los diversos expertos de
todo el mundo y a los donantes que contribuyeron econémicamente y en especie al programa, bien a través
de la Iniciativa Mundial en pro del Asesoramiento Cientifico Relativo a la Alimentacion, bien de otro modo.

Publicaciones pertinentes

4. Ademas de lo anterior, la FAO y la OMS trabajan continuamente en una serie de actividades que
apoyan, amplian y sirven de seguimiento a determinadas reuniones de expertos. Entre estas actividades cabe
citar:

a) Actualizacién de los principios y métodos de evaluacion de riesgos relativos a los productos
quimicos:

En el marco del proyecto conjunto FAO/OMS de actualizacién de los principios y métodos de evaluacion de
riesgos relativos a los productos quimicos en los alimentos esta preparandose un nuevo documento, que se
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CX/CAC 10/33/15 5

publicard como n.° 240 de la serie Criterios de Salud Ambiental (CSA) y sustituira a los documentos CSA
n.70 y n.°104. El trabajo se finaliz6 en noviembre de 2009. La publicacién esta en prensa y se puede
consultar en el sitio web siguiente: http://www.who.int/ipcs/food/principles/en/index.html.

b) Publicaciones e instrumentos de las JEMRA:

Las JEMRA han revisado recientemente la clasificacion de productos agricolas frescos segun su importancia
en relacion con la inocuidad de los alimentos a nivel mundial que se prepard por primera vez en 2007 (el
informe sobre el proceso de clasificacion puede consultarse, en inglés solamente, en la siguiente direccion:
www.fao.org/ag/agn/agns/files/FFV_2007_Final.pdf) y estdn actualizando la clasificacién basandose en la
nueva informacién disponible. Actualmente se esta preparando un informe sobre este trabajo que se
publicara en la siguiente direccion:

http://www.fao.org/ag/agn/agns/jemra_riskassessment_freshproduce es.asp.

Las JEMRA han publicado recientemente directrices para la caracterizacion de riesgos en relacion con
pospeligros microbioldgicos en los alimentos. Estas directrices se han publicado como n.° 17 de la Serie de
Evaluacion de Riesgos Microbioldgicos y pueden consultarse (en inglés solamente) en los sitios web de la
FAO (www.fao.org/ag/agn/agns/jemra_guidelines_risk_en.asp) y de la OMS
(http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/mral7/en/index.html).

c) Publicaciones del JECFA:

Informe de la 71.2 reunion del JECFA: Evaluacion de determinados aditivos alimentarios. WHO TRS 957,
OMS (2010).

Monografias toxicol6gicas de la 71.2reunion del JECFA: Evaluacién de la inocuidad de determinados
aditivos alimentarios. WHO FAS 62, OMS, 2010.

Compendio de especificaciones de los aditivos alimentarios, 71.2 reunion del JECFA. FAO, Monografias del
JECFA n.° 7, 2009.

Estas y otras publicaciones del JECFA pueden consultarse (en inglés solamente) en los sitios web de la FAO
(www.fao.org/ag/agn/jecfa/works_en.stm) y de la OMS (www.who.int/ipcs/publications/jecfa/en/).

d) Publicaciones de la JMPR:

Residuos de plaguicidas en los alimentos: Evaluaciones de 2007. Parte Il (Toxicol6gicas). OMS, 2009.

Residuos de plaguicidas en los alimentos: Informe de la reunién conjunta del Cuadro de expertos de la FAO
en residuos de plaguicidas en los alimentos y el medio ambiente y el Grupo de evaluacion toxicoldgica
béasica de la OMS sobre residuos de plaguicidas de 2009. FAO, Estudio sobre produccion y proteccion
vegetal n.° 196, 20009.

Residuos de plaguicidas en los alimentos: Evaluaciones de 2009. Parte | (Residuos). FAO, Estudio sobre
produccion y proteccion vegetal n.° 198.

Manual de la FAO sobre la presentacion y evaluacion de datos sobre residuos de plaguicidas para la
estimacion de los niveles de méaximos residuos en los alimentos y piensos (segunda edicion). Estudio de la
FAOQO sobre produccién y proteccion vegetal n.° 197.

Estas publicaciones pueden consultarse en los sitios web de la FAO
(www.fao.org/ag/AGP/AGPP/Pesticid/Default.htm) y de la OMS (www.who.int/ipcs/publications/jmpr/en/).

e) Actualmente esté finalizdndose el informe de una reunion conjunta FAO/OMS de expertos en grasas y
acidos grasos en la nutricion humana, que se publicard a principios de 2010.

f) Ademas se ha finalizado el informe de la reunidn conjunta FAO/OMS de expertos sobre los riesgos y
beneficios del uso de desinfectantes que contienen cloro en la produccién y la elaboracion de alimentos, que
se puede consultar en los sitios web de la FAO
(http://www.fao.org/ag/agn/agns/files/Active%20Chlorine%20Report%20Version%20Final%20December%
202009.pdf) y la OMS (http://www.who.int/ipcs/food/active_chlorine/en/index.html).

Reuniones pertinentes

5. Habida cuenta de las incertidumbres sobre la posibilidad de efectos perjudiciales en la salud humana
de dosis bajas de bisfenol A, especialmente en la reproduccién, el sistema nervioso y el desarrollo del
comportamiento, asi como de la exposicion relativamente mayor de los nifios muy pequefios en comparacion


http://www.who.int/ipcs/food/principles/en/index.html
http://www.fao.org/ag/agn/agns/files/FFV_2007_Final.pdf
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http://www.fao.org/ag/agn/agns/jemra_guidelines_risk_en.asp
http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/mra17/en/index.html
ftp://ftp.fao.org/docrep/fao/009/a0675e/a0675e00.pdf
www.fao.org/ag/agn/jecfa/works_en.stm
www.who.int/ipcs/publications/jecfa/en/
http://www.fao.org/ag/AGP/AGPP/Pesticid/Default.htm
www.who.int/ipcs/publications/jecfa/en/
http://www.fao.org/ag/agn/agns/files/Active%20Chlorine%20Report%20Version%20Final%20December%202009.pdf
http://www.fao.org/ag/agn/agns/files/Active%20Chlorine%20Report%20Version%20Final%20December%202009.pdf
http://www.who.int/ipcs/food/active_chlorine/en/index.html
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con los adultos, la FAO y la OMS organizaran conjuntamente en noviembre de 2010 una reunion especial de
expertos para evaluar la inocuidad del bisfenol A. Esta labor cuenta con el apoyo de Health Canada, el
Instituto Nacional de Ciencias de la Salud Ambiental, y la Administracion de Alimentos y Medicamentos de
Estados Unidos (FDA), y se basa en informacion sobre el proyecto de la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (AESA); las convocatorias estan disponibles en los sitios web de la FAO
(http://mvww.fao.org/ag/agn/agns/chemicals_en.asp) y la OMS
(http://mvww.who.int/foodsafety/chem/chemicals/bisphenol/en/).

6. La Secretaria del JECFA en la FAO y la OMS ha emitido una solicitud de datos e informacion
pertinente en relacion con la reduccién de los residuos de ractopamina en los tejidos del cerdo. Esta
solicitud se ha formulado en atencién a la peticion dirigida por la Comision del Codex Alimentarius en su
32.° periodo de sesiones a la FAO y la OMS para que llevaran a cabo un estudio de los nuevos datos sobre
residuos de ractopamina en los tejidos del cerdo; un resumen de dicho estudio fue presentado por China en la
18.2reunion del Comité del Codex sobre Residuos de Medicamentos Veterinarios en los Alimentos
(CCRVDF). Los datos seran evaluados por los expertos del JECFA vy los resultados de esta evaluacion se
transmitirdn a la Comision del Codex Alimentarius en su 33.° periodo de sesiones. La solicitud de datos

puede consultarse (en inglés solamente) en la siguiente direccion:
www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA%20Ractopamine%20Call%20for%20data.pdf.
7. La FAO organizé una conferencia internacional sobre Biotecnologias agricolas en los paises

en desarrollo: Opciones y oportunidades en la agricultura, la silvicultura, la ganaderia, la pesca
y la agroindustria para hacer frente a los desafios de la inseguridad alimentaria y el cambio climético
(ABDC-10), del 1 al 4 de marzo de 2010 en Guadalajara (México). Puede obtenerse mas informacion y los
documentos  correspondientes, incluido el informe final, en la siguiente  direccion:
http://www.fao.org/biotech/abdc/conference-home/es/.

8. La 73.2reunion del JECFA se celebrara del 8 al 17 de junio de 2010 en Ginebra (Suiza) y estard
dedicada a los aditivos alimentarios y los contaminantes de los alimentos. El programa provisional y la
solicitud de datos pueden consultarse (en inglés solamente) en la siguiente direccion:
www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/ JECFA73_call_FINAL.pdfy en

www.who.int/ipcs/food/jecfa/data/en/index.html.

9. Las JEMRA convocaran una reunion del 10 al 14 de mayo de 2010 en Roma (Italia) a fin de
examinar los instrumentos disponibles en la web para apoyar: a) la adopcion de decisiones sobre el control
de Campylobacter y Salmonella en las aves de corral, y b) la evaluacién del impacto de los planes de
muestreo microbiolégico que se estan preparando actualmente. Tras este examen, se terminaran de elaborar
dichos instrumentos, que se pondran a disposicién del publico antes de finales de 2010.

10. Las JEMRA han publicado una convocatoria de datos y expertos relacionados con Vibrio spp. en
los mariscos, métodos de ensayo y medidas de control para contribuir a los trabajos de elaboracion de
herramientas destinadas a facilitar la aplicacién del proyecto de Directrices para la aplicacion de principios
generales de higiene de los alimentos al control de especies patdgenas de Vibrio en los mariscos. Se celebrara
una reunion sobre este asunto en septiembre de 2010.

11. La FAO, juntamente con la CAPES y la EMBRAPA, del Brasil, organizard una conferencia
sobre la Nanotecnologia en los sectores de la alimentacion y la agricultura, que se celebrara del 20 al 25
de junio de 2010 en San Carlos (Brasil). La Conferencia se centrara en aplicaciones nuevas e incipientes de
la nanotecnologia en la alimentacion y la agricultura asi como en otras cuestiones relacionadas con su uso.
Ademas de explorar los avances cientificos y tecnol6gicos pertinentes, en la Conferencia se intentara
también sefialar las areas de investigacion que podrian ofrecer mayores beneficios a la sociedad. Si desea
méas informacion puede consultar el sitio web www.nanoagri2010.com o contactar con food-
quality@fao.org.

12. La JMPR de 2010 se celebrard del 21 al 30 de septiembre de 2010 en Roma (ltalia) y estara
dedicada a evaluar la inocuidad de 20 plaguicidas. El programa provisional se publicara (en inglés
solamente) en la siguiente direccion: www.fao.org/agriculture/crops/core-themes/theme/pests/pm/jmpr/impr-
meet/en/.



http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA%20Ractopamine%20Call%20for%20data.pdf
http://www.fao.org/biotech/abdc/conference-home/es/
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA73_call_FINAL.pdf
http://www.who.int/ipcs/food/jecfa/data/en/index.html
http://www.nanoagri2010.com/
mailto:food-quality@fao.org
mailto:food-quality@fao.org
http://www.fao.org/agriculture/crops/core-themes/theme/pests/pm/jmpr/jmpr-meet/en/
http://www.fao.org/agriculture/crops/core-themes/theme/pests/pm/jmpr/jmpr-meet/en/
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PARTE II: Otras iniciativas pertinentes en marcha en la FAO y la OMS

13. Reuniones conjuntas de expertos FAO/OMS sobre nutricion. Tal como se informé en la 31.2
reunion del Comité del Codex sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiales (CCNFSDU), la
FAO y la OMS proponen establecer un nuevo tipo de procedimiento titulado “Reuniones conjuntas de
expertos FAO/OMS sobre nutricion (JEMNU)”, que sustituird a la actual consulta especial de expertos
para la prestacion de asesoramiento cientifico sobre alimentos y nutricion al Codex y a los Estados
miembros, manteniendo al mismo tiempo la flexibilidad y una carga administrativa baja. Los expertos se
seleccionaran sobre la base del enfoque del trabajo y los temas del asesoramiento cientifico que deban
facilitar las JEMNU, y procederian de diferentes cuadros consultivos de expertos y listas de expertos de la
FAO y la OMS que hayan respondido a convocatorias abiertas. La participacion de los expertos en las
JEMNU se limitaria a la duracién de una tarea especifica. El proceso de las JEMNU estara en consonancia
con el articulo 6 de la Constitucion de la FAO y con el proceso preceptivo del Comité de Examen de
Directrices de la OMS (CRG) desarrollado en el Manual de la OMS para los procedimientos de elaboracion
de directrices, a raiz de la resolucion de la Asamblea Mundial de la Salud. En resumen, el proceso de las
JEMNU implicara una serie de consultas que elaboraran y estudiardn temas de caracter cientifico en
profundidad y analizaran los resultados de los exdmenes sistematicos en los que se aborden los mismos. Se
creara una Secretaria mixta al servicio de las JEMNU, integrada por dos Secretarios, uno en la Sede de la
FAO y otro en la sede de la OMS.

14. Grupo asesor de expertos sobre directrices para la nutricion de la OMS (NUGAG). En el
marco de los esfuerzos de la OMS para fortalecer su papel de prestacion de asesoramiento cientifico y
elaboracién de directrices sobre politicas y programas basadas en datos de estudio, la OMS establecio el
Grupo asesor de expertos sobre directrices para la nutricion (NUGAG) en febrero de 2010, de acuerdo
con el nuevo proceso de elaboracion de directrices de la OMS establecido en respuesta a la necesidad
expresada en la 58.2 Asamblea Mundial de la Salud de disponer de procesos mas rigurosos para elaborar
directrices basadas en datos de estudio. EIl NUGAG tiene tres subgrupos que abarcan los Micronutrientes,
la Dieta y la salud y la Nutricion en el curso de la vida y la desnutricién. EI NUGAG se relne dos veces
al afio para ejecutar el programa bianual de trabajo. La primera reunion se celebr6 en Ginebra (Suiza), del 22
al 25 febrero de 2010 y la segunda reunién tendra lugar en Amman (Jordania) del 15 al 19 de noviembre de
2010. El programa para 2010 incluye la elaboracion de directrices sobre nutricién en las areas de los
micronutrientes para la complementacién con hierro, el enriquecimiento de los alimentos y los complejos de
micronutrientes en polvo, de la dieta y la salud en relacion con los azucares, el contenido total de materia
grasa, la elaboracion de perfiles de nutrientes y el sodio, y de la nutricion en el curso de la vida asi como de
directrices sobre desnutricion relativas a la malnutricion grave y moderada, y el apoyo nutricional para los
pacientes con tuberculosis y con VIH.

15. Al mismo tiempo, la OMS esté4 creando una Biblioteca electronica de la OMS de datos para la
accion en materia de nutricion (E-LENA), cuyo objetivo es proporcionar orientacion completa sobre
programas y apoyo a los Estados miembros y sus asociados para que las intervenciones destinadas a lograr
una nutricioén inocua y eficaz se lleven a cabo con éxito. De esta manera, la Biblioteca electronica de la OMS
se convertird en un recurso Unico y exhaustivo para encontrar las directrices sobre nutricion mas actuales y
otras informaciones disponibles.

16. Red mundial de la OMS de instituciones para el asesoramiento cientifico sobre nutricién. En el
marco de los esfuerzos de la OMS para fortalecer su papel de prestacion de asesoramiento cientifico y
elaboracidn de directrices sobre politicas y programas basadas en datos de estudio, la OMS establecié una
Red mundial de instituciones para el asesoramiento cientifico sobre nutricién en marzo de 2010. El
objetivo principal de la red mundial de instituciones es reunir a las principales instituciones publicas que
elaboran directrices relacionadas con la dieta y la nutricion con el fin de facilitar las sinergias y evitar la
duplicacién de trabajo en este &mbito. La Red funcionard principalmente a través de teleconferencias,
videoconferencias y comunicaciones electronicas, y ocasionalmente con reuniones presenciales. Sin
embargo, para iniciar y poner en marcha la Red mundial, la primera reunion cara a cara se celebrd en
Ginebra del 11 al 12 de marzo de 2010, y sus objetivos fueron los siguientes: 1) compartir informacién sobre
los trabajos previstos de cada institucién en relacion con las directrices sobre la dieta y la nutricion y
2) sondear las posibilidades de colaboracion y de esfuerzos conjuntos con miras a armonizar la elaboracién
de recomendaciones y directrices relacionadas con la dieta y la nutricién. Aunque en la primera reunién
presencial solo se eligié para participar a algunos organismos principales que son instituciones publicas
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destacadas, se reconocié la importancia de una representacion regional mas amplia. La participacion seria
voluntaria y en cada pais varias instituciones podrian adherirse a la Red. Como medidas concretas en el
siguiente paso cabe mencionar la creacion de una plataforma de informacion para la comunicacion y la
vinculacion con el Codex y las Reuniones conjuntas de expertos FAO/OMS sobre nutricién (JEMNU). En
una segunda fase, podrian llevarse a cabo proyectos de armonizacidn, sinergias o colaboracion, por ejemplo
en el area de la elaboracion de perfiles de nutrientes, en la que la OMS esta elaborando directrices
actualmente.

17. Establecimiento de directrices sobre elaboracion de perfiles de nutrientes. La OMS comenz6
los trabajos de elaboracion de perfiles de nutrientes en 2009 con diversos colaboradores. Ello forma parte de
los esfuerzos de la OMS para aplicar las recomendaciones del Examen del Programa de nutricion de la
Organizacion realizado a principios de 2009. La creacidn de un método (o conjunto de métodos) reconocido
internacionalmente de elaboracion de perfiles de nutrientes es claramente beneficiosa para una amplio gama
de aplicaciones en las politicas comerciales, internacionales, gubernamentales y las estrategias de fomento de
la salud. La OMS esta respondiendo a este desafio mediante la creacion de un marco basado en datos de
estudio y principios rectores para la elaboracion de perfiles de nutrientes de los alimentos, basado en las
recomendaciones internacionales en el ambito dietético formuladas por la FAO y la OMS. La labor se esta
llevando a cabo en 5 fases: 1) revision sistematica de los sistemas actuales de perfiles de nutrientes;
2) establecimiento de directrices metodoldgicas y un manual de principios rectores para la elaboracion y
aplicacion de perfiles de nutrientes; 3) validacion de los principios rectores y las directrices metodoldgicas, al
menos en 6 paises de cada region; 4) celebracion de una consulta técnica para examinar los resultados de los
trabajos de validacion con el fin de evaluar la viabilidad de un sistema internacional Gnico de elaboracion de
perfiles de nutrientes y de los elementos clave que dicho sistema debe incluir; 5) elaboracién de un marco y
un manual de la OMS para el fomento a nivel de pais de la elaboracion de perfiles de nutrientes.

18. Establecimiento de un nuevo programa: Sistema de prevencion de emergencia sobre la
inocuidad de los alimentos (EMPRES-Inocuidad de los alimentos). Tal como se comunicé a la Comision
del Codex Alimentarius en su 32.° periodo de sesiones, la FAO ha establecido un programa de prevencién de
emergencia y alerta temprana en la esfera de la inocuidad de los alimentos (EMPRES-Inocuidad de los
alimentos) como parte de su Marco de gestidn de crisis para la cadena alimentaria. Durante el 32.° periodo de
sesiones de la Comision del Codex Alimentarius se celebrd un acto paralelo sobre el EMPRES-Inocuidad de
los alimentos, sus objetivos y mecanismos y el Marco de gestion de crisis para la cadena alimentaria. Al acto
asistieron numerosos delegados del Codex, que apoyaron el establecimiento del programa EMPRES-
Inocuidad de los alimentos, y se recibieron observaciones e informacion Utiles con vistas a perfeccionar el
programa. Se tomo nota de varias iniciativas en marcha sobre sistemas “predictivos” de ambito internacional
o regional y se recomendd que se incluyera a la Red internacional de autoridades de inocuidad de los
alimentos (INFOSAN), que era una iniciativa conjunta de la FAO y la OMS, en el Plan estratégico del
EMPRES-Inocuidad de los alimentos, como parte importante de los sistemas “reactivos”. En atencién a las
peticiones de asistencia técnica sobre emergencias relacionadas con la inocuidad de los alimentos,
preparacion y respuesta rapida formuladas recientemente por muchos Estados miembros, el EMPRES-
Inocuidad de los alimentos y la Secretaria conjunta FAO/OMS de la INFOSAN organizaron un taller del 14
al 18 de diciembre de 2009 y redactaron un documento marco sobre la elaboracion y aplicacion de planes
nacionales de respuesta a emergencias relacionadas con la inocuidad de los alimentos. EI documento final
sobre dicha respuesta estara disponible a principios del verano de 2010. En marzo y abril de 2010, el
EMPRES-Inocuidad de los alimentos elabor6 un programa mundial que tiene como objetivo ayudar a los
miembros a gestionar los riesgos en materia de inocuidad alimentaria en tres &mbitos fundamentales: la alerta
temprana, la prevencion de emergencias asi como la preparacion frente a ellas y la respuesta a las mismas. El
Programa mundial estara disponible en verano de 2010. EI EMPRES-Inocuidad de los alimentos emitira en
breve una solicitud de expertos sobre una amplia variedad de temas relativos a la inocuidad de los alimentos
con miras a establecer la lista de expertos del EMPRES-Inocuidad de los alimentos. Si desea mas
informacion sobre cualquiera de estos asuntos, contacte con EMPRES-FS@fao.org.

19. INFOSAN. Ademas de las actividades que se han sefialado anteriormente, la Secretaria de la
INFOSAN participd en un taller sobre Planificacion de respuestas a situaciones de emergencia relativas a la
inocuidad de los alimentos celebrado en Fiji, en diciembre de 2009, para ayudar a elaborar un plan de
respuesta nacional. A fin de mejorar la colaboracion entre los coordinadores para las normas sanitarias
internacionales y el sector de la alimentacion durante los eventos relativos a la inocuidad alimentaria que
puedan ser de interés internacional, la Secretaria de la INFOSAN asistié a una reunion de los coordinadores
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nacionales para las normas sanitarias internacionales en la region del Asia Sudoriental celebrada en
Bagladesh del 15 a 17 febrero 2010. Se ha elaborado una propuesta para celebrar una reunién mundial de la
INFOSAN posteriormente en 2010 y se estan buscando fondos para su financiacion.

20. Grupo de referencia sobre epidemiologia de la carga de morbilidad de transmisién
alimentaria. Del 26 al 30 de octubre de 2009, la OMS hospedé la tercera reunion oficial del Grupo de
referencia sobre epidemiologia de la carga de morbilidad de transmision alimentaria, celebrada en
conjuncion con el tercer encuentro internacional de partes interesadas en las enfermedades transmitidas por
los alimentos que tuvo lugar en Ginebra. Por primera vez, el Grupo examind resultados preliminares sobre la
carga de las enfermedades en las esferas de las causas entéricas, parasitarias y quimicas de las enfermedades
transmitidas por los alimentos. En concreto, se examinaron los resultados provisionales relativos a la
morbilidad y mortalidad de las enfermedades diarreicas en personas de mas de cinco afios, asi como la carga
de la solitaria canina y porcina y los alérgenos del cacahuete. Los resultados se presentaron a las partes
interesadas en un acto de un dia de duracién (véase la informacion al respecto publicada en PLoS Medicine,
en la siguiente direccion: http://speakingofmedicine.plos.org/2009/11/02/counting-the-global-burden-of-
foodborne-disease/) y los documentos se han presentado a revistas especializadas para su publicacién. Se
invitd a las partes interesadas a un segundo dia de consultas en las que se examinaron, en seminarios
prolongados, los posibles modos de utilizar las estimaciones de la carga con objeto de orientar las politicas
de inocuidad de los alimentos. La OMS esta preparando actualmente los informes al respecto, que se
publicaran en su debido momento. En marzo de 2010, el Grupo de accion sobre estudios de determinacion de
origenes y de paises del Grupo de referencia sobre epidemiologia de la carga de morbilidad de transmisién
alimentaria puso en marcha su Subgrupo sobre analisis de politicas y prosigui6 sus avances en la preparacién
de estudios sobre la carga a nivel de paises que se aplicaran con caracter experimental a principios de 2011.
La proxima reunion formal del Grupo de referencia sobre epidemiologia de la carga de morbilidad de
transmisién alimentaria se llevara a cabo del 8 al 12 de noviembre de 2010 y volvera a incluir un Dia de las
Partes Interesadas. Si desea mas informacion, sirvase contactar con foodsafety@who.int.

21. Grupo asesor de la OMS sobre vigilancia integrada de la resistencia a los antimicrobianos. En
diciembre de 2008 se cre6 un Grupo asesor de la OMS sobre vigilancia integrada de la resistencia a los
antimicrobianos a fin de apoyar los esfuerzos de la OMS por reducir al minimo las repercusiones en la salud
publica de la resistencia a los antimicrobianos asociada con el uso de antimicrobianos en los alimentos de los
animales. En particular, el Grupo asesor ayudard a la OMS respecto de cuestiones relativas a la vigilancia
integrada de la resistencia a los antimicrobianos y la contencién de la resistencia a los antimicrobianos
relacionada con los alimentos. La OMS convoco la primera reunion del Grupo asesor sobre vigilancia
integrada de la resistencia a los antimicrobianos (AGISAR) en Copenhague (Dinamarca) del 15 al 19 de
junio de 2009. En la reunion se prepard un plan estratégico quinquenal y se establecieron cuatro subcomités
encargados de cuestiones especificas, a saber, creacién de capacidad, estudios piloto, seguimiento del uso de
antimicrobianos y desarrollo de software para la vigilancia integrada de la resistencia a los antimicrobianos.
El informe de la primera reunién del AGISAR esta disponible en
http://www.who.int/foodborne_disease/resistance/agisar_June09/en/index.html. La segunda reunion del
AGISAR se llevara a cabo del 5 al 7 de junio en Guelph (Canadd). Si desea mas informacion, sirvase
contactar con foodsafety@who.int.

22. Grupo consultivo tripartito sobre resistencia a los antimicrobianos. EI Grupo consultivo especial
de la Organizacion Mundial de Sanidad Animal (OIE), la FAO y la OMS sobre actividades de colaboracion
relativas a la resistencia a los antimicrobianos celebrd una reunidn en la sede de la OIE, en Paris, los dias 30
de septiembre y 1.° de octubre de 2009. En la reunidn se acordaron varias actividades conjuntas relacionadas
con: i) el intercambio periédico de informacién sobre cursos de capacitacion planeados y materiales de
capacitacion disponibles; ii) el seguimiento del uso de antimicrobianos en los animales (OIE) y en los seres
humanos (OMS); iii) la vigilancia de la resistencia a los antimicrobianos en los alimentos y piensos
basandose en las normas en vigor (FAQ); iv) la elaboracion de cursos o paguetes conjuntos FAO/OIE/OMS
de capacitacion sobre resistencia a los antimicrobianos; v) la preparacion de materiales de promocién con
miras a recaudar fondos; vi) la preparacion de material a fin de concienciar sobre la resistencia a los
antimicrobianos; vii) la preparacion y realizacién conjuntas de estudios piloto sobre vigilancia del uso de
antimicrobianos y la resistencia a los mismos.
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23. Mejora de la bioseguridad en la acuicultura. La FAO organiz6 un Seminario de expertos sobre
mejora de la bioseguridad mediante el uso prudente y responsable de la medicina veterinaria en la
produccién de alimentos acuaticos, del 15 al 18 de diciembre de 2009 en Bangkok (Tailandia), con vistas a
revisar las practicas actuales, las alternativas a los antimicrobianos y las opciones en materia de bioseguridad
a fin de mejorar la salud de los peces, con el objetivo de elaborar directrices para el uso responsable de los
antimicrobianos en la acuicultura. En enero de 2010 la FAO organiz6 una reunién de expertos encargada de
revisar las opciones en materia de bioseguridad con vistas a reducir la contaminacion por Salmonella de
estanques para la acuicultura, con el objetivo de proporcionar orientacion sobre el modo de mejorar las
practicas de acuicultura a fin de reducir al minimo el riesgo de Salmonella asociado con los productos
acuaticos cultivados.

24, Sistema Mundial de Vigilancia del Medio Ambiente (SIMUVIMA)/Programa relativo a los
alimentos de la OMS. El Sistema Mundial de Vigilancia del Medio Ambiente/Programa relativo a los
alimentos forma parte del programa de las Naciones Unidas destinado a proporcionar datos para la
evaluacion de la exposicion dietética. EI SIMUVIMA/ Alimentos se compone de bases de datos que
contienen informacién sobre el consumo de alimentos (grupos de consumo), en la que se describe el
consumo per capita en distintas regiones del mundo, y una recopilacion de una parte importante de los
productos que se consumen a nivel nacional en un solo dia en el percentil 97,5. Las bases de datos también
incluyen datos sobre la presencia de contaminantes quimicos en los alimentos procedentes de los programas
de vigilancia nacionales.

La OMS sefial6 la necesidad de una actualizacion de las bases de datos del SIMUVIMA/Alimentos que
incluya:

o la ejecucién de un sistema de presentacion de datos a través de la web;

o una nueva recopilacion de datos sobre los tamafios de las partes importantes que hayan de utilizarse
para evaluar la exposicion aguda;

o una comparacion de los grupos de consumo y las encuestas de consumo nacional de alimentos a nivel
de particulares;

o la vinculacion entre los datos sobre presencia de sustancias quimicas, la presencia de patdgenos y la
composicion de alimentos (incluidos los nutrientes).

25. Red mundial para las infecciones transmitidas por los alimentos (GFN). En 2000, la OMS puso
en marcha su Red global Salm-Surv (GSS), actualmente denominada Red mundial para las infecciones
transmitidas por los alimentos, destinada a mejorar la capacidad de los paises para llevar a cabo una
vigilancia integrada de las infecciones entéricas transmitidas por los alimentos y de otro tipo desde la granja
hasta la mesa. La Red promueve la colaboracién intersectorial y la comunicacion entre los profesionales de
la salud humana, la veterinaria y las disciplinas relacionadas con la alimentacion. La Red mundial para las
infecciones transmitidas por los alimentos tiene cinco componentes principales en cuanto a programas se
refiere: los cursos internacionales de capacitacion, un sistema pasivo de vigilancia de la Salmonella, un
Sistema externo de garantia de la calidad con caracter anual (EQAS), centrado en proyectos regionales y
nacionales, y los servicios de ensayo de referencia. Hasta la fecha, la Red mundial ha llevado a cabo més de
65 cursos internacionales de formacion en chino, espafiol, francés, inglés, portugués y ruso para mas de
1 200 microbidlogos y epidemidlogos de mas de 120 paises. Mas de 80 paises han aportado datos para el
Banco de datos nacionales sobre mas de 1,5 millones de cepas aisladas de seres humanos y cerca de
400 000 de cepas aisladas de otros seres para ayudarnos a proporcionar una vision global de la epidemiologia
de la Salmonella. EI EQAS del GFN es uno de los mayores sistemas mundiales de prueba anual, pues en él
participan mas de 150 laboratorios en todo el mundo. Mas recientemente, la FAO ha estado involucrada
activamente en la Red y ahora estd ampliando su nivel de colaboracion en las actividades de refuerzo de la
capacidad de la GFN. Del 26 al 28 de agosto de 2010, la GFN celebrara una reunion para discutir y elaborar
un plan estratégico de cinco afos, para el que esta tratando de obtener una amplia gama de contribuciones.

26. El proyecto de las Cinco claves para unos alimentos mas inocuos. El cartel de las Cinco claves
estd traducido a 60 idiomas, principalmente por iniciativa de los paises, y se han ejecutado proyectos
educativos en mas de 90 paises en distintos sectores de actividad, incluido el sector del turismo. Las
iniciativas continuas a nivel de pais muestran una captacion eficiente de mensajes globales sencillos, gracias
al material de las Cinco Claves que puede adaptarse y adoptarse facilmente. Las Cinco claves para unos
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alimentos mas inocuos se estan utilizando en actos de masas, tanto para formar a los manipuladores de
alimentos como para educar a los consumidores. A modo de ejemplo, el Departamento de Sanidad de
Sudéfrica ha adoptado el curso de capacitacion de capacitadores sobre las Cinco claves para unos alimentos
mas inocuos a fin de formar a los manipuladores de alimentos en preparacion de la Copa del Mundo de la
FIFA de 2010, y estd preparando una campafia de promocion de la salud para educar a los consumidores
mediante una difusion amplia del material sobre las Cinco Claves, incluida la Guia sobre inocuidad
alimentaria para viajeros. Las Cinco claves para unos alimentos mas inocuos estaran presentes en el
Pabellén de Exposiciones de las Naciones Unidas en la Expo de Shanghai de 2010 y los organizadores de
futuros eventos internacionales de masas estan considerando la posibilidad de utilizar tanto las Cinco claves
para unos alimentos mas inocuos con el fin de promover comportamientos en el ambito de la inocuidad de
los alimentos como los 3 Cincos (Cinco claves para unos alimentos mas inocuos, para una dieta saludable y
para una actividad fisica adecuada) a fin de fomentar estilos de vida saludables. El sitio web de las Cinco
claves para unos alimentos mas inocuos es el siguiente:
http://www.who.int/foodsafety/consumer/5keys/en/index.html.

217. Repercusiones de las normas privadas. En atencidn a la solicitud formulada por la Comisién del
Codex Alimentarius en su 32.° periodo de sesiones, la FAO y la OMS estan colaborando en la redaccion de
un documento sobre la coherencia de las normas privadas sobre inocuidad alimentaria con las normas del
Codex y su impacto en los pequefios productores, especialmente en los paises en desarrollo. Este documento
constituird la base de un seminario de un dia de duracién sobre esta cuestion que se celebrard en conjuncion
con el préximo periodo de sesiones de la Comisidn del Codex Alimentarius.
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PARTE Ill: ESTADO DE LAS SOLICITUDES DE ASESORAMIENTO CIENTIFICO

a) Identificacion clara de las necesidades (por parte del Codex y de los Estados Miembros) de
asesoramiento cientifico de la FAO y la OMS y criterios para el establecimiento de prioridades
entre las peticiones

28. Ambas organizaciones siguen estableciendo conjuntamente las prioridades de las peticiones teniendo
en cuenta los criterios propuestos por el Codex (ALINORM 05/28/3, parr. 75) asi como las peticiones de
asesoramiento presentadas por los Estados Miembros y la disponibilidad de recursos®. Se adjunta un cuadro
en el que se describen las peticiones actuales de asesoramiento cientifico presentadas a la FAO y la OMS
directamente por la Comision del Codex Alimentarius y de sus 6rganos auxiliares, asi como las reuniones
planeadas por la FAO y la OMS en respuesta a las peticiones de los Estados Miembros. Se presenta el estado
global de las solicitudes de asesoramiento cientifico recibidas por la FAO y la OMS hasta abril de 2010 y
aun pendientes. En el Anexo adjunto figuran las solicitudes recibidas.

b) Iniciativa Mundial en pro del Asesoramiento Cientifico Relativo a la Alimentacion

29. Siguen recibiéndose contribuciones; de acuerdo con las normas de la OMS y la FAO, se aceptan
contribuciones de gobiernos, organizaciones y fundaciones. La FAO y la OMS desean expresar su
agradecimiento a los Estados Unidos de América por su reciente contribucion.

30. Si desea méas informacion y asesoramiento sobre el procedimiento para hacer una donacién o
contribucién, sirvase contactar con la Dra. Maria de Lourdes Costarrica, Oficial de nutricion de la Divisiéon
de Nutricion y Proteccion del Consumidor (lourdes.costarrica@fao.org; tel.: +39 0657052170) en la FAO, o
con el Dr.Jgrgen Schlundt, Director del Departamento de Inocuidad de los Alimentos, Zoonosis y
Enfermedades Transmitidas por los Alimentos (schlundtj@who.int; tel. +41 227913445) en la OMS.

! El Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius acord6 en su 55.2 reunion (ALINORM 05/28/3,
parr. 75) el siguiente conjunto de criterios para el establecimiento de prioridades entre las peticiones de
asesoramiento cientifico presentadas por el Codex:

o Pertinencia en relacién con los objetivos y prioridades estratégicos definidos en el Plan estratégico;

o Definicidn clara del ambito y del objetivo de la peticion, asi como una indicacion clara de la forma en que se
utilizara el asesoramiento en la labor del Codex;

 Significacion y urgencia para la elaboracion o el progreso de los textos del Codex, considerando la importancia
de la cuestion en términos de salud publica y/o comercio de los alimentos, asi como las necesidades de los
paises en desarrollo;

o Disponibilidad de los conocimientos y datos cientificos exigidos para realizar la evaluacion de riesgo o para
elaborar el asesoramiento cientifico;

e Una prioridad elevada asignada por la Comisién del Codex Alimentarius.


mailto:lourdes.costarrica@fao.org
mailto:schlundtj@who.int
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ANEXO
ACTIVIDADES CONJUNTAS FAO/OMS SOBRE LA PRESTACION DE ASESORAMIENTO CIENTIFICO RELATIVO A
LA INOCUIDAD ALIMENTARIA
ESTADO DE LAS SOLICITUDES DE ASESORAMIENTO CIENTIFICO PRESENTADAS A LA FAO/OMS (abril de 2010)?
CUADRO 1

Al establecer las prioridades entre las peticiones de asesoramiento cientifico que hay que atender, la FAO y la OMS siguen teniendo en cuenta el conjunto de
criterios para el establecimiento de prioridades propuesto por el Codex (ALINORM 05/28/3, parr. 75), asi como las peticiones de asesoramiento presentadas
por los Estados Miembros y la disponibilidad de recursos. En el cuadro siguiente se presenta la situacion global de las solicitudes de asesoramiento cientifico

recibidas por la FAO y la OMS hasta abril de 2010 y ain pendientes.

. Actividad Estado de la Costo .
Peticion de . . iy o . Resultados previstos
asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planlflcac_llon/ estimado por el Codex
FAOy la OMS realizacion (en USD)?

1 Evaluacion del CCCF. Segunda reunién, Comité Mixto 722 reunion del 300 000 Limites maximos u
riesgo de ALINORM 08/31/41, FAO/OMS de JECFA celebrada en otras conclusiones,
contaminantes en los parrs. 173-190 y Expertos en Roma (Italia) del segln proceda
alimentos Apéndice XIII Aditivos 16 al 25 de febrero de

Alimentarios 2010
(JECFA)
2 La FAO y la OMS expresan su agradecimiento a los gobiernos que han contribuido a apoyar sus actividades de prestacion de asesoramiento cientifico mediante apoyo financiero

directo, la facilitacion de reuniones en institutos nacionales o la provisién de informacion técnica por expertos nacionales. Las cifras se refieren al costo de las medidas pendientes en relacion

con cada actividad. Dichas cifras no comprenden los gastos de personal.

Costo total para la FAO y la OMS incluyendo la publicacidn del Informe pero no comprenden los gastos de personal.
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Peticion de . . Ac_;tlwdad Esta}d_o d?,la C.OStO Resultados previstos
# asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planlflcac_lon/ estimado oor el Codex
FAOy la OMS realizacion (en USD)?

2 Evaluacion de la CCFA/CCCF  41.:2reunion del Comité Mixto Prevista para la 73.2 250 000 Niveles maximos,
inocuidad de los CCFA, FAO/OMS de reunion del JECFA, especificaciones para
aditivos alimentarios ALINORM 09/32/12,  Expertos en Ginebra (Suiza), 8-17 aditivos alimentarios o
y los contaminantes parrs. 132-135y Aditivos de junio de 2010 asesoramiento de otro
de los alimentos Apéndice IX; tercera  Alimentarios tipo, segln proceda

reunién del CCCF, (JECFA)

ALINORM 09/32/41,

parrs. 117-120 y

Apéndice XI
Examen de los datos Comision del ~ 32.° periodo de Secretaria del Solicitud publicada; el Noentrafia  Limites maximos de
de un estudio sobre  Codex sesiones, Comité Mixto examen de los nuevos  gastos residuos u otras
residuos de Alimentarius ALINORM 09/32/ FAO/OMS de datos sobre los conclusiones, segun
ractopamina en los REP, parrs. 66-79 Expertos en residuos de proceda
tejidos del cerdo Aditivos ractopamina en los
realizado en China Alimentarios tejidos del cerdo se

(JECFA) realizard cuando

China los distribuya
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Peticion de . . Ac_;tlwdad Esta}d_o d?,la C.OStO Resultados previstos
# asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planlflcac_lon/ estimado oor el Codex
FAOy la OMS realizacion (en USD)?

4 Evaluacion de los CCFAC 37.2 reunién, Mandato de la La consulta de 200 000 Recomendaciones
beneficios y riesgos ALINORM 05/28/12, consulta de expertos se celebro en relativas al uso seguro
del uso de “cloro parr. 108 y Ap. XV. expertos mayo de 2008. de desinfectantes que
alimentos A,LINORM 04/27/13, 372 reunién y el dlspoqlple en formato

parr. 158 CCEAC en su electronico y se
o 372 reunion 372 It publicara a principios
Comisién del . , reunion. En su de 2010
Codex ALINORM 05/28/13,  29.° periodo de
Alimentarius parrs. 170-174 sesiopgg, la
En su 29.° periodo de Comision del
sesiones pidio el Co_dex .
asesoramiento Allmgntarlus
apoyo esta

cientifico de laFAO y Yy L
la OMS, peticién y solicitd

ALINORM 06/29/41, €l consiguiente
pérr. 295 asesoramiento

cientifico
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Peticion de . . Ac_;tlwdad Esta}d_o d?,la C.OStO Resultados previstos
# asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planlflcac_lon/ estimado oor el Codex
FAOy la OMS realizacion (en USD)?
Evaluacion de CCPR. 412 reunion, Reunidn conjunta  JMPR celebrada del 370 000 LMR y otras
residuos y ALINORM 09/30/24, FAO/OMS sobre 16 al 25 de orientaciones sobre
toxicologia de parrs. 60-130, 186- residuos de septiembre de 2009. evaluacion de riesgos
plaguicidas para el 207 y Apéndice XI plaguicidas Informe y respecto de los
establecimiento de la (JMPR) evaluaciones residuos de plaguicidas
ingesta admisible y publicados en los
los LMR sitios web de la FAO
y la OMS
Las recomendaciones
se presentaran al
CCPRensu
422 reunion, en 2010
Proxima JMPR, 21 a
30 de septiembre de
2010, Roma
Riesgos y beneficios CCFAC 38.2 reunion Asesoramiento de  La Consulta de 120 000 Elaboracion de una
del consumo de ALINORM 06/29/12, laFAOylaOMS expertos se celebrd metodologia para la
pescado y otros parrs. 191-193. sobre los riesgos y  del 25 al 29 de enero evaluacion de riesgos y
productos marinos los beneficios para de 2010 beneficios
Comision del 99 L la salud asociados Se estan preparando Documento de
Codex -~ reunion, con el consumo de el resumeny el orientacion sobre el
! _ ALINORM 06/29/41, pescadoyotros . y :
Alimentarius P y informe consumo inocuo de

parr. 195

productos marinos

Se han puesto
recursos
extrapresupuestarios a
disposicion

pescado que tenga en
cuenta a las
subpoblaciones
sensibles
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. Actividad Estado de la Costo .
Peticion de . . iy o . Resultados previstos
# asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planlflcac_llon/ estimado oor el Codex
FAOy la OMS realizacion (en USD)?
8  Opciones de CCFFP. 29.2 reunion, Consultay ﬁiosltlrcigaiddge g?tr(%sedio 80 000 Uso del asesoramiento
mitigacion del riesgo ALINORM 08/31/18, obtencién de de los unt(?s de cientifico para revisar
de Salmonella en parrs. 89-93 conocimientos de P los criterios
moluscos bivalvos expertos para contalcto delt C(:jodexyl microbiol6gicos
evaluar los efectos f;bmofsgnfg for?sﬁ?tr(])ra respecto de la
de los criterios exDerto. Examen de Salmonella en
microbiolégicos y Iospdatols realizado moluscos bivalvos y, si
los planes de oor la FAO y el es necesa_rio, uso del
muestreo , asesoramiento
aplicados a las consultor experto; cientifico para guiar la
areas de cultivo y resultados seleccion de criterios
grupos de presentaclos al .C,CFFP adecuados
productos como en su 30.2 reunion
medio para
reducir el riesgo
de Salmonella

Riesgo para la salud 30.2 reunion, Evaluacién de

publica en relacion ALINORM 10/33/18,  riesgos a fin de

con la Salmonella en parrs. 14-16 determinar el

moluscos bivalvos y
valor de los criterios
relativos a la
Salmonella en
moluscos bivalvos
para la proteccion de
la salud de los
consumidores

riesgo para la
salud publica en
relacién con la
Salmonella en
moluscos bivalvos
y evaluacion de las
repercusiones de
los criterios
relativos a la
Salmonella en la
salud de los
consumidores
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Peticion de Actividad Estado de la Costo Resultados previstos
# asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planificacion/ estimado or el CF())dex
FAOvy la OMS realizacion (en USD)? b

Empleo de métodos  JECFA. 17.2 reunion, Convocar varios Primer borrador del Todavia por Cambio del actual
de arbol de Posterior- ALINORM 08/31/31, grupos de documento de trabajo  determinar  proceso de trabajo e
decisiones para la mente parr. 119 expertos a fin de preparado y interaccion con el
evaluacion de respaldado por preparar un examinado en la JECFA

X . . a ”
medicamentos el CCRVDF método de arbol 70.2 reunion del Empleo de los

veterinarios

de decisiones
detallado para la
evaluacion de
medicamentos
veterinarios, que
ofrezca mayor
flexibilidad en
relacion con el
asesoramiento que
proporciona el
JECFA sobre
cuestiones
relativas a los
posibles efectos
en la salud
humana de los
residuos de
medicamentos
veterinarios

JECFA, presentado al
CCRVDF ensu

18.2 reunion para
obtener observaciones
preliminares

Se necesitaran mas
recursos
extrapresupuestarios
para apoyar esta
actividad

resultados para
contribuir a la
elaboracién de
orientaciones sobre
gestion de riesgos
respecto de residuos de
medicamentos
veterinarios, incluso en
compuestos sin IDA ni
LMR
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Peticion de Actividad Estado de la Costo Resultados previstos
# asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planificacion/ estimado or el CF())dex
FAOy la OMS realizacion (en USD)? P
10 Evaluacién cientifica CCFH. 40.2 reunion. Organizar una Reunion de expertos 250 000 Uso del asesoramiento
de medidas para el ALINORM 09/13/40  reunion de celebrada e informe cientifico a fin de
control de 41.2 reunion expertos para presentado al CCFH facilitar la preparacion
Salmonellay ALINORM 10/33/13  evaluar posibles en su 41.2 reunion. de directrices para el
Campylobacter en medidas de Se proseguira y control de Salmonella
aves de corral e control y elaborar ..~ """ " y Campylobacter en
. . finalizard en 2010 la
instrumento para la un instrumento de i aves de corral y del
. elaboracion del .
adopcion de apoyo para la . instrumento de apoyo
T L instrumento
decisiones basada en adopcion de di ibl | b para complementar las
el riesgo a fin de decisiones, de Isponib'e €n 1a Web, directrices del Codex
facilitar su facil uso ’ como solicito el :
aplicacion dis onibIZ en la CCFH en su
P P 41.2 reunion
web
11 Elaboraciony CCFH 41.2 reunion. Organizar una Publicacion de 250 000 Instrumentos

validacion de
instrumentos de
evaluacion de
riesgos respecto de
Vibrio spp en los
productos marinos y
asesoramiento sobre
una metodologia
relativa a Vibrio spp
en los productos
marinos

ALINORM 10/33/13

reunion de
expertos para
revisar la
metodologia y
elaborar y validar
instrumentos,
disponibles en la
web, de
evaluacion de
riesgos.

solicitudes de datos y
expertos.

Planificacion del
trabajo en curso.

Se precisaran recursos
extrapresupuestarios.

disponibles en la web y
consenso sobre una
metodologia para
respaldar la aplicacion
de las directrices del
Codex.
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CUADRO 2: Reuniones de expertos FAO/OMS no solicitadas directamente por el Codex Alimentarius

Peticion de Actividad Estado de la Costo
asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planificacién/ estimado  Resultados previstos
FAOYy la OMS realizacion (USD)E!
1 Nanotecnologia FAO El informe final se Se prevé efectuar Reunién del grupo 100 000 Asesoramiento

publico en
http://www.fao.org/ag
fagn/agns/files/FAO _
WHO_Nano_Expert_
Meeting_Report_Fina
|.pdf

Nanoagri 2010 en el
Brasil:
www.nanoagri2010.c
om

un seguimiento para
desarrollar el
diagrama de
enfoque escalonado
utilizando el GTe
en 2010

La FAO celebrara
reuniones de mesas
redondas técnicas
en la Conferencia
Internacional sobre
Aplicaciones de la
Nanotecnologia la
Alimentacion y
Agricultura, que
tendra lugar en Séo
Pedro, Brasil, del
20 al 25 de junio de
2010

basico celebrada el 14
y el 15 de mayo de
2008.

Reunién de expertos
celebrada del 1 al 5 de
junio de 2009

cientifico sobre las
implicaciones de la
aplicacién de la
nanotecnologia en los
sectores de la
alimentacion y la
agricultura con
especial atencion a las
nanoparticulas en los
alimentos
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Peticién de Actividad Estado de la Costo
asesoramiento Origen Referencia solicitada de la planificacion/ estimado  Resultados previstos
FAOYy la OMS realizacion (USD)E!
2 Especificacionesde FAO/OMS Memorando de Reunién Conjunta La octava JMPS se 150 000 Especificaciones de la
plaguicidas entendimiento entre la FAO/OMS sobre celebré en Alemania FAO Yy de laOMS
FAO Yy la OMS Especificaciones de  del 3 al 7 de junio de para plaguicidas
hitp:/feww.fao.ora/ag Plaguicidas (JMPS) 2009 2e§it(|:rl1jgﬂzal |l;150 enla
/agp/agpp/Pesticide/. Informe publicado en sgnidad ugiica
los sitios web de la P
FAO vy la OMS.
La préxima JMPS se
celebrara del 2 al 6 de
junio de 2010 en
Liubliana (Eslovenia).
3 Bisfenol A FAO/OMS Reunion de La reunién esta Por Recomendaciones
expertos para prevista para determinar relativas a los riesgos

evaluar los riesgos
para la salud
vinculados con el
bisfenol A

noviembre de 2010.

Solicitudes de expertos
y datos publicados en
los sitios web de la
FAO Yy la OMS

Recursos
extrapresupuestarios
disponibles para
apoyar esta actividad

de la exposicion
dietética al

bisfenol A, incluidos
los grupos de
poblacién sensibles



http://www.fao.org/ag/agp/agpp/Pesticid/
http://www.fao.org/ag/agp/agpp/Pesticid/
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