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AVANT-PROJET DE CODE D’USAGE POUR LA PREVENTION ET LA REDUCTION DE
L’AFLATOXINE DANS LES FRUITS A COQUE (MESURES ADDITIONNELLES POUR LES
NOIX DU BRESIL) (N12-2009)

Observations a I’étape 3 soumises par le Canada et la Norvege

CANADA

Le Canada aimerait remercier le Brésil pour avoir préparé I’avant-projet de révision du code d’usages pour la
prévention et la réduction de I’aflatoxine dans les fruits a coque (mesures additionnelles pour les noix du
Brésil) (CX/CF 10/4/7).

Le Canada soutient la mise a jour des codes d’usage en général et a cette occasion, la révision de I’Annexe
sur les mesures additionnelles pour la prévention et la réduction de la contamination par les aflatoxines des
noix du Brésil dans le code d’usages, étant donné que de nouvelles informations sont disponibles pour guider
le développement ultérieur des ces codes d’usage. Nous proposons la suggestion d’une méthode alternative
pour le séchage des noix, si I’'une est connue pour étre acceptable et réalisable, étant donné que le séchage au
soleil est généralement insuffisant pour atteindre un niveau d’humidité fiable. Le Canada soutient les efforts
additionnels qui aideront a prévenir et/ou contr6ler la contamination des noix du Brésil par les aflatoxines.

NORVEGE

La Norvége accueille chaleureusement I’opportunité qui lui est offerte d’établir des observations sur I’avant-
projet de révision du code d’usages pour la prévention et la réduction de I’aflatoxine dans les fruits a coque
(Mesures additionnelles pour les noix du Brésil), CX/CF 10/4/7. Nous encourageons et soutenons I’emploi
du code d’usages dans la réduction de I’exposition aux mycotoxines par le consommateur.

Les composés étant cancérogenes, la contamination par I’aflatoxine des arbres a fruits a coque destinés a la
consommation humaine devrait étre maintenue au niveau le plus faible qu’il est raisonnablement possible
d’atteindre. Les bonnes pratiques a travers la chaine alimentaire contribueront a minimiser la contamination
par I’aflatoxine des arbres a fruits a coque avant la consommation.

Nous reconnaissons que nous ne sommes pas des experts dans le domaine des bonnes pratiques extractivistes
pour les noix du Brésil. Nous sommes toutefois d’avis que les modifications proposées a I’annexe I, “Avant-
projet de révision des mesures additionnelles pour la prévention et la réduction de la contamination par
I’aflatoxine des noix du Brésil” sont en conformité avec les principes généraux quant a la facon de réduire la
contamination par I’aflatoxine.

La Norvége est favorable aux amendements proposés a I’annexe 1 et les soutient.



