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CUESTIONES REMITIDAS AL COMITE POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS U
OTROS COMITES DEL CODEX

A. DECISIONES GENERALES DEL 30° PERIODO DE SESIONES DE LA COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS (Roma, Italia, 2-7 de julio de 2007)

1. La Comisién adoptd varias enmiendas al Reglamento de Procedimiento y otras enmiendas al
Manual de Procedimiento y tomé otras decisiones, como la reactivacion del Comité del Codex sobre las
aguas minerales naturales. Asimismo, la Comisidn adopt6 44 normas del Codex nuevas o revisadas, o bien
textos relacionados elaborados por los comités y grupos de accidn del Codex. Una lista completa de esos
textos con detalles acerca del examen de los mismos figura en el documento ALINORM 07/30/REP, que esta
disponible en: http://www.codexalimentarius.net

B. DECISIONES DEL 30° PERIODO DE SESIONES DE LA COMISION CON RESPECTO A
LA LABOR DEL COMITE

EXAMEN DE NORMAS EN EL TRAMITE 5/8

Anteproyecto de revision de las Directrices del Codex para modelos genéricos de certificados oficiales y para el
disefio, preparacién, expedicidn y uso de certificados (CAC/GL 38-2001)

2. La Comisidn adopt6 el anteproyecto de revision de las Directrices en los Tramites 5/8, omitiendo
los Tramites 6 y 7, con las enmiendas mencionadas en ALINORM 07/30/REP parrs. 52 - 54.

PLAN ESTRATEGICO 2008-2013 DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS®

3. La Comision adopté el Plan Estratégico 2008-2013. Por ello, se ha invitado al Comité a revisar todas
las actividades presentadas en la segunda parte (Parte 2. Esferas programaticas y actividades planeadas para
2008-2013), relativa a su trabajo (véase mas adelante) e informar a la Comision sobre el resultado de su
examen.

OBJETIVO 1: “FOMENTAR MARCOS REGLAMENTARIOS RACIONALES”

L ALINORM 07/30/REP, parrs. 131-138 y Apéndice IX.


http://www.codexalimentarius.net/

CX/FICS 07/16/2 2

1.4: Examinar y elaborar normas y textos afines del Codex sobre inspeccidn y certificacién de
alimentos y sobre métodos de muestreo y analisis

Descripcién: Examinar y elaborar normas y textos afines del Codex sobre inspeccion y certificacion
de los alimentos y sobre métodos de muestreo, incluidas orientaciones en materia de equivalencia,
reconocimiento mutuo y rastreabilidad/rastreo de productos, tomando en cuenta los avances
cientificos y tecnoldgicos, asegurdndose de que los mismos hagan hincapié en un enfoque horizontal
y en la necesidad de mantener un caracter amplio y de que reflejen las variaciones mundiales para
evitar que sean excesivamente prescriptivos y que restrinjan el comercio en mayor medida de lo
necesario, respetando al mismo tiempo los objetivos basicos de la CAC y tomando en consideracion
las consecuencias técnicas y econdmicas para todos los miembros y las necesidades especiales de los
paises en desarrollo, en particular por lo que se refiere a la infraestructura, los recursos y la capacidad
técnica y juridica.

Plazo: Actividad constante
Organos encargados: CCMAS, CCFICS

Indicadores mensurables/de los resultados: normas y textos afines adoptados en sus-tramites respectivos

OBJETIVO 2: “PROMOVER LA APLICACION MAS AMPLIA Y COHERENTE POSIBLE DE LOS PRINCIPIOS
CIENTIFICOS Y DEL ANALISIS DE RIESGOS”

2.5 Alentar a los paises a canalizar a través de la CAC sus peticiones de asesoramiento
cientifico a la FAO/OMS

Descripcion: alentar a los paises a canalizar a través de la CAC sus peticiones con objeto de
aprovechar lo mas posible los limitados recursos a disposicion de la FAO y la OMS para la
prestacion de asesoramiento cientifico Alentar a la FAO y a la OMS a informar al CCEXEC y a la
CCA de todas las solicitudes para el asesoramiento cientifico en materia de inocuidad de alimentos
recibidas de los paises miembros.

Plazo: actividad constante

Organos encargados: CAC, CCEXEC y todos los 6rganos auxiliares

Indicadores mensurables/de los resultados: Informes de la FAO y la OMS sobre las peticiones de
asesoramiento cientifico recibidas directamente de los paises, frente a las peticiones recibidas por conducto
de la CAC.

OBJETIVO 3: “FORTALECER LA CAPACIDAD DEL CODEX PARA LA GESTION DE SU TRABAJO”

3.3 Elaborar criterios especificos para cada comité en lo relativo a la adopcion de decisiones y al
establecimiento de prioridades

Descripcion: elaborar criterios especificos para cada comité en lo relativo a la adopcién de decisiones
y al establecimiento de prioridades, y utilizar estos criterios para la gestion del trabajo Aplicar y
revisar los criterios cuando sea necesario.

Plazo: finalizacién de la elaboracion de los criterios relativos a la adopcion de decisiones y al
establecimiento de prioridades para 2008. La revision de los criterios comenzara en 2008.

Organos encargados: todos los comités de asuntos generales y algunos otros 6rganos auxiliares,
segun proceda.

Indicadores mensurables/de los resultados: criterios especificos para cada comité en relacién con la
adopcion de decisiones y el establecimiento de prioridades. Confirmacion del comienzo del examen de los
criterios en 2008.
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EXAMEN-DE LA ESTRUCTURA DE LOS COMITES DEL CODEX Y LOS MANDATOS DE LOS
COMITES Y GRUPOS DE ACCION DEL CODEX (ALINORM 07/30/REP, parrs. 144-156)

4. La Comision consider6 11 propuestas contenidas en la carta circular CL 2006/29-CAC. Debido a la
limitacion de tiempo, la Comisién solo tomé decisiones relacionadas con las propuestas 1 (nUmero de
reuniones), 2 (nimero de érganos auxiliares), 3 (intervalo entre reuniones), 4 (duracion de las reuniones) y 8
(conversién de las normas regionales en normas internacionales) y acordé convocar la 60% reunién del
Comité Ejecutivo para debatir las otras seis propuestas?.

5. El Comité debi6 centrar su atencion en las propuestas 3 y 4, reproducidas a continuacion, al discutir
sobre la fecha de la siguiente reunion (Tema 12 del programa: fecha y lugar de la préxima reunién).
e Propuesta 3 (intervalo entre reuniones): el Comité debe considerar aumentar el intervalo entre
las reuniones, ya que un mecanismo de trabajo entre reuniones estructurado y eficaz debe cumplir
con las directrices de los grupos de trabajo fisico y de los grupos de trabajo electronico.

e Propuesta4 (duracion de las reuniones): la duracion de las reuniones del Codex no deben
superar los siete dias, incluidas las reuniones previas de los grupos de trabajo (si las hay), con el fin
de celebrar reuniones productivas, garantizar la transparencia y facilitar una participacién util de
los miembros, teniendo en cuenta que se debe tener cierta flexibilidad en funcién de la carga de
trabajo de cada 6rgano auxiliar.

C. CUESTIONES PLANTEADAS EN OTROS COMITES Y GRUPOS DE ACCION DEL
CODEX

COMITE SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Proyecto de directrices para la inspeccion y certificacion de las frutas y hortalizas frescas para su conformidad
con las normas de calidad

Discusion en el Comité sobre Frutas y Hortalizas Frescas

6. Las Directrices se han armonizado con los textos pertinentes de inspeccidn/certificacion elaborados por
el Comité sobre Inspeccidn y Certificacion de las Importaciones y Exportaciones de los Alimentos con las
desviaciones necesarias para ajustarla al &ambito de aplicacion de las Directrices y toma en cuenta otros textos
relevantes provenientes de la Comision de las Naciones Unidas para Europa (CEPE), la Organizacion para la
Cooperacion y el Desarrollo Econémicos (OCDE) y la Organizacion Internacional de Normalizacion (1SO)
segun lo recomendado por el Comité. Un Grupo de Trabajo liderado por Canada revisara ulteriormente el
Caodigo después de su adopcion en el Tramite 5 para examen del Comité en su préxima reunion®

Discusion en la Comision del Codex Alimentarius en el 30° periodo de sesiones

7. La Comision, al aprobar el anteproyecto de norma en el Trdmite 5, reconocié que las directrices
trataban cuestiones relativas a la inspeccion, certificacion y toma de muestras que eran especificas de las
frutas y hortalizas frescas y, por lo tanto, convino en remitir el documento al Comité sobre Sistemas de
Inspeccion y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de Alimentos y al Comité sobre Métodos de
Andlisis y Toma de Muestras para que éstos proporcionaran comentarios de caracter transversal sobre las
disposiciones de certificacion, inspeccién y toma de muestras, con la finalidad de garantizar la consistencia
del método utilizado por el Codex en estos asuntos. *

ALINORM 07/30/REP, parrs. 146-161.
3 ALINORM 07/30/35, parrs. 83-94 y Apéndice V1.
4 ALINORM 07/30/REP, parr. 93 y Apéndice V.
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ANEXO

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES DEL CODEX
PARA LA INSPECCION Y CERTIFICACION DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
PARA SU CONFORMIDAD CON LAS NORMAS DE CALIDAD

(EN EL TRAMITE 5)

El propdsito de estas Directrices es establecer procedimiento para determinar, a través de la inspeccion del
producto, si las frutas y hortalizas frescas cumplen con los requisitos establecidos en las normas de calidad.
Este documento proporciona un marco para la inspeccién y certificacion de las frutas y hortalizas con el
objeto de establecer su conformidad con las normas de calidad de modo a asegurar que el producto cumpla
con los requisitos establecidos en las mismas de manera a proteger los consumidores de practicas de mercado
fraudulentas y a facilitar el comercio en base a una correcta descripcion del producto. Las normas de calidad
no deberan considerarse como un sustituto para la aplicacién de un sistema de inocuidad de alimentos y no
deberan reemplazar las disposiciones y requisitos de higiene especificos para el producto en cuestion.

Estas Directrices deberan utilizarse conjuntamente con los Principios del Codex para la Inspeccion y
Certificacion de las Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995) y las Directrices del
Codex para el Intercambio de Informacion entre los Paises sobre casos de Rechazo de Alimentos
Importados (CAC/GL 25-1997).

El &mbito de aplicacion de estas Directrices no incluye procedimientos para la aceptacion, certificacion,
verificacion o inspeccidn/auditoria de Sistemas de Gestion de Calidad (SGC). Sin embargo, la certificacion
del producto podra basarse en un SGC y en este sentido se podrian aplicar las Directrices.

El Certificado de Inspeccion es el documento de control que un Organo de Inspeccion y/o Certificacion
Oficial u Oficialmente Reconocido utiliza para confirmar que las frutas y hortalizas frescas han sido
controladas para comprobar su conformidad con las normas de calidad y de acuerdo a los procedimientos
establecidos en estas Directrices.

1. DEFINICIONES
ORGANO DE INSPECCION OFICIAL Y ORGANO DE CERTIFICACION OFICIAL®

Se entiende por o6rganos oficiales de inspeccion y o6rganos oficiales de certificacion los 6rganos
administrados por un organismo oficial competente facultado para ejercer una funcion de reglamentacion o
de ejecucion o ambas para confirmar la conformidad del producto con las normas de calidad.

ORGANO DE INSPECCION OFICIALMENTE RECONOCIDO Y ORGANO DE CERTIFICACION OFICIALMENTE
RECONOCIDO!

Se entiende por 6rganos de inspeccion oficialmente reconocidos y 6rganos de certificacion oficialmente
reconocidos los 6rganos que desempefian una funcién de ejecucién y que han sido oficialmente autorizados o
reconocidos por un organismo oficial competente.

INSPECTOR

Persona, oficialmente reconocida y autorizada por un Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido, que cuenta con una capacitacion apropiada y actualizada y de probada
competencia en su esfera de competencia que le habilita para efectuar la inspeccion y/o certificacion.

CERTIFICACION?

Se entiende por certificacion el procedimiento mediante el cual los Organos de Inspeccion y/o Certificacion
Oficiales u Oficialmente Reconocidos garantizan por escrito o de un modo equivalente que las frutas y
hortalizas clasificadas y envasadas frescas sean conformes a las normas de calidad. La certificacion de frutas
y hortalizas frescas podra basarse, segn los casos, en una serie de actividades de inspeccion, como por
ejemplo, la inspeccién continua y directa, la auditoria de los sistemas de gestion de calidad y el examen de
los productos clasificados y envasados.

! La definicion se ha tomado de los Principios del Codex para la Inspeccion y Certificacion de las Importaciones

y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995) y se ha adaptada para la inspeccion y certificacion de las
frutas y hortalizas frescas.
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INSPECCION?

Se entiende por inspeccion el examen de las frutas y hortalizas frescas, seglin se describe en la Seccion 2,
con inclusion de la clasificacion y envasado de los productos frescos con el fin de comprobar que son
conformes a las normas.

AUDITORIA

La auditoria es un examen sistemético y funcionalmente independiente que se lleva a cabo para determinar si
las actividades y los resultados dimanantes de éstas cumplen con los objetivos propuestos.

NORMA?

Se refiere a una norma de calidad que establece criterios de calidad, incluidas las disposiciones relativas a la
presentacion y al marcado o etiquetado, establecida por las autoridades competentes en funcién de la cual se
evallan las frutas y hortalizas frescas.

COMERCIANTE

Cualquier individuo (comprador, corredor, agente, cultivador, envasador, transportista, exportador,
importador, mayorista, distribuidor, etc.) que comercializa frutas y hortalizas frescas.

CONSIGNACION (CARGAMENTO/ENVIO)®

Cantidad de un producto expedido (despachado) o recibido en una sola vez que corresponde a un contrato
particular o un documento de embarque. La consignacion podra constar de uno o varios tipos de productos;
podra estar compuesta por uno o varios lotes de frutas y hortalizas frescas.

LoTe®

Cantidad declarada de frutas y/u hortalizas frescas que tiene, al momento de la inspeccidn, caracteristicas
uniformes.

MUESTREO®

Se entiende por muestreo el acto de tomar una serie de muestras primarias, aproximadamente del mismo
tamafio, extraidas de diferentes puntos del lote durante la inspeccion.

MUESTRA PRIMARIA®

Unidad o envase que se extrae de un lote o, en el caso de productos sueltos o a granel, cantidad declarada que
se extrae de un solo punto del lote.

MUESTRA GLOBAL (A GRANEL)®

Varias muestras primarias representativas extraidas del lote en cantidad suficiente para permitir una
evaluacion del mismo en funcion de todos los criterios.

MUESTRA REDUCIDA®

Cantidad representativa de producto obtenida de la muestra global en cantidad suficiente para permitir una
evaluacion segln determinados criterios. Podran extraerse diversas muestras reducidas de una muestra global.

ENVASE

El recipiente (contenedor) o receptaculo (p. ej., cajas, bolsas, “clam shell”, etc.) que se utiliza para contener
las frutas y hortalizas frescas con el objeto de conservarlas y proteger su contenido.

SOLICITANTE

Cualquier individuo que tiene un interés econdmico en la consignacién o lote y que solicita una inspeccion.

Adaptada de la definicion de “requisitos” Principios del Codex para la Inspeccion y Certificacion de las
Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995).

La definicion se ha tomado de la Organizacion Internacional de Normalizacion (ISO) 874, Frutas y Hortalizas
Frescas - Muestreo, y se ha adaptada para estas Directrices.
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2. APLICACION DE LOS PROCEDIMIENTOS DE INSPECCION
2.1 OBSERVACIONES GENERALES

La inspeccion deberd comenzar por la evaluacion de las muestras primarias tomadas aleatoriamente del lote que
ha de someterse a inspeccidn. Se basa en el principio de presuncién de que la calidad general de la muestra
global (todas las muestras primarias) es representativa de la calidad general de todo el lote.

Sin embargo, en algunos casos, por ejemplo, para verificar la presencia de una determinada irregularidad de
cualquier tipo, se efectuard un muestreo selectivo. El muestreo no realizarse aleatoriamente. Por lo tanto, antes
de comenzar el muestreo, debera definirse su finalidad, es decir, deberan especificarse las caracteristicas que
han de analizarse.

2.2 LUGAR DE LA INSPECCION

La inspeccion del producto podra efectuarse durante las operaciones de clasificacion y envasado, en el punto de
expedicion (despacho), durante el transporte, en el lugar de importacién, en el mercado de venta al por mayor,
en el centro de distribucién, etc.

2.3 PREPARACION DEL PRODUCTO PARA EL MUESTREO

El comerciante o su represente debera informar al Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido siempre que haya una consignacion disponible para su inspeccion. El solicitante o su
representante debera suministrar toda la informacién necesaria para la identificacion de la consignacion o lote
que ha de someterse a inspeccion. Los lotes de una consignacion se podran considerar como uno solo si son
similares en cuanto a la naturaleza del producto fresco, envasador y/o expedidor, pais de origen, categoria del
producto, tamafio (calibre) (en el caso que el producto esté clasificado por calibres), variedad o tipo comercial
(de acuerdo a las disposiciones pertinentes de la norma de calidad) y tipo de envase y presentacion.

La consignacion o lote deber& prepararse para el muestreo de manera que se puedan tomar aleatoriamente
muestras primarias sin dificultad ni pérdida de tiempo. Esto quiere decir que el solicitante de una inspeccién
debera colocar la consignacion o lote de modo que sea completa y facilmente accesible para su inspeccion y
pueda mostrarse cabalmente la calidad y el estado de las frutas y hortalizas frescas. Un vehiculo completa o
parcialmente cargado no se considera accesible. EIl solicitante de una inspeccion deberd o bien descargar
completamente el vehiculo o abrir un paso en éste de manera que un Inspector pueda alcanzar aleatoriamente
todas las muestras primarias.

Las muestras primarias tendran que ser identificadas por un Inspector y tomadas personalmente o bajo la
supervision del Inspector. Si se necesitan muestras reducidas, el propio Inspector las sefialara y seleccionara
personalmente de la muestra global.

Cada lote deberd someterse a un muestreo por separado, pero si el lote no es uniforme o presenta dafios, debera
dividirse en lotes uniformes, cada uno de los cuales sera sometido a muestreo e inspeccién por separado.

Todas las muestras se tomaran con el Unico proposito de inspeccionar el producto para determinar su
conformidad con las normas. Después de la inspeccion todas las muestras se deberan devolver al solicitante.

2.4 IDENTIFICACION DE LOS LOTES Y/O FORMACION DE UNA IDEA GENERAL ACERCA DE LA
CONSIGNACION

Los lotes se identificaran por su marcado o con arreglo a otros criterios. Si una consignacion consta de varios
lotes, el Inspector deber& formarse una idea general acerca de la consignacion con ayuda de los documentos
que la acompafan o de las declaraciones con respecto a ella. Seguidamente determinara en qué medida los
lotes se ajustan a la informacion presentada en dichos documentos.

Si las frutas y hortalizas frescas han de cargarse o han sido ya cargadas en un medio de transporte, se utilizara
el nimero de registro de éste para identificar la consignacion.

2.5 ASISTENCIA AL INSPECTOR
El solicitante de la inspeccién debera proporcionar:

- instalaciones adecuadas en un lugar por el que no transiten vehiculos ni existan otros peligros y donde
pueda efectuarse la inspeccion;
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- una mesa de clasificacion adecuada donde pueda inspeccionarse el producto;

- instalaciones adecuadas y debidamente iluminadas donde puedan inspeccionarse el producto. La
iluminacion podra ser de origen natural o artificial y su intensidad debera ser por lo menos de 540 lux a
la altura de la mesa de clasificacion;

- laasistencia fisica que pueda necesitar el Inspector.
2.6 INSPECCION DEL LOTE

2.6.1 Evaluacion del envasado v de la presentacion en base a las muestras primarias

El envasado y el material utilizado en el mismo serén verificados para determinar su idoneidad y limpieza de
conformidad con lo establecido en las normas. Si sdlo se permiten determinados tipos de envases, el Inspector
comprobara si se estan utilizando. Si la Norma en cuestion comprende disposiciones relativas a la
presentacion, también se verificara la conformidad con la misma.

2.6.2 Verificacidn del marcado en base a las muestras primarias

El Inspector determinaré si el marcado del producto se ajusta a la Norma. Se verificara también la exactitud del
marcado.

2.6.3 Verificacidn del nimero de envases o del volumen del producto en el lote

La inspeccion y el muestreo se basan en el nimero de envases 0 volumen de producto dentro de un lote para
obtener el tamafio correcto de la muestra. Por lo tanto, la verificacion del conteo/volumen es importante para
la credibilidad de la inspeccidn y certificacion.

El tamafio de la muestra no se debera basar solamente en la informacion proporcionada por el solicitante,
sino en el conteo/volumen efectivo al momento de la inspeccion. En el caso de cargas con productos sueltos
o0 a granel, donde es més dificil verificar el conteo/volumen efectivo, el Inspector debera hacer la siguiente
observacion en el Certificado de Inspeccion bajo “Observaciones”: “tamafio de la muestra basado en el
conteo/volumen proporcionado por el solicitante”.

2.6.4 Muestreo

El Inspector determinara el tamafio de la muestra global para poder evaluar el lote que ha de someterse a
inspeccion. Seleccionara aleatoriamente los envases (muestras primarias) que habran de ser inspeccionados o,
en el caso de productos sueltos o a granel, los puntos del lote de los cuales se extraeran las muestras primarias.

Los envases dafiados no se seleccionaran como parte de la muestra global; se apartaran y, si es necesario, se
someteran a una inspeccién por separado.

Si, después de una inspeccion, el Inspector observa que no es posible llegar a una decision, podra tomar mas
muestras primarias y expresar los resultados globales como promedio del nimero total de muestras primarias.

Ciertos criterios, como el estado de desarrollo y/o madurez o la presencia o ausencia de defectos internos,
podran verificarse en base a muestras reducidas. Este procedimiento podra utilizarse cuando el producto esté
partido o destrozado. EIl tamafio de las muestras reducidas debera limitarse a la cantidad minima absoluta
necesaria para evaluar el lote; sin embargo, si se determina o sospecha la presencia de defectos, el tamafio de la
muestra reducida no debera exceder del 10% del tamafio de la muestra global tomada inicialmente para la
inspeccion.

Los criterios relativos al grado de desarrollo y/o madurez podrén verificarse utilizando los instrumentos, p.ej.
un refractometro y/o un penetrémetro, y métodos que se establecen en la Norma o con arreglo a practicas
aceptables.

2.6.3.1 Productos envasados

En el caso de productos envasados (envases de madera o de cartdn, bolsas, etc.), las muestras primarias se
seleccionaran aleatoriamente en todo el lote de acuerdo con el Cuadro 1 para asegurar que sea representativa
del lote completo. Es importante tomar el nimero minimo de muestras primarias antes de declarar
insatisfactorio un lote.
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Cuadro 1 — Nimero minimo de envases que han de extraerse*

NUmero de envases en el lote

NUmero minimo de envases
(muestras primarias)
gue han de extraerse

hasta 100 5
101 - 300 7
301 - 500 9
501 - 1.000 10
mas de 1.000 15 (como minimo)

2.6.3.2

El producto a granel comprende las frutas y hortalizas sueltas que se cargan directamente en un medio de
transporte. También podra incluir producto suelto transportado en envases (recipientes, contenedores, etc.)
que estan abiertos en la parte superior.

Productos a granel

Las muestras se tomaran aleatoriamente en diferentes puntos de todo el lote en funcion del peso total o el
nimero total de unidades segun se indica en el Cuadro 2. Se deberan tomar por lo menos cinco muestras
primarias del lote. En el caso de frutas y hortalizas voluminosas (méas de 2 kg por unidad), las muestras
primarias deberan constar de por lo menos de cinco unidades. Es importante extraer la cantidad minima de
muestras primarias especificadas en este Cuadro antes de tomar una decisién con respecto a su falta de
conformidad con la Norma.

Cuadro 2 — Tamafio minimo de las muestras primarias’

Peso del lote (en kilogramos)
0 numero total de unidades en el lote

Peso total minimo de las muestras
primarias (en kilogramos) o himero
total de unidades que han de extraerse

hasta 200
201 - 500
501 - 1,000
1,001 - 5.000
mas de 5.000

10
20
30
60
100 (como minimo)

Ejemplo:

Muestro minimo para un lote de 5.200 kg en peso: Cinco (5) muestras primarias de 20 kg cada una para un
total de 100 kg o 10 muestras primarias de 10 kg cada una.

Muestro minimo para un lote de 1.000 melones (mayor de 2 kg cada uno): Seis (6) muestras primarias de
5 melones cada una.

2.7  INSPECCION DEL PRODUCTO

El producto debera extraerse completamente del envase para su inspeccion; el Inspector podra omitir este
tramite Unicamente si el tipo de envase y la forma de presentacion permiten examinar el contenido sin retirar el
producto del envase. La inspeccién de la homogeneidad, los requisitos minimos, las categorias de calidad y
calibre se realizara tomando como base la muestra global. Si se detectan defectos, el Inspector determinara el
porcentaje del producto que no se ajuste en nimero o en peso a la Norma. Los resultados de cada muestra
primaria examinada y el resultado general de la muestra global se registraran en una hoja oficial de datos que se
adjuntara a una copia del Certificado de Inspeccion y se archivara en una oficina del Organo de Inspeccion y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido.

Los cuadros 1 y 2 se han tomado de la ISO 874, Frutas y Hortalizas Frescas - Muestreo. El pais participante
podra probar otro método de muestreo que no sea estipulado, si ha notificado previamente su intencion al
Organo de Inspeccién y Certificacion competente.
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Cuando un Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido es responsable por la
auditoria del SGC, esto se debera reflejar en el certificado (Anexo Il) mas que el examen directo del
producto envasado y clasificado. No se necesita adjuntar copia de los registros al Certificado de Inspeccion
pero se debera observar lo siguiente: “La Certificacion se basa en la evaluacion de conformidad y auditoria
de un Sistema de Gestién de Calidad proporcionada por el solicitante™.

2.8  INFORME DE LOS RESULTADOS DE LA INSPECCION

Cuando un Inspector observa que las frutas y hortalizas frescas estan conformes a la Categoria indicada en la
Norma, el Inspector podra emitir el Certificado de Inspeccion en funcidn de este resultado.

Si se observan defectos mayores aquéllos permitidos en la Norma, el Inspector debera indicar el porcentaje
de producto que no esta conforme con la Norma en el(los) registro(s) de inspeccion y en el Certificado de
Inspeccion. EIl Inspector debera informar al solicitante 0 a su representante de las razones de la no-
conformidad del producto. Dicha informacién se comunicara de acuerdo con las disposiciones juridicas de
cada pais. Ello no sera necesario si al modificar el marcado del producto se puede conseguir la conformidad
con la Norma.

El producto que no estad conforme con la Norma no se podra transladar sin la autorizacion del Organo de
Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido que ha determinado tal resultado. La
autorizacion esta sujeta a las condiciones establecidas por el Organo de Inspeccidn y/o Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido. Si es posible conseguir la conformidad del producto con la Norma modificando el
marcado, ello deberd comunicarse al solicitante o a su representante.

El Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido debera mantener un sistema de
registro de los resultados de las inspecciones, puesto que se debera expedir un Certificado de Inspeccion oficial
de cada una de las inspecciones realizadas.

2.9 PRODUCTOS NO CONFORMES

Un lote de producto que no se encuentra conforme con la Categoria indicada en la Norma se podra
acondicionar o etiquetar de nuevo para que cumpla con los requisitos de la Norma. Cuando el solicitante ha
consentido este procedimiento, deberd presentar el lote reacondicionado, o parte de éste, para la inspeccion.
El Inspector deberd emitir, cuando corresponda, un Certificado de Inspeccion para el lote o parte de éste,
confirmando su conformidad con la Norma.

El comerciante no podra comercializar el producto no conforme antes que el Organo de Inspeccion y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido haya asegurado que el producto esté conforme.

2.10 Solicitud de una nueva inspeccién

En el caso de que el solicitante o su representante no esté satisfecho con los resultados de la inspeccion,
podré solicitar una nueva. Esta solicitud s6lo se admitira si:

(@)  El Inspector puede confirmar que el lote es el lote que se inspeccion6 originalmente;
(b)  EI 100%™* del lote esta disponible para su inspeccion; y
(c) El lote es plenamente accesible para una inspeccion completa.

Si no se cumplen estos criterios, se denegara la nueva inspeccion solicitada.

* Se necesita el 100% del producto cuando la inspeccion se lleva a cabo con el propdésito de cumplir con los
requisitos reglamentarios establecidos en el pais. Sin embargo, si la inspeccidn se realiza por otras razones,
como la resolucidn de disputas comerciales, se acepta el 75% del lote que esta disponible para la inspeccion.

Podra realizarse una nueva la inspeccion en caso de defectos permanentes (es decir, no progresivos) o de
defectos en el estado (es decir, progresivos), si se solicita dentro de un plazo razonable después de la primera
inspeccion. De lo contrario, la nueva inspeccién debera llevarse a cabo sobre los defectos permanentes ya que
los defectos en el estado darian siempre resultados diferentes.

El Inspector que lleva a cabo la nueva inspeccion podra ser diferente al que realizo la inspeccion original. El
Inspector de una nueva inspeccion debera ser del mismo nivel o superior. El Inspector que llevé a cabo la
inspeccion original deberéa limitarse a identificar o verificar el lote.

Si la nueva inspeccion no confirma los resultados de la inspeccion original, el Certificado de Inspeccion de ésta
guedara sin efecto.
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2.11 REDUCCION DEL VALOR COMERCIAL DEL PRODUCTO COMO RESULTADO DE LA INSPECCION

Después de la inspeccién, la muestra global se devolvera al solicitante y se pondra a su disposicion. A no ser
que la ley estipule lo contrario, el Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido
no estard obligado a devolver los elementos de la muestra global que se podrian destruir durante la
inspeccion.
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ANEXO I
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

El Certificado de Inspeccion relativo a la Conformidad de las Frutas y Hortalizas Frescas debera expedirse con
arreglo a las Directrices del Codex para Modelos Genéricos de Certificados Oficiales y para la Preparacion y
Expedicion de Certificados (CAC/GL 38-2001).

El Certificado de Inspeccién que figura a continuacién es un modelo propuesto en el que puede ajustarse la
anchura de los diferentes recuadros, segin convenga, para satisfacer las diferentes condiciones o exigencias
de inspeccién de cada pais y en particular su conveniencia/adaptabilidad para que se pueda utilizar en la
certificacion electronica.

NOTAS EXPLICATIVAS ACERCA DEL USO DEL CERTIFICADO DE CONFORMIDAD

Las notas que figuran a continuacién tienen por objeto ayudar a los inspectores a utilizar el certificado.

CasillaN°1 Nombre y direccion del solicitante/comerciante. Podra ser un importador, exportador,
mayorista, distribuidor, expedidor, etc. Podra utilizarse también un codigo de identificacion aprobado,
emitido por el Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente reconocido.

Casilla N° 2 NUmero Unico asignado al Certificado de Inspeccion.
Casilla N° 3 Titulo o sigla del Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido.

CasillaN°4 Esta es una referencia Unica que se asigna a la consignacion, conocida también como RUC
(“Referencia Unica de Consignacién”). Podra incluir informacion sobre la licencia del establecimiento de
produccién, elaboracion y/o envasado en el pais exportador/productor.

CasillaN°5 Nombre y direccion del envasador o establecimiento de produccion segun se indica en el
envase. Si es idéntico al del solicitante/comerciante, indicar con una sefial de visto bueno en la casilla
correspondiente. También se puede utilizar un codigo de identificacion aprobado, expedido por el Organo de
Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido. Esta informacion deberd incluir detalles
sobre la licencia del establecimiento de produccion, elaboracion y/o envasado en el pais
exportador/productor. Cuando existan varios envasadores se debera utilizar el término “varios”.

Casilla N° 6 Este espacio se puede utilizar para proporcionar cualquier otra informacion adicional sobre la
direccion que pudiera ser pertinente a los efectos del certificado. Por ejemplo, nombre y direccion del
importador o consignatario; o exportador o consignador.

Casilla N° 7 Se utiliza para proporcionar informacién relativa al transporte a saber: identificacion del
vagon, camion, contenedor maritimo, etc., nimero de contenedores o cualquier otra informacion que pueda
ser pertinente para el control del documento.

Casilla N° 8 Espacio libre para incluir cualquier otra informacion que pueda ser pertinente para el control
del documento.

CasillaN°9 Nombre del pais o lugar donde tiene lugar la inspeccidn.

Casilla N° 10 En todos los casos se debera indicar el nombre del pais a donde se envia el producto. Sin
embargo, si en el momento de la inspeccion se desconoce el pais del destino final — en particular en caso de
transporte maritimo o aéreo — este dato se reemplazara por la palabra “desconocido”. Tachar esta casilla
cuando la inspeccién se efectle en el lugar de destino.

Casilla N° 11 Especificar cualquier reglamento nacional relacionado con la exportacién o importacion del
producto en cuestion. Esto debera incluir, cuando sea posible, la referencia al titulo o nimero de la Norma
aplicada o los requisitos que se han tenido en cuenta al llevar a cabo la inspeccion.
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Casilla N° 12 Espacio libre para especificar el nimero de travesia (maritima), nimero de vuelo (aéreo) o
namero de viaje (terrestre).

Casilla N° 13 Nombre del puerto maritimo, aeropuerto, terminal de flete (carga), estacion ferroviaria u otro
lugar donde se ha procedido a la carga de la mercaderia en el medio de transporte.

Casilla N° 14 Nombre del puerto maritimo, aeropuerto, terminal de flete (descarga), estacion ferroviaria u
otro lugar donde se ha procedido a la descarga de la mercaderia del medio de transporte.

Casilla N° 15 Nombre del destino final de entrega del producto. Si es desconocido, escribir “desconocido”.
Casilla N° 16

No. y tipo de envases

Numero y tipo de envases (cajas, bandejas, cajas de carton, etc.). La especificacion del tipo de envase es
facultativo.

Naturaleza o nombre del producto (variedad cuando lo especifica la Norma)

Naturaleza o tipo de producto (manzanas, melocotones, etc.), el nombre de la variedad o tipo comercial del
producto (Golden Delicious, Dixired, etc.) cuando lo especifica la Norma.

Pais de origen
Pais donde se ha producido el producto.

Grupo o lote N°

Un namero de referencia, asignado por el fabricante, para designar un grupo de producto dentro del mismo
grupo o lote de produccién. También puede incluir un codigo fechado.

Categoria
Especificar la categoria: Extra, I, Il.

Peso bruto /neto total

Especificar el peso neto o bruto total de la consignacion, segln se indica en la hoja de pesaje o en la nota de
la consignacion.

Casilla N° 17 Registro de los defectos que se encontraron por encima de lo permitido en la Norma y el
porcentaje que no estaba conforme con la Norma. Si el lote cumple con la categoria declarada en el envase,
indicar con una sefial de visto bueno en la casilla correspondiente.

Casilla N° 18 Oficina de aduanas de entrada o de salida: especificar el lugar donde debe despacharse la
consignacion.

Casilla N° 19 Lugar y fecha de emision: lugar donde se inspeccionaron las frutas y hortalizas frescas y la
fecha en que se emitio el certificado.

Casilla N° 20 Duracién de la validez del Certificado de Inspeccion: especificar el nimero de dias en que es
valido el Certificado de Inspeccion (incluido el dia de la inspeccion). EI Organo nacional de Inspeccion y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido determina el nimero de dias basdndose en criterios
especificos de cada pais (naturaleza del producto, estacién del afio, lugar de produccién, etc.).

Casilla N° 21 Reservado para cualquier comentario adicional. El Inspector debera tachar esta casilla cuando
no haga observaciones.

Casilla N° 22 Inspector: nombre completo de la persona que ha inspeccionado las frutas y hortalizas frescas.

Casilla N° 23 Firma: firma de la persona que ha inspeccionado las frutas y hortalizas frescas. Espacio para el
timbre o sello del Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido..
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ANEXO 11
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
1. Solicitante/Comerciante 2. CERTIFICADO DE INSPECCION N°:

El presente certificado esta destinado al uso exclusivo del Organo de
Inspeccidn y/o Certificacién Oficial u Oficialmente Reconocido

3. Organo de Inspeccion y/o 4. Referencia Unica de Consignacion
Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido

5. Envasador (establecimiento) indicado en el envase (si | 6. Direccion adicional
es diferente del solicitante/comerciante)

7. ldentificacion del medio de transporte y otros detalles | 8. (Espacio en blanco)
(pej. N° de vagdn, N° de registro, etc.)

9. Pais y lugar donde se efectta la | 10. Pais de destino
inspeccion*
12. N° de navio/vuelo 13. Puerto/aeropuerto de 11. Espacio reservado para los reglamentos nacionales
carga
14. Puerto/aeropuerto de 15. Lugar final de entrega
descarga
16. N2y tipo de envases** Naturaleza Pais de origen Grupo o Categoria | Peso bruto/neto total
del producto N° de lote- (en kg)***
(variedad, si lo especifica
la Norma)
17. Condicion del lote: El lote cumple con la categoria declarada en el envase

El Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido antes mencionado certifica que la consignacion antes
descrita se ajusta a las normas vigentes;

- enbase al examen de las muestras extraidas al llevar a cabo la inspeccién

- enbase a la evaluacion y auditoria llevada a cabo por el envasador
en el marco de un Sistema de Gestion de Calidad

18. Oficina de aduana de salida** 19. Lugar y fecha de emision 20. Periodo de validez del Certificado de
Inspeccidn **** (dias)

21. Observaciones

22. Inspector (nombre y apellido con letras mayusculas)
23. Firma Timbre/Sello del Organo de Inspeccion y Certificacion

* Cuando el producto se reexporte, indicar en la casilla 16 su origen después de anotar la “naturaleza del producto”.
** Facultativo.

***  Suprimir en caso necesario.

**** Valido hasta el punto de exportacion (incluidos los dias de inspeccion).
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ANEXO |1 (Continuacién)

CERTIFICADO DE CONFORMIDAD PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

(Pagina adicional)

1. Solicitante/Comerciante

2. CERTIFICADO DE INSPECCION N°:

El presente certificado esta destinado al uso exclusivo del Organo de
Inspeccidn y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido.

3. Organo de Inspeccion y/o 4. Referencia Unica de
Certificacion Oficial u Oficialmente Consignacion

Reconocido

16. N2y tipo de Naturaleza del Pais de origen Grupo o N° de lote- Categoria Peso bruto/neto
envases** producto total
variedad, si lo (en kg)***
especifica la
Norma

21. Observaciones

21. Inspector (nombre y apellido con letras mayusculas)

22. Firma

Timbre/Sello del Organo de Inspeccion y Certificacion
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