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PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS

COMITE DEL CODEX SOBRE EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
TREINTAVA SESION
HALIFAX, CANADA, DEL 6 AL 10 DE MAYO DE 2002

ANTEPROYECTO DE RECOMENDACIONESPARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS OBTENIDOS POR MEDIO DE CIERTAS TECNOLOGIASDE
MODIFICACION GENETICA/ INGENIERIA GENETICA
(ANTEPROYECTO DE DIRECTRICESPARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOSY INGREDIENTES OBTENIDOS POR MEDIO DE CIERTAS
TECNOLOGIASDE MODIFICACION GENETICA/ INGENIERIA GENETICA):
DISPOSICIONES DE ETIQUETADO (CL 2001/43-FL, ALINORM 01/22A — APPENDI X V)

OBSERVACIONES DE LOS GOBIERNOSEN EL TRAMITE 3

COMMENTS FROM:

GUATEMALA
JAPAN
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ANTEPROYECTO DE RECOMENDACIONESPARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS OBTENIDOS POR MEDIO DE CIERTAS TECNOLOGIASDE
MODIFICACION GENETICA/ INGENIERIA GENETICA

(ANTEPROYECTO DE DIRECTRICESPARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOSY INGREDIENTES OBTENIDOS POR MEDIO DE CIERTAS
TECNOLOGIASDE MODIFICACION GENETICA/ INGENIERIA GENETICA):
DISPOSICIONES DE ETIQUETADO (CL 2001/43-FL, ALINORM 01/22A — APPENDI X V)

OBSERVACIONES DE LOS GOBIERNOSEN EL TRAMITE 3

GUATEMALA::

Guatemala, reitera su posicion de oponerse a que € Etiquetado de los Organismos Genéticamente
Modificados y sus Derivados sea obligatorio en base a que no encontramos una razén desde el Punto de
Vista de Inocuidad de los Alimentos, para diferenciar los Organismos Genéticamente Modificados de las
No Modificados.

Estamos concientes de que un Organismo Genéticamente Modificado para que salga a mercado, tiene
que cumplir una serie de Evaluaciones Técnico Cientificas, donde se determinan los Riesgos y
Beneficios para el ser humano, los animales, vegetalesy el Medio Ambiente, para su aprobacion.

JAPON:

El Gobierno de Japdn espera sinceramente que se establezca el esquema internacional mente coordinado
y armonizado para el etiquetado de alimentos derivados de la biotecnol ogia moderna, y espera que el
CCFL alcance un consenso sobre este tema tan pronto como sea posible.

En Japdn, una nueva norma de etiquetado de alimentos derivados de la biotecnologia moderna ha
entrado en vigor desde Abril de 2001. La estructura de esta normay la situacion actual respecto a su
cumplimiento se indican a continuacion.

(1) Laestructura dela norma japonesa para €l etiquetado de alimentos derivados de |a biotecnologia
moderna (ver pagina adjunta)

(2) Stuacion actual respecto a su cumplimiento
Desde que entrd en vigor la nueva norma, una institucion relacionada al Ministerio de Agricultura,
Alimentacion y Pesqueria (MAFF), € “Centro parala Calidad de los Alimentos, € Etiquetado y los
Servicios alos Consumidores’ estd monitoreando €l etiquetado de los alimentos derivados de la
biotecnol ogia moderna para hacer cumplir el etiquetado adecuado. Este Centro esté conduciendo el
monitoreo tanto por e método cualitativo de PCR como por medio de la verificacion del mangjo de
|dentidad Preservada (1P).

Laencuesta realizada en Julio de 2001 demostré que casi todos |os productos encuestados estaban
adecuadamente etiquetados. Ademas, |a otra encuesta de cuestionario demostré que 98% de los
consumidores Japoneses estén informados sobre laimplementacién del etiquetado de alimentos
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derivados de la biotecnologia moderna y creen que e sistema de etiquetado les proporciona
informacion Util.

Como se indica en lineas anteriores, €l Gobierno de Japdn opina que € nuevo sistema de etiquetado ha
sido hasta el momento implementado sin tropiezos.

tNormas de etiquetado en otros paises

El Gobierno de Japdn ha estado recol ectando informacién sobre € etiquetado de alimentos derivados de
la biotecnologia moderna en otros paises. Pareciera que la mayoria de los paises (30 paises de 35 paises
que han contestado a nuestro cuestionario hasta e momento) tienen/van atener algun tipo de sistema
propio de etiquetado obligatorio para tales alimentos sin una norma internacional.

Creemos que esta situacion significa que necesitamos trabajar en el anteproyecto de norma internacional
para € etiquetado de alimentos derivados de |a biotecnologia modernay tratar de crear consenso sobre
este temalo més pronto posible.
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(p ina adjunta)

Laestructura dela norma japonesa para € etiquetado de alimentos derivados de la

biotecnologia moder na

Clasificacion del aimento

Tema

Requisito de Etiquetado

* Clasificacion 1

L os productos genéticamente
modificados (por ejemplo, €l frijol de
soya) que son significativamente
diferentes de los convencionales en
composicion, valor nutricional, etc., y
los aimentos procesados derivados de
estos productos (incluyendo alimentos
subsecuentemente procesados a partir
de tales adimentos)

<Alimentos designados>

(1) Frijol de soyadto en acido oléico

(2) Un dimento cuyo principal
ingrediente es  (1)arriba indicado
(excepto por frijoles de soya
desgrasados)

(3) Un aimento cuyo principal
ingrediente es & (2) arriba indicado

O Serequiere etiquetar ("Frijol

de soya [alto en &cido
ol éi co] genéticamente
modificado”, €tc.)

* Clagificacion 2

Productos agricolas que tienen algunos
cultivos modificados en sus categorias
gue son equivalentes a las
convencionales en composicion, valor
nutricional, uso para el que sele
desting, etc., (por egemplo, frijol de
Soya, maiz, papas, [colza oleaginosay
semilla de algoddn]) y alimentos
procesados derivados a partir de estos
productos en los que e ADN
recombinante o la proteina resultante
todavia esta presente alin luego del
procesamiento

<Alimentos designados>

[5 productos agricolag]

Frijol de soya (incl. Frijol de soya

verde (comestible), brotes de frijol de

soya), maiz, papas, colzas, semillas de
algoddn

[30 alimentos procesados (grupos)|

(1) Tofu (Reguesdn defrijol) y
productos de Tofu O

(2) Shimi-tofu, Okara (Sedimentos de
requeson de frijol), Y uba (I1&mina
de caseina deshidratada de soya)

(3) Natto (Soyafermentada)

(4) Leche de soya

(5) Miso (Pasta de soya fermentada)

(6) Frijol de soya hervido

(7) Frijol de soya enlatado o
embotellado

(8) Kinako (Harina de soya)

(9) Frijol de soyatostado

(10)Alimento del cud € principa
ingrediente es cualquiera de los
siguientes del (1) al (9)

(11)Alimento del cud € principa
ingrediente es frijol de soya (para
cocinar)

(22)Alimento del cud € principa
ingrediente es polvo de frijol de
soya

(13)Alimento del cud € principa
ingrediente es proteina de frijol de
soya

(14)Alimento del cud € principa
ingrediente es frijol de soya verde
(comestible)

(15)Alimento del cud € principa
ingrediente es brotes de frijol de
soya

(16)Botanas de maiz

Alimentos producidos a partir
de productos agricolas
genéticamente modificados
gue han tratados bagjo un
manejo de Identidad
Preservada (1P)

Serequiere etiquetar ("Frijol
de soya [genéticamente
modificado]", etc.)

Alimentos producidos a partir
de productos agricolas
designados ...productos
agricolas que han sido
...producidos, distribuidos, o
procesados sin segregacion
entre los productos agricolas
GM vy los productos agricolas
no GM

Serequiere etiquetar ("Frijol
de soya [genéticamente
modificado], NO segregado]”,
etc.)

Alimentos producidos a partir
de productos agricolas no GM
gue se confirma haber sido
tratados bajo un manejo de
Identidad Preservada (IP)

No se requiere etiquetar Es
posible €l etiquetado
Voluntario

(Frijol de Soya[no
modificado genéticamente]”,
etc.)
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(17)Almidén de maiz

(18)Maiz para palomitas (pop-corn)

(19)Maiz congelado

(20)Maiz enlatado o embotellado

(21)Alimento del cud € principa
ingrediente es la harina de maiz

(22)Alimento del cud e principal
ingrediente es la sémola de maiz
(excluyendo hojuelas de maiz)

(23)Alimento del cud e principal
ingrediente es maiz (paracocinar)

(24)Alimento del cud e principal
ingrediente es del (16) a (20)

(25)Papas congel adas

(26)Papas deshidratadas

(27)Almidén de papa

(28)Botanas de papa

(29)Alimento del cud e principal
ingrediente es del (25) d (28)

(30)Alimento del cud el principal
ingrediente es papa (para cocinar)

* Clasificacion 3

Alimentos procesados derivados de
productos agricolas que tienen algunos
cultivos modificados en sus categorias
que son equivalentes a las
convencionales en composicién, valor
nutricional o uso parael que sele
desting, etc., (por gjemplo, frijol de
Soya, maiz, papas, colza oleaginosay
semilla de algoddn) en los que € ADN
recombinante o la proteina resultante
yano estan presentes como resultado
de haber sido removidas o degradadas
durante el proceso de manufactura.

Salsa de soya

Frijol de soya

Hojuelas de maiz

Jarabe de amidon de maiz
Jarabe isomerizado de maiz
Dextrina

Aceite de maiz

Aceite de colza

Aceite de semilla de algodon

oooooogooo

Un alimento del cud € principal
ingrediente es cualquiera de los arriba
indicados

No se requiere etiquetar

Es posible e etiquetado
voluntario (se aplican los
criterios antedichos)

1. Elingrediente principal significalos ingredientes que han sido clasificados entre los tres
principal es constituyentes en términos de la proporcion del peso que representan, y que constituyen al
menos 5 por ciento del peso total.

2. Mango | P (Mango de Identidad Preservada) significa e método de mango en € que se obtiene la
segregacion entre los productos agricolas genéticamente modificados y 1os no modificados bajo
cuidado de un buen administrador en cada etapa de la produccion, distribucién y elaboracion.
Ademés, se debe verificar por medio de documentacion que indique claramente que se ha efectuado la

segregacion.

3. El etiquetado para alimentos procesados producidos a partir de las papasentrara en vigor en

Enero de 2003.

4. Laproporcién permisible de presencia adventicia de cultivos GM aprobados, por medio de un
manejo apropiado de I P, se prescribe en no més del 5% por peso como referencia, parad frijol de

soyay € maiz.



