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DIRECTRICES PARA LA PRODUCCION, ELABORACION, ETIQUETADO Y
COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS PRODUCIDOS
ORGANICAMENTE:

ANTEPROYECTO DE SECCIONES REVISADAS: SECCION 5 - CRITERIOS Y
ANEXO 2 - SUBSTANCIAS PERMITIDAS (CL 2001/48-FL)

COMENTARIOS DE LOS GOBIERNOS EN EL PASO 3

DINAMARCA:

Dinamarca tiene los siguientes comentarios a las listas de aditivos y coadyuvantes para € ganado
y las abgjas.

Dinamarca considera que las listas deberian ser tan cortas y restrictivas como fuera posible y
estamos afavor de listas 0 casillas separadas para |os productos pecuarios. Si se escoge tener
listas separadas, la lista para los productos pecuarios deberia colocarse bgjo lalista
correspondiente a los productos vegetales para que sea claro que los otros productos, por g emplo
aguay salesy preparaciones de microorganismos y enzimas, pueden ser también utilizadas en
productos pecuarios.

Tabla 3 (Para productos pecuariosy de la apicultura)
Apreciamos mucho que € nitrito y € nitrato no estén incluidos en lalista.

No estamos afavor de la ceniza de madera como agente colorante, pero si se incluye, deberian
mencionarse los quesos especificos para los que podria utilizarse.

Sugerimos afiadir E 325 Lactato de sodio, alos productos carnicos para prevenir e crecimiento
de Listeria monocytogenes.

Se mencionan varios estabilizadores, no todos |os cuales parecieran necesarios. Sugerimos se
eliminen, por g emplo, 413 Goma de Tragacanto y E 414 Goma arabica, o al menos especificar
mas los usos y diminar productos de confiteria de esta lista, a no ser que exista realmente una
confiteria de origen pecuario.

No se deberia permitir los aromatizantes para |os productos pecuarios.

Tabla 4 (Para productos pecuariosy de la apicultura)

El cloruro de calcio estatambién en la Tabla 3. Los agentes parareforzar la textura se consideran
aditivos alimentarios y no deberian reglamentarse en esta Tabla. En términos de produccion de
quesos, la substancia se considera un aditivo en la Unién Europea (UE). Por lo tanto proponemos
seeiminedelaTabla4.

El &cido lactico y € carbonato de sodio, para los usos que se mencionan, son aditivos y deberian
estar solamente en la Tabla 4.

¢Para qué propdsito se necesitan los carbonatos de calcio?
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FRANCIA:

Se dan comentarios a continuacion— Las enmiendas propuestas se dan en negrita.

Seccion 5 (Reguisitos)

En e Punto 5.1a) “substancias utilizadas para fertilizar 0 acondicionar los suelos’, se propone
anadir las siguientes precisiones :

En & segundo inciso

- los ingredientes seran de origen vegetal, animal, microbiano o mineral y pueden ser
sometidos a los siguientes procesos: fisicos (por € emplo, mecanicos, térmicos),
enzimaticos, microbianos (por g emplo e compostado y la fermentacion);

En & tercer inciso
- SU USO no tiene un impacto negativo sobre |os organismo del suelo y/o las caracteristicas
fisicas del suelo:

— substancias de baja solubilidad para limitar lainfiltracion y los riesgos de
contaminacion del agua;

— substancias de baja concentracion de materia fertilizante para evitar crear
un desbalance en € suelo 0 en la flora microbiana.

En el Punto5.1.c) “substancias utilizadas como aditivos o coadyuvantes de la elaboracion en la
preparacion o preservacion del alimento” — primer inciso de la version en Frances el segundo
paréntesis debe eliminarse después de la palabra “microbiens’ (esta correcto en laversion en
Inglés) :

- « ces substanciassont telles qu’ on les trouve dans la nature et peuvent avoir été soumises
a des procédés mécaniques/physiques (par ex. extraction, précipitation), biologiques/
enzymatiques| ] ou microbiens (par ex. fermentations); »

En el segundo inciso, luego de “son esenciales para preparar tal producto porque no hay otras
tecnologias disponibles; ” seria recomendable afiadir, “ para asegurar su conservacion e
inocuidad’.

Anexo 2 (Listas)

Tabla 1: Substancias para el uso en lafertilizacion y acondicionamiento de los suglos

En laversion en Inglés, “Compost and spent mushroom and Vermiculite substrate”
(también llamado composta de lombrices de tierra), “vermiculita’ no pareciera ser el
término apropiado. Deberia ser reemplazado por “detritus de lombrices (vermicompost) e
insectos’, [ Notadel Traductor: Laversion en espafiol usael término “substratos.... delavermicultura’]
tal como se usa por ggemplo en el Anexo Il A del Reglamento Europeo (CEE) No.
2092/91.
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Para el fosfato de aluminio y calcio, parte de la frase parecierafatar en la descripcion: €
contenido de cadmio es € limitado. El texto deberia por lo tanto decir: “contenido de cadmio :
méaximo 90 mg/kg P2Gs”.

Para“ Subproductos de la industria del azicar” , el gemplo de* vinaza” es inapropiado, por que
los lavados de alambiques son productos de la destilacion y no de laindustria del azlcar. Los
subproductos de laindustria del aziicar son écumes (“sugar factory lime” en Inglés).

Tabla 3: ingredientes no agricolas mencionados en la Seccién 3 de estas directrices

En laprimera parte delaTabla 3.1 Aditivos alimentarios, incluyendo portadores, Para
productos vegetales no deberia darse como titulo pues, para varios aditivos (goma arabica,

cloruro de calcio, ...), seindican en las condiciones especificas que pueden ser usados para
“leche, grasa, productos lacteos”.

Algunos aditivos para los que no se han dado condiciones especificas pueden ser usados en la
preparacion de alimentos de origen vegetal y también para alimentos de origen pecuario. Este es
por ggemplo e caso del &cido alginico y de los aginatos.

Para productos pecuarios y de la apicultura

Seria apropiado afiadir 1os siguientes aditivos.

INS Nombre del aditivo Condiciones especificas
160 a (i) Carotenos naturales Quesos tradicionales
160 b Rocou, anato, bixina, Quesos tradicionales
norbixina
250 and 252 Nitrito de sodio Productos de carne de cerdo y productos de carne
Nitrato de potasio curtida, con un contenido maximo de 80 mg/kg de Na
NO,
270 Acido lactico Productos |acteos y carnicos, funda-{tripa)-de
salehiehas
300 and 301 Acido ascérbico Productos carnicos en asociacion con nitritos y
Ascorbato de sodio nitratos
325 Lactato de sodio Productos de carne de cerdo
330 Acido citrico Productos de los huevos
331 Citrato de sodio Productos de los huevos, productos carnicos, quesos
procesados
415 Goma Xanthan Productos | acteos
500 Carbonatos de sodio Productos | &cteos
939 Helio

Tabla 4: Coadyuvantes de la elaboracion

Para productos pecuarios y de la apicultura:

Seria apropiado afadir |as siguientes substancias

Nombre dd aditivo

Condiciones especificas

Dioxido de carbono

Nitrogeno

Etanol

Solvente
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JAPON:

Las siguientes substancias deberian afiadirse ala Tabla3 end Anexo 2 de las Directrices parala
Produccién, Elaboracion, Etiquetado y Comercializacion de Alimentos Producidos
Orgénicamente.

Para productos pecuarios y de la apicultura:

Necesidad en la elaboracién de productos

INS Nombre Funcidn .
pecuarios procesados
415 Goma Xanthan Agentede - Estosse utilizan paraacondicionar latexturade
416 Goma Karaya gelatinizacion los alimentos de acuerdo a sus caracteristicas.
Espesante ~
- Contribuyen a mantenimiento de la calidad
de los productos, tales como el budin, a
mejorar su resistencia alos cambios de
temperatura.
Se usan para dar viscosidad a productos
liquidos, tal como la cocoa, para prevenir la
sedimentacion de particulas insolubles.
- J
% JapOn piensa que tanto la goma X anthan como
la goma Karaya deberian permitirse paralos
productos pecuariosy vegetales, de acuerdo a
sus caracteristicas, con el propdsito de mantener
lacalidad.
450i Pirofosfato disodico Emulsificador - Estosse utilizan paraacondicionar latexturade
dihidrégeno los alimentos de acuerdo a sus caracteristicas.
450iii | Pirofosfato tetrasodico -+ Losemulsificadores serequieren en la
452i Polifosfatos sodicos elaboracion del queso procesado (tanto el uso de
- Metafosfato de sodio un tipo de emulsificador o de unamezclade
331iii | Citrato de sodio algunos tipos de emulsificadores).

340iii | Fosfato de potasio

*,
*

% Laemulsificacion es el proceso mas importante
en el proceso de elaboracion del queso y sus
objetivos son transformar el paracaseinato de
sodio insoluble del queso en paracaseinato de
sodio soluble, parasu dispersiény para
simultaneamente dispersar y emulsificar lagrasa
lacticadel queso. Esto resultaen una
conformacion pegajosay suave que es
especifica parael queso procesado.

301 L-Ascorbato desodio | Antioxidante - Estos se usan paraprevenir lageneracién de

- Tocofenol perdxido en los productos cérnicosy la
oxidacion, con el objetivo de conservar el sabor.
Tomado en cuenta su interaccion, el uso de
antioxidantes es necesario para los pigmentos de
carney de |ipidosrespectivamente.

*,
*

% El L-Ascorbato de sodio es un antioxidante para
substancias solubles en agua (por jemplo
pigmentos de carne) y e tocofenol es un
antioxidante para substancias liposolubles (por
giemplo, lipidos).

- Y odo Desinfectantes - Prevencion de mastitis
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NUEVA ZELANDIA:

El gobierno de Nueva Zelandia desearia realizar |os siguientes comentarios:
Generales

Nueva Zelandia esta preocupada de que €l tono de la Seccidn 5.1 es altamente directivo, con €l
uso de términos tales como:

‘tiene que’ (Seccion 5.1, Ultimafrase),
‘serd (Seccidn 5.1(a), segundo punto),
‘puede’...'solo s’ (Seccion 5.2, primer parrafo).

Estos implican que e Codex podria arbitrar en decisiones nacionales. Esto es un papel
inapropiado para el Codex y demasiado restrictivo para paises que tienen o estan desarrollando
una norma nacional en esta area.

Nueva Zelandia recomienda que €l uso de “tiene que” se reemplace por “ deberid’.

Por ggemplo, Seccion 5.1, dltimafrase, cambiar la redaccion para que diga;
“Cualquier substancia nueva tiene-gue deberia cumplir con los siguientes criterios
generales...”

Nueva Zelandia también considera que la notificacion a Codex sobre enmiendas a la lista deberia
hacerse voluntaria, pues las normas organicas nacionales, como todas las otras normas
alimentarias, estan sujetas a las disciplinas de los acuerdos de la Organizacién Mundia de
Comercio (OMS). Estamos sin embargo de acuerdo que una notificacion al Codex ayudaria a
continuar € desarrollo de las Directrices.

POLONIA:

El Punto de Contacto del Codex para Polonia envia los siguientes comentarios referentes al
Anexo 2 de las Directrices para la Produccién, Elaboracién, Etiquetado y Comercializacion de
Alimentos producidos Orgéanicamente.

Tabla 1: Substancias para € uso en la fertilizacion y acondicionamiento del suelo

Polonia es de la opinion que el excremento humano no deberia permitirse en lafertilizacion y
acondicionamiento de los suelos porque crearia un peligro de acarrear microorganismos
patolégicos y parésitos.

Tabla 3: Ingredientes no agricolasreferidos en la Seccion 3 de estas Directrices

3.1. Aditivos alimentarios, incluyendo portadores
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De acuerdo con los reglamentos nacionales de Polonia no se permiten las siguientes substancias
parala produccién de alimentos organicos:

= dioxido de azufre — E 220,
= cloruro decalcio — E 509.

Tabla de substancias para la elaboracion de productos pecuariosy de la apicultura

Lalegidacion nacional de Polonia no permite el uso de goma de algarrobo (E 410) ni de goma
Guar (E 412) parala elaboracion de productos cérnicos.

Tabla 4: Coadyuvantes de la elaboracion que podria usar se para la preparacion de
productos de origen agricola referido en la Seccion 3 de estas Dir ectrices

En nuestra opinion:
- €l écido tartérico,
- |as preparaciones de componentes de corteza,
- @ hidroxido de potasio

no deberian usarse para el propdsito de preparar productos de origen agricola.

SUIZA:

L os comentarios de Suiza se dan en negrita. Las propuestas de adicion estén subrayadasy las
propuestas de rechazo estan tachadas.

5.1 Al menos se deberian utilizar los siguientes criterios para propositos de enmendar la lista
de substancias permitidas referida en la seccién 4. Cuando se utilicen estos criterios para evaluar
nuevas substancias para su aplicacion en la produccion organica, los paises deberian tener en
cuenta todas las disposiciones aplicables de los estatutos y reglamentos. Cualquier nueva
substancia debe cumplir con los siguientes criterios generales:

i) es consistente con los principios de produccion organica (ver Preambulo, parrafo
7);
ii) la utilizacion de la substancia es necesaria/lesencial parad uso a que se le desting;

i) el uso de la substancia no resulta o contribuye a efectos dafinos a medio
ambiente;

iv) no tiene el menor efecto negativo sobre la salud humana o de los animaes y sobre
la calidad de vida; y

V) no hay disponibles alternativas autorizadas en cantidad y/o calidad suficiente.

L os criterios antedichos tienen como propdsito ser evaluados en conjunto para proteger la
integridad de la produccion organica. Ademas, se deben aplicar |os siguientes criterios en el
proceso de evaluacion:

a) S seusan parapropositos de fertilizacién o acondicionamiento de los suelos:
- son esenciales para obtener o mantener la fertilidad del suelo o para cumplir con requisitos
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especificos de nutricién de cultivos, o propositos especificos de acondicionamiento de
suelos y de rotacion que no pueden ser satisfechos por las préacticas incluidas en e Anexo 1,
0 por otros productos incluidos en el Cuadro 2 del Anexo 2;y

los ingredientes serén de origen vegetal, animal, microbiano o mineral y pueden ser
sometidos a los siguientes procesos. fisicos (por eemplo mecanicos 0 térmicos),
enzimaticos, microbianos; y

Su uso no tiene un efecto dafiino sobre los organismos del suelo y/o las caracteristicas fisicas
del suelo.

b) s seusan para propdsitos de control de enfermedades, plagas 0 malezas de las plantas

deberian ser indispensables para € control de un organismo dafiino o una enfermedad en

particular para la que no hay disponibles otras alternativas biolégicas, fisicas, o de
fitomejoramiento y/o précticas efectivas de manegjo, y

las substancias deberian ser de origen vegetal, animal, microbiano o mineral, y pueden ser
sometidas a los siguientes procesos; fisicos (por gemplo mecanicos 0 térmicos),
enzimaticos, microbianos (por g emplo el compostado o la digestion);

sin embargo, s son productos utilizados, en circunstancias excepcionales, en trampas y
dispensadores tales como las feromonas, que son quimicamente sintetizadas, se les
considerara para su adiciéon a las listas si los productos no estén disponibles en cantidad
suficiente en su forma natural, con tal que las condiciones para su uso no tengan como
resultado, directa o indirectamente, la presencia de residuos del producto en las partes
comestibles.

C) S se usan como aditivos o coadyuvantes de la elaboracion en la preparacidén o conservacion

de alimentos

estas substancias se encuentran en la naturaleza y pueden haber sido sometidas a procesos
mecanicog/fisicos (por gemplo, extraccion o precipitacion), bioldgicos/enziméticos, y
microbianos (por gjemplo la fermentacion);

0 s las substancias arriba mencionadas no estéan disponibles a través de tales métodos y

tecnologia en cantidades suficientes, entonces aguellas substancias que han sido sintetizadas
guimicamente podran ser consideradas para su inclusion en circunstancias excepcional es,

son esenciales para elaborar tales alimentos, y no hay otras tecnologias disponibles;

los consumidores no serén engafados respecto a la naturaleza, substancia y calidad del
alimento.

En & proceso de evaluacion de substancias para su inclusion en las listas, todas las partes
interesadas deberian tener la oportunidad de participar en el proceso.

5.2

Los paises deben elaborar una lista de sustancias que satisfacen los requisitos de las
presentes directrices. Las sustancias incluidas en la lista elaborada por un pais, pero que
no figuren en el Anexo 2 de las presentes directrices, pueden formar parte del juicio y de
la decision sobre la equivalencia a que se hace referencia en la Seccion 7.4 de estas
directrices. En la elaboracion de sus listas nacionales los paises podran reducirlas a las
sustancias enumeradas en € Anexo 2. Los paises podran incluir en sus listas sustancias
distintas de las enumeradas en €l Anexo 2 s6lo en caso de que:

tales adiciones se basen en los criterios formulados en 5.1;
las adiciones se notifiquen de conformidad con los parrafos 5.3 y 5.4 infra.
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5.3  Cuando un pais proponga la inclusion de una substancia en € Anexo 2 deberd presentar
las siguientes informaciones:

a) unadescripcion detallada del producto y de las condiciones previstas para su uso;
b) cualquier informacién que demuestre que se cumplen los requisitos de la Seccion 5.1.
Carécter abierto de las listas

54  Puesto que € objetivo principal es proporcionar una lista de substancias, las listas del
Anexo 2 tienen caracter abierto y estan sujetas continuamente a la inclusion de
substancias adicionales 0 exclusion de otras ya presentes. El procedimiento para solicitar
modificaciones a las listas se indica en la Seccidn 8 de estas directrices.
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ANEXO 2

SUBSTANCIAS PERMITIDAS PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS ORGANICOS

Precauciones

1 Toda substancia empleada en un sistema organico como fertilizante y acondicionadora del
suelo, para el control de plagas y enfermedades, para asegurar la salud del ganado y la calidad de
los productos de origen animal, o bien parala preparacion, conservacion y almacenamiento de un
producto alimenticio, deberd cumplir con los reglamentos nacional es pertinentes.

2. Las condiciones para € uso de ciertas substancias contenidas en las listas siguientes
podran ser especificadas por € organismo o autoridad de certificacion, por €. volumen,
frecuencia de aplicacion, finalidad especifica, etc.

3. Cuando se requieran substancias para la produccion primaria, éstas deberdn emplearse
con cuidado y sabiendo que incluso las substancias permitidas pueden usarse en forma erronea,
con €l riesgo de que alteren el ecosistemadel suelo o de lagranja.

4. Laslistas siguientes no pretenden ser completas o excluyentes ni constituir un instrumento
regulador definitivo, sino mas bien proporcionar orientacion alos gobiernos en cuanto a los
insumos concertados internacionalmente. Un sistema de criterios de revision como el detallado
en la Seccion 5 de estas directrices, paralos productos que deben ser considerados por los
gobiernos nacionales, deberia ser € principal determinante de la aceptabilidad o rechazo de
substancias.
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TABLA 1: SUBSTANCIAS QUE PUEDEN EMPLEARSE COMO FERTILIZANTESY
ACONDICIONADORESDEL SUELO

Substancia

Descripcion; requisitos de composicion; y condiciones de
uso

Estiércol de establoy avicola

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion, si no procede de sistemas de produccion
orgénica. Fuentes de agriculturaindustrial no permitidas®

Estiércol liquido u orina

Si no procede de fuentes organicas, necesidad reconocida por
el organismo inspector. Emplear de preferencia después de
fermentacién controlada y/o dilucion apropiada. Fuentes de
agriculturaindustrial no permitidas.

Excrementos animales compostados, incluido estiércol
avicola

Necesidad reconocida por €l organismo o autoridad de
inspeccion. Fuentes de agriculturaindustrial no permitidas.

Excrementos animales compostados, incluido estiércol
avicola

Necesidad reconocida por €l organismo o autoridad de
inspeccion. Fuentes de agriculturaindustrial no permitidas.

Estiércol de establoy estiércol avicola deshidratados

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. Fuentes de agriculturaindustrial no permitidas.

Guano Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.
Pga Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de

certificacion.

Compostes de substratos agotados procedentes del
cultivo de hongosy lavermicultura

Necesidad reconocida por organismo inspector. La
composicioninicial del substrato debe limitarse alos
productosincluidos en esta lista.

Compostes de desechos domésti cos orgénicos

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Compostes procedentes de residuos vegetal es

Productos animales elaborados procedentes de
mataderos e industrias pesgueras

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Subproductos de industrias alimentariasy—textiHes

No tratados con aditivos sintéticos.

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. No se permiten las harinasde carney de
hueso

Algas marinasy sus derivados

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Aserrin, cortezas de érbol y deshechos de madera

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. _De madera no tratada quimicamente

Cenizas de madera

Rocade fosfato natural

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. El cadmio no debera exceder 90mg/Kg P,05.

1

El término “agriculturaindustrial” designa los sistemas de gestion industrial que dependen considerablemente

deinsumos veterinariosy piensos no permitidos en la agricultura orgénica.




TEMA NO. 4 DEL PROGRAMA

12 CX/FL 02/04

Escoriabasica

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Potasa mineral, sales de potasio de extraccion mineral
(por g. Cainita, silvinita)

Menos de 60% de cloro.

Sulfato de potasa (por €. patenkali)

Obtenido por procedimientos fisicos pero no enriquecido
mediante procesos quimicos para aumentar su solubilidad.

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Carbonato de calcio de origen natural (por €. creta,
marga, maerl, piedracaliza, cretafosfato)

Roca de magnesio

Roca calcarea de magnesio

Sales de Epsom (sulfato de magnesio)

Yeso (Sulfato de calcio)

Solo de origen natural

Vinazay sus extractos

Vinaza amonicaexcluida.

Cloruro sodico

Sélo de sal mineral

Fosfato célcico de aluminio

Maximo 90 mg/kg P,05.

Oligoelementos (por €. boro, cobre, hierro, manganeso,

molibdeno, zinc)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Azufre

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Polvo de piedra

Arcilla (por €. bentonita, perlita, ceolita)

Organismaos biol dgicos natural es (por €. gusanos)

Vermiculita

Turba

Excluidos |os aditivos sintéticos; permitida para semilla,
macetas y compostes modulares. Otros usos, segin lo admita
el organismo o autoridad de certificacion.

Humus de gusanos e insectos

Ceolitas

Carbén vegetal

Cloruro-decal

Excrementoshumanos

Subproductos de laindustria azucarera (por €j. vinaza)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

Subproductos de | as palmas ol eaginosas, del coco y del
cacao (incluyendo los racimos de cascaras de frutas,
efluentes de la producci6n de aceite de palma (pomo),
turba de cacao y las vainas vacias del cacao)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion
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Solucion de cloruro de calcio Tratamiento foliar en caso de una deficiencia probada de
calcio

Extractos de plantasy preparacionestales como las -
infusionesy tés

Prepar aciones biodindmicas

Substratos Por centaje maximo de turba - 70% del volumen.
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TABLA 2: SUBSTANCIAS PARA EL CONTROL DE PLAGASY ENFERMEDADES DE
LAS PLANTAS

Substancia

Descripcion; requisitos de composicion;
condiciones de uso

|. Vegetalesy animales

Preparaciones a base de piretrinas extraidas de
Chrysanthemum cinerariafolium, que posiblemente
contiene unasubstanciasinérgica

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Preparaciones de rotenona obtenidas de Derriselliptica,
Lonchocarpus Thephrosia spp.

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Preparaciones de Quassia amara

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Preparaciones de Ryania speciosa

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Preparaciones a base de Neem (Azadirachtin) obtenidas
de Azadirachta indica

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Propdleos

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Aceites vegetal esy-animales

Algas marinas, sus harinas, extractos, sales marinasy
agua salada

No tratadas quimicamente. _Se deben especificar |as
condiciones para su uso

Leticia Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. No de or ganismos genéticamente
modificados

Caseina | e

Acidos naturales (por €., vinagre)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

I : B .

Extracto de hongos (hongo Shiitake)

Extracto de Chlorella

Preparados natural es de plantas, excluido el tabaco

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Infusién de tabaco (excepto nicotina pura)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Repelentes de origen vegetal y animal

Enemigos naturales tales como, por g emplo,
himendpter os par asiticos, acar os predatorios,
rediviids, mosguitas de agalla, lady-birds (Sic.),
nematodos

Cerasy aceites vegetales

Preparacionesinorganicas de cobre

Cera de Abgas -

Il1. Minerales

. ,I ) H0Fga .;.;E (MezcladeBurdess, Necesidad reconocida por €l organismo o autoridad de
hidréxido-decobreoxicloruro-decobre) certificacion
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Mezcla de Burgundy (Caldo Bordolés)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Sales de cobre Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion
Azufre Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de

certificacion

Polvos minerales (polvo de piedra, silicatos)

Tierradiatomécea

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Silicatos, arcilla (Bentonita)

Silicato de sodio

: | i

Permanganato de peotasio

Aceitesminerales

Solo en casos excepcionales, como por e emplo un
atague del ‘Piojo de San Jos¢”

Aceite de parafina

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

[11. Microorganismosutilizados para el control
biol6gico de plagas

Microorganismos (bacterias, virus, hongos), por €.
Bacillus thuringiensis, virus Granulosis, etc.

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

V. Otros

{sxido de carl .

Jabon de potasio (jabon blando)

Alcohol etilico

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion

Preparados homeopaéticosy ayurvédicos

Preparaciones de hierbasy biodindmicas

; lizad
Rodenticidas Productos para el control de plagas o
enfer medades en las edificaciones einstalaciones
para el ganado
V. Trampas

Preparados de feromona

proteccién de cultivos, barreras en espiral, trampas de

plastico cubiertas de goma, bandas pegajosas
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TABLA 3: INGREDIENTESNO AGRICOLAS MENCIONADOSEN LA SECCION 3DE
ESTASDIRECTRICES

3.1 Aditivosalimentarios, incluyendo portadores

Suiza propone cambiar la estructura de este capitulo estableciendo una lista positiva
aplicable para todos los alimentos, sean de origen vegetal o pecuario, y por unalista
positiva adicional, conteniendo solo aditivos especificos para productos pecuarios.
Explicacion: En general, los aditivos utilizados par a |os productos vegetales pueden ser
usados también paralos productos pecuarios. Ademas, lalista positiva original fue
disefiada pararesponder al antiguo ambito de aplicacion dela Directriz del Codex que no
era ' productos vegetales’ sino “ productos esencialmente derivados de productos
vegetales’. No essiempreposible distinguir claramente entre los productos vegetalesy los
productos pecuarios. Por e emplo, en & caso de alimentos en lata que combinan carne con
legumbres, ¢Cual lista se usara? Ademas, € caracter delalista para productos carnicos es

mas bien indicativa comparada con la lista par a productos vegetales.

INS Nombre Condiciones especificas
Aditivos autorizados para todos los Ver explicacién antedicha
productos

170 Carbonatos de calcio

220 Dioxido de azufre Productos del vino

270 Acido l&ctico Productos vegetal es fermentados

290 Dioxido de carbono

296 | Acido malico

300 Acido ascorbico Si no estan disponibles en formanatural

306 Tocoferoles, concentrados naturales
mezclados

322 Lecitina Obtgn_i dasin emplear blanqueadores o solventes

organicos

333 | Citrato decalcio

334 | Acidotartérico

330 Acido citrico Productos de frutasy hortalizas

335 Tartrato de sodio Pasteles/confiteria

336 Tartrato de potasio Cereadles/ pasteles/confiteria

341i | Fosfato monocélcico Solo paralevantar la harina

400 | Acido alginico

401 Alginato de sodio

402 Alginato de potasio

406 Agar

407 Carageenan

410 Gomade algarrobo

412 Goma Guar

413 Goma de tragacanto
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414 Goma ardbica Leche, grasay productos de confiteria

415 Goma Xanthan Productos grasos, frutasy hortalizas, pastelesy
galletas, ensaladas

416 Goma Karaya

422 Glicerina

440 Pectinas

500 Carbonatos de sodios Pastelesy galletas/confiteria

501 Carbonatos potési cos Ceredles/pasteles y galletas/confiteria

503 Carbonatosdeamoniaco [ -----

504 Carbonatosdemagneso [ -

508 Cloruro de potasio Frutasy vegetal es congelados/frutas y vegetales en
conserva, salsas vegetal es/ketchup y mostaza

509 Clorurodecalcio Productos | &cteos/productos grasos/frutas y
hortalizas/productos de soja

511 Cloruro de magnesio Productos de soja

516 Sulfato de calcio Pastelesy galletas/productos de soja/levadura de
panaderia. Portador

524 Hidroxido de sodio Productos de cereales

551 Dioxido de silicona Agente anti-aglomerante para hierbas de olor vy
especies

938 Argbn ] e

941 Nitrbgeno | =

948 Oxigegno ] ==

3.2.  Agentesaromatizantes

Las substancias y productos etiquetados como substancias aromatizantes o preparaciones
aromatizantes naturales, tal y como se definen en el Codex Alimentarius 1A - 1995, Seccién 5.7.

3.3 Aguay sales
Agua potable.

Sales (con cloruro de sodio o cloruro potésico como componentes basi cos utilizados
generalmente en la elaboracion de alimentos).

3.4  Preparaciones de microorganismosy enzimas

@ Cualquier preparacion a base de microorganismos y enzimas normal mente empleados en
la elaboracién de alimentos, a excepcion de microorganismos obtenidos/modificados
genéticamente 0 enzimas derivadas de ingenieria genética.

3.5 Minerales (incluyendo oligoelementos), vitaminas, aminoacidos y acidos grasos
esenciales y otros compuestos de nitrogeno. Aprobados solamente Si su uso se requiere
legalmente en los productos alimentarios a los que se incorporan.
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Para-productospecuariosy-delaapieuttura (Adicional) Aditivos autorizados solo para

productos pecuarios

Ver explicacion de Suiza bajo € punto 3.1.

Lasiguiente es una lista provisional, para los propdsitos de procesar solamente productos
pecuarios y de laapicultura. Los paises pueden desarrollar unalista de substancias para

propésitos nacionales que satisfagan los requisitos de estas Directrices tal como se recomiendan
en la Seccion 5.2

L as substancias €iminadas setransfieren alalista general bajo & 3.1.

153

Ceniza de madera

Quesos tradicionales

Nitrito de sodio

Comouna sal para curar productos carnicos
excepto salchichas de freir, productos car nicos
picados, productos elabor ados de pescados,
crustaceos y moluscos.

Razon tecnolégica: Conservar €l color. Ciertos
productos car nicos necesitan ser curados para su
aceptacion por los consumidor es.

N
-

Nitrato de sodio

Productos crudos curadosy_productos car nicos
curados.

Razon tecnolégica: Conservar el color. Ciertos
productos car nicos necesitan ser curados para su
aceptacion por los consumidor es.

N
N

Nitrato de potasio

Productos crudos curadosy _productos car nicos

curados.

Razon tecnoldgica: Conservar €l color. Ciertos
productos car nicos necesitan ser curados para su
aceptacion por los consumidor es.

(€8}
=

Ascor bato de sodio

En productos carnicos, con tal que no estén

disponibles suficientes fuentes naturales.

302

W
N

Ascorbato de calcio

En productos carnicos, con tal que no estén

disponibles suficientes fuentes naturales

(o8}
[98)

Ascorbato de potasio

En productos carnicos, con tal que no estén

disponibles suficientes fuentes naturales

331

Citratos de sodio

Salchichas/ pasteurizacion de claras de huevo /
productos | acteos

[o8)
[98)
N

Citrato de potasio
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TABLA 4. COADYUVANTESDE ELABORACION QUE PUEDEN UTILIZARSE
PARA LA PREPARACION DE PRODUCTOS DE ORIGEN AGRICOLA REFERIDOS
EN LA SECCION 3DE ESTASDIRECTRICES

Suiza propone cambiar la estructura de este capitulo estableciendo una lista positiva
aplicable para todos los alimentos, sean de origen vegetal o pecuario, y por unalista
positiva adicional, conteniendo solo coadyuvantes especificos par a productos pecuarios.
Explicacion: En general, los coadyuvantes utilizados para |os productos vegetales pueden
ser usados también para los productos pecuarios. Ademas, lalista positiva original fue
disefiada pararesponder al antiguo ambito de aplicacion dela Directriz del Codex que no
era‘ productos vegetales’ sino “ productos esencialmente derivados de productos
vegetales’. No essiempreposible distinguir claramente entre los productos vegetalesy los
productos pecuarios. Por e emplo, en € caso de alimentos en lata que combinan carne con
legumbres, ¢Cual lista se usara? Ademas, €l caracter delalista para productos carnicos es
mas bien indicativa comparada con la lista para productos vegetales.

Substancia Condiciones especificas

Coadyuvantes autorizados para Ver explicacion antedicha
todos los productos

Agua

Cloruro decalcio Agente de coagulacion

Carbonato de calcio

Hidréxido de calcio

Sulfato de calcio Agente de coagulacion
Cloruro de magnesio (0 "nigari") Agente de coagulacion
Carbonato de potasio Secado de uvas

Dioxido de carbono

Nitrégeno
Etanol Disolvente
Acido tanico Agente defiltracion

Albuminade clarade huevo

Caseina

Gelatina

Colapez

Aceites vegetales Agentes engrasadores o liberadores
Dioxido desilicio Gel 0 solucion coloidal

Carbon activado

Talco

Bentonita

Caolina

Tierradiatomacea
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Perlita

Céscaras de avellana

Cerade abgja

Agente liberador

Cerade carnauba

Agente liberador

Acido sulfarico

Ajuste del pH en laextraccién del agua paralaproduccién
de azlcar

Hidréxido de sodio

Ajuste del pH en la produccién de azlcar

Acidoy salestartéricas

Carbonato de sodio

Produccién de azUcar

Preparaciones de componentes de
corteza

Hidréxido de potasio

Ajuste del pH en la elaboracion de azlicar

Acido citrico

Ajuste del pH

Prepar aciones de microor ganismosy enzimas:
Cualquier preparacion a base de microorganismos y enzimas empleada norma mente como
coadyuvante en la elaboracién de alimentos, exceptuando |os microorganismos y enzimas
obtenidos/modificados genéticamente o derivados de organismos obtenidos/modificados

genéticamente

Par a productos pecuariosy de la apicultura

Lasiguiente es unalistaprovisional, paralos propdsitos de procesar solamente productos pecuariosy
delaapicultura. Los paises pueden desarrollar unalista de substancias para propdésitos nacionales
gue satisfagan los requisitos de estas Directrices tal como se recomiendan en la Seccion 5.2.

Carbonatos de calcio

Cloruro decalcio

Reforzador de latextura; agente de
coagulacion en la elaboracion de queso.

Caolin

Extraccién de propo6l eos.

Acido lactico

Productos | acteos; agente de coagulacién;
regulador del pH del bafio de sal parael
gueso.

Carbonato de sodio

Productos | acteos: substancia neutralizante.

Agua
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ESTADOS UNIDOS:

Los Estados Unidos son de la opinidn que las listas de substancias permitidas deberia ser
removidas del Anexo 2 dela CL 2001/48-FL - Directrices parala Produccion, Elaboracion,
Etiquetado y Comercializacién de Alimentos Producidos Orgénicamente. Creemos que las listas
de substancias, en vez de los criterios revisados, tienen un alto potencial de convertirse en el
factor dominante en las determinaciones de equivalencia entre |las partes que comercian. Tal uso
seriacontrario a propésito declarado paradichas listas. El Parrafo 4 del Anexo 2 declara que las
listas no intentan ser totalmente inclusivas o exclusivas, o una herramienta finita parala
reglamentacion, sino proveer consgjos (la letra itélica ha sido afiadida) a los gobiernos sobre
insumos internaci onalmente acordados.

El lenguaje de la CL 2001/48-FL reconoce la utilidad limitada de |as listas para aceptar o

rechazar una substancia en particular. Fuera de las restricciones establecidas en los criterios de
las Directrices respecto a las substancias permitidas, y otras prohibiciones generales dentro del
documento, no se puede esperar que la definicidn de organico dependa de la ausencia o presencia
de una sola substancia o grupo de substancias. Tal enfoque esta en contra del principio, sostenido
desde hace mucho tiempo por la agricultura organica, de una respuesta especifica parala
ubicacion.

Hay también otros problemas practicos. Debido a que la evaluacion de substancias es
inherentemente intensiva en recursos, preguntamos como un punto de cuestionamiento si otros
delegados a grupo de trabajo del CODEX sobre la Produccién, Elaboracién, Etiquetado y
Comercializacion de Alimentos Producidos Organicamente piensan que las revision de las
substancias es un buen uso del tiempo limitado proporcionado por las reuniones del grupo de
trabgjo.

FEDERACION INTERNACIONAL DE LECHERIAS
(IDF):

La Federacion Internacional de Lecherias (IDF) aprecia la oportunidad de proveer comentarios al
Comité del Codex sobre Etiquetado de Alimentos respecto ala CL 2001/48-FL - Directrices para
la Produccion, Elaboracion, Etiquetado y Comercidizacion de Alimentos Producidos
Orgénicamente: Anteproyecto de Enmiendas ala Seccion 5 (Criterios) y a Anexo 2 (Substancias
Permitidas.) Deseamos comentar respecto a las siguientes areas.

1. La IDF apoya € criterio avanzado en las Directrices para la Produccion, Elaboracion,
Etiquetado y Comercializacion de Alimentos Producidos Organicamente, Seccién 5 para
incluir una substancia en e Anexo 2. Creemos gue € criterio en la Seccidn 5.1 para evaluar
nuevas substancias para su uso en la produccion organica es apropiado.

2. LalDF apoyaéd principio avanzado en la Seccion 5.2 para desarrollar una lista de substancias
gue satisfagan los requisitos de las Directrices para la inclusion en las Substancias Permitidas
para la Produccion de Alimentos Organicos del Anexo 2. Sin embargo, hay cierta
preocupacion de que el concepto de paises manteniendo listas nacionales separadas de
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substancias permitidas para los alimentos organicos, que sean diferentes de la lista del Codex
de substancias permitidas, puede impactar e impedir € comercio internacional.

3. Ademas, la IDF apoya los procedimientos e informacion requerida en la Seccion 5.3, que
describe como propone un pais lainclusion de una substancia en e Anexo 2.

4. Respecto a Anexo 2 Substancias para la Produccién de Alimentos Organicos, Tabla 3:
Ingredientes de Origen No Agricola referidos en la Seccion 3 de las Directrices para la
Produccion, Elaboracion, Etiquetado y Comercializacion de Alimentos Producidos
Orgénicamente, sugerimos que se afiadan |os siguientes:

Seccion 3.1 Aditivos alimentarios, incluidos los portadores. Afadir

INS Nombre Condiciones especificas
331 Citrato de sodio Sal buffer neutralizante utilizada paralos productos de
lechey de crema sujetos atratamiento de calor
(pasteurizacion); necesario paraevitar la precipitacion
de proteinas | acteas.
333 Citrato decalcio Sal buffer neutralizante utilizada paralos productos de
lechey de crema sujetos atratamiento de calor
(pasteurizacién); necesario paraevitar la precipitacion
de proteinas | acteas; también una fuente de mineral de
calcio afadido paralafortificacion
160b Anato Color para queso tradicional
Lactato de hierro Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
Sulfato de zinc Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
Sulfato de cobre Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
Cloruro de magnesio Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
Cloruro de potasio Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
Y oduro de potasio Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
Fosfato de potasio Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
- Fosfato de calcio Fortificacién mineral paralaleche en polvo utilizada en
laférmulainfantil
- Almidén de maiz Agente derefuerzo de latextura

Seccion 3.4 Preparaciones de Microorganismos y Enzimas: Se necesita afladir las levaduras
para lafermentacion de los aimentos. (a) Cualquier preparacion a base de microorganismos,
levaduras y enzimas nor mal mente empleadas en la elaboracion de alimentos, a excepcién de
microor gani smos obteni dos/modificados genéticamente o enzimas derivadas de ingenieria
genética. Clarificar que @ cugjo y lalisozima estan incluidas bajo las enzimas.

5. In Anexo 2, Tabla4 Coadyuvantes de la Elaboracion que pueden ser Empleados para la
Elaboracion/ Preparacion de los Productos de Origen Agricola Mencionados en la Seccién 3
de estas Directrices para la Produccion, Elaboracion, Etiquetado y Comercializacion de
Alimentos producidos Organicamente, sugerimos afadir |o siguiente:
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INS Nombre Condiciones especificas

Cera—resinade madera Cubierta paragueso y agente de liberacion

Afiadir también las levaduras usadas para la fermentacion de los aimentos. (a) Cualquier
preparacion a base de microorganismos, levaduras y enzimas normal mente empleadas como
coadyuvantes en la elaboracion de alimentos, a excepcién de microorganismos
obtenidos/modificados genéticamente o enzimas derivadas de ingenieria genética. Clarificar
gue € cugo y lalisozima estan incluidas bgjo las enzimas.

INTERNATIONAL FEDERATION OF ORGANIC AGRICULTURE
MOVEMENTS (IFOAM):

1. Introduccién

IFOAM, la Federacién Internacional de Movimientos de Agricultura Organica, acoge con
beneplacito la oportunidad de enviar comentarios respecto a las Directrices para la
Produccion, Elaboracion, Etiquetado y Comercializacion de Alimentos Producidos
Orgéanicamente: Anteproyecto de Enmiendas a la Seccion 5 (Criterios) y al Anexo 2
(Substancias Permitidas).

Como la IFOAM ha escrito en comentarios anteriores, es importante para la Produccion y
Elaboracion de Alimentos Organicos € reflgiar los Principios Basicos de la Agricultura
Orgénica, y depender |0 menos posible de insumos/substancias externas. Una lista amplia e
inclusiva amenaza comprometer la integridad de los productos organicos, tanto como dafar la
credibilidad del sector de alimentos organicos. Por otro lado, la tendencia hacia productos mas
convenientes provoca la interrogante de a que grado se pueden permitir mas aditivos.

La IFOAM desea compartir algunos pensamientos generales sobre este tema, particularmente
respecto a:

a. El uso de aditivos y coadyuvantes en la Elaboracién de Productos Orgéanicos;

b. el caracter abierto o cerrado de las listas de las Directrices del Codex Alimentarius;

c. e procedimiento utilizado para evaluar insumos/substancias; y

d. el desarrollo de criterios mejorados para la evaluacion de insumos.

1.a. Comentarios Generales sobre el enfoque sistémico y el uso de aditivos y coadyuvantes en
la Elaboracién de Alimentos Organicos.

La IFOAM ha comparado varias diferentes listas existentes para aditivos: las de la IFOAM, de
la Unién Europea, del Codex Alimentarius, del Instituto de Revision de Materiales Organicos, de
la Junta Nacional de Normas Organicas (y pronto del Programa Nacional Organico), las
Normas de Elaboracién de AGOEL y las Normas Japonesas Agricolas Organicas. Aungue hay
un acuerdo substancial entre estas listas, no estan completamente armonizadas. La IFOAM
considera que la armonizacién mundial de diferentes normas organicas es muy importante y
desearia establecer un procedimiento para hacerlo, como fuera claramente expresado en la
reciente Conferencia de IFOAM sobre Armonizacion en Biofach, Nuremberg en Febrero de
2002. La IFOAM tiene la responsabilidad de tomar una posicién en estas discusiones hacia €l
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desarrollo futuro de normas organicas y listas de insumos utilizados, y esta dispuesta a apoyar
al Codex Alimentarius en este proceso.

El andlisis de diferentes normas y conceptos para la evaluacion de insumos/substancias ha
demostrado dos enfoques diferentes:

A. El enfoque sistematico basado en los principios de necesidad y precaucién

B. El enfoque de evaluacion de riesgos, considerando los riesgos y |os beneficios.

Las Directrices existentes del Codex para Alimentos Producidos Organicamente tanto como las
Norma Bésicas de la IFOAM siguen un enfoque sistematico. En la Tabla 3 del Anexo 2, que
enumera ingredientes de origen no agricola, seindica para cual grupo de productos se deberia
permitir cierto aditivo o coadyuvante de la elaboracion. La Seccién 5 provee € criterio utilizado
para enmendar laslistas en e Anexo 2.

En la evaluacion del uso de insumos en la Agricultura Organica uno de los criterios claves es la
necesidad de un insumo o substancia en particular. Respecto a la elaboracion, € confirmar la
necesidad requiere de un enfoque especifico sobre e producto o grupo de productos para los
cuales el aditivo cumplira cierta funcién o actividad que ninguna otra substancia (alternativa)
puede cumplir. En otras palabras, se debe demostrar que no es posible elaborar un producto
dado sin tan aditivo. S un aditivo es evaluado para usarse en un grupo especifico de productos -
por gemplo, los productos de cereales - no se puede concluir que es necesario para otro grupo,
como por gemplo los productos carnicos. Esto requiere también que no solo se considere cada
aditivo sino cada grupo de productos alimentarios, y posiblemente hasta cada alimento dentro de
un grupo (por ejemplo, elaboracién de queso en vez del grupo lacteo).

Un segundo criterio clave es € principal objetivo de la elaboracién de productos organicos es
usar solo ingredientes producidos organicamente y evitar cualquier ingrediente no organico
cuando fuera posible. Los mismos principios deberian también aplicarse para aquellos aditivos
gue pueden producirse organicamente 0 en base de compuestos producidos organicamente. Esto
seria consistente con €l ideal de que los alimentos organicos deben ser tan naturales como sea
posible y apoyar la cadena de produccion organica.

Las normas organicas han generalmente sido establecidas como un proceso y han seguido €
principio de precaucion en vez de la evaluacion de riesgos. El proceso de evaluacion es
relativamente cautel 0so permitiéndose solo aquellos aditivos que estéan substancialmente libres
deriesgo. Sin embargo, ningun enfogue puede garantizar cero riesgosy es muy dificil la
enmienda de los apéndices bajo los criterios actuales. La IFOAM sigue todavia un enfoque con
el énfasis sobre el principio de necesidad y € principio de precaucion en vez de un enfoque de
evaluacion de riesgos.

1.b. La naturaleza abierta de las listas

Los criterios en la Seccién 5 para la evaluacion de nuevos insumos de las Directrices del Codex se
recomiendan a los gobiernos solo como ensayo, con e proposito de acumular experiencia con los
principios y reglas de produccién organica a nivel nacional. Seran revisados dentro en un periodo
de 4 afios. Hasta que se haya efectuado dicha revisién, los Paises Miembros pueden implementar
estos criterios o los criterios que dichos paises hayan desarrollado en base de la experiencia que
hayan adquirido a nivel nacional.
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Hasta ahora la IFOAM estaba a favor de tener una lista indicativa mas abierta en e Codex
Alimentarius para los proximos afios, pero una basada en criterios estrictos y concluyentes.
Aunque algunos paises, que ya tienen listas bastante elaboradas, han propuesto eiminar las listas
dd Codex, la IFOAM no piensa que esto ayudaria necesariamente en armonizar mejor €l
desarrollo de la agricultura organica. Se necesitan listas en las Directrices del Codex, pero €
asunto clave para la IFOAM es que los criterios y procedimientos de evaluacion necesitan ser
desarrollados méas de manera que apoyen tanto e desarrollo de la Agricultura Organica como €l
seguir manteniendo alta credibilidad con los consumidores. Las Directrices del Codex deberian
mantener un caracter mas abierto por € momento.

1. c. El procedimiento de evaluacion deinsumos

Se espera que € creciente mercado para productos organicos impulse la innovacién y genere un
creciente nimero de solicitudes para utilizar nuevos insumos/substancias en las Directrices del
Codex. Los operarios (productores o elaboradores) y sus proveedores de insumos deberian ser
capaces de saber rapidamente s nuevos insumos podrian ser usados sin tener que esperar 2 a 4
anos hasta que se adapten las Directrices del Codex.

Se requiere experiencia especifica y procedimientos estandarizados de evaluacion para insumos
gue hayan sido evaluados en base regular. En e caso del Codex Alimentarius tal procedimiento
no esta todavia establecido. Por otro lado, € sector privado tiene procedimientos bien
establecidos y reconocidos. Procedimientos similares han sido adoptados por organismos
gubernamentales y estédn siendo seguidos por la Unidn Europea y los Estados Unidos. Sn
embargo, € duplicar la evaluacion a nivel del Codex y a nivel privado no seria muy eficiente. La
IFOAM ha establecido un procedimiento de evaluacion basado en criterios detallados con
expedientes elaborados por ingtitutos y expertos profesional es independientes y especializados.

Tal sistema ya en existencia podria posiblemente ser integrado e Procedimiento del Codex. La
IFOAM propone que la lista de la IFOAM se tome como una referencia cruzada para nuevos
insumos/substancias, que no estan todavia en la lista de las Directrices del Codex Alimentarius.
Esto permitiria la adaptacion de las listas del Codex en intervalos mas largos (maximo cada 4
anos), luego de los procedimientos usuales del Codex. Tal sistema de referencia cruzada basado
en lalista de la IFOAM seria ciertamente de ayuda a los gobiernos para los arreglos y decisiones
de equivalencia. Sn embargo, esto necesita ser discutido con los representantes del Codex, que
estan familiarizados con tales formas de colaboracion en otras areas con institutos expertos
privados.

1.d. El mayor desarrollo delos criterios para la evaluacion.

La IFOAM sigue apoyando la redaccién actual de la Seccion 5 de las Directrices del Codex. A
continuacién se dan algunas propuestas para mayores megjoras al texto existente.

Respecto a la elaboracion de Alimentos Organicos y su uso, los criterios necesitan ser reflgjados
en € contexto de diferentes aditivos de grupos de productos, s estamos siguiendo un enfoque
basado en los principios de necesidad y de precaucion. La IFOAM ha dado 2 gjemplos de aditivos
en e Anexo 4.3 de este documento. Se prepararan mas estudios de casos y expedientes para la
reunion del Grupo de Trabajo con € propésito de demostrar como podrian aplicarse tales
criterios en € proceso de evaluacion.

Ver e punto 4. Anexo, en € que los Criterios de Evaluacion de las Normas Basicas de la IFOAM
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se enumeran para informacion.

2. Enmiendas propuestas en la Seccion 5
La IFOAM propone afadir las siguientes frases y palabras.

5.1 (iii)
manufacturay uso de la substancia no resulta en, o contribuye a, efectos nocivos sobre el medio
ambiente;

5.1(c)

El tercer punto: Cambiar la redaccién de la siguiente manera

“- estas substancias se encuentran en la naturaleza y pueden haber sido sometidas a procesos

mecanicos/fisicos (por g emplo...), procesos biol 6gicos/enzimaticos y microbianos (por gjemplo
),

:deberian preferir no 0 menos aislados,” (Sic.)

El tercer punto: Cambiar la redaccién de la siguiente manera.

“- son esenciales para preparar tales productos porgque no hay disponible una fuente natural de
alimento en calidad y cantidad aceptable que pueda ser usada en vez de los aditivos o
coadyuvantes de la elaboracion.

- 'y no hay disponibles otras tecnologias que se puedan emplear sin necesidad aditivos o
coadyuvantes de la elaboracion.”

El antiguo punto tres deberia eliminarse.

El cuarto punto: Cambiar la redaccion para decir:

“- no contradicen la autenticidad del producto, es decir, |os consumidores no seran engafiados
respecto ala naturaleza, substanciay calidad del alimento

-y, los aditivos y coadyuvantes de la elaboracion no deberian afectar negativamente la calidad
total del producto”

3. Cambios propuestos al Anexo 11

TABLA 1: SUBSTANCIASPARA EL USO EN LA FERTILIZACION Y
ACONDICIONAMIENTO DE LOS SUELOS

No hay enmiendas

TABLA 2: SUBSTANCIAS PARA EL CONTROL DE PLAGASY ENFERMEDADES DE
LAS PLANTAS

Se proponen los siguientes cambios:
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Substancia

Descripcion; requisitos de composicion, condiciones
para su uso

I. Plantasy Animales

Preparaciones en base de piretrinas extraidas del
Chrysanthemum cinerariaefolium, conteniendo un
sinergético posible.

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. Exclusion de Piperonilbutoxida después de
2005 como sinergético

Nematicidas de chitina (origen natural)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacién

Sabadilla

1. Mineral

Compuestos inorganicos (Caldo Bordol és,
hidréxido de cobre, oxicloruro de cobre)

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

M aximo de 8 kg/ha de cobre puro por afio (en base de un
promedio rotativo).

Caldo Bordolés

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.
Méximo de 8 kg/ha por afio (en base de un promedio

rotativo).

Sales de cobre

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion. Méximo de 8 kg/ha por afio (en base de un
promedio rotativo).

Aceite de parafina (aceites minerales ligero)
<ver mas abgjo>

Necesidad reconocida por el organismo o autoridad de
certificacion.

I11. Microorganismosutilizados para controles
bioldgicos de plagas

No hay cambios

V. Otros

Alcohol etilico

Comentarios

- La Asamblea General de IFOAM en el 2000 decidi¢ limitar las cantidades de cobre
utilizadas en la Agricultura Orgéanica debido a preocupaciones medioambientales en un
procedimiento paso por paso basado en los progresos en las investigacionesy en las
diferentes condiciones climaticas nacionalesy € tipo de cultivos.

- Sepropone enfrentar también el uso de la Sabadilla y del alcohol etilico para e control de
plagasy enfermedades. Se dara mayor informacién durante la reunion del grupo de trabajo.

- El uso de moluscocidas de base de hierro como agente de control esta en proceso de
revision; sin embargo se tomara una decision final en Agosto de 2002 durante La Asamblea

General de IFOAM.
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TABLA 3: INGREDIENTES DE ORIGEN NO AGRICOLA REFERIDOSEN LA SECCION

3 DE ESTASDIRECTRICES

3.1. Aditivos alimentarios, incluyendo portadores

IFOAM propone los siguientes cambios

Nombre

Condiciones
especificas

Comentarios

Para productos vegetales

INS 224 Metabisulfito de

Productos del vino

potasio

Deberia afiadirse. Esta substancia se necesita, tanto
como el azufre, que se utiliza en la preparacién de vino
para parar la actividad microbiol6gicay prevenir un
cambio negativo de sabor.

INS 414 Goma ardbica

Grasa, dulcesy
productos de confiteria

Se han cambiado las condiciones especificas. Seincluye
en lalista también para productos lacteos. Pero los
productos lacteos pertenecen a los productos pecuarios y
por lo tanto deberia enumerarse aqui (sistematical).

INS 524 Hidréxido de
calcio

Harina de maiz para
tortillas, elaboracién de
azucar

Ademas de la elaboracion de azlicar. Se necesita parala
produccion dela harina de maiz para tortillas.

Para productos pecuarios y de la apicultura

INS 300 Acido ascorbico

Deberia afiadirse. El acido ascorbico es utilizado como
antioxidante en varios productos. De fuentes naturales
cuando estén disponibles.

INS 306 Tocoferoles,

Deberia afiadirse. Los tocoferoles se usan como

concentrados naturales antioxi dantes en muchos productos mezcladosy ayudan a
mezclados prevenir la oxidacién dela grasa.
INS 330 Acido citrico Deberia afadirse. Es necesario como agente de

coagulacién para productos especificos del queso y para
los huevos cocidos.

INS 331 Citrato de sodio

Productos carnicos

Deberia afadirse. Es hecesario para la salchicha
emulsificada y el queso fundido

INS 332 Citrato de Productos cérnicos Deberia afadirse. Es hecesario para la salchicha

potasio emulsificada

INS 333 Citrato de calcio | Productos cérnicos Deberia afadirse. Es hecesario para la salchicha
emulsificada

INS 400 Acido alginico | Productos |acteos Deberia afiadirse. Es necesario como espesante y para

varios productos mezclados de especialidad basados en
laleche

INS 401 Alginato de

Productos | &cteos

sodio

Deberia afiadirse. Es necesario como espesante y para
varios productos mezclados de especialidad basados en
laleche

INS 402 Alginato de

Productos | &cteos

potasio

Deberia afiadirse. Es necesario como espesantey para
varios productos mezclados de especialidad basados en
laleche

INS 414 Goma arabica | Productos|acteos/de Condiciones especificas cambiadas. Para los productos
huevo del huevo se necesita como agente de satinado

INS 500 Carbonato de Productos lacteos Deberia afadirse. Es hecesario pararegular el pH en

sodio variedades tradicional es de queso preparadas a partir de

laleche agria.

INS509 Cloruro de
calcio

Productos | &cteos

Se propone limitarlo a la elaboracion de queso

CX/FL 02/04
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TABLA 4. COADYUVANTESDE LA ELABORACION QUE PUEDEN UTILIZARSE PARA L/

PREPARACION DE PRODUCTOS DE ORIGEN AGRICOLA REFERIDOSEN LA SECCION ¢
DE ESTASDIRECTRICES

Cambios propuestos.

Nombre Condiciones Comentarios
especificas

Hidréxido decalcio Paralaelaboracion de | Cambiar las condiciones especificas. Esta substancia
azucar solo se necesita para la elaboracién de azlicar como

coadyuvante de |a elaboracion.

Para productos pecuarios y de la apicultura

Argon - Deberia afadirse. Esuna substancia necesaria para su
uso como gas de proteccién, utilizado en envases de
alimentos orgénicos.

Acido citrico - Deberia afiadirse. Esta substancia es necesaria para
varios propositos tales como coadyuvante de la
elaboracion. Especialmente se usa pararegular el pH.

Oxigeno - Deberia afadirse. Es hecesaria como impulsor o agente
de oxidacién.
Comentarios:

En vez de hidroéxido de potasio, la IFOAM propone €l hidréxido de calcio para la elaboracion de
azlicar.

4. Anexo: Procedimientosy Criteriosdela |FOAM

LalFOAM ha elaborado procedimientos de revision y criterios de evaluacion para € proceso de
evaluacion de substancias para las listas en los Apéndices en las Normas Basicas del 2000 de la
IFOAM. LalFOAM busca mejorar continuamente los criterios y todas las Normas Basicas para
tomar en cuenta nuevos acontecimientos en la produccion y elaboracion organica de alimentos, €
mejor entendimiento de la agro-ecologia, y las cambiantes opiniones de los consumidores. La
Asamblea General de la IFOAM votara sobre los nuevos procedimientos propuestos en Agosto
de 2002.

Anexo 4.1. Apéndice 3dela |lFOAM para evaluar insumos adicionales parala agricultura
organica.

I ntroduccion

Los insumos deberian ser evaluados regularmente y sopesados en comparacion a las aternativas.
Este proceso de evaluacion regular deberia resultar en que la produccién organica sea cada vez
més inocua para los humanos, animales, e medio ambiente y e ecosistema.

Los siguientes criterios deberian utilizarse para la evaluacion de insumos adicionales para la
agricultura orgénica.

1. Necesidad
Cada insumo debe ser necesario. Esto sera investigado en €l contexto en que se usara €
producto.
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Los argumentos para probar la necesidad de un insumo pueden obtenerse de criterios tales como
los rendimientos, la calidad del producto, la inocuidad para € medio ambiente, la proteccion
ecologica, y € bienestar del paisgje, los humanos y los animales.

El uso de un insumo puede estar restringido a

- Cultivos especificos (especia mente cultivos perennes)
Regiones especificas
Condiciones especificas bgjo las cuales se puede usar €l insumo

2. Naturalezay forma de la produccion
Naturaleza

El origen del insumo deberia normalmente ser (en orden de preferencia):
Organico - vegetal, animal, microbiano
Minera

Se podran utilizar los productos no naturales que son quimicamente sintetizados e idénticos a
productos naturales.

Cuando hay una opcion, se prefieren los insumos renovables. La siguiente mejor opcion son
insumos de origen mineral, y la tercera opcidn son insUMOS que son quimicamente idénticos a los
productos naturales. Pueden también haber argumentos ecolégicos, técnicos o econdmicos a
tomarse en consideracion en la autorizacion de insumos quimicamente idénticos.

Forma de Produccion
Los ingredientes de los insumos pueden ser sometidos a |os siguientes procesos.
- Mecanicos

Fisicos

Enziméticos

Accién de microorganismos

Quimicos (como excepcion y restringidos)

Recoleccion

La recoleccion de las materias primas que componen el insumo no debe afectar 1a estabilidad del
habitat natural ni afectar la preservacién de cualquier especie dentro del area de recoleccion.

3. Medio ambiente

I nocuidad medioambiental

El insumo no debe ser nocivo o tener un impacto duradero sobre e medio ambiente. Tampoco
deberia generar contaminacién inaceptable de las aguas de superficie o del subsuelo, del aire o
del suelo. Se deben evaluar todas las etapas durante la elaboracion, uso y degradacion.

Las siguientes caracteristicas del insumo deben tenerse en consideracion:
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Capacidad de degradacion
Todos los insumos deben ser degradables a CO», H2O, y/o su forma mineral.

Los insumos con un alto grado de toxicidad aguda para organismos no designados como objetivo
deben tener in maximo de vida media de cinco dias.

Las substancias naturales utilizadas como insumos que no son considerados toxicos no necesitan
ser degradables dentro de un plazo limitado de tiempo.

Toxicidad aguda sobr e or ganismos no designados como obj etivo

Cuando los insumos tienen un nivel relativamente ato de toxicidad sobre organismos no
designados como objetivo, se necesitan restricciones para su uso. Se tienen gque tomar medidas
para garantizar la supervivencia de aquellos organismos no designados como objetivo. Se
podrian implantar cantidades méaximas para su aplicacion. Cuando no sea posible tomar medidas
adecuadas, no deberia permitirse €l uso del insumo.

Toxicidad a largo plazo

Los insumos gue se acumulan en organismos 0 sistemas de organisSmos e insumos que tengan, o
se sospecha que tengan propiedades mutagénicas o carcinogénicas no deben ser usados. Si hay
cualquier riesgo, se tienen que tomar suficientes medidas para reducir 1os riesgos a un nivel
aceptable y para prevenir efectos negativos de larga duracion sobre e medio ambiente.

Productos sintetizados quimicamente y metales pesados

Los insumos no deberian contener cantidades nocivas de productos quimicos producidos por €l
hombre (productos xenobidticos). Los productos quimicamente sintetizados pueden ser
aceptados solo s son idénticos a los natural es.

Los insumos minerales deberian contener tan pocos metal es pesados como fuera posible. Debido
a la fdta de cuaquier dternativa, y a uso tradicional, de largo historia en la agricultura
organica, € cobre y las sales de cobre son por € momento una excepciéon. Sin embargo, €l uso
del cobre en cualquier forma en la agricultura organica debe ser entendido como temporal y su
uso debe restringirse respecto a impacto sobre e medio ambiente.

4. Salud Humanay Calidad
Salud Humana

Los insumos no deben ser nocivos para la salud humana. Todas las etapas durante la elaboracion,
uso y degradacién deben tomarse en cuenta. Se deben tomar medidas para reducir cualquier
riesgo y se deben establecer normas para insumos utilizados en la produccion organica.

Calidad del Producto

Los insumos no deben tener efectos negativos sobre la calidad del producto, por gemplo, e
sabor, la calidad de conservacion, la calidad visual.

5. Aspectos éticos— Bienestar animal
Los insumos no deben tener una influencia negativa sobre e comportamiento natural o €
funcionamiento fisico de los animales que se mantienen en la granja.
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6. Aspectos Socioecondmicos

La percepcion de los consumidores: Los insumos no deberian encontrar resistencia u oposicion
por parte de los consumidores de productos organicos. Un insumo podria ser considerado por los
consumidores como peligroso para € medio ambiente o la salud humana, aunque esto no haya
sido cientificamente probado. Los insumos no deberian interferir con un sentimiento u opinion
genera sobre lo que es natural u organico — por giemplo, laingenieria genética.

Anexo 4.2. Criterios para la Evaluacion de Aditivos y Coadyuvantes de la Elaboracion [ara
Productos Alimentarios Orgéanicos, Apéndice 5 delas NORMAS BASICAS DE LA |FOAM

I ntroduccion

Los aditivos, coadyuvantes de la elaboracién, agentes aromatizantes y colorantes deberian
evaluarse de acuerdo a Apéndice 5. Los siguientes aspectos y criterios deberian utilizarse parala
evaluacion de aditivos y coadyuvantes de la elaboracion en productos alimentarios organi cos.

1. Necesidad
Los aditivos y coadyuvantes de la elaboracion solo pueden permitirse en los productos
alimentarios organicos s cada aditivo o coadyuvante de la elaboracion es esenciad para la
produccion, y S es que:

laautenticidad del producto es respetada

el producto no puede ser producido o preservado sin ellos

2. Criterios parala aprobacion de aditivos y coadyuvantes de la elabor acion

- No hay otras tecnologias aceptables disponibles para procesar o preservar e producto
organico.
El uso de aditivos o coadyuvantes de la elaboracion que minimizan dafios fisicos 0 mecanicos
a alimento que podrian resultar del uso de otras tecnologias.
La higiene del producto no puede ser garantizada de manera igualmente efectiva por otros
métodos tales como la reduccion en € tiempo de distribucion o mejoras en las instalaciones de
almacenagje.
No hay disponibles fuentes naturales de alimentos, aceptables en calidad y cantidad, que
puedan remplazar € uso de aditivos o coadyuvantes de la elaboracion.
Los aditivos o coadyuvantes de la elaboracion no comprometen la autenticidad del producto.
Los aditivos o coadyuvantes de la elaboracion no confunden a consumidor dando la
impresion que e producto fina es de una calidad mas ata de la justificable por la calidad de
sus materias primas. Esto se refiere principalmente, pero no exclusivamente, a los agentes
colorantes y aromatizantes.
Los aditivos y coadyuvantes de la elaboracion no deberian disminuir la calidad general del

producto.

3. Procedimiento de paso por paso para d uso de aditivosy coadyuvantes de la eaboracion

1. En vez de usar aditivos o coadyuvantes de la elaboracion, la opcién preferida es:
Alimentos producidos bajo condiciones organicas, que son utilizados como un producto
integral 0 que son procesados de acuerdo a las Normas Basicas de la IFOAM — por gemplo,
la harina utilizada como agente para espesar, 0 € aceite vegetal como agente de liberacion.
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Alimentos 0 materias primas de origen vegetal o anima que se producen solo por
procedimientos mecanicos o fisicos simples, por giemplo, lasal.

2. Lasegunda opcion es:

- Una substancia alimentaria aislada, producida fisicamente o por enzimas — como por g emplo
el amidodn, los tartratos, la pectina.
Los productos purificados de materias primas de origen no agricola, y 1os microorganismos —
como por gemplo, € extracto de fruta de acerola, las enzimas y las preparaciones de
microorganismos tales como los caldos de cultivo de iniciacion.

3. Las siguientes categorias de aditivos o coadyuvantes de la elaboracion no estan permitidas en

los productos alimentarios organicos:

- Substancias “idénticas a las naturales’.
Substancias sintéticas juzgadas principalmente como no naturales o como “nuevas
construcciones’ de compuestos alimentarios, tales como los almidones acetilados de enlace
cruzado.
Los aditivos o coadyuvantes de la elaboracion producidos por medio de la ingenieria
genética.
Colorantes sintéticos y preservadores sintéticos

Anexo 4.3. Sistema de la |FOAM para la evaluacién de aditivos y coadyuvantes de la
elaboracion.

1. Introduccién.

El procedimiento de evaluacién de laIFOAM para los aditivos y los coadyuvantes de la
elaboracion que se propone usar para los alimentos organi cos esta basado en un expediente de
eval uaciones basadas en |os criterios de evaluacion dados en € Apéndice V de las Normas
Béasicas de lalFOAM. Cada substancia tiene que ser aprobada en concordancia con |os criterios
dados. El Comité de Normas de laIFOAM tomara la decision.

Deseamos dar algunos € emplos de como se usa €l procedimiento de lalFOAM para evaluacion
de substancias.

La organizacion (organizacion de la etiqueta, certificador o empresa), que desearaincluir una
nueva substancia o eliminar una substancia antigua del Apéndice IV de las Normas Bésicas de la
IFOAM, tiene que proveer al Comité de Normas suficiente informacion con un expediente.
Dicho expediente tiene que presentarse en forma que cubra todos |os aspectos pertinentes que se
dan en lalistade criterios del Apéndice V de las Normas Béasicas de laIFOAM.

El Comité de Normas revisa e expediente y toma una de cinco posibles decisiones.

1. Informacion insuficiente. El expediente se regresa ala organizacion

2. Clarificacion de normas existentes. En el caso en que las Normas Béasicas de la IFOAM

ya cubran esa substancia.

3. Referirlo alos expertos. EI Comité de Normas de laIFOAM requiere la opinion de
institutos o individuos reconocidos como expertos antes de poder tomar una decision.
Recomendar ala membresia de laIFOAM e enmendar e Apéndice V.

Rechazo del cambio propuesto. Informar alos miembros sobre la decision.

o s
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2. Proceso comprensivo de toma de decisiones basado en los criterios de evaluacion de la
|FOAM para aditivosy coadyuvantes.

Para permitir una resefia rapida de diferentes substancias, que tienen que ser evaluadas, € comité
de Normas de la IFOAM usa como herramienta una Tabla comprensiva de decision, que permite
realizar una clasificacion de acuerdo a criterios de evaluacion transparentes y comprensibles.

Este sistema comprensivo de toma de decisiones esta basado en una clasificacion de cada
substancia respecto a su capacidad de cumplir con € criterio dado (Apéndice V).

Este sistema permite enfocar €l proceso de toma de decisiones sobre varias preguntas, que deben
ser respondidas. Esto permite dar un rango a las diferentes substancias, |0 que es una base
desarrollada para una decision final.

Sistema de asignacion de puntos;

1. Categoria de evaluacion de resultados/ Preguntas 1 a6.: \

++ muy positivos + positivos 00 no evaluar - negativos -- muy negativos

1 0,5 0 05 1

2. Categoria de evaluacion de substancias/ Pregunta 7.

Si(+4) Aceptable (+) No (--)

1 0,5 1

((-) y (++) secontaran como 1, y (-) y (+) se contaran como 0.5, y (00) se contara como 0)

La conclusion puede demostrarse por € nimero de determinaciones positivas (Si) o negativas
(No).

3. Ejemplo de evaluacion de 2 aditivos.

Ejemplo 1: Beta-caroteno

Substancia (E — numer o)

Beta-caroteno E 160 a

Uso

Color

Origen

Es un producto de lapetroguimica. La estructura de C40 serd erigida por grupos ol efinos.

Toxicologia

ADI: JECFA 5 mg/kg/d
SCF 5 mg/kg/d

Uso propuesto

Color parael queso tradicional

Posiblesrestricciones

Restringir los tipos de queso / permitir solo el caroteno natural

Argumentos a favor

Varios quesos tradicional es se producen con Beta caroteno como colorante.
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Lasubstanciaesidénticaalanatural

Argumentos en contra

- Lasubstanciaengafia alos consumidores a simular unaalta calidad de leche.
También se pueden utilizar alimentos organicos (por €jemplo, las zanahorias) paramejorar el recubrimiento.
Hay diferentes formas natural es alternativas.
Una substancia que solo ha estado disponible comercialmente por 40 afios no puede ser parte de un producto
tradicional (¢Como debemos entender el término "tradicional"?).
Lasubstancia es sintética.

Criterios de evaluacion dela | FOAM Evaluacion Comentarios

1. No hay otras tecnologias disponibles para| -
procesar o preservar el producto organico.

2. Su uso ayuda a minimizar el impacto fisico | --
0 mecanico sobre el alimento

3. Se necesita para garantizar la higiene del --
producto, no hay otro método aplicable

4. No hay disponibles otrosingredientes (NB) | --
con propiedades funcionales similares

5. Se mantienela autenticidad y la frescura -

6. El producto final no engafia al consumidor | --

7. Categoria de substancia (procedimiento de | --
paso por_paso)

Puntuacién NO (6)
Si: (0)

Conclusion:
Como resultado, la substancia no cumple con ninguno de los criterios dados. Esdificil aceptarlaparala
elaboracién de alimentos organicos.

Ejemplo 2: Alginatos

Substancia (E — nimer o)

Acido alginico, alginato de sodio, alginato de potasio, E 400, E 401, E 402

Uso

Espesante, estabilizador, agente de gel atini zacion

Origen

Es parte delapared celular de algas especificas (Phaeophyceae). L os alginatos serén extraidos por agentes
alcalisy luego capturados por calcio.
Hay disponibles en el mercado productos de al gas genéticamente modificadas

Toxicologia

ADI: 0-25 mg/kg/d (1974)
Los alginatos tienden areducir latasa de reabsorcién de Zn, Fe, Co, Mn.

Uso propuesto

Productos | acteos (Postres, helados)

Posiblesrestricciones

Restringirlo alos productos |&cteos o hacer esta restriccién mas especifica, por ejemplo, solo para helados.

Argumentos a favor

Parece haber un uso especifico, especialmente para ciertos tipos de helado, con el propésito de crear una
textura especifica.

El crear estatexturaen particular parece ser dificil delograr sin espesantes.

L a substancia produce un tiempo mas largo de almacenado paralos productos de helados fuertemente
congelados a mantener la textura.

L os alginatos provienen de algas naturales y podrian por 10 tanto ser aceptabl es parala elaboraci6n organica.
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Argumentosen contra

Hay en el mercado productos atractivos de helados organicos (y otros postres basados en compuestos de la
leche) producidos sin alginatos

Hay propuestos muchos espesantes mas “naturales’, menos extraidos que serdn mas aceptabl es.

Hay cuestiones toxicol 6gicas, especialmente en el contexto de la probable reduccién de latasade
reabsorcién de elementos importantes.

Hay preocupaciones por parte de algunas organi zaci ones de consumidores debido a ef ectos alergénicos.

Cadigo: Nombre del Producto: Uso Propuesto:

Criterios de evaluacion dela | FOAM Evaluacion Comentarios

1. No hay otras tecnologias disponibles para| -
procesar o preservar e producto organico.

2. Su uso ayuda a minimizar el impacto fisico | +
0 mecanico sobre el alimento

3. Se necesita para garantizar la higiene del -
producto, no hay otro método aplicable

4. No hay disponibles otrosingredientes (NB) | -
con propiedades funcionales similar es

5. Semantienela autenticidad y la frescura 00

6. El producto final no engafa al consumidor | +

7. Categoria de substancia (procedimiento de | +
paso por paso)

Puntuacién S:15
No: 2

Conclusioén:
El pontgje esta balanceado, |0 que significa que se debe realizar una segunda rueda de evaluacion de los
diferentes criterios con un andlisis mas detallado en relacion al uso propuesto especifico (por ejemplo, helados).




