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 المواصفة الخاصة بجبنة إيدام
 

CXS 265-1966 
 

 .CODEX STAN C-4-1966ا سابق  المعروفة 
 .2007وتم تنقيحها في عام  .1966تم اعتمادها في عام 

 .2022و 2019و 2018و 2013و 2010و 2008وتم تعديلها في الأعوام 
 

 2022تعديل عام 
 

أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 
 نصّ النسخة المنقّحة النص في النسخة السابقة المكان الصفحة

توسيم  5-7 القسم 7
 غير الحاويات
 للبيع المخصصة
 بالتجزئة

 

 7ينبغي ذكر المعلومات المحددة في القسم 
إلى  1-4من هذه المواصفة والفقرات من 

 العامة المتعلقة بتوسيم المواصفةمن  4-8
، (CXS 1-1985) االأغذية المعبأة مسبقً 

الخاصة  وإذا دعت الحاجة، التعليمات
 بالتخزين، إما على الحاوية 

المصاحبة، على أن يتم أو في المستندات 
ذكر اسم المنتج وعلامة تعريف الشحنة 
واسم المصنّع أو المعبِّّئ وعنوانهما على 
الحاوية، وفي حال عدم وجود حاويات، 
تذكر هذه المعلومات على المنتج نفسه. 
ولكن، يمكن الاستعاضة عن علامة 

الشحنة، واسم المصنّع أو المعبِّّئ وعنوانهما 
ها ن يتم التعرف عليبعلامة تعريف شرط أ

 .بوضوح في المستندات المصاحبة

ينبغي أن يكون توسيم 
 المخصصة غير الحاويات
قًا مع متواف بالتجزئة للبيع

المواصفة العامة أحكام 
لتوسيم الحاويات غير 
 المخصصة للبيع بالتجزئة

(CXS 346-2021). 
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 النطاق -1
 للوصررررف الوارد في االمعدّة للاسررررتهلاب المباشررررر أو لمزيد من التجهيز، وفقً  (Edam) تسررررري هذه المواصررررفة على جبنة إيدام

 من هذه المواصفة. 2القسم 
 الوصف -2

جة صررررلبة/شرررربه صررررلبة وفقً هي جبنة إيدام  (. ولهذه الجبنة لون CXS 283-1978) للمواصررررفة العامة لنجبان اجبنة منضررررّ
ا بالإبهام( وقوامها جامدٌ )عند الضغط عليهفر الفاتح أو الأصفر، ا إلى الأصوقد يميل لونه ايكاد أن يكون أبيضَ أو عاجيً 

يّررة المرردوّرة التي يقررارز حجمهررا تقريبررً  لاء  حجم حبررة اوملائم للتقطيع، يتخلّلرره عرردد قليررل من اللقوز الغررا الأرّّ أو البررا
أو  اتالفراغررملم( والموّّعررة بصررررررررررررررورة منت مررة ومتّزنررة دادررل الجبنررة، وي قبررل بعرردد قليررل من  10لا يزيررد عن  اقطرهررأن  )أي

طح أو شرركل رغيف.  كروياً   التشررققات. وتتخذ الجبنة شرركلًا   وهي مغطاةيعها بلجبنة و ويتم تصررنيع اأو شرركل مكعّم مسررّ
 .1من دون قشرة اأيضً  أو رغيف خذ شكل مكعّمباع جبنة إيدام التي تتّ قشرة جافة يجوّ أن تكون مغلّفة. وت  ب
ثلاثة فترة وام الجبنة وق ةالنكهدصررائص عادةً عملية الإنضررال لبلورة  تسررتغر جبنة إيدام الجاهزة للاسررتهلاب، إلى بالنسرربة و 

ويمكن اسرررررررتخدام  لمسرررررررتوج النضرررررررول المطلوز. اة، وفقً درجة مئوي 18و 10على درجة حرارة تتراوح بين أو أكلر أسرررررررابيع 
ظروف إنضررررررال بديلة )لا يشررررررمل إضررررررافة الأنزيمات التي تعزّ عملية إنضررررررال الجبنة( بشرررررررط أن تتّسررررررم الجبنة النا ة عنها 

. أما جبنة إيدام اجراءات الإنضرررررررال المذكورة  نفً إوالكيميائية الحيوية والحسرررررررية نفسرررررررها كتل  التي  ققها  الماديةبالمميزات 
لتجهيز، فلا تتسررررم بالضرررررورة لسررررتوج النضررررول نفسرررره عندما يمكن تسرررروي  ذل  من دلال الاحتياجات من ا لمعدّة لمزيدا

 و/أو التجارية. الفنية
 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المواد الخام 3-1

 حليم البقر أو حليم الجاموس أو مزيجٌ منهما والمنتجات المشتقّة من هذين النوعين من الحليم.
 بها المكونات المسموح 3-2

 بادئات مسررررررررررررررتزرعررة من جض اللاكتيرر  و/أو جراثيم منتجررة للنكهررة غير الضرررررررررررررررارة وبادئات مسررررررررررررررتزرعررة أدرج  -
 من الكائنات الحيّة الدقيقة غير الضارة؛

خَلِّّرة للحليم الآمنة والملائمة؛ -
 
 الإنفحة أو غيرها من الأنزيمات الم

 كلوريد الصوديوم وكلوريد البوتاسيوم كبدائل للملح؛ -
 لشرز؛لحة لصامياه  -
 الأنزيمات الآمنة والمناسبة لتعزيز عملية إنضال الجبنة؛ -
 مواد  منة ومناسبة للمساعدة في عملية التجهيز؛ -

                                                 
اّلة القشرة قبل بيع الجبنة، بل أنه تم إنضاجها/أو حف ها بطريقة لا تسمح بتكوّن القشرة )جبنة   1 قشرة(. وي ستخدم ن غير مولا يعني ذل  أنه تمت إ

لمعلومات عن الجبنة اهذا الغشاء الغلاف الذي يحمي الجبنة. لمزيد من  اغشاء لإنضال الجبنة في عملية تصنيع الجبنة الخالية من القشرة. وقد يشكّل أيضً 
 (.CXS 283-1978) بالمواصفة العامة لنجبانالخالية من القشرة، يرجى الاطلاع على المرفق 
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، (CXS 283-1978) المواصررررررررفة العامة لنجبانأنواع من دقيق ونشرررررررراء الأرّّ والذرة والبطاطاع مع مراعاة أحكام  -
مة لمكتّل لمعالجة الطبقة السررطحية للمنتجات المقطعّة أو ايجوّ اسررتخدام هذه المواد بوصررفها موادَ مضررادة للت إلى قسررّ

شرائح أو المبشورة فحسم، شرط أن تتم إضافة هذه المواد بأقل كمية مؤدية للهدف الوظيفي على النحو المنصوص 
 .4لقسم اعليه في "ممارسات التصنيع الجيدة" ومع مراعاة أي استخدام  در للمواد المضادة للتكتّل المذكورة في 

 التركيبة 3-3
 

 مكوّنات الحليب
 الحد الأدنى
من المحتوى 
 ()كتلة/كتلة

 )كتلة/كتلة(المستوى المرجعي   )كتلة/كتلة(الحد الأقصى من المحتوى 

 محتتتتتتتتتتتتتتتتتتتوى التتتتتتتتتدهتتتتتتتتتون
 في المائة 50إلى  في المائة 40من   محددغير  في المائة 30 في المادة الجافة:

 ا إلى الجدول أدناهالدهون في المادة الجافة استنادً تعتمد على محتوج  المادة الجافة:

 
 الحد الأدنى للمادة الجافة المقابلة  )كتلة/كتلة(محتوى الدهون في المادة الجافة 

 )كتلة/كتلة(ع

 في المائة 47  في المائة 40عن يقل ولكن  في المائة 30زيد عن يعادل أو ي 

 في المائة 51  في المائة 45عن يقل ولكن  في المائة 40عن يعادل أو يزيد  

 في المائة 55  في المائة 50عن يقل ولكن  في المائة 45عن يعادل أو يزيد  

 في المائة 57  في المائة 60قل عن يولكن  في المائة 50عن يعادل أو يزيد  

 في المائة 62  في المائة 60عن يعادل أو يزيد  

 
لا تستوفي التعديلات التي تطرأ على تركيبة المنتج والتي تتجاوّ الحدّين الأدنى والأقصى لدهون الحليم والمادة الجافة أحكام 

 (.CXS 206-1999) مصطلحات الألبان العامة لاستخدام ةالمواصفمن  3-3-4القسم 
 المواد المضافة إلى الأغذية -4

يجوّ و وحدها فئات المواد المضافة إلى الأغذية المشار إليها والمبررة في الجدول أدناه يمكن أن تستخدم لفئات المنتج المحددة. 
 المواصررررفة العامة للمواد المضررررافة إلىمن  2و 1ا للجدولين والمواد الحاف ة وفقً  والمواد الملوّنةاسررررتخدام المواد المضررررادة للتكتّل 

جة 1-2-6-01( ضرررررمن فئة الأغذية CXS 192-1995) الأغذية وعدد محدد من من مات  (ورالقشرررررو  )الأجبان المنضرررررّ
 .، في المنتجات الغذائية التي تمتلل لهذه المواصفة3الحموضة والمواد المضادة للتكتل الواردة في الجدول 
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 التتتفتتتظتتتتتتة التتتوضتتتيتتتفتتتيتتتتتتة لتتتلتتتمتتتتتتادة المضتتتتتتتتتتتتتتتتافتتتتتتة 

 :إلى الأغذية

 الاستخدام المبرر

 معالجة الطبقة السطحية/القشرة كتلة الجبنة

 - )أ(X الألوانع

 - - عوامل التبييضع

 - X من مات الحموضةع

 - - الملبتاتع

 - - الملخناتع

 - - المستحلباتع

 - - مضادات الأكسدةع

 X X المواد الحاف ةع
 - - عوامل الإرغاءع

 )ز(X - المواد المضادة للتكتّلع

 .2)أ( فقط للحصول على مواصفات اللون كما ترد في القسم 
 .اأو ناعمً  ادشنً  ا)ز( فقط لأسطح الأجبان المقطّعة إلى شرائح أو المقطّعة أو المبشورة برشً 

X .إنّ استخدام مواد مضافة تنتمي إلى هذه الفئة له ما يبرره من الناحية التكنولوجية = 
 لى هذه الفئة ليس له ما يبرره من الناحية التكنولوجية.إنّ استخدام مواد مضافة تنتمي إ -

 الملوثات -5
لمواصرررررفة العامة اينبغي للمنتجات التي تشرررررملها هذه المواصرررررفة أن تمتلل للحدود القصررررروج للملونت المحددة لهذا المنتج في 

 (.CXS 193-1995) للملونت والسموم في الأغذية والأعلاف
وينبغي للحليم المسررررررتخدم في تصررررررنيع المنتجات التي تشررررررملها هذه المواصررررررفة أن يمتلل للمسررررررتويات القصرررررروج للملونت 

( وللحدود CXS 193-1995) المواصررررررفة العامة للملونت والسررررررموم في الأغذية والأعلافوالسررررررموم المحددة للحليم في 
 دة للحليم من قبل هيئة الدستور الغذائي.القصوج لمخلفات العقاقير البيطرية ومبيدات الآفات المحد

 نظافةال -6
لعامة لن افة المبادئ اا لنقسررررررام المناسرررررربة من يوصررررررى اعداد المنتجات التي تشررررررملها أحكام هذه المواصررررررفة ومناولتها وفقً 

من  ( وغير ذل CXC 57-2004)مدونة السرررررررلوب بشرررررررأن ن افة الألبان ومنتجات الألبان و( CXC 1-1969) الأغذية
نصررررروص الدسرررررتور الغذائي ذات الصرررررلة ملل مدونات ممارسرررررات الن افة ومدونات الممارسرررررات الأدرج. وينبغي أن تمتلل 

دد وفقً  ذات الصررررررررررلة  للمبادئ والخطوط التوجيهية لوضررررررررررع المعايير الميكروبيولوجية االمنتجات لأي معايير ميكروبيولوجية   
 (.CXG 21-1997) بالأغذية وتطبيقها
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 التوسيم -7
والمواصررفة العامة لاسررتخدام ( CXS 1-1985) االمواصررفة العامة المتعلقة بتوسرريم الأغذية المعبأة مسرربقً لإضررافة إلى أحكام با

 ، تنطبق الأحكام المحددة التاليةع(CXS 206-1999) مصطلحات الألبان
 اسم المنتج الغذائي 7-1

  االمتعلقة بتوسرررررررررررررريم الأغذية المعبأة مسرررررررررررررربقً  المواصررررررررررررررفة العامةمن  1-4 للقسررررررررررررررم ايجوّ إطلا  تسررررررررررررررمية جبنة إيدام وفقً 
(CXS 1-1985 شرررررط أن يمتلل المنتج لأحكام هذه المواصررررفة. ويجوّ كتابة الاسررررم بطريقة أدرج حينما يكون ذل  من )

 عادات البلد الذي يباع فيه المنتج بالتجزئة.
لجبنة  صررررفة. وحينما يتم اسررررتخدام هذا الاسررررمديار اسررررتخدام اسررررم المنتج ممكن فقط إذا كانت الجبنة تمتلل لهذه الموا إنّ و 
 (.CXS 283-1978) للمواصفة العامة لنجبان اتمتلل لهذه المواصفة، تسري أحكام تسمية المنتج وفقً  لا

وينبغي أن تقترن تسمية المنتجات التي يفو  محتواها من الدهون النسم المرجعية أو يقلّ عنها، ولكنه يزيد عن الحد الأدنى 
ج أو محتواه على المنت المناسررم لاشررارة إلى التغييرات التي طرأتمن هذه المواصررفة، بالوصررف  3-3المطلق المحدد في القسررم 

لبلد الذي سررريباع  افي لدهون في المادة الجافة أو كنسررربة مئوية من الكتلة، أيهّما كان مقبولًا من الدهون )المعبّر عنه بنسررربة ا
من الاسررررم أو في موضررررع بارّ ضررررمن فال الررية نفسرررره. وترد  افيه المنتج بالتجزئة(، على أن يكون هذا الوصررررف إما جزءً 

( أو في CXS 283-1978) لنجبان العامة ةالمواصررفمن  2-7ارات الوصررفية المذكورة في القسررم الصررفات المناسرربة في العب
 غررذيررةالمتعلقررة باسررررررررررررررتخرردام التنويرره الصررررررررررررررحي والتنويرره بالعنرراصررررررررررررررر المللخطوط التوجيهيررة  ابيرران المحتوج من المغررذيات وفقررً 

(1997-CXG 23)2.  
مة للمنتجات المقطعّة أو الم اويجوّ اسرتخدام هذه التسرمية أيضرً  والمصرنوعة  او ناعمً أ ادشرنً  اإلى شررائح أو المبشرورة برشرً قسرّ

 من أجبان تمتلل لأحكام هذه المواصفة.
 بلد المنشأ 7-2

ج(. وعندما يخضررررع المنتج المنت اسررررمينبغي ذكر بلد المنشررررأ )أي البلد الذي تّم فيه تصررررنيع المنتج وليس البلد الذي نشررررأ فيه 
فيرره عمليررة التحوّل الأديرة بلررد المنشرررررررررررررررأ لغر  وضررررررررررررررع  ي، يعتبر البلررد الررذي  ر في بلررد نن    3 لعمليررة  ويليررة جوهريررة

 التوسيم. بطاقات
 بيان محتوى الدهون في الحليب 7-3

( كنسبة مئوية 1ينبغي الإعلان عن محتوج الدهون في الحليم بطريقة مقبولة في البلد الذي سيباع فيه المنتج بالتجزئة، إما )
 ( بالغرام في كررل حصرررررررررررررررة مسررررررررررررررتهلكررة  سرررررررررررررررم 3لجررافررة أو )( كنسرررررررررررررربررة مئويررة من الرردهون في المررادة ا2من الكتلررة أو )

 ما هو محدد في بطاقة التوسيم، شرط ذكر عدد الحصص.

                                                 
 في المائة هو المرجع، لغر  مقارنة بيانات المحتوج من المغذيات. 40الجبنة في المادة الجافة بنسبة  في الدهونيكون الحد الأدنى من محتوج   2
 عملية  ويلية جوهرية. اأو ناعمً  ادشنً  اا أو تقسيمها إلى شرائح أو برشها برشً هتقطيع وأ الجبنة دة تعبئةاإعتعتبر ، لا مللًا   3
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 تحديد التاريخ 7-4
، يجوّ ذكر (CXS 1-1985) االمتعلقة بتوسرريم الأغذية المعبأة مسرربقً  المواصررفة العامةفي  1-7-4مع مراعاة أحكام القسررم 

 من تاريخ الصلاحية، بشرط ألا يكون الغر  من هذا المنتج بيعه بهذا الشكل للمستهل  النهائي. تاريخ الصنع بدلًا 
 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 7-5

سرررريم الحاويات غير المواصررررفة العامة لتو أن يكون توسرررريم الحاويات غير المخصررررصررررة للبيع بالتجزئة متوافقًا مع أحكام ينبغي 
 .(CXS 346-2021) بالتجزئةالمخصصة للبيع 

 أساليب التحليل وأخذ العينات -8
يل وأدذ العينات أسررراليم التحلللتحقق من الامتلال لهذه المواصرررفة، تسرررتخدم أسررراليم التحليل وأدذ العينات الواردة في 

 ( ذات الصلة بالأحكام الواردة في هذه المواصفة.CXS 234-1999) الموصى بها
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 معلومات إضافية - المرفق
 

لهوية المنتج  السررررررررابقة التي تعدّ أسرررررررراسرررررررريةم اقسررررررررالأالمبيّنة في ما يلي على الأحكام الواردة في  الإضررررررررافيةلا تؤثر المعلومات 
 واستخدام اسم المنتج الغذائي وسلامته.

 الخصائص المرتبطة بمظهر المنتج الغذائي -1
نّ يتراوح عادةً بين   كل .  2.5و 1.5يتم تصنيع جبنة إيدام الكروية الشكل بو

 طريقة التصنيع -2
لّح التمليحعطريقة   في مياه مالحة. بوضعهالمنتج  يم 


