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ACTIVIDADES DE LA FAO Y LA OMS RELEVANTES PARA EL TRABAJO DEL CCFICS

El presente documento contiene un informe sobre los instrumentos elaborados y puestos a disposicion
de los Estados Miembros y las actividades pertinentes llevadas a cabo desde la dltima reunién del
Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacién de Importaciones y Exportaciones de
Alimentos (CCFICS).

Directrices de la FAO sobre el control de las importaciones de alimentos basado en el riesgo

2.

A peticidn de una serie de Estados Miembros en desarrollo que expresaron la necesidad de contar con
orientacidn practica sobre el modo de aplicar un enfoque basado en el riesgo en el contexto del control
de la importacion de alimentos, se ha finalizado un manual sobre el control de alimentos importados
basado en el riesgo. Las directrices examinan las diferentes opciones de gestion de riesgos que pueden
utilizarse y combinarse para llevar a cabo controles basados en el riesgo y optimizar el uso de los
recursos disponibles. Asimismo, en ellas se explican los diferentes principios del Codex pertinentes a
este determinado contexto y se proporciona ayuda a los paises en la evaluacion de su situacion y de
sus necesidades. Las directrices no sustituyen a las directrices de aplicacion nacionales o regionales,
sino que proporcionan la base para crear marcos de politicas sobre el control de las importaciones de
alimentos y elaborar las correspondientes directrices de aplicacién.

Las directrices se encuentran en prensa y estaran accesibles en: <http://www.fao.org/food/food-safety-
quality/publications-tools/food-safety-publications/es/>.

Instrumento de muestreo de la FAO y la OMS para la deteccién de histamina

4,

5.

Desde su puesta en funcionamiento, el instrumento de muestreo para la deteccién de histamina ha
recibido una acogida sistematicamente positiva por parte de los usuarios y ha servido de apoyo en el
debate relacionado con los planes de muestreo de histamina. Sobre la base de las impresiones
recibidas, se ha realizado una actualizacién del instrumento con objeto de ampliar el abanico de
opciones de planes de muestreo ofrecido. Concretamente, se han realizado las modificaciones
siguientes:

e El nimero méximo de muestras (nmax) que pueden utilizarse con el instrumento se ha
aumentado de 50 a 1 000.

e El nivel maximo de proteccion que soporta el instrumento se ha aumentado a 1 en 1 000 000.
e El nivel de proteccién por defecto se ha establecido en 1 en 10 000.

e Se ha afiadido un resultado numérico en una tabla a la seccion “analizar un plan”, ademés de
los graficos existentes.

e Los limites del nivel de confianza en la seccién “disefiar un plan” se han modificado para permitir
valores mas bajos (p. €j., 20 %).

e El nimero méaximo de muestras por encima del umbral de concentracién (“little m”) (c) que se
pueden utilizar con el instrumento se ha aumentado, de 5 a 200.

El instrumento esta disponible en el siguiente enlace de Internet: <www.fstools.org/histamine>.



http://www.fao.org/food/food-safety-quality/publications-tools/food-safety-publications/es/
http://www.fao.org/food/food-safety-quality/publications-tools/food-safety-publications/es/
http://www.fstools.org/histamine
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Guia del gestor de riesgos sobre los aspectos estadisticos de los criterios microbioldgicos relativos alos alimentos

6.

La FAO y la OMS convocaron una reunién técnica sobre los aspectos estadisticos y matematicos de los
criterios microbioldgicos, que tuvo lugar del 8 al 10 de octubre de 2013 en Roma. Se elaboré un
documento de preguntas y respuestas para tratar muchas de las cuestiones estadisticas relacionadas
con el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiolégicos, tanto en el contexto del analisis del
producto final como en el de la verificacion del proceso. La guia aborda, entre otras cosas, las cuestiones
relativas a las curvas operativas caracteristicas y las ventanas moviles. Para facilitar la comprension de
este tema, a menudo complejo, se ha elaborado una sencilla herramienta, consistente en una hoja de
calculo, asi como una serie de videos cortos como material de apoyo, ademas de la propia guia.

La guia se encuentra en prensa y se publicara en los sitos web de la FAO
(<http://www.fao.org/food/food-safety-quality/en/>) y de la OMS (<http://www.who.int/foodsafety/en/>) para
finales de 2015.

Publicacién de ejemplos de elaboracion de criterios microbiolégicos para los alimentos

8.

En diciembre de 2015, se publicara un nimero especial de la revista Food Control (volumen 58) sobre la
elaboracion de criterios microbiologicos para los alimentos. El niUmero recogera una serie de trabajos en
los que se describen ejemplos de como pueden elaborarse y aplicarse criterios microbiol6gicos para fines
distintos y en situaciones diferentes. Estos trabajos se basan en la labor acerca de los criterios
microbiolégicos de los grupos de trabajo del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos, que fueron
los que elaboraron los ejemplos iniciales como apoyo a la revisién de los Principios y directrices para el
establecimiento y la aplicacién de criterios microbiolégicos relativos a los alimentos del Codex

(CAC/GL 21-1997).

Ademas, se esta elaborando actualmente una serie de instrumentos y enfoques para que los paises
puedan aplicar mejor las recomendaciones, directrices y normas pertinentes del Codex.

Instrumento de evaluacién de los sistemas de control alimentario

10.

11.

12.

El instrumento FAO/OMS de evaluacion de los sistemas de control alimentario continGia evaluando, de
manera estructurada, transparente y mensurable, el funcionamiento de los sistemas de control alimentario
a lo largo de toda la cadena alimentaria, estableciendo los ambitos prioritarios para el desarrollo de las
capacidades, y midiendo y evaluando los progresos alcanzados en el transcurso del tiempo. El
instrumento se ha concebido con el fin de que pueda utilizarse en Ultima instancia en el contexto de una
autoevaluacién o con la ayuda de instructores adecuadamente formados.

La primera version del instrumento se puso a prueba en Gambia, Marruecos y Zambia, con resultados
positivos e ilustrativos. Como consecuencia, se esta ultimando una segunda version, que se ha sometido
ya a una prueba previa en Sierra Leona y se probara sobre el terreno en algunas regiones mas, como
Bangladesh, el Brasil, la Republica Islamica del Iran y otro pais de la region de la Comunidad para el
Desarrollo del Africa Austral (SADC).

La FAO celebrard una reunién técnica en diciembre de 2015 para llevar a cabo una revision por
homologos de los criterios de evaluacion del instrumento y del enfoque para medir el rendimiento.

Decisiones de gestion de riesgos fundadas en datos comprobados teniendo en cuenta diversos criterios

13.

14.

15.

La FAO continlia trabajando en la elaboracion de material de orientacién para ayudar a los gestores de
riesgos en el @mbito de la inocuidad alimentaria a tomar decisiones y elaborar politicas fundadas en datos
comprobados. Una vez concluidas, las orientaciones constituiran un valioso documento para la
comunidad encargada de la gestion de riesgos en materia de inocuidad alimentaria, mejorando alin mas
la transparencia de la toma de decisiones y otros enfoques aplicables. Se prestara en ellas especial
atencion al modo en que los gestores de riesgos tienen en cuenta diferentes factores en la toma de
decisiones: desde la salud publica, pasando por las cuestiones econémicas y relativas a los medios de
subsistencia, hasta la seguridad alimentaria.

Para garantizar que dichas orientaciones sean practicas y pertinentes en todo el mundo, se llevé a cabo
un estudio piloto en Uganda y se esta realizando otro actualmente en Tailandia. El material se
fundamenta también en debates con gestores de riesgos en el ambito de la inocuidad alimentaria de
varios paises. Asimismo, la Universidad de Dhaka acogi6 del 6 al 10 de septiembre de 2015 una
segunda reunién técnica de la FAO para examinar el borrador de los materiales.

El proyecto de orientaciones seguird sometiéndose a prueba y extendiéndose a un nimero mas amplio
de paises a través de un taller regional que tendra lugar en Asia en 2016. Esta actividad cuenta con el
apoyo del Programa de gobernanza mundial para la reduccion del hambre, financiado por la Unién
Europea. Puede obtenerse mas informacibn en el siguiente enlace de Internet:
<http://www.foodsec.org/web/what-we-do/food-safety/overview/es/>.



http://www.codexalimentarius.org/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%3A%2F%2Fworkspace.fao.org%2Fsites%2Fcodex%2FStandards%2FCAC+GL+21-1997%2FCXG_021s.pdf
http://www.foodsec.org/web/what-we-do/food-safety/overview/es/
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Fortalecimiento de los sistemas de inocuidad alimentaria y tratamiento de las emergencias
relacionadas con lainocuidad de los alimentos

16.

La Secretaria de la Red Internacional de Autoridades en materia de Inocuidad de los Alimentos
(INFOSAN), de la FAO y la OMS, sigue desarrollando y fortaleciendo la Red. Se han organizado
reuniones regionales para los miembros de Asia (diciembre de 2013 y noviembre de 2015) y para los
de las Américas (septiembre de 2014 y octubre de 2015). La iniciativa de la Unién Africana de crear un
sistema de alerta rapida utilizando INFOSAN sirve de apoyo a los miembros de Africa. El nimero de
miembros activos de la red aumenté un 10 % el afio pasado, especialmente en Africa y las Américas.
Se ha proseguido con el aumento de los conocimientos y de la capacidad de los miembros para la
participacion activa en la red mediante la creacién y el uso de seminarios en linea, como se ha
evidenciado por la participacion en la plataforma de debate del sitio web de la comunidad INFOSAN.
Se celebraron seis seminarios en linea el afio pasado, en espafiol, francés e inglés. El sitio web de la
comunidad INFOSAN también esta ahora disponible en espariol, francés e inglés.

Sistemas de alerta temprana o alerta rapida aplicables a la inocuidad alimentaria

17.

18.

La FAO ha seguido elaborando y revisando un nuevo programa de formacién para los Estados
Miembros sobre sistemas de alerta temprana en materia de inocuidad alimentaria. El programa esta
disefiado para ayudar a los paises y regiones a mejorar su capacidad de prevencién y de preparacion
destinada a mitigar diferentes amenazas que ponen en riesgo la inocuidad de la cadena alimentaria, y
destaca la necesidad de crear vinculos y establecer conexiones entre las infraestructuras existentes en
materia de inocuidad alimentaria (p. €j., vigilancia y control de los alimentos) y de mejorar las relaciones
y las redes de colaboracién entre todas las partes interesadas de la cadena alimentaria. Entre los
recursos de formacién figura un extenso manual que actualmente se encuentra sometido a una revision
por homologos antes de su publicacién en linea a principios de 2016.

El programa de formacion y el manual se experimentaron en un taller celebrado en octubre de 2014 en
Kenya, organizado en colaboracion con la Oficina Interafricana de Recursos Animales y al que
asistieron representantes de cinco paises de Africa oriental. Se organizé un segundo taller de formacion
regional en Budapest (Hungria), del 1 al 4 de junio de 2015, en el que participaron 13 paises de
Europa oriental y Asia central. La FAO esté organizando un tercer taller de formacion regional dirigido
a los paises del Cercano Oriente, que tendré lugar en Abu Dhabi en noviembre de 2015.

Directrices sobre el disefio y la aplicacion de sistemas modernos de inspeccién de la carne basados
en el riesgo.

19.

La FAO esta ultimando unas directrices cuyo objetivo es proporcionar a los Estados Miembros una
referencia actualizada sobre la elaboracion y aplicacion de sistemas de inspeccion de la carne basados
en el riesgo. Ademas de reconocer que los enfoques innovadores y los nuevos conocimientos
cientificos contribuyen permanentemente a una vision mas clara y unas medidas de control mejor
orientadas, las directrices buscan proporcionar a los paises mas pequefios y menos desarrollados, asi
como a los mataderos, orientaciones clave para la modernizacion de sus sistemas de inspeccion
carnica.

Resistencia alos antimicrobianos

20.

Desde la aprobacion de la resolucion de la FAO sobre la resistencia a los antimicrobianos en junio de
2015, la FAO ha establecido un grupo de trabajo para dar apoyo a su aplicacién y garantizar la
participacion y coordinacién activas de todas las partes pertinentes de la Organizacién en la promocion
del trabajo de lucha contra la resistencia a los antimicrobianos. El grupo de trabajo tiene como finalidad
facilitar la planificacion cohesiva de los trabajos sobre la resistencia a los antimicrobianos en todos los
objetivos estratégicos de la FAO, coordinar iniciativas a través de un enfoque transectorial, garantizar
gue la informacién sobre la resistencia a los antimicrobianos y la documentacion conexa se compartan
ampliamente dentro de la Organizacion, y proporcionar asesoramiento en respuesta a las solicitudes
recibidas por la Organizacion relacionadas con la resistencia a los antimicrobianos. La FAO esta
elaborando un plan de accién interno para garantizar el seguimiento de la resolucién de la FAO y del
Plan de accién mundial de la OMS, articulado en torno a cuatro pilares: evidencia, concienciacion,
gobernanza y préactica. El plan de accion tendra en cuenta la importancia de la colaboracién tripartita
en el &mbito de la resistencia a los antimicrobianos. Hay mas trabajos en marcha para encontrar
asociados externos que colaboren en los aspectos especificos que tienen que abordarse relacionados
con la alimentacion, la agricultura y el medio ambiente, asi como para conseguir asociados que aporten
recursos con los que apoyar dichos trabajos.
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21.

22.

23.

Tras la aprobacion por la Asamblea Mundial de la Salud en mayo de 2015 del Plan de accién mundial
sobre la resistencia a los antimicrobianos, se establecieron el Grupo directivo sobre la resistencia a los
antimicrobianos, el Grupo mundial de coordinacion técnica sobre la resistencia a los antimicrobianos y
la correspondiente Secretaria, con el fin de facilitar la aplicacion del Plan de accion. El Grupo directivo
se estableci6 con vistas a la formulacion de recomendaciones y la toma de decisiones de alto nivel
respecto de la aplicacion de la politica relativa a la resistencia a los antimicrobianos, incluyendo el
establecimiento de una direccién de actuacion, la aprobacion del plan de trabajo de toda la
Organizacion relacionado con la resistencia a los antimicrobianos, y la asignacién del presupuesto y de
los fondos conexos. El Grupo mundial de coordinacién técnica reline a las direcciones técnicas de la
Sede y los centros de coordinacion regionales que llevan a cabo su accién en el marco del Plan de
accion mundial. El Grupo de asesoramiento estratégico y técnico sobre resistencia a los
antimicrobianos seguira reuniéndose y proporcionando orientacién estratégica especializada respecto
de la aplicacion, incluida la vigilancia del efecto de las intervenciones. La Secretaria, dirigida por el
Dr. Marc Sprenger, que se incorpord a la OMS como Director en septiembre de 2015, proporcionara
apoyo a los citados grupos y servira como referencia central sobre las iniciativas del Plan de accién
mundial para quienes trabajen en el &mbito de la resistencia a los antimicrobianos en las oficinas
nacionales, a escala regional y en la Sede.

Entre otros aspectos importantes, cabe citar el seguimiento de la Segunda Conferencia Internacional
sobre Nutricion (CIN-2) y la contemplacion de la resistencia a los antimicrobianos en el proyecto de
informe del Grupo de alto nivel de expertos en seguridad alimentaria y nutricion (GANESAN) sobre el
Desarrollo agricola sostenible para la seguridad alimentaria y la nutricion, incluyendo el papel de la
ganaderia, que se encuentra actualmente disponible para comentario publico.

En el documento CX/CAC15/38/16 Add.1 se facilitan mas detalles al respecto (disponible en:
<ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/cac/cac38/cac38 16 addls.pdf>).

Actividades regionales y nacionales

24,

25.

26.

27.

28.

29.

Ademas de elaborar los instrumentos pertinentes, la FAO y la OMS brindan apoyo a las autoridades
nacionales en el establecimiento de sistemas modernos de control de los alimentos a través de una
variedad de actividades destinadas al fomento de la capacidad, entre otros, en el ambito de la
elaboracion y aplicacién de programas de inspeccion basados en el riesgo.

Anualmente se facilita una lista completa de estas actividades a la Comision del Codex Alimentarius.
Se presentan a continuacion las actividades regionales y nacionales que prestan una atencién especial
a los asuntos relacionados con el mandato del CCFICS.

La Oficina Regional de la FAO para Asia y el Pacifico (FAORAP) esta trabajando con los paises de la
Asociacion del Asia Meridional para la Cooperacion Regional (SAARC) en unas buenas practicas
agricolas (BPA) para las frutas y hortalizas (proyecto para el establecimiento de normas y de un plan de
aplicacion y certificacion de las BPA en paises de la SAARC), basadas en los requisitos internacionales.
La FAORAP ayuda a los cuatro paises piloto (Bangladesh, Bhutan, Maldivas y Nepal) a crear sistemas
nacionales para el establecimiento de normas, establecer titulares de planes con el logotipo de BPA,
establecer érganos nacionales de certificacion de BPA con arreglo a la norma 1SO 17065, y ofrecer
actividades de formacion y de sensibilizacion para una serie de partes interesadas. Se alentara a los
agricultores y cultivadores a participar en el plan de BPA, lo que, junto con las iniciativas del Gobierno
nacional, tendra como resultado no solo un aumento de la inocuidad y calidad de los productos, sino
también una viabilidad econémica, sostenibilidad ambiental y aceptabilidad social.

La FAORAP ha elaborado un manual de capacitaciéon relativo a la aplicacion de las BPA de la
Asociacion de Naciones del Asia Sudoriental (ASEAN) en el sector hortofruticola, disponible en:
<http://www.fao.org/docrep/019/i3576e/i3576e00.htm> (RAP/Publication 2014/2).

Se ha elaborado un manual de capacitacion sobre el plan de BPA para los paises de la SAARC, que
incluye normas sobre BPA para el sector hortofruticola y orientaciones para el establecimiento de
sistemas de aplicacion nacionales, titulares de planes de BPA y 6rganos de certificacion de BPA, y para
la preparacion de los agricultores o grupos de agricultores con vistas a la aplicacion de BPA y la
obtencion de la certificacion.

La FAO proporciona asistencia técnica para el fortalecimiento de las capacidades nacionales en el
ambito del control de alimentos importados en las Islas Marshall, los Estados Federados de Micronesia,
Nauru, las Islas Salomén y Tonga, incluyendo aspectos como la aclaracién de responsabilidades y la
mejora de la coordinacién entre los organismos o ministerios pertinentes; la elaboracion de reglamentos
y orientaciones operativas, tales como procedimientos operativos normalizados; y el establecimiento
de sistemas de informaciéon y la formacidon de inspectores (mediante cursos adaptados a las
necesidades especificas de cada pais).


ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/cac/cac38/cac38_16_add1s.pdf
http://www.fao.org/docrep/019/i3576e/i3576e00.htm

