COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
QL (@) orseniagin

y la Agricultura V Mundial de la Salud

Viale delle Terme di Caracalla, 00153 Roma, Italia - Tel: (+39) 06 57051 - Fax: (+39) 06 5705 4593 - E-mail: codex@fao.org - www.codexalimentarius.org

Tema 6 del programa CX/FA 14/46/16
Noviembre de 2013

PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMITE DEL CODEX SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS
462 reunion
Hong Kong, China, 17-21 de marzo de 2014

PROPUESTAS DE ENMIENDAS Y/O ADICIONES AL SISTEMA INTERNACIONAL DE NUMERACION
PARA ADITIVOS ALIMENTARIOS (CAC/GL 36-1989)

(Preparado por un grupo de trabajo electrénico dirigido por Iran)

Los gobiernos y las organizaciones internacionales, en calidad de observadores en la Comisién del Codex
Alimentarius, que deseen presentar observaciones en el Tramite 3 sobre la propuesta de enmiendas y/o
adiciones al Sistema Internacional de Numeracion de aditivos alimentarios (Anexo 1) estan invitados a hacerlo a
més tardar el 31 de enero de 2014, de la siguiente manera: Secretariat, Codex Committee on Food Additives,
China National Center for Food Safety Risk Assessment (CFSA), Building 2, No. 37 Guangqu Road, Chaoyang
District, Beijing 100022, China, (correo electrdnico: secretariat@ccfa.cc), con copia a la Secretaria de la Comision
del Codex Alimentarius, Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, Viale delle Terme di
Caracalla, 00153 Roma, ltalia (correo electronico: Codex@fao.org).

Formato para la presentacion de observaciones: Con el fin de facilitar la recopilacion de las observaciones y
preparar un documento de mayor utilidad con las mismas, se ruega a los Miembros y Observadores, si no lo
hacen asi todavia, que presenten sus observaciones en el formato indicado en el Anexo 2 de este documento.

Informacién general

1. En marzo de 2013 la 45° reunién del CCFA acord6 establecer un grupo de trabajo electrénico (GTe)
abierto a todos los Miembros y Observadores y organizado por Iran. En abril de 2013, la Secretaria del
Codex distribuy6 la CL 2013/13-FA con la invitacién para enviar, a mas tardar el 15 de septiembre de 2013,
propuestas de cambios, adiciones (y supresion) a la lista del SIN.

2. La Secretaria del Codex distribuyé el 14 de mayo de 2013 un mensaje de inicio de las actividades del
GTe con una invitaciéon a los Miembros y Observadores para apuntarse para participar en el GTe a mas
tardar el 15 de junio de 2013. Se sefialé que el GTe trabajaria en inglés Unicamente. Las atribuciones del
GTe, segun lo decidido por la 45% reunién del CCFA fueron:

i) Examinar las respuestas a la CL 2013/13-FA con peticion de propuestas para cambios o adiciones
a la lista del SIN y preparar una propuesta para distribuirla a fin de recoger observaciones en el
Tramite 3.

ii) Debatir los cambios propuestos en las funciones tecnoldgicas que, debido a limitaciones de tiempo,
no pudo examinar el grupo de trabajo presencial durante la 45 reunion del Comité.

3. La carta circular (CL 2013/13-FA), en la que se piden observaciones sobre el SIN, fij6 el 15 de
septiembre de 2013 como plazo para presentar las observaciones.

El grupo de trabajo por medios electrénicos

4. En abril de 2013 la Secretaria del Codex distribuy6 una invitacion a los Miembros y Observadores del
Codex para que manifestaran su interés en participar en el GTe a mas tardar el 15 de junio de 2013. Esta
invitacion contenia las atribuciones del GTe, un esquema general de las actividades del grupo, y los
resultados que se esperan de ese trabajo, es decir, una propuesta de enmiendas a la lista del SIN.

5. El 19 de junio de 2013 nueve paises, una organizacion miembro y observadores de trece
organizaciones internacionales se habian inscrito y expresaron su interés en participar en el GTe: Argentina,
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Brasil, la Unién Europea, Iran, Japon, Corea, Nueva Zelandia, México, Peru, Estados Unidos de América, la
Secretaria del JECFA/FAO, CCC, ELC, IADSA, IOFI, IFT, IACM, ICGA, FIL, ICGMA, IFAC, NATCOL, OIV y
USP.

6. Todos los observadores son reconocidos como organizaciones internacionales no gubernamentales
del Codex.
7. El 20 de junio de 2013 se distribuyé al GTe una descripcién general del trabajo del grupo. La fecha

limite para enviar informacion y observaciones fue la misma que la de la CL: el 15 de septiembre de 2013.

8. En septiembre de 2013 se envié a los miembros del GTe un conjunto de las propuestas recibidas
para recoger observaciones a mas tardar el 31 de octubre de 2013.

9. La propuesta de cambios y/o adiciones a la lista del SIN se presenta en el Cuadro | y el Cuadro Il del
Anexo, con base en las respuestas a la CL 2013/13-FA.

10. Las observaciones se incluyen en los dos cuadros. En el Cuadro 1, que abarca la modificacion de un
nombre actual del SIN o nuevo ndmero y funcidn del SIN; y el Cuadro 2 que contiene la propuesta de
nuevas funciones tecnoldgicas.

11. La presentacién de cambios en el SIN se basa en las observaciones presentadas por los siguientes
miembros del GTe: Brasil, Nueva Zelandia, EE UU, Iran, la UE, NATCOL y IACM. Todas las observaciones
de los miembros estan acompafiadas de la debida justificacion, lo que se agradecié mucho.
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ANTEPROYECTO DE CAMBIOS Y/O ADICIONES AL SIN

(En el Tramite 3)

Anexo |

Sistema Internacional de Numeracion de aditivos alimentarios, la lista figura en orden numérico

La lista del SIN en orden numérico se propone para actualizarse en el caso de algunos aditivos alimentarios,
indicados en los cuadros que figuran a continuacion.

Observaciones:

e Los cambios se indican en negritas/subrayado.

e Se traté de incluir todos los cambios propuestos, especialmente en lo que respecta a la funcién
tecnolégica, con el fin de enumerar todas las funciones tecnolégicas para las que se utiliza el aditivo de
conformidad con las observaciones recibidas.

e Con el fin de clarificar los cuadros, las notas adicionales también se incluyen en ellos. Estas notas
adicionales explican la justificacion técnica y general.

e Se presentd una observacién adicional para que se incluyeran algunas sales emulsionantes de algunos
aditivos alimentarios con esta clase funcional

Cuadro 1: propdsito de la modificacion de un nombre actual del SIN o huevo namero del SIN

NUm Nombre del aditivo Nombre del aditivo Funcién tecnoldgica | Notas
SIN alimentario en el SIN alimentario en el JECFA
105 Amarillo cartamo Amarillo cartamo Colorante Véase la Nota 1
163 (vi) | Extracto de zanahoria Colorante Véase la Nota 1
negra
176 Pigmentos nacarados a Pigmentos nacarados a base Véase la Nota 2
base de silicato de potasio | de silicato de potasio y
y aluminio (PAS-BPP) aluminio (PAS-BPP)
176(1) Pigmentos nacarados a Pigmentos nacarados a base Colorante
base de silicato de potasio | de silicato de potasio y
y aluminio recubiertos con | aluminio recubiertos con
dioxido de titanio tipo | didxido de titanio tipo |
Tipo |
176(ii) Pigmentos nacarados a Pigmentos nacarados a base Colorante
base de silicato de potasio | de silicato de potasio y
y aluminio recubiertos con | aluminio recubiertos con éxido
oxido de hierro tipo Il de hierro tipo Il
176(iii) Pigmentos nacarados a Pigmentos nacarados a base Colorante
base de silicato de potasio | de silicato de potasio y
y aluminio recubiertos con | aluminio recubiertos con
dioxido de titanio y 6xido didxido de titanio y 6xido de
de hierro tipo lll hierro tipo Ill
499 Fitoesteroles ricos en Estabilizador Véase la Nota 3
estigmasterol
1100 (i Alfa-amilasa de Aspergillus Alfa-amilasa de Aspergillus Agente de tratamiento | Véase la Nota 4
oryzae var. oryzae vatr. de las harinas
1100 (ii) | Carbohidrasa de Bacillus Carbohidrasa de Bacillus Agente de tratamiento | Véase la Nota 4
licheniformis licheniformis de las harinas
1100 (iii) | Alfa-amilasa de Bacillus Alfa-amilasa de Bacillus Agente de tratamiento | Véase la Nota 4
megaterium expresada en en | megaterium expresada en en de las harinas
Bacillus subtilis Bacillus subtilis
1100 (iv) | Alfa-amilasa de Bacillus Alfa-amilasa de Bacillus Agente de tratamiento | Véase la Nota 4
stearothermophilus stearothermophilus expresada | de las harinas
expresada en Bacillus en Bacillus subtilis
subtilis
1100 (v) | Alfa-amilasa de Bacillus Alfa-amilasa de Bacillus Agente de tratamiento | Véase la Nota 4
stearothermophilus stearothermophilus de las harinas
1100 (vi) | Alfa-amilasa de Bacillus Alfa-amilasa de Bacillus subtilis | Agente de tratamiento | Véase la Nota 4
subtilis de las harinas
1205 Copolimero de metacrilato - Agente de glaseado Véanse las

basico

notas2y5
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Num. Nombre del aditivo Nombre del aditivo Funcién tecnolégica | Notas

SIN alimentario en el SIN alimentario en el JECFA

1206 Copolimero de metacrilato Agente de glaseado Véase la Nota 5
neutro

1207 Copolimero de metacrilato - Agente de glaseado Véase la Nota 5
aniénico

Nota adicional para el Cuadro 1:

Nota 1: La justificacién de la adicién del amarillo cartamo al SIN es que el JECFA lo examiné y su uso esta
aprobado en muchos paises, entre ellos Corea, China y Japén. La justificacion de la adicion del extracto de
zanahoria negra en el SIN es que este color es una antocianina, y su uso se permite en muchos paises,
como los EE UU y la UE.

Nota 2: Se basa en la decision del CCFA de no incluir en general las clases funcionales y funciones
tecnoldgicas en los aditivos "principales” en el SIN (CX/FA 11/43/16 y REP 11/FA, parr. 145). Por lo tanto,
se recomienda consignar el aditivo "principal® en negritas en el SIN, sin clase funcional ni funcién
tecnoldgica.

Nota 3: Se cuestion6 la funcionalidad de los fitoesteroles ricos en estigmasterol como estabilizador. La
Unién Europea confirmé que los fitoesteroles ricos en estigmasterol se autorizaron como nuevo aditivo
alimentario en la UE en 2013. Se analizaron la necesidad tecnolégica y la funcion. Los fitoesteroles ricos en
estigmasterol funcionan como estabilizador, agente nucleante del hielo para generar y mantener la
presencia de dispersiones de hielo en una serie de cécteles de alcohol listos para congelar. EI motivo de
asignar el SIN 499 y no el 497 a este aditivo es evitar la confusion con el E 497 que tiene el nombre
Polimeros de polioxipropileno-polioxietileno.

Nota 4: Se propuso armonizar los nombres y las clases funcionales utilizadas en el SIN y la NGAA de las
seis amilasas que figuran en el Cuadro 3 de la NGAA con nombres Unicos, y en el SIN aparecen asociadas
con el mismo nombre (amilasas) y mismo nimero (SIN 1100). Los EE UU propusieron que los nombres mas
especificos para la amilasas utilizados en la NGAA se incorporen al SIN para que puedan armonizarse con
la NGAA. Por lo tanto, se decidi6é asignar subclases con romanitos para identificar las seis amilasas.

Nota 5: Se propuso utilizar sufijos en romanitos para las entidades de los "copolimeros de metacrilato”. Sin
embargo, con el fin de evitar confusiébn con los nimeros E 205-206-207 asignados al copolimero de
metacrilato basico, copolimero de metacrilato, neutro, copolimero de metacrilato aniénico en secuencia, se
eligieron los mismos nimeros SIN; sin embargo, la decision corresponde al CCFA.
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Cuadro 2: Propuesta de nuevos fines tecnolégicos (Peticién de nuevos fines tecnolégicos de un aditivo
con la siguiente justificaciéon). La nueva funcion tecnolégica se presenta en negritas/subrayado)

CAC/GL 36-1989

Nam. . . . i
Aditivo alimentario Clase funcional del . . Notas
SIN SIN Funcion tecnoldgica
243 etil-lauroil arginato Sustancia conservadora | sustancia conservadora (Esta
conservante antimicrobiano demostrado
que el
compuesto ha
sido o se
puede utilizar
con eficacia
para la funcién
tecnoldgica
propuesta)
Nota 6
290 Di6xido de carbono Gasificante gasificante Nota 7
Espumante espumante
Gas de envasado gas de envasado
Sustancia conservadora | sustancia conservadora
Propulsor propulsor
325 Lactato de sodio Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Antioxidante antioxidante sinergista
Incrementador del incrementador del volumen
volumen emulsionante
Emulsionante sal emulsionante
Sal emulsionante humectante
Humectante agente de soporte
Espesante
327 Lactato de calcio Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Sal emulsionante sal emulsionante
Agente endurecedor agente endurecedor
Agente de tratamiento agente de tratamiento de las
de las harinas harinas
331(i) Citrato dehidrogenado | Reguladores de la regulador de la acidez Nota 9
de sodio acidez emulsionante
Emulsionantes sal emulsionante
Sal emulsionante secuestrante
Secuestrante estabilizador
Estabilizador
334(ii) Citrato monodcido Regulador de la acidez reguladores de la acidez Nota 9
disédico Emulsionante emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
331(iii) Citrato trisodico Regulador de la acidez reguladores de la acidez Nota 9
Emulsionante emulsionantes
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
332(i) Citrato diacido Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
potasico Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
332(ii) Citrato tripotasico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
333(i) Citrato monocalcico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9

agente endurecedor
Sal emulsionante
Secuestrante
Estabilizador

agente endurecedor
sal emulsionante
secuestrante
estabilizador
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CAC/GL 36-1989

Nam. . . . _
Aditivo alimentario Clase funcional del L, L. Notas
SIN SIN Funcién tecnoldgica
333(ii) Citrato dicalcico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Agente endurecedor agente endurecedor
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
333(iii) Citrato tricélcico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Agente endurecedor agente endurecedor
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
334 Acido tartarico (L(+) -) | Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Antioxidante antioxidante sinergista
Sal emulsionante sal emulsionante
Acentuador del sabor aromatizante sinergista
Secuestrante secuestrante
335(i) Tartrato monosédico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
335(ii) Tartrato de Sodio, L(+) | Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
336(i) Tartrato Regulador de la acidez reguladores de la acidez Nota 9
monopotasico; Sal emulsionante sal emulsionante
Secuestrante secuestrantes
Estabilizador estabilizadores
336(ii) Tartrato dipotésico Reguladores de la reguladores de la acidez Nota 9
acidez sal emulsionante
Sal emulsionante secuestrantes
Secuestrantes estabilizadores
Estabilizadores
337 Tartrato de potasio y | Reguladores de la regulador de la acidez Nota 9
sodio, L(+) acidez sal emulsionante
Sal emulsionante secuestrante
Secuestrantes estabilizador
Estabilizadores
339(i) Fosfato diacido de | Regulador de la acidez regulador de la acidez/soluciones Nota 9
sodio Emulsionante regulador
Sal emulsionante emulsionante
Humectante sal emulsionante
Leudante agente humectante/agente de
Secuestrante retencién de la humedad
Estabilizador leudante
Espesante secuestrante
estabilizador
agente texturizador
339(ii) Hidrogenfosfato Reguladores de la regulador de la acidez/solucién Nota 9
disédico acidez reguladora
Emulsionantes emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectantes agente humectante/agente de
Secuestrantes retencién de la humedad
Estabilizadores secuestrante
Espesantes estabilizador
agente texturizador
339(iii) Fosfato trisédico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9

Emulsionante

Sal emulsionante
Humectante

Sustancia conservadora
Secuestrante
Estabilizador

emulsionante

sal emulsionante

agente humectante/agente de
retencion de la humedad
sinergista antimicrobiano
secuestrante
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. CAC/GL 36-1989
Nam. - . . _
Aditivo alimentario Clase funcional del L, L. Notas
SIN SIN Funcién tecnoldgica
Espesante estabilizador
agente texturizador
340(i) Fosfato diacido de | Regulador de la acidez regulador de la acidez/solucion Nota 9
potasio Emulsionante reguladora
Sal emulsionante emulsionante
Humectante sal emulsionante
Secuestrante agente humectante/agente de
Estabilizador retencion de la humedad
Espesante secuestrante
estabilizador
agente texturizador
340(ii) Hidrogenfosfato Regulador de la acidez regulador de la acidez/solucion Nota 9
dipotéasico Emulsionante reguladora
Sal emulsionante emulsionante
Humectante sal emulsionante
Secuestrante agente humectante/agente de
Estabilizador retencion de la humedad
Espesante secuestrante
estabilizador
agente texturizador
340(iii) Fosfato tripotasico Regulador de la acidez regulador de la acidez/solucién Nota 9
Emulsionante reguladora
Sal emulsionante emulsionante
Humectante sal emulsionante
Secuestrante agente humectante/agente de
Estabilizador retencion de la humedad
Espesante secuestrante
estabilizador
agente texturizador
341(i) Fosfato diadcido de | Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
calcio Antiaglutinante antiaglutinante
Sal emulsionante sal emulsionante
Agente endurecedor agente endurecedor
Agente de tratamiento acondicionador de masa/agente de
de las harinas, tratamiento de las harinas
humectante humectante/agente retencion de
Leudante humedad
Secuestrante leudante
Estabilizador secuestrante
Espesante estabilizador
agente texturizador
341(ii) Hidrogenfosfato de Regulador de la acidez reguladores de la acidez Nota 9
calcio Antiaglutinante antiaglutinantes
Sal emulsionante sal emulsionante
Agente endurecedor agente endurecedor
Agente de tratamiento acondicionador de masa/agente de
de las harinas, tratamiento de las harinas
humectante agente humectante/agente de
Leudantes retencion de la humedad
Estabilizador leudante
Espesante estabilizador
agente texturizador
341(iii) Fosfato tricalcico Regulador de la acidez regulador de la acidez/solucién Nota 9
Antiaglutinante reguladora
Emulsionante antiaglutinante
Sal emulsionante agente enturbiador
Agente endurecedor sal emulsionante
Agente de tratamiento agente endurecedor
de las harinas agente de tratamiento de las
Humectante harinas
Leudante agente humectante/agente de
Estabilizador retencion de la humedad
Espesante leudante
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CAC/GL 36-1989

Nam. . . . _
Aditivo alimentario Clase funcional del L, L. Notas
SIN SIN Funcién tecnoldgica
estabilizador
agente texturizador
342(i) Fosfato diacido de Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 7
amonio Agente de tratamiento agente de tratamiento de las
de las harinas harinas
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
342(ii) Hidrogenfosfato Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 7
diamonico Agente de tratamiento agente de tratamiento de las
de las harinas harinas
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
343(i) Fosfato Reguladores de la regulador de la acidez Notas 7y 9
monomagnésico acidez sal emulsionante
Sal emulsionante agente de tratamiento de las
Agente de tratamiento harinas
de las harinas estabilizador
Estabilizador espesante
Espesante
343(ii) Hidrogenfosfato de Regulador de la acidez regulador de la acidez Notas 7y 9
magnesio Sal emulsionante sal emulsionante
Agente de tratamiento agente de tratamiento de las
de las harinas harinas
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
343(iii) Fosfato trimagnésico Regulador de la acidez reguladores de la acidez Nota 7
Agente de tratamiento agente de tratamiento de las
de las harinas harinas
Estabilizadores estabilizadores
Espesantes espesante
450(i) Difosfato disodico Reguladores de la Regulador de la acidez/agente Nota 9
acidez regulador
Emulsionante emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectante agente retencién de humedad
Leudante leudante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
Espesante agente texturizador
450(ii) Difosfato trisddico Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Emulsionante emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectante agente retencién de humedad
Leudante leudante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
Espesante agente texturizador
450(iii) Difosfato tetrasddico Regulador de la acidez Regulador de la acidez/agente Nota 9
Emulsionante regulador
Sal emulsionante emulsionante
Humectante sal emulsionante
Leudante agente de retenciéon de humedad
Secuestrante leudante
Estabilizador secuestrante
Espesante estabilizador
agente texturizador
450(iv) Difosfato dipotasico Regulador de la acidez regulador de la acidez/ Nota 9

Emulsionante

Sal emulsionante
Humectante
Leudante
Secuestrante
Estabilizador

emulsionante

sal emulsionante

agente retencion de humedad
leudante

secuestrante

estabilizador
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. CAC/GL 36-1989
Nam. - . . _
Aditivo alimentario Clase funcional del L, L. Notas
SIN SIN Funcién tecnoldgica
450(v) Difosfato Reguladores de la regulador de la acidez Nota 9
Tetrapotasico acidez emulsionante
Emulsionante sal emulsionante
Sal emulsionante agente retencién de humedad
Humectante leudante
Leudante secuestrante
Secuestrante estabilizador
Estabilizador agente texturizador
Espesante
450(vi) Difosfato dicalcico Regulador de la acidez Regulador de la acidez/agente Nota 9
Emulsionante regulador
Sal emulsionante emulsionante
Humectante sal emulsionante
Leudante agente de retencion de la humedad
Secuestrante leudante
Estabilizador secuestrante
Espesante estabilizador
agente texturizador
450 (vii) | Difosfato diacido Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
calcico Emulsionante emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectante agente de retencion de la humedad
Leudante leudante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
450(ix) Difosfato diacido de | Requlador de la acidez | requlador de la acidez Nota 7
magnesio Leudante leudante
451(i) Trifosfato pentasddico | Reguladores de la regulador de la acidez Nota 9
acidez emulsionante
Emulsionantes sal emulsionante
Sal emulsionante agente de retencion de la humedad
Humectantes secuestrante
Secuestrantes estabilizador
Estabilizadores agente texturizador
Espesantes
451(ii) Trifosfato Regulador de la acidez reguladores de la acidez Nota 9
pentapotasico Emulsionante emulsionantes
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectante agente de retencion de la humedad
Secuestrante secuestrantes
Estabilizador estabilizadores
Espesante agentes texturizadores
452(i) Polifosfato de sodio Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Emulsionante emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectante agente de retencion de la humedad
Leudante leudante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
Espesante agente texturizador
452(ii) Polifosfato de potasio | Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 9
Emulsionante emulsionante
Sal emulsionante sal emulsionante
Humectante agente de retencion de la humedad
Leudante leudante
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
Espesante agente texturizador
452(iv) Polifosfato de calcio Reguladores de la regulador de la acidez Nota 9
acidez emulsionante
Emulsionantes sal emulsionante
Sal emulsionante agente de retencion de la humedad
Humectante leudante
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. CAC/GL 36-1989
Nam. - . . i
Aditivo alimentario Clase funcional del L, L. Notas
SIN SIN Funcién tecnoldgica
Leudante secuestrante
Secuestrante estabilizador
Estabilizador agente texturizador
Espesante
452(v) Polifosfato de amonio | Regulador de la acidez | requlador de la acidez Nota 7
Emulsionante emulsionante
Humectante agente de retencion de la humedad
Secuestrante secuestrante
Estabilizador estabilizador
Espesante agente texturizador
500(i) Carbonato de sodio Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 7
Antiaglutinante antiaglutinante
Leudante leudante
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
500(ii) Hidrogencarbonato de | Regulador de la acidez regulador de la acidez Nota 7
sodio Antiaglutinantes antiaglutinante
Leudantes leudante
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
508 Cloruro de potasio Agente endurecedor agente endurecedor Nota 8
Acentuador del sabor acentuadores del sabor
Estabilizador sinergista estabilizador
Espesante sinergista espesante
509 Cloruro de calcio Agente endurecedor agente endurecedor Nota 7
Estabilizador sinergista estabilizador
Espesante sinergista espesante
542 Fosfato de huesos Antiaglutinante antiaglutinante Nota 7
Emulsionante emulsionante
Humectante agente de retencion de la humedad
Estabilizador estabilizador
Espesante espesante
941 Nitrégeno Espumante Espumante Nota 7
Gases de envasado gases de envasado
Propulsor propulsor
1442 Fosfato de dialmidon | Antiaglutinante antiaglutinante Nota 7
hidroxipropilado Emulsionante emulsionante
Estabilizador estabilizador
Espesante aglutinante/espesante

Nota adicional para el Cuadro 2:
Nota 6: Este aditivo "etil-lauroil arginato” se utiliza como conservante antimicrobiano en los EE UU.

Nota 7: Con el fin de comparar y sincronizar la clase funcional de algunos aditivos del SIN con los que
figuran en las normas para productos lacteos, la FIL llevé a cabo un andlisis y comparacion de las clases
funcionales de los aditivos alimentarios que figuran en los nombres del aditivo alimentario del SIN y los que
figuran en las correspondientes disposiciones sobre aditivos alimentarios en las 34 normas para productos
lacteos segun figuran en la 2% Ed. (2011) de Leche y productos lacteos y en el sitio web del Codex
Alimentarius. Las clases funcionales mencionadas que se piden son para armonizar las clases de los
aditivos alimentarios con las justificadas de 14 aditivos alimentarios durante la revision y actualizacion de las
normas actuales y la elaboracién de nuevas normas para productos por el CCMMP, terminadas y adoptadas
por la Comisién en 2010

Nota 8: En la 45° reunion del CCFA se propuso sustituir las clases funcionales de estabilizador y espesante
por agente endurecedor para el SIN 508 Cloruro de potasio y el SIN 509 Cloruro de calcio. Se indico
entonces que la eliminacién de estas funciones de ambos aditivos tendria consecuencias y crearia
problemas en la Norma del Codex para las leches fermentadas (CODEX STAN 243-2003), que no incluye
agentes endurecedores entre las clases de aditivos alimentarios que se pueden utilizar. Para afrontarlo se
propuso que la funcion tecnoldgica de estos dos aditivos alimentarios sea la de “sinergista estabilizador” o
“sinergista espesante”, que actualmente no figuran en la Seccién 2 de CAC/GL 36-1989. Se recomienda
gue el CCFA en su 462 reunidon examine esta propuesta, que no debati6 el GTe.
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Nota 9: La FIL inform6 que la categoria funcional de sales emulsionantes no esta asignada a ningun aditivo
alimentario con esta clase funcional. Se recordd que las sales emulsionantes son necesarias y ampliamente
utilizadas en la fabricaciéon de quesos, quesos preparados y productos derivados y la ausencia de aditivos
alimentarios en esta clase funcional en CAC/GL 36-1989 puede dar lugar a problemas internacionales.

! Esta lista se basa principalmente en que en el informe del grupo de trabajo presencial en el anteproyecto de norma para quesos
elaborados en la 9° reunién del CCMMP en 2010, los nombres especificos de los distintos aditivos alimentarios y sus respectivos SIN
son los que figuran en GL-36. Sin embargo, los fosfatos de sodio y aluminio (SIN 541i, ii) se afiadieron sobre la base de la decisién de
la reunion del CCFA de 2013 de conservar estos aditivos alimentarios, con la nota "Sélo para uso en queso americano elaborado".
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Anexo 2

ORIENTACIONES GENERALES PARA LA PRESENTACION DE OBSERVACIONES

Con el fin de facilitar la recopilacién de observaciones y preparar un documento de mayor utilidad, se ruega
a los Miembros y Observadores que no han presentado sus observaciones, que las incluyan bajo los
siguientes titulos:

() Observaciones generales
(ii) Observaciones especificas

Las observaciones especificas deberan incluir una referencia a la seccion correspondiente y/o péarrafo del
documento al que se refieran las observaciones.

Cuando se propongan cambios en parrafos especificos, se ruega a los Miembros y Observadores que
faciliten sus propuestas de enmiendas acompafadas de la correspondiente justificacién. Los textos nuevos
deberan presentarse en subrayado y negritas y las eliminaciones en texte-tachade.

Con el fin de facilitar la labor de recopilacion de las observaciones de las secretarias, se ruega a los
Miembros y Observadores que se abstengan de usar textos con letras o sombreados de colores ya que los
documentos se imprimen en blanco y negro y que tampoco utilicen la funcién de registro de cambios, que se
puede perder al copiar/pegar las observaciones en un documento unificado.

Con el fin de reducir el trabajo de traduccion y ahorrar papel, se ruega a los Miembros y Observadores que
no reproduzcan todo el documento sino sé6lo aquellas partes de los textos respecto a las cuales se proponen
cambios y/o enmiendas.



