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ANTEPROYECTOS DE NORMAS PARA PRODUCTOS EN QUE LOS COMPONENTES
LACTEOS SE HAN SUSTITUIDO POR COMPONENTES NO LACTEOS

Informe del grupo de elaboracion
incluido anteproyectos de normas para i) la leche evaporada desnatada (descremada) con grasa
vegetal; ii) la leche condensada desnatada (descremada) con grasa vegetal; iii) la leche en polvo
desnatada (descremada) con grasa vegetal

(Preparado por Australia, Malasia, Nueva Zelanda, Tailandia y la Federacion Internacional de Lecheria)

Los Gobiernos y organizaciones internacionales interesadas estdn invitados a realizar comentarios sobre los
anteproyectos de normas. Los comentarios deberan enviarse a:

Sra Laurie Knight

Comit¢ del Codex sobre La Leche y Las Productos Lacteos

MAF Policy, Ministry of Agriculture and Forestry

PO Box 2526

Wellington, Nueva Zelandia

Fax: +64 4 4744265

E-mail: knightl@maf.govt.nz
con una copia para el Secretario, Comision del Codex Alimentarius, FAO, Viale delle Terme di Caracalla, 00100
Roma, Italia antes del 1 marzo de 2002.

RESUMEN

En el mes de octubre de 2001 se reuni6 un grupo de elaboracion del proyecto para discutir la justificacion del
anteproyecto de normas para tres productos en los cuales se sustituyen componentes de la leche por
componentes no lacteos, y para revisar el mismo. A continuacion se exponen los antecedentes de este trabajo
y las conclusiones del grupo. El proyecto de normas revisado se adjunta para su comentario en la Etapa 3 del
procedimiento del Codex.

ANTECEDENTES

La Cuarta Sesion del Comité del Codex sobre la Leche y los Productos Lacteos (CCMMP) convino que, durante
el periodo en que la justificacion estuviera pendiente, solicitaria a la 47* Sesion del Comité Ejecutivo que
aprobara la elaboracion de normas internacionales del Codex para la Leche Evaporada Descremada (Desnatada)
con Grasa Vegetal, Leche Condensada Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal y la Leche en Polvo
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Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal como trabajo nuevo, en el entendido que se seguiria deliberando
sobre los titulos de las normas en el curso de su elaboracion.

También se llegd a la conclusion de que con la aprobacion pendiente del Comité Ejecutivo, un grupo de
elaboracion del proyecto integrado por Australia, Malasia, Nueva Zelanda, Tailandia y la Federacion
Internacional de Lecheria comenzaria a trabajar en los tres proyectos de normas. También se entendié que el
grupo reuniria informacion segtin lo requerido por los Criterios del Codex para el Establecimiento de Prioridades
de Trabajo sobre el comercio internacional de estos tres productos, asi como la informaciéon sobre nombres
actuales de los productos y la legislacion nacional, paralelamente con la elaboracion de las normas.

Luego de la Cuarta Sesion del CCMMP, 1a 47* Sesion del Comité Ejecutivo aprobd la elaboracion de las normas
en cuestion en el entendido que los temas en torno a sus nombres deberian ser tratados por el CCMMP.

Se inst6 a los gobiernos y a las organizaciones internacionales a responder la carta circular nimero CL 2001/16-
MMP (mayo de 2001) para hacer comentarios y proporcionar informacion sobre los nombres actuales de los
productos vy la legislacion nacional, asi como datos sobre la produccion, el consumo y la comercializacion de
estos productos.

El grupo de elaboracion del proyecto se reunid para examinar las respuestas a esta carta circular con respecto a la
justificacion para la elaboracion de las normas y las modificaciones a las versiones previas del proyecto de
normas. El grupo de elaboracion del proyecto prepard versiones revisadas, las cuales se adjuntan para su
comentario y discusion ulterior en la Quinta Sesion del CCMMP.

INFORME DEL GRUPO DE ELABORACION DEL PROYECTO

1. El grupo de elaboracion del proyecto se reuni6é en Auckland, Nueva Zelanda, el dia 31 de octubre de 2001.
La reunidn, cuyo director fue el Dr. Vincent Ng In Hooi de Malasia, cont6 con la asistencia de 16 delegados
en total, de Australia, Malasia, Nueva Zelanda, Tailandia y la Federacion Internacional de Lecheria.

2. El grupo de elaboracién del proyecto tomd como referencia los siguientes documentos:

e ALINORM 01/3, Informe de la 47* Reunién del Comité Ejecutivo de la Comision del Codex
Alimentarius.

ALINORM 01/11, Informe de la 4* Reunion del Comité del Codex sobre la Leche y los Productos
Lacteos.

e CX/MMP 00/4, Elaboracion de una Norma para Productos cuyos Componentes Lacteos son sustituidos
por Componentes no Lacteos.

e CL 2001/16-MMP, Solicitud de Comentarios sobre la Elaboracion de una Norma para Productos en los
que se Sustituyen Componentes de la Leche por Componentes no Lacteos.

e Codex STAN 206-1999, Norma General del Codex para el Uso de Términos de Lacteos.
3. El grupo de elaboracion del proyecto tomo sus términos de referencia del parrafo 30 de ALINORM 01/11:

® para comenzar a trabajar en los tres anteproyectos de normas, y

® para reunir informacion segin lo requerido por los Criterios del Codex para el Establecimiento de
Prioridades de Trabajo, asi como informacion sobre nombres actuales de los productos y la legislacion
nacional al respecto.

4. FEl grupo de elaboracion del proyecto obtuvo respuestas oficiales a la CL 2001/16-MMP de Argentina,
Australia, Canada, la Republica Checa, Dinamarca, Francia, Alemania, Malasia, los Paises Bajos, Noruega,
Singapur, Espafia, Tailandia y los Estados Unidos de América.

5. El grupo de elaboracién del proyecto convino que dos opciones para los titulos de las normas deberian
seguir siendo estudiadas:

e Jos titulos del informe del CCMMP, o

e os titulos “Mezcla de Leche Condensada Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal ”, “Mezcla de
Leche Evaporada Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal”, y “Mezcla de Leche en Polvo
Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal ™.
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Las dos opciones fueron puestas entre corchetes en todos los textos.

El grupo de elaboracion del proyecto también observo que seria posible redactar titulos utilizando la frase
“sustituido por”.

El grupo modifico la Seccion 2, Descripcion, reemplazando la frase “obtenido a partir de” por la frase
“comprendido por”.

El grupo de elaboracion del proyecto convino revisar la seccidon 4, Aditivos Alimentarios, para reflejar el
desarrollo reciente de la Norma General para los Aditivos Alimentarios, es decir, especificando los niveles
maximos como “limitado por el GMP” para aditivos que fueron evaluados por el JECFA y a los que no se
asignd IDAs numéricos. También se observo que los fosfatos totales combinados en todos los casos de
aditivos alimentarios no deberian superar el nivel maximo especificado.

En el [Anteproyecto de Norma para la Leche en Polvo Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal
/Anteproyecto de Norma para la Mezcla de Leche en Polvo Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal], el
grupo puso las disposiciones para antioxidantes entre corchetes para ser estudiadas adicionalmente, y
observo que su inclusion deberia ser justificada. Se observo que los antioxidantes pueden ser necesarios para
ciertas grasas vegetales, o para productos parcialmente desnatados (descremados). También se convino
incluir disposiciones para los antioxidantes BHT y TBHQ.

En la seccion 7.1, Denominacion del Alimento, el grupo decidio incluir el siguiente texto entre corchetes
para su consideracion adicional:

[Podran emplearse otras denominaciones si asi lo permite la legislacion nacional en el pais de
venta al por menor. Por ejemplo, “leche adicionada”.]

El titulo de la seccion 7.2 se cambié a “Declaracion de Contenido en Grasa”. El parrafo referente a la
declaracion sobre la presencia de grasa vegetal comestible fue cambiado de la seccion 7.1 para esta seccion,
y se puso entre corchetes para su estudio adicional.

La seccion 7.5, referente a la declaracion de que el producto no es adecuado para bebés, se tituld
“Advertencia” y la seccion se puso entre corchetes para su consideracion adicional.

La seccion 7.6, Etiquetado de Envases No Destinados a la Venta al Por Menor fue suprimida debido a que el
alcance de las normas se encuentra limitado a los productos para consumo directo.

En la seccion 8, Métodos de Toma de Muestras y Analisis, los métodos para la determinacion del contenido
en grasa y el contenido total de sdlidos se pusieron entre corchetes debido a que el grupo no contaba con
informacion sobre si estos métodos eran adecuados para estos productos. El titulo de la seccidén 4 se cambid
a “Determinacion del Contenido en Proteinas de la Leche”.

El grupo de elaboracion del proyecto convino que el anteproyecto de normas y sus modificaciones se
encontraban listos para ser difundidos para obtener comentarios en la etapa 3 del procedimiento del Codex y
para su consideracion adicional por parte de la Quinta Sesion del CCMMP. Los textos acordados se adjuntan
como Apéndices I-III al documento de este programa.

El grupo reviso los datos proporcionados por los gobiernos en respuesta a la carta circular y convino que las
normas satisficieron los criterios del Codex para el establecimiento de las prioridades de trabajo en términos
del volumen de produccion y la comercializacion.

El grupo observd que algunas respuestas de los gobiernos a la CL 2001/16-MMP se referian a estos
productos con nombres tales como "blanqueador de bebidas", y notaron que las normas podrian afectar el
etiquetado de tales productos.

El grupo también observd que algunas respuestas de los gobiernos se habian referido a otros tipos de
productos tales como leche en polvo descremada recombinada, con grasa vegetal. El grupo estuvo de
acuerdo en que tales productos se encontraban fuera de los términos de referencia.



APENDICE I

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA [LA LECHE CONDENSADA DESNATADA
(DESCREMADA) CON GRASA VEGETAL / LA MEZCLA DE LECHE CONDENSADA
DESNATADA (DESCREMADA) CON GRASA VEGETAL]

(Y revisiones al Tramite 3, octubre de 2001)
1. AMBITO

Esta Norma se aplica a la [leche condensada desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche
condensada desnatada (descremada) con grasa vegetal], destinada para el consumo directo de conformidad
con la descripcion de la Seccion 2 de esta Norma.

2. DESCRIPCION

La [leche condensada descremada, con grasa vegetal / mezcla de leche descremada condensada con grasa
vegetal] es un producto que comprende leche en donde la grasa lactea ha sido reemplazada total o
parcialmente por una cantidad equivalente de aceite vegetal comestible, grasa vegetal comestible o una
mezcla de los mismos. El producto se prepara recombinando constituyentes de la leche y agua potable con la
adicion de azticar, o mediante la eliminacion parcial del agua con la adicion de azucar, para ajustarse a los
requisitos de composicion de la Seccion 3 de esta Norma.

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD
3.1 MATERIAS PRIMAS

Leche y leches en polvo *, otros extractos secos de la leche, grasas/aceites vegetales comestibles* y productos a
base de la grasa lactea.*

Para ajustar el contenido de proteinas podran utilizarse los productos siguientes:

- Retentado de la leche El retentado de la leche es el producto que se obtiene de la
concentracion de la proteina de la leche mediante ultrafiltracion de la
leche, leche parcialmente desnatada (descremada) o leche desnatada
(descremada);

- Permeado de la leche El permeado de la leche es el producto que se obtiene de la extraccion
de la proteina y la grasa lactea de la leche, leche parcialmente
desnatada (descremada) o leche desnatada (descremada) mediante
ultrafiltracion; y

- Lactosa* (También a los efectos de la inoculacion)

*  Para su especificacion, véase la Norma del Codex pertinente.

3.2 INGREDIENTES PERMITIDOS
Agua potable

Azicar

Cloruro de sodio

En este producto se considera generalmente que el azlicar empleado es sacarosa, pero también podra emplearse
una combinacion de sacarosa con otros azucares siempre que cumpla con la Practica Correcta de Elaboracion
(GMP).

3.3 COMPOSICION

Minimo de grasa total [7 - 8%] m/m
Minimo de extracto seco magro en la leche ** 20% m/m
Minimo de proteinas de la leche en el extracto seco magro de la leche ** 34% m/m

** El contenido del extracto seco magro de la leche incluye agua de cristalizacion de la lactosa.
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La cantidad de azicar de la [leche condensada desnatada (descremada), con grasa vegetal / mezcla de leche
condensada desnatada (descremada) con grasa vegetal] esta restringida por la Practica Correcta de Elaboracion a
un valor minimo que salvaguarda la calidad de almacenamiento del producto y un valor maximo por encima del
cual puede ocurrir la cristalizacion del azucar.

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

Las siguientes disposiciones se encuentran sujetas a la aprobacion del Comité del Codex para los Aditivos y
Contaminantes Alimentarios y a su inclusion en la Norma General para los Aditivos Alimentarios.

Solamente podran emplearse aquellos aditivos listados a continuacion y solamente dentro de los limites
especificados.

No. SIN Nombre del aditivo alimentario Nivel Maximo
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio Limitado por el GMP

509 Cloruro de calcio Limitado por el GMP
Estabilizantes

331 Citratos de sodio Limitado por el GMP

332 Citratos de potasio Limitado por el GMP

333 Citratos de calcio Limitado por el GMP
Reguladores de la acidez

170 Carbonatos de calcio Limitado por el GMP

339 Fosfatos de sodio Total combinado < 10g/kg

340 Fosfatos de potasio

341 Fosfatos de calcio

450 Difosfatos

451 Trifosfatos

452 Polifosfatos

500 Carbonatos de sodio Limitado por el GMP

501 Carbonatos de potasio Limitado por el GMP
Espesantes

407 Carrageenina Limitado por el GMP
Emulsionantes

322 Lecitinas Limitado por el GMP

5. CONTAMINANTES
5.1 METALES PESADOS

Los productos contemplados por esta Norma deberan ajustarse a los limites maximos establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius.

5.2 RESIDUOS DE PESTICIDAS

Los productos contemplados por esta Norma deberan ajustarse a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

6. HIGIENE

6.1 Se recomienda que los productos contemplados por las disposiciones de esta Norma se preparen y
manipulen de acuerdo con las secciones pertinentes del Codigo Internacional de Practicas Recomendado -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos pertinentes
del Codex, tales como los Codigos de Practica de Higiene y los Codigos de Practica.

6.2 Los productos deberan ajustarse a todos los criterios microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbioldgicos para los Alimentos (CAC/GL
21-1997).



7. ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev.3-1999), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas.

7.1 DENOMINACION DEL ALIMENTO

La denominacion del alimento sera [leche condensada desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de
leche condensada desnatada (descremada) con grasa vegetal].

[Podran emplearse otros nombres si asi lo permite la legislacion nacional en el pais de venta al por menor. Por
ejemplo, "leche condensada adicionada"].

7.2 DECLARACION DEL CONTENIDO EN GRASA

En caso de que el consumidor pueda ser inducido a error por su omision, se declarara el contenido total en grasa
de modo aceptable para el pais de venta al consumidor final, ya sea (i) como porcentaje por masa o volumen, o
(i1) en gramos por porcion expresados en la etiqueta, siempre que se especifique la cantidad de porciones.

[En la etiqueta deberd incluirse una declaracion sobre la presencia de grasa vegetal comestible y/o aceite vegetal
comestible, conjuntamente con el nombre comun de los vegetales de los que se deriva tal grasa o aceite].

7.3 DECLARACION DE PROTEINAS DE LA LECHE

En caso de que el consumidor pueda ser inducido a error por su omision, se declarara el contenido en proteinas
de la leche de modo aceptable para el pais de venta al consumidor final, ya sea (i) como porcentaje por masa o
volumen, o (ii) en gramos por porcion expresados en la etiqueta, siempre que se especifique la cantidad de
porciones.

7.4 LISTA DE INGREDIENTES

No obstante lo dispuesto en la Seccion 4.2.1 de la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev.3-1999), no sera necesario declarar los productos lacteos empleados
solamente para ajustar el contenido de proteinas.

[7.5 ADVERTENCIA

Debera incluirse una declaracion en la etiqueta que indique que el producto no es adecuado para bebes. Por
ejemplo, "NO ADECUADO PARA BEBES "].

8. METODOS DE TOMA DE MUESTRAS Y ANALISIS

8.1 TOMA DE MUESTRAS

De acuerdo con la Norma de la FIL 50C:1995/ISO 7707:1997/AOAC 968.12.

8.2 DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL EN GRASA

De acuerdo con la [Norma de la FIL 1D:1996, 13C:1987/ ISO 1737:1985/A0AC 920.115].
83 DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL EN SOLIDOS

De acuerdo con la [Norma de la FIL 15B:1982/ISO 6734:1991 0 AOAC 920.115D].!

84 DETERMINACION DEL CONTENIDO EN PROTEINAS DE LA LECHE

El contenido en proteinas es 6,38 multiplicado por el nitrogeno Kjeldahl total determinado por AOAC
920.115G.

' Nota del Secretariado: Debido a que ambos métodos son métodos Tipo 1, solamente habra un método seleccionado.



APENDICE I

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA [LECHE EVAPORADA DESNATADA (DESCREMADA)
CON GRASA VEGETAL / MEZCLA DE LECHE EVAPORADA DESNATADA (DESCREMADA)
CON GRASA VEGETAL]

(Y revisiones al Tramite 3, octubre de 2001)
1. AMBITO

Esta Norma se aplica a la [leche evaporada desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche
evaporada desnatada (descremada) con grasa vegetal], también conocida como [leche condensada desnatada
(descremada) sin azicar con grasa vegetal / mezcla de leche condensada desnatada (descremada) sin azicar
con grasa vegetal], destinada para el consumo directo de conformidad con la descripcion de la Seccion 2 de
esta Norma.

2. DESCRIPCION

La [leche evaporada desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche evaporada desnatada
(descremada) con grasa vegetal] es un producto que comprende leche en donde la grasa lactea ha sido
reemplazada total o parcialmente por una cantidad equivalente de aceite vegetal comestible, grasa vegetal
comestible o una mezcla de los mismos. El producto se prepara recombinando componentes de la leche y
agua potable, o mediante la eliminacion parcial del agua, para ajustarse a los requisitos de composicion de la
Seccion 3 de esta Norma.

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD
3.1 MATERIAS PRIMAS

Leche y leches en polvo *, otros extractos secos de la leche, grasas/aceites vegetales comestibles* y productos a
base de la grasa lactea.*

Los siguientes productos lacteos estan permitidos a los efectos de ajustar el contenido en proteinas:

- Retentado de la leche El retentado de la leche es el producto que se obtiene de la
concentracion de la proteina de la leche mediante ultrafiltracion de la
leche, leche parcialmente desnatada (descremada) o leche desnatada
(descremada);

- Permeado de la leche El permeado de la leche es el producto que se obtiene de la extraccion
de la proteina y la grasa lactea de la leche, leche parcialmente
desnatada (descremada) o leche desnatada (descremada) mediante
ultrafiltracion; y

- Lactosa*

* Para su especificacion, véase la Norma del Codex pertinente.

3.2 INGREDIENTES PERMITIDOS
Agua potable
Cloruro de sodio

3.3 COMPOSICION

Minimo de grasa total [6 - 8%] m/m
Minimo de extracto seco magro en la leche ** [17,5-20%] m/m
Minimo de proteinas de la leche en el extracto seco magro de la leche** 34% m/m

** El contenido en extracto seco magro de la leche incluye agua de cristalizacion de la lactosa.

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

Las siguientes disposiciones se encuentran sujetas a la aprobacion del Comité del Codex para los Aditivos y
Contaminantes Alimentarios y a su inclusion en la Norma General para los Aditivos Alimentarios.
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Solamente podran emplearse aquellos aditivos listados a continuacion y solamente dentro de los limites
especificados.

No. SIN Nombre del aditivo alimentario Nivel Maximo
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio Limitado por el GMP

509 Cloruro de calcio Limitado por el GMP
Estabilizantes

331 Citratos de sodio Limitado por el GMP

332 Citratos de potasio Limitado por el GMP

333 Citratos de calcio Limitado por el GMP
Reguladores de la Acidez

170 Carbonatos de calcio Limitado por el GMP

339 Fosfatos de sodio Total combinado < 10 g/kg

340 Fosfatos de potasio

341 Fosfatos de calcio

450 Difosfatos

451 Trifosfatos

452 Polifosfatos

500 Carbonatos de sodio Limitado por el GMP

501 Carbonatos de potasio Limitado por el GMP
Espesantes

407 Carrageenina Limitado por el GMP
Emulsionantes

322 Lecitinas Limitado por el GMP

5. CONTAMINANTES
5.1 METALES PESADOS

Los productos contemplados por esta Norma deberan ajustarse a los limites maximos establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius.

5.2 RESIDUOS DE PESTICIDAS

Los productos contemplados por esta Norma deberan ajustarse a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

6. HIGIENE

6.1 Se recomienda que los productos contemplados por las disposiciones de esta Norma se preparen y
manipulen de acuerdo con las secciones apropiadas del Codigo Internacional de Practicas Recomendado -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos pertinentes
del Codex, tales como los Codigos de Practica de Higiene y los Codigos de Practica.

6.2 Los productos deberan ajustarse a todos los criterios microbioldgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbioldgicos para los Alimentos (CAC/GL
21-1997).

7. ETIQUETADO

Ademas de la disposicion de la Norma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev.3-1999), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas.

7.1 DENOMINACION DEL ALIMENTO

La denominacion del alimento sera [leche evaporada desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche
evaporada desnatada (descremada) con grasa vegetal].

[Podran emplearse otros nombres si asi lo permite la legislacién nacional en el pais de venta al por menor.
Por ejemplo, "leche evaporada adicionada "].
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7.2 DECLARACION DEL CONTENIDO EN GRASA

En caso de que el consumidor pueda ser inducido a error por su omision, se declarara el contenido total en grasa
de modo aceptable para el pais de venta al consumidor final, ya sea (i) como porcentaje por masa o volumen, o
(ii) en gramos por porcion expresados en la etiqueta, siempre que se especifique la cantidad de porciones.

[En la etiqueta debera incluirse una declaracion sobre la presencia de grasa vegetal comestible y/o aceite
vegetal comestible, conjuntamente con el nombre comtn de los vegetales de los que se deriva tal grasa o
aceite].

7.3 DECLARACION DE PROTEINAS DE LA LECHE

En caso de que el consumidor pueda ser inducido a error por su omision, se declarara el contenido en
proteinas de la leche de modo aceptable para el pais de venta al consumidor final, ya sea (i) como porcentaje
por masa o volumen, o (ii) en gramos por porcion expresados en la etiqueta, siempre que se especifique la
cantidad de porciones.

74 LISTA DE INGREDIENTES

No obstante lo dispuesto en la Seccion 4.2.1 de la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev.3-1999), no sera necesario declarar los productos lacteos
empleados solamente para ajustar el contenido de proteinas.

[7.5 ADVERTENCIA

Debera incluirse una declaracion en la etiqueta que indique que el producto no es adecuado para bebés. Por
ejemplo, "NO ADECUADO PARA BEBES"].

8. METODOS DE TOMA DE MUESTRAS Y ANALISIS

8.1 TOMA DE MUESTRAS

De acuerdo con la Norma de la FIL 50C:1995/ISO 7707:1997/AOAC 968.12.

8.2 DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL EN GRASA

De acuerdo con la [Norma de la FIL 13C:1987/ISO1737:1985/A0AC 945.48G].

83 DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL EN SOLIDOS

De acuerdo con la [Norma de la FIL 21B:1987/ISO 6731:1989/A0AC 925/23A].

84 DETERMINACION DEL CONTENIDO EN PROTEINAS DE LA LECHE

El contenido en proteinas es 6,38 multiplicado por el nitrogeno Kjeldahl total determinado por AOAC
945.48H.
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APENDICE III

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA [LECHE EN POLVO DESNATADA (DESCREMADA) CON
GRASA VEGETAL / MEZCLA DE LECHE EN POLVO DESNATADA (DESCREMADA) CON
GRASA VEGETAL]

(Y revisiones al Tramite 3, octubre de 2001)
1. AMBITO

Esta Norma se aplica a la [leche en polvo desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche en
polvo desnatada (descremada) con grasa vegetal], destinada para el consumo directo o procesamiento
adicional de conformidad con la descripcion de la Seccion 2 de esta Norma.

2. DESCRIPCION

La [leche en polvo desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche en polvo desnatada
(descremada) con grasa vegetal] es un producto que comprende leche en donde la grasa lactea ha sido
reemplazada total o parcialmente por una cantidad equivalente de aceite vegetal comestible, grasa vegetal
comestible o una mezcla de los mismos. El producto se prepara mediante la eliminacion parcial del agua para
ajustarse a los requisitos de composicion de la Seccion 3 de esta Norma.

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD
31 MATERIAS PRIMAS

Leche y leches en polvo *, otros extractos secos de la leche, grasas/aceites vegetales comestibles* y productos a
base de la grasa lactea.*

Los siguientes productos lacteos estan permitidos a los efectos de ajustar el contenido de proteinas:

- Retentado de la leche El retentado de la leche es el producto que se obtiene de la
concentracion de las proteinas de la leche mediante ultrafiltracion de la
leche, leche parcialmente desnatada (descremada) o leche desnatada
(descremada);

- Permeado de la leche El permeado de la leche es el producto que se obtiene de la extraccion
de la proteina y la grasa lactea de la leche, leche parcialmente
desnatada (descremada) o leche desnatada (descremada) mediante
ultrafiltracion; y

- Lactosa*
* Para su especificacion, véase la Norma del Codex pertinente.
32  COMPOSICION

[Leche en Polvo Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal / Mezcla de Leche en Polvo Desnatada
(Descremada) con Grasa Vegetal |

Minimo en grasa total 26% m/m
Maximo de agua ** 5% m/m
Minimo de proteinas de la leche en el extracto seco magro de la leche** 34% m/m

** El extracto seco de la leche y el extracto seco magro de la leche incluyen agua de cristalizacion de la lactosa.

[Leche en Polvo Parcialmente Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal / Mezcla de Leche en Polvo
Parcialmente Desnatada (Descremada) con Grasa Vegetal]

Minimo en grasa total 26% m/m
Maximo de agua ** 5% m/m
Minimo de proteinas de la leche en el extracto seco magro de la leche** 34% m/m

** El contenido en extracto seco magro de la leche incluye agua de cristalizacion de la lactosa.
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4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

Las siguientes disposiciones se encuentran sujetas a la aprobacion del Comité del Codex para los Aditivos y
Contaminantes Alimentarios y a su inclusion en la Norma General para los Aditivos Alimentarios.

Solamente podran emplearse aquellos aditivos listados a continuacion y solamente dentro de los limites
especificados.

No. SIN Nombre del aditivo alimentario Nivel Maximo
Estabilizantes

331 Citratos de sodio Limitado por el GMP

332 Citratos de potasio Limitado por el GMP
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio Limitado por el GMP

509 Cloruro de calcio Limitado por el GMP
Reguladores de la acidez

339 Fosfatos de sodio Total combinado para

340 Fosfatos de potasio Fosfatos < 10g/kg

450 Difosfatos

451 Trifosfatos

452 Polifosfatos

500 Carbonatos de sodio Limitado por el GMP

501 Carbonatos de potasio Limitado por el GMP
Emulsionantes

322 Lecitinas (o fosfolipidos de fuentes naturales) Limitado por el GMP

471 Monoglicéridos y diglicéridos de acidos grasos Limitado por el GMP
Agentes Antiaglomerantes

170(1) Carbonato de calcio [Limitado por el GMP]

504(1) Carbonato de magnesio

530 Oxido de magnesio

551 Dioxido de silicio, amorfo

552 Silicatos de calcio

553 Silicatos de magnesio

554 Silicato de aluminio y sodio

556 Silicato de aluminio y calcio

559 Silicato de aluminio

341 (iii) Ortofosfato tricalcico Total combinado para

343(iii) Ortofosfato trimagnésico fosfatos < 10 g/kg
[Antioxidantes

300 Acido L-ascorbico 0,5 g/kg expresados como

301 Ascorbato de sodio 4cido ascorbico

304 Palmitato de ascorbilo

320 Hidroxianisol butilado (BHA) 0,01% m/m

321 Hidroxitolueno butilado (BHT) 0,01 % m/m

319 Hidroquinona butil terciaria (TBHQ) 0,01% m/m]

5. CONTAMINANTES
5.1 METALES PESADOS

Los productos contemplados por esta Norma deberan ajustarse a los limites maximos establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius.

5.2 RESIDUOS DE PESTICIDAS

Los productos contemplados por esta Norma deberan ajustarse a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.
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6. HIGIENE

6.1 Se recomienda que los productos contemplados por las disposiciones de esta Norma se preparen y
manipulen de acuerdo con las secciones apropiadas del Codigo Internacional de Practicas Recomendado -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos
pertinentes del Codex, tales como los Cdodigos de Practica de Higiene y los Codigos de Practica.

6.2 Los productos deberan ajustarse a todos los criterios microbiologicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiologicos para los Alimentos
(CAC/GL 21-1997).

7. ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev.3-1999), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas.

7.1 DENOMINACION DEL ALIMENTO
La denominacion del alimento sera:

[Leche en polvo desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche en polvo desnatada
(descremada) con grasa vegetal].

[Leche en polvo parcialmente desnatada (descremada) con grasa vegetal / mezcla de leche en polvo
parcialmente desnatada (descremada) con grasa vegetal].

[Podran emplearse otros nombres si asi lo permite la legislacion nacional en el pais de venta al por menor.
Por ejemplo, "leche en polvo adicionada"].

7.2 DECLARACION DEL CONTENIDO EN GRASA

En caso de que el consumidor pueda ser inducido a error por su omision, se declarara el contenido total en
grasa de modo aceptable para el pais de venta al consumidor final, ya sea (i) como porcentaje por masa o
volumen, o (ii) en gramos por porcion expresados en la etiqueta, siempre que se especifique la cantidad de
porciones.

[En la etiqueta debera incluirse una declaracion sobre la presencia de grasa vegetal comestible y/o aceite
vegetal comestible, conjuntamente con el nombre comtn de los vegetales de los que se deriva tal grasa o
aceite. |

7.3 DECLARACION DE PROTEINAS DE LA LECHE

En caso de que el consumidor pueda ser inducido a error por su omision, se declarara el contenido proteinas
de la leche de modo aceptable para el pais de venta al consumidor final, ya sea (i) como porcentaje por masa
o volumen, o (ii) en gramos por porcion expresados en la etiqueta, siempre que se especifique la cantidad de
porciones.

7.4 LISTA DE INGREDIENTES

No obstante lo dispuesto en la Seccion 4.2.1 de la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 3-1999), no sera necesario declarar los productos lacteos
empleados solamente para ajustar el contenido de proteinas.

[7.5 ADVERTENCIA

Debera incluirse una declaracion en la etiqueta que indique que el producto no es adecuado para bebés. Por
ejemplo, "NO ADECUADO PARA BEBES".]

8. METODOS DE TOMA DE MUESTRAS Y ANALISIS

8.1 TOMA DE MUESTRAS

De acuerdo con la Norma de la FIL 50C:1995/ISO 7707 :1997/A0OAC 968.12.

8.2 DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL EN GRASA

De acuerdo con la [Norma de la FIL 13C:1987/I1SO1737:1985/A0AC 945.48G].

83 DETERMINACION DEL CONTENIDO TOTAL EN SOLIDOS

De acuerdo con la [Norma de la FIL 21B:1987/ISO 6731:1989/A0AC 925/23A].

8.4 DETERMINACION DEL CONTENIDO EN PROTEINAS DE LA LECHE

El contenido en proteinas es 6,38 multiplicado por el nitrégeno Kjeldahl total determinado por AOAC
945.48H.



