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INTRODUCCION

1. El quinto periodo de sesiones del Comitd Coordinador para Buropa se.celebrd en
Viena, del 6 al 8 de septiembre de 1967 por invitacidn del Gobierno de Austria,  Abrid
la reunidén el Doctor R. Wildner, Coordinador para Buropa, Yy el Consejero Ministerial,

F. Lang, promuncid unas palabras de bienvenida a los rarticipantes, en nombre del
Vicecanciller del Ministerio Federal de Comercio, Fomento e Industria, en presencia del
Jefe de Seccidn, Dr. K. Schindle, en nombre del Secretario de Estado, Sr. F. Soronics,
del Ministerio de Asuntos Sociales, y el Amtsrat. Sr. Q. Peschl, en nombre del Alcalde
de la Ciudad de Viena.- El Dr, Wildner, actud como Presidente del periodo de sesiones.

A la reunidn asistieron delegados y observadores de los siguientes pafses de 1la regidén
europea: Austria, Bélgica, Dinamarca, Francia, Italia, Luxenburgo, Paises Bajos, Polonia,
Beino Unido, Repiiblica Federal de Alemania, Suiza, Turquia y Yugoslavia, y observadores
de los siguientes paises no eurcpeos: Australia, Cuba, Estados Unidos de América, Japbn,
Nicaragua, Nueva Zelandia y Perlt. Actuaron como Cosecretarios de la reunidén funciona-
rios de la FAO y de 1a OMS., En el Apéndice I figura la lista completa de los partici-
pantes,

2. El Comité aprobd el programa provisional, después de introducir alguna modifica-
cidén en el orden de los temas.

PROYECTO DE NORMA PROVISIONAL PARA LA MIEL

3. El Comité Coordinador examind detalladamente el Proyecto de Norma Provisional
para la Miel en el Tramite 7 del Procedimiento para la Elaboracién de Normas Regiona-
les. El Comité examind un documento preparado por el Comitd Austriaco” (Codex/EUR0O/67/3),
que contenia las observaciones de varios Gobiernos 6uropeos y no europeos, y una modi-
ficacidn que se proponia para cada parrafo, segin se estimase necesario, Ademés, figu-
raban también observaciones complementarias en forma de adendos al documento mencionado
antericrmente. : ' :
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Bl Proyeoto de Norma Provisional fue examinado parrafo por parrafo, teniendo en cuenta
estaB observaciones y el texto de la Norma revisado por el Comité figura en el Apéndi-
co II de este Informe.

4.

siguientes cuestiones.

a)v

.

o)
a)
_6)
?)
g)

h)

1)

5

El Comité al examinar el Proyecto de Norma, desea llamar la atencidn sobre las

3,2 o) Miel prensada. Se ha suprimido la limitacidn de temperatﬁra como reqpi~

sito de esta miel, ya que la medida del grado de sobrecalentamiento figurarad en
la Norma mads adelante ?29&53 (v) a continuacidn).

4.1 b) Contenido de Numedad. El Comité aprobd de un modo general las cifras

relatlvas al contenido de humedad, pero la delegacidn de los Paises Bajos reser-
vd su posicidén hasta hacer otras consultas, ya que en los Paises Bajos se encon-
traban mieles con un contenido superior de humedad.

4.1 o) Contenido aparente de sacarosa. En opinién de la'delegacién de PFrancia,
el contenido aparente de sacarosa debe elevarse al 10 por ciento con objeto de
abarcar los casos excepcionales.

4.1 g) Cifra de diastasa en la escala de Gothe y contenido de
hidroximetilfurfural. En el texto se han combinado estos dos eriterios que fi-
guran en el Apendice II, al darse cuenta de que estas medidas de sobrecalenta-
miento eran interdependientes. los valores que figuran en la Norma fueron selec-
cionados sobre la base de numerosos analisis para establecer estos criterios, . -
realizados con mieles de todas las procedencias, .

4.3 d) Se ha ampliado este parrafo con objeto de asegurﬁrse de que la miel, cuya

suciedad no haya sido eliminada podrad ser transportada en el comercio 1nternaclonal.

e) Se ha anadldo este nuevo parrafo para tener en cuenta los poslbles cam=-
bios de acidez que pueden producirse artificialmente sin hacer adlclones, por
ejemplo, con las resinas permutadores de iones,

5. _Etiquetado

5.4 Se ha ampliado este parrafo de conformidad con las observaciones formuladas
por el Reino Unido, con objeto de tener en cuenta la inevitadble variacidn que se
produce en la procedencia floral de la miel.

6. Métodos de anilisis

El Comité Coordinador convino en que los métodos de andlisis establecidos en esta

Norma para la miel, y sujetos al examen del Comité del Codex sobre métodos de .
analisis y toma de muestras, son los unicos necesarios por el momento, Las cifras
indicadas podran revisarse teniendo en cuenta el perfeccionamiento de los métodos
de andlisis (incluida la actividad Sptica).

Requisitos de higiene para la miel

El Comité oonsiderd que todos los diversos criterios que figuran en la Norma
asegurardn que la miel que satisfaga los requisitos de la presente Norma sera
satisfactoria desde un punto de vista higiénico. Se acordd insertar una declara-
cidén en la Norma, indicando que se aplicaran los Principios Cenerales sobre Hi-
giene de los Alimentos,

El Comité Coordinador para Europa recomendd que la Norma se someta a la Comisidn

en el Tramite 8 del Procedlmlento, como una noma reglonal, junto con las decisiones
tomadas por el Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras, relativas
a los métodos para el anilisis de la miel, El Comité Coordinador para Europa acordd
por unanimidad que la Norma fuese una norma regional europea, El1 Comité sudbrayd que en
esta Norma se habia tratado, en la mayor medida de 1o posible, de tener en cuenta el
punto de vista de todos los paises no europeos, y observd que las diferencias entre los
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paises europeos y no europeos se habian reducido considerablemente, Se encomid la la-
bor realizada por la labor de Austria en relacidn con la Norma para la miel.

AGUAS MINERALES NATURALES

6. El Profesor O. Hogl, Presidente del Comité Regional del Codex sobre Aguas Minera-
les Naturales, presento un informe en el que =se indicaba el considerable grado de acuer-
do que ya se habia alcanzado acerca del contenido de la Norma para las aguas minerales
naturales., El Comité Coordinador para EuroPa tomd nota del informe y acordd que la

‘Norma se envie a 1los Gobiernos para que &stos formulen sus observaciones en el Tramite 3

del Procedimiento para la elaboracidén de nomas regionales,

SOPAS Y CALDOS

T El Comité Coordinador para Buropa tomd nota del informe de 1la delegac1on de Suiza
acerca de este tema, y tomd nota igualmente de la oferta hecha por la delegacidén de
Suiza de asumir la financiacidn y todas las demas responsabllldades inherentes -al esta-
blecimiento  de un Comité sobre Sopas y Caldos. El Comité observd que existia un amplio
campo paTra trabaaar sobre las sopas y céIdos, ¥ recomendd que la Comisidn considere el
establecimiento de un Comité para que se encargue del estudio de este asunto en una fa-
se preliminar, Lla Comisidn deberi, también decidir si el Comité propuesto debe tener
caracter regional o mundial, teniendo en cuenta las cifras comerciales que se presentan
en el informe, Debe considerarse debidamente la disponibilidad de recursos financieros
para la realizacidén de este trabajo, tanto por el Gobierno de Suiza ocomo por los Direc-
tores Generales de la FAO y de la OMS., Se pidié a los delegados que Se aseguren de que
los representantes de sus Gobiernos que participen en la reunidn de la Comisidn,que se
celebrara el prdéximo mes de febrero, tengan instrucciones completas sobre este asunto,
con objeto de que puedan dar una indicacidén definitiva acerca de la p081b19 partlczpa-
cién de sus Gobiernos en los trabagos del Comité propuesto,

HONGOS O SETAS COMESTIBLES

8. El Comité estudid el proyecto de norma provisional para los hongos comestibles y
los productos de hongos, y acordd que la Norma necesitaria una seccidn titulada "ambito".
La lista que figura a contimacidén es ilustrativa y no exhaustiva, y representa las es- -
pecies principales que entran en el comercio internacional de los hongos o setas frescos
0 desecados y de otros productos de hongos:

a) Champinones cultivados Agaricus (Psalliota) hortensis (Cook) o Agaricus (Psalliota)
bisporus (Lange) - (no estan regulados por la Norma).

b) Boletus edulis (Bull ex Fr.) y Boletus castania

c) Trufas (Tuber brumale Vitt. y Tuber melanosporum Vitt, )

d) Cantarelos (Cantharellus cibarius Fr.)

e) Colmenillas (Morchella esculenta Pers. y Morchella coniea Pers. )

f) gxromltra esculenta Pers, que solamente puede comercializarse internacionalmente
si esta seca.

) Shii-take (Lentimus edodes (Berk) Sing.)

h) Auricularia auricula (Hook.) Underw,

i) Volvaria volvacea (Bull. ex Fr.) Quel.




Este Comité, tenlendo en cuenta que la Comisidén Econbmica para Europa de las
Naciones Unidas esta trabajando en la normalizacidn de los champinones cultivados
(Agaricus hortensis y Aparicus bisporus), opina que en esta fase los champinones culti-
vados no deben incluirse dentro de la serie de estos trabajos. En vista de esto, el
Comité sugirid que la delegacidén de Polonia prepare un muevo proyecto de estas normas
sobre la base de las observaciones hechas por los Goblernos, y que se presentan en el
documento Codex/EURO/1967/4(a) Este muevo proyecto deberi presentarse a la Comisidn
en su proximo periodo de sesiones, y la secretaria de la FAO antes de la apertura del
periodo de sesiones lo distribuira a todos los miembros de la Comisidn del Codex
Alimepntarius. la Comisidn podrid entonces decidir si la norma debe elaborarse con carac-—
ter regional o mundial. = La Comisidn necesitara también para estudiarla la Gltima ver-
8ién de la Norma de la CEPE para los champinones oultivados, y una declaracidn de la
CEPE acerca del estado en que se encuentra, actualmente, la elaboracién de esta norma,

9. El Comité Coordlnador tomd nota de la Norma Bresentada por la delegacidén del
Japdn relativa a un champinén determlnado, el champlnon de bosque o silvestre, shii-take
(Lentinus _edodes). lLa deleg301on del Japdn indicd que se necesitaba una norma indepen—
diente para este champlnon, ya que se cultiva en los arboles y no en la tierra y, por
tanto, es posible establecer especificaciones de limpieza mas estrictas. Se indicd que
la cifra del comercio internacional de este tlpo de champindn sobrepasa los siete mi-
llones de ddlares por ano, El Comité recomendd que la delegacibén de Polonia incluyese
disposiciones relativas a este producto en el muevo proyecto que ha de representar a .
la Comisidn. la delegacidn del Japdn manifestd que estaba dispuesta a ayudar en la re-
daccidén de la norma relativa a este producto.

ALIMENTOS DIETETICOS

10. El Comitd tomd nota del informe del Presidente del Comité sobre Alimentos Dieté-
ticos, "Ministerialdirigent", Dr. E. Forschbach. Indicd que el Comité del Codex habia
adquirido un ambito mundial, pero observd que se habia acordado que podrian elaborarse
normas regionales para productos especificos cuando se estimase necesario, Se notifi-
c¢é que se estaban haciendo buenos progresos en los trabajos preparatorios para el prd-
ximo periodo de sesiones, que se celebrarad en Friburgo de Brisgovia, en noviembre de 1967.

OTROS ASUNTOS Y FECHA Y LUGAR DE 1A PROXIMA REUNION

11. Se informd al Comité Coordinador del estado en que se encontraban los irabajos
en diversos Comltes del Codex, que se ocupaban de la elaboracidén de normas de caracter
mundial, y expreso el deseo de que cuando fuese evidente gue existian serias diferen-
cias de opinién que no podian reconciliarse entre las regiones, los trabajos podrian
continuarse como hasta la actualidad, sin excluir la posibilidad de elaborar una norma
regional en una fecha posterior,

12, ° El Comlte suglrmo a la Comisidén que una fecha ¥ un lugar convenléntes para cele-
brar la préxima reunidn del Comité Coordinador aer1a la segunda mitad de octubre de 1968,
en Viena.
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APENDICE IT

PROTECTO DE NORMA PROVISIORAL PARA 1A MIEL

l.. Definicidn de miel

Se entiende por miel exclusivamente la sustancia dulce producida por las abejas
obreras del néctar de las flores o de exudaciones de oiras partes vivas de las
plantas que ellas recogen, transforman y combinan con sustancias especificas, y
almacenan después en los panales,

2.~ Descripcidn

La miel se compone esencialmente de una solucidn concentrada de azicares diferen-
tes, predominantemente glucosa y fructosa.

La miel, ademis de glucosa y fructosa, contiene proteinas, aminoacidos, enzimas,
4dcidos organicos, sustancias minerales, polen y otras sustancias, y puede contener
sacarosa, maltosa, melecitosa y otros oligosacaridos (incluidas las dextrinas) e
indicios de hongos, algas, levaduras y otras particulas sblidas resultantes del
proceso de obtencidén de la miel, El color de la miel varia desde casi incolora a
pardo oscuro, Su consistencia puede ser fluida, viscosa o parcial o totalmente
cristalizada. El sabor y el aroma varian, pero generalmente posee los de la planta
de que procede.

3.. Definicibn y denominacidn subsidiariag

3.1 Segiin su origen:

2e

D

Miel de flores, es la miel que procede principalmente de los néctares
de las flores. .

Miel de mielada, es la miel que procede principalmente de exudades de
plantas o de exudaciones de las partes vivas de las plantas. Su color
varia de pardo muy slaro, o verdoso, a casi negro,.

3.2 Seghn su elaboracidn:

8.

b.

Ce.

Misl en panal, es la miel depositada por las abejas en panales de
reciente construceibén y sin larvas, y que se vende en panales o secciones
de panales enteros y no desoperculados,

Miel centrifugada, es la miel que se obtiene mediante la centrifugacién
de los panales desopserculados, sin larvas,

Miel prensada, es la miel obtenida mediante la compresidn de los panales
gin larvas con o sin aplicacidn de calor moderado,

4. Composicidn

4.1 Criterios de composicidn para la miel

a)

b)

Reduccidn del contenido de azicar, calculado como azicar invertidog

miel: _ no menos del 65 por ciento
niel de flores, cuando esté etiquetada ’

de esta forma, no menos del 70 por ciento
miel de mielada y sus mezclas, no menos del 60 por ciento
Contenido de humedad no- mis del 21 por ciento

Miel de brezo (Calluna) y de meliloto
(Trifolium) ‘ no mas del 23 por ciento




4.2
4.3

t)

g)

=14~

Contenido aparente de sacarosa:**  no mas del 5 por ciento
Miel de mielada y miel de

-meliloto: no mas del 10 por ciento*
Contenido de solidon insolublee

en el asuas no més del 0,1 por ciento
Miel prensada no mas de 0,5 por ciento
Contenido de sustancias minerales

cenizas . no mas del 0,4 por ciento
Miel de mielada , : no mas del 1,0 por ciento

Acidez: no mis de 40 miliequivalentes de Acido por 1.000 gramos

Actividad de la diastasa** y contenido de hidroximetilfurfural :*%

Determinada inmediatamente después de la elaboracidém y mezcla,
cifra de diastasa en la escala de Gothe: no menos de 8,

¥ contenido de hidroximetilfurfural: no més de 40 mg/kg

Mieles con un contenido bajo de enzimas naturaies, es deéir,
Citrus, contenido de diastasa en la escala de Gothe: no menos de 4,
siempre que el contenido de hldroxlmetllfurfural seat no mas de 10 mg/kg.

Aditivos y adiciones - ninguno

Prohibiciones esgecificas .

a)

b)
o)

)

o)

La miel no deberad tensr nlngun sabor, aroma o0 color, desagradables,
absorbidos de materias extranas durante su elaboracidn y almacenamiento.

La miel no debera haber comenzado a fermentar, ni ser efervescents ni
contener mas que ligeros indioios de levaduras en actividad. ‘

La miel no deberd calentarse a tal grado que inactive grande o
completamente las enzimas naturales que contiene (vease 4.1 g).

La miel deberd estar exenta de materias inorginicas u orginicas extranas
a su compos1c10n, tales ocomo mohos, insectos, restos de insectos, huevos
o0 larvas, ni granos de arena cuando se venda al por menor o se utilice
en cualquier producto destinado al consumo humano.

La acidez de la miel no deberad cambiarse artificialmente,

Se Etiquetado

5.1

5.2

la miel deberd ajustarse a las disposiciones establecidas por el Comité del
Codex sobre Etiquetado de Alimentos., .

A reserva de las disposiciones del parrafo 5.5, que figura mas adelante, sdlo
podrian etiquetarse con el término "miel™ los productos que se agusten a las
disposiciones de la Norma,

* Los valores del contenido real de sacarosa se determinaradn cuando se llegue a un
acuerdo acerca de los métodos de andlisis recomendados por el Comité del Codex
sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras.

** Ios valores que se indican estdn sujetos a revisidn, de acuerdo con los mievos
perfeccionamientos que se logren en los métodos de anilisis,
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5¢3 Ninguna miel podrad designarse con nlnguna de las denominaciones del parrafo 3,
a menos que se ajuste a la descripcidn apropiada contenida en el mismo.

5.4 La miel podrid designarse segin el color, y segin su procedencia vegetal <]
floral, 8i la parte predominante de la miel procede de su origen u orlgenes
florales o vegetales asi designados, y si la miel posee las caracteristicas
del tipo de miel de que se trate., La miel podrd designarse con el nombre
de la regidn geografica o topogrifica cuando haya sido producida exclusivamente
dentro de la regidn a que se refiere su designacidn.

5.5 &) la miel que no cumpla las condiciones establecidas en los parrafos 4.3a
0 4.3b de esta Norma, si se pone a la venta, debera ethuetarse con los
términos "miel de pasteleria" o "miel industrial™.

b) La miel que no satisfaga las condiciones de los parrafos 4.1g 6 4.3c de
esta Norma, 8i se pone a la venta, deberd etiquetarse con los términos
"miel sobrecalentada", "miel para pasteleria" o "miel industrial",

Métodos de andlisis

(En este parrafo flguraran los métodos de anadlisis elaborados por el Comité
del Codex sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras. Véase parrafo 4(h) de
este Informe).



