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INTRODUCCION
1. E1 10° periodo de sesiones del Comité Coordinador para Europa se celebrd en

Viena por invitaciébn del Gobierno de Austria. Abrié la reunibén el Prof, Dr. H. Woidich,
Coordinador para Europa, que dio la bienvenida a los participantes y senald la necesidad
de resolver algunas cuestiones importantes en relacién con el Proyecto de Norma Regional
Europea para Aguas Minerales Naturales. A este propésito, el Prof. E. Matthey, Presi-
dente del Comité del Codex sobre Aguas Minerales Naturalés acepté dirigir los debates

de los temas del programa relativos a las aguas minerales naturales.

2. Asistieron a la reunibén delegados de los siguientes palses: Austria, Bélgica,
Checoslovaquia, Dinamarca, Francia, Repfiblica Federal de Alemania, Hungria, Italia,
Paises Bajos, Noruega, Polonia, Reino Unido, Suecia, Suiza y Yugoslavia. También asis-—
tieron observadores de Nueva Zelandia, de la Comisién de la Comunidad Econbémica Europea
(CEE), la Agrupacibén Europea de fuentes de aguas minerales naturales (GESEM) y la Orga-
.nizacién de las Naciones Unidas para el Desarrollo Industrial {ONUDI). Como secretarios
de la reunién actuaron representantes de la FAO y la OMS. La lista de participantes .
figura en al Apéndice ] de este informe.

APROBACION DEL PROGRAMA

3. Se aprobb el Programa provisional con la adicién de un nuevo tema, que se referia
al nombramiento del Coordinador para Europa.

NOMBRAMIENTO DE RELATORES

4. El Comité nombré relatores a la Sra. S. Rochize, de Francia, y al Sr. D. Stoker,
del Reino Unido.

EXAMEN DEL PROYECTO REVISADO DE NORMA REGIONAL EUROPEA PARA AGUAS MINERALES NATURALES

5. El Comité tuvo a la vista el mencionado proyecto de norma que figura en el docu-
mento CX/MIN 77/2 y las observaciones al respecto contenidas en los documentos CX/MIN 77/1,
Partes I-V, El Comité tomé nota de las conclusiones de la Comisién del Codex Alimentarius
(pArrafos 201-203, ALINORM 76/44, Informe del 11° perfiodo de sesiones) de que el nuevo
Proyecto de la norma para aguas minerales naturales exigfa una serie de observaciones

de los gobiernos y que, como no se habia previsto para el bienio 1976/77 ninguna reunién
del Comité del Codex sobre Aguas Minerales Naturales, el Comité Coordinador para Europa
deberifa examinar de'nueug el proyecto revisado de la mencionada norma.

6. Al presentar el proyecto de norma revisado, el delegado de Suiza informd al
Comité de que el nuevo proyecto de norma representa un acuerdo entre las partes intere-
sadas, es decir la FAO y la OMS y algunos paises europeos.
7o Las delegaciones de Checoslovaquia, Polonia, Noruega, Dinamarca y Suecia comuni-
caron al Comité que no recibieron el nuevo proyecto de norma, con la carta circular que
1  acompanaba hasta poco antes del periodo de sesiones y que, por consiguiente, no pu-
dieron enviar sus observaciones. La Secretaria prometid investigar esta cuestiédn, vya
ogue se habia distribuido dicha norma en octubre de 1976. .

A
Lseccibn 1 - AMBITO DE APLICACION

. Después de haber examinado exhaustivamente el tema, el Comité convino en que
habia que excluir de la norma las aguas minerales a las que se atribuyen propiedades
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medicinales. Con objeto de dejar sentado con absoluta claridad que las aguas minerales .
medicinales quedan excluidas de la norma, el Comité aceptd la propuesta de la delegacién
de Suiza de considera alimentos los productos regulados por la norma. El1 Comité aprobd
un texto que habia preparado la Secretaria basdndose en las diférentes opiniones expre-
sadas durante el perfodo de sesiones. La delegacibén de la Repfiblica Federal de Alemania
y varias otras delegaciones opinaron que en la seccibén del Ambito de aplicacién tenia

que incluirse una declaracién por la que se excluyeran explicitamente las finalidades
medicinales. El1 Comité estimbd que el texto preparado por la Secretaria era perfectamente
claro al respecto. ’

seccibédn 2.1 - Definiciédn de agua mineral natural

9. Con relacién a la Seccibébn 2.1.1, después de un examen detallado, el Comité con-
vino en que esta seccién no describia satisfactoriamente las aguas minerales naturales.
Era necesario, por ejemplo, describir mis detalladamente el origen geoldégico. Las dele-
gaciones de Bélgica, Italia y Francia opinaron que en la seccién debia mencionarse el
reconocimiento como tal de agua mineral natural por la autoridad nacional competente.

El Comité estuvo de acuerdo en que tal mencién no corresponde a una norma internacional.
El Comité aceptd el ofrecimiento de la delegaciébn de Suiza de preparar, durante el pe-.
riodo de sesiones, una versién revisada de la Seccibn 2.1.1, en la que se tuvieran en
cuenta las distintas observaciones escritas que habian presentado los paises.

10. Al examinar el texto redactado por la delegacién de Suiza, el Comité observé que
si se aprobaba el texto suizo, consecuentemente, habria que enmendar la Sectién 3.1 sobre
tratamiento y manipulacién. En cuanto al pArrafo .(a) de la definicién de agua mineral
natural redactada por Suiza, la delegacibén de Francia propuso que se hiciera referencia
al agua mineral natural que produce determinados efectos como consecuencia de su conte-
nido de algunas sles minerales. La delegacién de Italia sostuvo la misma opinién y pro-
puso que-se hiciera referencia al agua mineral natural que posee determinadas propiedades
favorables. Dichas delegaciones alegaron que, si algunas aguas minerales se caracterizan
por su contenido de ¢iertos. minerales, era 1l6gico esperar y declarar que tales aguas
minerales produzcan efectos caracteristicos del producto correspondiente.

11, La representante de la OMS manifesté que, en su opinién, tal inclusibén en la
seccibn (a) de la Secciédn relativa a la definicién de agua mineral natural no contribuiria
a hacer mAs inteligible la naturaleza del producto. Ademds, el mencionar los efectos en
la definicién podria constituir una via para introducir declaraciones de propiedades
medicinales y de caridcter anilogo con relacibdn a las aguas minerales naturales reguladas
por la norma. Las delegaciones de los Paises Bajos, la Repfiblica Federal de Alemania,
Noruega, Suecia y Austria se mostraron de acuerdo con la declaraciédn de la representante
de la OMSs.

12. La delegacién del Reino Unido propuso una enmienda de compromiso, es decir, que -
se_haga referencia a "cualesquiera efectos posibles" que tales aguas puedan producir.
Senal$ ademds que no todas las aguas minerales producen efectos notables y que, en cual-
quier caso, el efecto que el agua mineral natural pueda causar en el consumidor no deberia
emplearse para caracterizar y definir el producto. E1 Comité traté largamente la propuesta
del.Reino Unido, que contd con el apoyo de varias delegaciones, pero no fue aceptable segtin
la representante de la OMS y otras delegaciones.

13. El Comité aprobd la nueva definiciédn de agua mineral natural en la forma propuesta
por la delegacién de Suiza, sin alteracién alguna en el p4rrafo (a), pero con algunas modi-
ficaciones en la redaccibén. Las delegaciones de Italia y Francia expresaron sus serias
reservas con respecto a la decisién del Comité de no hacer referencia a las aguas minerales
" naturales que produzcan efectos especiales. Las delegaciones de Bélgica, Francia e Italia
indicaron sus reservas por la actitud del Comité de no incluir en la definicién de agua
mineral natural un requisito de que el reconocimiento como tal de un agua mineral natural
deberia basarse en la autorizacign del 6rgano nacional .competente.

14. En relacién con la seccién 2.1.2 del proyecto de norma revisado, tal como figura

en el documento CX/MIN 77/2, el Comité decidié aplazar la decisién de suprimir o no esta
secciébn hasta que se hubiese tratado la cuestién del etiquetado. Algunas delegaciones '
opinaron que esta seccién adem4s de no ser clara era innecesaria, puesto que podia incluirse
en la seccién sobre etiquetado (véanse parrafos 39-43).

Seccibn 2.2 - Definiciones adicionales

15. Sobre la definicién de "agua mineral naturalmente efervescente", la delegacibn.de ’ }
Francia manifesté la opinién de que habfa que redactar nuevamente el titulo para que diga:

"agua mineral natural efervescente". La delegacién del Reino Unido consider$ que en

lengua inglesa habia que emplear "carbonatada". E1 Comité acord$é cambiar el texto para

titularlo "agua mineral natural carbonatada naturalmente" (véase también el parrafo 42).
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16. En cuanto al "agua mineral natural no efervescente" el Comité deliberd sobre si
habfa que establecer un limite para el diéxido de carbono libre o si bastaba hacer refe-
rencia a la efervescencia visible, como lo habian propuesto el Reino Unido y la OMS. La
delegacién de Austria sugirié un limite de 50 mg/kg para el dibxido de carbono libre.
Después de haber examinado el problema, el Comité aprobdé la férmula propuesta por la
delegacién de Italia, en virtud de la cual se estipula que un agua mineral natural no
efervescente no debe contener diéxido de carbono libre en una medida que exceda la can-
tidad necesaria para mantener la presencia de hidrogencarbonatos disueltos en el agua.
Se estimé que la propuesta del Reino Unido podia crear dificultades en cuanto a la
interpretacién de si el agua mineral es efervescente o no, y que el limite propuesto por
la delegacibén de Austria representa un agua que puede considerarse ligeramente carbonatada.

17. Acerca del "agua mineral natural carbonatada", el Comité convino en que la finalidad
de esta seccibn era permitir la adicién de dibxido de carbono de cualquier procedencia. E1
delegado de la Reptiblica Federal de Alemania estimé que la secciédn deberia permitir fnica-
mente la adicién de gas procedente de otra fuente de agua mineral natural. La delegaciébn

de Bélgica apoy6 esta opinibén. La delegacién de Francia opiné que el agua mineral natural

a la que se haya anadido diéxido de carbono deja de ser un producto natural y no habré que
considerarlo conforme a la norma. Por esta razbdn, esa delegacién propuso que se suprimiera
la Seccién 2.2.4. La delegacién de Suiza observé que la adicién de dibxido de carbono a

un agua mineral natural no altera la composicién del producto, que puede seguir conside-
rédndose agua mineral natural a la que se ha anadido diéxido de carbono.

18, El Comité acordd no suprimir la seccién y decidié que se permita la adicién de
dibéxido de carbono. La delegacién de Francia reservd su posicién en lo que respecta a
esta decisién.

19. En cuanto a la seccibn relativa a la decantacién, la delegacién de la Repfiblica
Federal de Alemania, apoyada por las de Italia y Yugoslavia, expresé el parecer de que
habfa que incluir el proceso de decantacién en una definicién revisada de tratamientos
permitidos del agua mineral natural y que habfia que transferir la definicién revisada a
la Seccién 3.1, que versa sobre el tratamiento y la manipulacién. E1 Comité se mostrd
de acuerdo con esta propuesta y aprobd el texto propuesto por la delegacibén de la Repl-
blica Federal de Alemania sin alteracién alguna.

20. La delegacién de Suiza senald que por resultas de (a) la adopcién de la nueva
definicién de agua mineral que trata de los aspectos contenido en la Seccién 3.1.1 del
proyecto de norma revisado ?CX/MIN 77/2) y (b) de la propuesta presentada por la Repi-
blica Federal de Alemania (véase p&rrafo 19), las Secciones 3.1.1 y 3.1.3 eran super-
fluas. Se plantebd también la cuestibédn de si todavia era necesaria la Secciébn 3.1.5,
que se referia a las instalaciones. E1 Comité convino en que podian eliminarse estas
secciones, asi como la Seccién 3.1.5 que trataba de las instalaciones. :

21. En cuanto a la Secciébn 3.1.4, que trata del transporte de aguas minerales natu-
rales, el Comité 1llegd al acuerdo de que la referencia a depbsitos mbviles no era sufi-
cientemente restrictiva y que no se debe permitir el transporte en recipientes grandes.
Se decidié que habia que enmendar la norma consecuentemente. E1 Comité senald que la
Seccibn 6 sobre el envasado se referia también a la prohibicién del transporte de agua
mineral natural en recipientes grandes y que la nueva definicién de agua mineral natural
exige que se embotelle el producto cerca del punto donde mana. La delegacién del Reino
Unido.gstimé que debia permitirse el transporte en recipientes grandes y reservd su
posicién.

Seccibén 3.2 - Limites para ciertos componentes

22, Al examinar esta seccibén, el Comité estuvo de acuerdo en que la finalidad de
establecer limites para ciertos componentes del agua mineral es proteger la salud del
consumidor. Los limites se fijaron para asegurar que el agua mineral que se ofrece
como bebida de consumo general sea inocua desde el punto de vista sanitario. E1 Comité
tomé nota también de que algunos componentes incluidos en esta seccién no representan
un peligro para la salud, pero su limitacién sirve para garantizar que el agua mineral
sea de calidad aceptable.

23. Tras algunos debates sobre la inclusién de un limite para el sulfato, el Comité
convino en que podia efectuarse la limitacién bien en términos de un posible efecto
laxante debido a los sulfatos de sodio y magnesio, bien en términos de un limite més
elevado que pudiera considerarse aceptable desde el punto de vista sanitario. Conside-
rando que la secciédn de etiquetado comprenderia una advertencia al consumidor de que
determinada agua mineral puede poseer propiedades laxantes, y teniendo en cuenta, ademés,
que el sulfato no es un componente de importancia especial para la salud, el Comité deci-
dié que no habia necesidad de incluir una disposicién para este componente. Con el fin



- 4 -

de acelerar el examen de esta secciédn, sobre todo en 1o referente a los métodos analiticos
que habifan de especificarse para definir algunos componentes, como la materia orgénica,
el Comité decidid establecer un pequeno Grupo de Trabajo Especial para examinar toda 1a
informacién recibida de los gobiernos.

24. El Prof. Dr. Woidich, hablando en nombre del Grupo de Trabajo, informé al Comité
.de las conclusiones a las que habia llegado el Grupo de Trabajo, tras haber tratado con
bastante amplitud los temas correspondientes a las secciones 3.2 y 4.

(a) El Grupo de Trabajo habfa sefialado que determinadas sustancias pueden estar pre-
sentes en el agua mineral natural lo mismo como constituyentes naturales que como conta-
minantes. Si se analiza el producto embotellado, en la mayoria de los casos no es posible
determinar el origen de la sustancia examinada y, por consiguiente, el Grupo de Trabajo
propuso enmendar el titulo de la Seccidn 3.2 como sigue: "Limites para determinadas sus-
tancias".

(b) La Seccién 4 - contaminantes - comprenderia, entonces, sblo aquellas sustancias
que fueran casi exclusivamente contaminantes, con la probable excepcién del aceite mineral
y los compuestos fenblicos.

(c) El Grupo de Trabajo habia llegado a la conclusién de que, para los iones mencionados
en la Seccién 3.2, en relacién con los cuales existen diferentes posibilidades de expresar
resultados analiticos, deberd indicarse claramente a qué sustancia quimica se refiere el
cdlculo. A tal propbésito, se introdujo una nueva columna, "calculado como", con una indi-
cacién del compuesto quimico, siempre que fuera necesario.

(d) El Grupo de Trabajo habia propuesto que se suprimieran los corchetes en la Sec-
cidén 3.2; que se cambiase a 30 mg/kg el limite para el borato, a 3 mg/kg para materia
organica, a 2 mg/kg para el fluoruro y que se aceptara el limite de 45 mg/kg para el
nitrato. :

(e) Por 1o que respecta a la actividad-alfa total, se explicéd que sbdlo la actividad
Ra-226 era/importante y que la disposicién deberia decir: actividad Ra-226 con un limite
de 30 p Ci/1.

(£) Se sefialdé que la actividad-beta se debia siempre a la contaminacién y. tiene que
figurar, por tanto, en la Seccién 4.

?3 El Grupo de Trabajo habia propuesto que en la Seccibdn 3.2 se incluyera un limite
Para los nitritos no superior a 0,005 mg/kg. Se habfa indicado que la presencia de los
nitritos puede proceder de fuentes geoquimicas o constituir un indicador de contaminacién
bacteriolégica (es decir, presencia de bacterias reductoras de nitrato). Este dltimo
1fmite habia que especificarlo ulteriormente mediante una nota al pie de PAgina que haga
referencia al examen bacteriolégico. ,

“(h) Sobre la Seccién 4 - contaminantes - el Grupo de Trabajo habia dejado el texto
actual sin modificarlo, a excepcién de la supresién de los nitritos. Habia que continuar
haciendo referencia a métodos de anédlisis especificos. Con todo, el Grupo de Trabajo
habfa sugerido que quizé&s el Comité deseaba considerar en el futuro la enmienda de esta
seccibn, incluyendo limites especificos a medida que se perfeccionan los métodos de andlisis.

(1) Ademds, el Grupo de Trabajo habfa propuesto la supresién del 1limite para el cianuro
en la Seccibn 3.2 y su inclusién como punto 4.3 en la secciém sobre contaminantes.

25. El Prof, Woidich sugirié que, como ya 1o habfa sefialado anteriormente la delegacién
de Bélgica, los limites de la Seccién 3.2 tenfan que expresarse en mg/l en vez de mg/kg,

y que se indicase al Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras que, en
el caso del agua mineral, seria mis apropiado el término mg/l. Por dltimo, indicé que la
Seccibn 3.2 podia fundirse con la Seccidn 4, si se creia TieCeésario.

26. Al examinar el informe mencionado sobre las conclusiones del Grupo de Trabajo, se
planted la cuestién de si habfa que incluir un limite para los iones de amonio, dado que
era un indicador de contaminacién fecal y, a veces, también un constituyente del agua
mineral. El Comité no £ijé un limite para el ién de amonio, ya que considerd que no era
posible determinar el origen de la sustancia en el producto embotellado. En este contexto
el Comité tomd nota de la opinién de la delegacién de Austria de que seria una ventaja si
en la norma figurase una disposicién que hiciera referencia a la autorizacién de los ma-—

nantiales por las autoridades nacionales, que exigiera un an&lisis del agua mineral natural
que sale de ellos.

27. El Comité examiné la propuesta del Grupo de Trabajo de transferir la disposicién
para el nitrito (véase (g) m&s arriba) a la Seccién 3.2, que trata de los l1limites de
determinadas sustancias. La delegacién de Francia hizo la observacién de que el nitrito
puede estar presente como constituyente o como contaminante, pero indicé que preferia
verlo clasificado como contaminante y que, en cualquier caso, el limite para el nitrito
habfa que establecerlo en 0,001 mg/1. E1 Comité decidié que, puesto que el nitrito estaba
presente casi siempre como contaminante, habia que mantenerlo en la seccién que trata de




los contaminantes, pero que el limite deberi ser 0,005 mg/l, como lo habia sugerido el
Grupo de Trabajo.

28. La representante de la OMS declar$ que su Organizaciédn podia aceptar todos los
limites establecidos para las sustancias indicadas en la Seccién 3.2, seg@in la habia
enmendado el Grupo de Trabajo.

29. La delegacién de Francia era del parecer de que habia que modificar el limite
para el fluoruro a 6 mg/1 con objeto de dar cabida a determinadas aguas minerales. El
Comité no 1llegdé a un acuerdo sobre esta propuesta.

30. La delegacién de Francia y varias otras delegaciones consideraron que el limite
.para el nitrato, 45 mg/1l, era demasiado elevado, habida cuenta de que las aguas minerales
naturales se suministran a los ninos como bebida o se emplean en la preparacién de sus
alimentos. Dichas delegaciones propusieron que se redujera el limite a 25 mg/l. El
Comité no consiguié llegar a un acuerdo sobre este punto. No obstante, se senalé que a
los ninos afectados de gastroenteritis habia que suministrarles agua con bajo contenido
de nitrato. El Comité decidié que el contenido de nitrato en aguas minerales naturales
podia considerarse una cuestibén de etiquetado, que podria tratarse en la seccibén sobre

el etiquetado (véase parrafo 49). <

Seccibdn 4 - Contaminantes

31. Se informbé al Comité de que el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios habia
refrendado temporalmente esta seccibédn con la observacibdn de que era de desear que se espe-
cificaran los contaminantes concretos y sus limites méximos. Sin embargo ese Comité

senalé que la finalidad de las disposiciones de la Seccién 4 era garantizar la ausencia

de algunos contaminantes con objeto de mantener una calidad aceptable de las aguas minerales.

32. Algunas delegaciones senalaron que la ausencia de los diferentes contaminantes
dependia de métodos de andlisis, no disponibles todavia, y que, al no conocerse la sensi-
bilidad de los métodos que habia que establecer, podian surgir algunas dificultades con
respecto a esta disposicién.

33. El Comité aprobd la seccién sobre los contaminantes con las modificaciones pro-
puestas por el Grupo de Trabajo Especial (véase pArrafo 27 sobre los debates acerca de
‘los nitritos). Se acordd que, en espera del establecimiento de los métodos de andlisis,

se mantenga la disposicibén con carécter provisional. :

Seccibébn 5 - Higiene

34. Por lo que respecta a las Secciones 5.1, 5.3 y 5.4, el Comité las aprobd sin
alteraciones. En cambio, con respecto a la Seccién 5.2, que trata de los requisitos micro-
biolégicos para las aguas minerales naturales embotelladas, el Comité tomé nota de que la
Comunidad Econémica Europea habia trabajado bastante en esta materia y habfia acordado adop-
tar una norma de examen microbiolégico de aguas minerales naturales. Se senalé que el
Articulo 5 del proyecto de directiva de la CEE trataba tanto del examen del agua mineral
natural en la fuente como del tiempo reglamentario para el posterior embotellado. Con-
tenfa, ademis, algunas disposiciones sobre el producto comercializado. :

35. El Comité tomé nota de que el examen microbiolégico de las aguas minerales natu-
rales en el manantial sirve para asegurar que el producto embotellado en recipientes .
idéneos cerrados herméticamente sea un agua mineral de calidad higiénica aceptable. Con
respecto a esto, algunas delegaciones manifestaron que, no obstante sea necesario realizar
ensayos de este tipo, ello no basta para describir los requisitos microbiolégicos relativos
al. producto embotellado y distribuido en el mercado.

36. Se' indicé que en las aguas minerales naturales embotelladas los microorganismos
patégenos no se reproducen, sino que de hecho disminuyen, mientras que otros microorganis-
mos 1o mismo pueden multiplicarse como disminuir, dependiendo de una serie de factores.
Por tanto, se puede exigir la ausencia de microorganismos patégenos y algunos otros micro-
organismos indicadores importantes, mientras que no es posible ni necesario especificar
un némero miximo de colonias para microorganismos patégenos. De hecho, la CEE habia
adoptado esta solucién.

37. El Comité aprob6é el texto elaborado por la CEE, para que sustituya a la Seccibn
5.2 del proyecto de norma revisado. La delegacién de Austria opiné que habifa que incluir
también un total de colonias aerébicas en la norma para el. producto embotellado que
circula en el mercado. . :

Seccibén 6 -~ Envasado

38. El Comité suprimié la iltima frase de la Seccién 6 referente al transporte en
recipientes grandes, dado que estaba regulado en otra parte de la norma (véase pArrafo 21).
El Comité aprobé la propuesta de la delegacién de Francia de que no se envasen aguas
minerales en botellas de capacidad superior a 2 litros. )




Seccibén 7 - Etiquetado
Teccidn 7.1 = Nombre del producto

39. El Comité examind una propuesta presentada por la delegaciébn de la Reptiblica
Federal de Alemania, en virtud de la cual se etiquetaria "agua mineral natural" toda
agua mineral natural con un contenido minimo de 1000 mg/l de sélidos disueltos 6 250
mg/l de dibéxido de carbono libre o en los casos en que, conteniendo el producto canti-
dades menores de las mencionadas, la autoridad estatal del pais productor haya recono-
cido el producto como agua mineral natural.. Con esta propuesta se queria resolver las
dificulgades que surgen por la diferencia de sistemas legislativos que se aplican en
la regibn. :

40. Algunas delegaciones opinaron que las normas del Codex no deben contener dispo-
siciones que se basen en el reconocimiento de los pafses. Otras delegaciones sostuvie-
ron que el reconocimiento de una fuente por una autoridad nacional forma parte esencial
de una norma internacional sobre aguas minerales naturales. La Secretaria estimé que
la norma del Codex~debia orientarse, en la medida de 1o posible, al producto distribuido
en el mercado y senalé que, en todo caso, los gobiernos- continuarian ejerciendo su con-
trol sobre las fuentes que habia que utilizar para la obtencibén de aguas minerales '
naturales.

41. El Comité examiné una propuesta de la delegacién de Suiza, que la Secretaria
redactéd de nuevo teniendo en cuenta una propuesta de la RepGblica Federat de Alemania.
Después de examinarlo minuciosamente, el Comité aprobd este nuevo texto, que contenia
denominaciones alternativas para 1los productos que contengan menos de 1000 mg/l de
sblidos disueltos o menos de 250 mg/1 de diéxido de carbono libre. Las delegaciones

de Francia y del Reino Unido opinaron que esta divisién de las aguas minerales naturales
era totalmente arbitraria. Con todo, el nuevo texto era aceptable. La delegacién de
Austria indicé que el texto presentado por la delegacién de Suiza representa la mejor
solucién, ya que tiene en cuenta las practicas actuales en lo referente al etiquetado

de los distintos tipos de aguas minerales naturales.

42, El1 Comité aprobd la propuesta de la delegaciédn del Reino Unido de cambiar la
palabra "efervescente" por "carbonatada". Se acordé también permitir solamente la deno-
minacién de "agua mineral natural" y suprimir la de "agua mineral".

43, En cuanto a la Seccién 7.1.7, el Comité convino en enmendar la disposicién,
haciendo referencia a otros tratamientos ademés de la decantacién (por ejemplo, filtra-
cién, aerificacién), y acordd, también, transferirlo a la Seccibdn 7.6. La delegacién
del Reino Unido era del parecer de que la  declaracién de tratamiento no deberia ser
una disposicién obligatoria y reservd su posiciédn. -

Seccibn 7.3 - Nombre y direccibdn

44, *© E1 Comité decidié reemplazar este texto con el que figuraba en el proyecto ante-
rior que hacfa referencia a la declaracién de la fuente (véase ALINORM 72/19A).

Seccibn 7.4 - Pais de origen

45. El Comité acordé conformar el texto con el de la Norma General para el Etiquetado
de los Alimentos Preenvasados. :

Seccién 7.6 - Otras disposiciones de etiquetado

46. El Comité deliberé con detenimiento sebre si esta seccién debe ser facultativa

u obligatoria. Se hizbo observar que la finalidad de la disposicién eraasegurar que (a)
los consumidores puedan elegir productos de su preferencia, (b) se llegue a una norma-
lizacién de los términos utilizados para describir algunos tipos de agua mineral natural,
y (¢) los términos correspondan a los requisitos de composicién.

47. La Rep@blica Federal de Alemania consideré que el caricter obligatorio de esta
seccién era un perfeccionismo superfluo y probablemente enganoso, a excepc16n de la
declaracién de que algunos productos son laxantes. La delegacién del Reino Unido,
apoyada también por las de Dinamarca y Noruega, opiné que las disposiciones podian
ser engahosas y, tal como estaban redactadas a la sazén, podrian considerarse como
declaraciones de propiedades y, por consiguiente, habia que suprimirlas, o redactarlas
de nuevo en forma de advertencia a los consumidores. La delegacién de Francia estimd
que seria mejor dejar a los Estados Miembros que decidan si hay que autorizar tal
declaracién o si, por el contrario, hay que obligarla. Como algunas delegaciones se
mostraron a favor de la no obligatoriedad de estas disposiciones, el Comité convino en
que la Seccibén 7.6 tenia que ser facultativa, con excepcién de la'declarac16n_conteg1da
en (g) de que algunos productos podian ser laxantes, Las delegaciones del Reino Unido
y Dinamarca reservaron su posicién sobre esta deC1§16n. La rgpregentante de la QMS
genald que las declaraciones contenidas en la seccién 7.6 no implicaban la posesibén de
propiedades favorables o desfavorables, pero que serfan dtiles como informacién para
el consumidor. -
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Seccién 7.7 - Prohibicién de etiquetado

48, Al tratar la Seccibén 7.7.1, el Comité deliberd sobre si habia que suprimir o

no las menciones de efectos fisiolégicos. Algunas delegaciones sostuvieron que la pala-
bra "fisiolégico" no era apropiada, ya que existen muchos efectos fisiolbégicos, tales
como saciar la sed y el efecto laxante (sujeto ya anteriormente a la disposicién de
etiquetado obligatorio) que pueden mencionarse en la etiqueta. E1 Comité tomd nota de
las-conclusiones del Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos sobre este punto
y decidié suprimir las palabras "fisiolégicos" y "curativo", pero calificar el término
"medicinal” en este sentido: "medicinal (curativo, preventivo o para aliviar dolen- s
cias)". La delegacién de Francia hizo una reserva, expresada en su observacién presen-—
tada por escrito que "seria aconsejable adoptar expresiones bastante menos estrictas

en relacibén con los efectos benéficos relativos a la salud" y las propiedades de las
aguas minerales, dado que en el proyecto de norma (CX/MIN 77/2) se admite que las aguas
minerales poseen tales propiedades.

49. La delegacién de la Repliblica Federal de Alemania propuso que se etiquete como
no apto para el consumo de los ninos lactantes el agua que contenga m&s de 25 mg/1 de
nitrato (véase parrafo 30). Considerando que la OMS recomienda el 1limite de 45 mg/1
en sus normas para el agua potable, también para los ninos lactantes, el Comité no
aprobd la propuesta.

Seccién 8 - Métodos de andlisis y toma de muestras

50. El Comité tuvo a la vista el documento CX/MIN 77/3 y CONF/DOC No. 2, pero por
falta de tiempo decidié aplazar el examen de la cuestidn del andlisis de las aguas
minerales naturales. La delegacién del Reino Unido pidié que en el prbéximo periodo de
sesiones se trate este tema con caricter prioritario, de cuyo cumplimiento se le reaseguré.

Estado de la norma

51, El Comité decidié que el Proyecto de Norma Regional Europea para las Aguas Mine-
rales Naturales, en su versién enmendada (véase Apéndice II) debia adelantarse al Trémite
8 del Procedimiento del Codex.

INFORME SOBRE LA ACEPTACION POR LOS GOBIERNOS DE LA NORMA REGIONAL EUROPEA RECOMENDADA
PARA LA MIEL (CAC/RS 12-1969)

52, El Presidente presenté el documento CX/EURO 77/2 que era un informe sobre acepta-
ciones por los gobiernos de la Norma Regional Europea Recomendada para la Miel.
53. El representante de la CEE explicd que la Comunidad habia examinado atentamente

la aceptacién de las normas recomendadas del Codex para algunos azficares y que la Comisién
del Codex Alimentarius recibiria en breve una nota sobre la opinién de la Comunidad al
respecto. Esta informacién resultaria dtil al examinar la aceptacién de la Norma Europea
para la Miel que era muy similar a la directiva aprobada por la Comunidad. El1 represen-
tante de la CEE subray6 que la Comunidad adoptaria una actitud positiva y optimista en

sus deliberaciones sobre la aceptaciédn de la norma para la miel.

54. El Presidente senalé entonces a la atencién de los delegados las diferencias
entreﬁla directiva de la CEE y la norma del Codex y pregunté si era necesario enmendar
esta dltima.

55. Después de algunos debates se convino en que el Comité considerara la enmienda
de la norma del Codex en su préximo periodo de sesiones. Mientras tanto, la Secretaria
distribuirfa un cuestionario pidiendo opiniones sobre el sentido en que habia que enmen-
dar la norma.

EXAMEN DE LA NECESIDAD DE UNA NORMA PARA LOS DISTINTOS TIPOS DE VINAGRE

56. El Comité tuvo a la vista el documento ALINORM 76/30-Parte I - opiniones de los
gobiernos sobre normas para el vinagre - que se habia examinado en el 11° periodo de se-
siones de la Comisién y el extracto de la secciédn pertinente del Informe de la Comisién
(ALINORM 76/44, phrrafos 392-398).

57. - En su 9° periodo de sesiones el Comité habfa acordado, en principio, que seria
conveniente elaborar una norma para el vinagre para la Regién europea (ALINORM 72/19A,
parrafo 26). Posteriormente, en el 10° perfodo de sesiones de la Comisién se habia
examinado un documento bdsico (ALINORM 74/32-Parte I) que comprendia aspectos de deno-
minacién, tipos, produccién y legislacién del vinagre. En aquella fecha no se llegb

a ninguna decisién sobre si habfa que elaborar las normas a escala mundial o regional.
Se estimé que hacia falta m&s informaciém (ALINORM 74/44, parrafos 312-315).




59, Accediendo a la peticién de la Comisién, el Comité tomd nota de que en los docu-—

Coordinador para Europa podria examinar este tema con objeto de determinar si se tiene

8 -

58. . En el 11° periodo de sesiones la Comisién examiné el documento citado y senald
que, aunque fueron muchas las delegaciones que se declararon a favor de una norma para
este producto, se hablia dado una prioridad baja a la normalizacién del vinagre. La
Comisién habia llegado a la conclusibén de que no era necesario establecer un Comité
para el vinagre, pero que pedirfa al Comité Coordinador para Europa que .reexaminara -
la viabilidad de establecer tales normas.

mentos bésicos mencionados anteriormente se habia facilitado suficiente informacién para
tratar el tema.

60. El Comité deliberd sobre si convenia comenzar los trabajos sobre una norma general
para los diferentes tipos de vinagre, o sobre la elaboracién de normas para determinados
tipos de vinagre. Se senalé que seria apropiado establecer una norma para el vinagre

de fermentacidn, es decir, del vinagre obtenido por fermentacién acetosa de materias
primas aptas. Algunas delegaciones opinaron que los problemas especificos relativos al
vinagre de vino justificaban la elaboracién de una norma aparte para dicho producto.

61. La delegacién de Bélgica esbozé los problemas que se presentan en cuanto al
etiquetado de alimentos compuestos que contienen vinagres no fermentados. :
62. El representante de la CEE declardé que su organismo habia tropezado con numerosas

dificultades al redactar propuestas para una reglamentacién de la CEE sobre el vinagre,
que se preveia que estaria preparada para su examen por la Comunidad para finales del ano
en curso. El Comité opindé que seria itil mantenerle informado sobre la marcha del proyecto
de directiva, y el representante de la CEE ofrecid su cooperacién al respecto.

63. La delegacién del Reino Unido estimd que la elaboracién de una norma para el vinagre
merecia una prioridad baja en el contexto del trabajo de la Comisién del Codex Alimentarius.
La delegacién de Francia indicé que su pais no estaba interesado en el establecimiento de
una norma, a menos que tal norma dicte criterios de calidad minima que impliquen el uso
exclusivo de fermentacién acetosa o de liquidos alcohélicos para la produccibén de vinagre.

64. El Comité 1llegd a la conclusiébn de que la mayor parte de los delegados se mostra-
ban favorables a la elaboracién de normas para el vinagre, pero considerd que no era
posible elaborar una norma general que regulara cada uno de los distintos tipos de producto.

65. El Comité decidié recomendar a la Comisién que habfa que elaborar normas para el
vinagre de fermentacién y, sobre todo, para el vinagre de vino con caricter de normas
regionales europeas. Se estimbé que en el futuro estas normas podrian pasar a ser de
cardcter mundial de acuerdo con el Procedimiento del Codex. E1 Comité aceptéd el ofreci-
miento de la delegacién de Austria de preparar los primeros proyectos para las normas
mencionadas, en caso de que la Comisién decida que se inicien los trabajos sobre la norma-
lizacién de los vinagres.

CARNE DESHUESADA

66. El Comité seflald que la Comisién habia tratado en su 11° periodo de sesiones de
la necesidad de emprender los trabajos en este campo y habia convenido en que el Comité

interés en que se trabaje en la cuestién de la carne deshuesada (véase p&rrafo 205,
ALINORM 76/44).

67. La delegacién de Austria, apoyada por la delegacién de Suiza, era del parecer
de que habia que considerar aspectos como el contenido de grasa y ligamentos, dado que
no es posible clasificar la carne deshuesada que se vende en grandes bloques congelados
para su ulterior elaboracién. Sin embargo seria facil clasificar las distintas piezas
de carne deshuesada antes de su congelaciémn. Teniendo en cuenta que se habfan estable-
c¢ido ya las normas del Codex para los productos cédrnicos, especificandc los requisitos
de composicibn, seria necesario regular la materia prima inicial.

68. La delegacién de Nueva Zelandia, apoyada por varias otras delegaciones, senald
que la carne deshuesada actualmente estaba suficientemente regulada mediante las espe-
cificaciones para el vendedor y el comprador y que el establecer normas regionales del
Codex para este producto no facilitarfia el comercio. Adem&s, la mayor parte del comercio
de este producto afecta a la industria alimentaria o a los proveedores. S610 una peque-

nisima parte de la carne deshuesada que circula en el mercado internacional se vende
directamente al consumidor.

69. Por 1o que se refiere a la necesidad de establecer requisitos para el contenido
de grasa o de ligamentos, se indicé que las normas para alimentos elaborados se ocuparia
de estos aspectos debidamente. Se hizo notar también que la carne deshuesada circula
en el mercado internacional y, por tanto, es una cuestién de 4mbito mundial m&s que
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regional. En cualquier caso, si se tomaba en consideracién la cuestién de la normali-
zacibn de la carne deshuesada, debia ocuparse de ello el Comité del Codex sobre Produc-
tos Cérnicos Elaborados.

70.  El Comité decidié que las observaciones anteriores habia que comunicarlas a la
Comisién para que las examinara. E1 Comité seflalé también que el Cédigo de Précticas
" de Higiene para la Carne Fresca redactado por el Comité del Codex sobre Higiene de 1la
ﬁarnedregulaba los aspectos de higiene de la carne fresca, comprendida la carne des-
uesada. : .

EXAMEN DE LA POSIBLE ELABORACION DE UNA NORMA EUROPEA PARA EL COCTEL DE FRUTAS

71 El Presidente invité a presentar observaciones sobre la necesidad de una norma
europea para el céctel de frutas. La delegacién de la Repfiblica Federal de Alemania
indicé que el pArrafo 234 del informe del 11° perfodo de sesiones de la Comisién del
Codex Alimentarius hacia referencia a mezclas de frutas y no a cébctel de frutas. La
Secretaria informbé que en el Wltimo periodo de sesiones del Comité del Codex sobre
Frutas y Hortalizas Elaboradas se habfa comunicado a éste que el Comité Coordinador
para Europa examinaria la necesidad de una norma adicional. Parece ser que la cuestiédn
consistia en determinar si habia que enmendar la Norma Internacional Recomendada para
el Cé6bctel de Frutas para que comprendiera otras frutas, o si habia necesidad de una
norma europea para mezclas de frutas en conserva.

72. . La delegacién de Dinamarca considerd que seria necesario que el Comité del Codex
sobre Principios Generales asesorara sobre si el hecho de separarse de la Norma Recomen-—
dada con respecto a una sola fruta equivalia a no aceptarla.

73. Se acordd no proceder a la énmienda de la norma para el Céctel de Frutas ni
establecer una Norma Europea o normas para la mezcla de frutas en conserva hasta que se
hubiesen recibido méds aceptaciones de la Norma Recomendada para el Céctel de Frutas.
Estas servirfan para determinar si las respuestas de los paises europeos demostraban
que habia que adoptar medidas ulteriores.

CLASIFICACION POR TAMANOS DE GUISANTES VERDES EN CONSERVA

74. El Comité considerd$ la posibilidad de formular propuestas para la clasificacién
. por tamaﬁos~de guisantes verdes en conserva. La delegacibén de la Rep@iblica Federal de
Alemania senald que la Industria de la CEE habfa redactado una norma voluntaria para la
clasificacién por tamanos. La delegacién del Reino Unido recalcé que el Comité no
‘disponia de datos suficientes en que basar una norma de clasificacién por tamanos, y
reservé su posicién. .

75. Se convino en que el Comité deberd informar a la Comisién, en su préximo periodo
se sesiones de que se estima que existen posibilidades de redactar una norma para la
clasificacién por tamanos de los guisantes verdes en conserva. La delegacién de la
Repiblica Federal de Alemania se comprometié a facilitar informacién sobre la clasifi-
cacié4n por tamanos.

ELABORACION DE NORMAS PARA LA SAL

76. Se informbé al Comité que el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios habia
examinado la cuestién de la sal y habia decidido que se preparara una especificacién:
revisada para la sal de mesa que se utiliza como ingrediente en los alimentos. La espe-
cificacién debers tratar de los aditivos y contaminantes y presentard una definicién de
la sal de mesa. La cuestién de la normalizacién de las diversas clases de sal como
alimento quedaba atn abierta. La Secretarfa informé al Comité que la sal constitula

un articulo importante en el comercio mundial y un producto apreciado por algunos paises
en desarrollo. ‘

77 El Comité acordb esperar a que el Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios
haya concluido los trabajos sobre las especificaciones para la sal de mesa, antes de
considerar la necesidad de elaborar una norma o normas para la sal.

CUESTIONARIO HUNGARO SOBRE SERVICIOS DE CONTROL ALIMENTARIO Y SISTEMAS DE INSPECCION
EN BEUROPA

78. La delegacién de Hungria informé sobre las respuestas que habla recibido sobre.
el cuestionario distribuido por ese pals referente a los servicios de control alimentario
y sistemas de inspeccién aplicados en Europa. Se habfan recibido muy pocas respuestas

y la delegacién de Hungria pidié consejo sobre céd4mo proceder en el futuro.

79. La representante de la OMS informd que la Oficina Regional Europea de la OMS )
habia proyectado comenzar en 1977 un estudio sobre administraciédn del control alimentario.
Se esperaba poder publicar los resultados de la encuesta durante 1978. Se aceptaria con
agrado la cooperacién de la delegacién de Hungria para evitar la duplicacién de trabajos.

.
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80. El Comité tomb nota con interés de esta informacibén y aceptd el ofrecimiento de
la delegaciédn de Hungria de colaborar con la Oficina Regional para Europa y de facilitar
la informacién recogida hasta la fecha por Hungria. Se esperaba que los resultados de
la encuesta estarian preparados para la siguiente reunién del Comité. Hungria acepté,
ademés, el empeno de redactar, en cooperaciémn con la OMS, un cuestionario simplificado
sobre organizaciones de control alimentario, con objeto de facilitar las respuestas de
los gobiernos. ' '

INFORMACION SOBRE ACTIVIDADES DE ORGANIZACIONES EUROPEAS QUE TRABAJAN EN EL SECTOR DE
LA NORMALIZACION ALIMENTARIA

81. El Comité tomd nota de los informes de la Comunidad Econémica Europea (ALINORM
76/34-Parte V), el Consejo de Europa (Acuerdo Parcial) (ALINORM 76/34-Parte II), y la
Comisién Econbmica para Europa (CEPE) (ALINORM 76/34-Parte I).

82. La delegacién de Checoslovaquia, hablando en nombre del Consejo de Asistencia
Econbémica Mutua (CAEM) presenté disculpas de parte de la Secretaria del CAEM por no
haber podido enviar una representacién al periodo de sesiones. Informbé al Comité que
el CAEM considera el trabajo de este Comité una importante contribucién a los trabajos
sobre legislacibén alimentaria en el marco europeo y mundial. E1 CAEM informé al Comité
sobre un programa de normalizacién para cinco anos de alimentos comercializados dentro
de los pafses del CAEM. Las actuales normas recomendadas del Codex que regulan dichos
alimentos quedarian comprendidas, en lo posible, en este programa. De los otros ali-
mentos que no circulan en los paises del CAEM se ocuparia cada pais del CAEM de confor-
midad con los Procedimientos de Aceptacién del Codex.

83. El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta del Presidente del Comité en que,
aparte del establecimiento de normas regionales, otro aspecto importante de la labor
de este Comité seria examinar y resolver problemas relacionados con la aceptaciédn de
las normas del Codex. Por ejemplo, el Comité podia asegurar que las normas estableci-
das para su aceptacién en un &mbito mundial deberian ser aceptadas al menos por la
Regién Europea.

84. El Comité convino también en que tenia otra importante funcién que desempehar,
es decir, servir de tribuna donde los distintos grupos econémicos europeos puedan en-
contrarse para tratar problemas de interés comfin y para que sirva de enlace entre
dichos grupos.

"INFORMACION SOBRE LAS ACTIVIDADES DEL PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS DE NORMAS ALIMENTARIAS

85. La Secretaria present$ un informe verbal al Comité. Informé al Comité de que el
Programa Conjunto FAO/OMS de Normas Alimentarias estaba intensificando sus actividades
en las distintas regiones, en especial con respecto a los paises en desarrollo. Como
actividad auxiliar respecto a la normalizacién de los alimentos el Programa habla in-
cluido trabajos que reforzaran los medios de control de los alimentos en los paises

en desarrollo. Los comités regionales estaban estudiando también un modelo de ley
alimentaria con objeto de asegurar un enfoque comin en cuanto a la legislacién y con-
trol de los alimentos. Aunque se habia reducido el nfimero de los servicios, la Secre-
taria senalé que se habifan realizado toda clase de esfuerzos para asegurar que los
trabajos continuaran a un ritmo no demasiado lento.

86. El Comité tomé nota de que sblo se habia programado un periodo de sesiones del
Comité Coordinador para Europa que se celebraria en mayo de 1979.

NOMBRAMIENTO DEL COORDINADOR PARA EUROPA

87. Por decisién uninime, el Comité decidié recomendar a la Comisién del Codex Ali-
mentarius que se nombrara de nuevo al Prof. Dr. H. Woidich como Coordinador para Europa
para otro mandato completo.

CLAUSURA DEL PERIODO DE SESIONES

88. El Presidente del Comité, Prof. H. Woidich expresd su agradecimiento en nombre

del Comité al Prof. E. Matthey por haber dirigido las reuniones durante el examen de la
norma para las aguas minerales naturales y a los relatores Sra. S. Rochize, de Francia,
y Sr. D. Stoker, del Reino Unido.
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APENDICE II

PROYECTO DE NORMA REGIONAL EUROPEA PARA LAS
AGUAS MINERALES NATURALES
(Adelantado al Tramite 8)

1. AMBITO DE APLICACION

Esta norma se aplica a todas las aguas minerales naturales embotelladas que se ofrecen
a la venta como alimento. No se aplica a las aguas minerales naturales que se venden o
utilizan para otros fines. :

2. DESCRIPCION
2.1 Definicién de agua mineral natural

El agua mineral natural es un agua que se diferencia claramente del agua potable ordi-
naria porque: . : :

a) se caracteriza por su contenido de determinadas sales minerales y sus proporciones
relativas, asi como por la presencia de oligoelementos o de otros constituyentes;

b) se obtiene directamente de fuentes naturales o perforadas de agua subterrénea pro-
cedente de estratos acuiferos;

c) su composicibén y la estabilidad de su flujo y temperatura son constantes, teniendo
en cuenta los ciclos de las fluctuaciones naturales;

d) se recoge en condiciones que garantizan la pureza bacteriolégica oridinal;

e) se embotella cerca del punto de emergencia de la fuente, adoptando precauciones
higiénicas especiales;

£) no se somete a otros tratamientos que los permitidos por esta norma;

g) estl en conformidad con todas las disposiciones establecidas en esta norma.

2.2 Definiciones adicionales
2.2.1 Agua mineral natural carbonatada naturalmente

Por "agua mineral natural carbonatada naturalmente" se entiende un agua mineral natural
que, después de un posible tratamiento de acuerdo con la subseccién 3.1.1, de la repo-
sicién de gas y del envasado, contiene la misma cantidad de gas procedente de la fuente
que al surgir de la fuente de agua mineral  natural, teniendo en cuenta la tolerancia
técnica normal. : '

2.2.2 Agua mineral natural no carbonatada

Por "agua mineral natural no carbonatada".se entiende un agua mineral natural que por
su naturaleza y después de un posible tratamiento de acuerdo con la subseccidén 3.1.1 y
de su envasado, no contiene diéxido de carbono libre en una medida que exceda de la
cantidad necesaria para mantener presentes los hidrogencarbonatos disueltos en el agua.

2,2,3" Agua mineral natural descarbonatada y agua mineral natural reforzada con
d10x1do de carbono de la fuente

Por "agua mineral natural descarbonatada" o "agua mineral natural reforzada con dibxido
de carbono de la fuente" se entiende el agua mimeral natural que, después de un posible
tratamiento de acuerdo con la subseccién 3.1.1 y de su envasado no tieme el mismo con-+
tenido de diéxido de carbono que al surgir de la fuente.

$2.2.4 -Agua mineral -natural carbonatada

Por "agua mineral natural carbonatada" se entiende un agué mineral natural que, después
de un posible tratamiento de acuerdo con la subseccién 3.1.1 y de su envasado, se la ha
hecho efervescente mediante la adicién de diéxido .de carbono no procedente de la fuente.

3. FACTORES DE COMPOSICION Y CALIDAD
3.1 Tratamiento y manipulacién

3.741 Entre los tratamientos permitidos se incluye la separac@én de los cons;ituyentes
inestables por decantacién o filtracibn, acelerada mediante previa aireacién, si fuera
necesario. :

3.17.2 Los tratamientos enunciados en las secciones 2;2.1, 2.2.2,-2.,2.3, 2.2.4 y 3.1.1
sélo pueden efectuarse a condicién de que el contenido mineral del agua no sufra modifi-
caciones en sus constituyentes esenciales, que confieren al agua sus propiedades.

3¢1.3 Se prohibe el transporte de aguas minerales naturales en recipientes grandes
para su envasado o para cualquier otra elaboracién previa al envasado.
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3.2 Limites de determinadas sustancias

El agua mineral natural embotellada no deberéd contener, de las sustancias que se indican
a continuacién, cantidades superiores a las siguientes: C - :
. Calculados como

Cobre 1 mg/1
Manganeso 2 mg/1
Cinc 5 mg/1.
Borato 30 mg/1 H3BO4
Materia orgénica 3 mg/1 (digestién KMnO,) 05
Arsénico 0,05 mg/1 - :
Bario 1,0 mg/1
Cadmio 0,01 mg/1
Cromo (VI) : 0,05 mg/1
Plomo 0,05 mg/1
Mercurio 0,001 mg/1
Selenio 0,01 mg/1
Fluoruro 2 mg/1 F-
Nitrato 45 mg/1 ‘ NOZ
Sulfuro , 0,05 mg/l Co Hgg
Actividad Ra-226 30 p Ci/1
4. CONTAMINANTES .
4.1 La presencia de los siguientes contaminantes no deberi ser discernible cuando

se hagan ensayos de conformidad con los métodos que se prescriben en la Seccibn 8:

Compuestos fenblicos

Agentes tensioactivos

Plaguicidas y PCBs

Aceite mineral

Hidrocarburos aromiticos polinucleares

4.2 Total actividad-beta (excepto x40 vy H3): no superior a 1 p Ci/1

4.3 Cianuro: no mis de 0,001 mg/1l (calculado como CW ) .

4.4 Nitritos: no m&s de 0,005 mg/l (calculadoscomo NO3)

5. HIGIENE 1/

51 Se recomienda que los productos a los cuales se refiere esta norma sean prepa-

rados de conformidad con las secciones pertinentes de los Principios Generales de Higiene
de los Alimentos (Ref. CAC/RCP 1-1969). o :

5.2 Requisitos microbiolégicos

S5e2e1 El contenido total de microorganismos reactivables de un agua mineral natural

en la fuente debers ser conforme a su contenido microbiano normal y dar prueba de una
proteccién efectiva de la fuente contra toda contaminaciédn. Este contenido de micro-
organismos reactivables se determinari en las condiciones que se establecen en el

Anexo I, Seccién 3. Después del embotellado, el contenido de estos microorganismos

no excederi de 100 por ml a 20-22°C en 72 horas, en agar o mezcla de agar y gelatina,

y de 20 por ml a 37°C en 24 horas en agar. Este contenido de microorganismos se medira
en las 12 horas sucesivas al embotellado, manteniendo el agua a 4°C durante dicho periodo
de 12 horas. Normalmente, en la fuente estos valores no deberdn exceder de 20 por ml a

20-229C en 72 horas y 5 por ml a 37°C en 24 horas respectivamente, entendiéndose que

estos valores hay que considerarlos como cifras orientativas y no como concentraciones
miximas permitidas. )

5.2.2 En la fuente, y durante su comercializacién, un agua mineral natural debera
estar exenta de:

a; pardsitos y microorganismos patégenos; 4
b Escherichia coli y otros coliformes y estreptococos fecales en toda muestra de

250 ml que se examine; _ . o
c) anaerobios sulfito-reductores esporulados en toda muestra de 50 ml que se examine;
d) Pseudomonas aeruginosa en toda muestra de 250 ml que se examine. .

5.2.3 Sin perjuicio de lo establecido en las secciones 5.2.1 y 5.2.2, el contenido - -
total de microorganismos reactivables de un agua mineral natural en la fase de comer-
cializacién sélo debera ser la que corresponda al aumento normal del contenido de las
bacterias que tenia en la fuente. . ‘ '

Todas las disposiciones, excepto la Seccién 5.2, han sido ratificadas por el Comité
del Codex sobre Higiene de los Alimentos
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. |
5.3 La Fuente ;Ngiwgggto de emergencia deber& estar protegida contra riesgos de
contaminacién. e
5.4 Las instalaciones destinadas a la producciédn de aguas minerales naturales

deberén ser apropiadas para excluir toda posibilidad de contaminacién. . Con este objeto
y en particular: .

a) 1las instalaciones de\qeptacién, las tuberias y los depbsitos deberdn estar construidos

con materiales idéneos“para el agua y de modo tal que impidan la penetracién de sus-
- tancias extranas en el adgua;

b) 1las instalaciones y su uthlizacién para la produccién, sobre todo las destinadas al

. lavado y embotellado, deber§n satisfacer los requisitos de higiene;

¢) si. durante la producciédn se &mprueba que el agua est& contaminada, el productor
deberd suspender todas las operaciones hasta que se haya eliminado la causa de 1la
contaminacién; LT

d) 1la observancia de las disposiciones drtariores serd objeto de controles periédicos
de conformidad con las exigencias del ;i%’ de origen.

6. ENVASADO

Para la venta al por menor, las aguas minerales naturales deberin estar envasadas en
recipiéntes de venta al por menor cerrados herméticamente y de una capacidad mixima de
2 1, que sean adecuados para impedir la posibilidad de adulteracién o contaminacién del
agua. . :

7. -~ ETIQUETADO 1/ ~
Ademds de las Secciones 1; 2, 4 y 6 de la Norma Geneégz\Inggrnacional Recomendada para
el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (Ref. CAC/RS 1-17969), se aplicarédn las
disposiciones siguientes:

741 Nombre del producto

N

Tele1 El nombre del producto serd "agua mineral natural”. Pero los productos que
contengan menos de 1000 mg/1 de sélidos- totales disueltos (sales) y menos de 250 mg/1
de dibéxido de carbono libre podrédn designarse:

a) "agua mineral natural®, acompafiado de un término descriptivo apropiado muy cerca
del nombre del producto, que permita distinguirlo de los otros que contengan mis de
1000 mg/1 de sbélidos totales disueltos o més de 250 mg/1 de diéxido de carbono libre; o
b) "agua de manantial" o cualquier otro nombre apropiado, que refleje la verdadera natu-
raleza del producto. ' '

‘7+1.2 - La denominacién "agua mineral natural carbonatada naturalmente" sélo podra
usarse si el contenido de diéxido de carbono libre procedente de la fuente es el mismo
que en el punto de emergencia de conformidad con la Seccibdn 2.2.1.

7¢1.3 La denominacién "agua mineral natural no carbonatada" sbélo deber4 usarse si,por
su naturaleza, el agua mineral natural no contiene diéxido de carbono libre de confor-
midad con la Seccién 2.2.2. :

'7.1.4 . La denominacién "agua mineral natural descarbonatada" sélo podr& usarse si el
contenido de diéxido de carbono del agua mineral natural es inferior al del punto de
-emergencia de conformidad con la Seccién 2.2.3.

"T7e1.5 La_denominacién "agua mineral natural reforzada con diéxido de carbono de 1la
fuente" sélo deberd usarse si el contenido de diéxido de carbono es superior al del
punto de emergencia de conformidad con la Seccibén 2.2.3.

7.1.6 La denominacién "agua mineral natural carbonatada" sélo deberd usarse si se
ha anadido diéxido de carbono no procedente de la fuente de conformidad con la Sec-
cibn 2,2.4.

7.2 Contenido neto
Deber& indicarse el contenido neto en volumen en el sistema métrico (unidades del
"Systéme International”) ¢ en el sistema "avoirdupois" o en ambos sistemas de medida,

'

segun las necesidades del pais en que se vende el producto.
7.3 Nombre y direccibén ‘

Deber4 indicarse la ubicacién de la fuente y su nombre, y el nombre y la direcciédn del
fabricante.

17 Supeditado a la aprobacién por el Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos
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‘7.4 Pais de origen

Deberd indicarse el pais de origen en caso de que su omisién sea motivo de error o en-
gano para el consumidor. _ ,

7.5 Identificacibén del lote

Cada envase deberd estar estampado en relieve, o en cualquier otra forma permanente, en
clave o sin ella, para identificar la fébrica productora y el lote.

7.6 Requisitos adicionales de ethuetado
7641 Aparecerin en la etiqueta como parte del nombre del producto, o muy cerca de
éste, o en cualquier otro lugar visible:
"puede ser laxante" - cuando el producto contiene m4s de 600 mg/1 de sulfato
que no sea sulfato de calcio.
7e6.2 Si se ha sometido un agua mineral natural a tratamiento de acuerdo con la
subseccién 3.1.1, se indicard dicho tratamiento en la etiqueta.
7.7 Prohibiciones relativas al etiquetado }
771 No se hard ninguna declaracién de propiedades sobre efectos medicinales (para .

prevenir, curar o aliviar enfermedades) o de alguna otra forma benéficos a la salud del
consumidor en 1o que respecta a las propiedades del producto regulado por la norma.

Te7e2 No deber& formar parte del nombre comercial el nombre de una localidad, aldea
ni lugar especificado, a menos que se refiera a agua mineral natural extralda en el
lugar designado por ese nombre comercial.

74743 Estd prohibida la utilizacién de toda indicacién o imagen que pueda resultar
equivoca para el consumidor, o que en cualquier otra forma pueda ser enganosa para éste, -
con respecto a la naturaleza, origen, composicién y propiedades de las aguas minerales
naturales puestas en venta. .

7.8 Etiquetado facultativo

7e8e1 Podrén aparecer en la etiqueta los siguientes térmlnos, que describen las pro-
piedades particulares del producto, como parte del nombre del producto, o muy cerca de
éste o en cualquier otro lugar visible, a condicién de que se cumplan las condiciones
especificadas:

-a) "Alcalina" - cuando el producto contiene més de 600 mg/l HCO

b) "Acidulada" - cuando el producto contiene mis de 250 mg/l de3d16x1do de carbono libre;
cg "Salina" - cuando el producto contiene méds de 1000 mg/l NaCl;

d "contiene fldor" -~ cuando el producto contiene més de 1 mg/1 F;

e "contiene hierro" - cuando el producto contiene mis de 5 mg/l Fe;

£ "contiene yodo" - cuando el producto contiene mis de 1 mg/1 I;

g) "puede ser diurética" - cuando el producto contiene mAs de 1000 mg/l de sélidos
totales disueltos o 600 mg/1 HCO,.

7.8.2 Otros ejemplos también de ethuetado facultativo pueden ser los siguientes:

a) nombre comercial;

bg la fecha de la autorizacién para comenzar la extraccién y producc16n,

c los resultados de los anllisis del agua, ya sea como surge de la fuente con’ 1a.
mencién de cualquier tratamiento a que haya sido sometida, o resultados de los
andlisis del agua contenida en la botella. -

8. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS

Los métodos de anédlisis que se describen a cont1nuac16n son métodos de andlisis interna-
cionales de arbitraje.

Pendiente de terminacidn.
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Anexo I .
CRITERIOS PARA ANALISIS MICROBIOLOGICOS EN LA FUENTE

Estos an&lisis deberén comprender:

1.
2.

Prueba de ausencia de microorganismos patégenos. :
Valoracién cuantitativa de microorganismos reactivables indicadores de contaminacién
fecal: ‘ -
a) colorimetria: resultado negativo en al menos 250 ml a 37°C y 44,5°C;
b; ausencia de estreptococos fecales en 250 ml por 10 menos; '
c ausencia de anaerobios sulfito-reductores esporulados en 50 ml.
Valoracién del total de microorganismos reactivables por ml de agua: .
a) en gelosa: : |
i) ~ a 209 - 22°C en 72 6 96 horas;
ii) a 379C en 24 horas; o
b) 'de ser posible, en gelatina a 18°C - 20°C en 15 dias.




