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Preparado por el grupo de trabajo electrénico presidido por la Unién Europea

1. El Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP) celebré su 33.2 reunion en
Bergen, Noruega, del 17 al 21 de febrero de 2014. Durante la reunion se acordé establecer un Grupo de
trabajo electronico (GTe), presidido por la Unién Europea y cuya lengua de trabajo seria inglés Gnicamente,
para proseguir con el examen de las disposiciones para aditivos alimentarios a fin de corregir
incoherencias/discrepancias en las normas relativas al pescado y los productos pesqueros.

ANTECEDENTES

2. Durante la 29.% reunion del CCFFP se debatio si era necesario examinar los aditivos en las normas
actuales para el pescado y los productos pesqueros a fin de actualizar las dosis y armonizar la presentacion
de las secciones para asegurar coherencia con la Norma General para los Aditivos Alimentarios (NGAA). El
Comité acordd que en la proxima reunion se discutiria la necesidad de actualizar las disposiciones para los
aditivos en las normas relativas al pescado y los productos pesquerosl.

3. Durante la 30.2 reunidn del CCFFP se establecié un Grupo de trabajo electronico a fin de preparar
propuestas sobre los aditivos alimentarios en las normas para el pescado y los productos pesqueros y hacer
hincapzié en la justificacion tecnoldgica para dichos aditivos y, de ser necesario, proponer enmiendas a la
NGAA“.

4, El Grupo de trabajo reunido durante la sesién®, establecido por la 31.2 reunién del CCFFP, examiné
las disposiciones para aditivos en las normas aprobadas, teniendo en cuenta las disposiciones
correspondientes en la lista de la NGAA. EIl grupo de trabajo concluyé que las disposiciones en las normas
habian sido elaboradas cuidadosamente y eran todavia satisfactorias y propuso trasladar todas las
disposiciones a la NGAA una vez que se recibieran propuestas de enmiendas/correcciones a las actuales
disposiciones para aditivos.

5. Durante la 32.2 reunién del CCFFP se acordd establecer un Grupo de trabajo electronico para
proseguir con la consideracion de las disposiciones para los aditivos alimentarios y llevar a cabo un
minucioso examen de las disposiciones antes de presentarlas para inclusién en la NGAA. El Grupo
electrénico preparé un documento para la 33.2 reuniéon® en el cual se abordaron las propuestas de incluir
nuevas disposiciones para los aditivos; suprimir y enmendar las disposiciones en las normas aprobadas
tomando en cuenta, ademas, los aditivos de la NGAA en las correspondientes categorias de alimentos. Las
propuestas se debatieron en el Grupo de trabajo reunido durante la sesion y en el CCFFP y, posteriormente,
se remitieron al CCFA para su aprobacion y a la Comisién para su adopciéns.

L ALINORM 08/31/18, parrafos. 176-177.

2 ALINORM 10/33/18, parrafo 152.

3 FFP/31 DSC30, Informe del Grupo de Trabajo sobre Aditivos alimentarios, reunido durante la sesion.
* CX/FFP 14/33/11

® Vease REP14/FFP, Apéndice VI.
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6. No obstante, el GTe se dio cuenta de que no se habian abordado ciertas
incoherencias/discrepancias en las normas e invité al CCFFP a considerar si se debia proseguir con el
examen de las disposiciones para los aditivos alimentarios. El CCFFP convino en establecer un GTe para
abordar las disposiciones que requerian mayor consideracion, como asi también las
incoherencias/discrepancias en las normas para el pescado y los productos pesqueros® con el propésito de
finalizar la labor sobre las secciones relativas a los aditivos alimentarios en las normas aprobadas.

El Grupo de trabajo electrénico

7. Veintidés miembros del Codex y dos observadores respondieron a la invitacion y expresaron su
interés en participar en el GTe’. Se recibieron observaciones del Brasil, Canada, Chile, Espafia, los Estados
Unidos de América, la India, Noruega, el Perq, la Federacion de Rusia, Sudafrica, y CEFIC.

8. Se llevaron a cabo dos rondas de consultas. En la primera ronda se presentaron las disposiciones
gue requerian mayor consideracién y las incoherencias identificadas en las normas (incoherencias con
respecto a los nombres de los aditivos alimentarios y sub indices, examen del uso adecuado de las clases
funcionales, relacién entre los aditivos alimentarios y sus correspondientes clases funcionales;
consideracion de un grupo de aditivos cuando Unicamente se listan unos pocos aditivos; revision del
formato; inclusion en la Directrices para el Uso de Aromatizantes si el aditivo listado en una norma no
cumple ninguna funcion en el producto final excepto como aromatizante; coherencia con respecto a la base
sobre la cual se expresa la dosis maxima en la NGAA, etc.).

9. Se solicitdé a los miembros del GTe que proporcionaran observaciones e indicaran cualquier otra
discrepancia/incoherencia en las normas que no hubiera sido identificada en la primera circular. En la
segunda circular se resumieron las observaciones recibidas y los temas en los que habia consenso y otros
gue requerian una consulta ulterior.

10. Al margen de proporcionar observaciones sobre disposiciones especificas relativas a los aditivos
alimentarios, los miembros del GTe plantearon otros temas de caracter general, tal como se describe a
continuacion.

Referencias generales a la NGAA

11. Un miembro del GTe propuso considerar el examen de las secciones sobre aditivos alimentarios en
conformidad con el Manual de Procedimiento, a fin de incluir una referencia general a la NGAA, o bien
proporcionar la justificacion si la referencia general fuera inadecuada, siempre y cuando el CCFFP ya no lo
hubiera hecho. Ese miembro del GTe indicé que si el CCFFP identifica disposiciones en la NGAA que no
estan justificadas tecnol6gicamente para productos normalizados, o disposiciones justificadas para
productos normalizados pero no incluidos en la NGAA, dichas cuestiones se deberian plantear ante el
CCFA tal como se hizo en la 33.% reunion del CCFFP.

12. Se deberia destacar que este tema ya fue abordado por el Grupo de trabajo reunido durante la sesion
durante la 31.2 reunion del CCFFP y por el GTe establecido por la 32.2 reunién del CCFFP. Asimismo, el
planteamiento propuesto va mas alla del mandato otorgado al actual GTe.

Ambito de aplicacién de la labor del GTe

13. Dos miembros del GTe sefialaron que de acuerdo a su mandato se deberian considerar Gnicamente
las discrepancias/incoherencias menores en las normas y que no se deberian recomendar enmiendas a los
aditivos permitidos o a sus limites. Esta observacion se tom6 en cuenta al considerar cada una de las
revisiones y formular recomendaciones.

Deliberaciones y recomendaciones

14. Los miembros del GTe consideraron las propuestas de enmienda a las disposiciones para los aditivos
alimentarios. En el Apéndice del presente documento se resume el resultado de las deliberaciones, las
propuestas acordadas por consenso y las cuestiones que requieren consideracion ulterior.

Recomendacioén:

15. Seinvita al Comité a considerar las propuestas incluidas en el Apéndice del presente documento.

® REP14/FFP, parrafo 108

" Miembros del GTe: Argentina, Australia, Austria, el Brasil, Canada, Chile, Espafia, los Estados Unidos de América,
Francia, Grecia, Islandia, la India, Irdn, México, Nigeria, Noruega, el Per(, Polonia, Federaciéon de Rusia, Sudéafrica,
Tailandia, la Union Europea, CEFIC e IFAC.
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Apéndice

En el Apéndice Unicamente se indican las normas cuyas disposiciones requieren consideracion ulterior o en
las cuales se identificaron discrepancias/incoherencias. Solo se resumen las partes de la Seccion 4 a las
gue se propone enmendar (el apéndice no contiene la Seccion 4 completa de las normas individuales)

Los nuevos textos para la Seccion 4 se presentan subrayados v en negrilla y las supresiones tachadas-

Norma para Bloques de Filetes de Pescado, Carne de Pescado Picada y Mezclas de Filetes y de Carne
de Pescado Picada Congelados Rapidamente Codex STAN 165-1989 (NGAA FC 09.2.1)

Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

La dosis maxima para SIN 304 se expresé en mg/kg. Se revisaron los nombres de SIN 410 y SIN 407 a
fines de coherencia con el nombre en las especificaciones de JECFA y en CAC/GL 36-1989.

El GTe respaldé la enmienda de forma propuesta.

Propuesta: Examinar las disposiciones para SIN 304, 410 y 407, tal como se describe a continuacion.

304 Palmitato de ascorbilo 1000 ma/kg

410 Goma de semillas de algarrobo {goma-garrofin) BPF

407 Carragaenina y-sus-sales-de-Na; K- NH4salts{incluide-el-Furcelaran) BPF

Norma para Barritas, Porciones y Filetes de Pescado Empanados o Rebozados y Congelados
Rapidamente CODEX STAN 166-1989 (NGAA FC 09.2.2)

Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

La dosis maxima para SIN 304 se expres6 en mg/kg. Se examinaron los siguientes nombres a fines de
coherencia con los nombres en JECFA y en CAC/GL 36-1989: SIN 410, 407, 621, 622, 160b, 160e, 465,
471, 1401, 1402, 1412, 1420, 1421 y 1442. En lineas generales, se respaldaron las enmiendas de forma.
Un miembro del GTe no estuvo convencido de que era necesario hacer referencia a los isémeros-L en el
caso de SIN 621 y 622, mientras que otro miembro del GTe prefirid usar la referencia. Se mantuvieron los
isdmeros-L en la revision a fines de coherencia con el nombre en las especificaciones de JECFA.

Glutamatos (SIN 621 y SIN 622). Un miembro del GTe propuso establecer la dosis méxima de glutamato
(10 g/kg) en la norma debido a consideraciones de inocuidad. Otro miembro del GTe respaldé la propuesta
e indic6é que no hay una necesidad tecnoldgica para una dosis superior a 10g/kg. La mitad de los miembros
del GTe respaldaron un limite de 10 g/kg, no obstante, la otra mitad prefiri6 mantener las BPF. Tomando en
cuenta el mandato del GTe, se propone no modificar el uso de glutamatos.

Extracto de annato (SIN 160b). Las especificaciones se modificaron en 2006. Por consiguiente, es
necesario examinar las disposiciones para SIN 160b. Pareceria razonable hacer referencia a los extractos
de anato en general en lugar de los cinco extractos individualmente, actualmente reconocidos en las
especificaciones del JECFA. A pesar de que en la norma se mencionan los extractos de anato a base de
bixina y a base de norbixina (es decir, SIN 160b(i) y SIN 160b(ii)), un miembro del GTe cuestioné si es que
todos los tipos de extracto de anato tienen una justificacién tecnol6gica, ya que los extractos de anato a
base de bixina son adecuados para aplicaciones que requieren colorantes solubles en aceite, mientras que
los extractos a base de norbixina se usan para aplicaciones en la que se requiere una version soluble en
agua. No obstante, hubo consenso entre los miembros del GTe de que se deberia hacer referencia a los
extractos de anato en la norma.

Carotenos (SIN 160a). Actualmente se menciona el Caroteno ( (sintético) (SIN 160a(i)) en la norma. Se
respaldé la referencia a los carotenos a fin de abarcar todos los carotenos de SIN 160a en las
especificaciones de JECFA y en CAC/GL 36-1989.
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Almidones modificados (SIN 1400-1451). Un miembro del GTe pidi6 aclaracion sobre la clase funcional
mas adecuada para los almidones modificados. Mientras que algunos miembros del GTe acordaron que, en
base a las observaciones recibidas, los almidones modificados podrian tener una posible relacién con los
“emulsionantes”, pareceria que el efecto principal esta relacionado a su funcién como “espesantes”. Esta
cuestion se refleja en las modificaciones propuestas.

Se deliberé asimismo la inclusion en la norma de todos los almidones modificados para reflejar las actuales
especificaciones de JECFA. Algunos miembros del GTe indicaron que este tema iba mas alla del mandato
del GTe y que, en lineas generales, el GTe debia ser prudente con respecto a la inclusién de aditivos
porque aun los aditivos relacionados podrian haberse excluido intencionalmente debido a sus diferentes
caracteristicas técnicas o de calidad del producto. No se propuso incluir nuevos almidones modificados a la
norma, ya que los almidones modificados se listan individualmente en la Norma General sobre Aditivos
Alimentarios y, durante la Gltima reunién del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios, la Secretaria de
JECFA recomend6 que la monografia de especificaciones de los almidones modificados se dividiera en
16 monografias de especificaciones (REP15/FA, Parrafo 25).

Fosfatos utilizados como agentes leudantes en los empanados y rebozados. Durante la 33.2 reunion
del CCFFP se acordé suprimir del CODEX STAN 166-1989 el fosfato de aluminio y sodio SIN 541 a fin de
disminuir el uso de aditivos alimentarios que contienen aluminio, en base a las recomendaciones de la
67.2 reunién de JECFA. Durante esa reunion del CCFFP, el grupo de trabajo reunido durante la sesion
considerd una solicitud para aumentar la dosis de otros fosfatos utilizados como leudantes (de 440 mg/kg a
5600 mg/kg expresados como fosforo) para compensar la supresion de SIN 541. Se rechazé la propuesta
debido a la falta de informacion/justificacion para aumentar la dosis (véase FFP 33, DSC 22). Dicha
propuesta, con alguna justificacién, se plante6 nuevamente ante el GTe en respuesta a la primera circular.
Se les pidi6 a los miembros del GTe que consideraran si la propuesta competia al mandato del actual GTe y
de ser asi, presentaran su opiniéon (en REP14/FFP no se indica como una disposicién para consideracion
ulterior). Los miembros del GTe que expresaron su opinién estuvieron de acuerdo en mantener la actual
dosis maxima para los fosfatos. Un miembro del GTe expresdé que aunque no estaba de acuerdo con
aumentar la dosis, solicité que se volviera a incluir el fosfato de sodio y aluminio en la norma (a 440 mg/kg
como fosforo) ya que no hay otros sustitutos adecuados disponibles y ademas SIN 541 se utiliza
ampliamente y es necesario para los productos de pescado empanados. El GTe no volvié a deliberar este
tema ya que se planted en respuesta a la segunda circular. No se propusieron modificaciones porque no se
respaldd una posible revision de la dosis maxima para los fosfatos ni se deliberd la posibilidad de incluir
SIN 541 nuevamente.
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Propuesta: Enmienda de forma a SIN 304, 410, 407, 621, 622, 160a, 160b, 160e, 465, 471, 1401, 1402,
1412, 1420, 1421 y 1442 e incorporacion de todos los almidones modificados incluidos en la norma con el
subtitulo "Espesantes”, tal como se describe a continuacién:

304 Palmitato de ascorbilo 1000 mg/kg
Espesantes
410 Goma de semillas de algarrobo-{gema-garrofin) BPF
407 Carragenina y—sus—sales—Na;—K—NH4(incluido—e!l | BPF
furcelaran)
Almidones modificados
1401 Almidoénes tratados con acido
1402 Almidoénes tratados con alcalis
1404 Almidén oxidado
1410 Fosfato de Monoalmidén
1412 Fosfato de Dialmidén esterificado-con-trimetafosfato-de
lio: ificad ol "e
1413 Fosfato de dialmidén fosfatado BPF
1414 Fosfato de dialmidén acetilado
1420 Acetato de almidon esterificado-con-anhidrido-acético
1422 Adipato de dialmidon acetilado
1440 Almidén hidroxipropilado
1442 Fosfato de dialmiddn hidroxipropilado
621 Glutamato monosadico, L BPE
622 Glutamato monopotassium, L
160b() Extractos de anato;-base-de-bixina 25 mg/kg expresados como
1603 Extractos-de-anato{base-de-norbixina) bixina o norbixina
160a) Carotenos B{sintéticos) 100 mg/kg solos o en
160e Beta-Apo-8-carotenal Carotenal, beta-apo-8'- combinacién
410 Goma de semillas de algarrobo {gema-garrefin) BPF
407 Carragaenina y-sus-sales-de-Na;K-NH4salts (incluido-el | BPF
Furcelaran)
465 Metiletilcelulosa BPF
471 Moneoglicéridos Monoglicéridos vy diglicéridos de | BPF
acidos grasos
1412 Fosfato de Dialmidén esterificado—con-trimetafosfato-de | BPF
e ificad ol "
1420 Acetato de almidén esterificado-con-anhidrido-acético BPF
1442 Fosfato de dialmidén hidroxipropilado BPF
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Norma para el Arenque del Atlantico Salado y el Espadin Salado CODEX STAN 244-2004
(NGAA FC 09.2.5)

Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

Sorbatos (SIN 200-203). Los sorbatos estan relacionados con la clase funcional “antioxidantes” en la
norma. No obstante, dicha clase funcional no esta reconocida en CAC/GL 36-1989. En su lugar, los
sorbatos tipicamente se usan como conservantes. Las observaciones del GTe respaldaron, en lineas
generales, la modificacion de la clase funcional (a “conservantes”).

Un miembro del GTe sefalé que en la categoria correspondiente de la NGAA se permiten los sorbatos a
1000 mg/kg y que las dosis deberian estar armonizadas, o bien se deberia agregar una nota para excluir los
productos normalizados en la disposicion de la NGAA. Se deberia sefialar que no hubo ninguna expresion
de respaldo con respecto a una dosis mas elevada. Se consideré adecuada una dosis de 200 mg/kg.

Asimismo, se tomé nota de que el grupo de sorbatos incluye el sorbato de sodio, SIN 201, para el cual no
hay especificaciones ni evaluacion de riesgos de JECFA. Un miembro del GTe expresé cierta inquietud en
materia de inocuidad con respecto al sorbato de sodio. Aparentemente, el sorbato de sodio no cumple las
condiciones para incluirlo como aditivo en la NGAA o en una norma para producto. A fin de allanar las
inquietudes, se propuso agregar una nota “no se permite el uso del sorbato de sodio, SIN 201” al grupo de
sorbatos. Dicha nota podria suprimirse una vez que la evaluacion de JECFA esté disponible y se
establezcan las especificaciones para SIN 201.

Un miembro del GTe respaldd la inclusion de la nota “solos o en combinacion” cuando se refiere a mas
aditivos (més nameros SIN). Dicho planteamiento se refleja en la propuesta.

Se deberia sefialar que el GTe no identificé la necesidad de mencionar ningun otro conservante al margen
de benzoatos y sorbatos, por consiguiente Unicamente los conservantes mencionados se consideran
adecuados Y justificados para los productos regulados por esta horma.

Acido ascérbico (SIN 300), acido citrico (SIN 330). Dos miembros del GTe sugirieron que los
antioxidantes son necesarios debido a que los arenques y espadines son pescados con alto contenido de
grasa y que, en realidad, el acido ascérbico y el acido citrico se usan como antioxidantes. A fin de reflejar
esta cuestion, se propuso relacionar los aditivos mencionados en la clase funcional "antioxidantes" y
"reguladores de la acidez".

Propuesta: Relacionar la clase funcional “antioxidantes” y “reguladores de la acidez” con SIN 300 y 330;
clasificar los sorbatos como conservantes; excluir el uso de sorbato de sodio, SIN 201; relacionar la nota
“solos 0 en combinacién” con los benzoatos y sorbatos, como se indica a continuacién.

Reguladores de la acidez, antioxidantes

Numero Nombre del aditivo Dosis maxima en el producto

SIN

300 Acido Ascorbico BPF

330 Acido citrico BPF

Antioxidantes

200-203 Sorbatos 200—mgtkg—{(expresados—como—acido
sorbide)

Conservantes

210-213 Benzoatos 200 mg/kg (expresades como acido
benzoico) solos 0 en combinacién

200-203* Sorbatos 200 mg/kg _expresados _como_acido
ascoérbico, solos 0 en combinacién

* No se permite el uso del Sorbato de sodio, SIN 201
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Norma para el Pescado Salado y Pescado Seco Salado de la Familia Gadidae CODEX STAN 167-1989
(NGAA FC 09.2.5)

Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:
Se mantuvo un debate similar al de los sorbatos segin CS 244-2004.

Propuesta: Expresar los sorbatos como grupo y excluir el uso del sorbato de sodio SIN 201, tal como se
describe a continuacion.

Conservantes

Numero SIN Nombre del aditivo Dosis maxima en el producto

200 200-203 Acido-serbide Sorbatos 200 mg/kg (expresades como 4acido
201 Seorbato-de-sodio sorbido) solo o en combinacién

202 Sorbato-de-potasio

*No se permite el uso del Sorbato de sodio, SIN 201

Norma para Galletas de Pescado Marino y de Agua Dulce y de Mariscos Crustaceos y Moluscos
(CODEX STAN 222-2001) (NGAA 09.2.5)

Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

Se mantuvo un debate similar al del Glutamato monosadico L, SIN 621 segin CS 166-1989. En la primera
circular y con respecto a los fosfatos, se propuso permitir todos los fosfatos del grupo que tuvieran la misma
funcion tecnolégica (es decir, secuestrantes), tal como se hizo en la dltima reunion del CCFFP. No obstante, un
miembro del GTe recordd que durante la 33.2 reunion del CCFFP se habia debatido el uso de los fosfatos en CS
222-2001 (véase REP 14/FFP, parr. 105) y se acordd mantener las actuales disposiciones para los fosfatos.
Por consiguiente, Gnicamente se efectuaron enmiendas de forma a la propuesta descrita a continuacion.

Propuesta: Listar los fosfatos en SIN 452 y expresar la dosis maxima como fésforo.

Solo se permite el uso de los siquientes aditivos.

Secuestrantes
Numero SIN | Nombre del aditivo Dosis maxima en el producto
452(i) Polifesfates Polifosfato de sodio
452(ii) Polifosfato de potasio
. . . 220 mg/kg como fésforo 5-glkg-expresados-como
452(iii) Polifosfato de sodio y calcio P205. 50l0S 0 en combinacion
452(iv) Polifosfato de calcio
452(v) Polifosfato de amonio
Potenciadores del sabor
621 ‘ Glutamato monosaédico, L Limitado-portas BPF




CX/FFP 15/34/7 8

Norma paralos Camarones en Conserva CODEX STAN 37-1981 (NGAA FC 09.4)
Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

Se examinaron los nombres de SIN 124 y 338 a fines de coherencia con los nombres en las
especificaciones de JECFA y en CAC/GL 36-1989. La dosis maxima para el acido fosférico SIN 338 se
expres6 como fésforo. Hubo consenso con respecto a que se deberia usar H;PO, como base para
recalcular la dosis de uso que resultaria en una dosis maxima de aproximadamente 540 mg/kg, expresados
como fésforo. Se deberia sefialar que un miembro del GTe indic6 que SIN 338 se utiliza para evitar la
formacién de cristales de estruvita y, por ende, se podria reconsiderar el uso y la dosis en vista del debate
sobre el mismo tema planteado en el caso de CODEX STAN 90-1981.

Se examind la disposicion de SIN 385 para hacer referencia al grupo de Etileno diamina tetra acetatos a
fines de coherencia con el listado de dichos aditivos en la NGAA. La revision fue respaldada por el GTe.

Propuesta: Examinar las disposiciones para SIN 124, 385 y 338, tal como se describe a continuacion.

124 | Ponceau 4R_(Rojo de cochinilla A)
385-386 | Etilendiaminotetracetato calcico disodico 250 mark
EDTA gKa
338 Acido fosférico ertefesforico 850-mgtkg 540 mag/kg como foésforo solos o

en combinacion
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Norma para el Atin y el Bonito en Conserva CODEX STAN 70-1981 (NGAA FC 09.4)
Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

Se examinaron los nombres de las clases funcionales (espesantes) SIN 407, 466, 1401, 1402, 1412, 1420,
1442, 260 y 450 para guardar coherencia con los nombres en las especificaciones de JECFA y en CAC/GL
36-1989. Se suprimieron las disposiciones para los aromatizantes y se reemplazaron con la terminologia
establecida en el Manual de Procedimiento (véase la 232 edicién, p. 55) y en las Directrices para el Uso de
Aromatizantes (CAC/GL 66-2008).

Con respecto a la disposicion para el difosfato disédico SIN 450(i), se recibieron las mismas observaciones
que para SIN 338 y SIN 450 en CODEX STAN 90-1981. Por consiguiente, se deberia adoptar la misma
postura (véase las observaciones sobre el uso de SIN 338 y SIN 450 en CODEX STAN 90-1981, en el
presente Apéndice).

Propuesta: Examinar el nombre de la clase funcional (espesantes); examinar las disposiciones para SIN
407, 466, 1401, 1402, 1412, 1420, 1442, 260 y 450. Se deberia considerar el uso de SIN 450(i) difosfato
disédico con respecto a la justificacion tecnolégica, la clase funcional y la dosis méxima, en vista de las
deliberaciones sobre el mismo aditivo y SIN 338 en CODEX STAN 90-1981.

Suprimir las disposiciones para los aromatizantes e incluir nuevo texto de conformidad con el Manual de
Procedimiento y la terminologia en las Directrices para el Uso de Aromatizantes.

Espesantes e-y Agentes gelificantes
(Unicamente para uso en medios de envasado)

407 Carragaenina y-sus—sales—deNa;—K—NH4{incluido—el
Furcelaran)

466 Carboximetilcelulosa sodica (qoma de celulosa)

1401 Almiddnes tratados con &cido {incldidaslas—dextrinas

1402 Almidénes tratados con alcalis

1412 Fosfato de dialmidon esterificade

142044421 | Acetato de almidén BPF

1442 Fosfato de dialmid6n hidroxipropilado

260 Acido Acético, glacial BPE

Reguladores de la acidez
450(i) Difosfato disodico

P.Os; ? mg/kg como fosforo,
solos o en combinacién {incluide

elHosfato-natural)

Se permite el uso de los aceites con especias, los extractos de especias y los aromas de ahumado
en _los productos requlados por esta norma. Los aromatizantes utilizados en los productos
regulados por_esta norma_deberian _cumplir con las Directrices para el Uso de Aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).




CX/FFP 15/34/7 10

Norma para la Carne de Cangrejo en Conserva CODEX STAN 90-1981 (NGAA FC 09.4)
Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

Se examinaron los nombres de SIN 338, 450, 385 y 621 para guardar coherencia con los nombres en las
especificaciones de JECFA y en CAC/GL 36-1989.

Acido fosférico (SIN 338) y Difosfato disédico (SIN 450(i)). Durante su 332 reunién el CCFFP acordé
gue se debian reconsiderar las disposiciones para SIN 338 y SIN 450 en la Norma para la Carne de
Cangrejo en Conserva (CODEX STAN 90-1981). Ello incluye la base sobre la cual deberia expresarse la
dosis maxima, las enmiendas a los nombres de los aditivos y evaluar si deben mantenerse las disposiciones
para SIN 338 y SIN 540 a 10 mg/kg expresados como P,0s, solos o en combinacion (incluido el fosfato
natural), tomando en cuenta el contenido de fosfato natural en la carne de cangrejo. Se deberia sefialar que
el grupo de trabajo reunido durante la sesién no respaldé la inclusién en la norma® del grupo de fosfatos
como humectantes.

El GTe considerd las disposiciones. La mayoria de los miembros del GTe expresaron que la dosis méxima
actual no cumple ninguna funcién y, como tal, es cuestionable ya que la dosis toma en cuenta el fosfato
natural.

La mayoria de los miembros del GTe indicaron que los aditivos mencionados actGan mas como
secuestrantes (para evitar la formacién de cristales de estruvita) que como reguladores de la acidez. Un
miembro del GTe consideré que hay relacion entre la funcién como reguladores de la acidez y como
secuestrantes.

Asimismo, se recibieron observaciones con respecto la dosis de uso. Un miembro del GTe sugiri6 que en
caso de mantener SIN 338 y SIN 450 como “Reguladores de la acidez”, habria que aumentar la dosis a 540
mg/kg como fosforo, solos o en combinacion (de acuerdo con el debate sobre la dosis para SIN 338 en
Codex STAN 37-1991). Por otro lado, en caso de que la clase funcional se modificara a “secuestrantes”, se
propusieron y debatieron dosis diferentes (5 mg/kg, 450 mg/kg, 700 mg/kg, 1500 mg/kg y 2200 mg/kg como
fésforo, solos o en combinacion).

Un miembro del GTe cuestiond la necesidad tecnolégica de SIN 338 y SIN 450 e inform6 al GTe que en
base a una larga experiencia en la produccién de pescados en conserva, no hay ninguna indicaciéon de
problemas planteados por la estruvita, que en todo caso es inocua y que, una exposicion adicional a los
fosfatos deberia considerarse cuidadosamente en vista de una necesidad tecnolégica real (punto de vista
gue compartieron otros miembros del GTe). Ese mismo miembro del GTe sefalé que no habia coherencia
entre las diferentes normas para productos en conserva con respecto a la autorizacion de fosfatos, con lo
cual se socava la justificacion tecnolégica para el uso de esos aditivos. Otro miembro del GTe, al instar que
los aditivos mencionados son necesarios, sugirié que el uso de secuestrantes para evitar la formacion de
estruvita en otros productos en conserva podria ser considerado en el futuro por un GTe subsiguiente.

Propuesta: Se proponen Unicamente enmiendas de forma. Tomando en cuenta la divergencia de opiniones
entre los miembros del GTe, el Comité deberia considerar nuevamente la necesidad de utilizar el acido
fosférico SIN 338 vy el disfosfato disddico SIN 450(i) y reflejar las deliberaciones del GTe y, posiblemente,
establecer una dosis maxima adecuada de uso. Se deberia considerar, ademas, la clase funcional
adecuada.

Reguladores de la acidez

Ndmero Nombre del aditivo Dosis méaxima en el producto

SIN

330 Acido citrico BPF

338 Acido-ertofesforico-fosforico 10-mglkg—expresados—como—P205; ?

16. 450(i) | 17. Difosfato disédico ma/kg como_fdsforo, solos o en
combinacion {incldido-eHostatonaturah)

Secuestrantes

385-386 | Etilendiaminotetracetato célcico disodico-EBFA | 250 mg/kg

Potenciadores del sabor

621 | Glutamato monosédico, L BPF

8 Vease REP14/FFP, parrafo 102 y FFP 33 CRD 22, parrafo 4.


file://extwwws1/CODEX/Reports/Reports_2014/REP14_FFPe_Rev.pdf
file://extwwws1/CODEX/Meetings/CCFFP/ccffp33/CRDs/CRD_22.pdf
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Norma para las Sardinas y Productos Analogos en Conserva CODEX STAN 94-1981 (NGAA FC 09.4)

Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:

Se proponen Unicamente enmiendas de forma. Los miembros del GTe respaldaron la propuesta.

Propuesta: Examinar el nombre de la clase funcional (espesantes); examinar las disposiciones para SIN
407, 466, 1401, 1402, 1412, 1442 y 260. Suprimir las disposiciones para los aromatizantes e incluir nuevo
texto de conformidad con el Manual de Procedimiento y la terminologia de las Directrices para el Uso de
Aromatizantes, tal como se indica a continuacion.

Espesantes-e-y Agentes gelificantes
(Unicamente para uso en medios de envasado)

407 Carragaenina y-sus—sales—deNa—K—NH4(incldido—el
Eurcelaran)
466 Carboximetilcelulosa sddica (qoma de celulosa)
1401 Almiddénes tratados con 4cido
1402 Almiddnes tratados con alcalis
1412 Fosfato de dialmidon esterificado-con-trimetafosfato-de
io: i . ot
1442 Fosfato de dialmidén hidroxipropilado BPF
260 Acido Acético, glacial BPE

Se permite el uso de los aceites con especias, los extractos de especias vy los aromas de ahumado

en_los productos regulados por esta norma. Los aromatizantes utilizados en

los productos

regulados por esta norma deberian cumplir con las Directrices para el Uso de Aromatizantes

(CAC/GL 66-2008).
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Norma para Pescados en Conserva CODEX STAN 119-1981 (NGAA FC 09.4)
Cuestiones identificadas y observaciones del GTe:
Se proponen Unicamente enmiendas de forma. Los miembros del GTe respaldaron la propuesta.

Propuesta: Examinar el nombre de la clase funcional (espesantes); examinar las disposiciones para SIN
407, 466, 1401, 1402, 1412, 1442 y 260. Suprimir las disposiciones para los aromatizantes e incluir nuevo
texto en conformidad con el Manual de Procedimiento y la terminologia de las Directrices para el Uso de
Aromatizantes, tal como se indica a continuacion.

Espesantes-e-y Agentes gelificantes

(Unicamente para uso en medios de envasado)

407 Carragaenina y-sus—sales—deNa—K—NH4(incldido—el
Furcelaran)

466 Carboximetilcelulosa sddica (qoma de celulosa)

1401 Almiddnes tratgdos con &cido {incldidaslas—dextrinas

1402 Almidénes tratados con alcalis

1412 Fosfato de dialmidon esterificade

1420/4421 | Acetato de almidén BPF

1442 Fosfato de dialmid6n hidroxipropilado

260 Acido Acético, glacial BPF

Se permite el uso de los aceites con especias, los extractos de especias vy los aromas de ahumado
en los productos regulados por esta norma. Los aromatizantes utilizados en los productos
requlados por _esta norma deberian _cumplir con las Directrices para el Uso de Aromatizantes
(CAC/GL 66-2008).




