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RESUMEN Y CONCLUSIONES

El Comité Coordinador Regional del Codex para el Cercano Oriente en su segunda reunion llegd a las
conclusiones siguientes:

Asuntos que se someten a la consideracion de la Comision del Codex Alimentarius:

El Comité Coordinador:

Convino en proponer al Reino Hachemita de Jordania para que fuera nombrado Coordinador Regional por la
Comision en su 26° periodo de sesiones (parr. 151).

Convino en pedir a la Comision que comenzara el trabajo relacionado con el Proyecto de Norma para el
Tahine (parr. 71) y con el Proyecto de Directrices relativas a los Puntos de Contacto del Codex y los Comités
Nacionales del Codex para el Cercano Oriente (parr. 118).

Otros asuntos de interés para la Comision:

El Comité Coordinador:

Planteo la cuestion de la distribucion puntual de los documentos en arabe y la utilizacion del idioma arabe en
los documentos del Codex, y destaco la importancia de traducir al arabe los documentos de otros Comités del
Codex (parr. 6).

Reconocié la conveniencia de aumentar la frecuencia de los periodos de sesiones de la Comisidén para
acelerar el proceso de adopcion de normas del Codex (parr. 8).

Reconocié la importancia para la region del Cercano Oriente de la recomendacion de la Conferencia de
Melbourne relativa al intercambio de informacidén sobre productos alimenticios potencialmente peligrosos
que son objeto de comercio internacional (parr. 9).

Destaco que la finalidad del Fondo Fiduciario deberia ser facilitar la participacion de los paises en desarrollo
en las reuniones del Codex (parr. 14) y subrayo la necesidad de establecer criterios y reglas para el
desembolso de los fondos (parr. 16).

Apoyo la propuesta del Gobierno de Egipto de recomendar al Comité del Codex sobre Residuos de
Plaguicidas que examinase LMR para plantas aromaticas utilizadas como bebidas, ademas de especias (parr.
19).

Acogio6 con agrado la informacion sobre la Evaluacién Conjunta FAO/OMS y expreso6 su firme apoyo a los
comités de expertos, subrayando su importancia para la labor del Codex (parr. 22), y destaco la importancia
de las actividades de creacion de capacidad para los sistemas de inocuidad e higiene de los alimentos de los
paises en desarrollo y la necesidad de que los paises miembros del Codex proporcionaran asistencia a los
paises en desarrollo para reforzar sus sistemas de supervision y control de la inocuidad de los alimentos (parr.
24).

Expresé su opinion sobre algunas actividades incluidas en el Proyecto de Plan a Plazo Medio 2003-2007, en
particular las actividades 9 (Plan de Accion del Codex sobre Analisis de Riesgos) y 7 (Orientacion sobre el
uso prudente de antimicrobianos) (parr. 44); la actividad 11 (Examen de los LMR para plaguicidas) (parr.
45); las actividades 34 (Integracion de las normas del Codex y de la OIE) y 8 (Esfuerzos de colaboracion para
reducir al minimo la duplicacion del trabajo) (parr. 46) y las actividades 23 (Acopio de informacion) y 15
(Establecimiento de estructuras nacionales solidas para el Codex) (parr. 48).

Subray6 la importancia de la rastreabilidad/rastreo de los productos como medida relacionada con la inocuidad de
los alimentos y para su utilizacion en determinadas situaciones, como la verificacion del origen de los productos
(pérr. 53).




ALINORM 03/40 péagina iv

- Acord6 que Egipto, en colaboracion con Arabia Saudita, los Emiratos Arabes Unidos, Jordania, Sudan, Ttnez
y la OMS siguieran perfilando el Anteproyecto de Cddigo de Practicas para los Alimentos que se Venden en
la Via Publica (parr. 62).

- Devolvié al Tramite 2 los Anteproyectos de Normas para los Garbanzos Elaborados (Humus) y para las
Habas Elaboradas (Foul Medemes) con miras a su ulterior redaccion y distribucion para recabar
observaciones en el Tramite 3 (parr. 72).

- Acogio6 con agrado la informacion sobre las actividades de creacion de capacidad en relacion con normas y
reglamentos alimentarios llevadas a cabo por la FAO y la OMS (parrs. 73-86).

- Intercambid informacioén sobre los progresos realizados en material de control e inocuidad de los alimentos,
con inclusion de las normas del Codex y la infraestructura (parrs. 87-116) y sobre la participacion de los
consumidores en la labor del Codex en la region del Cercano Oriente (parrs. 119-126).

- Acogio6 con satisfaccion los documentos de debate sobre evaluacion de riesgos, aplicacion y utilizacion del
sistema HACCP y los Acuerdos MSF y OTC (parrs. 127-139).

- Acordd que se debia seguir examinando la propuesta relativa a la Elaboracion de una Norma Regional para
los Niveles Microbioldgicos en los Alimentos. Pidié a Egipto que coordinara un grupo técnico de estudio
integrado por Arabia Saudita, los Emiratos Arabes Unidos, Qatar, Siria y Sudan sobre la ulterior elaboracion
de especificaciones microbiologicas (parr. 147).

- Acord6 examinar un documento de debate sobre Acuerdos de reconocimiento mutuo en materia de
acreditacion de las importaciones/exportaciones entre paises del Cercano Oriente, que habia de preparar
Jordania (parr. 150).
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INTRODUCCION

1.  El Comité Coordinador Regional del Codex para el Cercano Oriente celebrd su segunda reunion en El
Cairo, en la Oficina Regional de la OMS para el Mediterraneo Oriental (Sala de Conferencias de Kuwait) del 20
al 23 de enero de 2003, por amable invitacion del Gobierno de la Republica Arabe de Egipto. Presidio la
reunion el Dr. Ing. Mahmoud Eisa, Presidente de la Organizacion Egipcia de Normalizacion.  Asistieron 92
delegados de 9 paises miembros de la region y participantes de tres paises observadores y siete organizaciones
internacionales. La lista completa de los participantes figura en el Apéndice I del presente informe.

2. Porinvitacion del Presidente, se dirigieron al Comité los representantes de los Directores Generales de la
FAO y la OMS y el Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, quienes destacaron la importancia de
reforzar la participacion de los paises en desarrollo en la labor de la Comision del Codex Alimentarius; la gran
prioridad que se concedia a las actividades de creacion de capacidad en relacion con las normas sobre inocuidad
y calidad de los alimentos y el control de los alimentos en la region; y la necesidad de seguir intensificando la
colaboracion con las organizaciones internacionales y las instituciones competentes. Afirmaron que el Fondo
Fiduciario para la participacion de los paises en desarrollo en los procedimientos de elaboracion de normas del
Codex, recientemente establecido, era un acontecimiento oportuno y positivo para mejorar la calidad y eficacia
de la participacion de los paises en desarrollo en la labor del Codex. Pusieron de relieve la repercusion de la
Evaluacion Conjunta FAO/OMS del Codex Alimentarius. También subrayaron la necesidad de adoptar un
enfoque global para la reduccion de las enfermedades y la provechosa colaboracion entre la OMS y la FAO.

3. El Excmo. Sr. Dr. Ali El Saeidi, Ministro de Industria y Tecnologia, dio la bienvenida a los participantes
en la segunda reunién del Comité e inaugurd oficialmente la reunion. Destacd la importancia del Codex
Alimentarius como principal referencia para los encargados de la reglamentacion alimentaria y los productores
de alimentos de la region. Recalco la necesidad de examinar y actualizar la legislacion alimentaria, utilizar
tecnologia moderna, reforzar la infraestructura y los sistemas de certificacion, mejorar la comunicacion dentro de
los paises de la region y promover la participacion de los consumidores y la sociedad civil en la elaboracion de
normas.

APROBACION DEL PROGRAMA (TEMA 1 DEL PROGRAMA)'

4.  El Comité Coordinador acordé examinar dos propuestas de Egipto sobre el Proyecto de Directrices
relativas a los Puntos de Contacto del Codex y los Comités Nacionales del Codex, y sobre Limites Maximos
para Plaguicidas en Especias y Plantas Aromaticas en el marco de los temas 10 y 2 del programa,
respectivamente. El Comité aprobd el programa provisional como programa para la reunidon con esas
modificaciones.

ASUNTOS DE INTERES PLANTEADOS EN EL 24° PERIODO DE SESIONES DE LA COMISION
DEL CODEX ALIMENTARIUS Y LAS 49° Y 50 REUNIONES DEL. COMITE EJECUTIVO (Tema 2
del progr‘ama)2

5. El Comité Coordinador tomé nota de los asuntos planteados en el 24° periodo de sesiones de la
Comision del Codex Alimentarius (julio de 2001) y en la 49* reunion (extraordinaria) (septiembre de 2001) y la
50% reunidn (junio de 2002) del Comité Ejecutivo. Esos asuntos incluian las decisiones generales de la Comision
con respecto al Marco Estratégico, el Plan a Plazo Medio y el Plan de Accion del Presidente y las reuniones de la
Comision; las recomendaciones formuladas por la Conferencia de la FAO sobre el comercio internacional a
partir del afio 2000 (Melbourne, Australia, 11-15 de octubre de 1999); las enmiendas al Manual de
Procedimiento y las cuestiones relacionadas con el analisis de riesgos; y los asuntos planteados en el Comité
Ejecutivo, entre ellos el Fondo Fiduciario para la participacion de los paises en desarrollo en los procedimientos
de elaboracion de normas y la utilizacion del sistema de la lactoperoxidasa para la conservacion de la leche

! CX/NEA 03/1
2 CX/NEA 03/2; CX/NEA 03/2, Add. 1



ALINORM 03/40 pagina 2

cruda. Ademas, el Comité examino la propuesta de Egipto relativa a los limites maximos para residuos de
plaguicidas en especias y plantas aromaticas.

6.  El Comité plante6 la cuestion de la distribucion puntual de los documentos en arabe y la utilizacion del
idioma arabe en los documentos del Codex, y destaco la importancia de traducir al arabe los documentos de
otros Comités del Codex. Con respecto a la distribucion de los documentos, se observo que la Secretaria del
Codex distribuia documentos a todos los Puntos de Contacto del Codex y a los Ministerios de Agricultura y
Salud, y que los documentos se distribuian también en forma electronica. EI Comité tomo nota de la decision
adoptada por la Comision del Codex Alimentarius en su 23° periodo de sesiones’ en relacion con su politica de
idiomas, a reserva de la disponibilidad de recursos, que solo se aplicaba a los periodos de sesiones de la
Comision del Codex Alimentarius y a las reuniones del Comité Ejecutivo y de los Comités Coordinadores
Regionales.

7. También se tomo nota de que la Secretaria del Codex habia previsto traducir al arabe todos los textos del
Codex en un futuro préoximo, cuando se dispusiera de recursos para este fin.

8.  El Comité reconocié la conveniencia de aumentar la frecuencia de los periodos de sesiones de la
Comision a uno por aflo para acelerar el proceso de adopcion de normas del Codex.

9.  Con respecto a la recomendacion de la Conferencia de Melbourne relativa al intercambio de informacion
sobre productos alimenticios potencialmente peligrosos que son objeto de comercio internacional, el Comité
reconocio su importancia para los paises de la region, dado que habian experimentado recientemente problemas
de esa indole.

10.  Se pidieron aclaraciones sobre la aplicacion y certificacion obligatorias del sistema HACCP. El Comité
observd que el Codigo Internacional Recomendado de Practicas — Principios Generales de Higiene de los
Alimentos® solo recomendaba la utilizacion del HACCP como sistema de gestion de la inocuidad de los
alimentos y no le otorgaba caracter obligatorio. Se sefialdo que la certificacion del sistema HACCP no estaba en
contradiccion con los aspectos relativos a la aplicacion voluntaria u obligatoria.

FONDO FIDUCIARIO PARA LA PARTICIPACION DE LOS PAISES EN DESARROLLO EN LOS PROCEDIMIENTOS DE
ELABORACION DE NORMAS DEL CODEX

11.  El Comité tomé nota de que, en su 50* reunién, el Comité Ejecutivo habia apoyado firmemente el
documento de exposicion de conceptos sobre el Fondo Fiduciario presentado por la OMS (CX/EXEC 02/50/4) y
habia pedido que la FAO y la OMS desarrollaran cuando antes los aspectos del documento relacionados con las
estructuras de financiacion, de manera que pudiera presentarse a las reuniones de los Comités Coordinadores
para que lo examinaran y formularan observaciones. El Comité Ejecutivo del Codex habia pedido ademas que el
documento se revisara tomando como base los debates de los Comités Coordinadores, con objeto de que
pudieran examinarlo el Consejo Ejecutivo de la OMS en enero de 2003, la Comision en su periodo
extraordinario de sesiones de febrero de 2003 y la Asamblea Mundial de la Salud en mayo de 2003.°

12. El representante de la OMS present6 un resumen de la situacion del Fondo Fiduciario y recordo que, al
referirse al Plan de Accion del Presidente durante la primera reunion del Comité Coordinador Regional para el
Cercano Oriente, el Dr. Tom Billy, Presidente de la Comision del Codex Alimentarius, habia manifestado su
intencion de mejorar el funcionamiento y aplicacion del Codex y, en particular, la participacion de los paises en
desarrollo en la labor de éste. Informo al Comité de que, a raiz de la 50 reunion del Comité Ejecutivo, en la que
se habia apoyado el Fondo Fiduciario, se habia aumentado el alcance de éste para incluir no solo la participacion
en las reuniones del Codex como se habia previsto originalmente, sino también en algunas actividades de
creacion de capacidad; y para aclarar que su ambito de aplicacion no so6lo abarcaba la inocuidad de los

3 ALINORM 99/37, parr. 232
4 CAC/RCP 1-1969, Rev.3 (1997), enmendado en 1999
> ALINORM 03/3A, parrs. 25-31.
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alimentos, sino también ciertas cuestiones relacionadas con la calidad de los alimentos. El documento revisado
se examinaria en el periodo extraordinario de sesiones de la Comision de febrero de 2003.

13.  El representante de la OMS informo al Comité de que la OMS estaba avanzando en su intento de buscar
donantes y que Suiza habia hecho recientemente una promesa de contribucion de 50.000 francos suizos al Fondo
Fiduciario. Expreso su esperanza de que otros donantes apoyaran también esa iniciativa.

14.  El Comité destacd que la finalidad del Fondo Fiduciario deberia ser facilitar la participacion de los
paises en desarrollo en las reuniones del Codex y que no debia abarcar otras actividades. También recomendd
que el Fondo Fiduciario contribuyera a la participacion de organizaciones de consumidores en las delegaciones
de los paises que asistieran a reuniones del Codex.

15.  El representante de la OMS aclard que la ampliacion del alcance del Fondo Fiduciario dependeria de la
disponibilidad de fondos y que la cobertura suplementaria estaba destinada a apoyar actividades como el trabajo
relacionado con el acopio de datos, el nivel de los contaminantes y otras cuestiones directamente relacionadas
con la participacion de los delegados en las reuniones del Codex con objeto de mejorar la calidad de su
participacion. La ampliacion del alcance del Fondo Fiduciario no mermaba la obligacion de la FAO y la OMS de
proveer a la creacion de capacidad de sus Estados Miembros en materia de calidad e inocuidad de los alimentos.

16.  En cuanto a los criterios y principios relativos al empleo del Fondo Fiduciario, el Comité subray6 la
necesidad de establecer criterios y reglas para el desembolso antes de entregar los fondos, con el fin de otorgar
prioridad a los paises en desarrollo. Se informo6 al Comité de que el proyecto se encontraba todavia en una fase
inicial de formulacion y que el establecimiento de los criterios dependeria de la magnitud del Fondo Fiduciario.
El Fondo seria administrado por la OMS de conformidad con su reglamento financiero y se crearia un Grupo
Consultivo FAO/OMS que asesorara sobre su funcionamiento. Aunque se presentarian informes al Codex, la
Comision no administraria el Fondo Fiduciario. Se habia puesto a disposicion del periodo extraordinario de
sesiones (25°) de la Comision del Codex Alimentarius mas informaciéon pormenorizada sobre el proyecto.

UTILIZACION DEL SISTEMA DE LA LACTOPEROXIDASA EN LA CONSERVACION DE LA LECHE CRUDA

17. En su 50" reunion, el Comité Ejecutivo, al estudiar la posibilidad de revisar las actuales Directrices para
la conservacion de la leche cruda mediante la aplicacion del sistema de la lactoperoxidasa, habia invitado a los
Comités Coordinadores Regionales a que examinaran la utilizacion del sistema, la pertinencia de las actuales
Directrices del Codex y la necesidad de revisarlas. El Comité Ejecutivo habia pedido al Comité del Codex sobre
Higiene de los Alimentos que estudiara si debian mantenerse las disposiciones que limitaban la aplicacion del
sistema de la lactoperoxidasa en la leche utilizada para elaborar productos que serian objeto de comercio
internacional y si habia que revisar las Directrices actuales. El Comité Ejecutivo habia sefialado también que la
evaluacion inicial del JECFA se referia al proceso, pero que se requeriria una nueva evaluacion de las sustancias
quimicas utilizadas, asi como una evaluacion de riesgos del propio sistema con objeto de proporcionar una base
cientifica actualizada para posibles actividades futuras.’®

LIMITES PARA RESIDUOS DE PLAGUICIDAS EN ESPECIAS Y PLANTAS AROMATICAS’

18.  El Comité Coordinador tomé nota de la labor en curso del Comité del Codex sobre Residuos de
Plaguicidas en relacion con el establecimiento de LMR para las especias y sefiald que la utilizacion propuesta de
los datos de vigilancia con objeto de establecer LMR del Codex para plaguicidas debia limitarse a las especias
comprendidas dentro del actual Grupo 028 de productos del Codex. El Comité tomd también nota de la
propuesta de que el enfoque basado en la utilizacion de datos de vigilancia se ampliara a otros productos objeto
de comercio internacional que cumplieran determinados criterios, tales como: consumo per capita limitado
(inferior al 5 por ciento de la alimentacion total); procedencia de paises en desarrollo; dimensiones del cultivo;
numero de agricultores dedicados a su produccion; importancia de su comercio para los paises en desarrollo;

6 ALINORM 03/3A, parrs. 86-88.
CRD 2 (Limites maximos para plaguicidas en especias y plantas aromaticas — preparado por Egipto)
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existencia de problemas de comercio internacional; existencia de un programa de vigilancia; y riesgo alimentario
aceptable.

19.  Puesto que el cultivo de plantas aromaticas utilizadas como bebidas (tés de hierbas, etc.) cumplia los
criterios susodichos, el Comité Coordinador apoyo la propuesta del Gobierno de Egipto de recomendar al
Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas que examinase LMR para plantas aromaticas utilizadas como
bebidas, ademas de especias. El representante de la OMS apoy¢ la propuesta de que el Codex emprendiera
actividades en relacion con las plantas aromaticas utilizadas como bebidas, pero sefiald que la condicion juridica
de esos productos variaba entre los Estados Miembros e informé al Comité Coordinador sobre el Proyecto de
Codigo de Practicas para el Cultivo de Plantas Medicinales Tradicionales, recientemente ultimado.

EVALUACION CONJUNTA FAO/OMS DE LA LABOR DEL CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS
TRABAJOS DE LA FAO Y LA OMS EN MATERIA DE NORMAS ALIMENTARIAS (Tema 3 del

8
programa)

20. En su 507 reunién, celebrada en junio de 2002, el Comité Ejecutivo del Codex habia examinado los
progresos realizados en la Evaluacion Conjunta FAO/OMS del Codex Alimentarius y otros trabajos de la FAO y
la OMS en materia de normas alimentarias, y habia convenido en que la evaluacion debia incluirse en el
programa provisional de todos los Comités Coordinadores Regionales.” El Prof. Bruce Traill, Jefe del Equipo de
Evaluacion, presentd este tema al Comité Coordinador Regional y realizé un resumen del procedimiento y las
conclusiones de la evaluacion.

21.  La evaluacion habia sido realizada por un equipo independiente de evaluacion, con el apoyo de un grupo
de expertos independientes. Su gestion habia estado a cargo de las oficinas de evaluacion de la FAO y la OMS,
y no de las dependencias técnicas interesadas o de la Secretaria de la FAO. Se habian llevado a cabo numerosas
consultas mediante amplios cuestionarios, visitas a 24 paises y a la Comisiéon Europea y debates con un gran
numero de asociados y el Comité Ejecutivo del Codex. Las recomendaciones del informe se centraban en cuatro
aspectos principales que habian de mejorarse:

e Mayor velocidad en el proceso de elaboracion de normas del Codex y asesoramiento
cientifico de expertos;

¢ Aumento de la participacion de los paises en desarrollo en el proceso de elaboracion de
normas del Codex;

¢ Normas del Codex con mayor utilidad para los Estados Miembros en cuanto a su
pertinencia para las necesidades de éstos y su oportunidad,;

* Mayor eficacia en la creacion de capacidad para el establecimiento de sistemas
nacionales de control de los alimentos.

22.  El Comité Coordinador expreso su firme apoyo a los comités de expertos y subrayod la importancia de su
labor para el Codex. Destacé la necesidad de encontrar mecanismos, como incentivos y pagos, para
recompensar a los expertos por su trabajo.

23.  El representante de la OIE corrobord la importancia del reforzamiento de la colaboracion y la
complementariedad entre el Codex, la OIE y la CIPF. A ese respecto, el Secretario de la Comision del Codex
Alimentarius informo6 al Comité Coordinador de la participacién de la Secretaria del Codex en el Grupo de
Trabajo de la OIE sobre Inocuidad de los Alimentos, que habia dado como resultado la decision de realizar un
examen comparativo de las normas de la OIE y el Codex para determinar lagunas y superposiciones.

24.  El Comité Coordinador destacd la importancia de las actividades de creacion de capacidad para los
sistemas de inocuidad e higiene de los alimentos de los paises en desarrollo y la necesidad de que los paises

8 CX/NEA 03/3
’ ALINORM 03/3A, parrs. 7-19.
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miembros del Codex proporcionaran asistencia a los paises en desarrollo para reforzar sus sistemas de
supervision y control de la inocuidad de los alimentos.

OTROS ASUNTOS DE INTERES PLANTEADOS EN LA FAO Y LA OMS (Tema 4 del programa)"’

25. Al presentar el documento CX/NEA 03/4, los representantes de la FAO y la OMS informaron al Comité
de la labor realizada por las dos organizaciones durante el periodo 2000-2002 para proporcionar asesoramiento
cientifico a sus Estados Miembros y a la Comision del Codex Alimentarius sobre cuestiones relacionadas con la
inocuidad de los alimentos.

26.  El representante de la OMS recordd al Comité la labor de los 6rganos FAO/OMC de asesoramiento
cientifico, en particular el JECFA para los aditivos alimentarios, los contaminantes y los residuos de
medicamentos veterinarios y la JMPR para los residuos de plaguicidas. El Codex y los paises utilizaban las
recomendaciones de esos Organos como base para examinar opciones en materia de gestion de riesgos.
Teniendo en cuenta la creciente importancia de las normas, directrices y otras recomendaciones del Codex, la
FAO y la OMS habian adoptado diversas medidas para mejorar la transparencia y eficacia de esos 6rganos. Por
ejemplo, ahora se exigian a todos los expertos y consultores contratados declaraciones sobre conflicto de
intereses.

27.  El representante de la OMS se refirio a las listas de expertos que habian establecido la FAO y la OMS,
senalando la necesidad de incluir en ellas a expertos de paises en desarrollo, asi como a mujeres y cientificos
jovenes. Alento a todas las personas interesadas a que consultaran las "solicitudes de expertos" de la FAO/OMS
publicadas en los sitios Web cuya lista figuraba en el Anexo del documento CX/NEA 03/4.

28. También se alentd a los paises en desarrollo a que consultaran las "solicitudes de datos" que se
publicaban en esos mismos sitios Web y comunicaran a los 6rganos de asesoramiento cientifico todos los datos
disponibles. De ese modo los expertos podrian tener en cuenta la situacion en los paises en desarrollo al llevar a
cabo su evaluacion.

29.  Se hizo hincapié en el proyecto FAO/OMS de examen de los principios y procedimientos utilizados por
el JECFA y la JMPR, ya que en el Acuerdo MSF se estipulaba que debian tenerse en cuenta en las evaluaciones
realizadas a nivel nacional. Podia encontrarse informacion sobre ese proyecto, incluidos borradores de los
documentos para formular observaciones, en el sitio Web del Programa de la OMS sobre Seguridad de las
Sustancias Quimicas (http://who.int/pcs).

30.  El representante de la OMS sefialo en particular dos reuniones del JECFA que podrian tener especial
interés para el Comité. En su 56 reunion, el JECFA habia evaluado una serie de micotoxinas, entre ellas la
aflatoxina M1, las fumonisinas, la ocratoxina A y determinados tricotecenos (DON, T-2 y HT-2). También
habia tenido interés la 57* reunioén del JECFA, en la que se habian evaluado dioxinas y BPC similares a las
dioxinas. Observo que esos compuestos se consideraban contaminantes organicos persistentes y estaban sujetos
a la Convencion de Estocolmo para eliminar la produccion y utilizacion de esos contaminantes. Puesto que la
convencion prescribia que se vigilaran los niveles de los contaminantes organicos persistentes en las categorias
pertinentes, los paises signatarios tendrian que vigilar esos contaminantes en ciertos alimentos que contenian
grasas, ya que eran indicadores importantes de la contaminacion ambiental y la principal fuente de exposicion
para las personas.

31.  En cuanto a la JMPR, el representante de la OMS sefiald6 que no se podrian evaluar nuevas sustancias
activas durante varios afios, porque el programa estaba ya completo hasta 2006. Se habia propuesto un proyecto
piloto para mejorar la eficacia de las evaluaciones mediante un sistema de intercambio de actividades entre
diferentes organismos nacionales e internacionales.

32.  Se informo al Comité sobre las medidas adoptadas por la FAO y la OMS para responder a la solicitud
del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) de asesoramiento cientifico apropiado para la

10 CX/NEA 03/4
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elaboracion de directrices y recomendaciones sobre peligros microbiologicos en los alimentos, asi como a
preguntas concretas sobre gestion de riegos planteadas por el CCFH en sus 33% y 34* reuniones con respecto a
una serie de combinaciones patogenos-productos. En 2000-2002 se habian celebrado varias Consultas Especiales
Mixtas de Expertos sobre la Evaluacion del Riesgo Microbiologico (JEMRA) para abordar la elaboracion de
directrices generales sobre evaluacion de riesgos en relacion con peligros microbiologicos y con determinadas
combinaciones de patdégenos-productos.

33.  Se informo al Comité de que en esos momentos se estaban elaborando los dos proyectos de directrices
siguientes, cuya terminacion estaba prevista para los proximos meses:

¢ Proyecto de Directrices FAO/OMS sobre caracterizacion de peligros microbioldgicos en los alimentos y
el agua; y

¢ Proyecto de Directrices FAO/OMS sobre evaluacion de la exposicion a peligros microbiologicos en los
alimentos.

34.  En lo concerniente a la labor sobre combinaciones concretas de patdogenos-productos, se informo al
Comité de que la JEMRA habia concluido la evaluacion de riesgos de Sal/monella spp. en pollos para asar y de
Salmonella Enteridis en huevos y la caracterizacion de riesgos de Salmonella. También se le inform6 acerca de
la labor realizada por la JEMRA sobre Listeria spp. en alimentos listos para el consumo, sobre Vibrio spp. en
mariscos y sobre Campylobacter spp. en pollos para asar.

35.  El Comité fue informado también de los resultados de las dos reuniones organizadas por la FAO y la
OMS sobre la interaccion entre evaluadores de riesgos y gestores de riesgos en relacion con la inocuidad de los
alimentos como parte del proceso de analisis de riesgos.

36.  En cuanto a la evaluacion de la inocuidad de los alimentos obtenidos por medios biotecnologicos, se
informé al Comité sobre las diversas consultas de expertos organizadas conjuntamente por la FAO y la OMS
para proporcionar asesoramiento al Grupo Especial de Accion del Codex sobre Alimentos obtenidos por Medios
Biotecnologicos (denominado en adelante Grupo de Accion) en su intento de elaborar directrices internacionales
y recomendaciones sobre la evaluacion de la inocuidad de esos alimentos. En 2001-2002 se habian organizado
tres de esas consultas de expertos, en las que se habian abordado: i) la evaluacion de la inocuidad de los
alimentos derivados de plantas modificadas genéticamente, incluida la utilizacion del método de la “equivalencia
sustancial” como punto de partida en la evaluacion de esos alimentos; ii) la alergenicidad de los alimentos
modificados genéticamente; y iii) la evaluacion de la inocuidad de los alimentos derivados de microorganismos
modificados genéticamente. El Grupo de Accion habia utilizado directamente los resultados de esas consultas de
expertas para avanzar en la elaboracion de las directrices y recomendaciones pertinentes. Actualmente se habian
adelantado al Tramite 8 del procedimiento del Codex tres proyectos de directrices y otro al Tramite 5. Esos
proyectos de directrices se examinarian en el 25° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius.

37.  Estaba previsto celebrar una cuarta consulta de expertos en el ultimo trimestre de 2003 para abordar la
evaluacion de la inocuidad de animales modificados genéticamente, en particular peces.

38.  Se inform¢é al Comité de las conclusiones de la Consulta FAO/OMS de Expertos sobre la Evaluacion de
las Propiedades Saludables y Nutricionales de Iso Probidticos en los Alimentos, celebrada en 2001, en la que se
habian evaluado la informacion cientifica disponible y las propiedades, funcionalidad, beneficios, incluidas y
caracteristicas nutricionales de los probioticos. El resultado de la Consulta se habia notificado a los Comités del
Codex sobre Etiquetado de los Alimentos y sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes Especiales.

39. El Comité¢ fue informado también del resultado del primer Foro Mundial de Autoridades de
Reglamentacion sobre Inocuidad de los Alimentos, celebrado en Marrakech, Marruecos, en enero de 2002, y de
los planes en marcha para organizar el segundo Foro Mundial en 2004. En particular, se preveia que en la
reunion preliminar convocada por la FAO y la OMS en febrero de 2003 se examinarian el tema principal y el
contenido técnico del Segundo Foro Mundial, su financiacion, el lugar de su celebracion y otras cuestiones
importantes relacionadas con la organizacion.

40.  El representante de la OMS examiné también la Consulta FAO/OMS sobre las repercusiones para la
salud de la acrilamida en los alimentos, celebrada en junio de 2002. Sefial6é que, entre las recomendaciones, se
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habia indicado la necesidad de datos sobre los niveles de acrilamida en los alimentos en los paises en desarrollo.
A este respecto, la FAO y la OMS habian creado un sitio Web
(http://www.who.int/fsf/Acrylamide/research.htm) para intercambiar informacién sobre investigaciones
terminadas y en curso. El sitio Web incluiria una secciéon en la que los investigadores podrian buscar
colaboradores o apoyo para sus proyectos relacionados con la acrilamida. En ese sitio se recogerian también
datos, inclusive sobre niveles de acrilamida en los alimentos, como preparacion para la evaluacion del JECFA
sobre la acrilamida , prevista provisionalmente para febrero de 2004.

41.  En cuanto a la comunicacion de riesgos sobre esta materia, se subrayo que, dada la actual incertidumbre
con respecto a la posible toxicidad de la acrilamida para las personas y a la naturaleza y los niveles de la
exposicion humana, era prematuro ofrecer asesoramiento concreto a los consumidores en relacion con la
alimentacion. Sin embargo, se sefiald que si los consumidores estaban interesados en reducir el riesgo de cancer,
debian considerar la posibilidad de seguir la recomendacion de consumir mas frutas y hortalizas, que habia sido
confirmada sistematicamente en diversos estudios epidemioldgicos en gran escala.

EXAMEN DEL PROYECTO DE PLAN A PLAZO MEDIO 2003-2007 (Tema 5 del programa)"'

42.  El Comité Coordinador fue informado de que, poco después del 23° periodo de sesiones de la Comision
de 1999, se habian iniciado los preparativos para el Plan a Plazo Medio 2003 — 2007. Durante el proceso de
elaboracion del Plan, el Comité Ejecutivo habia propuesto un nuevo enfoque estructurado, junto con el
establecimiento de una declaracion de vision global, un marco estratégico definido por unos objetivos y un Plan
a Plazo Medio detallado para alcanzar esos objetivos. La Comision habia aprobado la declaracion de vision y el
marco estratégico en su 24° periodo de sesiones de 2001, mientras que el proyecto de Plan a Plazo Medio
detallado seria examinado por todos los Comités Coordinadores Regionales antes de que el Comité Ejecutivo lo
ultimara y presentara a la Comision en junio/julio de 2003. La Secretaria sefiald que el Plan a Plazo Medio
habria de tener también en cuenta los resultados de la Evaluaciéon Conjunta FAO/WHO del Codex, tras su
examen por el 25° periodo extraordinario de sesiones de la Comision en febrero de 2003.

43.  En cuanto a la Actividad 1 (Directrices para la comunicacion de riesgos; Objetivo estratégico 2), el
observador de Consumers International subrayo la importancia de esta actividad, pero dijo que eran necesarias
disposiciones estructurales para establecer relaciones mas estrechas con las asociaciones de consumidores y que
la comunicacién de riesgos a los consumidores debia hacerse en forma de recomendaciones basadas en
encuestas.

44.  El Comité Coordinador pidié que se siguiera estudiando la duracion de las Actividades 9 (Plan de
Accion del Codex sobre Analisis de Riesgos) y 7 (Orientacion sobre el uso prudente de antimicrobianos) y
propuso que se armonizaran.

45.  El Comité Coordinador indicoé que el presupuesto correspondiente a la Actividad 11 (Examen de los
LMR para plaguicidas) podria ser insuficiente.

46.  En el marco del Objetivo estratégico 3: Promover vinculaciones, el Comité Coordinador pregunté si la
Actividad 34 (Integracion de las normas del Codex y de la OIE) era o no una subactividad de la Actividad 8
(Esfuerzos de colaboracion para reducir al minimo la duplicacion del trabajo).

47.  En el marco del Objetivo estratégico 5: Promover la incorporacion y participacion del mayor ntimero
posible de miembros, el observador de Consumers International recomendo que la Actividad 29 (Participacion
de organizaciones no gubernamentales) se orientara a las asociaciones de consumidores.

48.  En el marco del Objetivo estratégico 6: Promover la maxima aplicacion de las normas del Codex, el
Comité Coordinador subrayé la importancia de las Actividades 23 (Acopio de informacion) y 15
(Establecimiento de estructuras nacionales sélidas para el Codex).

" CX/NEA 03/5
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49.  El Secretario de la comision dio las gracias al Comité Coordinador por sus aportaciones y declard que
cuando se ultimara el proyecto de Plan a Plazo Medio se tendrian en cuenta todas las observaciones formuladas .

EXAMEN DE LA RASTREABILIDAD/RASTREO DE LOS PRODUCTOS (Tema 6 del programa)"

50.  El documento fue presentado por el Secretario de la Comision del Codex Alimentarius, quien sefiald que la
cuestion de la rastreabilidad/rastreo de los productos se habia planteado en varios Comités técnicos del Codex,
asi como en el Comité del Codex sobre Principios Generales y el Comité Ejecutivo. Este ultimo habia
recomendado que se examinaran dos posibles aspectos de esa cuestion: como medida relacionada con la inocuidad
de los alimentos, en el sentido del Acuerdo MSF, y como medida destinada a perseguir un objetivo legitimo
declarado, de conformidad con el Acuerdo OTC. El Comité¢ del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion
de las Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CCFICS) estaba examinando coémo podia transmitirse la
informacion relativa a la rastreabilidad/rastreo de los productos entre autoridades nacionales, y el Comité sobre
Principios Generales estaba examinando la utilizacion de la rastreabilidad/rastreo de los productos como opcion
de la gestion de riesgos, de conformidad con el Proyecto de Principios para el Analisis de Riesgos. En relacion con
este ultimo punto, se habia pedido a la Secretaria que preparase un documento que incluyera aportaciones
regionales sobre como deberia mejorarse atin mas la rastreabilidad/rastreo de los productos dentro del Codex.

51.  La Delegacion de Suiza inform6 al Comité Coordinador sobre las novedades en el CCFICS, en
particular el establecimiento de un grupo de trabajo bajo la presidencia de Suiza. Ese grupo de trabajo se habia
reunido en agosto de 2002 en Suiza y habia establecido que la labor del CCFICS en relacion con la
rastreabilidad/rastreo de los productos debia abordar tres cuestiones principales:

¢ Identificacion de los productos, inclusive su naturaleza, las condiciones de su
elaboracion, etc.;

e Informacion sobre los productos, inclusive su origen, y distribucion del producto con
arreglo al procedimiento de “‘un paso adelante, un paso atras ”; y

* Vinculaciones entre estas dos cuestiones.

52.  La delegacion de Suiza sefald que a raiz de las deliberaciones sobre este asunto en la 12 reunion del
CCFICS en diciembre de 2002, se habia previsto una reunion de seguimiento del grupo de trabajo para
septiembre de 2003.

53.  El Comité Coordinador tuvo poco que afiadir al debate en curso, pero si subray6 la importancia de la
rastreabilidad/rastreo de los productos como medida relacionada con la inocuidad de los alimentos y para su
utilizacion en determinadas situaciones, como la verificacion del origen de los productos, por ejemplo la gelatina.

ANTEPROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS PARA LOS ALIMENTOS QUE SE VENDEN EN
LA ViA PUBLICA (Tema 7 del programa)"

54.  En su 49 reunidon, el Comité Ejecutivo aprobé la propuesta presentada por el Comité Coordinador del
Codex para el Cercano Oriente en su primera reunion de comenzar el trabajo relacionado con un Codigo de
Practicas de Higiene para los alimentos que se venden en la Via Publica, tomando en consideracion la labor ya
realizada en otras regiones.

55. Al presentar el documento, la delegacion de Egipto destacd la importancia del sector de la venta
callejera, asi como sus dimensiones econdmicas y sociales. Insistio en la necesidad de reglamentar y controlar el
sector con objeto de garantizar la inocuidad de los productos alimenticios que se venden en la via publica.

56.  El Comité Coordinador opind que la cuestion de los alimentos que se venden en la via publica era muy
delicada y requeria mas estudio. Algunas delegaciones consideraron que era importante controlar a los

12 CX/NEA 03/6
13 CX/NEA 03/7
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vendedores callejeros de alimentos y proporcionarles condiciones y servicios que evitasen la contaminacion de
los alimentos, como por ejemplo licencias, certificados sanitarios, agua corriente, cobijo, equipo, etc. Otras
afirmaron que la venta callejera de alimentos estaba prohibida en algunos paises y que la elaboracion de un
Cddigo podria contribuir a la expansion del sector.

57.  El Comité reconocio que la capitacion de los vendedores de alimentos era fundamental, y deliber6 sobre

las funciones de las asociaciones de consumidores y vendedores en la organizacion de actividades de
capacitacion. Destacod la importancia de intensificar la colaboracién de ambas asociaciones para preparar €
impartir cursos de capacitacion y proporcionar informacion a los consumidores.

58.  Elrepresentante de la OMS destaco la importancia de los alimentos callejeros en la cultura de los paises.
Afirmo6 que era necesario consultar a los vendedores y asegurar su participacion en la elaboracion del Codigo
para promover su cumplimiento y recoger datos para evaluar si determinados alimentos callejeros constituian
una amenaza para la salud humana, y en qué modo.

59.  El representante de la FAO subray6 la contribucion de los vendedores de alimentos callejeros al estado
de salud de la poblacion, ya que esos alimentos cubrian las necesidades nutricionales a un precio asequible.
Expres6 su preocupacion con respecto a la concesion de licencias a los vendedores de alimentos callejeros, ya
que eso podia dar lugar a la desaparicion del sector y destaco la dificultad de establecer una linea divisoria entre
los sectores estructurado y no estructurado debido al enorme niimero de personas afectadas.

60. La Secretaria del Codex propuso que se revisaran la introduccion y el ambito de aplicacion del
documento para que reflejara mejor las diferentes situaciones sociales y econoémicas y las diversas realidades de
los vendedores de alimentos callejeros en la region y que se ampliara la seccion relativa a los vendedores
motorizados de alimentos callejeros.

61.  El Comité Coordinador considerd que habria sido util tener informacion y datos sobre como se trataba
este sector en otros paises. También propuso que el Codigo alentara el cumplimiento voluntario, se centrara en
alimentos populares y tradicionales, clasificara los alimentos callejeros en funcion de su riesgo y recalcara la
importancia de los alimentos tradicionales en el contexto de los cambios en las modalidades de consumo de la
region.

62.  El Comité Coordinador acordé que Egipto, en colaboracion con Arabia Saudita, los Emiratos Arabes
Unidos, Jordania, Sudan, Ttnez y la OMS, tomando como base los debates y observaciones susodichos,
redactaran de nuevo el Codigo para seguir examinandolo en la tercera reunion.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS ALIMENTOS
QUE SE VENDEN EN LA Vid PUBLICA

63.  El Comité Coordinador devolvid al Tramite 2 el Anteproyecto de Codigo de Practicas de Higiene para
los Alimentos que se venden en la Via Publica con objeto de que se redactara de nuevo y se distribuyera para
recabar observaciones en el Tramite 3.

EXAMEN DE ANTEPROYECTOS DE NORMAS (Tema 8 del programa)

64.  En su primera reunion, el Comité Coordinador habia pedido al Comité Ejecutivo que le autorizara a
proseguir la elaboracion de Proyectos de Normas para los Garbanzos Elaborados (Humus) y las Habas
Elaboradas (Foul Medemes) y habia encomendado esta labor a la delegacion de Jordania. En su 49? reunion, el
Comité Ejecutivo habia aprobado ambas propuestas, en el entendimiento de que se consultaria al Comité del
Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas cuando el proyecto hubiera llegado al Tramite 5.

65. La delegacion de Jordania presentd los textos de ambos documentos como proyectos de normas
regionales.
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ANTEPROYECTO DE NORMA PARA LOS GARBANZOS ELABORADOS (HUMUS)"*

66.  El Comité Coordinador acogid con satisfaccion el Anteproyecto, pero considerd que era necesario seguir
elaborando algunas secciones. En particular, se acordd que se debian enumerar expresamente los aditivos
alimentarios aprobados y que se debia revisar la seccion relativa a los contaminantes consistentes en metales
pesados, especialmente teniendo en cuenta que los niveles para el plomo (Pb) y el arsénico (As) parecian altos.
Se senald que el nivel propuesto para el estafio (Sn) estaba en consonancia con los niveles aprobados por el
Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos para los alimentos solidos en
conserva.

67. También se expres6 la opinion de que eran necesarias especificaciones mas detalladas en cuanto a la
higiene de los alimentos, especialmente para el control de B. cereus.

ANTEPROYECTO DE NORMA PARA LAS HABAS (FOUL MEDEMES)15

68.  El Comité Coordinador observd que la forma de presentacion del Anteproyecto de Norma no estaba en
consonancia con la especificada en el Manual de Procedimiento del Codex, y que algunas secciones (Aditivos
alimentarios, Contaminantes) no estaban completas.

69. El Comité Coordinador observd que la norma preveia la utilizacion de algunos otros productos
alimenticios (por ejemplo, semillas de lentejas) y considerd que esos ingredientes adicionales debian indicarse
claramente en el etiquetado, junto al nombre del alimento.

70.  La delegacion de Jordania, respondiendo a una pregunta, sefialdo que el requisito relativo al relleno del

envase (90 por ciento de la capacidad de agua) estaba en consonancia con otros textos del Codex y era
técnicamente necesario. Ademas, la disposicion relativa al peso escurrido estaba en consonancia con la
naturaleza del producto cuando se elaboraba en agua o salmuera.

PROPUESTA DE ELABORAR UNA NORMA DEL CODEX PARA EL TAHINE

71.  En el curso de los debates sobre el Anteproyecto de Norma para los Garbanzos Elaborados, el Comité
Coordinador observd que se hacia referencia a una norma internacional para el tahine (pasta de semillas de
sésamo) y que esa norma no existia. Varias delegaciones sefialaron que el tahine era un producto de
considerable importancia para la region, también desde el punto de vista de las exportaciones, y que habia una
serie de problemas para garantizar el control de la calidad de ese producto, especialmente la utilizacion ilegal de
dioxido de titanio como blanqueador. El Comité Coordinador acordd pedir a la Comision que le autorizara a
elaborar una Norma del Codex para el Tahine, y convino en que Jordania coordinara la redaccion inicial de la
norma con la ayuda de Arabia Saudita, Egipto, los Emiratos Arabes Unidos, Qatar, Siria y Sudan.

ESTADO DE TRAMITACION DE LOS ANTEPROYECTOS DE NORMAS PARA LOS GARBANZOS ELABORADOS (HUMUS)
Y PARA LAS HABAS ELABORADAS (FOUL MEDEMES)

72.  El Comité Coordinador devolvid al Tramite 2 los dos anteproyectos de Normas con miras a su ulterior
redaccion y distribucion para recabar observaciones en el Tramite 3.

CREACION DE CAPACIDAD EN RELACION CON NORMAS Y REGLAMENTOS ALIMENTARIOS
(Tema 9 del programa)'®

73.  Los representantes de la FAO y la OMS presentaron brevemente el documento CX/NEA 03/10,
subrayando la importancia de aumentar la capacidad de los paises en desarrollo en materia de inocuidad de los
alimentos y proteccion de los consumidores. La presentacion incluy6é actividades a escala mundial, regional y
nacional realizadas por la FAO y la OMS conjuntamente o por separado.

14 CX/NEA 03/8
15 CX/NEA 03/9
16 CX/NEA 03/10
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74.  Elrepresentante de la FAO hizo especial referencia a la declaracion conjunta de los ‘Jefes Ejecutivos’ de
la FAO, la OMS, la OIE, la OMC y el Banco Mundial hecha en octubre de 2001 durante la Reuniéon Ministerial
de lIa OMC en Doha, Qatar. En ella, las organizaciones se habian comprometido a aumentar su apoyo a la
creacion de capacidad en los paises en desarrollo para facilitar una participacion efectiva en la elaboracion de
normas internacionales. El representante de la FAO inform¢ al Comité Coordinador de que, en cumplimiento de
esa declaracion, las cinco organizaciones habia establecido recientemente un Servicio de Elaboracion de Normas
y Fomento del Comercio con sede en la OMC y administrado conjuntamente.

75.  El representante de la OMS sefiald las actividades que habia emprendido la OMS tras los
acontecimientos del 11 de septiembre de 2001 en los Estados Unidos. Observo que la OMS consideraba que los
sistemas de suministro de alimentos de todos los paises eran vulnerables. Se distribuiria en breve un documento
sobre emergencias relacionadas con la inocuidad de los alimentos, en que se instaba a los Estados Miembros a
implantar sistemas basicos para hacer frente a situaciones de ese tipo, incluidas las planteadas por la
contaminacion internacional con agentes quimicos, biologicos y radioldgicos. La OMS proyectaba proporcionar
asistencia para fortalecer la capacidad en materia de inocuidad de los alimentos con objeto de que se pudieran
establecer contactos en tiempo real con todos los coordinadores competentes para asegurar la deteccion y
reaccion eficaces y rapidas frente a emergencias relacionadas con la inocuidad de los alimentos. Esta iniciativa
se basaba en programas de la OMS ya existentes para identificar y afrontar nuevas epidemias de enfermedades
transmisibles, como las que planteaba el virus de Ebola.

76.  La representante de la Oficina Regional de la OMS para el Mediterraneo Oriental informo al Comité de
las actividades en la esfera de la inocuidad de los alimentos. Hizo aclaraciones sobre la estructura de la OMS, en
la que la mayor parte del trabajo normativo se realizaba en la Sede, mientras que las actividades de creacion de
capacidad técnica estaban a cargo de las Oficinas Regionales.

77.  Larepresentante de la OMS inform6 al Comité de que habia otras esferas técnicas que intervenian en la
creacion de capacidad y se beneficiaban directamente de las instituciones o estructuras relacionadas con la
inocuidad de los alimentos, como los servicios de laboratorio y la supervision de enfermedades transmisibles.

78.  Respondiendo a una pregunta de Arabia Saudita sobre el nimero limitado (dos) de cursos regionales
impartidos en la region del Cercano Oriente en el marco del Programa Especial de la FAO para la capacitacion
en la Ronda Uruguay y las futuras negociaciones sobre la agricultura, el representante de la FAO explicod que
ese numero dependia de la disponibilidad de fondos y de la fuente de financiacion, asi como del numero de
peticiones recibidas de los paises de la region. En la fase siguiente, para la que todavia se estaban negociando
fondos, se tomarian en consideracion las regiones que hubieran recibido menos capacitacion en la primera fase.

79.  La delegacion de Arabia Saudita pidio también a la FAO y la OMS que velaran porque la informacion
sobre las actividades previstas de capacitacion se divulgara mas ampliamente, con el fin de que los paises
pudieran beneficiarse de ellas si lo consideraban oportuno.

80. La delegacion de Egipto preguntd por la disponibilidad de normas internacionales para el café, y en
particular para el caf¢ crudo utilizado en la fabricacion de café¢ instantaneo, y propuso que el Codex elaborase
una norma para ese producto, incluido un limite para la ocratoxina A. El Secretario de la Comision informoé al
Comité Coordinador que existian normas de la ISO para el café y también para el té. En cuanto a la ocratoxina
A, se informo6 a la reunion de que el JECFA habia realizado recientemente una evaluacion de riesgos para esta
micotoxina, y que ello permitiria al CCFAC establecer LMR para la ocratoxina A en diversos alimentos. El
representante de la FAO sefialo los efectos negativos que el establecimiento de una norma rigida para la
ocratoxina A en el café tendria sobre las economias de los paises productores de café, y la necesidad de centrar
los esfuerzos en la prevencion de la formacion de moho mediante la capacitacion de las partes interesadas. La
delegacion de Jordania confirmé la existencia de una norma ISO para el café, pero indicd que esa norma no
abarcaba aspectos relacionados con la inocuidad, como los niveles de micotoxinas.

81. En cuanto al Foro Mundial de Autoridades de Reglamentacion sobre Inocuidad de los Alimentos, y
respondiendo a una pregunta de la delegacion de los Emiratos Arabes Unidos sobre la frecuencia de los foros
mundiales en el futuro, el representante de la FAO informé a la reunion de que los participantes en el primer
Foro Mundial habian recomendado que los futuros foros se celebraran en los afios en que no habia periodo de
sesiones de la Comision del Codex Alimentarius, es decir cada dos afios. Ademas, informé de que para febrero
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de 2003 se habia previsto una reunion preparatoria en la que se determinaria el tema principal, se tomarian
disposiciones relativas a la financiacion y se decidiria el lugar de celebracion del Foro.

82. La delegacion de Tunez puso en duda la utilidad de declarar al final de los foros que las
recomendaciones no obligaban a los gobiernos a adoptar medidas. Se le inform6 de que el objetivo principal del
Foro Mundial era ofrecer a los paises una oportunidad para intercambiar informacion y experiencias sobre
cuestiones relacionadas con la inocuidad de los alimentos, y que no debia ponerse en peligro el caracter no
protocolario de esos intercambios.

83. La delegacion de Egipto observé que la mayoria de las actividades de creacion de capacidad
mencionadas por la FAO y la OMS parecian centrarse unicamente en la inocuidad y que en ninguna de ellas se
habian abordado aspectos relativos a la calidad de los alimentos. Se le informé de que, si bien la labor del
Codex se referia sobre todo a los aspectos relacionados con la salud, también se abordaban algunas cuestiones
concernientes a la calidad. Ademas, todas las actividades de creacion de capacidad llevadas a cabo por la FAO
abarcaban a la vez aspectos referentes a la calidad y la inocuidad, en la medida en que se relacionaban con la
proteccion de los consumidores.

84.  La delegacion del Sudan reiter6 la necesidad de capacitacion de los productores de alimentos en la
aplicacion de buenas practicas agricolas y buenas practicas de fabricacion para evitar la contaminacion de los
alimentos y cultivos con micotoxinas.

85.  La delegacion de Jordania sefiald la necesidad de informacion y colaboracion de los paises de la region
en relacion con las enfermedades transmitidas por los alimentos.

86. El observador de Consumers International subrayd la necesidad de que representantes de los
consumidores participaran en la labor de creacidon de capacidad de ambas organizaciones, con el fin de que
estuvieran facultados para tomar parte en los procesos decisorios relacionados con la inocuidad de los alimentos.

DATOS E INFORMES SOBRE CUESTIONES RELACIONADAS CON EL CONTROL Y LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS, CON INCLUSION DE LA ACEPTACION DE NORMAS DEL
CODEX Y LA INFRAESTRUCTURA EN EL CERCANO ORIENTE (Tema 10 del programa)

87.  El Comité Coordinador tom6 nota de que éste era un tema permanente del programa de los Comités
Coordinadores Regionales, en el que se invitaba a los paises de la region a que proporcionaran al Comité
informacién nueva o suplementaria sobre sus sistemas nacionales de control de alimentos, su legislacion
alimentaria y sus actividades de cooperacion.

88.  Los paises siguientes dieron cuenta al Comité de su actuacion a ese respecto:

EGIPTO"
89.  El control de los alimentos en Egipto dependia basicamente de los entidades y ministerios siguientes:

e Ministerio de Salud y Poblacion (Departamento de Control de los Alimentos —
Laboratorios del Ministerio de Salud — Instituto de la Nutricion).

e Ministerio de Agricultura y Bonificacion de Tierras (Organismo de Servicios
Veterinarios — Instituto de Investigacion sobre Higiene Animal — Laboratorios
encargados de los piensos — Laboratorios encargados de los residuos de plaguicidas)

e Ministerio de Industria y Desarrollo Tecnolégico (Organizacion Egipcia de
Normalizacion y Control de la Calidad — Organismo de Control Industrial—
Administracion de Sustancias Quimicas)

17 CX/NEA 03/12
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e Ministerio de Comercio Exterior (Organizacion General del Control de las
Importaciones y Exportaciones)

*  Ministerio de Suministro (Encuestas sobre Suministro — Inspectores de Suministro —
Organismo de Proteccion de los Consumidores)

*  Ministerio de Electricidad (Organismo de Energia Atdmica)
90.  Cada entidad se ocupaba del control segiin sus competencias.
91.  Existia una coordinacion entre estas entidades, cuyas tareas eran las siguientes:
e Organizacion General del Control de las Importaciones y Exportaciones (Puertos).

e Organizacion Egipcia de Normalizaciéon y Control de la Calidad (Codex Alimentarius—
Normas).

¢ Comité Supremo de Inocuidad de los Alimentos, Ministerio de Salud.
e Comité de Reclamaciones sobre Alimentos, Ministerio de Salud

92.  Todos los ministerios actuaban en el marco de las leyes y reglamentaciones sobre control de alimentos,
laboratorios y organismos de control pertinentes.

JORDANIA™

93.  Jordania habia introducido en mayo de 2002, en el puerto de entrada de Aqaba, un nuevo sistema de
control de los alimentos basado en los riesgos en el que los productos alimenticios se clasificaban en tres
categorias segun el riesgo para la salud, y habia incorporado los criterios de la inspeccion en un sistema de
canalizacion electronica.

94.  El plan de ejecucion abarcaba las esferas siguientes: promulgacion de nuevas leyes sobre alimentos y
salud publica, acreditacion de terceros y certificacion electronica, equipo de muestreo de porciones sobre el
terreno, construccion de un centro de inspeccion de alimentos para el examen de cargas de alimentos
refrigerados y congelados y el muestreo de porciones, vehiculos refrigerados de transporte y base de datos para
la gestion de las importaciones de alimentos.

95.  Segun los datos obtenidos, de junio a diciembre de 2002 habia habido 3 920 envios de alimentos, de los
cuales el 53 por ciento se habian canalizado a través del circuito rojo, el 7,5 por ciento a través del circuito
amarillo y el 39 por ciento a través del circuito verde, mientras que se habian rechazado 19 envios de alimentos.

96.  Jordania consideraba que ese sistema era el unico medio de asegurar un trato justo, transparente y
equitativo en el entorno comercial internacional, garantizando al mismo tiempo a los consumidores unos niveles
de proteccion de la calidad e inocuidad més altos y basados en criterios cientificos.

ARABIA SAUDITA

97.  Desde su creacion por Real Decreto, el Comité de Normas y Especificaciones de Arabia Saudita
preparaba las especificaciones para productos alimenticios. El nimero de especificaciones preparadas por ese
organismo excedia de 1800, de las cuales mas de 530 se referian a productos alimenticios.

98.  Esas especificaciones eran elaboradas por comités técnicos establecidos por el Comité del Codex para
tratar las cuestiones siguientes:

¢ Inocuidad de los alimentos
¢ Carne, pescado y productos carnicos y pesqueros

¢ Leche y productos lacteos

18 CRD 3 (Enfoques basados en los riesgos para el control de alimentos importados — La experiencia de Jordania)
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e Cereales, legumbres y productos derivados
e Azicares
* Frutas, hortalizas y productos derivados

99. Los miembros del Comité representaban a todos los organismos interesados, entre ellos el sector
privado, los consumidores y el organismo de inspeccion de los alimentos. Las especificaciones se elaboraban de
conformidad con las expectativas y recomendaciones de los representantes de los sectores interesados y en
consonancia con las necesidades y las circunstancias especiales del Reino de Arabia Saudita. El Comité se
esforzaba por establecer especificaciones compatibles con las especificaciones y normas internacionales,
incluidas las del Codex Alimentarius.

100.  Los organismos de inspeccion de productos alimenticios se atenian a las especificaciones de las normas
de Arabia Saudita con arreglo a su especializacion. Los organismos encargados de la inspeccion de los productos
alimenticios eran los siguientes:

¢ Ministerio de Comercio — alimentos importados, con mas de ocho laboratorios de
inspeccion repartidos entre los diferentes mercados del pais.

e Ministerio de Agricultura — animales vivos y plantas
e Ministerio de Salud — alimentos especiales y alimentos infantiles
*  Ministerio de Asuntos Municipales — inspeccion de productos alimenticios expuestos en
los mercados del pais
SUDAN
101.  Diversos textos juridicos regian y aseguraban el control de los productos alimenticios:
e (Codigo Alimentario de 1973 y su Reglamento (Ministerio de Salud)
e (Codigo del Organismo de Normalizacion del Sudan de 1992, revisado en 1999
e Ley sobre Cuarentena (o Detencion) Sanitaria
* Ley sobre Cuarentena (o Detencion) Agricola
* Ley del Organismo Nacional de Plaguicidas
» Listas de control y circulares locales
102.  Habia también varios laboratorios especializados en control y analisis de alimentos:
* Laboratorios del Organismo de Normas
* Laboratorios del Ministerio de Salud
e Laboratorios de investigacion de alimentos
e Laboratorios veterinarios
e Laboratorio central para los plaguicidas
e Laboratorios del Consejo de Investigacion y de los organismos consultivos de la industria

103.  El Organismo de Normas se encargaba del control y andlisis en las fronteras de los productos
alimenticios importados y verificaba su conformidad con las normas de calidad del Sudan o del Codex. Esos
procedimientos de control de la calidad en las fronteras se realizaban en presencia del oficial superior de aduanas
o de su adjunto. Los inspectores de la calidad efectuaban inspecciones sobre el terreno y tomaban muestras para
su andlisis en los laboratorios publicos. Los productos se guardaban bajo la supervision de las autoridades
competentes en espera de que se concluyeran los andlisis y se tomara la decision oportuna.
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104.  En cuanto a la proteccion de los consumidores, se habia creado una asociacion de proteccion de los
consumidores y un tribunal especial para la proteccion de los consumidores.

105.  Las autoridades competentes que efectuaban controles e inspecciones de alimentos sobre el terreno eran
las siguientes:

* Autoridades provinciales

¢ Organismo de normalizacién

e Tribunal para la proteccion de los consumidores
* Autoridades sanitarias, agricolas y veterinarias

e Otras comisiones, incluido el Comité Consultivo sobre Control de los Alimentos
(dependiente del Ministerio de Salud)

106.  El Sudan era miembro del Codex desde 1966. El Comité Nacional del Codex del Sudan estaba integrado
por todas las autoridades competentes y en €l estaban representadas todas las regiones (17); el Punto de Contacto
del Codex era el Organismo de Normalizacion del Sudan.

TUNEZ

107.  El marco general para el control de los alimentos en Tunez se regia por la Ley 92-117 sobre proteccion
de los consumidores, que era una ley general (no especifica para los alimentos). En ella se estipulaba el marco
general para las intervenciones y los diferentes organismos encargados de intervenir (pertenecientes a diversos
departamentos). Ademas, en virtud de esa Ley se habia creado el Consejo Nacional de Proteccion de los
Consumidores.

108.  Los departamentos principales que participaban en el control de los alimentos eran los siguientes:
¢ Ministerio del Interior y de Desarrollo Local (a través de los municipios)

¢ Ministerio de Turismo, Comercio e Industrias Tradicionales (en particular, para la
promocion de la calidad y la represion del fraude)

¢ Ministerio de Agricultura, Medio Ambiente y Agua (administracion veterinaria,
cuarentena y otros controles de productos vegetales)

e Ministerio de Salud Publica (Departamento de Proteccion de la Salud y el Medio
Ambiente)

109.  El Ministerio de Industria y Energia intervenia en el proceso a través del Instituto Nacional de
Normalizacion y de la Propiedad Industrial y de los centros técnicos especializados que estaban al servicio de las
industrias y que participaban activamente en la promocion de la calidad. También era importante a ese respecto
el centro técnico para las industrias alimentarias que apoyaba el programa nacional de mejora de la industria y la
promocion del sistema HACCP. El Ministerio tenia también a su cargo el Laboratorio Central de Analisis y
Ensayo, que era un instrumento de apoyo al control.

110.  Cabia también mencionar los controles efectuados por los servicios especializados del Departamento de
Proteccion de la Salud y el Medio Ambiente del Ministerio de Salud Publica, que actuaba con arreglo a las
disposiciones de la ley sobre proteccion de los consumidores, pero también a las estipulaciones del propio
Ministerio, que tenian caracter preventivo. El Ministerio desempefiaba estas funciones a través de su direccion
central y de las 24 direcciones regionales correspondientes a la organizacion administrativa del pais. El control
estaba a cargo de expertos superiores en proteccion de la salud, técnicos, médicos, veterinarios y farmacéuticos y
se realizaba mediante inspecciones y analisis de laboratorio (en laboratorios de salud publica dispersos por todo
el pais). Sin embargo, el Ministerio de Salud Publica no participaba en el control de los alimentos en las
fronteras, ya que la ley encomendaba esta funcion basicamente a los Ministerios de Agricultura y Comercio.

111.  Los servicios de control de los otros departamentos estaban organizados de manera similar, es decir en
direcciones generales que empleaban los mismos métodos de inspeccion y analisis de laboratorio.
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112. Ademas de estos inspectores (y de otros con funciones mas limitadas), Tunez se habia dotado de un
instrumento capaz de coordinar a todos los inspectores y tomar medidas de cardcter horizontal en materia de
inocuidad de los alimentos: el Organismo Nacional de Control de la Salud y el Medio Ambiente. Este
Organismo actuaba con arreglo a los principios del analisis de riesgos mediante la separacion entre la gestion de
riesgos (funcion que desempeiniaban los inspectores) y la evaluacion y comunicacion de riesgos (funcidon que
desempefiaba el Organismo). En el taller que habia precedido a la reunion se habia presentado la experiencia de
Thnez en materia de formulacion de una estrategia nacional de control coordinada por el Organismo.

113.  Todas esas estructuras eran parte integrante de los esfuerzos nacionales para reforzar la inocuidad de los
alimentos en Tunez.

EMIRATOS ARABES UNIDOS

114.  Un municipio en cada Emirato aplicaba los procedimientos de control e inocuidad de los alimentos (los
Emiratos Arabes Unidos estaban constituidos por 7 Emiratos). Habia un comité nacional, denominado Comité
Nacional para la Inocuidad de los Alimentos, presidido por la Secretaria General de Municipios, que era el
organo de coordinacion encargado de la aplicacion y el seguimiento de las decisiones adoptadas por el Comité
Nacional. Los miembros del Comité Nacional procedian de las entidades siguientes: 6rganos de control de los
alimentos de cada Emirato, Organismo de Normalizaciéon de los Emiratos, Ministerio de Salud, Ministerio de
Agricultura y Pesca y Ministerio de Economia y Comercio.

115.  Los procedimientos y condiciones de higiene aplicados a los alimentos tanto importados como de
produccion local eran conformes a las normas del golfo o, en caso de no haberlas, a las normas nacionales de los
Emiratos.

116.  El Comité Nacional para la Inocuidad de los Alimentos, en coordinacion con la Secretaria General de
Municipios, formulaba un plan estratégico para controlar la inocuidad de los alimentos tanto importados como
de produccion local. Los organos de control de cada municipio aplicaban ese plan, cuyos objetivos eran los
siguientes:

* Confirmar los procedimientos de control y asegurar su aplicacion a los alimentos
importados de conformidad con las normas del Golfo pertinentes y aprobadas

¢ Mejorar la higiene de los alimentos de produccion local y comercializados en el pais en
el marco del Programa de evaluacion de riesgos

¢ Cambiar el sistema tradicional de inspeccion por el método de evaluacion de riesgos

¢ Elaborar una Guia sobre practicas de higiene para asegurar la inocuidad de los alimentos
comercializados en los Emiratos Arabes Unidos

e Sensibilizar a los usuarios y educar al publico con respecto a los elementos basicos de la
higiene e inocuidad de los alimentos.

PROYECTO DE DIRECTRICES RELATIVAS A LOS PUNTOS DE CONTACTO DEL CODEX Y LOS COMITES
NACIONALES DEL CODEX PARA EL CERCANO ORIENTE"

117.  La delegacion de Egipto present6 una propuesta de elaboracion de Directrices relativas a los Puntos de
Contacto del Codex y los Comités Nacionales del Codex para el Cercano Oriente. Afirmd que un sistema
reforzado de Puntos de Contacto del Codex y Comités Nacionales del Codex seria muy beneficioso para la
region y que Egipto estaria dispuesto a compartir su amplia experiencia y proporcionar asistencia a otros paises
par establecer sus propios Puntos de Contacto del Codex y Comités Nacionales del Codex.

CRD 1 (Documentos de trabajo sobre Directrices relativas a los Puntos de Contacto del Codex y los
Comités Nacionales del Codex para el Cercano Oriente - preparados por Egipto)
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118.  El Comité Coordinador apoyo la propuesta de Egipto y convino en pedir a la Comision que comenzara
el trabajo relacionado con las Directrices relativas a los Puntos de Contacto del Codex y los Comités Nacionales
del Codex para el Cercano Oriente.

PARTICIPACION DE LOS CONSUMIDORES EN LA LABOR DEL CODEX Y ASUNTOS CONEXOS
(Tema 11 del programa)”

119.  La delegacion de Egipto informo sobre el trasfondo de la participacion de los consumidores en la albor
de la Comision del Codex Alimentarius, destacando acontecimientos importantes en relacion con la proteccion
de los consumidores, entre ellos la Conferencia de las Naciones Unidas sobre Agricultura y Alimentacion
(1943), la Resolucion A/RES/39/248 de la Asamblea General de las Naciones Unidas por la que se establecian
las Directrices de las Naciones Unidas para la proteccion del consumidor (1985), y la Conferencia Internacional
sobre Nutricion (1992). La delegacion sefiald que las organizaciones de consumidores habian estado
representadas en la Comision desde 1965.

120.  La delegacion informé de que en Egipto habia mas de 60 asociaciones que representaban a los
consumidores. Se habia creado el Consejo Nacional para la Proteccion de los Consumidores, y las asociaciones
de consumidores estaban representadas en el Comité Nacional del Codex. La Organizacion Egipcia de
Normalizacion habia establecido una dependencia para la proteccion de los consumidores (que abarcaba todos
los productos) y colaboraba estrechamente con el Comité sobre Politicas de Consumo (COPOLCO) de la ISO.

121.  El representante de la Federacion Arabe de Consumidores (AFC) indicé que su organizaciéon estaba
constituida por 14 asociaciones nacionales de consumidores del mundo 4rabe, situadas en Argelia, Egipto,
Emiratos Arabes Unidos, Iraq, Jordania, Libano, Marruecos, Mauritania, Palestina, Siria, Sudan, Tunez y
Yemen. Ademas, las organizaciones nacionales de consumidores de Libia y Oman tenian la condicion de
observadores en el AFC. También afirm6 que las asociaciones nacionales de consumidores estaban
representadas en los comités y consejos nacionales encargados de la elaboracion de normas y reglamentos
alimentarios en todos los paises miembros de la AFC. Por ejemplo, en Jordania el representante de la
organizacion nacional de consumidores era miembro del Comité Ejecutivo de la Organizacion Jordana de
Normas y Metrologia y de todos los comités técnicos encargados de elaborar proyectos de normas y reglamentos
alimentarios. También participaban en comités técnicos directamente encargados de cuestiones relacionadas con
la inocuidad de los alimentos, como la encefalopatia espongiforme bovina, los residuos de plaguicidas y otros
asuntos. La legislacion mas reciente de Jordania sobre control de los alimentos preveia la participacion de las
organizaciones de consumidores en todas las decisiones relacionadas con el control y la inocuidad de los
alimentos.

122.  La delegacion del Sudén observo que en ese pais habia una asociacion nacional para la proteccion de los
consumidores, que era una organizacion no gubernamental de caracter voluntario y estaba representada en la
mayoria de las provincias. Tenia su sede en el Organismo de Normas del Sudan. Ademas, el Ministerio de
Justicia habia creado un tribunal especial para la proteccion de los consumidores.

123.  La delegacion de Tunez afirmé que la Organizacion Tunecina para la Defensa de los Consumidores
(ODC) estaba representada en diferentes organismos, asi como en el Comité Nacional del Codex que se habia
creado en noviembre de 2000 y que era muy activo. Esta organizacion era también miembro del Consejo para la
Defensa de los Consumidores.

124.  La delegacion de Arabia Saudita dijo que ese pais estaba estudiando el establecimiento de una
asociacion nacional de consumidores y que las normas tenian en cuenta la proteccion de los consumidores. La
delegacion declard que era dificil determinar como podrian participar los consumidores en el proceso legislativo
de preparacion de normas, ya que no poseian los conocimientos técnicos y cientificos necesarios.

125.  El observador de Consumers International dijo que la participacion de los consumidores en el trabajo de
la Comision del Codex Alimentarius era importante tanto a nivel internacional como nacional. Pidid que se

2 CX/NEA 03/11; Circular del Codex CL 2002/28-NEA.
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realizara una evaluacion cuantitativa de la participacion de los consumidores, incluida su condicion de miembros
permanentes en los Comités Nacionales del Codex, sefialando que la participacion variaba de un pais a otro.
Afirmo6 que las organizaciones de consumidores debian ser independientes de las estructuras gubernamentales
para ser creibles, y que esas asociaciones de consumidores independientes debian estar representadas en los
organismos de normalizacién. En su opinidén, era muy aconsejable que las asociaciones nacionales de
consumidores de la region fueran capaces de emprender ensayos independientes de productos (como se hacia en
algunos paises desarrollados).

126.  La delegacion de Arabia Saudita expresd sus reservas con respecto a algunas de las declaraciones del
observador de Consumers International, afirmando que las asociaciones de consumidores no solian disponer de
la formacion cientifica necesaria para el establecimiento de normas.

EXAMEN DE ALGUNOS DOCUMENTOS DE DEBATE (Tema 12 del programa)

127.  El Comité Coordinador recordd que, en su primera reunion, habia acordado que se preparasen
documentos de debate sobre algunos asuntos de importancia decisiva para los paises de la region.

A. EVALUACION DE RIESGOS”!

128.  Los representantes de la FAO y la OMS recalcaron que la evaluacion de riesgos habia adquirido una
importancia decisiva para el control de los problemas relacionados con la inocuidad de los alimentos, al
garantizar una base cientifica para la adopcion de decisiones en materia de gestion de riesgos como por ejemplo
el establecimiento de normas alimentarias. La FAO y la OMS estaban trabajando en la preparacion de
recomendaciones sobre analisis de riesgos, incluida la evaluacion de riesgos, para ayudar a los paises en
desarrollo a comprender y utilizar este enfoque de la inocuidad de los alimentos. La evaluacidon de riesgos se
dividia a su vez en varios componentes, entre ellos la identificacion de peligros, la caracterizacion de peligros, la
evaluacion de la exposicion y la caracterizacion de riesgos. Los grupos de expertos cientificos de la FAO y la
OMS proporcionaban informacion sobre la caracterizacion de peligros y la evaluacion de la exposicion, y la
publicaban en los informes del JECFA, la JMPR y otros 6rganos especializados. Sin embargo, la evaluacion de
la exposicion a nivel internacional se basaba en hipotesis generales sobre las modalidades de alimentacion, y era
en el plano nacional en el que los gobiernos podian tratar de comprender mejor la evaluacion de riesgos
cotejando las conclusiones del JECFA y otros 6rganos con las modalidades nacionales de exposicion. La
obtencion de datos nacionales contribuiria también al proceso internacional de evaluacion de riesgos.

129.  El representante de la OMS subrayo6 que no era necesario repetir la caracterizacion de peligros, pero que
las evaluaciones de riesgos debian hacerse a nivel nacional y podian basarse en diversas informaciones que iban
desde datos tedricos (como las hojas de balance de alimentos de la FAO) hasta datos mas precisos sobre
estimaciones de la ingesta mediante estudios de la alimentacion total. Sefiald que estaba previsto un taller sobre
estudios de la alimentacion total para la region. También indicé que los datos nacionales eran importantes
durante la fase de gestion de riesgos del analisis de riesgos con fines de establecimiento de normas.

130.  Respondiendo a una pregunta de la delegacion de Egipto sobre la utilizacidon de datos epidemioldgicos,
se indico que esos datos se utilizaban en la evaluacion de riesgos siempre que era posible. La delegacion de
Tlnez indico que se estaban utilizando datos microbiologicos en estudios sobre evaluacion del riesgo de
micotoxinas. El Secretario de la Comision sefialo que los datos epidemiologicos sobre el cancer de tiroides
recopilados tras el accidente de Chernobil habian sido muy utiles para revisar la evaluacion de riesgos del yodo
radioactivo ("').

131.  La delegacion de Egipto observd también que estudios realizados en ese pais habian demostrado que los
datos sobre balances de alimentos no reflejaban la situacion real en cuanto a las modalidades efectivas de
consumo.

o CX/NEA 03/13 (Prpearado por la Secretaria del Codex).
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132.  Ladelegacion de Jordania declar6 que la evaluacion de riesgos microbiologicos requeria un estudio
especifico de la region y afirmé que la Organizacion Jordana de Normas y Metrologia habia creado un grupo de
estudio sobre ese tema.

B. APLICACION DEL SISTEMA HACCP, INCLUIDOS LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS IMPORTADOS™

133.  La delegacion de los Emiratos Arabes Unidos presenté el documento y declaré que, dentro del plan
estratégico de la administracion encargada del control de los alimentos, se estaba modificando el sistema actual
de inspeccion para adaptarlo a los principios del HACCP. Se trataba de modificar el sistema tradicional para
concentrarse en la identificacion de los peligros en cada fase del proceso. La delegacion afirmé que la cuestion
mas importante era tener inspectores muy calificados, y que la administracion habia emprendido un programa de
capacitacion de gran alcance a ese respecto.

134.  Laaplicacion del nuevo sistema se realizaba a través de las siguientes actividades:

e Aprobacion de las empresas privadas encargadas de la capacitacion y el asesoramiento
sobre el sistema HACCP

¢ Capacitacion de especialistas y expertos en el sistema
¢ Preparacion de requisitos basicos y directrices para el sistema HACCP

¢ Aplicacion de los requisitos basicos en las fabricas de productos alimenticios antes de la
implantacion del sistema HACCP

e Elaboracion de guias sobre el sistema HACCP para cada fabrica y aprobacion de esas
guias por comités especializados

¢ Auditorias continuas

135.  En el primer afio de aplicacion del nuevo sistema, siete fabricas de alto riesgo habian aplicado el sistema
HACCP y 20 fabricas habian concluido la elaboracion de manuales sobre HACCP. Se habia observado una
clara mejora de las normas de higiene en las fabricas que aplicaban el sistema, que habian sido clasificadas como
“excelentes” o “muy buenas” (el 73 por ciento, frente al 52 por ciento en 2001). Ademas, se habia registrado
una clara reduccion de las infracciones, especialmente en lo referente al equipo y mantenimiento y a la higiene
personal.

136.  La delegacion recomendd que se elaboraran directrices regionales para ayudar a los paises de la region a
adoptar el sistema HACCP, que se organizaran cursos, talleres y simposios de capacitacion para asegurar la
igualdad entre las industrias alimentarias regionales, que se intensificara la colaboracion a través del Comité
Coordinador Regional y que se concediera prioridad a la eficacia del sistema de inspeccion en los paises de la
region.

137.  La delegacion de Jordania afirméd que esa experiencia podia servir de modelo a todos los paises de la
region, especialmente para mejorar los servicios de inspeccion de los organismos centrales de control de los
alimentos. La delegacion de Egipto dijo que se trataba de una actividad precursora y sefialé que en Egipto se
estaba implantando un sistema similar para los establecimientos que prestaban servicios de comidas,
especialmente a hospitales. La delegacion de Tunez afirmé que el Centro Técnico estaba encargado de elaborar
un programa similar para las industrias alimentarias, incluida capacitacion.

138.  El observador de Consumers International afirmé que la utilizacion del sistema HACCP no era obice
para la consideracion de otras cuestiones relacionadas con la calidad de interés para los consumidores, ni excluia
la necesidad de laboratorios calificados. Indico que los procedimientos de autocontrol previstos en el sistema
HACCP debian ser verificados por laboratorios externos acreditados. La delegaciéon de los Emiratos Arabes
Unidos sefiald que la administracion no podia delegar la acreditacion en organismos privados.

2 CX/NEA 03/14 (Preparado por los Emiratos Arabes Unidos).
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C. REPERCUSIONES Y APLICACION DE LOS ACUERDOS MSF Yy OTC*

139.  El documento fue presentado por la Secretaria del Codex, que destaco las conclusiones de la Declaracion
Ministerial de Doha de noviembre de 2001, especialmente aquellas en las que se reconocian las necesidades e
intereses especiales de los paises en desarrollo, la prestacion de asistencia técnica, la creacion de capacidad y el
trato especial y diferenciado, para integrar mas plenamente a esos paises en el sistema de la OMC. También se
puso de relieve la Declaracion Conjunta de los Jefes Ejecutivos de la FAO, la OMS, la OIE, la OMC y el Banco
Mundial (véase también el tema 9 del programa).

DOCUMENTO DE TRABAJO SOBRE LA ELABORACION DE UNA NORMA REGIONAL PARA
LOS NIVELES MICROBIOLOGICOS EN LOS ALIMENTOS (Tema 13 del programa)**

140.  La delegacion de Egipto presentd su documento de trabajo sobre una propuesta relativa a la elaboracion
de una norma regional para los niveles microbiologicos en los alimentos. Sefiald que su propuesta se basaba en
normas subregionales y nacionales ya existentes y utilizaba la metodologia recomendada por la Comision
Internacional sobre Especificaciones Microbioldgicas para los Alimentos en relacidon con los planes de muestreo
para la segunda y la tercera categorias. Los planes de muestreo y las especificaciones propuestos permitirian
establecer los criterios para la deteccion de patdgenos u organismos indicadores en una gran variedad de
productos, en particular:

¢ Productos lacteos

e Alimentos para lactantes y nifios pequefios y determinadas categorias de alimentos
dietéticos

e Carne, aves de corral y productos derivados

¢ Pescado y marisco

¢ Productos a base de huevo, margarina y mantequilla de coco

¢ Productos a base de tomate, verduras para ensalada, vinagre y especias
¢ Cereales y productos derivados

¢ Frutas y hortalizas

e Jaleas y mermeladas

* Chocolate y golosinas

¢ Ingredientes para industrias alimentarias

e Agua para beber, bebidas, jugos (zumos) de frutas, té y café; y
¢ Alimentos en conserva ¢ ingredientes para conservas.

141.  El representante de la OMS afirmé que, de conformidad con el Acuerdo MSF, era necesaria una
evaluacion cientifica apropiada de los riesgos como fundamento para el establecimiento de normas sobre la
inocuidad de los alimentos, y este nuevo requisito habia modificado el sistema que se utilizaba para establecer
criterios microbiologicos. Sefialdé que el Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos habia pedido a la
FAO y la OMS que establecieran un método cientifico apropiado para la evaluacion de los riesgos
microbiologicos, de manera que pudieran elaborarse criterios basados en principios cientificos cuando fuese
necesario. Ello incluia el examen de la patogenicidad, la relacion dosis-efecto y la evaluacion de la exposicion.
Dado el costo que entrafiaba la acumulacion de los datos y conocimientos técnicos necesarios, solo se habia
examinado hasta ahora un pequefio numero de combinaciones de patégenos/productos. El Comité del Codex

3 CX/NEA 03/15 (Preparado por la Secretaria del Codex).
# CX/NEA 3/16
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sobre Higiene de los Alimentos examinaria esas evaluaciones de riesgos en su 35 reunion (27 de enero — 1° de
febrero de 2003). El representante de la OMS estimdé que seria prematuro empezar a trabajar en las
especificaciones microbioldgicas antes de conocer la opinién del CCFH.

142.  El representante de la FAO estuvo de acuerdo con las observaciones de la OMS y sefald que el método
clasico para establecer especificaciones microbioldgicas no era ya pertinente. Se observo que los ensayos de
productos finales se consideraban poco fiables e ineficaces para el control de la inocuidad de los alimentos y que
actualmente se hacia mucho mas hincapié en los controles en el curso del proceso mediante sistemas como el
HACCP.

143.  El Secretario de la Comision declard que ésta habia adoptado los Principios para el establecimiento de
especificaciones microbiologicas para los alimentos (CAC/GL 21-1997). Esos principios indicaban que sélo
debian establecerse criterios microbiologicos cuando fuesen absolutamente necesarios, practicos e importantes
para proteger a los consumidores, sobre la base de los datos epidemiologicos o como resultado de una evaluacion
de riesgos. Le preocupaba que la elaboracion de una variedad tan grande de criterios sin el apoyo de una
evaluacion de riesgos pudiera dar lugar a un derroche de recursos humanos y financieros en los servicios de
laboratorio e inspeccion sin aumentar sensiblemente la proteccion de los consumidores.

144.  La delegacion de Jordania opind que los sistemas debian establecerse en funcion del grado de riesgo, ya
que con los recursos actuales no era posible aplicar todas las especificaciones indicadas para tal variedad de
productos. La delegacion propuso que las normas regionales se basaran en las normas internacionales, y no a la
inversa.

145. La delegacion de Arabia Saudita agradecio a Egipto su trabajo, y sefiald que muchos de los criterios se
habian basado en las normas elaboradas por el Consejo de Cooperacion del Golfo. No obstante, la delegacion
afirmé que esas normas debian aplicarse de manera flexible y que se debia hacer hincapié en la aplicacion de
buenas practicas de fabricacion y en el sistema HACCP. Sin embargo, la delegacion estim6 también que los
paises de la region se enfrentaban con un problema especial dada la alta proporcion de alimentos importados.
Consider6 que se necesitaba mas tiempo para estudiar las propuestas y recomend6 que se estableciera un grupo
especial de estudio.

146.  La delegacion de los Emiratos Arabes Unidos afirmé que la utilizacion y repercusion del sistema
HACCEP debian ser objeto de un examen exhaustivo.

147.  El Comité Coordinador acordd que se debian seguir examinando esas propuestas porque los paises de la
region habian expresado la necesidad de que se establecieran especificaciones microbiologicas. Pidid a Egipto
que coordinara un grupo técnico de estudio integrado por Arabia Saudita, los Emiratos Arabes Unidos, Qatar,
Siria y Sudan sobre la ulterior elaboracion de especificaciones microbiologicas.

OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (Tema 14 del programa)

148.  El observador de Consumer International planteo la cuestion de la proteccion de los consumidores de la
region contra la adicion de componentes ilicitos en los productos carnicos y en otros productos donde se
utilizaban ingredientes de origen animal como la gelatina. Recomendoé que se utilizaran ensayos histologicos o el
rastreo de los productos para garantizar que los animales de los que se hubieran obtenido esos productos
estuvieran en consonancia con las legitimas expectativas de los consumidores.

149.  En lo concerniente a sus trabajos futuros, el Comité Coordinador sefialé que en su siguiente reunion,
ademas de los asuntos concretos que remitieran la Comision y el Comité Ejecutivo a los Comités Coordinadores
Regionales, examinaria las cuestiones siguientes:

* Anteproyectos de Normas para los Garbanzos Elaborados (Humus) y para las Habas
Elaboradas (Foul-Medemes);

¢ Anteproyecto de Codigo de Practicas para los Alimentos que se venden en la Via
Publica;

¢ Anteproyecto de Norma para el Tahine (si lo aprobaba la Comision);
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* Anteproyecto de Directrices Regionales relativas a los Puntos de Contacto del Codex y
los Comités Nacionales del Codex (si lo aprobaba la Comision);

¢ Intercambio de informacion sobre el control de alimentos y los reglamentos alimentarios
en la region;

¢ Informacidn sobre las actividades de creacion de capacidad en la region; y

¢ Cuestiones planteadas en la FAO y la OMS, incluido el funcionamiento del Fondo
Fiduciario para la participacion de los paises en desarrollo en los procedimientos de
elaboracion de normas del Codex.

150. El Comité Coordinador acordd examinar también un documento de debate sobre acuerdos de
reconocimiento mutuo en materia de acreditacion de las importaciones/exportaciones entre paises del Cercano
Oriente, que habia de preparar Jordania.

NOMBRAMIENTO DEL COORDINADOR (Tema 15 del programa)

151.  Todos los paises del Comité Coordinador apoyaron la propuesta de que el Reino Hachemita de Jordania
fuera nombrado Coordinador Regional para el Cercano Oriente por la Comision del Codex Alimentarius en su
26° periodo de sesiones.

152.  El Comité Coordinador expresé su mas profundo agradecimiento al Gobierno de la Republica Arabe de
Egipto por la funcion que habia desempenado en el establecimiento del Comité Coordinador y la orientacion de
sus actividades durante los cuatro ultimos afios. Expresé su especial agradecimiento al Ing. Dr. Mahmoud Eisa,
Presidente de la Organizacion Egipcia de Normalizacion, por su labor como Presidente del Comité y primer
Coordinador para la region.

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (Tema 16 del programa)

153.  El Secretario de la Comision observo que la proxima reunion del Comité Coordinador se celebraria en
Jordania en un plazo de dos afios aproximadamente. La fecha y el lugar exactos se determinarian en consulta
entre la Secretaria del Codex y el Gobierno hospedante. Indic6 que el calendario de la reunion tendria en cuenta
el periodo del Haj y del Eid al’ Adha.



ALINORM 03/40

pagina 23

RESUMEN DEL ESTADO DE LOS TRABAJOS

Tema Tramite Encomendado a Referencia en el
documento
ALINORM 03/40
Nombramiento del Coordinador Regional - 26° periodo de | parr. 150
sesiones de la
Comision-(p.s.de
la CCA)
Anteproyecto de Codigo de Practicas para los 2 Egipto parrs. 62-63
Alimentos que se Venden en la Via Publica 3* reunion del
CCNEA
Anteproyecto de Norma para los Garbanzos 2 Jordania parr. 72
Elaborados (Humus) 3% reunion del
CCNEA
Anteproyecto de Norma para las Habas 2 Jordania parr. 72
Elaboradas (Foul-Medemes) 3? reunion del
CCNEA
Anteproyecto de Norma para el Tahine 1 26° p.s.de la CCA | parr. 71
Jordania
3% reunion del
CCNEA
Anteproyecto de Directrices Regionales relativas 1 26° p.s.dela CCA | parr. 118
a los Puntos de Contacto del Codex y los Egipto
Comités Nacionales del Codex 3% reunion del
CCNEA
Limites Maximos para Residuos de Plaguicidas - 35%reunion del | parrs. 18-19
en Especias y Plantas Aromaticas CCPR
Evaluacion Conjunta FAO/OMS de la Comision - 25°p.s.de la CCA | parrs. 20-24
del Codex Alimentarius y otros trabajos de la
FAO y la OMS en materia de normas
alimentarias
Examen del Proyecto de Plan a Plazo Medio - Secretaria del parrs. 42-49
Codex
26° p.s.de la CCA
Examen de la rastreabilidad/rastreo de los - 18 reunion del | parrs. 50-53
productos CCGP
Documento de debate sobre acuerdos de - Jordania parr. 150
reconocimiento mutuo en materia de 3% reunion del
acreditacion de las importaciones/exportaciones CCNEA

entre paises del Cercano Oriente
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Datos e informes sobre control de los alimentos Gobiernos parrs. 87-114 y 149
y reglamentos alimentarios en el Cercano 3* reunion del
Oriente CCNEA
Informacion sobre la participacion de los Gobiernos parrs. 119-126
consumidores en la labor del Codex en el 3* reunion del
Cercano Oriente CCNEA
Informacion sobre las actividades de creacion de FAO/OMS parrs. 73-86 y 149
capacidad en la region 3? reunion del
CCNEA
Asuntos planteados en la FAO y la OMS, FAO/OMS parr. 149
incluido el funcionamiento del Fondo Fiduciario 3* reunion del
para la participacion de los paises en desarrollo CCNEA

en el procedimiento de elaboracion de normas
del Codex
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