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ANTECEDENTES
1. En su 23.2 reunién, el Comité del Codex sobre Grasas y Aceites acordd devolver el anteproyecto de

norma para los aceites de pescado al tramite 2 del procedimiento para que un grupo de trabajo por medios
electronicos (GTe) presidido por Suiza lo modificara. En preparacién para el GTe, la Secretaria del Codex
enviara una carta circular en la que se solicitara informacion sobre el volumen y las pautas de comercio de
los distintos aceites de pescado asi como sobre su calidad y composicion, incluidos los perfiles de acidos
grasos relativos a los aceites de pescado especificados. Para justificar la incorporacion de aceites de pescado
especificados concretos en el anteproyecto de norma, las propuestas deberan estar respaldadas por
informacion adecuada, incluidos el volumen de produccién y consumo en los diferentes paises, el volumen y
las pautas de comercio entre paises, asi como el potencial comercial en el mercado internacional o regional, y
cualquier otra informacion junto con detalles relativos a la composicion esencial y factores de calidad
propuestos. Ademas, los datos sobre la composicion de acidos grasos de los tipos de aceites de pescado
especificados deberan ser sélidos y tomar en consideracion los principales factores contribuyentes, como las
condiciones climaticas y la estacionalidad, la ubicacion geografica, etc.

2. El GTe analizara la informacion recibida en respuesta a la carta circular y modificara el anteproyecto
de norma para los aceites de pescado a la luz de las observaciones remitidas. El informe del GTe, que
incluira el anteproyecto de norma anteriormente mencionado, se distribuird a todos los miembros y
observadores para que envien sus observaciones en el trdmite 3 antes de la 24.2 reunion del Comité del
Codex sobre Grasas y Aceites.

SOLICITUD DE OBSERVACIONES

3. Se invita a los miembros y observadores del Codex a presentar, con arreglo a lo indicado
anteriormente, datos relativos al volumen y valor de la produccion y al consumo de los aceites de pescado
especificados concretos en los distintos paises, asi como el volumen, el valor y las pautas de comercio entre
paises de los diferentes aceites de pescado especificados, incluido el potencial comercial en el mercado
internacional o regional. Ademas, les rogamos que presenten cualquier otra informacion pertinente, junto con
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los detalles relativos al nombre comun y cientifico del pescado (género y especie) utilizado para producir los
aceites de pescado especificados concretos, la composicion de acidos grasos y mas informacion acerca de la
composicion esencial y los factores de calidad. Los datos relativos a la composicion de &cidos grasos de los
tipos de aceites de pescado especificados deberan tener en cuenta los principales factores contribuyentes,
como las condiciones climéticas y la estacionalidad, y el area de captura. La informacion relativa al area de
captura deberd referirse a las principales zonas pesqueras definidas por la FAO
(http://www.fao.org/fishery/area/search/es). Para permitir una mejor comprension de la composicion de
acidos grasos de los aceites de pescado especificados, es necesario indicar cuando se realizaron los analisis,
gué método de analisis se aplico y como se expresa el resultado. En el caso de que haya otros factores de
calidad o de composicion significativos en relacion con un aceite de pescado especificado, deberan
mencionarse en el cuadro.

4. A fin de facilitar la labor del GTe, le rogamos que utilice el cuadro del anexo para presentar sus
datos. Por favor, tenga también en cuenta que los cuadros se pueden agrandar en caso de que necesite mas
espacio para introducir los datos.
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Anexo
Recopilacion de datos sobre los aceites de pescado especificados

Datos recopilados de (nombre del Pais): .......o.oiriniiini e

Sirvase indicar en el cuadro el area de captura con arreglo a las principales zonas pesqueras definidas por la FAO (http://www.fao.org/fishery/area/search/es)
respecto de cada uno de los aceites de pescado especificados.

A fin de designar un aceite de pescado con un nombre especifico, ;gqué cantidad de aceite de la especie representativa del aceite especificado es necesaria?

iPor favor, tenga en cuenta que los datos facilitados deben referirse al aceite de pescado crudo o refinado destinado al consumo humano solamente!

Aceite de pescado especificado’ y area de | Produccion Consumo interno | Exportaciones Importaciones Principal | aceite | aceite
captura pais crudo | refinado
exportador
Volumen | Valor | Volumen | Valor | Volumen | Valor | Volumen | Valor
en en en en en en en en
toneladas | miles | toneladas | miles | toneladas | miles | toneladas | miles
de $ de $ de $ de $

! Sirvase indicar el nombre comdn y cientifico del pescado (género y especie) utilizado para producir el aceite de pescado especificado concreto.
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Composicién de acidos grasos de los aceites de pescado especificados

Composicion de acidos grasos

Aceite de pescado especificado’:

IAceite de pescado
especificado”:

Fecha de los analisis:

Fecha de los andlisis:

Fecha de captura:

Fecha de captura:

Area de captura:

Area de captura:

Método de analisis®:

Método de analisis’:

Fuente de los datos”:

Fuente de los datos*:

Resultado expresado como
(marque las casillas segun
corresponda):

O % del area

O % del total de acidos grasos
O % de ésteres metilicos de
acidos grasos (EMAG)

O g de acidos grasos/100 g de
aceite

Resultado expresado como
(marque las casillas segun
corresponda):

O % del area

O % del total de acidos grasos
O % de ésteres metilicos de
acidos grasos (EMAG)

O g de &cidos grasos/100 g de
aceite

C14:0 &cido miristico

C15:0 4cido pentadecanoico

C16:0 &cido palmitico

C16:1 (n-7) &cido palmitoleico

C17:0 4cido heptadecanoico

C18:0 acido estearico

C18:1 (n-7) &cido vaccénico

C18:1 (n-9) &cido oleico

C18:2 (n-6) &cido linoleico

C18:3 (n-3) &cido linolénico

C18:3 (n-6) acido y-linolénico

C18:4 (n-3) &cido estearidonico

C20:0 &cido araquidico

C20:1 (n-9) &cido eicosenoico

C20:1 (n-11) &cido eicosenoico

C20:4 (n-6) &cido araquiddnico

C20:4 (n-3) &cido eicosatetraenoico

C20:5 (n-3) 4cido eicosapentaenoico

C21:5 (n-3) &cido heneicosapentaenoico

C22:0 4cido docosanoico

C22:1 (n-9) &cido erdcico

C22:1 (n-11) acido cetoleico

C22:5 (n-3) 4cido docosapentaenoico

C22:5 (n-6) &cido docosapentaenoico

C22:6 (n-3) &cido docosahexaenoico

Otros acidos grasos:

Si procede: Fraccidn fosfolipidica

n.d. = no detectable, definido como < 0,05 %

n.a. = no analizado

2 Sirvase indicar el nombre comun y cientifico del pescado (género y especie) utilizado para producir el aceite de pescado

especificado concreto.

% Indiquese con arreglo al siguiente formato: ISO AAAA nnnnn (ISO 2007 23065)
* Por ejemplo: ensayo interno, capitulo de un libro, revista cientifica especializada (si los datos estan publicados, proporcione la

fuente).
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¢Se han registrado variaciones en la composicién de acidos grasos del aceite de pescado especificado en
funcidn de la estacion o el periodo, por ejemplo de un afio a otro?

En caso afirmativo, ¢podria sefialar las razones de las diferencias e indicar las desviaciones en el perfil de
acidos grasos?



