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COBMECTHASA NPOrPAMMA ®AO/BO3 NO CTAHOAPTAM HA NULLEBLIE NPOAYKTbI
KOMUCCUA «<KOOEKC AITUMEHTAPUYC»
36-a ceccus, wrtab-kBapTupa ®AO
Pum, Utanusa, 1-5 uona 2013 ropa
BOMPOCLI, NEPEOAHHBIE KOMUCCUN KOMUTETAMU KOOEKCA U LENEBLIMU TPYIMNMNAMU
BOMNPOCHI, NEPEAAHHLIE HA PACCMOTPEHUE 35-U CECCUEA KOMUCCUH
HOBAA PABOTA NO NNABJEHbLIM CbIPAM

(aokymeHT noarotosneH Cekpetapuatom Kogekca')

CnpaBoy4Has uHcopmaums

1. 35-a ceccua Komuccunm npuHana peweHve npekpatuTb paboTy Hag cosgaHvem cTaHgapTa Ha
nnaenexble cbipbl. Janee Komuccna nopydmna CekpeTapuaTy MOArOTOBUTb LMPKYNSIPHOE MMCbMO,
npegnaratowee YneHam Kogekca onpegenvTb npobensl B NONOXEHUSAX AOKyMeHTOB Kogekca, kacatowwmxces
B6es3onacHOCTV 1 kavecTBa, YTO MOrMO Bbl NOCNYXUTb OBOCHOBaHMEM AN HOBOW paboTbl MO MMAaBneHbIM
cblpaMm, a Takke onucatb npegmeT nbon HoBow paboTbl, kKoTopas BydeT NnpeanoxeHa K paCCMOTPEHMIO B
Luenax nuKBMaauun BbisiBNeHHbIX npobenos. [danee Komuccus npuwna K COrMalleHWto O TOM, YTOObI
NpeanoxuTb NpeacTosAWmUM CeccusiM KoopauHauMoHHbIX komuteToB ®AO/BO3 npogomkmTb obcyxaeHne
BoMnpoca O HeobxogumocTu pa3paboTku cTaHgapTa Ha NnaBneHble Cbipbl U OTPa3nTb B AOKYMEHTax
npegmeT paboTbl B JaHHOM HanpasneHun, kotopas morna 6bl 6bITb couTeHa HeOH6X0aAMMON.

2. CekpeTtapuat Kogekca AomkeH npoaHanusampoBaTtb MHoOpMauumio, kotopas OyaeT nonyyeHa B oTBeT
Ha UMpKynspHoe nNucbMo. PesynbTaTbl aHanusa v npeanoXxeHus koopanHaunoHHbIX komutetos PAO/BO3
OOMkHbl ObiTb NpeacTaBneHbl criegylowen ceccun Komuccmu, kotopasi pewwmnT, Heobxoguma nv HoBas
paboTa, HaueneHHas Ha pelleHue BonpocoB 6e3onacHocTn unu TpeboBaHWM KadvecTBa, U ecnu Aa, To
Kaknmu AOMKHbl ObiTb ee npegmeT U MexaHn3Mbl ee BbinonHeHns (REP 12/CAC, nyHkTbl 163-165).

OTBeTbl Ha LMpKynsipHoe nucbmo CL 2012/24 CAC

3. ABcTpanus, ApreHTuHa, bpasunusa, JomuHnkaHckas Pecnybnuka, Kanaga, Konymbus, Kyba, Ypyrean
n MexagyHapogHasa defepauma npoussogutenen mornoka (IDF) oTBeTUNM Ha UMPKYNSpHOE MUCbMO
CL 2012/24-CAC (cm. I'Ipvmo>|<eHV|e2).

4, B oTHoweHun npobenoB B nonoxeHusax cTaHgapToB Kopekca, kacawwmxcs GesonacHOCTU U
KadecTBa, pag cTpaH (ApreHTuHa, Bpaswnusa, JomuHukaHckas Pecnybnuka, Konymbusi, Kyba n Ypyrsai)
OTMETUNIN B CBOMX KOMMEHTapusX, YTo:

CrtaHgapT Ha nnaBneHble Cbipbl MOMOr Gbl pa3nuMyaTb NPeACTaBEHHbIe Ha MeXayHapoOHOM PbIHKe
nnaerneHble Cbipbl OT MPOOYKTOB, B KOTOPbLIX COAEPXXaHWE MOMoka HU3KOe WM MOJIOKO 3aMeHEeHO
HEeMOJIO4YHbIMU UHIrpeagneHTamMu; cnegoBaTesibHO, OH npenoTBpaTun Obl BBeAeHune n0Tpe6v|Tene|7| B
3abnyxgeHue.

- CrtaHpapt obecneuun Obl agekBaTHOE COAEPXaHME nUuTaTenbHbIX BeELEeCTB M 0e30nacHOCTb
NpPOAYKTOB.

! Ha ocHoBe KoHcynbTauun ¢ Hoson 3enanagunen — Npeaceparenem v npMHumatoLen ctpaHon Komuteta no Mosmoky u
MOnoYHbIM npoayktam (CCMMP).
% Ha s13blkax opurvHana.
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5. lMepeuncrieHHble CTpaHbl B CBOMX KOMMEHTAPUSAX TaKke OTMETUIU, YTO OTCYTCTBME MEXOYHAPOAHOro
CTaHOgapTa Ha nnaeneHble Cbipbl MOXET MPMBECTU K OrpaHMYEHMsIM WK 3anpeTaM Ha ornpeferieHHble
NPOAYKTbl M3-3a MWCMOMb30BaHMA pPas3fMYHbIX KPUTEPUMEB KavecTBa M 06e30MacHOCTM M OTCYTCTBUS
YHUMUMPOBAHHOM  Knaccudukaumm  3Tux  npogyktoB. OHM  Takke ykasanu, 4YTO OTCyTCTBUE
MEXAYHapOAHOro CTaHgapTa MOXeT MPMBECTU K HapacTaHUIO KONMYecTBa CTaHAapTOB (HaUMOHamNbHbIX U
00BpOBOMbHBIX), YTO, B CBOK OYepedb, BeAeT K HepaBEeHCTBY B MexayHapoaHoun Toproene. OHWM Takke
obpatunm BHMMaHWEe, 4YTO MHOrMEe HauMOHamnbHble CTaH4apTbl MPOAOIKAKOT OCHOBLIBATLCA Ha Tpex
cTaHgapTax Ha NnaBneHble Cbipbl, OTMEHEHHbIX pelleHnem 33-i ceccum Komuccun®. YkasaHHble CTpaHbl B
LernomM npusHarwT, 4YTO B gencrtsylowmx Tekctax Kogekca, kacarowmxcss 6e30nacHOCTU 3TUX MPOAYKTOB,
npo6enbl OTCYTCTBYHOT.

6. B oTHowWweHUn HoBOWM paboTbl NO NMaBfeHbIM ChipaM NepPeYUCriEHHbIE CTPaHbl Takke OTMEYatoT, YTo
psia TekctoB Kogekca Ha NpoAyKkTbl, MeXOyHapO4Hasi TOProBnsi KOTOPbIMU HE COMpPsiKeHa C KakMMU-nnbo
npobrnemMamu, Hanpumep CcTaHgapTbl ANsS AypuaHa, naHenbl, pblGHOro coyca, si6rnok W ap., Obinu
BblpaboTaHbl UK BbipabaTbiBalOTCS B HACTOsILLEE BPEMS, M YTO cTaHAapTbl Kogekca crnyxaT OCHOBOW Ans
HaLMoHarbHbIX HOPMaTUBHBLIX AOKyMeHTOoB. OHM npeanaralT paccMoTpeTb paboTy no ABYM cTaHaapTam,
yT0bbI AnddepeHumnpoBaTb (i) NPOAYKTbI, N3FOTOBMNEHHbIE M3 Chipa, C AoOaBneHnem unm 6e3 gobaeneHus
APYrMX MOMOYHbIX NpoaykToB, W (i) NMpoAYKTbl C HWU3KMM WM MOHWXKEHHbIM COAEpXXaHWeM cbipa Wu/unwu
MOJSIOYHbIX MPOAYKTOB NMOO MNpoayKTbl, B KOTOPbLIX STU OCHOBHbIE WHIPEAWEHTbl YaCTUYHO 3aMEHEHbI
HEMOIOYHbLIMU MPOOYKTaMM.

7. B aopyrnx kommeHTapusax (Asctpanus, KaHaga u IDF) HanoMmuHaeTcst 0 ToM, 4To KoMuTeT no MOMoKy u
MOMOYHBbIM MPOAYKTaM He CMOr MPUATU K KOHCEHCYCY MO BOMpPOCaM COCTaBa MNMaBfieHbIX CblpoB. B Hux
NoaYepKUBAETCS, YTO MexXayHapoaHas TOProBns STUMK NpoaykTamu ocylecTenseTcsa 6e3 npobnem, n 4To
apyrvwe ctaHgaptbl Kogekca (Hanpumep, Ob6wuli cmaHdapm Ha UcCrofib308aHUe MEPMUHO8 MOJIOYHOU
npombiwneHHocmu, Obwue mMemodudecKue yKasaHusi O 3asie/ieHusix O ceolcmeax fpodyKuyuu wn ap.)
npeacTaBnaloT Hagnexallee pykoBOoACTBO AfA Toro, 4Tobbl obecneunBatb 6€30NacHOCTb U Ka4ecTBO 3TUX
NpoAyKTOB, MNpegoTBpallaTb BBedeHue noTpebutenen B 3abnyxgeHne n cogencrBoBaTb CTpaHam B
BblpaboTKe HaLMOHaNbHOro 3akoHodaTenbCTBa.

O6cyxaeHune B KoopamHaumoHHbix komutetax PAO/BO3

8. B cooTtBeTcTBUM C npocbbon 35-n ceccum Komuccuu, wectb KoopauHAUMOHHBLIX KOMUTETOB
$®AO/BO3, nposoamBLUMX 3acefaHuns B nepuog ¢ ceHTabpsa 2012 roga no despane 2013 roga, obcygunu
HeobxoOMMOCTb CTaHOapTa Ha MnaBreHble Cbipbl. Hke NnpeacTaBneHbl BblBOAbI, K KOTOPbIM OHU MPULLIIN:

12-e 3acegaHune KoopguHaumoHHoro komuteta PAO/BO3 no CeBepHon Amepuke u HOro-
3anagHomy pernoHy Tuxoro okeaHa (CCNASWP)4

KomuteT cornacuncst ¢ Tem, 4To HeT HEeOOGXOAMMOCTM B y4YpexAeHUM Kak MeXOyHapOAHOro, Tak u
pervoHarnbHOro ctaHaapTa Ha nnaBfeHble Cbipbl.

28-e 3acepanue KoopauHaumoHHoro komuteta ®AO/BO3 no EBpone (CCEURO)®

Komutet npuwien K BbiBOAy, 4YTO Kop,eKcy He cneayert npeanpuHnMmaTtb HUKaKom pa60TbI no co3gaHuto
CTaHOapTa Ha nnasJieHble Cblpbl.

18-e 3acepaHne KoopauHauumoHHoro komuteta ®PAO/BO3 no Asum (CCASIA)6

KomuteT cormacunca ¢ Tem, 4YTO CTaHZApT Ha MMaBfiEHbIA Cbip He MPeACcTaBnsieTCA BO3MOXHbIM,
MOCKOJbKY Bblpa60TKa Takoro crtaHpgapTa 3aTpygHeHa B CBA3WM C  LWMPOKMM aCCOPTUMEHTOM
nnaBlieHbIX CbIpOB “ He,EI,OCTaTOLIHOVI npnemMmnemMocCTbio ToBapa And ctaHgapTusaunn. KomuteTt Takke
oTMeTun, 4To BblpaGOTKa pernoHanbHbIX CTaHAAPTOB Ha nnaBJieHble Cbipbl CO34ACT MpPenAaTCcTBUA B
MeXayHapoaHOW Toprosne.

3 Chbip nnaeneHbili Ha38aHHO20 copma U nnasneHbil nacmoobpasHeili ceip. Obuwuli cmaHdapm Kodekca (CODEX STAN
285-1978); Cbip nnaeneHbili U nnaeneHbili nacmoobpasHbil ceip. CmaHdapm Kodekca (CODEX STAN 286-1978);
lMpuzomoeneHue nnasneHbiX CbIpos8, MPOOyKMO8 numaHusi U3 cbipa U fnasreHbix nacmoobpasHbix cbipos. Obwul
cmaHdapm Kodekca (CODEX STAN 287-1978).

4 REP13/NASWP, nyHkTbl 9-11.

® REP13/EURO, nyHKTbl 10-11.

® REP13/ASIA nyHkTbI 9-10.
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18-e 3acepgaHue KoopauHauumoHHoro komuteta ®AO/BO3 no JlatuHckon Amepuke n ctpaHam
Kapu6ckoro 6acceitHa (CCLAC)’

KomuteT nogaep:xan BbipaboTKy MeXayHapoAHOro CTaHAapTa Ha MiaBfieHble Cbipbl, OXBATbIBAOLWErO
WOEHTUYHOCTb, COCTaB M MapkUpPOBKY, C LesNblo obecrneyeHnss JoOpPOCOBECTHON TOProBnM 3TUM
TOBapoM (NMPWHSAB K CBeOEHWNIO OrOBOPKY Aeneraumnm Mekcukn).

20-e 3acepgaHue KoopauHaumoHHoro komuteta PAO/BO3 no Adpuke (CCAFRICA)8

KomuTteT pewwmn, 4To paccMOTpUT HEeOoOGXOAMMOCTb B BblpabOTKe permoHanbHOro craHgapta U
NpuU30oBET YMNEeHOB OTBETUTb HAa LMPKYNsipHOE MUCbMO C TeMm, 4YTobbl Komwuccmst morna nonyumtb
OOCTaTOYHYO MHDOpMaLNIO, KOTOpas MOMOXET el NPUHATL peLLeHune.

7-e 3ace.c€|)a|-me KoopauHaunoHHoro komuteta ®PAO/BO3 no ctpaHam BnuxkHero BocToka
(CCNEA)

KomuteT nopgepxan panbHenwyto paboTty Kogekca no nnaeBrneHblM CbipaM, OTMETWUN, 4YTO B
oTcyTcTBME cTaHaapTa Kogekca pacTyliee YMcrno oTNNYaWmnXCsl HauMoHanbHbIX CTaHAApTOB Ha 3TU
NPOAYKTbI MOXET MPMBECTU K Npobriemam B MEXAYHAPOAHOW TOProBrie, U caenan psa NnpeafiokeHnn
no npegMeTy BO3MOXHOW GyayLien paboTbl.

3aknro4yeHune

9. Mcxoas m3 3amevaHuin, npedcTaBrieHHbIX B OTBET Ha LUUPKYMSPHOE MUCbMO, U M3 0OCYXOEeHUSA 1
BbiBOAOB KoopaumHaumoHHbix komuTetoB PAO/BO3, npefcraensercs, 4TO psg CTpaH, B 4acTHOCTU B
NaTtnHckon Amepuke n permoHe bBrnwxkHero Boctoka, no-npexHemy CUMTalT BO3MOXHbIM U HeobxoanMbiM
BbIpaboTKy cTaHgapTa (Mnu ABYX CTAaHOAPTOB), OTBEYAIOLWEro Ha ux NOTPeBHOCTb B TOM, YTOObI NnaBneHble
CbIpbl, MPOAAKOLLIMECH Ha MEXAYHapOAHOM pblHKE, OTBeYanu onpegeneHHoiM TpeboBaHusaM K cocTaBsy, U
MOTYLLIEro UCMoNb30BaTbCHA B KAYECTBE OCHOBbLI ANS MX HaLMOHanbHbIX 3akoHodaTensCTB. [pegmeT Takoro
cTaHgapTa Mor 6bl OrpaHUYMTBLCS onpedeneHHbIMU XapakTepucTukammn (Hanpumep coctaB, MUHUMarbHOe
cofepXaHue cbipa, MapKMpoBKa) 1 No3Bonun Obl OTNMYaTh NiaBMeHble Cbipbl OT NPOAYKTOB C 6omnee HN3KUM
cofepXaHuMem cbipa U NPOAYKTOB-UMUTATOPOB, B KOTOPbIX MOJIOYHbIE WHIPEAWEHTbI 3aMEHEHbI APYrMMM
nHrpegneHtamu. OgHaKo ykasaHusi Ha COCTaB TakuUX NPOAYKTOB OTCYTCTBYIOT, U HEM3BECTHO, MPULLAW NN 3TK
CTpaHbI K COrnacuto Mo BONPOCY Takux XapakTepuUCTUK.

10. B cooTtBeTcTBUM C Npeabiayiumm peweHnamn KoopauHaumoHHble komuteTel ®AO/BOS3 no Espone,
CeBepHonn Amepuke u HOro-3anagHomy pervoHy Tuxoro okeaHa M A3un He BUAAT HEOOXOAMMOCTU B
BbIpaboTKe cTaHAapTa, NOCKOSbKY CYLLECTBEHHbIE NPENSATCTBUSA TOProBre oTCyTCTBYOT, KOMUTET MO MOMOKY
N MOJIOYHBIM NPOAYKTaM He CMOr CTaHO4apTU3MpOBaTh 3TW NPOAYKThbl (T.€. OTCYTCTBYET NPMEMIIEMOCTb ANg
cTaHgapTusauum) n o4veBugHbix npobenos B nonoxeHusx Kopgekca, KacalLuxcsa KayectBa W
©e30MacHOCTH, He OTMEYEHO.

11. Mo3snuuwn cTpaH/perMoHoB NO BOMPOCY HOBOW paboThl MO NMaBfeHbIM ChipaM 3a rofbl He npeTepnenu
CYLLECTBEHHOIO U3MEHEHMUSI.

12. [anee oTMeyvaeTcs, YTO [NTABHOW MPUYMHOWM MpeKpalleHns paboTbl MO HOBOMY CTaHAapTy Obina
HEBO3MOXXHOCTb [OCTWYb COrfacusi Mo BOMPOCY COCTaBa MiaBlieHbIX CbIPOB, a He Mx GesonacHoctu. B
YacTHocTW, KoMuTeT MO MOSIOKY M MOJSIOYHbIM MPOAYKTaM He CMOor MNPUATU K €OWHOMY MHEHUIO Mo
cnegylowmnm BonpocaM: MUHMMarbHOe cofepXaHuwe cblpa; OOMYCTUMOCTb WCMOMNb30BaHWUS >XenaTuHa,
KpaxManoB M cTabunusaTopoB B MNPOU3BOACTBE MMABMEHOr0 Cbipa; M pasnuuvMe Mmexay nnaBeHbIMU
CblpaMu 1 NNa.fieHbIMU CbIPHLIMU npo,uyKTalvmlO.

13. Takum obpas3om, B CBETE SBHOW WM COXPaHSAOLENCH 3aMHTEePeCOBaHHOCTW psga CTpaH/pPervoHoB B
MeXOyHapOAHOM CTaHgapTe [Ans MraBfeHbIX CbipoB, MOXeT ObiTb LenecoobpasHbiM MpeanpuHSTb
AanbHenwne ycunua ans onpegeneHmss ob60CHOBaHHOCTM BbipaboTku Takoro ctaHgapTa, onpegenus ero
npeameT U acnekTbl, CBA3aHHble C COCTaBOM NraBneHblX CbipoB. Ecrn Komuccusa couteT Takon noaxopn
0B6OCHOBaHHLIM, TO, HE NPEABOCXMLLAA HUKAKUX peLleHnii 0 HoBol paboTe No MexayHapogHOMY cTaHaapTy
Ha nnaBneHble Cbipbl U O MEXaHW3ME OCYLLECTBIEHNS Takon paboThl, NPeanoXeHne 0 HOBON paboTe MoXeT
OblTb paccmoTpeHo 37-n ceccuelt Komuccum Ha OCHOBE KpUTUYEcKoro aHanusa 69-i1 ceccum
VMcnonHuTenbHOro komureTa.

" REP13/LAC nyHkTbl 11-22.

8 REP13/AFRICA, nyHKTbl 7-11.

® REP13/NEA nyHKTbI 12-20.

19 Cm. CX/MMP 10/9/4 «OTueT dusnyeckor Paboyen rpynnbl No NnpegnaraemMomy npoekTy CTaHgapTa Ha nnaerieHble
CbIpbI».
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PekomeHgauuu
14. Komuccum npegnaraeTtcsi pacCMOTPETh CreayloLne BapnaHThbi:
Bapuanm 1

Co3gaTtb 9MneKkTpoHHY0 pabouyio rpynny, KOTopas NOAroTOBWUT MPOEKT AOKYMEeHTa O NpoBeAeHWM
HOoBOM paboTbl MO CTaHAApPTy Ha Nna.reHble Cbipbl, B KOTOpPOM ByayT 4eTko onpefeneHsbl: (i) cdepa
NpUMeHeHWs cTaHgapTa v NPOAYKThI, Ha KOTOPble OH pacnpocTpaHsaeTcs; (i) cocTaB 3TMX NPOAYKTOB,
T.e. MUHMManbHOE cofepkaHue cbipa; u (iii) AoNYCTUMOCTb MPUMEHEHUS XenaTuHa, Kpaxmaros U
cTabunmnsaTopoB B NPOM3BOACTBE MIaBreHoro cbipa.

[aHHas anekTpoHHaa Pabouas rpynna morna 6bl Takke pacCMOTPETb BO3MOXHOCTb pa3paboTku
cTaHgapTa, OxBaTbiBAlOLLEro MNpOAYKTbl, aHanoruyHble MnaBfAeHbIM ChlpaM, HO CcoAepXxaline
HEMOJIOYHbIE UHTPEANEHTbI, 3aMEHSIIOLLNE CbIP Y MOSOYHbIE UHIPEANEHTDI.

OTt4eT anekTpoHHoW Pabouyen rpynnbl U MNPOEKT AOKyMeHTa OyAayT paccMoTpeHbl 37-h ceccuen
Komunceunn nocne paccmoTtpeHus 69-n ceccmen ACNONHMTENBHOIO KOMUTETA.

[ns BbINONHEHUA SﬂeKTDOHHOVI Pabouei rpyr|r|0|7| CBOEro 3agaHusi HeobxoOuMO aKTUBHOE y4dyactue
BCEX CTpaH, nogaepXxmsarwmx pa60Ty Nno co3gaHunio CTaHaapTa Ha nnaslieHbl€ Cbipbl.

Bapuanm 2

MpekpaTUTb paccMOTPEHWEe [AaHHOro BOMpPoca, C MOHWMaHWEM TOro, YTO B COOTBETCTBUM C
PykoBoacTBoM Mo npoueaype, noboi uneH MoxeT nogaeatb B Komuccuio npeanoxeHust no HOBOWM
pabore.
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ANNEX

(in original language only)

COMMENTS SUBMITTED IN REPLY TO CL 2012/24-CAC

(Argentina, Australia, Brazil, Canada, Colombia, Cuba, Repubblica Dominicana, Uruguay and IDF)

ARGENTINA

Argentina reconoce que, a pesar de todos los esfuerzos que se han realizado para elaborar una norma que
represente a todos los productos comercializados bajo la denominacion de queso fundido, no fue posible
llegar a un acuerdo. Argentina ha acompafado desde el principio el proceso de revisiéon de las normas
sobre queso procesado apoyando el avance de un estandar para el queso procesado.

Con referencia a los aspectos de inocuidad de producto se opina que éstos se encuentran ampliamente
cubiertos por los Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969), el Cdédigo de
Préacticas de Higiene para la Leche y los Productos Lacteos (CAC/RCP 57-2004) y los Principios para el
Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiolégicos en Alimentos (CAC/GL 21-1997).

Si bien no se han detectado problemas importantes que dificulten el comercio internacional de quesos
fundidos, una cuestién a tener en cuenta es el rotulado de estos productos ya que sin contar con una norma
especifica, es dificil diferenciarlos de los productos de imitacién o con bajo contenido de queso que podrian
inducir a error al consumidor sobre la naturaleza del producto que esta adquiriendo.

No se comparte la opinién sobre la conveniencia de la elaboraciéon de una norma regional ya que el queso
procesado no es un producto caracteristico de una determinada region geografica, hecho que podria
generar posibles obstaculos al comercio internacional y, por otra parte podrian presentarse las mismas
dificultades a las que se enfrentd el Comité de Lacteos en su intento de encontrar un acuerdo al respecto.

En conclusion, desde el punto de vista de la inocuidad no se cree que haya lagunas para identificar ya que
en ningun momento se cuestiond este enfoque de la norma y con referencia a los aspectos de genuinidad
se reconoce que las lagunas existentes tienen relacion con el contenido minimo de queso en el queso
procesado que deberia permitir establecer claras diferencias entre el citado producto y los preparados a
base de queso procesado, y con el contenido minimo de determinada variedad de queso en el queso
procesado que se pretenda mencionar en la designacién del producto.

AUSTRALIA

Australia considers that as these products are traded freely internationally, this confirms, in our view, that
there are no obvious gaps in the safety and quality provisions of these texts that would justify new work on
processed cheese.

Existing horizontal standards have and can contribute to the development of workable national legislation
covering the safety and quality requirements of both standardised and particularly non-standardised foods.

Australia continues to support the decision of the Codex Committee on Milk and Milk Products to discontinue
this work. The committee employed all means to develop a standard which could encompass the wide
variety of processed cheese currently traded but failed due to the difficulties of reaching consensus on their
composition. There continues to be differences in these compositional aspects at the national level as to
what constitutes processed cheese and, because of this, we consider that consensus on this issue would still
be difficult to achieve.

Australia does not support the development of an international standard for processed cheese at this time
and given processed cheese is widely traded internationally; we do not support development of regional
standards for processed cheese.

BRAZIL

Como esta dicho en la pagina web del Codex:

La finalidad del Codex Alimentarius es garantizar alimentos inocuos y de calidad a todas las personas
y en cualquier lugar.
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El Codex Alimentarius contribuye, a través de sus normas, directrices y coédigos de practicas
alimentarias internacionales, a la inocuidad, la calidad y la equidad en el comercio internacional de
alimentos. Los consumidores pueden confiar en que los productos alimentarios que compran son
inocuos y de calidad y los importadores en que los alimentos gue han encargado se ajustan a sus
especificaciones.

Aunque se trata de recomendaciones cuya aplicacion por los miembros es facultativa, las normas del
Codex sirven en muchas ocasiones de base para la legislacién nacional.

El hecho de ser miembro activo del Codex ayuda a los paises a competir en los complejos mercados
mundiales y a mejorar la inocuidad alimentaria para su propia poblacion._Paralelamente, los
exportadores saben lo que demandan los importadores, los cuales, a su vez, estan protegidos frente
a las remesas que no cumplan las normas.

La existencia de Norma Codex ayuda a los consumidores, importadores, exportadores, comerciantes,
autoridades gubernamentales, etc. Pues, proporcionar la referencia internacional en relacién con la
inocuidad y calidad de los alimentos. La ausencia de una norma Codex puede permitir el comercio de un
determinado alimento sin estandares de calidad adecuados y, en consecuencia confundir al consumidor.

De acuerdo con la Norma General del Codex para el Queso (CODEX STAN 283-1978), materia prima para
queso debe ser leche y/o productos obtenidos de la leche. Luego se entiende que todo tipo de queso
contenga como ingrediente principal productos lacteos.

Actualmente, el Codex cuenta con 19 normas sobre queso, pero no tiene norma para queso fundido.

En la 352 sesién de la Comisién fue acordado seguir examinando en su siguiente periodo de sesiones las
cuestiones relacionadas con posibles trabajos sobre una Norma para el queso fundido y solicitar a los
miembros que identifiquen las lagunas existentes en las disposiciones sobre inocuidad y calidad de los
textos del Codex que justificarian la conveniencia de emprender nuevos trabajos sobre el queso fundido y
que describan el alcance de los nuevos trabajos que deberan considerarse para subsanar estas lagunas.

Brasil entiende que la ausencia de una norma Codex con la definicién para queso fundido puede llevar el
consumidor al engafio en relacion a otros productos fundidos cuyo ingrediente principal no sean productos
lacteos.

Asi, Brasil apoya la propuesta planteada por Uruguay mediante CRD 11, presentado en la 182 reuniéon del
CCLAC, en la que menciona que es “fundamental iniciar trabajos que establezcan lineamientos para este
tipo de quesos y que defienda la genuinidad del producto, que contenga como ingrediente principal el queso
y productos lacteos. Estos productos deben estar claramente diferenciados de aquellos cuyo contenido
lacteo es minoritario o ha sido sustituido por ingredientes no lacteos, que pueden confundir al consumidor”.

Ademas proponemos que el desarrollo de la norma de queso fundido sea realizado por medios electrénicos
a similitud de la norma para el azucar de palma que Colombia esta coordinando. Asi diversos paises
pueden participar y los costos seran minimos.

CANADA

Canada notes again that over the years, many attempts and diligent efforts have been made to advance the
development of the standard. To our knowledge, there is no evidence of any significant problem in the
international trade of these products. Moreover, in our view, there are no gaps in the safety and quality
provisions of processed cheese that would justify new work, either as a global or regional standard.

COLOMBIA

En relacion con el queso fundido, se identifican varias preocupaciones relativas a la inocuidad y calidad,
traduciéndose en limitaciones o prohibiciones, especialmente cuando el producto (Queso fundido) no tiene
un respaldo normativo avalado por la comunidad internacional. En consecuencia, actualmente se
encuentran las siguientes lagunas:

- Hay diversidad de criterios para establecer los requisitos minimos de inocuidad y calidad que debe
cumplir el queso fundido, independientemente de los tipos de productos.

- No hay uniformidad de los tipos de quesos en que pueden clasificarse, de acuerdo con las
caracteristicas de apariencia del producto.

- No hay un referente internacional para establecer los requisitos especificos para los quesos fundidos,
de acuerdo con los criterios consensuados que permitan su agil intercambio comercial.
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- No hay uniformidad en los estandares de tolerancia en cuanto a calidad que se pueden admitir en los
guesos fundidos.

- No hay referente internacional para establecer las disposiciones relacionadas con contaminantes,
higiene, y demas aspectos que deben tenerse en cuenta en la produccién y comercializacion inocua del
gueso fundido.

- No hay uniformidad en las disposiciones que se deben tener en cuenta con relacién a la homogeneidad
del producto envasado y del envase empleado.

- No se cuenta con un referente internacional para definir la informacion que debe llevar el marcado y
etiquetado del empaque, de acuerdo con las directrices establecidas por el Codex Alimentarius.

- De otra parte, existen consideraciones que afectan o pueden afectar el comercio internacional del queso
fundido y son los aspectos relacionados con la definicién de requisitos y tolerancias asociadas con la
calidad del producto. Al no existir una norma internacional queda a libre eleccion de los paises
compradores, el establecimiento de criterios de calidad y de tolerancias del queso fundido, lo cual puede
conducir a la aplicacion de practicas comerciales inequitativas.

Debido a que no se dispone de una norma internacional para el queso fundido que defina requisitos,
tolerancias en el contenido del envase, entre otros aspectos; infortunadamente no es posible para los
paises fijar parametros que eviten la proliferacion de regulaciones y se constituyan en criterios basicos de
referencia para establecer acuerdos comerciales en favor de un intercambio apropiado entre los paises.

Desde este punto de vista, la inexistencia de una norma internacional para el queso fundido dificulta poder
armonizar las legislaciones, dado que no se cuenta con un referente que brinde orientaciéon sobre la
presencia de contaminantes y la aplicacion de practicas higiénicas para asegurar la inocuidad del producto,
con el propésito de eliminar cualquier obstaculo al comercio internacional y como medio para proteger la
salud de los consumidores y evitar practicas fraudulentas.

A nivel regional, se han identificado problemas comerciales asociados al queso fundido, al tratar de
comercializar el producto en el Ecuador y otros paises de la regiéon andina, debido a que no se cuenta con
un referente normativo, legislacion o marco de referencia internacional, ya que el Codex revocé las normas
sobre quesos fundidos.

Para el caso de Ecuador y Peru se dificulta el comercio del queso fundido colombiano por las mismas
razones manifestadas. Es preciso, indicar que Colombia se destaca por su amplia produccion y
comercializacion de quesos fundidos, los cuales tienen una alta demanda.

Adicionalmente, existen pocas normas voluntarias asociadas el producto en la region, solamente se
encuentran en Colombia, Venezuela y Argentina, aunque son parecidas hay diferencias en los requisitos, lo
cual impide la comercializacion, la gran mayoria de paises se regian por normas de quesos revocadas por
el Codex:

- Norma General del Codex para el queso fundido y queso fundido para untar de una variedad
denominada (CODEX STAN 285-1978);

- Norma General del Codex para el queso fundido y el queso fundido para untar (CODEX STAN 286-
1978);

- Norma General del Codex para preparados a base de queso fundido (“process(ed) cheese food” y
“process(ed) cheese spread”) (CODEX STAN 287-1978).

De otra parte, la falta de legislacion ha supuesto un problema para el comercio del queso fundido, dado que
se han identificado algunos problemas en la importacion de quesos de otros paises hacia Colombia, debido
a que no hay una norma que cobije a los quesos fundidos y facilite su comercializacion e ingreso al pais. Si
bien, Colombia cuenta con una norma voluntaria nacional, esta difiere con otras normas voluntarias de
paises de la region con los cuales el sector productivo intenta abrir mercados, toda vez que no hay
uniformidad en los requisitos que se deben cumplir.

Consideramos que en paises donde no se tiene una norma se corre el riesgo de acabar la produccion y
comercializacién del queso fundido, privando al consumidor de un producto que tiene diferentes modos de
consumo, como producto para sandwich, para raclette, para untar y gran variedad de recetas caseras o tipo
gourmet. lgualmente, se restringe las transacciones comerciales entre paises.

Teniendo en cuenta la preocupacion de Colombia para establecer medidas para prevenir el ingreso de
enfermedades, asi como de materiales contaminantes, es necesario definir unos parametros para el queso
fundido acordes con el Codex Alimentarius.
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CUBA

Cuba apoya lo planteado por Republica Dominicana en cuanto a la necesidad de que el Codex Alimentarius
desarrolle una normativa internacional sobre los quesos fundidos, debido a la gran cantidad de productos
que se estan comercializando como “quesos fundidos”, sin siquiera contar con requisitos minimos de
composiciéon de quesos y/o lacteos, que le permitan a los consumidores que al momento de adquirir esos
productos puedan estar protegidos por legislaciones que aseguren sean alimentos inocuos y nutritivos.

Cuba reitera su posicion en apoyar lo planteado en la 18 Reunién del CCLAC, por una delegacion, “que
menciondé que era de suma importancia disponer de una norma internacional para el queso fundido que
defienda la genuinidad del producto y contenga como ingrediente principal el queso y los productos lacteos.
Estos productos deberian estar claramente diferenciados de aquéllos cuyo contenido lacteo era minoritario o
habia sido sustituido por ingredientes no lacteos que podian confundir al consumidor. Y otra delegacion
sefialé que para abordar los parametros pertinentes a fin de garantizar la autenticidad del producto, podrian
elaborarse dos normas: una para el “queso fundido” hecho a partir de queso (con o sin la adicién de otros
productos lacteos); y una para los “productos similares al queso fundido” hechos con un contenido bajo o
reducido de queso y/o productos lacteos o en los que estos ingredientes basicos han sido parcialmente
reemplazados con productos no lacteos”.

También apoya la propuesta que se realizé en la 18 Reunién del CCLAC “que si no fuera factible por el
momento elaborar una norma internacional, la elaboracién de una norma regional en el contexto del Comité
podria ser una solucion intermedia a este asunto”, y la conclusién a que se llegd por el CCLAC, “tras sefalar
la reserva de la delegacion de México, apoyar la elaboraciéon de una norma internacional para el queso
fundido que abarcara la identidad, composicion y etiquetado con vistas a garantizar las practicas
equitativas en el comercio de este producto”.

Por ultimo apoyamos el documento CRD 11 que present6é Uruguay en la 18 Reunion del CCLAC en Costa
Rica “Anteproyecto de Norma Para el Queso Fundido”.

DOMINICAN REPUBLIC

La Republica Dominicana agradece la oportunidad de realizar estos comentarios sobre la necesidad de que
el Codex Alimentarius desarrolle una normativa internacional sobre los quesos fundidos, debido a la gran
cantidad de productos que se estan comercializando como “quesos fundidos”, sin siquiera contar con
requisitos minimos de composicidon de quesos y/o lacteos, que le permitan a los consumidores que al
momento de adquirir esos productos puedan estar protegidos por legislaciones que aseguren sean
alimentos inocuos y nutritivos.

En la actualidad, el consumidor recibe una gran cantidad de alimentos denominados como quesos fundidos,
pero que son elaborados sin cumplir con la condicidon de ser un alimento que posea como ingrediente
principal al queso producido a partir de leche.

Es necesario que el Codex enfrente las practicas desleales de productores en cuanto a la elaboracion de
alimentos denominados falsamente como quesos fundidos, pero que en la realidad en ocasiones no poseen
ingredientes lacteos minimos, siendo sustituidos estos, por productos vegetales acompanados de aditivos
gue simulan condiciones organolépticas similares a los quesos.

La Republica Dominicana apoya la sugerencia planteada por una delegacion en la pasada 182-CCLAC :
‘que para abordar los parametros pertinentes a fin de garantizar la autenticidad del producto,
podrian elaborarse dos normas:

» Una para el “queso fundido”; y

» Una para los productos de imitaciéon de quesos fundidos.

URUGUAY

Uruguay reitera la necesidad de contar con una norma internacional que tipifique el Queso Fundido. Los
motivos fueron manifestados en el cuestionario CL 2011/20-CAC/MMP que se respondié previo a la
35 reunion de la Comision, se manifestd en la 35 reuniéon de la Comision, se reiterd en la 18 reunién del
CCLAC, donde se presento un documento con la justificacion. Esta posicion es coincidente en varios
aspectos con la manifestada por los Comités del Codex de tres regiones segun consta en los informes de
las reuniones respectivas. (182 reunién de CCLAC, 202 reunién de CCAFRICA, 72 reunién de CCNEA).

Los aspectos que se considera necesario hacen a la identidad del producto, aspectos no cubiertos por las
normas horizontales.
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Consideramos que los motivos son similares a los que justificaron o justifican trabajar en normas regionales
o internacionales de tipificacion de productos tales como las que se mencionan a continuacion:

- Anteproyecto de Norma regional para el culantro coyote
- Anteproyecto de Norma regional para la licuma

- Anteproyecto de Norma regional para la salsa de aji

- Norma (regional) para el Durién

- Norma para la Panela

- Anteproyecto de Norma para la salsa de pescado

- Proyecto de Norma para las manzanas

INTERNATIONAL DAIRY FEDERATION (IDF)

The IDF assumes that the term ‘Codex texts’ refers to any documents adopted by CAC and relevant to
processed cheese such as the Codex Commodity Standards, the Codex Procedural Manual, the General
Standards for Food Additives, for Contaminants and Toxins in Food and Feeds, for Use of Dairy Terms and
for the Labelling of Prepackaged Foods, the Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products and the
Principles for the Establishment and Application of Microbiological Criteria for Foods.

That being the case the IDF sees no obvious gaps in the safety and quality provisions of these texts
that would justify new work on processed cheese.

In support of this position the IDF would like to highlight the role these texts have had in the development of
workable national legislation covering the safety and quality requirements of both standardised and
particularly non-standardised foods.

IDF would also like to point out that the long and painstaking CCMMP process of redrafting the dairy
standards, specifically the discussions around developing a new standard for Processed Cheese, highlighted
that to avoid consumer deception, the GSLPF, the GSUDT, the standard for cheese and the Guideline on
Claims can be used and are adequate to ensure that a food labelled as “processed cheese” is actually a milk
product or composite milk product, that the ingredients are listed appropriately and that the label descriptions
are not misleading

The IDF hopes that the above comments are helpful.



