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BCTYMNJIEHUE

OxpatokcuH A (OTA) 9aBnNsieTCst TOKCMYHBIM  MeTabonMTOM TPUBHOrO  MPOUCXOXKOEHUS, KOTOPbIN
knaccnduumpyetca MexgyHapogHOW accouunaumen U3ydeHust paka Kak BO3MOXHbBIA KaHLeporeH Ang
yenoseka (rpynna 2B). O6beanHeHHbIN akcnepTHbI komuTeT PAO/BO3 no nuweBbiMm fob6aBkaMm yCTaHOBUI
3HayeHve YCrnoBHO nepeHocumoro HegenbHoro noctynneHns OTA B konuuyectse 100 Hr/kr maccbl Tena.
YuntbiBag paHHylo rnobansHyto npobnemy, ®AO paspabortana PykoBoAcTBO NO npefoTBpaLLEeHUIo
obpasoBaHua nneceHn B kodpe (2006) B kavecTBe cTpaTerMu, no3BOMslLWEeNn CTpaHamM-Npon3BoaUTENAM
kohe co3gaBaTb M BHeEAPSATb WX COOCTBEHHbIE HaLMOHArNbHblE MPOrpaMMbl MO MNPeoTBPaLLEHUO U
cHmxkeHuto 3arpssHeHnst OTA. OTA npoayuupyroT HekoTopble Buabl rpudoe poga Aspergillus n Penicillium.
C kodpe cBsizaH Tonbko poa Aspergillus, TouHee A. ochraceus u poacTBeHHble Buabl (A. westerdijkiae n A.
Steynii), A. niger n poacTtBeHHble BuAabl, a Takke A. carbonarius. OTA ob6pasyetca npu Hanuyuum
HeoOXOAMMbIX YCIMOBMW:  aKTUBHOCTU BOAbl, MUTaHMA W TemnepaTtypbl, Heobxoaumbix ANA pocTa U
GuocuHTe3a.

OCHOBHbBIMW KOMMEpPYECKMMUN pasHOBUAHOCTAMKU Kodbe AN BbipaluBaHua M npogaxu senswTca Coffea
arabica (apabuka) n Coffea canephora (pobycra).

Mocne cbopa ypoxan COpPTUPYIOT, BbICYLIMBAKT  (Kak MMOA4bl UMW Kak 3epHa), XpPaHSaT M npogatoT.
BrniaxxHOCTb 3epeH CHkaeTcst 40 YPOBHA He bonee 12,5 %, 4Tobbl n3dexartb obpasosaHusa OTA.

ONPEQENEHUA (B COOTBETCTBUU C ISO 3509)

Yacmu nnoda kogheliHo2o Oepesa, HEBbICYWEHHO20 (PUCYHOK 1).

KogbeliHbili nnod — cBexuid, LenbI Nnoa kodenHoro aepesa.

3epHo, ceexee 3epHO — aHOocnepmM (cemst) koderiHoro nnoga. OBbLIYHO B NNOAe COAePXUTCA ABa 3epHa.

AHAokapn — HayYHbIV TEPMUH NS «NepraMeHTHoW 06onoYkny. XKecTkass 06ooyka, NNOTHO NpuneraoLlas
K CEMEHM Y CBEXXEro 3epHa, HO OTCTatloLasi OT CChIXaloLLEerocst 3epHa npu CyLLKe.

OHdAocnepmM — HayyHbli TepMUH Ans 0003HAYEeHUs TKaHeW, KOoTopble MUTalT 3apodbill BO BpeMst
npopacTaHusi, 3epHO COCTOMT M3 3HAOCMepMa M 3apofpllla, TO eCTb Matepuana BHYTPU pasBUBalOLLEroCst
nroga, B KOTOPOM, B KOHEYHOM cyeTe, OpMUPYIOTCA KodelHble 3epHa. QHAOCNEpPM 3anosHsAeT 060ouKy,
korga nnog kodpe cospeBaer.

dnukapn usu 3K30Kapmn — Hay4YHbl TEPMUH, 0603HaYaOLWNIA HapYXHYH 060N0YKY NNoAa, MOHOKETOUHbIN
CNOW, NOKPbITbIN BOCKOOOPa3HbIM BeLLeCTBOM, obecneymBatoLLmi 3aWmuTy nnoaa.

Bcennbiearowuti (nnasy4ul) koghe — nnopf kodpe HU3KOM NAOTHOCTU, KOTOPbLIN BCMMbIBAET B BOAE.

Me3okaprn — NPOMEXYTOYHbIN CION TKaHEW Mexay 3nuKkaprnoMm 1M 3HA0Kapnom (neprameHTHon o60roykon).
CocTonT B OCHOBHOM M3 NEKTUHOBOIO KINEWKOro BewwecTsa U MAKOTU.

Knelikoe eewjecmeo — obllee HaMMEHOBaHWE, ONUCbIBAKOLLEE CrU3UCTbIA CMON MeXZy MSKOTb W
kopeMHbIM NMoAOM, BHYTPU MPUKPENNEHHbIM K NepraMeHTHOW 060nouYke, KOTOpbIA He yaansercs npu
oTaeneHnn msakotn. OTCyTCTBYET B HE3PENoM 1 nepesperioMm Koge.

OyuuweHHbIe 3epHa unu 3H600l‘lepM - KO(beI7IHbIe 3€pHa, KOoTopble ObINIM YaCTUYHO WM MONHOCTLIO
O4unLLEHbI OT neprameHTHoﬁ 000m04KN BO BpeMA oTaeneHna MAKOTU n/vnn NMPOMBbIBKW.

Msixomb — 4acTb nnoga kodpe, cocTosilias M3 BHELWHEro ak3okapna u 6Gonbliell YacTu BHYTPEHHEro
Me3oKapna (Cn13ncTon TKaHu).

Hacmu ebicywieHHo20 rnoda kogheliHo2o Oepesa

3epHo e nepzameHmHol o6osi04ke — KoeNHOoe 3epHO, MONMHOCTBbI WM YacTUYHO MOKPbITOE
neprameHToM (3HAOKapnom, pergamino).

3epHo Koghe — KOMMEPYECKUIN TEPMUH, 0B03HaYaLWUA CyLLeHble 3epHa KOerHOro aepesa.
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Hdegpekmbi — obimii TepMVH ANA BCeX HeXenaTenbHbiX 4acTuu, KOTopble MOryT BKnovaTtb B cebsi
pasnuyHble TUMbI 3epeH, YacTen 3epeH, TKaHeW NnoAa U NOCTOPOHHMUX YacTuL, obHapyXuBaemMble B 3eNeHbIX
UNu >xapeHbix 3epHax kode. B 3aBUCMMOCTM OT CTpaHbl-Mpou3BOAUTENS ANs onucaHus aedekTos
NCNONb3YTCA pasnuyHble TepMuHbl. [edekTel nnogoB 06bIMHO Bbi3BaHbl HemnpaBunbHoW obpaboTkon,
CENbCKOXO3AWCTBEHHBIMU BpPEeaUTENAMU UNN HEGNAronpuUATHBIMK KNUMaTUYeckumMmn ycrnosusiMu. [JedekTbl
nonyyatT pasfuyHble BECOBbIE KPUTEPUW, MO3BOMSKOLINE MPOBOAMTL KNacCUdUKauuio U COPTUPOBKY
napTui kope B COOTBETCTBMM C Pa3NMYHbIMU HALMOHANbHBIMU U MEXAYHAaPOAHBIMWU CUCTEMaMM.

HamypanbHbil Koghe, cyuieHble nnodbl Koghe, “coco” — 3TO BbICYLLIEHHbIE NNoAdbl kodenHoro aepesa,
COCTOSILLNE N3 HAPYXHOW 0BOMOYKN 1 OJHOTO UK Gonee 3epeH.

3epHa 3eneHo20 Koghe — cylleHble CEMEHa KOEeWHOro AepeBa, OTAENEHHble OT HEMMLLEBLIX TKaHEeM
nropa.

O6os104Ka, cyxoll nep2aMmeHm — BbICYLLUEHHbIA SHAOKApN Nro4a KoenHoro aepesa.

lllenyxa, ebicywieHHasi Msikomb I1lo0a Koghe — COBOKYMHOCTb BHELHMX obonodvek (nepukapn)
BbICYLLUEHHbIX KOPEeNHbIX NIog0B.

MepzamenmHass o6osiouka unu 3HOOKapn — 3HAOKapn nnoga KodeWHOro Aepesa, PacronoXeHHbIN
MEXOy MSKOTbIO U CeMeHHOW 00O0noykon. OTO TOHKas, Kpowauwasics obornodka, noxoxas Ha Oymary,
KOTOpasi OCTaeTCcsa Ha 3epHax Mocne BraxHOW o00paboTkM, OoTAeneHus MaKoTM u depMeHTauuu, u
yoansemas B npouecce LenyLieHns.

BbicyuwieHHasi cemeHHasi 060/104Ka, 6bICYWeHHbIU 3epHoeoli nepucnepM — o06onoyka KodehHoro
3epHa. OBbIYHO cepebpucToro UnNu MegHoro LBeTa.

Mbimbill u o4Yuw,eHHbIU Koghe — 3eneHbln Kode nocrne cyxon obpaboTku, ceMeHHasi 060ro4ka KOTOPOro
6blna yaaneHa MexaHu4eckn B NPUCYTCTBMUN BOAbI.

lpoueccsbi

PackanbieaHue nnoda — BapuaHT cyxoro cnocoba o6paboTku, NpyM KOTOPOM MfO4 MeXaHWYeCKM
packanbiBaeTcs, Npy 3TOM YacTy Nfo4a U CeMeHa OCTalTCA B OOHOW Macce.

C6op (cmemaHue). cOOp HaMAEHHbIX Nexawummn nog KoerHbIMN AePEBbAMU MIIOL0B, YNaBLUMX BO BPEMS
cbopa ypoxas unm ocbinasBLUUXCS B NPOLIECCe CO3pEBaAHMS.

Copmupoeka — TEXHONOrn4Yecknm npouecc, HaﬂpaBﬂeHHblVl Ha YyAaneHume noCTOPOHHUX MaTepuanos
(Hanpwmep, KamMHeln, BETOK, J'II/ICTbeB) n pasgeneHune nnoaos KO(be no pasmepy, NIOTHOCTU U CTeneHu
3PENOCTN.

Cyxol cnocob6 ob6pabomku — ob6paboTka KOderHbIX NIoA0B, BKMoYakwaa B cebs MX CYLKY Wiu Ha
COSHLIE MIM Ha CYLUMMbHbIX YCTAHOBKax ANs nonyyYeHust kodpe B obonouyke. 3a cylwikol o6blMHO criegyeT
MexaHU4Yeckoe yaareHne cyxoro rnepukapna (06oroukn), B pesynbTate Yero nonydaercsi «HaTyparnbHbIii»
3ereHbIn koge.

OmuwenywueaHue — MexaHn4yeckoe yganeHne ob6onoykm (nepmkapna) ¢ BbICYLLEHHbIX KOPENHbIX NIo40B.

BnaxHbiii cnocob o6pabomku — obpaboTka koelHbIX NNogoB, NpeacTasnsiowas cobol MmexaHnyeckoe
yoaneHue ak3okapna (MsikoTu) B MPUCYTCTBUM BOAbI, MOCIE YEro MOoryT nocnenoBath:

- nnbo ypaneHue Knemkoro BellecTBa (Me3okapna) nyteM depMeHTauumn nnmu gpyrumm cnocobamm c
nocriefytoLlel NPoOMbIBKOW A5 NOyY4eHMsl 3epHa ¢ HEOTAENEHHON NepraMeHTHO 060M0YKON,

- nmbo npsimasi cyllka OTAENEHHbIX OT MSKOTU 3epeH C WX KIEWKOW neprameHTHOM 0OO0ro4vkon C
nocrnegyowen o4YMCTKOM. TakuM oOpas3om, Mony4vaeTcss «MoNymbiTbi» 3eneHbin kode. 3a yaaneHvem
KINemnKoro BellecTBa oObIYHO criegyeT CyLika M OYUCTKA 4118 MONyYeHMsl MbITOrO 3eN1eHOro kode.

OmadeneHue Msikomu — TeXHONOrn4yeckas onepauua, ncnonbdyemasa npu BlaXHOM crnocobe 06pa6OTKI/I
ona  yganeHuma MAKOTU (3K30Kapna) W, HaCKOMbKO BO3MOXHO, KINEWKoro BeLlecTBa (MesoKapna)
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MexaHudeckum cnocobom. YacTb Knemkoro mesokapna OObIMHO OCTaeTcs MpuUnunWen K neprameHTy
(aHOokapny).

lMpouecc hepmenmauyuu — 06paboTKa, nNpegHasHayeHHas ANs OTAeneHuMs Me3okapna, NpUWMLWEro K
nepraMmeHTHOM o6onoyke npeaBapuUTENbHO OTAENEHHbIX OT MSAKOTU KOMEMHbIX NNoaoB Anst  ero
nocrnenywwero yganeHusi npombiBaHueMm. lNpouecc depmMeHTauum MOXET OblTb 3aMEHEeH MeXaHU4eCKUM
yaaneHnem Krnemkoro BeLecTsa nyTem ero CTupaHus.

npOMbIGKa — TeXHoJiorm4yeckaa onepauusd, HanpasieHHada Ha yaaneHme C NoMOoLbio BOAbl BCeX ClienoB
Knemnkoro Me30Kapna C NoBepPXHOCTU neprameHTHon 000m0uKN.

Cywka koghe ¢ HeomaAesieHHOU nep2amMeHMHOLl 060Js104KOl — TEXHONOrM4Yeckas onepauusi ¢ Lenbko
CHWKEHMST BIAXHOCTM KO)e C HEeOoTAEeNleHHOW neprameHTHOM OOONOYKOM A0 YPOBHS, MO3BOJIAIOLLENO
npoBecTn LwenyuweHne npu yaooBneTBOPUTENIbHbIX TEXHUYECKUX YCIOBUAX, M HE HaHOCcALWlero spena npu
nocnenyowem xpaHeHum kode.

UlenyweHue — yaaneHne Cyxoro aHaokapna c 3epeH kode C HeoTAeNeHHOW neprameHTHon obonoykown, B
pes3ynbTaTte 4Yero nornyyaetcs 3eneHbln kode.

lMonupoeka — TexHomnormdeckas onepauus No ydaneHuio OCTaTKOB CemMeHHon obonodkn (cepebpucton
NMAEHKN) 3eNeHOro Koe UCKMIOYNTENBHO MEXaHUYECKUM CNOCOBOoM.

Omcee — TexHONorn4eckas onepauuda C uenbio yaaneHna noCTOpOHHUX YacTul, (bpaI'MeHTOB 3epeH KO(*)e,
a TakKkxKe D,ed)eKTHbIX 3E€peH N3 3eJ1eHOoro KOd)e.

O6xapka — Tennoeasi o6paboTka, Npu KOTOPOI MPOUCXOOST CYLIECTBEHHblE XMMUYEcKMe U chusmyeckne
M3MEHEHUS1 CTPYKTYpbl M COCTaBa 3erfieHoro kodye, NpuBOASLLUME K MOTEMHEHMWIO 3epeH U MOSIBMEHWIo
XapaKTepHOro apomaTa »apeHoro koge.

OBPABOTKA NNnoaoB KO®E

Mnoabl kocpe obpabaTbiBalOTCA OBYMS OCHOBHbIMW crnocobamu (pucyHkm 2 m 3): a) cnocob cyxom
06paboTkn, B pesynbTate 4Yero nonyyaeTcs Tak HasblBaeMbl HaTyparbHbIN Kode nnm cyxme nnogpl kode
(3epHa HaxogATcs B uenom nnoge), u 6) cnocob BnaxHom obpaboTkM, MpM KOTOPOM MOMy4YaeTcs Tak
HasbiBaembli Kode C HeOTAENeHHOW neprameHTHOW OBONOYKOW, rAe CemMeHa MOKPbITbl BHYTPEHHEN
0B0MOYKON M SHOOKaPMOM.

|_|pl/l CYXOVI o6pa60TKe HaTypalnbHOIro Kocbe BeCb nnog Cywutcsa nnbo Ha corHue, Haxodscb Ha 3emne,
Knpnuyax, nrinTke, OeToHe nnn gaxe Ha accbaane, nnbo CywunTcda nytemMm KoMOUHaLum CYLIKM Ha colHue “n
MEXaHN4eCKomn CYyLIKM (OCO6GHHO Ha bonee TEXHOMNOINYECKN pPa3BUTbIX I'IJ'IaHTaLI,VIFIX).

Mpu BnaxHol obpaboTke YacTu nroga OTAENSTCS MEXaHWYECKM, NPU 3TOM MSIKOTb SIBNAETCA NOBOYHbIM
NMPOAYKTOM, @ 3€pHO B NeprameHTHol 060noyke — OCHOBHbLIM NPOAYKTOM. 3epHO B NepraMmeHTHOWM o6onouke
MOKPLITO KMEeWKUM BELLEeCTBOM, KOTOPOE paspyllaetcs npu epMeHTauMm M 3aTeM CMbIBaeTcs, Wiu
yoanseTcs MmexaHudyeckn 6e3 doepmeHTaumn. Nocne yaaneHus unu HeyaaneHust KNewmkoro BeLlecTsa 3epHO
B neprameHTHOM o6omnoyke OObIMHO BbICYLUMBAOT Ha COMHLE, Ha CYLWWMbHOW MMoWaake WnuM Ha
NPUMNOOHATLIX CTONAxX C pas3fnuMYHbIMU BapuaHTaMm U TEXHONOrMYECKUMU MHHOBaLMAMU. CyLlKa Ha CoMnHLe U
MexaHu4yeckas cyLuka MoryT 6biTb 06beANHEHbI U UCNOMb30BaTbCA COBMECTHO.

Mocne o6paboTkM n OO0 NPOAaXM CyxXom Kode MOXET ObiTb OCTaBMEH Ha XpPaHEHNE, MOXET ObiTb OYMLLEH OT
TKaHel nnoga nyTeM LWenyweHus, MOXeT pasfdensaTbcs Mo pasmepy, COpTUPOBATbCS, NONMPOBAaTbCH,
oYMLaTLCA N yNakoBbIBATLCS.

Mpu obxapke kode yaanseTtcs 3HaunTenbHoe konmdectBo OTA. B 3aBMCMMOCTM OT npouecca obxapku
MOXeT ObITb 4OCTUTHYTO CHkeHne OTA Ha 65—100 %.

XOT gaHHble HOPMbl U NpaBuna OpUEHTUMPOBaHbl Ha CHWXeHue 3arpsasHeHust OTA, KOTopbll ABRSETCs
OCHOBHOM npoGnemoit obGecneveHnst Ge3o0nacHOCTM MULLEBLIX MPOAYKTOB MpW MNPOU3BOACTBE 3€peH
3eneHoro kode, nporpaMmbl Ge30MacHOCTUM MULLEBLIX MPOAYKTOB, paspaboTaHHble Ha npeanpusTusx,
OOIMKHBI Takke 3(PPEKTUBHO KOHTPONMpoBaTb Apyrue noTeHuuanbHble ornacHble d)akTopbl, CBA3aHHbIE C
Npon3BOACTBOM, 06paboTKOM 1 NocrneayLwmm obpalieHnem ¢ koge.
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PEKOMEHAOYEMbIE METO[bI
NEPEQ CBOPOM YPOXAA

O rpubHon mukpodnope, obpasytowen OTA, OONOANMHHO HEM3BECTHO, MOXET N OHa 3apaxaTb MnoAbl
Kodbe, a Takke pacTtn n obpasosbiBate OTA, Noka Nnoabl HAXOAATCA Ha AepeBbsiX. BO3MOXHO, YTO 3apaxeHune
NMOAOB Ha AepeBbAX NPOUCXOANT ABYMS NYTSAMU: UK Yepes LBETOK, MpU 3TOM BUAMMbIE Credbl OTCYTCTBYHOT,
WM OT HacCeKkoMbIX, HanpuMep, Xyka kodenHoro (Hypothenemus hampei), KOTOPLI MOXET NEPEHOCUTL CMOPbI
Ha nnogpl, NpoAenbiBas OTBEPCTUS B MNOA4aX U OAMH unn Gornee TyHHenen B 3epHax, OCTaBnsas BUAMMbIE
cneasbl.

PekomeHayeMble METOAbl CHUXEHUSt pocTa U KonvuyecTBa criop rpubka, obpasyrowero OTA, Ha KogenHbIx
[EepeBbsX U Ha 3epHax creayrowme:

YKpennamte XM3HeCNOCOOHOCTb KOMENHbIX OepeBbEB, CBOEBPEMEHHO W PErynspHO NPUMEHAS MeToabl
Haanexawem CenbCKOXO3ANCTBEHHOW MpaKTUKK, HamnpuMep, MPOMOMKy, YnydlleHWe CTPYKTYpbl MOYBbI,
obpesky, yaobpeHue, KOHTPOfMb HanUuMs CEerNbCKOXO3AWCTBEHHbIX Bpeautenen u 6onesHen, a Takke
nppuraumtio.

He wucnonb3ynte BepxOoBOW MONMUB B MNEPUOA LUBETEHUA. OTO MOXET YBEeNUYNTb OBbIYHY0 CKOpPOCTb
pacnpocTpaHeHus Crop M MOBbLICUTL BO3MOXHOCTb MHMLIMPOBaHUA 3epeH npoayueHtamu OTA.

Wcnonb3yiiTe NoByLKM (Hanpumep, CMpTOBble MOBYLLKM) AN KOHTpons 3a Hypothenemus hampei go c6opa
ypoxasi, a Takke NPUMEHSINTE KOMMIEKCHYIO NporpaMMy no 6opbbe ¢ cenbCKoX03siMCTBEHHLIMU BPEAUTENAMMU.

N3berante pasmeLleHnst HEKOMMOCTMPOBaHHbIX OTXO4OB OT kode W ApyrMx OTXOAOB OpraHU4eckoro
MPOUCXOXAEHNS Ha MnaHTaumm unu okono Hee. KodbenHble 3epHa, nobouvHble YacTu koderiHoro nnoga u
Kacalowmecs ux BellecTBa M MaTepuarbl, HanpuMmep, Mbiflb, 3eMns, neprameHTHas oboroyka u apyrve
oTxXodbl npouecca obpaboTkm MOryT cnocobCTBOBaTb Pa3BUTUIO TPUBHOW MUKPOMIOpbI, MPOAyLMpYoLLEen
OTA.

CBOP YPOXAA

MeTop cGopa ypoxas, NpMMEHSAEMbIN KXXOOW MnaHTaumen, BblbnpaeTca Ha ocHoBe TpeboBaHMIM K mMeTody
06paboTKkK, SIKOHOMUYECKMX COOBPaXKEHU U AOCTYNHOCTH paboden cunbl.

M3BecTHbI YeTbipe OCHOBHbIE cUCTeMbl cbopa ypoxas: (1) cbop 3a oamH Npoxoad, Koraa ypoxan CO BCcex BETOK
cobupaeTcsa cpasy; (II) cbop 3a Heckonbko MPOXOAOB, Korga cobupaeTcst ypoxanm ¢ BEeTOK, bonblias yacTb
nnogoB Ha KoTopbix yxke cospena; () BbIbopouHbI cbop 3a HeCKOnbko MPOXodoB (pydHow cbop), Korga
cobupatoTca Tonbko cnenble nnogel, U (IV) mexaHundeckuin cbop, korga ans cbopa ypoxas 3a O4WH Mpoxoa
NCMONb3YIOTCA Pa3nnyHbIe MaLLVHBbI.

Kpome 3Tx OCHOBHbIX cuCTeM cbopa ypoxas MOryT Takke NPUMEHSATbCA OOMONHWUTENbHblE MNPOLeaypbl,
Hanpumep, npedBapuTernbHbIi cbop, Korga cobupaloTcs MpexaeBpeMEeHHO co3peBluve nnodpl, uu cbop
(nogbop, cmeTaHve) NNOAOB, yNaBLIMX HA 3EMII0 UM OCTaBMEHHbLIX Ha AepeBbsX BO BpeMs cbopa ypoxas.
Kak npaBuno, nnoAgel, ynaswme Ha 3emio, cobupaTb He crnegyeT, 0OCOBEHHO BO BRaXHbIX YCIOBUSIX, TaK Kak
MOXET NPOU30NTU POCT rPUBHON MUKPOIIOPLI, YTO MOXET yBenuunTb cTeneHb 3arpasHeHus OTA. Cam no
cebe HenpoOOIMKUTENbHbIA KOHTaKT C NOYBON HE SBNSeTCs Npobnemon, HO MOXET CTaTb TaKOBOW, €CNn BpeMms
KOHTaKkTa yBenm4mMBaeTcs. B Cbipom nnv BnaxHom knvmate AonycTUM TOMbKO COOp MrogoB € 3eMnu B TOT Xe
AeHb. Ecnn Heobxoaumo cobpatb 3epHa, ynaBLuMe Ha 3eMIt0, UX HYXHO XpaHWUTb OTAENbHO A0 MOMEHTa WX
00paboTku, 4YTOObI U3bexaTb pucka 3arpsi3HeHWst ocTanbHOro ypoxas. Heobxogumo obecneunTb
onepaTvBHYl0 06paboTKy M CyLLKY MrodoB, COOpaHHbIX C 3eMnu, Tak Kak y HUX Haumbonbluas BEpOATHOCTb
pocTta rpubHon MUKpodnopsl.

CGop ypoxas OOIKeH HauyaTbCsl, KakK TONbKO Ha OepeBbsX MOSBUTCA OOCTaTOYHOE KOMUYECTBO 3peribiX
NrodoB, TONMbKO Tak 3To GydeT 9KOHOMUYeckn obGocHoBaHo. Mocrne Toro kak BbliGpaHO MpaBuilbHOE BpeMms
Hayana cGopa ypoxasi, Hy>KHO B NepByto oYepeab BbINOSHATL criedyoLlee:

a) yOanUTb COPHSIKW, ynaBLUMe Mniodbl U OYUCTUTL MECTO PSAOM C AepeBbsMU nepen Hadvarnom cbopa
ypoxasi,
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6) €CJIT BO3MOXKHO, MOJI0XKNTb KOBPUKW, 6p63€HT nnn napycunHy nong nepesbA, 4yTObbI N30EXKaTh 3apaxeHusa
OT paHee ynaBLinx nnoaos,

B) ybeanTbCH, YTO Cco3aaHbl COOTBETCTBYHOLUME YCNOBMSA AN NOCMeayloLWero XpaHeHus 1 nepepaboTku
ypoXxas ¢ TeM, YToBbl n3bexaTb cuTyaLni, CnocoBCTBYIOLLMX POCTY NIECEHN 1 APYTUM NOBPEXAEHUAM.

Mnopbl kode AomKHbI 06pabaTbiBaTLCA Kak MOXHO ckopee nocre copa ypoxkasi. CkopocTb cbopa ypoxas,
ero ob6paboTka 1 AOCTYNHOCTbL paboyel Curbl JOMKHbI COOTBETCTBOBATb TEMMAM CYLLIKM.

Kodpe, rotoBbI kK 06paboTke, AOMKEH BbITb OOHOPOAHBIM, HE SABMSTLCSA CMECHI0 pasfMyHbLIX KaTeropun kode,
Hanpumep, BNaXXHOro n cyxoro kodpe npu cyxon obpaboTke, Unm OTAENEHHOro U HE OTAENEHHOIO OT MSIKOTU
kodgoe npu BriaxxHon obpabdoTke. lNMepen obpaboTkon nnogpl koe HM3KOro KadecTBa (Hanpumep, Hesperble
UnNn nepespernbie Nogpl, a Takke nnoabl, NOpPaXeHHble aHTPAKHO30M KOEWHOro AepeBa) OOSMKHbI ObiTb
yaaneHbl. ATO MOXHO caenatb C NOMOLLLIO BU3YyanbHOW COPTUPOBKM UMK Yepe3 pasgeneHne Boaon. HyxHo
y6eanTbCs, YTO OTCOPTUMPOBAHHLIN MaTepuan yTunm3npyrT Hagnexalimm obpasom.

NOCNE CBEOPA YPOXAA

Mocne Toro kak kohenHbIi NNOA CHAT C AepeBa, OH HauYMHaeT yBa4aTb, ero CBoWCTBa MeHsoTcd. lepuog
nocne cbopa ypoxas xapakrepusyeTcs HayarnbHOW, NPOMEXYTOYHOM U KOHEYHOW CTaausAMM.

HavanbHas ctagusi nnv ctagusi BbICOKOM BNaXHOCTM HavMHaeTcs co cbopa ypoxas. B ato Bpemsa npoaykums
HaxoauTCs B HECTabWUNbHOM COCTOSHWUM, MOPYY B HEW MOXHO KOHTPOMMPOBaTb C MOMOLLBHO KOHKYPUPYHOLLIMX
MWKPOOPraHn3mMoB, OrpaHWYMBas KOMMYECTBO KMCMopoda WM cokpallas AnuTenbHOCTb CTaaun, YTo ABnseTcs
Hanbonee BaxHbIM Ha 3Ton cTaguun. [pu BnaxHom 06paboTKe MNPOAOCIKUTENBHOCTL CTAAWMU BbICOKOW
BII@XXHOCTN MOXeT ObITb yBENMYeHa 1 KOHTPONMpPOBaTLCA NyTem hepMeHTauum, HO NPOOOIMKUTENBHOCTL 3TON
CTaguw enaTenbHO orpaHnyMBaTh.

MepexogHas cTagus HavmeHee ctabunbHa U ABNSETCA Havbornee CNOXHOW AN NPOrHO3MPOBaHWS, U MOPYY
MOXHO KOHTPOMMPOBAaTb TOMbKO MyTEM oOrpaHuydeHus BpeMeHn. MesodunbHele U kcepodunbHble
MWKPOOPraHn3Mbl, BbI3blBalOWME MOPYYy, MMEIT [AOCTaTOdMHO BOAbl AN pocTa, B OTAMYME OT UX
rMApoUNbHbIX KOHKYpeHToB. Heobxoammo nepeBopaymBatbh M nepemeluvBaTtb kode Ans obecneveHus
paBHOMEPHOrO BbiCbIXaHus. Ecnu cbop ypoxas coBnan C nepuoaoM AOXAEW MM CEe30HOM MOBbILLEHHOW
BMa)KHOCTWN, HEOBXOANMO MPUHATE MEPbI AMs ONTUMU3ALIMUN CYLLIKM.

KoHeuHas ctagus unn ctagust HU3KOM BNaXXHOCTU HauyMHaeTcsa no 3aBepLueHnn CyLKn n npoaoinkaeTcd 0o
o6>|<ap|/|BaH|/|;|. npO,Cl,yKT HaxoauTcsli B CTAOWNBbHOM COCTOSIHUM U KOHTPOJ1b HeobOxoaMM Tonbko Ans
npeanorTBpalleHnda nonagaHna BOAObl B KOCbe. B OﬂpeﬂeﬂeHHbIVI MOMEHT CYLUKM POCT MUKPOOPraHn3moB
npekpawaeTcd, U NpoayKT BXOOUT B CTaguto HW3KOW BIAXXHOCTU.

CYXOW CNOCOB OBPABOTKU

Mpu cyxom cnocobe 06paboTkm (pMCYHOK 2) cobpaHHble nnoAbl Koe BbICYLUMBAKOTCA LIENMKOM. XOTsS 3TO U
bornee NpOCTON NPOLIECC MO CPABHEHMIO C BMaXXHOW 06pabOoTKOM, roTOBbIV NPOAYKT BbICOKOrO KayecTBa MOXeT
ObITb NOMYYEH TOMBKO C NPUMEHEHNEM HaANeXaLlen NPaKTUKN U COOTBETCTBYIOLLErO yrpaBreHus.

B pervoHax, roe c6op ypoxas kode obblMHO coBrmagaeT C 3acyLUfMBLIMU MNOFOAHBIMU YCIIOBUSIMU, OOHUM U3
BapuvaHTOB SIBMSETCS Cyllka MrogoB Ha AepeBbsix. ATOT MeTon obecneymBaeT CHUKEHWE KonuvecTBa
He3penbIX MNogoB, YTo sABnseTcs 6e3onacHbIM U Goree AeleBbiM C COXpaHEHMEM BbICOKOTO KayecTea, Yem
npu TpaguUMoHHOM MeTozae cbopa ypoxkasi, Tak kak coop OCYLLECTBSIETCS 32 OAWH NPOXOA,.

Ecnun Bo3MOXHO, cBexecobpaHHble Mnodbl HeobxoaMMO CYLIUTL yxe B AeHb cbopa. B HekoTopbIx crydasx
cobpaHHble NModbl OCTAlTCA B Mellkax Unv Kydax go Hedenu. Mopo6GHas npakTvka BedeT K MOBbILIEHUIO
TemnepaTtypbl U GbICTPO hepMeHTauuK, KoTopas OTNMYaeTcs Mo CyTM OT npouecca dhepMeHTauun npu
BNaXXHOM crnocobe o6paboTkv, 1 NMpPUBOAUT K NOTEepe KayecTBa W MOBbLILLAET PUCK 3arps3HEHUs NpPoayKLMM
OTA.

Mepen cyLwkoi cobpaHHble NoAbl AOMKHbI ObITb OTCOPTUPOBaHbI, YTODbI yAanuTe Hespersbie U nepespesibie
nrogpl, a Takke MroAbl, NOPaXXeHHbIe aHTPaKHO30M KodpeiHoro Aepesa. CopTMpoBKa MPOBOAMTCA MK MO
BHELUHMM NPU3HaKaMm, Ui B COBOKYMHOCTU C MPW3HAKOM BCMIbITUSI B BOAE.

BNAXHbIA CNOCOB OBEPABOTKHN
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Mpu BnaxHonm obpaboTke unM npombiBke (pUCYHOK 3) TpebyeTcs Cbipbe, COCTOsILEE TOMbKO U3 3pernbixX
nnogoBs, KoTopoe 6blo m3bupaTenbHo cobpaHo WM MexaHWYeckn OTAeneHo B npouecce obpaboTku.
3eneHble Hecnenble NNOAbl U 3acoxwiuve MnoAbl yaanswTcs npu nomowm Bogopasgenutens. Knenkoe
BELLECTBO yaandetca unu nytem GepmMeHTauun, Unv MexXaHW4Yeckn Unu nyteM NpUMEHEHUSt XMMUYECKUX
BELLEeCTB.

B npouecce depmeHTaumm Knewkoe BeLLECTBO paspyllaeTcsa npu OpoxeHunm 3epeH B Boge npwu
TemrnepaType OKpyXatollen cpeabl (Mpy NOMOLM MMKPOOPraHM3MoB) B TedeHne 12—36 vacos. [Mpouecc
depMeHTaUMM OOIPKEH TLLATENbHO KOHTPONMPOBATbCS, B MPOTMBHOM crydae Kode MOXeT npuobpectu
HexenaTenbHbln (KMcnbld) npuBkyc. [Mocne 3aBeplieHus depmeHTaumMn 3epHa kode NpoMbIBalOTCA B
pesepByapax C Y4CTON BOAOW UMK B CeLManbHbIX MOEYHbIX MaluvHaX.

Mocne NpoxoXxaeHWst Yepe3 MPOMbIBOYHbIE cenapaTopbl M OO0 yAaneHust MSKOTU OTAENEeHUe He3pernbixX
NroAOB OT 3pesbiX MOXET OCYLLECTBMATLCA B cenapatope 3efeHblX He3penbix MioAoB 3a CHET pasHuubl
naBneHui. Msrkue, 3penble nnoabl NPoxXoaaT Yepes oTBepcTus cuta. XXecTkue, He3perble Nnoabl, KOTopble
He MOryT NpPOWTM 4Yepe3 OTBEPCTMS CuTa, NPOABUralTCA K KOHLY UMNUHAPA, rae WX yaaneHuve
KOHTpOnMpyeTCcs MPOTUBOBECOM.

Heobxooumo KoHTponmpoBaThb criegyrowme hakTopbl:

a) Bce o6opynoBaHve OOMKHO NMPOXOAUTL PErynsipHoe TeXHUYeckoe oBCnyKMBaHUE C LeNblo CHUXKEHUS!
KONMYecTBa BO3MOXHbIX MOSIOMOK, KOTOpble MOryT 3agepkaTb npouecc 06paboTkM U CHU3UTb
kayecTBO ¥ GesonacHoOCTb Kode.

a.l) [Mepepn Havyarnom cbopa ypoxas: ouyucTka, cbopka, cMaska obpabaTbiBatoero oGopyaoBaHus,
npoBepka yCTaHOBKM M paboTOCNOCOGHOCTM; YTOGL! B Crydae BO3HWKHOBEHUSI Npobnem 6bino
BpeMsi Ha NPOBeAEHNE PEMOHTA.

a.2) [lo 3aBepweHun cBopa ypoxas: OYUCTKA, PEMOHT, CMasKa, O4YMcCTKka OT nbin BCEro
obopyaoBaHus M ero 3awmTta oT Boabl. [MpoBepka M3HOCA NOBEPXHOCTEW Afsl OTAeneHus
MAKOTU.

0) lMpoBectn cooTBeTCTBYOLEE OOYydYEHNE/MHCTPYKTaXK PabOTHWKOB, onpedenntb UX 06A3aHHOCTMW.
Kpome TOro, onpenennTb KpUTepunm Kavectea 1M npuemMnemMocTu, npouenypbl KOHTpPONA U UX 4acToTy,
KOPpEeKTUpYoLLMe Mepbl AN KaX4oro Knio4eBoro anemeHTa npouecca 06paboTku, B OTHOLIEHWUN:

6.1) [nogoB — MakcuManbHO AOMycTMMasi MPONOpLUS He3penbiX UMK nepes3penbixX/BbICOXWMX Ha
JepeBe Nnoaos.

6.2) OtgeneHus MSKOTM — [OOMycTMMasi NPOMOPUMsi He OTAENEHHbIX OT MSKOTU NogoB W
NMOBPEXAEHHBIX 3epeH, 3JKOHOoMMYeckas 3PdEKTUBHOCTE MNpU  YMyYlWEeHU OOHOPOLHOCTU
pasMepa MnofoB M 3PEEKTUBHOCTL yaaneHus obonodkn. SddeKkTMBHOCTL paboTbl MOXeT
OblITb yBenuyeHa 6Gnarogaps pasnuMyHbIM OLEHKaM KOHTPONsS KayectBa M Ge3onacHoOCTU
NpPOAYKLNN.

B) KayectBo Bogbl — Anst o6paboTkM JOIMKHA MCNOMNb30BaThCA YUCTas Bodal, Tak Kak MUCMonb3oBaHue
rPsI3HOM BOAbI MOXET NPUBECTU K Pa3BUTUIO YCNOBUIA, BrnaronpuaTHelx ansg obpasosaHmsa OTA.

r) dPepmeHTaumnss OOMmKHa NPOXOoAWUTb B MakCMManbHO kopoTkoe Bpemsi (oT 12 go 36 vacos), 4TOGbI
Krnenkoe BeLLeCTBO paspyLUMIiOCb, U €ro MOXHO ObiNo CMbITb C 3epeH. HeobGxoauMo ycTaHOBWUTL
npoueaypbl KOHTPOSS M €ro YacToTy, a Takke TUM U YpoBeHb MHOKYNSATa (B MOCTynalowmux nnogax) u
TemnepaTypy OKpyxatoLlen cpeabl.

LI,) Heobxogumo KOHTPONMMpoOBaTb Hanunydne nnofoBbliX MYLUEK, TaK Kak GonbLLOE UX KONMUYECTBO MOXET
NoBINNATb Ha (bepmeHTau,mo.

e) BTopuuHble nnogbl kode, KOTOpble MOXHO ONpefenuTb Kak NpPOAYKTbl, OTAENEeHHble nyTemM
COPTMPOBKM MMM JApyrux npoueayp W BO3BpalleHHble B npouecc o06paboTku, AOSMKHbI MMETb
COOCTBEHHYIO NPOrpaMMy KOHTPOIS, HanpuMep, crneayeT NPUMEHsSITb HaaneXxallyto NPakTUKy CYLLKM,
TaKylo Kak UCMOoMb30BaHWe OTAENbHOro 060pYA0BaHNS U NOMELLEHWUIA AN CYLUKM.

1 B cootBeTcTBUM C «OBLUMMU NPUHLMIAMU TUIMEHbI NMULLEBBIX NpoaykToBy» (CXC 1-1985).
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X) [orxHbl GbITh paspaboTaHbl U NPUMEHATLCA paboune cTaHaapTbl NPOMbIBKM (Hanpumep, nsmepeHue
KonuyecTtBa pasdbunTbiX, NOBPEXOEHHbLIX CEMSH, CEMSAH 6e3 060104KN, NOCTOPOHHMX YacTul, a Takke
KonmnyecTBa MCNONb30BaHHOW BOAbI).

CYLWIKA OTCOPTUPOBAHHbIX N OBPABOTAHHbIX 3EPEH KO®E

OCHOBHOI LiENbBIO npouecca CywKn AaBndAeTCAa 3Ha4YUTenbHOE CHMXXEeHMe BI1aXHOCTU TOJIbKO YTO CO6paHHbIX
nnogos o 6esonacHoro YPOBHA C UEJIbIO NoJlydyeHund cTabunbHon, GesonacHom npoaykunun BbICOKOIo
Ka4yecTBa.

B paHHOM pasgene onuncaHbl crnocobbl  Kak cyx017|, Tak M BRaXHON 06p360TKM. Bonbwas 4actb
npon3soanmMoro KOCbe CywnTCa noa npAMbIMU COJTHEYHBIMU JTyHaMu.

B npouecce cywku Ha comHue NpoAyKUuMs pacrnpefensercs Ha NOBEPXHOCTW, Hanpumep, LEeMEHTHOW nnu
KMpNUYHOW Teppacax, OpeseHTe, NNAcTUKOBOM MOMOTHe, 6amMOyKOBbIX WNU  Cu3anbHbIX KOBPUKaX,
NPUNOLHATLIX CTONaX, NOKPbITbIX NMPOBOMIOYHOM CETKON NN pbi6ONOBHON CETKOW.

Mpouecc cywku genuTca Ha Tpu aTana. Ha kaxgom aTane BO3HMKAKT pasfuyHble BO3MOXHOCTM ANS
pa3BuTMSA rpubHOM MUKpodnopsl, npogyumpyowen OTA.

Ha nepsom aTane, koTopbin Anutca ot 1 go 3 AHen Ansa nnogoB Koe u OanH OeHb UM MeHee OJHOro OHSA
Ons 3epeH kodbe C HEeOTAENeHHOM nepraMmeHTHOM OBONoYKOW, MMEeT MECTO He3HayMTernbHOe CHUXEHue
BMNaXHOCTW. M3-3a Bbicokon BriaxkHocTu (aw > 0,95) ycnosusi onsa pocta rpubos-npoayueHToB OTA saBngaoTca
HenoaxogsALwmmMum.

Ha BTOpOM 3Tane nNpoucxoauT MakCUMaribHOE CHUXEHWe BNaXHOCTM Kak y mrnogoB kode, Tak U y 3epeH
kodpe C HeoTAeneHHOW nepramMeHTHOW OBOMIOYKOW NPV OAMHAKOBBLIX YCNOBMAX W 3a OAWMHAKOBLIA NepuoA
BpeMeHn. OHO 3aBMCMT B OCHOBHOM OT YCIIOBWUM CYLUKM W TEXHOMOTMM CYLUMIbHOW nnowagkn. Ha atom
aTane ycrnoeus Ans passButusa rpubHon mukpodprnopsl, npogyuupytowen OTA, GnaronpusaTHbl, MNO3TOMY
HeobxooMMO NPUHATL Mepbl MPEeOOCTOPOXHOCTU, pekoMeHayeMble B naparpacde 38.

Ha TpeTbem 3Tane kak nnogbl kode, Tak U 3epHa kode C HeOTAEeNeHHOW nepraMeHTHOW O0BOoNoYKOMn
3HauuTernbHO cylle, YeM Ha npeabigywmx AByx dTanax. [Mpoucxogut Gonee mepneHHoe, HebonbLioe
YMeHbLUEHVe OCTaTOYHON BMaXHOCTW. Ha gaHHOM dTane ycrnoBus Ans pasBuTus rpnbHon mukpodnopel,
npogyumpytowen OTA, He ABnATCS GrnaronpUATHBIMU.

Ons pasutua rpubHon mukpodinopsl, npogyumpytowen OTA, u obpas3oBaHua TOKCMHOB TpebytoTcs
GnaronpusTHblE YCNOBUS B TeYEHUE OMpedeneHHOro npomMexytka BpeMeHW. CambiM BadkHbIM (haKTopoMm,
KOTOpbIA HEOOXOAMMO MPUHMMAaTh BO BHMMaHWeE, ABMNSAETCS YpOBEHb AOCTYNHOM Bnaru. ManoBeposiTHO, YTO
npu BbICOKOW akTUBHOCTU BoAbl (aw >0,95) rpmbbl-npogyueHTel OTA 6yayT pacTu, Tak Kak B 3TUX YCIOBUSAX
CHayana pacTyT rugpoduneHble rpubbl 1 gpoxokn. MNpy Gonee HM3koM akTBHOCTU BoAapbl (aw <0,80) rpubbl-
npoayueHTel OTA MOryT NpuUCyTCTBOBaTb, HO HE 0OpPa3yT TOKCKH, a Npu aw HWxe 0,78—0,76 oHM He moryT
pactn. COOTBETCTBEHHO, CaMbIM BaXXHbIM (DAKTOPOM AOIMKEH OblTb KOHTPOMb Nepuoaa BpeMEeHU, Koraa kodge
HaxoOWUTCs Ha CYLUWMbHOW Nnowagke, B AMana3oHe BOAHOMW aKTUMBHOCTW, MPW KOTOPOW MOryT pacTu rpubbi-
npogyueHTel OTA (aw 0,8—0,95). CornacHo aKCnepuUMeHTanbHbIM AaHHbIM, HaXOXAEHMEe Ha CYLUUIbHOW
nnowagke B Te4eHMe 5 OHel unn MeHee ABMSIETCS AOCTaTOMHbIM M 3¢hdEKTMBHBIM ANA NpeaoTBpaLleHns
HakonneHns OTA. OGblMHO MakcMMarbHasi akTMBHOCTb BoApl aw oT 0,67 go 0,70 u BnaxHocTb <12,5 %
(cblpas macca) ABnAlTCA AOCTAaTOYHbIMK  ONS 3aWwuThl kode C HeOTAENEHHOW NepraMeHTHoM 060onoYKkon oT
nopaxeHus rpubkamu.

PekomeHayemble Mepbl M0 aheKTUBHOM CyLLIKE 3epeH Kode:

a) CyLLII/IJ'IbHaFl nnowagka AormkHa ObITb pacnonoxeHa BAoannM OT UCTOYHUKOB 3arpA3HeHud, Hanpumep,
MNbINIbHbIX paVlOHOB, N OOJIKHa nony4vyaTtb MakCcumaribHoe BO34ENCTBME COMHLA 1 LUMPKYNALMKO BO3ayXa B
TeuyeHne Oonblle YacTu fOHA ans YCKOpEHUNA CYLUKN 3epeH. Cne,u,yeT nsberatb NMOLIAAOK,
pacnonoXeHHbIX B TEHN N HU3NHaX.

0) [MOBEPXHOCTb CYLUMIBHOW MoWankM LOMKHa BbIOMpPaATbCA B COOTBETCTBMM C  KIMMaTUYECKUMMU
YCNOBUSAMW permoHa, CTOMMOCTBIO U Ka4eCTBOM MpoayKumu, kotopas byaeTt CylumTbCs, Tak kak nobon
TWM NOBEPXHOCTU UMEET CBOM OOCTOMHCTBA U HegocTaTKu. [na panloHOB C AOXANWBOW NOrogon He
nogxoguT Cyullka Ha HeI'IOKprTOVI noyse. [NacTMkoBoe MOMOTHO CTAHOBUTCH BMAXHbIM nog crioem
kKode, 4TO cnocobCeTByeT pocTy rpubHOM mukpodropbl. B paiioHax ¢ OOXANMBOW WM BRAXHOMW
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norogon kode OOoMmKeH OblTb HaKpbIT M 3aHOBO pacnpedeneH no MOBEPXHOCTM MOCne TOoro, Kak
NMOBEPXHOCTb BbICOXHET. Ecnu cywmntca kode ¢ HeoTAeneHHOMW neprameHTHOW O0BO0MNOYKON,
HeobxoOMMO yOOCTOBEPUTLCS, YTO MOBEPXHOCTb AMS1 CYLIKW MOXHO YUCTUTb, 4TOObI usbexartb
obpasoBaHus HaneTa.

Temn n obuwee BpeMsi cbopa ypoxasi AOIMKHbI OblTb OCHOBaHbl Ha [HAOCTYMHOCTW CYLUWUbHOM
nrowagkM, a Takke cpegHero BpeMeHW, HEOOXOAMMOro Ans CYWKW, MPUWHMMasi BO BHUMaHWe Kak
XOpOLLKe, TaK U NIIOXME NMOroAHbIE YCIOBUS.

Bo BpeMA CYLLKN OOJDKHbI MTPUMEHATBLCA creayrolimne npaktn4eckme mepbl:

r.1) CywuTb Kode HYXKHO TOMbKO TOHKUM Crnoem, rnyouHo B 3—5 cM, 4YTO COOTBETCTBYET 25—
35 kr/m2 kodbe C HeOTAEeNeHHOW neprameHTHon o6onoYkon MnuM uenbix nnogoB kode. B
HEKOTOPbIX Cnyyasax (HanpuMmep, H13Kas BraXHOCTb BO34yXa, XOpoLUasi UMPKynsauusa Bosayxa u
XopoLuas OCBELLEHHOCTb COMHLIEM, UNN PETMOHBI C CYXMM KIMMaToM) Crov MOryT BbITb TOMLLE.

r.2) [lepeBopaymBaTtb Crion kodhe NOCTOAHHO B TeyeHue AOHs, YToObl obecneunte 6onee GbiCcTpoe
BbICbIXaHME, a TakkKe CHU3UTb OMACHOCTb pocTa rpubHon Mukpodpnopbl U 0obuTbca Gonee
BbICOKOIO KayecTBa NpoayKuum.

r.3) Ob6ecneunTb COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTUNALUMIO BMAXHOMo KOYe B HOYHOE BpeMs, YTOObl He
AONyCTUTb KOHAeHcauuun. [locne ogHOro OHS CyWKWM Kode C HeoTAeneHHOW nepraMeHTHOMN
060m04YKOM M Tpex AHeN CYLUKU LenbiX niogoB Kode MoXeT ObiTb COBpaH B KydM U YKPbIT Ha
HOYb MMM B JOXANMBYHO Norogy, YTobbl n3bexarb NOBTOPHOIO HAMOKAHUS.

r4) He cmewwuBaTb pasHble Tunbl KOode, a Takke Kode, cobpaHHbIi B pas3nuyHble OHW cbopa
ypoxas. VMicnonb3oBatb cneumanbHble 0003HAYeHUs ONSA KaXk4oro U3 Hux, YTobbl pasnuyatb
TUMbl KodYe 1 AHKU cbopa ypoxasi.

r.5) OxpaHsaTb CylwwuibHble NMOWAAKM OT >KMBOTHBIX, KOTOpPblE MOryT CTaTb WCTOYHWUKaMu
6GUonornyeckoro 3arpsisHeHNs Anst HaxXoasLWerocsl B NpoLecce CyLKu Kode.

r.6) PerynsapHO KOHTpPONMpOBaTb MNONYNALUMIO XXyKa KOENHOro 1 ApYrux BpeanTenemn Ha CyLUMbHOM
nnowagke, NpMMeHsst KOMMeKCcHble Mepbl Mo 6opbbe ¢ BpeautTensmm.

r.7) PerynspHo KOHTponupoBaTb npouecc cywkn (<12,5% kak gna kode C HeoTAEeNneHHOMn
neprameHTHoM OBGOMOYKON, Tak M OnsA Lenbix nNnogoB kodge). HaynHatb Gpatb obpasubl 13
pasHbIX YacTen Kaaowm napTumn 3a 2—3 OHA 0O OXMOAEMOr0 OKOHYaHWSA CYLLKU M MpogorkaTtb
NPOBOANTbL OLIEHKY €XeOHEBHO [0 Tex NMop, noka BMaXHOCTb KOe He OOCTUIHET Kenaemoro
YPOBHS. MI3aMepeHust BNaxxHOCTN Npmubopamu JOIMKHbI OblTb OpraHM3oBaHbl HENMOCPEACTBEHHO B
30He cywku. lamepeHns BnaxHocTu crniedyeT kanubpoBaTb COrfacHO MeToAy, OMMCaHHOMY B
ISO 6673.

r.8) Wsberatb NOBTOPHOrO yBNa)XXHEHUsI 3€PEH, TaK Kak 3TO CnocobCTBYET ObICTPOMY POCTY rpnbBHOM
MUKpPOopbl 1 BO3MOXHOCTU obpasoBaHma OTA.

OGecneuntb 4eTkoe MpakTnyeckoe o6yyeHMe paboOTHMKOB Ha CyLIMMbHOMW Nrowagke, BKo4Yas
06yyeHne npaBuiibHOMY NPUMEHEHUIO 060PYA0BaHUS MO U3MEPEHWNIO BITAXKHOCTMW.

PeMoOHTUpOBaTb, YMCTUTb, NPEeAOXpaHsaTb 060pyaoBaHME U COAEpXaTb €ro B YUCTbIX MOMELLEHMAX
ONsl XpaHeHus [o cnegywouwero ces3oHa. ObopydoBaHve [nsi U3MEPEHUst BMAXHOCTU  OOMMKHO
perynsipHo NpoBepsiTbC M KanubpoBaTbCA OAWH pa3 B rof neped Hadvanom cbopa ypoxas B
COOTBETCTBUM C METOAOM, onncaHHbIM B ISO 6673.

MexaHunyeckme cylumnnkm obbIYHO UCMOMb3YHTCSA AOMNOMHUTENBHO NOCHE CYLIKM Ha COJSHLE, HO B HEKOTOPbIX
pervoHax OHW WrpatT OCHOBHYIK POfb B Npouecce Cyliku. [py MCNonb3oBaHUM MEXaHUYECKUX CYLLMIOK
HY>XHO KOHTpOnupoBaTb Ba haktopa: TeMrnepaTypy Ha BXoe W MPOAOIKUTENbHOCTL CyLKM. OCHOBHOWM
nNpo6rnemMoi Npu UCNonb30BaHNM MEXaHUYECKOW CYLLKU SIBNsSieTCs M3bbITOYHOE BbICYLLUMBaHWE, NpUBOAsLLEe
K noTepe Beca W, kak cneacTtaue, Kk notepe goxoaa. Eue ogHa npobnema — YepHble 3epHa, NornyvyeHHble u3
He3pernblX 3epeH, MOABEPrHYTbIX M3ObITOYHOW TemnepaTtype Ha BXo4e, KOTOPbIE CHIDKAKT KayecTBO
MPOAYKLMN.
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XPAHEHME, TPAHCNOPTUPOBKA U NMPOOAXA

CooTteeTcTBYIOWMM 0BpasoMm MAEHTUULMPOBAHHbIE NapTUM Cyxux nnogoB kode wunum Kode ¢
HeoTAENEeHHON nepraMmeHTHOM OBOMOYKOM [OOIMKHbI XPaHMUTbCS Ha MMaHTauusax WM Ha Ccknagax 3a
npegenamu nnaHTauuMri PoCChINbD UMM B YUCTbIX MeLLKax npu cobnogeHuyn Haanexaiimx ycrioBui
XpaHeHus.

B pasHbix cTpaHax-npousBoanTensx obpallieHve kode B MECTHON TOProesie pasnuyaeTcsi B 3aBUCKMOCTU OT
CTPYKTYpbl LienyM MocTaBoK M crocoba OcCyLLecTBMeHUs onepauuit. Ha aTtom atane MoryT MpouCXOauTb:
JarnbHerLas o4ncTKa, CopTUPOBKa, kKanmbpoBKka No pasmMepy, NOBTOpHAs YNakoBKa, MHOTAa NOBTOPHas CYLLKa,
XpaHeHWe 1 TpaHCnopTMpPOoBKa. [JaHHble onepauumn yBenuYMBaoT CTOMMOCTb NPOAaBaeMol MPOAYKUMK nepea
ee Npoaaxer 1 OTNPaBKoM Ha 0GXKapky.

B TeueHwne Bcero npouecca koe HyKHO 3alumLLaTh OT MOBTOPHOrO NoNajaHus Bnaru, yxXyalweHnss kadectsa u
NepeKpPecTHOro 3arpsisHeHus. py ONUTENbHOM XPaHEHUM HYKHO CTPOro KOHTPONMPOBAaTb BIAXHOCTb. Mpu
OTHOCUTENBLHOM BRaXXHOCTU MeHee 60 % kode NpoaorKUT BbICkIXaTb, a Npu BnaxHocTn 6onee 80 % kode
HayHeT BMUTbIBaTb Brary. BrnakHOCTb B MecTax XpaHeHUsi MOXET MCXOAWUTb OT BFAXHOro rnomna, CTeH, oHa
MOXeT ObITb Bbl3BaHa AOXAEM (3agyBaHWe BETPOM WNW 3aTekaHne BOAbl), 3aCTOMHbIM BO34yXOM, a Takke
CMELUMBAHMEM CYXOro u BRaxHoro kodgpe. [logxogsawme nomelleHus AN  XpaHeHus, MNpUMEHeHne
Hagnexawmx cnocoboB XpaHEHUS U PErYNSIPHbIA KOHTPOMNb MOTYT NPeaoTBPaTUTb UM YMEHbLLUUTL NPOONEMbI.

BbIfIo 0TMeYeHo, YTO B HM3KOCOPTHOM Kodbe Hambonblumi ypoBeHb OTA coOepXMTCS B MOYEPHEBLUUX W
KMCnblX nnodax. 3eneHble 3epHa C TakuMmu Aedektamm JOSKHbl ObiTb MakCMMarnbHO OTAeneHbl, U
OTCOPTMPOBaHHble AedeKTHble 3epHa He [OSKHbl CMEeWMBaTbCA C UUCTbIM KOode WM npoaaBaTbCs
HernocpeACTBEHHO Ans nocrneaylolert obxapkm OO0 TOro, Kak penpe3eHTaTVBHbIN NnaH otbopa npob wu
HenocpeacTBeHHbIM aHanu3 Ha cogepxaHne OTA He nokaxeT A0NyCTUMbIe pe3ynbTaThbl.

M3 paiioHoB Npon3BoACTBa kode 4OCTaBMSETCS pasnNMYHbIMU TPAHCNOPTHLIMU CpeacTBamMu B MeCTa Npoaaxu.
OcHoBHOM 3afadven Ha 3Tane nepeBO3KN SBMSETCA HeAOoMnyLleHWe MOBTOPHOro yBRaXHeEHMs Kode M3-3a
BO3MOXHbIX PasnuMunii B KnMmaTte pasHbiX PErvoHOB, a Takke MPUHSATUE HEOOXOAMMbIX Mep MO KOHTPOJI
BMaXHOCTW.

B I'IpOI/I3BOJJ,CTBeHHOl7I Lenn MeCTHbIN PbIHOK ABNAETCA CaMblM 4yBCTBUTEIIbHbIM 3BEHOM, rge MOXHO
ynpaenAaTtb npoueccoM TMpakTu4eCkoro ycoBepLUeHCTBOBaHUA. Bnactn, NUCNonb3ya perynAatopHble w”
HeperynAaATopHble MexXaHu3Mbl, MOrytT BBOOUTb HOBbl€ W BJIUATb Ha CyLeCTBYyOLWMNE MNPaKTUKNK, YTOObI
obecneynTb HaOeXHYHo pa60Ty ﬂpOVI3BOD,VITeJ'Iel7I, o6ecnqu|Barou.|,yro Ge3onacHocTb npoaykunn.

3avHTepecoBaHHbIE CTOPOHbI AOMMKHbI MPUMEHATb MpoLeaypbl ANs 3aluThl KOhe Ha KaxaoMm aTtane uenu
MOCTaBOK, OTKa3blBaTbCs OT MOKYMKW MoJo3puTenbHoro koge u u3beraTb OEUCTBUIN, KOTOpble MOTYT
co3gaBaTtb unu ycunueatb npobnembl. Cyxoi kode AomkeH ObiTb 3allullieH OT MOBTOPHOro nonagaHust
Brarv u3-3a KoHTaKkTa C BOAOW, MPU CMELUMBaHUM C BMAXHbIMWU NapTUSAMU, BNUTbIBAHWUS BRaXHOrO BO3Ayxa
WM Bnaru ¢ NoOBEpPXHOCTEN, a Takke nepepacnpeaeneHus Bodbl BHYTpU napTun. OedekTbl, CBA3aHHbIE C
BbICOKMM ypoBHeM OTA, [OMmKHbI BblTb CHUXEHBI 40 NPUEMIEMOro YpoBHS. Takke Heobxoavma 3awmTa ot
3arpsA3HeHUs APYrMMuK BELLECTBaMMU.

a) [omkHbl ObITb YCTAHOBMNEHbI MUHUMArbHbIE TUIMEHUYecKkne TpeboBaHUA U MeTon ObICTPON OLEHKM
(Bkntoyasi meTop oTGopa Mpob C penpeseHTaTUBHOW MOABLIGOPKOKA M3 MocTynalllein napTum Ans
onpefernieHns BNaXHOCTW, cTeneHel aedekToB, oblime dusmyeckne MeTodbl OLEHKM KayecTBa, a
Takke BU3yaribHbIX M OGOHATENbHBIX NPU3HAKOB NIeceHu).

6) KOHCprKLWIFI CKnaga n ero CTpyktypa OOJDKHbl OTBe4YaTb Tpe6OBaHI/IF|M no nogaepXaHuto Cyxoro
COCTOAHUA N OQHOPOAHOCTUN XpaHMMOIro KO(*)e.

6.1) >KenaTenbHble XapakTEPUCTUKW: BNArOCTOMKWIA LLEMEHTHbINA MOM; HE MOABEPXEH 3aTOMSEHWUIO;
BOZOMPOBOAHbIE TPYObI pacnonioXeHbl Tak, YToObl HE LOMYCTUTb HaMOKaHuS kode B criyvyae
NnpoTeYeK; BOOOHEMNPOHMLAEMble OKHA W Kpbllla, @ TakkKe BbICOKUMM MOTOSIOK AN XOpOLUen
UMpKynsaumumM Bo3gyxa.

6.2) He nogeepranTe xpaHaLWMcs koe NPAMOMY BO3AENCTBUIO COMHEYHbIX NyYenh N He XpaHute
ero BOMM3N WCTOYHMKOB Tenmna, 4YTobbl He JOMyCTUTb BO3MOXHOW pasHuUubl TemnepaTyp u
Murpauun Bofbl.
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B)

Pabota cknagckoro nomelleHus [[osrmkHa ObiTb onTMMn3npoBaHa, YTOObI npenoTBpaLlaTb
nepekpecTtHoe 3arpda3HeHune, NOBTOPHOE MOCTynneHne Bnarn, a TaKkxe obecneunTtb Hauny4ywume
ycnosua AOnd nonydeHuda, npodaxum n ocywecTBleHnA OEencTBuin no yBENMNYEHNUK CTOMMOCTU, 4YTO
NO3BOJINT COXPaHUTb Ka4yeCTBO KOCbe 00 MOMEeHTa ero npogaxwu cnegywuwemy 3BeHY
HpOMSBOﬂCTBeHHOVI uenun. OCHOBHble pekomeHaaunn:

c.1) CoxpaHsiiTe AaHHble O NepBOHAYaNbHOM COCTOSIHUM 1 BO3pacTe MOoyYeHHbIX NapTyii.

c.2) PacnonaraiTte MewWkn C Kode Ha nanneTax v BAanM OT CTEH OIS YNYYLEHUs UMPKYnsuum
BO34yXa.

c.3) [lpumeHsiiTe nporpaMMbl MO OYUCTKE M TEXHUYECKOMY OBCNyXMBaHUO ONsi oGecneyeHus
NepuoanYeckoii MPOBEPKM, OYUCTKM U OGHOBIEHUS CKIAACKUX MOMELLEHWIA.

c.4) [lpoBepante cknagckue nNOMELIEHNs Ha HanuMyune KOPEeMHOro [ONroHOCUKa, WCMNOoMb3ys
KOMMMeKcHble Mepbl N0 Bopbbe ¢ Bpeantensmu.

c.5) [ponsBoguTenu n apyrue y4acTHUKU pbiHKa AOMKHbI OTAENATb APYr OT Apyra pasnuyHble TuMbl
kope. OTO TpebyeT nNaHUMpPOBaHWS MecTa XpaHeHWUS U BeAeHUS] CUCTEMbl MapKUPOBKWU.
HenuueBble NPoAayKTbl HEMb3S XPaHUTbL BMeCTe C kode, YToObl He AONYCTUTb 3arpsi3HEHUS U
nopyYY NPOAYKLMU.

Oumnctka 1 copTMpOBKa Kode He AOSKHbI MPUBOAUTL K (pU3MYEeCKOMY MOBPEXOeHWo NpoaykTa, Tak
Kak nMpy 3TOM NPOAYKT cTaHeT Goree YyBCTBUTENbHbLIM K 3arpsi3HeHMto/nopye, He A0MKHbI MPUBHOCUTb
HOBbIX 3arpsisHMTener, W [OJKHbl OOecrneynmBaTb CHWKEHME KONUYECTBa HeXenaTernbHbIX
maTepuarnoB 4o onpeenieHHoro AonycTMMoro ypoBHS.

r.1) Y6eouTbcs, 4TO NOMELLEHUS U 0GOPYyOOBaHNe perynspHoO NPoXoaaT NPoBepKy, 06CMNyKMBaKOTCS
1 OUYULLIAIOTCA C NPUMEHEHNEM MPOrPaMM OYMUCTKU U OBCNYXKMUBaHMS.

r.2) [Ecnu xpaHeHue BbINOMHAETCH COBMECTHO C OYMCTKOW M COpPTMPOBKOW, crnedyet obpatutb
BHUMaHME Ha TO, 4YTOObI He [JonyCcTUTb 3arpsasHeHus obpaboTaHHOro kode noBOYHBbIMU
npogyktamy  obpaboTkm 1M NOCTOPOHHMMM  BelecTBamu  (Hanpumep,  BcneacTeve
NCMNONb30BaHWs pasfenuTenbHbIX Neperopoaok UMM BbITSXKHbIX BEHTUNATOPOB).

r.3) Ypanutb gedekTbl OT OCHOBHOIO MPOM3BOAMMOrO MPOAYKTa, OTOpakoBbIBas WM NpoBOAS
CKPWHUWHI [0 TOro, Kak OHW MonaayT B NuULeBYto Lenb. PacnpeaeneHne nedekToB B pasnuyHbIX
Knaccax OTCOPTUPOBAaHHbIX 3epeH kode He paBHOMEPHO, W ONbIT MOKa3blBaeT, 4YTO B
OedeKTHbIX 3epHax u Wwenyxe (Takke AedeKT) nHorga cogepxmrcsa bonbluee konnyectso OTA,
YyeM B KayeCTBeHHbIX 3epHax. OCHOBLIBAsICb Ha AanbHEWLIMX WUCCIedoBaHUSX 3arpsi3HeHUs!
aedektHbix 3epeH OTA, ynNonMHOMOYEHHble OpraHbl [AOMKHbl NPEefoCTaBUTb  YeTKue
PYKOBOACTBA AN 3aUHTEPECOBAHHbIX UL,

TpaHcnopTupoBka kode Takke TpebyeT NpUMEHEHUS METOAOB HeAONyLEeHWs MOBTOPHOro
YBNaXHEHUs, MNOAAEPXaHWs Kak MOXHO 6onee paBHOMEpHOM TemnepaTypbl, a TaKke
npefoTBpaLLeHus 3arpa3HeHns oT apyrux matepmanoB. OCHOBHbIMU TpeboBaHUSIMU SBNSIIOTCS:

A4.1)  YKpbITUe 30H NOrpy3ku 1 BbIrpy3kM kodhe Ans 3awnTbl OT A0XKAS.

0.2) Tllepen nonyyYeHMeM HOBOrO rpy3a TpaHCMOPTHble CpeacTBa [AOMMKHbl ObiTb O4YMLIEHbI OT
OoCTaTKOB NpeAblayLlero rpysa.

4.3) B TpaHcnopTHbIX cpeacTBax Mo, GOKOBble CTEHbl M NOTONMOK (B 3aKPbITbIX TPaAHCMOPTHBLIX
cpefcTBax) AOMMKHbI BbITb NPOBEPEHbI HA HanMyMe y4acTKoB, Yepes KOTOpble BbIXJIOMNHbIE rasbl
Unn goxaesasi Boga MoryT nonagaTth Ha NepeBo3uMbii kode. Bpe3eHT n cMHTeTUuYeckas TkaHb,
ucrnonb3yemble AN HakpbiBaHWsS Kode, Takke [OSKHbl PErynsipHO MNpoBepsiTbCsl, YTOObI
YOOCTOBEPUTLCS, YTO OHM uYucTble M 6e3 oTeBepcTuii. HeobxoamMmo Takke npoBOAUTL
perynsipHoe TexHu4eckoe obCnyXmBaHMe TPaHCMOPTHLIX CPEeACTB, YTOObI NOAAEpPKMBATL UX B
paboTocnocob6HOM COCTOSIHUN.

0.4) B KayecTtBe MEpPeBO3YMKOB HYXHO BblOMpaTb HadeXHble TPaHCMNOPTHbIE — KOMMaHUW,
NPUMEHSIIoLLNE PEKOMEHAYEMbIE METOAbI IPY30MNepPEBO3OK.
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NEPEBO3KA MOPCKUM TPAHCINOPTOM

Kode nepeBo3nTCA U3 CTpaH-NpousBoAUTENEN B CTPaHbli-NOTPEOMTENN B MELLUKAX WM HacbiNbio B
KOHTENHepax BMeCTUMOCTbIO 18—22 ToHHbl. KonebaHusi Temnepatypbl BO BpeMs MEpPeBO3KM MOryT
NPUBECTM K KOHAEHCaLUN OCTaBLUENCs BoAbl (OHa NPUCYTCTBYET AaXe B KAYECTBEHHO BbICYLLEHHbIX 3epHax)
N nokanbHOMYy HamokaHuto. lNMepepacnpeneneHne Boabl MOXET Bbi3BaTb POCT TpMOHOM MUKpodriopbl W
obpasoBaHne OTA. PekomeHayeMble METOAbI BO BPEMS MEPEBO3KM B MOPTY CrieaytoLme:

a)

6)

3)

prbITb nnowaaku 3arpy3km n BbIrpy3ku K0d)e ana 3alnTbl OT O0XKAA.

MpoBepuTb NapTMmn kode, YToObl YAOCTOBEPUTLCS, YTO OHU PaBHOMEPHO MPOCYLUEHbl U BRaXHOCTb
cocTaBnsieT He Gonee 12,5 %, OTCYTCTBYIOT MOCTOPOHHNE NMPUMECH, a YPOBEHb AeDEKTOB B Kode He
npeBbIlaeT YCTaHOBMIEHHbIV Npeaern.

Mepen 3arpy3kon MpOBEPUTb KOHTEWHEPbLI, YTODObl yOeauTbCs, YTO OHW YUCTble, CYXUE, HE UMENT
NOBPEXAEHUIN KOHCTPYKLUMK, Yepes3 KOTOPbIE BOAA MOXET NOCTynaTbh B KOHTENHEP.

Mewwkn AOMKHbI ObITb KayeCTBEHHO CIIOXEHbl, C NepexnecTtoM, 4tobbl obecneunTb B3avMHYHO
nogaepxkky un msbexarts obpasoBaHus MYCTbIX BepTUKamnbHbIX KOMOHH («Tpyb»). BepxHun cron u
OOKOBblE YacTW MELKOB [AOMKHbl ObiTb YKPbITbl MaTepuanamu, KOTOpble MOryT BMUTbIBATb
KOHAEHCUPOBAHHYIO BOAY, Hamnpumep, Cunukarenem unu kapToHoMm, Ansi obecneveHus 3awmTtbl OT
pocTa rpubHOM MUKpodnopbl, koTopas MOXeT npuBecTn kK obpasoBaHuto OTA. [Ons kode,
NepeBO3UMOro HachbIMNbl, XenaTenbHO HanuMyMe repMeTUYHbIX MacTUKOBbIX MELLKOB (Hanpumep,
6OoNbLUNX MELLKOB C BO3MOXHOCTbLIO MPOBETPMBAHKS), U OHU HE OOMMKHbI HAXOAUTBCS PSAOM C KpbiLen
KOHTEWNHepa.

BbibpaTb Ha GOpTy CyaHa COOTBETCTBYIOLLEE MECTO, He MOABEpPXEHHOoe MNPsSMOMY BO3OEWCTBUIO
MOrogHbIX YCNOBUN, YTOObI YMEHbLUUTL BEPOATHOCTb BO3HMKHOBEHUS YKa3aHHbIX HexenaTernbHbIX
CUTyauui, KOTOpble MOryT NPUBECTM K 3arps3HeHunio OTA.

He 3aKpbliBaTb BEHTUNALMOHHbIE KaHalbl KOHTeVIHepOB.

He ponyckaTb He3awMLEHHOro xpaHeHus Ha nanybe (BepxHen) u He XpaHuTb BONU3M KOTNOB,
HarpeTblX EMKOCTEN UMW LLNaHroyToB.

B nobom mecTte copepxaHue Bnarn He AOMKHO npesblwaTe 12,5%, ¢ MOMEHTa Bbixoda M3 30HbI
MOrpyskv 4O MOMEHTa pas3rpy3kv U XxpaHeHus/ganbHenwen nepepaboTku, Hanpumep, obxapkn Kode.

PucyHok 1. KocbelHbii nnoa

MeprameHTHasa obonoyka

Onukapn

MsikoTb

3epHo 3epHo

MnopoHoxka CemeHHas obornoyka

(cepebpucTas nneHka)
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PucyHok 2. Cxema cyxoro crnocoba o6paboTku

(
\

C6op ypoxas ]

\E

Cnenble 1 Hecnenble nnoabl +
BblCOXLUME nroabl

[MpombiBKa, COPTMPOBKA
Mo NAIOTHOCTK

Cnenble 1 Hecnenble BennbiBwive
nnoasl (BbICOXLLME) NNOABI

CywunbHas nnowaaka ]

\

Cywmurnka
4 \l/ N\
XpaHeHune Ha
nnaHTaumm
. J/

WenyweHune
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PucyHok 3. Cxema BniaxHoro cnocoba o6paboTku

7

C6op ypoxasi ]
I

\.

v

v

BbicoxLumne nnoapl

Cnenble 1 Hecnenble
nnoasbl

J

IW

MpombiBKa, COPTUPOBKA MO

NNIOTHOCTU

v

v

nnogpl

Cnenble 1 Hecnenble

Bennbiswivne
(BbICOXLIME) NNOAbI

(naBneHvem)

.

OtoeneHve 3penbIX
nnoaoB OT He3pesbIX

\

[ OTaeneHne MsKoTH ]

\/

Hespenble

nnoasbl

OT1peneHHble oT
MSAKOTW Nnoabl

v

MonymbITbIN
Kodpe

!

PesepByap ans
dhepmeHTaLnn

v

MbITbIn KODE

{ CylwunbHas nnoLagka ]

i

Cywwunka

!

XpaHeHune Ha
nnaHTaumm

WenyweHue
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	НОРМЫ И ПРАВИЛА ПО ПРЕДОТВРАЩЕНИЮ И СНИЖЕНИЮ ЗАГРЯЗНЕНИЯ КОФЕ ОХРАТОКСИНОМ а
	CXC 69-2009
	1.  ВСТуПЛЕНИЕ
	1. Охратоксин А (ОТА) является токсичным метаболитом грибного происхождения, который классифицируется Международной ассоциацией изучения рака как возможный канцероген для человека (группа 2В). Объединенный экспертный комитет ФАО/ВОЗ по пищевым добавка...
	2. Основными коммерческими разновидностями кофе для выращивания и продажи являются Coffea arabica (арабика) и Coffea canephora (робуста).
	3. После сбора урожай сортируют, высушивают  (как плоды или как зерна), хранят и продают. Влажность зерен снижается до уровня не более 12,5 %, чтобы избежать образования ОТА.
	2.  ОПРЕДЕЛЕНИЯ (В СООТВЕТСТВИИ С ISO 3509)
	Части плода кофейного дерева, невысушенного (рисунок 1).
	Кофейный плод – свежий, целый плод кофейного дерева.
	Зерно, свежее зерно – эндосперм (семя) кофейного плода. Обычно в плоде содержится  два зерна.
	Эндокарп – научный термин для «пергаментной оболочки». Жесткая оболочка, плотно прилегающая к семени у свежего зерна, но отстающая от ссыхающегося зерна при сушке.
	Эндосперм – научный термин для обозначения тканей, которые питают зародыш во время прорастания, зерно состоит из эндосперма и зародыша, то есть материала внутри развивающегося плода, в котором, в конечном счете, формируются кофейные зерна. Эндосперм з...
	Эпикарп или экзокарп – научный термин, обозначающий наружную оболочку плода, моноклеточный слой, покрытый воскообразным веществом, обеспечивающий защиту плода.
	Всплывающий (плавучий) кофе – плод кофе низкой плотности, который всплывает в воде.
	Мезокарп – промежуточный слой тканей между эпикарпом и эндокарпом (пергаментной оболочкой). Состоит в основном из пектинового клейкого вещества и мякоти.
	Клейкое вещество – общее наименование, описывающее слизистый слой между мякотью и кофейным плодом, внутри прикрепленным к пергаментной оболочке, который не удаляется при отделении мякоти. Отсутствует в незрелом и перезрелом кофе.
	Очищенные зерна или эндосперм – кофейные зерна, которые были частично или полностью очищены от пергаментной оболочки во время отделения мякоти и/или промывки.
	Мякоть – часть плода кофе, состоящая из внешнего экзокарпа и большей части внутреннего мезокарпа (слизистой ткани).
	Части высушенного плода кофейного дерева
	Зерно в пергаментной оболочке – кофейное зерно, полностью или частично покрытое пергаментом (эндокарпом, pergamino).
	Зерно кофе – коммерческий термин, обозначающий сушеные зерна кофейного дерева.
	Дефекты – общий термин для всех нежелательных частиц, которые могут включать в себя различные типы зерен, частей зерен, тканей плода и посторонних частиц, обнаруживаемые в зеленых или жареных зернах кофе. В зависимости от страны-производителя для опис...
	Натуральный кофе, сушеные плоды кофе, “coco” – это высушенные плоды кофейного дерева, состоящие из наружной оболочки и одного или более зерен.
	Зерна зеленого кофе – сушеные семена кофейного дерева, отделенные от непищевых тканей плода.
	Оболочка, сухой пергамент – высушенный эндокарп плода кофейного дерева.
	Шелуха, высушенная мякоть плода кофе – совокупность внешних оболочек (перикарп) высушенных кофейных плодов.
	Пергаментная оболочка или эндокарп – эндокарп плода кофейного дерева, расположенный между мякотью и семенной оболочкой. Это тонкая, крошащаяся оболочка, похожая на бумагу, которая остается на зернах после влажной обработки, отделения мякоти и фермента...
	Высушенная семенная оболочка, высушенный зерновой перисперм – оболочка кофейного зерна. Обычно серебристого или медного цвета.
	Мытый и очищенный кофе – зеленый кофе после сухой обработки, семенная оболочка которого была удалена механически в присутствии воды.
	Процессы
	Раскалывание плода – вариант сухого способа обработки, при котором плод механически раскалывается, при этом части плода и семена остаются в одной массе.
	Сбор (сметание): сбор найденных лежащими под кофейными деревьями плодов, упавших во время сбора урожая или осыпавшихся в процессе созревания.
	Сортировка – технологический процесс, направленный на удаление посторонних материалов (например, камней, веток, листьев) и разделение плодов кофе по размеру, плотности и степени зрелости.
	Сухой способ обработки – обработка кофейных плодов, включающая в себя их сушку или на солнце или на сушильных установках для получения кофе в оболочке. За сушкой обычно следует механическое удаление сухого перикарпа (оболочки), в результате чего получ...
	Отшелушивание – механическое удаление оболочки (перикарпа) с высушенных кофейных плодов.
	Влажный способ обработки – обработка кофейных плодов, представляющая собой механическое удаление экзокарпа (мякоти) в присутствии воды, после чего могут последовать:
	– либо удаление клейкого вещества (мезокарпа) путем ферментации или другими способами с последующей промывкой для получения зерна с неотделенной пергаментной оболочкой,
	– либо прямая сушка отделенных от мякоти зерен с их клейкой пергаментной оболочкой с последующей очисткой. Таким образом, получается «полумытый» зеленый кофе. За удалением клейкого вещества обычно следует сушка и очистка для получения мытого зеленого ...
	Отделение мякоти – технологическая операция, используемая при влажном способе обработки для удаления мякоти (экзокарпа) и, насколько возможно, клейкого вещества (мезокарпа) механическим способом. Часть клейкого мезокарпа обычно остается прилипшей к пе...
	Процесс ферментации – обработка, предназначенная для отделения мезокарпа, прилипшего к пергаментной оболочке предварительно отделенных от мякоти кофейных плодов для его последующего удаления промыванием. Процесс ферментации может быть заменен механиче...
	Промывка – технологическая операция, направленная на удаление с помощью воды всех следов клейкого мезокарпа с поверхности пергаментной оболочки.
	Сушка кофе с неотделенной пергаментной оболочкой – технологическая операция с целью снижения влажности кофе с неотделенной пергаментной оболочкой до уровня, позволяющего провести шелушение при удовлетворительных технических условиях, и не наносящего в...
	Шелушение – удаление сухого эндокарпа с зерен кофе с неотделенной пергаментной оболочкой, в результате чего получается зеленый кофе.
	Полировка – технологическая операция по удалению остатков семенной оболочки (серебристой пленки) зеленого кофе исключительно механическим способом.
	Отсев – технологическая операция с целью удаления посторонних частиц, фрагментов зерен кофе, а также дефектных зерен из зеленого кофе.
	Обжарка – тепловая обработка, при которой происходят существенные химические и физические изменения структуры и состава зеленого кофе, приводящие к потемнению зерен и появлению характерного аромата жареного кофе.
	3.  ОБРАБОТКА ПЛОДОВ КОФЕ
	4. Плоды кофе обрабатываются двумя основными способами (рисунки 2 и 3): а) способ сухой обработки, в результате чего получается так называемый натуральный кофе или сухие плоды кофе (зерна находятся в целом плоде), и б) способ влажной обработки, при ко...
	5. При сухой обработке натурального кофе весь плод сушится либо на солнце, находясь на земле, кирпичах, плитке, бетоне или даже на асфальте, либо сушится путем комбинации сушки на солнце и механической сушки (особенно на более технологически развитых ...
	6. При влажной обработке части плода отделяются механически, при этом мякоть является побочным продуктом, а зерно в пергаментной оболочке – основным продуктом. Зерно в пергаментной оболочке покрыто клейким веществом, которое разрушается при ферментаци...
	7. После обработки и до продажи сухой кофе может быть оставлен на хранение, может быть очищен от тканей плода путем шелушения, может разделяться по размеру, сортироваться, полироваться, очищаться и упаковываться.
	8. При обжарке кофе удаляется значительное количество ОТА. В зависимости от процесса обжарки может быть достигнуто снижение ОТА на 65—100 %.
	9. Хотя данные нормы и правила ориентированы на снижение загрязнения ОТА, который является основной проблемой обеспечения безопасности пищевых продуктов при производстве зерен зеленого кофе, программы безопасности пищевых продуктов, разработанные на п...
	4.  РЕКОМЕНДУЕМЫЕ МЕТОДЫ
	4.1  ПЕРЕД СБОРОМ УРОЖАЯ
	10. О грибной микрофлоре, образующей ОТА, доподлинно неизвестно, может ли она заражать плоды кофе, а также расти и образовывать ОТА, пока плоды находятся на деревьях. Возможно, что заражение плодов на деревьях происходит двумя путями: или через цветок...
	11. Рекомендуемые методы снижения роста и количества спор грибка, образующего ОТА, на кофейных деревьях и на зернах следующие:
	а) Укрепляйте жизнеспособность кофейных деревьев, своевременно и регулярно применяя методы надлежащей сельскохозяйственной практики, например, прополку, улучшение структуры почвы, обрезку, удобрение, контроль наличия сельскохозяйственных вредителей и ...
	б) Не используйте верховой полив в период цветения. Это может увеличить обычную скорость распространения спор и повысить возможность инфицирования зерен продуцентами ОТА.
	в) Используйте ловушки (например, спиртовые ловушки) для контроля за Hypothenemus hampei до сбора урожая, а также применяйте комплексную программу по борьбе с сельскохозяйственными вредителями.
	г) Избегайте размещения некомпостированных отходов от кофе и других отходов органического происхождения на плантации или около нее. Кофейные зерна, побочные части кофейного плода и касающиеся их вещества и материалы, например, пыль, земля, пергаментна...
	4.2  СБОР УРОЖАЯ
	12. Метод сбора урожая, применяемый каждой плантацией, выбирается на основе требований к методу обработки, экономических соображений и доступности рабочей силы.
	13. Известны четыре основные системы сбора урожая: (I) сбор за один проход, когда урожай со всех веток собирается сразу; (II) сбор за несколько проходов, когда собирается урожай с веток, большая часть плодов на которых уже созрела; (III) выборочный сб...
	14. Кроме этих основных систем сбора урожая могут также применяться дополнительные процедуры, например, предварительный сбор, когда собираются преждевременно созревшие плоды, или сбор (подбор, сметание) плодов, упавших на землю или оставленных на дере...
	15. Сбор урожая должен начаться, как только на деревьях появится достаточное количество зрелых плодов, только так это будет экономически обосновано. После того как выбрано правильное время начала сбора урожая, нужно в первую очередь выполнить следующее:
	а) удалить сорняки, упавшие плоды и очистить место рядом с деревьями перед началом сбора урожая,
	б) если возможно, положить коврики, брезент или парусину под деревья, чтобы избежать заражения от ранее упавших плодов,
	в) убедиться, что созданы соответствующие условия для последующего хранения и переработки урожая с тем, чтобы избежать ситуаций, способствующих росту плесени и другим повреждениям.
	16. Плоды кофе должны обрабатываться как можно скорее после сбора урожая. Скорость сбора урожая, его обработка и доступность рабочей силы должны соответствовать темпам сушки.
	17. Кофе, готовый к обработке, должен быть однородным, не являться смесью различных категорий кофе, например, влажного и сухого кофе при сухой обработке, или отделенного и не отделенного от мякоти кофе при влажной обработке. Перед обработкой плоды коф...
	4.3  ПОСЛЕ СБОРА УРОЖАЯ
	18. После того как кофейный плод снят с дерева, он начинает увядать, его свойства меняются. Период после сбора урожая характеризуется начальной, промежуточной и конечной стадиями.
	19. Начальная стадия или стадия высокой влажности начинается со сбора урожая. В это время продукция находится в нестабильном состоянии, порчу в ней можно контролировать с помощью конкурирующих микроорганизмов, ограничивая количество кислорода и сокращ...
	20. Переходная стадия наименее стабильна  и является наиболее сложной для прогнозирования, и порчу можно контролировать только путем ограничения времени. Мезофильные и ксерофильные микроорганизмы, вызывающие порчу, имеют достаточно воды для роста, в о...
	21. Конечная стадия или стадия низкой влажности начинается по завершении сушки и продолжается до обжаривания. Продукт находится в стабильном состоянии и контроль необходим только для предотвращения попадания воды в кофе. В определенный момент сушки ро...
	4.4  СУХОЙ СПОСОБ ОБРАБОТКИ
	22. При сухом способе  обработки (рисунок 2) собранные плоды кофе высушиваются целиком. Хотя это и более простой процесс по сравнению с влажной обработкой, готовый продукт высокого качества может быть получен только с применением надлежащей практики и...
	23. В регионах, где сбор урожая кофе обычно совпадает с засушливыми погодными условиями, одним из вариантов является сушка плодов на деревьях. Этот метод обеспечивает снижение количества незрелых плодов, что является безопасным и более дешевым с сохра...
	24. Если возможно, свежесобранные плоды необходимо сушить уже в день сбора. В некоторых случаях собранные плоды остаются в мешках или кучах до недели. Подобная практика ведет к повышению температуры и быстрой ферментации, которая отличается по сути от...
	25. Перед сушкой собранные плоды должны быть отсортированы, чтобы удалить незрелые и перезрелые плоды, а также плоды, пораженные антракнозом кофейного дерева. Сортировка проводится или по внешним признакам, или в совокупности с признаком всплытия в воде.
	4.5  ВЛАЖНЫЙ СПОСОБ ОБРАБОТКИ
	26. При влажной обработке или промывке (рисунок 3) требуется сырье, состоящее только из зрелых плодов, которое было избирательно собрано или механически отделено в процессе обработки. Зеленые неспелые плоды и засохшие плоды удаляются при помощи водора...
	27. В процессе ферментации клейкое вещество разрушается при брожении зерен в воде при температуре окружающей среды (при помощи микроорганизмов) в течение 12—36 часов. Процесс ферментации должен тщательно контролироваться, в противном случае кофе может...
	28. После прохождения через промывочные сепараторы и до удаления мякоти отделение незрелых плодов от зрелых может осуществляться в сепараторе зеленых незрелых плодов за счет разницы давлений. Мягкие, зрелые плоды проходят через отверстия сита. Жесткие...
	29. Необходимо контролировать следующие факторы:
	a) Все оборудование должно проходить регулярное техническое обслуживание с целью снижения количества возможных поломок, которые могут задержать процесс обработки и снизить качество и безопасность кофе.
	a.1) Перед началом сбора урожая: очистка, сборка, смазка обрабатывающего оборудования, проверка установки и работоспособности; чтобы в случае возникновения проблем было время на проведение ремонта.
	a.2) По завершении сбора урожая: очистка, ремонт, смазка, очистка от пыли всего оборудования и его защита от воды. Проверка износа поверхностей для отделения мякоти.
	б) Провести соответствующее обучение/инструктаж работников, определить их обязанности. Кроме того, определить критерии качества и приемлемости, процедуры контроля и их частоту, корректирующие меры для каждого ключевого элемента процесса обработки, в о...
	б.1) Плодов – максимально допустимая пропорция незрелых или перезрелых/высохших на дереве плодов.
	б.2) Отделения мякоти – допустимая пропорция не отделенных от мякоти плодов и поврежденных зерен, экономическая эффективность при улучшении однородности размера плодов и эффективность удаления оболочки. Эффективность работы может быть увеличена благод...
	в) Качество воды – для обработки должна использоваться чистая вода , так как использование грязной воды может привести к развитию условий, благоприятных для образования ОТА.
	г) Ферментация должна проходить в максимально короткое время (от 12 до 36 часов), чтобы клейкое вещество разрушилось, и его можно было смыть с зерен. Необходимо установить процедуры контроля и его частоту, а также тип и уровень инокулята (в поступающи...
	д) Необходимо контролировать наличие плодовых мушек, так как большое их количество может повлиять на ферментацию.
	е) Вторичные плоды кофе, которые можно определить как продукты, отделенные путем сортировки или других процедур и возвращенные в процесс обработки, должны иметь собственную программу контроля, например, следует применять надлежащую практику сушки, так...
	ж) Должны быть разработаны и применяться рабочие стандарты промывки (например, измерение количества разбитых, поврежденных семян, семян без оболочки, посторонних частиц, а также количества использованной воды).
	4.6  СУШКА ОТСОРТИРОВАННЫХ И ОБРАБОТАННЫХ ЗЕРЕН КОФЕ
	30. Основной целью процесса сушки является значительное снижение влажности только что собранных плодов до безопасного уровня с целью получения стабильной, безопасной продукции высокого качества.
	31. В данном разделе описаны способы как сухой, так и влажной обработки. Большая часть производимого кофе сушится под прямыми солнечными лучами.
	32. В процессе сушки на солнце продукция распределяется на поверхности, например, цементной или кирпичной террасах, брезенте, пластиковом полотне, бамбуковых или сизальных ковриках, приподнятых столах, покрытых проволочной сеткой или рыболовной сеткой.
	33. Процесс сушки делится на три этапа. На каждом этапе возникают различные возможности для развития грибной микрофлоры, продуцирующей ОТА.
	34. На первом этапе, который длится от 1 до 3 дней для плодов кофе и один день или менее одного дня для зерен кофе с неотделенной пергаментной оболочкой, имеет место незначительное снижение влажности. Из-за высокой влажности (aw > 0,95) условия для ро...
	35. На втором этапе происходит максимальное снижение влажности как у плодов кофе, так и у зерен кофе с неотделенной пергаментной оболочкой при одинаковых условиях и за одинаковый период времени. Оно зависит в основном от условий сушки и технологии суш...
	36. На третьем этапе как плоды кофе, так и зерна кофе с неотделенной пергаментной оболочкой значительно суше, чем на предыдущих двух этапах. Происходит более медленное, небольшое уменьшение остаточной влажности. На данном этапе условия для развития гр...
	37. Для развития грибной микрофлоры, продуцирующей ОТА, и образования токсинов требуются благоприятные условия в течение определенного промежутка времени. Самым важным фактором, который необходимо принимать во внимание, является уровень доступной влаг...
	38. Рекомендуемые меры по эффективной сушке зерен кофе:
	а) Сушильная площадка должна быть расположена вдали от источников загрязнения, например, пыльных районов, и должна получать максимальное воздействие солнца и циркуляцию воздуха в течение большей части дня для ускорения сушки зерен. Следует избегать пл...
	б) Поверхность сушильной площадки должна выбираться в соответствии с климатическими условиями региона, стоимостью и качеством продукции, которая будет сушиться, так как любой тип поверхности имеет свои достоинства и недостатки. Для районов с дождливой...
	в) Темп и общее время сбора урожая должны быть основаны на доступности сушильной площадки, а также среднего времени, необходимого для сушки, принимая во внимание как хорошие, так и плохие погодные условия.
	г) Во время сушки должны применяться следующие практические меры:
	г.1) Сушить кофе нужно только тонким слоем, глубиной в 3—5 см, что соответствует 25—35 кг/м2 кофе с неотделенной пергаментной оболочкой или целых плодов кофе. В некоторых случаях (например, низкая влажность воздуха, хорошая циркуляция воздуха и хороша...
	г.2) Переворачивать слой кофе постоянно в течение дня, чтобы обеспечить более быстрое высыхание, а также снизить опасность роста грибной микрофлоры и добиться более высокого качества продукции.
	г.3) Обеспечить соответствующую вентиляцию влажного кофе в ночное время, чтобы не допустить конденсации. После одного дня сушки кофе с неотделенной пергаментной оболочкой и трех дней сушки целых плодов кофе может быть собран в кучи и укрыт на ночь или...
	г.4) Не смешивать разные типы кофе, а также кофе, собранный в различные дни сбора урожая. Использовать специальные обозначения для каждого из них, чтобы различать типы кофе и дни сбора урожая.
	г.5) Охранять сушильные площадки от животных, которые могут стать источниками биологического загрязнения для находящегося в процессе сушки кофе.
	г.6) Регулярно контролировать популяцию жука кофейного и других вредителей на сушильной площадке, применяя комплексные меры по борьбе с вредителями.
	г.7) Регулярно контролировать процесс сушки (<12,5 % как для кофе с неотделенной пергаментной оболочкой, так и для целых плодов кофе). Начинать брать образцы из разных частей каждой партии за 2—3 дня до ожидаемого окончания сушки и продолжать проводит...
	г.8) Избегать повторного увлажнения зерен, так как это способствует быстрому росту грибной микрофлоры  и возможности образования ОТА.
	д) Обеспечить четкое практическое обучение работников на сушильной площадке, включая обучение правильному применению оборудования по измерению влажности.
	е) Ремонтировать, чистить, предохранять оборудование и содержать его в чистых помещениях для хранения до следующего сезона. Оборудование для измерения влажности должно регулярно проверяться и калиброваться один раз в год перед началом сбора урожая в с...
	39. Механические сушилки обычно используются дополнительно после сушки  на солнце, но в некоторых регионах они играют основную роль в процессе сушки. При использовании механических сушилок нужно контролировать два фактора: температуру на входе и продо...
	4.7  ХРАНЕНИЕ, ТРАНСПОРТИРОВКА И ПРОДАЖА
	40. Соответствующим образом идентифицированные партии сухих плодов кофе или кофе с неотделенной пергаментной оболочкой должны храниться на плантациях или на складах за пределами плантаций россыпью или в чистых мешках при соблюдении надлежащих условий ...
	41. В разных странах-производителях обращение кофе в местной торговле различается в зависимости от структуры цепи поставок и способа осуществления операций. На этом этапе могут происходить: дальнейшая очистка, сортировка, калибровка по размеру, повтор...
	42. В течение всего процесса кофе нужно защищать от повторного попадания влаги, ухудшения качества и перекрестного загрязнения. При длительном хранении нужно строго контролировать влажность. При относительной влажности менее 60 % кофе продолжит высыха...
	43. Было отмечено, что в низкосортном кофе наибольший уровень ОТА содержится в почерневших и кислых плодах. Зеленые зерна с такими дефектами должны быть максимально отделены, и отсортированные дефектные зерна не должны смешиваться с чистым кофе или пр...
	44. Из районов производства кофе доставляется различными транспортными средствами в места продажи. Основной задачей на этапе перевозки является недопущение повторного увлажнения кофе из-за возможных различий в климате разных регионов, а также принятие...
	45. В производственной цепи местный рынок является самым чувствительным звеном, где можно управлять процессом практического усовершенствования. Власти, используя регуляторные и нерегуляторные механизмы, могут вводить новые и влиять на существующие пра...
	46. Заинтересованные стороны должны применять процедуры для защиты кофе на каждом этапе цепи поставок, отказываться от покупки подозрительного кофе и избегать действий, которые могут создавать или усиливать проблемы. Сухой кофе должен быть защищен от ...
	a) Должны быть установлены минимальные гигиенические требования и метод быстрой оценки (включая метод отбора проб с репрезентативной подвыборкой из поступающей партии для определения влажности, степеней дефектов, общие физические методы оценки качеств...
	б) Конструкция склада и его структура должны отвечать требованиям по поддержанию сухого состояния и однородности хранимого кофе.
	б.1) Желательные характеристики: влагостойкий цементный пол; не подвержен  затоплению; водопроводные трубы расположены так, чтобы не допустить намокания кофе в случае протечек; водонепроницаемые окна и крыша, а также высокий потолок для хорошей циркул...
	б.2) Не подвергайте хранящийся кофе прямому воздействию солнечных лучей и не храните его вблизи источников тепла, чтобы не допустить возможной разницы температур и миграции воды.
	в) Работа складского помещения должна быть оптимизирована, чтобы предотвращать перекрестное загрязнение, повторное поступление влаги, а также обеспечить наилучшие условия для получения, продажи и осуществления действий по увеличению стоимости, что поз...
	c.1) Сохраняйте данные о первоначальном состоянии и возрасте полученных партий.
	c.2) Располагайте мешки с кофе на паллетах и вдали от стен для улучшения циркуляции воздуха.
	c.3) Применяйте программы по очистке и техническому обслуживанию для обеспечения периодической проверки, очистки и обновления складских помещений.
	c.4) Проверяйте складские помещения на наличие кофейного долгоносика, используя комплексные меры по борьбе с вредителями.
	c.5) Производители и другие участники рынка должны отделять друг от друга различные типы кофе. Это требует планирования места хранения и ведения системы маркировки. Непищевые продукты нельзя хранить вместе с кофе, чтобы не допустить загрязнения и порч...
	г) Очистка и сортировка кофе не должны приводить к  физическому повреждению продукта, так как при этом продукт станет более чувствительным к загрязнению/порче, не должны привносить новых загрязнителей, и должны обеспечивать снижение количества нежелат...
	г.1) Убедиться, что помещения и оборудование регулярно проходят проверку, обслуживаются и очищаются с применением программ очистки и обслуживания.
	г.2) Если хранение выполняется совместно с очисткой и сортировкой, следует обратить внимание на то, чтобы не допустить загрязнения обработанного кофе побочными продуктами обработки и посторонними веществами (например, вследствие использования разделит...
	г.3) Удалить дефекты от основного производимого продукта, отбраковывая или проводя скрининг до того, как они попадут в пищевую цепь. Распределение дефектов в различных классах отсортированных зерен кофе не равномерно, и опыт показывает, что в дефектны...
	д) Транспортировка кофе также требует применения методов недопущения повторного увлажнения, поддержания как можно более равномерной температуры, а также предотвращения загрязнения от других материалов. Основными требованиями являются:
	д.1) Укрытие зон погрузки и выгрузки кофе для защиты от дождя.
	д.2) Перед получением нового груза транспортные средства должны быть очищены от остатков предыдущего груза.
	д.3) В транспортных средствах пол, боковые стены и потолок (в закрытых транспортных средствах) должны быть проверены на наличие участков, через которые выхлопные газы или дождевая вода могут попадать на перевозимый кофе. Брезент и синтетическая ткань,...
	д.4) В качестве перевозчиков нужно выбирать надежные транспортные компании, применяющие рекомендуемые методы грузоперевозок.
	4.8  ПЕРЕВОЗКА МОРСКИМ ТРАНСПОРТОМ
	47. Кофе перевозится из стран-производителей в страны-потребители в мешках или насыпью в контейнерах вместимостью 18—22 тонны. Колебания температуры во время перевозки могут привести к конденсации оставшейся воды (она присутствует даже в качественно в...
	а) Укрыть площадки загрузки и выгрузки кофе для защиты от дождя.
	б) Проверить партии кофе, чтобы удостовериться, что они равномерно просушены и влажность составляет не более 12,5 %, отсутствуют посторонние примеси, а уровень дефектов в кофе не превышает установленный предел.
	в) Перед загрузкой проверить контейнеры, чтобы убедиться, что они чистые, сухие, не имеют повреждений конструкции, через которые вода может поступать в контейнер.
	г) Мешки должны быть качественно сложены, с перехлестом, чтобы обеспечить взаимную поддержку и избежать образования пустых вертикальных колонн («труб»). Верхний слой и боковые части мешков должны быть укрыты материалами, которые могут впитывать конден...
	д) Выбрать на борту судна соответствующее место, не подверженное прямому воздействию погодных условий, чтобы уменьшить вероятность возникновения указанных нежелательных ситуаций, которые могут привести к загрязнению ОТА.
	е) Не закрывать вентиляционные каналы контейнеров.
	ж) Не допускать незащищенного хранения на палубе (верхней) и не хранить вблизи котлов, нагретых емкостей или шпангоутов.
	з) В любом месте содержание влаги не должно превышать 12,5%, с  момента выхода из зоны погрузки до момента разгрузки и хранения/дальнейшей переработки, например, обжарки кофе.
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