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Veuillez trouver ci-joint le rapport de |a huitiéme session du Comité du Codex sur les fruits
et légumes frais (CCFFV), qui seraexaminé par la Commission du Codex Alimentarius a sa vingt-
troisiéme session a Rome, du 28 juin au 3 juillet 1999.

QUESTIONS SOUMISES A LA COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS POUR
ADOPTION

1. Projet de norme Codex pour les ananas a I'éape 8 (ALINORM 99/35A, par. 24-46 et
Annexell)

2. Projet de norme Codex pour les pomelos (Citrus paradis) a I'étape 8 (ALINORM
99/35A, par. 47 462 et Annexe lll)

3. Projet de norme Codex pour les longanes a I'éape 8 (ALINORM 99/35A, par. 63 a 70
et AnnexelV)

4, Avant-projet de norme Codex pour les tiquisques (blancs et mauves) a |'éape 5/8
(ALINORM 99/35A, par. 109 2117 et Annexe V)

5. Avant-projet de norme Codex pour les pitahayas jaunes a |'étape 5/8 (ALINORM
99/35A, par. 146 a 155 et Annexe V1)

6. Avant-projet de norme Codex pour les papayes a |'éape 5/8 (ALINORM 99/35A, par.
156 4167 et Annexe V1)

Les gouvernements et les organisations internationales qui souhaitent proposer des
amendements ou formuler des observations au sujet des normes susmentionnées doivent le faire
par écrit, conformément au Guide concernant I'examen des normes a I'étape 8 de la procédure
délaboration des normes Codex, y compris I'examen des déclarations éventuelles sur les
incidences économiques (Manuel de procédure du Codex Alimentarius, dixiéme édition, pages 30
a 32) et les adresser au Secrétaire de la Commission du Codex Alimentarius (FAO, Vide delle
Terme di Caracadla, 00100 Rome (Itaie) (télécopie: 39 06 5705 4593, mél.: Codex@fan.org)
avant le 31 mai 1999

6. Avant-projet de norme Codex pour les asperges a I'étape 5 (ALINORM 99/35A, par.
71 487 et Annexe | X)

7. Avant-projet de norme Codex pour les oranges, y compris un guide pour le
classement des dommages provoqués par la congéation a |'étape 5 (ALINORM
99/35A, par. 88 2198 et Annexe X)




8. Projet de norme Codex pour lesphysalisa l'étape 5 (ALINORM 99/35A, par. 132 a 145
et Annexe XI1)

Les gouvernements qui souhaitent formuler des observations concernant les incidences que
pourrait avoir sur leurs intéréts économiques I'une quelcongue des dispositions des avant-projets
de norme susmentionnés, doivent le faire par écrit, conformément a la procédure unique pour
I'élaboration des normes Codex et textes apparentés (a l'étape 5) (Manuel de procédure du Codex
Alimentarius, dixieme édition, page 26) et les adresser au Secrétaire, Commission du Codex
Alimentarius, Programme mixte FAO/OMS sur les normes dimentaires (FAO, Viade delle Terme
di Caracdla, 00100 Rome (Italie) (télécopie: 39 06 5705 4593; mél.: Codex@fao.org) avant le 31
mai 1999

DEMANDESD'OBSERVATIONSET D'INFORMATION

1. Projet de norme Codex pour les pomelos (Section 3 - Calibrage) a |'étape 6;
(ALINORM 99/35A, par. 54 a57 et 62 et Annexe V11I.

Les gouvernements et |les organisations internationales intéressées qui souhaitent formuler
des observations sur la question susmentionnée sont invités a les adresser avant le 31 juillet 2000
au Président du Comité al'adresse suivante:

Lic. Carmen QuintanillaMadero

Directora General de Normas

Secretaria de Comercio y Fomento Industria
Av. Puento de Tecamachalco n.6

Seccion Fuentes, Nauca pan de Juérez

C.P. 53950 México, Estado de M éxico
Télécopie: (525) 729 94 84

En outre, nous vous prions d'adresser copie de vos observations au Secrétaire, Commission
du Codex Alimentarius, Programme mixte FAO/OMS sur les normes aimentaires, FAO, Vide
delle Terme di Caracalla, 00100 Rome (Itdie) (télécopie: 39 06 5705 4593, mél.: codex@fao.orq).
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RESUME ET CONCLUSIONS

A sa huitiéme session, le Comité du Codex sur les fruits et légumes frais est parvenu aux
conclusions ci-apres:

QUESTIONS SOUMISES A L'EXAMEN DE LA COMMISSION DU CODEX
ALIMENTARIUSA SA VINGT-TROISIEME SESSION

Le Comité:

Est convenu de soumettre les projets de normes Codex pour les ananas, les pomelos et les
longanes ala Commission du Codex Alimentarius a sa vingt-troisiéme session pour adoption
al'étape 8 (par. 46, 62 et 70 respectivement);

Est convenu de soumettre les avant-projets de normes Codex pour les tiquisque (blancs et
mauves), les pitahayas jaunes et les papayes (avant-projet de norme Codex révisée) ala
Commission du Codex Alimentarius a sa vingt-troisieme session pour adoption a |'étape 8
(par. 117, 155 et 167 respectivement);

Est convenu de soumettre les avant-projets de normes Codex pour les asperges, les oranges,
y compris le guide pour le classement des dommages provoqués par la congélation et les
physalis ala Commission du Codex Alimentarius a sa vingt-troisiéme session pour adoption
al'étape 5 (par. 87, 198 et 145 respectivement);

Est convenu de transmettre des propositions d'élaboration de normes Codex pour les
pommes, les raisins de table et les tomates a la Commission du Codex Alimentarius a sa
vingt-troisiéme session en tant que nouvelles activités (par. 186);

Est convenu que deux documents de travail concernant respectivement |'établissement de
tolérances de calibre et la définition des termes utilisés dans les normes relatives aux produits
fras seraient distribués pour observations et information avant la prochaine session du
Comité (par. 176 et 179);

Est convenu que la Section 8 Hygiéne figurant dans toutes |es normes soumises a son examen
devrait étre modifiée conformément & la décision prise par le Comité du Codex sur I'nygiene
aimentaire asatrentiéme session (par. 17).

AUTRES QUESTIONS
Le Comité:

Est convenu de renvoyer la Section 3 - Calibrage du projet de norme Codex pour les
pomelos (Citrus paradis) a |'étape 6 pour observations supplémentaires et examen par le
Comité a sa prochaine session, en vue dinclure le code correspondant au nombre de fruits
comme autre méthode possible de calibrage, compte diment tenu des pratiques commercia es
en vigueur al'échelle internationde et des débats de la CEE(ONU) sur cette question (par. 57
et 62 respectivement).

Est convenu de renvoyer le Projet de code d'usages pour I'ingpection et la certification de
la qualité des fruits et légumes frais a |'étape 6 et I'avant-projet d'Annexe Il sur les
conditions minimales auxquelles doivent satisfaire les lieux d'inspection a |'étape 3 pour
observations supplémentaires et examen lors de la prochaine session du Comité dans une
lettre circulaire distincte (par. 173)

Est convenu de renvoyer l'avant-projet de norme Codex pour le manioc a |'étape 3 de
fagon que la délégation du Costa Rica puisse en revoir le libellé en fonction des changements
décidés lors de la présente session du CCFFV et de le redistribuer pour observations a l'étape
3 dans une lettre circulaire distincte
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Est convenue de modifier la Section 6.1 Emballages destinés au consommateur de la
Section Etiquetage du projet de norme Codex pour les ananas et de transmettre cette
décision au Comité du Codex sur I'étiquetage de denrées aimentaires (par. 40 a 43)

Est convenu de modifier le libellé de la Section 7 Contaminants de toutes les normes
soumises a son examen et de communiquer cette décision au CCFAC et au CCPR pour

approbation (par. 84 et 85)

A noté que les projets de norme Codex pour les limes et les pamplemousses étaient
maintenus a l'étape 7, de facon que les sections figurant entre crochets puissent étre
examinées et arrétées par le Comité a sa prochaine session (Note du Secrétariat, page 24).
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INTRODUCTION

1. Le Comité du Codex sur les fruits et légumes frais a tenu sa huitiéme session a Mexico
(Mexique) du ler au 5 mars 1999, al'aimable invitation du Gouvernement mexicain. La session a
€té présidée par M. Martid Murfin, Directeur des affaires internationaes, Ministére du commerce et
de la promotion industrielle. Quatre-vingt-cing représentants de 27 pays membres et de trois
organisations internationales étaient présents. La liste des participants est jointe au présent rapport

en tant quAnnexel.

OUVERTURE DE LA SESSION

2. L'dlocution douverture a été prononcée au nom du Gouvernement mexicain par M. Raul

Ramos Tercero, Sous-Secrétaire des normes, de lindustrie et du commerce internaiona au
Ministére du commerce et de la promotion industrielle. M. Ramos Tercero a souligné |'important
traval réaisé par le Comité dans le domaine de la normaisation des fruits et |égumes frais, dont
témoignait |'intérét croissant que suscitaient les activités du Comité et la participation toujours plus
active des pays membres a ses travaux. |l sagissait de définir un langage commun pour décrire et

normaliser divers produits frais de fagon afaciliter leur acces aux marchés.

3. M. Jose Ignacio Campillo Garcia, Sous-Secrétaire de la réglementation et de la promot ion
sanitaires, au Ministere de la santé, sest également adressé au Comité. M. Campillo a souligné les
relations entre la santé, |'dimentation et le commerce et la nécessité de normes protégeant la santé
du consommateur et facilitant en méme temps le commerce international .

4. M. Augusto Simoes Lopes Neto, Représentant de laFAO au Mexique, sest adressé au Comité
au nom de |'Organisation des Nations Unies pour |'dimentation et I'agriculture (FAO). L'orateur a
évoque les activités de la FAO dans le domaine des fruits et |égumes frais. |1 a mentionné a cet
égard différentes activités visant a améliorer |'information sur la composition chimique des fruits et
légumes, qui occupaient une place importante dans la production et le commerce des denrées
aimentaires. |l a rappelé également |'assistance technique fournie par la FAO dans le domaine de
I'assurance de qudité et de I'innocuité des fruits et légumes frais et I'exécution de programmes
visant aaméliorer I'état nutritionnel de la population. Le Représentant de la FAO a souligné le role
joué par les normes Codex dans la normdisation des denrées dimentaires au niveau international et
le fait que I'Accord sur les mesures sanitaires et phytosanitaires (Accords SPS) de I'Organisation
mondide du commerce (OMC) les reconnaisse comme points de référence pour résoudre les
différends dans le domaine de I'innocuité des denrées dimentaires. Pour conclure, il a évoqué les
activités du Comité du Codex sur les fruits et |égumes frais, donnant un bref apercu du travail
accompli par ce Comité ainsi que des principaux sujets de discussion de sa présente session, en
souhaitant aux participants plein succés dans leur travall.

ADOPTION DE L'ORDRE DU JOUR (Point 1 del'ordredu jour)*

5. Le Secrétaria ainformé le Comité de I'addition de deux documents de travail al'ordre du jour
provisoire, a savoir: a) point 2b) de l'ordre du jour, document de travail CX7FFV 99/3-Add.1,
Questions relatives a la normalisation des fruits et 1égumes frais résultant des activités de la CEE
et b) point 3 @ de I'ordre du jour, document de travail CX/FFV 99/7-Add.1  Dispositions relatives
au calibrage.

6. A proposdu point 7 de l'ordre du jour, Autres questions et travaux futurs, le Comité a accepté
d'examiner et darréter & sa huitieme session les sections entre crochets des avant-projets de normes
Codex pour les limes et les pamplemousses, qui avaient été avancés a l'étape 8 lors de la septieme
session du Comité.?

L CXmRvaIn
2 ALINORM 99/35, par. 28 et34
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7.  Le Comité a accepté d'examiner le point 5 @) de l'ordre du jour intitulé Document de travail
sur la nécessité d'un Code d'usages spécifique pour I'inspection et la certification de la qualité des
fruits et Iégumes frais gpres avoir examiné le point 2 de I'ordre du jour.

8. LeComitéaadopté I'ordre du jour ainsi révisé.

QUESTIONS INTERESSANT LE COMITE DECOULANT DU COMITE EXECUTIF ET
D'AUTRES COMITES DU CODEX (Point 2 del'ordre du jour)?

9. Le Comité a été informé gqu'a sa quarante-cinquieme session (Rome, Itdie, 3-5 juin 1998), le
Comité exécutif avait approuve |'élaboration d' Avant-projets de normes pour les tiquisques (blancs
et mauves), le yucca, |'uchuva et le pitahaya jaune en tant que nouvelle activité du Comité. Ces
documents ont été distribués a I'étape 3 par le Secrétariat du Codex. A sa quarante-cinquieme
session, le Comité exécutif a égadement avanceé al'étape 5 les Avant-projets de norme Codex pour
les ananas (révisée), les pomelos et les longanes, qui ont ensuite été distribués a I'étape 6 par le
Secrétariat du Codex.

10. Le Comité a pris note de la décision du Comité exé cutif de confier la téche de transformer la
Norme régionale Codex pour les champignon frais " chanterelles' en norme Codex mondiae au
Comité du Codex sur les fruits et |égumes frais, a la demande du Comité du Codex sur les fruits et
légumes transformés & sa dix-neuviéme session (Washington, Etats-Unis, 16-20 mars 1998) “. Le
Comité a accepté dgouter ce produit a sa liste des produits devant fare |I'objet en priorité d'une
norme Codex et d'envisager d'élaborer cette norme a sa prochaine session, au titre du point 6 de son
ordre du jour, Propositions damendements alaliste des fruits et |égumes frais devant faire I'objet en
priorité d'une norme Codex.

11. Le Comité a égaement pris note de la décision du Comité exécutif de confier la téche
déaborer un Avant-projet de code d'usages en matiere d'hygiéne pour la production primaire, la
récolte et I'emballage des produits frais et un Avant-projet de code d'usages en matiere d'hygiene
pour les fruits et |égumes prédécoupés au Comité du Codex sur I'hygiéne adimentaire . A cet égard,
le Comité du Codex sur I'hygiéne aimentaire a exprimé l'opinion, & sa trentiéme session
(Washington, Etats-Unis, 2-24 octobre 1997) que ces documents devraient étre rédigés en étroite
collaboration avec le CCFFV . En ce qui concerne |a coopération entre le CCFH et le CCFFV pour
I'élaboration de ces codes, le Secrétariat ainformé le Comité que ces documents seraient distribués
a l'étape 3 avant la prochaine session du CCFH et communiqués au CCFFV agpres examen par le
CCFH.

QUESTIONS RELATIVES A LA NORMALISATION DES FRUITS ET LEGUMES FRAIS
DECOULANT D'AUTRES ORGANISATIONS INTERNATIONALES (Point 2 b) de l'ordre
du jour)

Commission économique des Nations Unies pour I'Europe (CEE(ONU))®

12. Ledocument de travail établi par le Secrétariat d u Codex résumait les questions intéressant le
Comité découlant des cinquante-troiseme (Geneve, Suisse, 12-14 novembre 1997) et cinquante-
quatrieme (Genéve, Suisse, 9-11 novembre 1998) sessions du Groupe de travail sur lanormalisation
des produits périssables et I’ amélioration de leur qualité, ainsi que de la premiére session du Comité
de la CEE(ONU) pour le développement du commerce, de I'industrie et des entreprises (Genéve,
Suisse 9-11 décembre 1997) et de la quarante-quatrieme session de la Réunion d'experts de la
CEE(ONU) sur la coordination de la normaisation des fruits et 1égumes frais (Genéve, Suisse, 2-6
novembre 1998).

CXMRV 992
ALINORM 9927, par. 68
ALINORM 99/3, par. 109
CXMV 9973

o o A~ W
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13. Le représentant de la CEE(ONU) a informé le Comité de I'achevement de la réforme de la
CEE(ONU). Les Etats membres de la CEE(ONU) continuaient a accorder la priorité la plus élevée
aux travaux sur les normes de qudité des produits agricoles, ce dont témoignaient des événements
récents :

Le Président du Groupe de travail de la CEE(ONU) sur la normdisation des produits
périssables et I'amélioration de la qudité (WP.7), M. Vilchez-Barros (Espagne), avait été élu
vice-président du Comité sur le dével oppement du commerce, de I'industrie et des entreprises.

Le mandat permanent des réunions d'experts travaillant sous les auspices du WP.7 avait été
confirmé. En méme temps, ces groupes avai ent été rebaptisés "sections spéciadisees’.

Le nouveau poste du Secrétariat alloué au service du WP.7 et de ses sections spéciaisees était
pourvu atitre permanent depuis le ler juillet 1998.

Une page d'accueil présentant les activités de la CEE(ONU) avait été créée; elle donnait acces
a la plupart des normes de la CEE(ONU) ansi qu'a des informations pertinentes sur les
réunions de la CEE(ONU) ( http://www.unece.org/trade/agr/welcome.htm ).

14. Lereprésentant de la CEE(ONU) ainformé le Comité qu'a sa cinquante-quatrieme session, le
Groupe de travail de la CEE(ONU) sur lanormalisation des produits périssables et |'amélioration de
laqudité avait décidé de retirer la proposition de changer e titre des normes CEE(ONU) en normes
ONU, compte tenu de la réponse du Conseiller juridique de I'Organisation des Nations Unies sur
cette question.

15. Le représentant de la CEE(ONU) a souligné la participa tion de pays extérieurs alarégion de
la CEE aux groupes de la CEE(ONU). La quarante-quatrieme session de la Réunion d'experts sur la
coordination de la normdisation des fruits et |égumes frais avait rassemblé des délégations de 26
pays, dont I'Afrique du Sud, le Chili, le Mexique, la Nouvelle-Zélande et |a Thailande. Il a affirmé
gue tous les Etats Membres de |'Organi sation des Nations Unies pouvai ent participer aux travaux de
laCEE(ONU) sur lanormalisation des produits périssables avec des droits égaux.

16. Le représentant de la CEE(ONU) a noté, en outre, qua son avis la coopération entre la

CEE(ONU) et les secrétariats du Codex avait trés bien fonctionné, comme en témoignaient les
travaux sur les agrumes et les asperges. |1 a souligné que le Secrétariat de la CEE(ONU) continuait

a fare tout son possible, dans les limites de son mandat, pour éviter les doubles emplais. Il a
signaé, toutefois, que ces efforts ne seraient suivis d'effets que sSils étaient appuyés par les pays
décidant des programmes de travail des différentes organi sations internationa es.

17. Ladéégation suisse sest félicitée de la coopération entre les secrétariats du Codex et de la
CEE(ONU). Toutefois, elle ainsisté sur la nécessité d'éviter les doubles emplois et d’ assurer par
conséquent |a rentabilité des travaux des deux organisations, qui devraient aboutir a |’ élaboration
d une seule norme commercia e internationae par produit.

18. La délégation chilienne a relevé le haut niveau technique des débats des réunions de la
CEE(ONU). Toutefois, ces débats avaient parfois tendance a séloigner des questions purement

techniques et commerciaes, comme dans le cas des oranges vertes, ce qui ralentissait la mise au

point de lanorme.

19. L'observateur de la Communauté européenne, sest inquiété au nom des Etats membres de
I'Union européenne de I'élargissement du mandat du CCFFV. |l arappelé que la CEE(ONU) était
une organisation qui fixait des normes pour les fruits et [égumes frais depuis plus de cinquante ans
et que les Etats membres de I'UE sinquiétaient tout particulierement du risque de double emploi,
qui entrainait un gaspillage des ressources et une certaine confusion dans le commerce internationdl.
L'observateur a noté que la coopération saméliorait et quil fdlat veiller ace que lestravaux relatifs
aux normes de la CEE(ONU) et du Codex se complétent plutdt que de sopposer. || aété davis que
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laterminologie des normes Codex devrait étre aignée sur celle des normes CEE(ONU) chaque fois
gue possible.

20. Ladélégation mexi caine, appuyeée par |a délégation du Costa Rica, aexprimé I'opinion que les
normes de la CEE(ONU) devraient étre utilisées par le Codex comme point de départ pour élaborer
Ses propres normes, ce qui permettrait dharmoniser les normes de la CEE(ONU) avec les normes
correspondantes du Codex. A cet égard, la délégation chilienne a signdé que les normes de la
CEE(ONU) étaient opérationnelles de facto sur le plan internationa, tandis que les normes Codex
étaient des normes internationales de jure, comme mentionné dans la réponse du Conseiller
juridique de I'Organi sation des Nations Unies ala demande formul ée par la CEE(ONU) tendant ace
gue ses normes sintitulent normes des Nations Unies.

Communauité européenne (CE)’

21. Lereprésentant de la Communauté europ éenne ainformé le Comité des activités de la CE en
matiére de normalisation des fruits et 1égumes frais depuis la derniére session du Comité. Ces
activités étaient décrites de maniére plus détaill ée dans le document de travail CX/FFV 99/3-Add.1.
Il aégaement informé le Comité que la CE fondait ses normes et ses réglements sur |es dispositions
énoncees dans les normes de la CEE(ONU).

QUESTIONS DECOULANT DE LA COMMISSION ECONOMIQUE POUR L'EUROPE
DESNATIONS UNIES - NORME CEE(ONU) POUR LES AGRUMES (FFV-14)®

22.  Lereprésentant de la CEE(ONU) adonné un bref gpercu des débats de la quarante-quatriéme
session de la Réunion d'experts CEE(ONU) sur la coordination de la normaisation des fruits et
légumes frais relatifs a la révision de la norme CEE(ONU) pour les agrumes. A cet égard, il a
informé le Comité que des informations plus détaillées lui seraient fournies lorsqu'il débattrait de
I’ avant-projet de norme Codex pour les oranges au titre du point 4 b) de son ordre du jour.

QUESTIONS DECOULANT DE LA COMMISSION ECONOMIQUE POUR L'EUROPE
DESNATIONS UNIES— NORME CEE(ONU) POUR LES ASPERGES (FFV-04)°

23.  Lereprésentant de la CEE(ONU) adonné un bref gpercu des débats de la quarante-quatriéme
session de la Réunion d’ experts de la CEE(ONU) sur la coordination de la normalisation des fruits
et légumes frais relatifs a la révision de la norme CEE(ONU) pour les asperges. A cet égard, il a
informé le Comité que des informations plus détaillées lui seraient fournies lorsqu’il débattrait de
I” avant-projet de norme Codex pour les asperges au titre du point 4 & de son ordre du jour.

EXAMEN DES PROJETS DE NORME CODEX A L'ETAPE 7

PROJET DE NORME CODEX REVISEE POUR L’ANANASY (Point 3 a) de I'ordre du
jour)

24. Le Comité arappelé que le projet de norme avait été adopté al'éta pe 5 par le Comité exécutif
a sa quarante-cinquiéme session, puis il a examiné la norme section par section a la lumiére des

observations regues a I'étape 6 en réponse a la lettre circulaire CL 1998/28-FV. Il a décidé dy
gpporter les modifications ci-apres:

Titre

25. Le Comité est convenu que le nom scientifique figurant entre parenthéses devrait suivre le
nom courant afin d'éviter tout risque de confusion entre les différents noms courants indiqués dans
laversion espagnole.

T CXMARV99/3-Add.1

8 FR\V-14 (CX/ARV99/3)

' FRV-04 (CX/ARV99/3)

0 ALINORM 99/35-Annexe MII, CX/FFV 99/ (observations de NA BMmagne, de Cuba, de NEspagne etde h
Répub Bque tch &que), Docum entde séance 1 (Mexique), Documentde séance 6 (Argentine), Docum entde séance
(Etat-Unis) etDocum entde séance 8 (Costa Rica)



Section 1 - Définition du produit

26. Le Comité est convenu que le nom scientifique du produit devrait étre  Ananas comosus L. (au
lieu de Merr.), et que lafamille devrait étre "Bromeliacea€e" dans la version espagnole (au lieu de
Bromeliaceas).

Section 2.1 - Spécifications minimales

27. Le mot "entier" étant suivi de I'expression "avec ou sans la couronne”, le Comité a échangé
des vues sur la question de savoir s la norme devait autoriser les ananas dépourvus de couronne.

L'observateur du COLEACP a exprimé son désaccord avec une telle disposition, aléguant qu'elle
dtérerait la quaité générae du fruit et ne correspondait pas a la pratique courante sur le marché,

notamment dans les pays africains exportant vers le marché européen. L'observateur a exprimé
I'opinion qu'a ce jour, aucune justification n’avait été fournie a I'gppui de I'exportation ou de
I'importation d'ananas sans couronne aors que les ananas pourvus de leur couronne représentai ent

laplus grosse partie du commerce internationd. Les dél égations francaise et indienne ont également
indiqué qu'elles n'autorisai ent pas |'ablation de la couronne, qui pouvait endommager |e fruit.

28. Plusieurs délégations ont souligné, toutefois, que des ananas dépourvus de couronne avaient
été commerciaises dans leur pays et étaient exportés depuis plusieurs années sans probléme et que
lanorme devrait refléter les pratiques actuelles. Le Comité est donc convenu de conserver le libellé
actuel qui mentionne les ananas sans couronne.

29. Au lieu de dommages causés par de basses températures, on  a préféré parler de dommages
causes par des températures élevées et/ou basses afin de couvrir toutes les dtérations possibles dues
a des températures inappropriées. On a précise égdement que la coupe du pédoncule devait étre
"transversale, droite et nette'".

30. A lasection2.1.1, le Comité aexaminé les spécifications relatives ala maturité physiologique
et est convenu de supprimer laréférence ala "pulpe blanche", sensée indiquer un degré de maturité

insuffisant, étant donné que cette couleur est caractéristique de plusieurs variétés. Une note de bas

de page a été goutée, sur proposition de la délégation thailandaise, pour signder que la pulpe

poreuse n'était pas un défaut dans certaines variétés comme la variété Queen. L'expression "pulpe

agueuse” a été supprimeée, car elle ne correspondait pas aux caractéristiques des fruits trop mars.

31 Le Comité est convenu de remplacer I'expression "et de maturité" par "et étre dans un état
tel", ades fins d’ harmonisation avec les autres normes rel atives aux fruits frais.

32.  Toujoursdans lasection 2.1.1, on a gouté apres «a la variété» «au type commercia», compte
tenu des nombreux types commerciaux d'ananas.

Section 2.1.2 - Critéresde maturité

33. Lesdélégations de laMdaisie et de I'Inde ont proposé d e ramener la teneur totde en solides
solubles de 12 2 10° Brix, ce qui correspondait a certaines variétés commercidisées dans ces pays.
Plusieurs délégations ont souligné, toutefois, que la vaeur de 12°Brix était un minimum pour
garantir lamaturité du fruit et le Comité est convenu de conserver cette vaeur.

34. Le Comité a accepté la proposition de la délégation mexicaine de spécifier que I'échantillon
de jus prélevé devait étre représentatif de I'ensemble du fruit. |1 est convenu également que, comme
il existait diverses méthodes pour déterminer le degré Brix, il était préférable de ne pas spécifier
dans la norme la méthode employée.

Section 2.2.1 - " Catégorie Extra"

35. A la section 2.2.1, le Comité est convenu dinclure une note expliquant que le cd ibre
consistait a enlever quelques feuilles du sommet de la couronne. La délégation indienne a exprimé
I'opinion quil falait tenir compte de I'intérét des consommateurs et des négociants et a proposé
limiter lalongueur de la couronne a une fourchette de 50 a 100 pour cent de lalongueur du fruit.
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Sections 2.2.2 Catégoriel et 2.2.3 Catégoriell

36. Le Comité est convenu que "les téches de soleil" devraient figurer parmi les "l égers défauts de
coloration" plutdt que les "légers défauts de |'épiderme”.

Section 3 - Calibrage

37. Le Comité est convenu de mentionner dans une note de bas de page le cas des vaiétés de
petite taille (Victoria et Queen) dont le caibre minima pouvait étre inférieur a celle citée dans la
norme. La délégation d'Afrique du Sud a proposé de fixer le calibre minima a250 grammes, ce qui
correspondait a certaines variétés du type Queen produites dans ce pays. Le Comité est convenu de
remplacer 400 grammes par 250 grammes pour |es variétés de petite taille.

38. LeComitéaapprouvé la proposition des délégations des Etats Unis et du Costa Rica d'inclure
un paragraphe faisant état de I'nomogénéité dans un méme emballage des ananas emballés par
cdibre, afin de tenir compte des pratiques commerciaes en vigueur.

Section 4 - Tolérances

39. Ladélégation du Costa Ricaa proposé de parler de tolérances non pas dans chaque emballage
mais dans chague lot, dans la mesure ou les tolérances n'étaient pas gpplicables a un emballage
unique, mais alatotaité de I'échantillon prélevé aux fins dinspection. Le Comité a approuvé cette
proposition.

Section 6 - M arquage ou étiguetage

40. Ladélégation du Costa Rica a signdé que dans la plupart des cas, les ananas n'étaient pas
préembdlés pour le consommateur fina et que la norme générae Codex pour I'étiquetage des
denrées aimentaires préembal | ées ne devait pas étre appliquée aun seul fruit. Par conséquent, elle a
propose de réunir les sections relatives aux embalages destinés aux consommateurs et aux
emballages non destinés alavente au détail, et de ne plus mentionner lanorme générae Codex pour
|'étiquetage des denrées dimentaires préembal | ées.

41. Ladélégation canadienne a exprimé quelque inquiétude a propos de ce changement dans la
mesure ou laNorme générae incluait des spécifications générales et particuliéres, gpplicables atous
les diments préemballés destinés au consommateur finad sur lesguelles les gouvernements
Sappuyaient pour réglementer |'étiquetage. La Secrétariat a rappelé que les sections relaives a
I'étiquetage des normes Codex actuelles faisaient toujours référence ala Norme générae et que si
I'on voulait introduire une exception, il faudrait la soumettre a I'examen du Comité sur |'étiquetage
des denrées dimentaires. On a noté égadement quindépendamment des dispositions des normes
individuelles, laNorme générae sappliquait atous les diments préembal | és.

42. Le Comité est convenu de conserver les dispositions actuelles (sections distinctes pour les
emballages destinés aux consommateurs et pour ceux non destinés a la vente au détail) et de
supprimer laréférence ala Norme générae dans la Section 6.1, tout en spécifiant dans une note de

bas de page quelle sappliquerait aux produits frais préembalés. Il a signaé égaement que cette
section serait communiquée au CCFL pour approbation conformément ala procédure habituelle.

43. Plusieurs délégations ont exprimé l'opinion quiil serait utile d'entamer une réflexion générde
sur les spécifications en matiere d'étiquetage a inclure dans les normes relatives aux fruits et aux
[égumes, &fin de garantir |'information correcte du consommateur.

Section 8 - Hygiéne

44. Le Comité a noté qu'a sa trentieme session, le Comité sur I'hygiéne des denrées dimentaires
avait modifié les dispositions généraes relatives a I'hygiéne des normes de produits et il est
convenu dinclure dans la norme examinée la section relative a I'hygiene telle que récemment
modifiée.
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45. L'observateur du COLEACP a exprimé |'opinion que la norme n'était pas encore préte pour
une mise au point définitive et que des débats supplémentaires seraient nécessaires compte tenu de
I'introduction de plusieurs changements. L'observateur de la CE a proposé d'en différer I'adoption
compte tenu notamment des modifications introduites dans | es sections Tol érances et Etiquetage. Le
Comité areconnu toutefois que le projet avait été amplement examiné lors des sessions précédentes
et de lasession en cours et que lamise ajour pour tenir compte des pratiques en vigueur et faciliter
le commerce internationd était bien avancée.

Etat d'avancement du projet de norme révisé pour les ananas

46. Le Comité est convenu de communiquer le projet de norme a la Commission a sa vingt-
troisieme session pour adoption al'étape 8 (voir Annexe |1).

PROJET DE NORME CODEX POUR LES POMEL OS (Point 3 b)**

47. Le Comité argppelé que le projet de norme avait été adopté al'étape 5 par le Comité exécuitif
et que des observations avaient été demandées a l'étgpe 6 dans la lettre circulaire CL 1998/28-FV.
En outre, la norme CEE(ONU) pour les agrumes avait été distribuée comme document de travail
pour servir de référence aux fins de |'élaboration des normes Codex pour les agrumes.

48. Le Comité a examiné la norme section par section en tenant compte des changements d'ordre
généra introduits dans les autres normes examinées et a décidé dy apporter les amendements
indiqués ci-gpres.

Titre

49. Le Comité a longuement débattu des difficultés posées par le hom courant du produit en
espagnol. La délégation mexicaine aindiqué que le nom courant du Citrus paradis étant "toronjd’,
tandis que la délégation espagnole, et dautres délégetions, ont signalé que dans leur pays, il
sagissait du "pomelo”. On argppelé que le projet de norme pour le  Citrus grandis, avancé a l'étape
8 par le Comité a sa derniére session, indiquait le nom courant de "pomelo" dans la version
espagnole.

50. Le Comité arappelé qu'on avait tendance désormais a désigner les fruits et |égumes par leur
nom courant dans les normes Codex; toutefois, il areconnu la nécessité de parvenir aun compromis
acceptable par tous les pays concernés et de leur permettre de commerciaiser ce produit, tout en
évitant toute confusion sur le plan du commerce internationd. Le Comité est donc convenu de
mentionner le nom scientifique du produit dans le titre de la norme en espagnol et dinclure une note
de bas de page précisant que ce produit était connu dans certaines régions sous le nom de pomelo ou
de toronja. Aucun changement n'a été introduit dans cette section dans les versions anglaise et
francai se. En conséquence, dans tout |e texte de lanorme espagnole, il est question des fruits (et non
des "pomelos’ ou "toronjas’).

Section 2.1 - Spécifications minimales

51. Le Comité a gouté le gel a la section relative aux dommages causés par de basses
températures, compte tenu de l'importance de ce type de dommage chez les agrumes. Les
dommages causés par les températures élevées sont également mentionnés dans cette section par
souci de cohérence avec les autres normes.

Section 2.1.2 - Criteresde maturité

52. Le Comité est convenu de supprimer le raio sucre/acide minimal, estimant que le critére
essentiel de maturité était la teneur minimae en jus, et a noté quil ne figurait pas dans la norme
CEE(ONU) pertinente.

1 ALINORM 9935 Annexe IX, CX/FFV 995 (obsernvations de NA BMmagne, de Cuba, de BEspagne etde h
Répub Bque tch &que), Docum entde séance 2 (Mexique), Documentde séance 6 (Argentine), Docum entde séance
7 (Etak-Unis)



Section 2.1.3 - Coloration

53. Le Comité a débattu de |'opportunité dexpliquer la différence entre coloration et
imperfections. Certains délégations ont estimé que cela n'était pas nécessaire puisque cette section
devrait étre harmonisée avec celle des autres normes et indiquer seulement que la couleur devrait
étre caractéristique de la variété, les défauts de I'épiderme étant inclus dans la description du
classement par catégorie. La délégation des Etats-Unis a signdé que cet éclaircissement était
nécessaire dans son pays a des fins dinspection notamment dans les zones humides ou les
mélanoses et I'acarien des agrumes posai ent un véritable probléme. Le Comité est convenu dinclure
la premieére phrase de cette section sous forme de note de bas de page.

Section 3 - Calibrage
Tableau

54. La délégation des Etats- Unis, se référant a ses observations figurant dans le document de
séance 7 et aun document sans cote distribué pendant la session, a proposé que norme introduise un
systeme suppl émentaire de calibrage fondé sur e nombre de pomel os par carton d'emballage.

55. Plusieurs délégations, ainsi que I'observateur du CLAM, se sont inquiétés de I'utilisation d'un
systeme différent fondé sur le nombre de fruits par carton de 20 kg indépendamment du poids de ce
dernier. Ceci signifiait que le nombre précisé sur le colis ne correspondrait pas au nombre effectif
de fruits dans I'emballage, ce qui contreviendrait aux pratiques commerciades loydes. Le Comité a
noté en outre, que cet amendement important venait seulement d'étre proposé pendant la session en
cours dors que le projet de norme avait été distribué pour observations en aolt 1998 et quiil était
donc difficile aux délégations de prendre immédiatement une décision a ce sujet.

56. Ladélégation des Etats-Unis a indiqué que le code correspondant au nombre de fruits — était
utilisé pour les colis de 20 kg (référence pour le code) et d'autres types de colis. Toutefais, il ne
Sensuivait aucune confusion pour le commerce, dans la mesure ou les négociants I'utilisaient
davantage comme code de calibre que pour indiquer le nombre effectif de fruits dans le colis. La
délégation a signaé que selon les informations commerciaes, ce code était utilisé de préférence au
code de cdibre par laplupart des pays exportateurs. La délégation espagnole, d'autres dél égations et
I'observateur du CLAM ont souligné que, méme s leurs exportateurs utilisaient, le cas échéant, le
code correspondant au nombre de fruits lorsquils exportaient vers les pays exigeant ce code,
I'utilisation du code de cdibre était obligatoire dans tous les cas.

57. Plusieurs délégations ont proposé dautoriser I'utilisation du code de dénombrement comme
option facultative, tout en maintenant l'obligation dindiquer le code de cdibre, en guise de
compromis. Toutefois, le Comité a reconnu que les deux systémes n'étaient pas compatibles. Bien
que l'utilisation du code de dénombrement n'ait guéere été défendu, le Comité a décidé de ne pas
I'exclure a ce stade, ayant noté quun amendement andogue était en cours dexamen a la
CEE(ONU), ce qui permettait d'espérer un consensus sur cette question dans un avenir proche. Le
Comité a donc décidé de reporter sa décision sur la section relative au caibrage afin de poursuivre
sSon examen a session suivante compte tenu des recommandations qui pourraient résulter des
travaux de la CEE(ONU) en cours.

Autres aspects

58. Le Comité est convenu de regrouper les paragraphes relatifs aux pomelos présentés en vrec et
al'homogénéité dans e contenu de I'emballage et de les harmoniser avec la norme pour les agrumes
de laCEE(ONU).

Section 4.1.3 - Catégoriell

59. Danslestolérances correspondant ala catégorie 11, une tolérance maximale de 5 pour cent de
fruits présentant de |égers défauts spécifiques a été introduite, conformément aux dispositions de la
norme CEE(ONU).
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60. Le Comité a débattu de I'opportunité de mettre un point find ala norme en I’asence dun
consensus sur la proposition de cdibrage faite par les Etats-Unis et actuellement discutée par la
CEE(ONU). Dans la mesure ou des changements andogues étaient proposés pour les dispositions
relatives au caibrage des oranges, plusieurs délégations ont proposé de traiter cette question d'un
point de vue générd avant de mettre un point find aux normes dont les sections relatives au
caibrage nécessitaient un examen supplémentaire.

61. Plusieurs délégations ont souligné que le Comité avait sensiblement progressé pour tous les
autres aspects du texte; I'amendement proposé pour le calibrage et le débat en cours au sein de la
CEE(ONU) ne devraent pas retarder |'adoption de la norme, compte tenu de son importance pour le
commerce international. Pour tenir compte du consensus existant sur la plupart des sections de la
norme, le Comité areconnu que le corps du texte pourrait étre avanceé al'étape 8, la section relaive
au cdibrage étant renvoyée a l'étape 6 pour examen supplémentaire. Le Comité a noté que la mise
au point définitive de la section relative au cdibrage pourrait entrainer d'autres amendements
concernant d'autres sections comme le marquage et a ragppel € que ces changements pourraient étre
introduits ultérieurement par e biais de la procédure accél érée.

Etat d'avancement du projet de norme pour les pomelos (Citrus paradisi)

62. Le Comité est convenu de soumettre le projet de norme ala Commission a sa vingt-troisieme
session pour adoption a I'étape 8 (voir Annexe |11), a I'exception des dispositions relatives au
cdibrage renvoyées a I'étape 6 pour observations supplémentaires et examen par le Comité a sa
prochaine session (voir Annexe V).

PROJET DE NORME CODEX POUR LESLONGANES (Point 3c del'ordredu jour)*

63. Le Comité a été informé qu'a sa quarante-cinquiéme session, le Comité exécutif avait avancé
I'avant-projet de norme Codex pour les longanes al'étape 5 et que celui-ci avait ensuite été distribué
par le Secrétariat du Codex en ao(t 1998 pour observations a |'étape 6 dans la lettre circulaire CL
1998/28-FFV.

Le Comité a gpprouveé les amendements ci-apres:
Section 1 — Définition du produit

64. Le Comité a décidé de supprimer I'expression "au fruit de " remplacée, par "aux variétés
commercides’, afin dharmoniser |e texte avec celui d'autres normes Codex.

Section 2.1 — Spécifications minimales

65. Le Comité est convenu d'gjouter un quatriéme alinéa, comme suit: "propres et pratiquement
exempts de matiéres étrangeres visibles', afin dharmoniser le texte avec celui d'autres normes
Codex.

Section 5.1 — Homogénéité

66. Le Comité est convenu dgouter "origine" devant «variété», estimant que les longanes
devraent tous étre de laméme origine.

Section 5.3.2 — En grappes

67. Le Comité est convenu de modifier la premiére ligne du paragraphe comme suit: "Dans ce
cas, chague tige de lagrappe doit comporter au moins trois longanes attachés'.

Section 8 — Hyqgiéne

68. Le Comité est convenu de modifier cette section de la méme fagon que pour les projets de
normes Codex pour les ananas et |es pomel os.

2 ALINORM 99/35.Annexe X et obsenations de BAMmagne, de Cuba et de h RépublBque tohéque
(CX/MV99/), de hTharknde (documentde séance 3)etde BArgentine (documentde séance 6)
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69. En réponse a une proposition formulée par la délégation thailandaise d'gouter une section

supplémentaire consacrée aux additifs dimentaires, le Secrétariat a signaé que les additifs et leurs
concentrations maximales devraient étre spécifiés pour chague produit et ne pouvaient donc pas étre

présentés de maniere générale comme dans la section 7 Contaminants. Toutefois, la Thailande
pourrait adresser directement sa proposition au Comité du Codex sur les additifs aimentaires et les
contaminants, de fagon que les additifs concernant ce produit soient inclus dans la norme générale

pour les additifs aimentaires.

Etat d'avancement del'avant-projet de norme pour leslonganes

70. Le Comité adécidé de soumettre |'avant-projet de norme pour les longanes ala Commission
pour adoption al'étape 8 (voir Annexe | V).

EXAMEN DES AVANT-PROJETS DE NORME CODEX A L'ETAPE 4

AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES ASPERGES (Point 4a de I'ordre du
jour)™

71. Le Comité a rappelé qu'a sa septieme session, il avait décidé de renvoyer |'avant-projet de
norme Codex pour les asperges a I'étgpe 3 pour observations supplémentaires et examen a sa
prochaine session afin de permettre ala CEE(ONU) de collaborer avec le Codex a |'établissement
dun tableau des calibres entierement révise, fondé sur les dimensions et non sur la quaité, qui
tiendrait compte de tous les types d'asperges faisant I'objet dun commerce internationa  **. Des
observations ont été demandées dans le document CX/FFV 99/7. En outre, le document CX/FFV
99/7-Add.1, établi par les Secrétariats du Codex et de la CEE(ONU) et contenant un tableau des
caibres entierement révisé a été présenté au Comité comme convenu a sa septieme session.

72. Lereprésentant de la CEE(ONU) ainformé le Comité de lateneur des débats de la quarante-
guatrieme session de la Réunion d’ experts CEE(ONU) de la coordination de la normalisation des
fruits et 1égumes frais relatifs aux asperges. Il a noté qu'aucun texte de compromis n'avait pu étre

rédigé pendant la session, mais quun certain nombre de points avaient été soulevés visant
notamment a inclure les variétés minces d'asperges tropicdes dans la norme CEE(ONU) pour les
asperges, étant entendu que ces points seraient examinés lors du débat sur la norme CEE(ONU)

pour les asperges ala prochaine session de la Réunion d’ experts.

73. Le Comité a été informé que des asperges violettes/vertes d'un diamétre dlant de 3 410 mm
étaient cultivées dans certains pays européens riverains de la M éditerranée. Ce type d'asperge n'était
pas inclus dans I'actuelle norme de I'UE pour les asperges, de sorte quil était question désormais
dinclure ces variétés minces d'asperges, connues sous le nom de "trigueros’, dans lanorme UE.

74. Apres un long débat sur la question de savoir sil convenait dintroduire une disposition
particuliere pour les asperges tropicales vertes a croissance rapide, autorisant des bourgeons moins
compacts, avec un certain pourcentage d'ouverture dans la catégorie extra, le Comité a décidé de
constituer un groupe de travail composé de la Thailande, des Philippines, de I'Allemagne et de la
CE chargé détablir un libellé a insérer dans toutes les catégories énumérées sous la rubrique
classement, qui tiendrait compte des caractéristiques des asperges vertes cultivées dans les régions
tropicaes. Le Groupe de travail a égaement établi un projet de tableau de calibres qui inclurait les
asperges cultivées dans certaines conditions climatiques, de fagon quelles puissent étre
commerciaisées, quelle que soit la catégorie dans lagquelle elles seraient classées.

75. Compte tenu de la proposition du groupe de travail et des débats susmentionnés, le Comité a
approuve les changements ci-apres.

B ALINORM 99/35-Annexe Il et obsenvations du Mexique etde b Tharknde (CX/FFV 99/7), de BArgentine
(docum entde séance 6)etdes Prillppines (docum entde séance 11)
¥ ALINORM 99/35, par. 55
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Section 1 — Définition du produit

76. Autroisieme paragraphe, le Comité a décidé de remplacer "6 mm" par "3 mm" pour indiquer
gue les asperges vertes et les asperges violettes/vertes dun diamétre minimum de 3 mm sont visées
par lanorme. Ce changement entraine la suppression du dernier paragraphe de cette section.

Section 2.2.1 — " Catégorie extra"

77. Le Comité est convenu d'gouter une phrase alafin du premier paragraphe comme suit: "Le
bourgeon des asperges vertes cultivées dans des conditions encourageant la croissance rgpide doit
étre serré”. L'expression "trés serré" a été conservée pour les autres types d'asperges.

Section 2.2.2 — Catégorie |

78. Le Comité est convenu d'gouter une phrase alafin du premier paragraphe, comme suit: "Le
bourgeon des asperges vertes cultivées dans des conditions encourageant |a croissance rapide peut
étre | égerement ouvert”.

Section 2.2.3 - Catégoriell

79. Le Comité est convenu d'gouter une phrase alafin du premier paragraphe, comme suit: "Le
bourgeon des asperges vertes cultivées dans des conditions encourageant |a croissance rapide peut
étre modérément ouvert".

Section 3.2 Calibrage d'aprés le diamétre

80. Le Comité est convenu de remplacer le tableau figurant actuellement dans la norme par un
nouveau tableau incluant les asperges cultivées dans certaines conditions climatiques d'un diamétre
minimum de 3 mm.

81l. L'observateur de la CE aexprimé |I'opinion que |'adoption du nouveau tableau de calibre était
une décision positive et correspondait a l'orientation des débats au sein de la CE, méme s celle-ci
n'était pas parvenue a une décision définitive. 1l afat observer que la CE serait informée de cette
décision du Comité.

82. Le représentant de la CEE(ONU) a déclaré que les dispositions adoptées semblaient une
solution logique. 1l transmettrait cette information a la section spécidisée de la CEE(ONU), qui
I'examinerait en novembre et parviendrait a une conclusion anal ogue.

Sections 2.2.1 Catégorie" Extra", 2.2.2 Catégoriel et 2.2.3 Catégoriell

83. Apres un échange de vues a propos de la bonne traduction du mot "rust" en espagnal, le
Comité est convenu de préciser «rouille causée par des agents non pathogenes» dans toute la section
2.2. Il est convenu égdement que le terme "rust" serait traduit dans la version espagnole par
"manchas color herrumbre" dans la mesure ou le terme "rust”" évoquait une maadie provoquée par
des champignons et non pas |latache sombre apparai ssant sur le turion.

Section 7.1 - M étaux lourds

84. LeComitéest convenu de revoair le libellé de lasection 7.1 Métaux lourds, de fagon ai  ndiquer
gue les asperges "ne doivent pas dépasser” les limites maximaes fixées pour les métaux lourds
présents dans ce produit par la Commission du Codex Alimentarius, adors que le libellé actuel
utilise I'expression "doivent étre conformes' a ces limites. Etant donné qu'il sagit d'un changement
important qui affecterait toutes les normes Codex pour les fruits et 1égumes frais, le Secrétariat a
informé le Comité que la section 7.1 serait envoyée au Comité du Codex sur les additifs
aimentaires et |es contaminants pour approbation.

Section 7.2 - Résidus de pesticides

85. Le Comité est convenu de revair le libellé de la section 7.2 Résidus de pesticides de facon a
indiquer que les asperges "ne doivent pas dépasser” les limites maximales de résidus fixés pour ce
produit par la Commission du Codex Alimentarius, alors que le libellé actuel utilise I'expression
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"doivent étre conformes’ & ces limites. Etant donné quil sagit dun changement important qui
affecterait toutes les normes Codex pour les fruits et légumes frais, le Secrétariat a informé le
Comité que la section 7.2 serait envoyée au Comité du Codex sur les résidus de pesticides pour
gpprobation.

Section 8 - Hygiéne

86. Le Comité est convenu dapporter a cette section les mémes modifications que celles
gpportées précédemment ad'autres normes.

Etat d'avancement del'avant-projet de norme pour |les asperges

87. Le Comité est convenu de soumettre I'avant-projet de norme Codex pour les asperges (voir
Annexe IX) ala Commission du Codex Alimentarius a sa vingt-troisiéme session pour adoption a
|'étape 5.

AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES ORANGES, Y COMPRIS UN GUIDE

POUR LE CLASSEMENT DES DOMMAGES PROVOQUES PAR LA CONGELATION
(Point 4b) del'ordre du jour)®.

88. Le Comité arappelé qu'a sa précédente session, il avait examiné I'avant-projet de norme et
avait décidé que les Secrétariats du Codex et de la CEE(ONU) élaboreraient une texte harmonisé

fondé sur les dispositions relatives a la quaité de la norme CEE(ONU) pour les agrumes. |l a été

noté que les dispositions relatives a la maturité (teneur minimae en sucre, ratio minimal
sucre/acidité) continuaient afaire I'objet de débats ala CEE(ONU).

89. Le Comité a examiné la norme section par section en tenant compte des changements
gpportés ad'autres normes et a adopté |es amendements spécifiques ci-apres.

Section 2.1 - Spécifications minimales

90. A propos des dommages causés par de basses températures, on a gouté les dommages causés
par le gel et par des températures élevéesbasses, compte tenu de |'importance de ce type de
dommage pour les agrumes. La référence alaforme a été supprimeée, cet aspect étant traité dans la
section Classement, et l'dinéarelatif au stade de maturité a aussi été supprimeé, puisque cet aspect
est traité dans la section suivante.

91. A ldinéarelatf aux meurtrissures, le Comité est convenu d'gouter "de dessechement interne
et de cicatrices externes' &in de préciser |es défauts visés.

92 Lasection 2.1.1 relative au degré de maturité a été harmonisee avec la section corresponda  nte
de lanorme CEE(ONU).

Section 2.1.3

93. Ladélégation indienne a indiqué que les variétés cultivées dans son pays appartenaient a la
caégorie "Autres variétés' et a proposé d'abaisser la teneur minimae en jus pour cette catégorie a
30 pour cent. D'au tres délégations ont fait observer qu'il conviendrait d'établir une distinction entre
les oranges de table et |es oranges destinées ala production de jus.

Section 2.1.4 - Coloration

94. Le Comité alonguement débattu de I'opportunité de conserver lanote relative aux oranges de
couleur verte cultivées sous |es tropiques.

95. L'observateur de la CE a signaé qu'un groupe de travail étudiait les aspects économiques et
techniques de la question. Compte tenu des incidences importantes de ce travail technique, les Etats
membres de I'UE étaient d'avis qu'il était prématuré de conserver lanote de bas de page a ce stade.

B CXMRV99/8, CXMRV998-Add.1 (observations de BEspagne, du Mexique, de b Thaiknde etde BUruguay),
docum entde séance 6 (Argentine) docum entde séance 7 (Etat-Unis)etdocumentde séance 10 (CLAM)
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96. La délégation brésilienne sest prononcée en faveur du maintien de la note, estimant que
I'exclusion des oranges vertes ne correspondait pas a la pratique actuelle en matiére de commerce
internationa et constituerait un obstacle injustifié au commerce qui porterait gravement préjudice
aux intéréts des pays exportateurs. Cette exclusion n'était pas justifiée d'un point de vue technique
dans la mesure ou la qualité des oranges ne dépendait pas de leur couleur mais de tous les autres
critéres de quaité énumérés dans les normes et ou le consommateur devait avoir la possibilité de
choisir.

97. Ladélégation cubaine a souligné que les oranges verte s produites par Cuba et dans d'autres
pays tropicaux étaient de la méme qudité que les oranges produites dans les zones tempérées et
correspondaient a un segment important du marché, en Europe et dans d'autres régions du monde.
Par conségquent il n'était pas justifié techniquement dentraver leur commerce s elles étaient
conformes aux critéres de maturité de la norme. La délégation mexicaine afait observer quil n'était
pas possible d'exclure les oranges vertes du marché internationa puisqu'elles représentai ent une part
importante du marché mondia des oranges. Leur exclusion constituerait selon elle un obstacle
technique au commerce. La délégation colombienne a indiqué que la recherche confirmait que du
point de vue de leurs caractéristiques internes (teneur en jus, degrés Brix, acidité) les oranges vertes
n'étaient pas inférieures en quaité aux oranges jaunes. La délégation indienne a souligné que la
coloration du fruit était une caractéristique de la variété. Il existait en Inde de nombreuses variétés
d'oranges dont la peau restait verte méme lorsque le fruit était parvenu a un stade de maturité
satisfai sant. Ces prises de position ont été appuyées par de nombreux pays qui ont fait observer quiil
ny avait aucune raison technique dempécher la commerciaisation des oranges vertes, s elles
répondaient aux criteres de maturité de la norme. Ces délégations ont proposé de supprimer le
critere selon lequel une coloraion vert clair est admise a condition quelle n'excéde pas un
cinquieme de la surface totale du fruit.

98. Ladélégation espagnole a reconnu que deux types d'oranges étaient présents sur le marché,

correspondant a des systémes de commerciadisation plutdt qua des climats différents puisgue les
conditions dans certaines zones de la Méditerranée et dans dautres étaient analogues a celles
régnant sous les tropiques sans variaions sensibles de température. Toutefois, les oranges vertes
n'étaient pas commerciaisées en Europe, ni sur le pourtour de la Méditerranée, parce que le
consommateur de ces régions exigeat que les oranges de table soient d'une coloration jaune ou

orange. Des efforts considérables avaient été faits ces derniéres années par I'industrie des agrumes
pour répondre ala demande du consommateur et tout changement dans | es spécifications en vigueur

aurait un impact économique sérieux sur les pays producteurs. Cette prise de position a été appuyée

par la délégetion italienne et par I'observateur du CLAM, qui ont fait état des travaux actuels de la
CEE(ONU) et de la nécessité de procéder avec prudence pour éviter de bouleverser e marché et de
semer laconfusion parmi les consommateurs.

99. Le Comité a noté que le maintien de I'actuelle note de bas de page bénéficiait d'un soutien
considérable et il est convenu par conséquent de la conserver, étant entendu que cette question serait
anouveau examinée a sa prochane session alalumieére des travaux effectués par la CEE(ONU). La
clause selon laquelle la coloration vert clair est admise a condition quelle n'excede pas un
cinquieme de la surface totale du fruit a été supprimé. La délégation des Etats-Unis, gppuyée par
celle de I'Uruguay, a égdement noté quil était nécessaire et indispensable de définir d'autres
critéres de maturité, en plus du critere actuel limité a la teneur minimale en jus, pour déterminer
avec plus de précision le degré de maturité des oranges vertes.

Sections 2.2.2 Catégoriel et 2.2.3 Catégoriell

100. Le Comité est convenu de modifier |égerement la description des défauts afin d’ harmoniser
ces sections avec lanorme de la CEE(ONU).
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Section 3 - Calibrage

101. Le Comité arappelé ses débats précédents concernant la norme pour les pamplemousses et a
reconnu gue cette section mériterait un examen plus approfondi compte tenu des propositions faites
pendant la session. Le Comité anoté que la question du calibrage serait examinée globalement et a
décidé de laisser pour I'instant la section entre crochets.

Section 4 - Tolérances

102. Le Comité a approuveé la proposition du représentant de la CEE(ONU) de supprimer toute
référence a |'absence de calice, puisque cela n'était pas considéré comme un défaut. La délégation
de I'Inde afait observer quil conviendrait de définir ce qu'est le cdlice dans |e cas des oranges.

Section 5.2 - Emballage

103. Le Comité est convenu de regrouper les paragraphes traitant de la présentation en couches et
en embd lage individuel, ades fins de clarté et dharmonisation avec lanorme CEE(ONU).

Section 6.2.4 - Caractéristiques commerciales

104. L'dinéa relaif au déverdissage a été supprimé et cette s ection a été dignée sur la norme
CEE(ONU).

105. Ladélégation chilienne a proposé de supprimer la note figurant au début de la norme tendant

a ce que les gouvernements indiquent a la Commission les dispositions de la norme qui sont
applicables au point dimportation et celles qui le sont au point d'exportation, en faisant observer

que toutes les normes étaient gpplicables dans les deux cas. Le Secrétariat arappelé que cette note

ne figurait que dans les normes pour les fruits et légumes frais et avait été introduite lorsque le
Comité avait commencé ses travaux. Compte tenu de la conclusion des accords OMC et de la
révision en cours de la procédure d'acceptation du Codex, le Comité pourra souhaiter réexaminer la

nécessité d'une telle note. Plusieurs délégations ont été d'avis que cette question méritait un examen
plus approfondi car elle concernait toutes les normes.

Guide pour le classement des dommages provogués par la congélation

106. La délégation espagnole a fait observer que ce guide était incomplet ca r il ne tenat pas
compte de toutes les situations et que d'autres é éments devraient étre pris en compte tels que la
durée du transport et le cdibre des oranges, les résultats étant différents selon les conditions. Le
Comité est convenu que des observations supplémentaires seraient les bienvenues pour déterminer
le champ d'application exact du guide et ses liens avec lanorme.

107. Le Comité a reconnu que la norme avait été examinée en détail au cours de sa précédente
session ains que pendant sa session en cours et qu'elle devrait donc étre avancée a l'étape 5 pour
tenir compte des progrés accomplis a ce jour. L'observateur de la CE a fat observer que la CE

nNavait pas dobjection a l'avancement du texte, mais que la section relative a la coloration
nécessiterait un nouvel examen. Cette position a été gppuyée par |es délégations de I'Espagne et de
I'ltdie et par I'observateur du CLAM. Le Comité anoté quil réexaminerait toute lanorme en vue de
samise au point définitive a sa prochaine session.

Etat d'avancement de |'avant-projet de norme Codex pour les oranges, y compris le Guide
pour le classement des dommages provogués par la congéation

108. Le Comité est convenu de soumettre I'avant-projet de norme ala Commission pour adoption a
I'étape 5 de la procédure (voir Annexe X).
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AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES TIQUISQUES (BLANCS ET
MAUVES) (Point 4 c) del'ordre du jour)*®

109. Le Comité arappelé qua sa derniére session il avait accepté I'offre du Costa Rica d'élaborer
un avant-projet de norme Codex pour les tiquisques (mauves et blancs). A sa quarante-cinquieme
session, le Comité exécutif a approuvé I'élaboration de cette norme en tant que nouvelle activité,
étant entendu que des renseignements sur la production et le commerce de ce produit seraient
fournis. Le Secrétaria a distribué le document pour observations a I'étape 3 sous la cote CX/FFV
99/9 en octobre 1998.

110. En examinant le document point par point, le Comité atenu compte des modifications d'ordre
généra agpportées adautres normes et est convenu des modifications spécifiques ci-aprés:

Titre

111. Compte tenu de la multiplicité des noms courants du tiquisque, le Comité est convenu
d'gouter une note de bas de page au titre de la norme indiquant les noms courants de ce produit
selon les régions.

Section 1 - Définition du produit

112. Le Comité est convenu de modifier le libellé de cette section en goutant le mot "tubercule” de
facon aidentifier la partie de la plante faisant I'objet de lanorme. Il a égdement décidé d'gouter le
nom | atin des tiquisques blancs et mauves.

Section 2.1 - Spécifications minimales

113. Le Comité est convenu dgouter un dinéa stipulant "pratiquement exempt de signes de
germination” et de supprimer les deux derniers ainéas relatifs alamaturité et alaforme. 1l aestimé
gue ces dispositions étaient inutiles puisqu'elles figuraient déja dans d'autres sections de lanorme.

Section 2.1.1

114. Le Comité aadopté les modifications ci-apres pour tenir compte du fait que le produit vise est
une tubercule et non pas un fruit:

- remplacer |le terme "cueillis’ par "récoltés’

- gouter le mot "physiologique" apres "dével oppement”
- supprimer "et de maturité"

Section 2.2.2 - Catégorie |

115. Le Comité est convenu d'gouter un alinéa stipulant "légers défauts de forme"  afin ddigner la
norme sur dautres normes Codex pour les fruits et légumes frais. |l a égdement décidé de
supprimer le mot "texture" au deuxiéme ainéa, estimant qu'il ne sagissait pas d'un défaui.

Section 2.21 - Catégoriell

116. Le Comité adécidé d gouter une dinéa stipulant "défaut de forme" a des fins dharmonisation
avec dautres normes Codex pour les fruits et [égumes frais. |1 est égadement convenu de supprimer
le mot "texture" au deuxiéme ainéa estimant qu'il ne sagissait pas d'un défaui.

Etat d'avancement du projet de norme Codex pour lestisguisgues (blancs et mauves)

117. Le Comité a avance |'avant-projet de norme Codex pour les tisquisques (blancs et mauves)
(voir Annexe V) pour adoption al'étape 5/8, les étapes 6 et 7 étant omises.

8 CX/MFV 994 etobsenations de TA Bmagne etde BEspagne (CX/FFV 99A-Add.1), de BArgentine (document
de séance 6)etdu Costa Rica (docum entde séance 8)
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AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES YUCCAS (Point 4d) de I'ordre du
jour)'’

118. Le Comité arappelé qua saderniere session, il avait accepté I'offre de la délégation du Costa
Rica de préparer un avant-projet de norme pour les yuccas. Le Comité exécutif a gpprouvé cette
nouvelle activité étant entendu que des renseignements sur la production et le commerce de ce
produit seraient fournis, gpres quoi le texte de I'avant-projet de norme a été distribué al'étape 3 pour
observations.

119. Ladélégation du Costa Rica sest référée au document de séance 13 présentant des données
sur la production et le commerce international des yuccas et a signa é que les exportations de yucca
du Costa Rica augmentaient. Le Comité a examiné |'avant-projet section par section et est convenu
dy apporter les modifications indiquées ci-apres.

Titre

120. Ladélégation du Nigeriaa signdé que le Nigeria était |'un des principaux producteurs de ce
produit et que son nom courant en anglais était "cassava', nom utilisé égdement dans les
publications de la FAO sur les produits. La délégation francaise et I'observateur du COLEACP ont
indiqué, gu’'en francais, le nom courant de ce produit était "manioc’. Le Comité est convenu
dutiliser ces noms dans les versions anglaise et francaise, tandis que dans la version espagnole une
note de bas de page indiquerait que ce produit est connu dans certaines régions sous d'autres noms
(mandioca, tapioca, apim, etc.).

Section 1 - Définition du produit

121. Ladélégation des Philippines a proposé de précis er dans la définition que les variétés a teneur
€levée en glucosides de cyanogéne ne devraient pas étre visées par la norme et le Comité a eu un
échange de vues sur lafagon de I'indiquer clairement dans | e texte de lanorme. On anoté également
que des variétés ameres étaient couramment produites dans certaines régions, notamment en
Afrique, et que la couleur de la pulpe ne permettait pas de distinguer entre les différentes variétés.
Le Comité est convenu dutiliser les expressions "non-bitter varieties' en anglais , "manioc doux" en
francais, et "yucca dulce" en espagnol et de préciser que les racines étaient la partie comestible de la
plante.

Section 2.1 - Spécifications minimales

122. Le Comité est convenu de supprimer la spécification relative a la forme qui devrait
normalement figurer sous la rubrique classement par catégorie comme il était d'usage dans les
autres normes.

123. Le Comité est convenu de donner suite & la proposition de la délégation des Philippines
tendant a ce qu'un alinéa spécifiant "exempt de décoloration de lapulpe” soit gouté, lacouleur de la
pul pe étant une caractéristique importante.

124. Le Comité est convenu de préciser que "l'extrémité de la tige", expression correcte pour une
racine, devrait avoir été tranchée avec netteté et de transposer les dispositions relatives aux
"coupures exposant la pulpe" a la section Classement, ou des tolérances spécifiques étaient
déterminées pour chaque catégorie.

125. Dans la section 2.1.1 relaive a la maturité et au développement, le Comité a d écidé de
mentionner uniquement le "développement physiologique”, puisque le manioc était une racine et
que le mot "maturité" ne sappliquait qu'aux fruits.

Y CX/MARPV 99 /10, CX/ARV 99 /10-Add (observations de BA Bm agne etde BEspagne), documents de séance 8 et13
(observations etrenseignem ent supp Bm entaires du Costa Rica)
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Section 2.2.1 - Catégorie" Extra"

126. Le Comité a décidé de supprimer |'expression "et/ou du type ¢ ommercid" qui ne sappliquait
pas au manioc. Il est convenu, en outre, dinclure les dispositions relatives a la forme dans la
description de la catégorie.

127. Le Comité a pris note dune proposition de la délégation thailandaise tendant a inclure les
dispositions relatives alatexture de la pulpe, et plus particulierement son caractére fibreux, comme
indicateur de qudité.

128. Le Comité sest demandé dans quelle mesure il convenait d'autoriser les coupures sur la pointe
causees par la talle des racines secondaires et exposant la pulpe. |l a noté que la largeur de la
coupure dépendait de la dimension des racines. La délégation colombienne a fait observer que la
dimension de la coupure n'était pas un facteur essentiel de la qudité du manioc et que les racines
pouvaient présenter de larges coupures, sans que leur aspect et leur durée de conservation en soient

dtérés. La délégation du Costa Rica a exprimé I'opinion que cette question devrait faire I'objet de
dispositions spécifiques, étant donné que lanorme était établie aux fins du commerce international .

129. Le Comité est convenu que la largeur des coupures correspondant a la talle des racines
secondaires au sommet de laracine ne devrait pas dépasser un centimétre dans la catégorie "Extra’.

Toutefais, il n'est pas parvenu a une conclusion générae sur la question des coupures et a reconnu

gue laquestion méritait un examen plus approfondi.

130. Plusieurs délégations ont noté que dautres aspects pourraient devoir étre précisés, dans la
mesure notamment ou le manioc était un produit relativement nouveau sur certains marchés et le
Comité est convenu quil ne pourrait sentendre sur un texte définitif & ce stade. 11 a noté toutefois
gue puisqu'aucune question capitale n'avait été identifiée pendant les débats, il pourrait arréter le
texte de lanorme a sa prochai ne session gpres examen détaillé.

Etat d'avancement del'avant-projet de norme pour le manioc

131. Le Comité est convenu de renvoyer |'avant-projet de norme a I'étape 3 et a remercié la
délégation du Costa Rica de son offre de remanier le texte alalumiére des changements introduits
pendant la session en cours et des observations recues. Le texte révise serait distribué pour
observations suppl émentaires al'étape 3 et examiné par le Comité a sa prochaine session.

AVANT-PROJET DE NORME POUR LES UCHUVAS (Point 4e del'ordre du jour)*®

132. Le Comité a rappelé qu'a sa derniere session, il avait accepté que la délégation colombienne
prépare un avant-projet de norme pour les uchuvas. Le Comité exécutif avait gpprouvé cette

nouvelle activité, étant entendu que des informations sur la production et le commerce de ce produit

seraient fournies, aprés quoi le texte a été distribué a l'étape 3 pour observations dans le document

CX/FFV 99/11.

133. Ladéégation colombienne ainformé le Comité que des efforts considérables avaient été faits
pour développer la production de ce fruit en Colombie et quil existait un marché d'exportation
important pour les uchuvas, fruit originaire du Pérou et courant dans les pays andins. Le Comité a
examiné la norme section par section, en tenant compte des changements d'ordre générd introduits
dans d'autres normes et a décidé des amendements ci-gpres.

Titre

134. La délégation dlemande et dautres délégations ont indiqué que I'gp pellation anglaise
couramment utilisée dans le commerce était "Cape gooseberry” et le Comité a décidé dinclure ce
nom dans la version anglaise de la norme, tout en reconnaissant quil existait dautres noms
courants. La délégation francaise a indiqué que le nom frangais courant était "physdis' et

8 CXMFV/99/11 (observations de BA Mm agne, du Canada etde BEspagne), docum entde séance 5 (renseignem ent
fournis par &k Cobm bie)
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I'observateur du COLEACP a noté que plusieurs autres noms étaient couramment utilisés. La
dél égation péruvienne aindiqué que le nom couramment utilisé dans son pays était "capuli”.

135. Afin déviter toute confu sion, le Comité a décidé que, dans toutes les versions, le titre de la
norme mentionnerait le nom courant, accompagné du nom latin ( Physalis peruviana) entre
parenthéses et d'une note de bas de page indiquant que ce produit était connu dans dautres régions
sous d'autres noms.

Section 2.1 — Spécifications minimales

136. Le Comité a décidé que la spécification "entiere” sappliquait au fruit avec ou sans calice,
puisgue ces deux types étaient couramment commercidisés. Une référence a la condensation
suivant le retrait de la chambre froide a été incluse pour indiquer clairement quune telle
condensation n'était pas un défaut. Le Comité a égadement décidé que le pédoncule ne devrait pas
dépasser 25 mm dans toutes | es catégories.

137. Le Comité a gpprouvé la p roposition de la délégation colombienne de supprimer la section
2.1.2 concernant le calice, dans la mesure ou ses dispositions figuraent déja au titre des
spécifications minimales.

Section 2.2.1 — Catégorie " extra"

138. Le Comité est convenu de supprimer le dernier paragraphe concernant les défauts du calice,
qui faisaient déja l'objet des dispositions générdes sur les défauts du fruit. Cette méme décision a
été appliquée aux sections 2.2.2 (catégorie ) et 2.2.3 (catégorie I1).

Section 3— Calibrage

139. Ladélégation dlemande a proposé de se référer ala section équatoride du fruit et de spécifier
que le diamétre minimum du fruit était de 15 mm. La délégation colombienne a confirmeé qu'aucun
fruit de diametre inférieur 215 mm n'était autorisé et qu'il n'existait aucune tolérance acet égard. Le
Comité est convenu dinclure les changements proposés, de supprimer le caibre correspondant a
des diamétresinférieurs a 15 mm et de modifier laliste des codes de calibre en conséquence.

Section 5.1 — Homogénéité

140. Le Comité est convenu qu'en ce qui concernait I'nomogénéité dans I'embalage, il n'était pas
nécessaire de mentionner le type commercid. Le type de présentation (avec ou sans calice) a été
inclus ades fins de clarté et de cohérence avec lasection 2.1 (par. 136).

Appendice

141. La délégation colombienne a indiqué que cet appendice était joint a titre dinformation
uniquement et a rappelé que la spécification relative au degré de maturité minimum (14,1° Brix)
figurait dans la norme. On a noté que ce minimum correspondait au numéro 3 du baréme des
couleurs. Les codes de couleur inférieurs a cette vaeur (de 0 a2) avaient été inclus dans |e tableau
afin de présenter de maniére plus claire larelation entre le stade de maturité et lacouleur et |e degré
Brix. Le baréme visat a garantir que les uchuvas seraient cueillis a un stade approprié, ce qui était
particulierement important pour un fruit dont lamaturité n’était pas liée au climat.

142. La délégation colombienne ayant propose dinclure une pho tographie montrant la coloration
des uchuvas, le Secrétariat a indiqué que cela n'était pas encore possible pour des raisons
techniques, mais pourrait étre envisagé pour le volume définitif du Codex. La délégation
colombienne a proposé dinclure des photographies en couleur dans les normes pour en faciliter la
compréhension.

143. Le Comité alonguement débattu de |'opportunité d'avancer le texte de la norme a l'étape 5/8
pour adoption par la Commission. Plusieurs délégations ont signdé que des progrés importants
avaent été accomplis et quil navait pas été identifié de problémes particuliers et que, par
conséquent, rien ne justifiait le report de I'avancement de la norme. La délégation colombienne a
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fait observer que la mise au point définitive de cette norme était extrémement importante pour
faciliter et promouvoir le commerce de ce produit.

144. Certaines délégations ont indiqué qu'elles ne s opposaient pas a l'avancement du texte a
I'étape 5, mais quil devrait parcourir toutes les étapes de la procédure, car il était préférable de
I'examiner a nouveau a la prochaine session. Ces délégations ont fait observer que la groseille du
cap était relativement récente dans leurs pays et qu'elles avaient besoin de temps pour examiner tous
les aspects de la norme; en outre, il ny avait pas durgence particuliére a mettre au point
définitivement cette norme. Le Comité a reconnu que le consensus nécessaire pour proposer
I'omission des étapes 6 et 7 n'avait pas été atteint.

Etat d'avancement del'avant-projet de norme pour les uchuvas

145. Le Comité est convenu de soumettre le projet de norme a la Commission pour adoption a
I'étape 5 (voir Annexe XI).

AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES PITAHAYAS JAUNES (Point 4f de
I'ordre du jour)*®

146. A saderniére session, le Comité a accepté I'offre de la Colombie de préparer un avant-projet
de norme Codex pour les pitahayas jaunes. A sa quarante-cinquieéme session, le Comité exécutif
avait approuvé I'élaboration de cette norme en tant que nouvelle activité étant étendu que des
informations sur la production et le commerce de ce produit seraient fournies. L'Avant-projet de
norme Codex pour les pitahayas jaunes a, par lasuite, été distribué pour observations al'étape 3.

147. Le Comité a décidé de revoir la norme section par sectio n. |l a tenu compte pour cela des
décisions d'ordre généra prises par le Comité pour d'autres normes.

Section 2.1 — Spécifications minimales

148. Le Comité est convenu de supprimer tous les exemples entre parenthéses, la forme étant déja
traitée dans les paragraphes relatifs ala qudité. |1 est également convenu de supprimer |'expression
"sans piquants’ figurant au sixieme ainéa et d'en faire un ainéadistinct a des fins d'harmonisation.
En outre, en ce qui concerne le neuvieme dinéa relatif au pédoncule, le chiffre de 20 mm a été
remplacé par 25 mm.

149. Le Comité est convenu d'gouter alafin de la section 2.1 Spécifications minimales la phrase
suivante: "lateneur minimale en pulpe doit étre de 31 pour cent".

Section 2.1.1

150. Le Comité est convenu de placer le dernier paragraphe de cette section dans une note de bas
de page apposée au mot «maturité»afin ddigner le texte de la norme avec celui d'autres normes
Codex pour les fruits et |égumes frais.

Section 2.2.2 — Catégoriel

151. Au premier dinéa du deuxieme paragraphe, le Comité a décidé de remplacer le mot
"déformation” par "défaut de forme" a des fins dharmonisation avec d'autres normes Codex pour
les fruits et légumes frais. |l a décidé égaement de supprimer le dernier dinéa indiquant que "le
pédoncule ne doit pas dépasser 25 mm de long" et de mentionner cette dimension de "25 mm" dans
lasection 2.1 Spécifications minimales, puisgu'elle sappliquait atoutes les catégories (voir par. 145
et septieme dinéa).

Section 2.2.3 — Catégoriell

152. Le Comité adécidé de remplacer |I'expression "forme non ovoide" par "défaut de forme" ades
fins dharmonisation avec d'autres normes Codex pour les fruits et égumes frais. |l est convenu

¥ CXMPV99/12 etobsernvations de HA Bm agne etde BEspagne (CX/FRV99/12-Add.1), de | Cobm bie (docum ent
de séance 5)etde BArgentine (documentde séance 6)
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égdement de supprimer le dernier dinéa concernant la forme dans la mesure ou ces dispositions
étaient déja énoncées dans le premier alinéa de cette section.

Section 3— Calibrage

153. Le Comité a noté que les chiffres figurant dans la colonne intitulée code de cdibre
représentaient le nombre de fruits par emballage et est convenu dutiliser des lettres plutét que des
chiffres pour digner cette section sur celle d'autres normes Codex pour les fruits et 1égumes frais.

Un poids minimum de 110 g a été spécifié et la délégation colombienne a confirmé qu'il n'existait
aucune tolérance en dessous de cette talle. Par conséquent, la derniére ligne du tableau a été
supprimée.

Section 6.2.5 — Cachet officiel d'ingpection (facultatif)

154. Le Comité est convenu de supprimer tous les dinéas de cette section &fin de I'digner su r le
texte des autres normes Codex pour lesfruits et Iégumes frais.

Etat d'avancement del'avant-projet de norme pour les pitahayas jaunes

155. Le Comité a avancé l'avant-projet de norme Codex pour les pitahayas jaunes (voir Annexe
V1) pour adoption al'étape 5/8 avec omission des étapes 6 et 7.

AVANT-PROJET DE NORME CODEX REVISEE POUR LES PAPAYES (Point 4g de
I'ordre du jour)®

156. Le Comité arappelé qua sa derniére session, il avait accepté I'offre du Brésil de préparer un
avant-projet de norme Codex révisée pour les papayes. A sa quarante-cinguiéme session, le Comité
exécutif avait approuvé I'élaboration de cette norme en tant que nouvelle activité. L'Avant-projet de
norme Codex révisée pour |es papayes a ensuite été distribué pour observations al'étape 3.

157. Le Comité a décidé de réviser la norme section par section. |l a tenu compte pour cela des
décisions d'ordre généra prises par le Comité pour d'autres normes.

Section 1 — Définition du produit

158. Le Comité est convenu d'gouter le mot "fruit" pour indiquer quelle partie de la plante fait
I'objet de lanorme.

Section 2.1 — Spécifications minimales

159. Le Comité est convenu d'gouter un ainéa supplémentaire stipulant "d'aspect frais'. En outre,
le Comité a eu un échange de vues sur la nécessité dinclure un dinéa spécifique concernant la
forme, dans la mesure ou celle-ci devait étre spécifiée dans la section relative aux catégories. On a
fait observer que la "forme", dans le cas des papayes, était un attribut trés important qui dépendait
directement de la variété et du type. Apreés un débat prolongé, le Comité a décidé de ne pas
mentionner la"forme", puisque laforme de la papaye pouvait varier au sein d’ une méme variété ou
d un méme type.

160. Les papayes étant trés sensibles aux températures  élevees, le Comité a décidé de mentionner
les "basses et/ou hautes températures' dans l'dinéa relaif aux dommages causes par les
températures excessives. Le Comité a égaement décidé d'gjouter un ainéa supplémentaire limitant
lalongueur du pédonculeal cm.

Section 2.1.1

161. Apres un long débat sur I'inclusion éventuelle dune référence a la couleur aprés le mot
"maturit€" au premier paragraphe de cette section, le Comité a décidé de ne pas mentionner la
couleur, estimant quelle ne faisat pas partie des critéres essentiels pour indiquer le degré de

0 CX/MFV 9913 etobservations de NA Bm agne, de BEspagne, du Mexique etde b Thaiknde (CX/FAFV 99/13-
Add.1) zde FArgentine (documentde séance 6)etdes Phillppines (docum entde séance 11)
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maturité du fruit. Cela étant, il a été convenu de supprimer toutes les références ala coloration dans
lanorme.

Section 2.2.3 — Catégoriell

162. Certaines délégations ont estimé que la proportion de "20 pour cent" comme limite maximae
pour la superficie totde affectée par des défauts était trop élevée et le Comité a donc décidé de
ramener ce chiffre a«15 pour cent».

Section 3 — Tolérances

163. Ladélégation brésilienne a présenté un nouveau tableau d e calibre regroupant les deux types
de papayes (papaye et formosa) en un seul code. Le Comité a noté quau cas ou il déciderait
d'adopter ce tableau, l'indication des noms de la variété et/ou du type commercid devrait étre
obligatoire.

164. La délégation mexicaine a proposé dgouter deux tableaux de calibres supplémentaires au
tableau présenté par le Brésil, puisqu'au Mexique des papayes d'un poids supérieur a 3 kg pouvai ent
étre commerciaisées. Un certain nombre de délégations ont estimé que la derniere catégorie de
poids (>2001 g) autorisait le commerce de ce type de papayes et quil n'était donc pas nécessaire de
modifier le tableau. Dans ces conditions, le Comité a adopté le tableau de cdibre qui avait été
présenté.

Section 4.1.1 — Catégorie extra

165. Le Comité est convenu de remplacer "10 pour cent” par "5 pour cent" a des fins
d'harmonisation.

Section 6.2.2 — Nature du produit

166. Le Comité a décidé de supprimer "facultatif”, compte tenu du changement introduit dans la
section relative au caibre (voir par. 160, et section 3).

Etat d'avancement del'avant-projet de norme Codex révisée pour les papayes

167. Le Comité est convenu davancer |'avant-projet de norme Codex révisée pour les papayes
(voir Annexe VII) pour adoption al'étape 5/8 avec omission des étapes 6 et 7.

DOCUMENT DE TRAVAIL SUR LE PROJET DE CODE D'USAGES POUR
L'INSPECTION ET LA CERTIFICATION DE LA QUALITE DESFRUITSET LEGUMES
FRAIS ET APPENDICE Il (CONDITIONS MINIMALES AUXQUELLES DOIVENT
SATISFAIRE LESLIEUX D'INSPECTION) (Point 5a) del'ordre du jour)®

168. Le Comité arappelé qu'a saderniére session, il avait décidé de maintenir le projet de Code a
I'étape 7 et avait accepté l'offre du Canada d'établir un document de travail examinant les
documents du CCFICS et d'autres organismes internationaux afin d'évauer la nécessité d'un code
spécifique pour I'inspection et |a certification des fruits et |égumes frais. Il arappelé, en outre, que
conformément a la décision quil avait prise a sa sixieme session de préparer un appendice |1 au
Code concernant les conditions minimales auxquelles doivent satisfaire les lieux dinspection, cet
avant-projet dannexe avait été établi par e Canada pour la septieme session et distribué a l'étape 3.
Toutefois, ce document n'avait pas été examiné par le Comité, qui avait décidé de suspendre
I'examen du Code dans son ensemble.

169. La délégation canadienne a présenté le document de travail examinant tous les éléments
pertinents des directives et autres textes élaborés par le CCFICS ains que le Guide pour le controle
de la qualité des fruits et Iégumes frais établi par la CEE(ONU) en les comparant aux dispositions
du projet de Code. La délégation afat observer que les recommandations du CCFICS couvraient
les aspects généraux de I'inspection et de la certification et qu'un code spécifique sera nécessaire

2 CXMRV99/14
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pour donner des conseils en matiére dinspection de la quaité des fruits et |égumes et pour assurer
['uniformité des procédures.

170. Le Comité a remercié la délégation canadienne de son travail utile et a approuvé les
conclusions du document, reconnaissant quil importait de mettre au point un code dusages
spécifique pour faciliter I'harmonisation de I'inspection des fruits et 1égumes. |1 a noté égaement
gue le Guide de la CEE(ONU) devrait étre pris en compte dans ce processus. Le Comité est donc
convenu de poursuivre I'examen du projet de Code, étant entendu quiil serait communiqué pour avis
au CCFICS en vue dassurer une approche harmonisée dans tout |e systéme Codex. Toutefois, pour
des raisons pratiques et parce que le texte n'avait pas été examiné par les délégations depuis sa
sixieme session, le Comité est convenu de reporter son examen a sa prochaine session et de le
redistribuer aux gouvernements pour observations al'étape 6.

171. Le Comité est égdement convenu qu'il devrait examiner les critéres relatifs a la présentation
du certificat officiel générique mis au point par le CCFICS et donner son avis sur les aspects
spécifiques de ces critéres concernant la certification des fruits et [égumes.

172. 11 aété noté égaement que I'Appendice 11 (Conditions minimales auxquelles doivent satisfaire
les lieux dinspection) n'avait pas encore été examiné par le Comité et quil n'avait pas été misala
disposition de ses membres pendant la session en cours. Le Comité est donc convenu de le
distribuer a nouveau pour observations a |'étape 3 et examen a sa prochaine session. Le Code et
I'’Annexe seraient présentés dans un document unique pour plus de commodité, bien quils en soient
ades stades différents.

Etat d'avancement du projet de Code d'usages pour l'inspection et la certification de la
qualité des fruits et légumes frais (y compris I'Appendice Il sur les conditions minimales
auxguelles doivent satisfaire leslieux d'inspection)

173. Le Comité est convenu de renvoyer le projet de Code a l'étape 6 et I'avant-projet dAnnexe a
I'étape 3, de les communiquer a nouveau aux gouvernements dans une | ettre circul aire distincte pour
observations et de les examiner asa prochaine session.

DOCUMENT DE TRAVAIL SUR L'ETABLISSEMENT DE TOLERANCES DE CALIBRE
(Point 5b) del'ordre du jour)?

174. Le Comité a rappelé qua sa derniére session, il avait accepté I'offre des Etais-Unis de
préparer, pour examen a sa prochaine session, un document de travail sur I'établissement de
tol érances de cdibre, compte tenu des écarts importants dans les spécifications y relatives selon les
|égislations nationales.

175. En présentant le document, la délégation des Etats-Unis a fait observer que les normes de
qudité contribuaient a instaurer une langue commerciade commune entre acheteurs et vendeurs au

niveau internationa qui facilitait les transactions, a condition que les normes représentent les
pratiques commerciaes en vigueur. On a noté une évolution des attitudes a I'égard de certaines

dispositions relatives au caibre visant certains produits faisant I'objet dun commerce international .

Laquestion de la nécessité d'options supplémentaires en matiére de caibre était donc posée.

176, Le Comité est convenu de distribuer e document po ur observations et atitre dinformation et
d'examiner cette question a sa prochaine session. Il aremercié la délégation des Etats-Unis de son
travail.

2 CXMFPV99/15
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DOCUMENT DE TRAVAIL SUR LA DEFINITION DES TERMES EMPLOYES DANS
LES NORMES CODEX (Point 5¢c) del'ordredu jour)®

177. A sa derniére session, le Comité avait accepté l'offre de la délégation des Etats-Unis

déaborer un document de travail sur la définition des termes utilisés dans les normes Codex, en

vue d'examiner différentes définitions possibles pour les termes utilisés par le Comité dans les
normes concernant des produits frais.

178. Le questionnaire destiné a recueillir des observations sur quelques-uns de ces termes a été
présenté par la délégation des Etats-Unis, qui aindiqué que le but poursuivi était de parvenir a une
interprétation commune des différents termes utilisés dans |es normes Codex pour les produits frais.

179. Le Comité a été invité a définir les termes énumérés dans le questionnaire et a examiner cette
guestion a sa prochaine session. Le Comité aremercié la délégation des Etats-Unis d'avoir préparé
ce document et a accepté d'examiner cette question a sa prochaine session.

PROPOSITIONS D'AMENDEMENTS A L'A LISTE DES FRUITS ET LEGUMES FRAIS
DEVANT FAIRE L’OBJET EN PRIORITE D’UNE NORMALISATION (Point 6 de I'ordre
du jour)®

180. Le Comité a supprimé de cette liste les produits pour lesquels des normes avaient été
définitivement mises au point ou étaient en cours d'examen et a noté que le champignon frais

Chanterelle avait été gouté, comme proposé par le CCFFV et indiqué ci-dessus (voir par. 10). Le

Comité a gpprouvé la proposition de la délégation de la Thailande dinclure le ramboutan

(Nephelium lappaceum L.) et a modifié la liste en conséquence. Celle-ci fait I'objet de I'Annexe
XII.

181. Ladélégation de I'Uruguay, appuyée par plusieurs autres délégations, a souligné la nécessité
de définir les priorités en fonction de I'importance des produits pour le commerce internationa et a
rappel é qu'elle avait proposé d'entreprendre des travaux sur les pommes. Les dél égations suivantes
ont propose d’ entamer des travaux sur des produits spécifiques pour la prochaine session, comme

suit: Colombie (fruits de la passion et tomates en arbre), Costa Rica (ignames), Brésil (fraises),
Mexique (tomates), Chili (kiwi et raisin de table) et Inde (raisin de table). Le Comité areconnu que,
méme s plusieurs normes avaient été arrétées pendant la session en cours, le programme de travail

était plus quabondant et que plusieurs sujets importants restaient a examiner; il devait donc
Sassurer que ses objectifs étaient rédistes. Le Comité est convenu dentreprendre des travaux sur

trois nouveaux produits et a longuement débattu des normes quil devrait examiner a sa prochaine

Session.

182. L'observateur de la CE a ét é davis quil falait absolument éviter les chevauchements
dactivités et a appuyé I'élaboration de normes Codex uniquement pour les produits qui ne faisaient
pas actuellement I'objet de travaux de la part de la CEE(ONU). Toutefais, la révision des normes
concernant les pommes/poires et les kiwis était actuellement au programme de la CEE(ONU) et il
serait préférable que les pays intéressés par ces produits participent aux travaux de cette derniére.
L'observateur a signadé que tous les pays membres des Nations Unies pouvaent participer sur un
pied dégdité aux débas de la CEE(ONU); les pays qui avaient des difficultés a appliquer les
normes de la CEE(ONU) pouvaient présenter leur point de vue dans ce cadre plutdt que de mettre
au point des normes différentes.

B CX/MARV99/16 etobservations de | Thaiknde (docum entde séance 4)
2 ALINORM 99/33 —Annexe X1, CX/FPV99/17 (obsenvations de | Thaiknde)
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183. Cette position a été gppuyée par les délégations des Etats-Unis, de la Suisse et de I'Allemagne.
La délégation espagnole a fait observer que la poursuite dactivités de normaisation au Codex
pendant que des consultations étaient en cours au sein de la CEE(ONU) risquait de poser des
problémes suppl émentaires au commerce international.

184. Les délégations du Mexique, du Chili et du Brésil, tout en reconnaissant |'importance des
normes de la CEE(ONU) ont souligné la nécessité d'élaborer des normes au niveau international au
sein du Codex et ont indiqué qu'a cette fin, les normes de la CEE(ONU) mises au point sur une base
régionae serviraient de référence. Elles ont fait observer que le Codex était un organe indépendant
et que ses travaux ne devaient pas étre retardés par ceux d'autres organisations, ni dépendre d'eux,
nonobstant |a nécessité générale d'une coopération internationde. Cette position a été partagée par
plusieurs autres dél égations.

185. Le Secrétariat a rappelé que depuis I'dlargiss ement du mandat du CCFFV, une coopération
trés efficace sétait instaurée avec le Secrétariat de la CEE(ONU) en vue de faciliter I'élaboration de
normes Codex qui seraient harmonisées avec les normes de la CEE(ONU). En témoignaient, par
exemple, les travaux actuels sur les agrumes et les asperges qui avaient facilité I’ obtention d’'un
consensus dans un domaine qui était toujours en cours dexamen ala CEE(ONU). Une collaboration

et des procédures similaires seraient mises en oeuvre pour |'élaboration de toute autre norme visant

un produit faisant déjal'objet d'une norme CEE(ONU), comme spécifié dans le mandat du Comité.

Le Secrétariat a appelé I'attention du Comité sur |'avis du Conseiller juridique des Nations Unies
concernant le statut internationa des normes Codex par rapport aux normes de la CEE(ONU).

186. Le Comité est convenu dentreprendre des travaux sur la normaisation des pommes, des
tomates et des raisins de table, sous réserve de |'gpprobation de la Commission, et a décidé que les
pays suivants prépareraient des avant-projets de norme pour examen a sa prochai ne session:

- Pommes (Uruguay)
- Tomates (Mexique)
- Raisins de table (Chili/Inde)

187. La délégation dlemande et I'observateur de la CE ont exprimé leur désaccord avec cette
décision pour les raisons exposées ci-dessus. La délégation suisse a exprimé son désaccord avec la
décision concernant les pommes uniquement.

188. Ladélégation de I'Argentine a offert de participer aux travaux sur les pommes et la délégation
des Etats-Unis a ceux concernant les pommes, les raisins de table et les tomates selon que de
besoin. Le Président a rappelé que I'élaboration de ces normes aurait lieu en coopération avec la
CEE(ONU) comme le voulait I'usage établi, afin de parvenir & une harmonisation des normes et
d éviter tout chevauchement.

AUTRES QUESTIONSET TRAVAUX FUTURS (Point 7 del'ordre du jour)
Autres questions

189. La délégation dlemande a reppelé quelle avait demandé a la derniere session des
informations sur l'acceptation des normes Codex. Le Secrétariat a informé le Comité qu'aucune
acceptation n'avait été notifiée pour les normes concernant les fruits et Iégumes ou pour d'autres
normes Codex en généra, al'exception des LMR pour les résidus de pesticides, pour lesquelles on
disposait de quelques informations. La Commission du Codex Alimentarius avait reconnu que la
procédure d'acceptation en vigueur n'était plus adaptée au nouvel environnement créé par les
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accords de I'OMC. Cette procédure faisait donc I'objet d'une révision en vue de son amendement a
|a prochaine session de la Commission.

Travaux futurs

190. Le Comité anoté que ses travaux incluraient les points ci-gpres:

- Projet de norme pour les limes (teneur minimae en jus et calibrage)
- Projet de norme pour |es pamplemousses (caibrage)

- Projet de norme pour |les pomelos (caibrage)

- Projet de norme pour |es asperges

- Projet de norme pour les oranges

- Projet de norme pour laphysais (uchuva)

- Projet de Code d'usages pour |'inspection et la certification de qualité des fruits et Iégumes
frais

- Avant-projet de norme pour le manioc (Y ucca)

- Avant-projet de norme pour les pommes

- Avant-projet de norme pour |es tomates

- Avant-projet de norme pour lesraisins de table

- Document de travail sur le caibrage

- Document de travail sur les te rmes utilisés dans les normes Codex
- Liste des priorités

DATE ET LIEU DE LA PROCHAINE SESSION (Point 8del'ordredu jour)

191 Le Comité a noté quiil tiendrait sa prochaine session a Mexico la premiére semaine de
septembre 2000, sous réserve de confirmation par les Secrétariats du Mexique et du Codex.

NOTE DU SECRETARIAT: A saseptiéne session, B CCFFV a décidé de soumetire & B Com m ission,
pour adoption & Bétape 8, Bs propt de norme Codex pour Bs Emes et Bs pam p Bmousses, étantentndu
que Bs sections figurantentre crochet (Section 2.1.2 —eneur minimall en jus et Section 3 —callbrage
(pour Bs Emes)etSection 3 —callbrage (pour Bs pam p m ousses) seraientdéfinitivem entm is au pointpar
I CCFFV asahuitiém e session” Toutfois, com pt €nu du nom bre de sections inscrites a Rordre du jour
de sa session, B Com i€ n'awaitpas eu B €mps d'examiner ces questions. Par conséquent, Bs normes
susm entionnées sontm ainenues a Bétape 7 de fan que Bs sections figurantentre crochet® puissent étre
exam inges etarré€es par § Com i€ asa prochaine session.

» ALINORM 99/35 par. 28 etAnnexe Il etpar. 34 etAnnexe 1l
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COMITE DU CODEX SUR LESFRUITSET LEGUMESFRAIS

ETAT D'AVANCEMENT DES TRAVAUX

SUJET ETAPE MESURE A PRENDRE DOCUMENT DE
PAR : REFERENCE
ALINORM 99/35A
Ananas (norme révisée) 8 23e session de la Annexe |
Commission du Codex
Alimentarius (CCA)
Pomelos (citrus paradisi) 8 23e sessondelaCCA | Annexelll
Longanes 8 23e sessiondelaCCA | Annexe IV
Tiquisgues (Blancs et mauves) 5/8 23esessondelaCCA | AnnexeV
Pitahayas jaunes 5/8 23esessondelaCCA | Annexe VI
Papayes (norme révisée) 5/8 23esessiondelaCCA | Annexe VII
Limes: 7 9e session du CCFFV Par. 190
Section 2.1.2 — Teneur minimale
en juset Section 3— Calibrage
Pamplemousses: 7 9e session du CCFRV Par. 190
Section 3 — Calibrage
Pomelos (Citrus paradisi): 6 Gouvernements Annexe VIII
Section 3 — Calibrage) 9e session du CCFFV
Code d'usages pour |'inspection et 6 Gouvernements Par. 173
lacertification de laqualité des 9e session du CCFFV
fruits et Iégumesfrais
Asperges 5 23esessiondelaCCA | AnnexelX
Oranges, y compris un guide pour 5 23esessiondelaCCA | Annexe X
le classement des dommages
causés par lacongélaion
Physalis 5 23esessiondelaCCA | Annexe XI
Manioc 3 CostaRica Par. 1182131
Gouvernements
9e session du CCFFV
Code d'usages pour |'inspection et 3 Canada Par. 1682173
lacertification de laqualité des Gouvernements
fruits et Iégumes frais: 9e session du CCFFV
Annexell (Conditions minimales
auxquelles doivent satisfaire les
lieux d'inspection)
Pommes 12/3 | 23esessiondelaCCA | Par. 186
Uruguay
Gouvernements
9e session du CCFFV
Rasinsde table 12/3 | 23esessiondelaCCA | Par. 186
Chili et Inde
Gouvernements
9e session du CCFFV
Tomates 12/3 | 23esessiondelaCCA | Par. 186
Mexique
Gouvernements

9e session du CCFFV
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SUJET ETAPE MESURE A PRENDRE DOCUMENT DE
PAR : REFERENCE
ALINORM 99/35A
Document de travail sur les Etats-Unis Par. 174-176
tolérances de cdlibre Gouvernements
9e session du CCFFV
Document de travail sur la Etats-Unis Par. 177-179
définition des termes Gouvernements
9e session du CCFFV
Liste des priorités Gouvernements Par. 180 2188 et
9e session du CCFFV Annexe Xl
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ANNEXE Il

PROJET DE NORME CODEX REVISEE POUR LESANANAS
CODEX STAN 182-1993
(A I"étape 8 de la procédure)
1 DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme sapplique aux variétés commercides dananas gppartenant al'espece Ananas
comosus L. de lafamille des Broméliacées, destinées a étre livrées a I'étet frais au consommateur, gores
conditionnement et emballage. Elle ne vise pas les ananas destinés alatransformation industrielle.  *

2. CRITERESDE QUALITE
21 Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chagque caégorie et des
tolérances admises, les ananas doivent étre;

- entiers, avec ou sans la.couronne;

- fras, y compris la couronne; lorsqu’elle est présente, celle-ci doit étre exempte  de feuilles
seches ou mortes;

- sans; sont excus lesfruits qui présentent des signes de pourriture ou des dtérations de nature
ales rendre impropres alaconsommetion;

- propres, pratiiquement exempts de matiéres étrangeres visibles,

- exempts de br unissement interne;

- pratiquement exempts de ravageurs affectant I aspect généra du produit;
- pratiquement exempts de dommages causés par les ravageurs;

- exempts de t&ches prononceées,

- exempts de dommages causés par hautes et basses température et /ou;

- exempts dhumidité extérieure anormae, exception fate de la condensation qui gpparéit lors
du retrait de lachambre froide;

- exempts de toute odeur et/ou saveur étrangeres.

Lorsqu'il y a pédoncule, sa longueur ne doit pas dépasser 2 cm, et sa coupe doit étre
transversae, droite et nette.

Le fruit doit étre physiologiquement mdr, c'est-adire exempt de signes dimmeaturité (char
opague, Sans saveur, excessivement poreuse ) ou de maturité excessive (char excessivement trangucide
ou fermentée).

2.1.1 Les ananas doivent avoir été récoltés avec soin, et présenter un degré de développement et de
maturité satisfaisant, selon les critéres propres ala variété et/ou au type commercid et alarégion ouils
sont cultivés.  Le développement et I’ état des ananas doivent étre tels qu'ils leur permettent:

! En natifiant leur acceptation de laNorme Codex pour les ananas, les gouvernements indiqueront ala Commission

les dispositions de la norme qui seront applicables au point dimportation et celles qui le seront au point
d'exportation.
Exceptées certaines variétés telles que | e groupe Queens
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- de supporter le transport et lamanutention; et

- parvenir dans un état satisfaisant au lieu de destination.
2.1.2 Critéresdematuration

Lateneur totale en solides solubles dans la pul pe du fruit, doit étre d’au moins 12 (douze) degrés
Brix. Pour la détermination du degré Brix on prélevera un échantillon réprésentatif du jus de tout le
fruit.

2.2  Classfication
Les ananas sont classés en trois catégories comme suit:
221 Catégorie Extra

Les ananas classés dans cette catégorie doivent étre de quaité supérieure. |1s doivent présenter
les caractéristiques de lavariété et/ou du type commercid.

Ils doivent étre exempts de défauts, al’exception de trés |égers défauts superficiels, a condition
que ceux-ci n'dtérent pas |'aspect généra du produit, sa quaité, sa conservation et sa présentation dans
I'embdl | age.

Lacouronne, s elle est présente, doit étre simple et droite, sans rejets, et elle doit mesurer entre
50 et 150% de lalongueur du fruit pour |es ananas dont lacouronne n'apeas éétallée 2,

222 Caégoriel

Les ananas classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qudité. Ils doivent présenter les
caractéristiques de lavariété et/ou du type commercid.

Les |égers défauts suivants pe uvent étre admis, a condition que ceux-ci n'afectent pas |'aspect
générd du produit, saqudité, sa conservation et sa présentation dans I'embad | age:

- |éger défaut de forme;
- |éger défaut de coloration, y compris les téches dues au solell;

- légers défauts épidermique (éraflures, cicatrices, égratignures, meurtrissures) n’excédant pas
quatre pour cent de lasurface totae du fruit.

Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter lapulpe du fruit.

Lacouronne, s €elle est présente, doit étre simple e t droite ou légerement indinée, sans rejets et
elle doit mesurer entre 50 et 150 pour cent de lalongueur du fruit, qu'elle ait été taillée ou non.

22.3 Catégoriell

Cette catégorie comprend les ananas qui ne peuvent étre classés dans les catégories sup ~ érieures,
mais qui satisfont aux caractéristiques minimaes définies ala section 2.1 ci-dessus.

Les défauts suivants peuvent étre admis a condition que les ananas conservent leurs
caractéristiques essentielles de qudité, de conservation et de présentation dans I’ embad | age:

- défauts de forme
- défauts de coloration, y comprislestéaches dues au soleil

- défauts épidermique (éraflures, cicarices, égratignures, meurtrissures, Iésions), n'excedent
pas 8% de lasurface totde du fruit.

3 Lataille consiste aenlever quel ques feuilles au sommet de la couronne.
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Ces défauts ne doivent en aucun cas afecter la pul pe du fruit.

Lacouronne, s €elle est présente, doit étre simple ou double, droite ou |égerement inclinée, sans
rejets.
3. CALIBRAGE

Le cdibre est déterminé par le poids moyen du fruit avec un poids minima de 700 gjam mes—a
I'exception des variétés de petites talles®, dont le poids minima peut &re de 250 grammes -
conformément au tableau ci-gpres.

Calibre Poids moyen (= 12% )
avec couronne (grammes) sans cour onne(grammes)
A 2750 2280
B 2300 1910
C 1900 1580
D 1600 1330
E 1400 1160
F 1200 1000
G 1000 830
H 800 660

Des quantités significatives d' ananas sont conditionnées et vendues par référence au nombre par
caton. Les catons sont remplis pour répondre aux poids minimum demandé, soit 10 kg, 20 Ib, 40 Ib,
en fonction des différents marchés. Les fruits sont triés pour le conditionnement en fonction de poids
qui correspondent gpproximativement aux codes de caibre ci-dessus, mais peuvent ne pas répondre aun
cdibre unique, tout en conservant I’ uniformité requise par le code.

4, TOLERANCES

Des tolérances de qudité et de cdibre sont autorisées dans chaque lot d'inspection pour les
produits non conformes aLix exigences de la catégorie indiquée.

4.1 Tolérancesde qualité
4.11 Catégorie Extra

Cing pour cent, en nombre ou en poids, d ananas non conformes aux caractéristiques de la
catégorie, mais conformes a celles de la Caégorie | ou, exceptionnellement, admis dans les limites de
tol érances de cette catégorie.

412 Catégoriel

Dix pour cent, en nombre o u en poids, d'ananas non conformes aux caractéristiques de la
catégorie, mas conformes a celles de la Catégorie |1 ou, exceptionnellement, admis dans les tolérances
de cette catégorie.

4.1.3 Catégoriell

telles que Victoriaet Queens
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Dix pour cent, en nombre ou en poids, d'ananas non  conformes aux caractéristiques de la
catégorie, ni aux caractéristiques minimaes, al’exclusion de fruits ateints de pourriture ou de toute
autre dtération les rendant impropres ala consommation.

4.2  Tolérancesdecalibre
Pour toutes les catégories, dix pour cent en nombre ou en poids d ananas présentant d’un cdibre
immédiatement supérieur ou inférieur acelui indiqué sur I’embd lage.
5. PRESENTATION
51 Homogénété

Le contenu de chague embd lage doit étre homogene et ne comporter que des ananasd e mémes
origine, variété et/ou type commercid, qudité et cdibre. Pour la catégorie Extra, la couleur et le degré
de maturité doivent étre uniformes. La partie visible du contenu de I’emballage doit étre représentative
de I'ensemble.

5.2  Conditionnement

Les ananas doivent étre conditionnés de telle maniére que le produit soit convenablement
protégé.

Les matériaux utilisés a l'intérieur des emballages doivent étre neufs °, propres et d’'une qudité
telle quils ne puissent causer aux produits aucune dtération externe ou interne. L'emploi de matériaux,

et notamment de papiers ou de timbres, portant des indications commercides est autorisé, sous réserve
que l'impression ou |'étiquetage soient rédisés al'ade d'une encre ou d'une colle non toxiques.

Les ananas doivent étre conditionnés conformément au Code dusages pour I'embdlage et le
transport des fruits et [égumes frais (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Destriptiondescolis

Les embdlages doivent posséder les caractéristiques de qudité, dhygiéne, de ventil  ation et de
résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention, d'expédition et de conservation
des ananas. Les réci pients doivent étre exempts de toute meti lere et odeur étrangeres.

6 MARQUAGE OU ETIQUETAGE

6.1 Emballages destinés au consommateur final
L es dispositions spécifiques ci-aprés sappliquent: °

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n’est pas visible de I’ extérieur, chaque embdlage doit porter une étiquette indiquant
le nom du produit et, le cas échéant, celui de la variété et/ou du type commercid. L ’'absence de
couronne doit étre indiquee.

6.2 Emballages non destinés a la vente au détail

Chague emballage doit porter les renseignements ci-gores imprimés dun méme coté, en caracteres
lishles, indélébiles et vishles de I'extérieur. Ces renseignements peuvent égdement figurer dans les
documents d’ accompagnement.

Aux fins de la présente norme, cette prescription indut les matériaux recydés dune qudité appropriée pour I'embdlage
desdenréesdimentaires.

Pour les produits frais préemballés, la Norme générae pour I'étiquetag e des denrées aimentaires préemballés
seragpplicable (CODEX STAN 1-1985. Rev.1-1991)
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6.2.1 Identification

Nom et adresse de I'exportateur, de I’embdleur et/ou de I'expéditeur. Code d'identification
(facultatif) °.

6.2.2 Nature du produit

Nom du produit, s le contenu n'est pas visible de I'extérieur. Nom de la variété ou du type
commercid (facultatif). L’ absence de lacouronne doit étre indiquée.

6.2.3 Origine du produit
Pays dorigine et, a titre facultatif, zone de production ou gppellaion nati  onde, régionde ou

locde.
6.2.4 Caactéristiques commerciaes

- catégorie;
- cdibre (Code ou poids moyen en grammes);
- nombre dunités (facultatif);
- poids net (facultatif).
6.25 _Cachet officiel d'inspection
1. CONTAMINANTS
7.1  Méauxlourds

Les ananas ne doivent pas dépasser les limites maximaes fixées pour les métaux lourds présents
dans ce produit par laCommission du Codex Alimentarius.

7.2 Résidusde pesticides

Les ananas doivent étre conformes aux limites maximaes de résidus fixées pour  ce produit par le
Commission du Codex Alimentarius.

3 En natifiant leur acoeptation de cette norme Codex, les gouvernements indiqueront a la Commission laquelle des
dispositions de cette section est gpplicable .

La législation nationde d'un certain nombre de pays requiert la déclaration explicite des nom et adresse.
Toutefois, lorsqu’un code est utilisé, la mention “emballeur et/ou exportateur (ou des abréviations équivdentes)”
doit figurer a proximité du code.



- 46 -
8. HYGIENE

8.1 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit couvert par les dispositions de cette
norme conformément aux sections gppropriées du Code d' usages internationa recommandé - Principes
généraux d'hygiéne dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex
pertinents tels que les codes d’ usages en matiére d’ hygiene et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux critéres microbiol ogiques établis en conformité avec les Principes
régissant |’ établissement et |’ gpplication de critéres microbiologiques pour les diments (CAC/GL 21-
1997).
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ALINORM 99/35A
ANNEXE 111
AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LESPOMELOS
(A I'étape 8 dela procédure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme s gplique aux variétés commercides de pomelos appatenant a I’ espéce
Citrus Paradis (MacFad) de la famille des Rutacées, destinées a étre livrées a I'éta fras au
consommateur, gorés conditionnement et embalage. Elle ne vise pas les pomelos destinés a la
transformation industrielle. *

2. CRITERESDE QUALITE
21 Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chague catégorie et des
tol érances admises, |es pomel os doivent étre:

- entiers,
- fermes;

- sans; sont exclus les fruits présentant des signes de pourriture ou des dtéretions de nature a
les rendre impropres ala consommetion;

- propres, pratiiquement exempts de matiéres étrangeres visibles,

- pratiquement exempts de meurtrissures,

- pratiquement exempts de ravageurs affectant I aspect généra du produit;

- pratiquement exempts de dommages causés par de s ravageurs,

- exempts de dommages causés par de hautes et/ou de basses températures,

- exempts d’ humidité extérieure anormae, exception fate de la condensation qui appardit lors
du retrait de lachambre froide;

- exempts de toute odeur et/ou saveur é trangeres.

211 Lespomelos doivent avoir été récoltés avec soin et présenter un degré de développement et de
maturité satisfaisant, selon les critéres propres ala variété et/ou au type commercid et alarégion ouils
sont cultives.

Le développement et I'état des pomelos doivent étre tels qu'ils leur permettent:
- de supporter le transport et lamanutention; et
- deparvenir dans un état satisfaisant au lieu de destination.
2.1.2 Critéres de maurité
Lateneur minimale en jus est cadculée en fonction  du poidstotd du fruit.

Teneur minimde en jus. 35%
2.1.3 Coloraion?

En notifiant leur acceptation de laNorme Codex pour les pomelos, |es gouvernements indiqueront ala Commission les
dispositions de lanorme qui seront gpplicables au point dimportation et celles qui le seront au point d'exportation.

La couleur s entend comme couleur caractéristique et non pas la décoloration causée par le phytopte, la mélanose ou
toute autre tache.
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La coloration doit étre typique de lavariété. Toutefais, les fruits verdéres sont admis s'ils sont
conformes aux caractéristiques minimaes. Les variétés a chair rose peuvent présenter des téches
rougeétres sur |’ écorce.

Les pomelos satisfaisant aux caractéristiques minimaes concernant la maturité peuvent étre
«déverdis», acondition que ce traitement ne modifie pas d' autres caractéri stiques organol epti ques.

2.2  Classfication
Les pomelos sont classés en trois catégories, comme suit:
221 Catégorie Extra

Les pomel os classés dans cette catégorie doivent étre de quaité supérieure. |1s doivent présenter
les caractéristiques de lavariété et/ou du type commercid.

IIs doivent étre exempts de défauts, al’ exception de tres |égers défauts superficiels, a condition
gue ceux-ci N affectent pas I'aspect générd du produit, sa qudité, sa conservation et sa présentation
dans|’emballage.

222 Caégoriel

Les pomelos de cette catégorie doivent étre de bonne qudité. s doivent présenter les
caractéristiques de lavariété et/ou du type commercid.

Les légers défauts ci-aprés peuvent toutefois étre admis, a condition qu'ils n'affectent pas
I aspect généra du produit, saqudité, saconservation et sa présentation dans |’ embalage:

- légers défauts de forme;
- |égers défauts de coloration;
- légers défauts épidermiquesinhérents alaformation du fruit;

- légers défauts de I'épiderme cicatrisés d origine mécanique, tels que ma rques de gréle,
frottement, dommages causés par lamanipulation;

- légere décoloraion de I'épiderme causée par le phytopte, les mélanoses et autres taches,
n'excédant pas un cinquieme de lasurface du fruit.

Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter  |a pulpe du fruit.

22.3 Catégoriell

Cette catégorie comprend les pomelos qui ne peuvent étre classés dans les catégories
supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimaes définies ala Section 2.1 ci-dessus.

Les défauts suivants peuvent étre admis, a condition que les pomelos conservent leurs
caractéristiques essentielles de qudité, la conservation et de présentation.

- défautsdeforme;

- défauts de coloration;

- défauts provenant de blessures superficielles cicatrisées de I’ épiderme

- rugosité de lapeay;

- défauts épidermiques cicatrisés d' origine mécanique tels que marques de gréle, frottements,
dommages causés par lamanipulation;

- |égere décoloration de I'épiderme causée par le phytopte, les mélanoses et autres taches
n'excédant pas un cinquieme de lasurface du fruit.
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Ces défauts ne doivent en aucun cas afecter lapulpe du fruit.

3. CALIBRAGE
A définir
4, TOLERANCES

Des tolérances de qudité et de cdibre sont autorisées dans chague embdlage (ou dans chague
lot pour les produits en vrac) pour les produits non conformes aux caractéristiques de la catégorie
indiquée.

4.1 Tolérancesde qualité
411 Catégorie Extra

Cing pour cent, en nombre ou en poids, de pomelos non conformes aux caractéristiques de la
catégorie, mais conformes a celles de la Catégorie | ou, exceptionnellement admis, dans les limites de
tolérance de cette derniére.

412 Caégoriel

Dix pour cent, en nombre ou en poids, de pomelos non conformes aux caractéristiques de cette
catégorie, mais conformes a celles de la Catégorie 11 ou, exceptionnellement, admis dans les limites de
tol érance fixées de cette catégorie.

413 Catégoriell

Dix pour cent, en nombre ou en poids, de pomelos non conformes aux caractéristiques de la
catégorie, ni aux caractéristiques minimaes, al’exclusion des fruits ateints de pourriture ou de tout
autre dtération les rendant impropres a la consommation. Dans le cadre de cette tolérance, il est admis
un maximum de 5 pour cent des fruits présentant de Iégers défauts superficiels non cicarisés, des
coupures seches, ans que des fruits mous ou flétris.

4.2 Tolérancesdecalibre

Dans toutes les catégories, dix pour cent, en hombre ou en poids, des pomelos présentant un
cdibre immédiatement supérieur ou inférieur acelui indiqué sur I’emba lage.

Dans le cas de lots en vrac, la tolérance de 10 pour cent ne s goplique qu'aux fruits dont le
diamétre n'est pas inférieur a 70 mm.
5. PRESENTATION
51 Homogénété

Le contenu de chague embalage (ou lot pour les produits en vrac) doit € tre homogéne et ne
comporter que des pomel os de mémes variété et/ou type commercid, origine, qudité, couleur et cdibre.
La patie visible du contenu de I’embalage (ou du lot de produits en vrac) doit étre représentative de
I'ensemble.

5.2  Conditionnement
Les pomel os doivent étre embal | és de telle maniere que le produit soit convenablement protégé.

Les matériaux utilisés a I’intérieur des emballages doivent étre neufs *, propres et d une qudité
telle qu'ils ne puissent causer au produit aucune dtération externe ou interne. L’emploi de matériaux,

® Aux fins de la présente norme, cette prescr iption inclut les matériaux recycés d'une quaité appropriée pour

I’emballage des denrées dimentaires.
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notamment de papier ou de timbres, portant des indications commerciaes est autorisé, sous réserve que
I'impression ou I’ étiquetage ait été rédisé al’ ade d une encre ou d’ une colle non toxique.

Les pomelos devront étre embalés conformément au Code d'usages pour |I'embdlage et le
transport des fruits et |égumes frais.

Les pomel os doivent étre présentés de I’ une des maniéres suivantes:

a Digposés en couches régulieres, en fonction de leur cdibre, dans des embalages ouverts ou
fermés. Ce mode de présentation est obligatoire pour la Catégorie Extra et facultatif pour les
Catégories| et 1.

b) En couches non dignées , dans des embdlages ouverts ou fermés, en fonction du cdibre; en
vrac, dans un moyen de transport ou dans un compartiment de moyen de transport, la différence
de cdibre entre les fruits devant se situer dans la fourchette obtenue en regroupant trois caibres
consecutifs dans I'échelle de cdibrage. Ce mode de présentation n'est autorisé que pour les
Catégories| et 1.

C) En vrac, dans un moyen de transport ou un compartiment de moyen de transport, sans autre
spécification que celle du cdibre minima. Ce mode de présentation n'est autorisé que pour la
Catégoriell.

d) En embadlagesindividu els d un poids maxima de 5 kg pour lavente directe au consommateur.

1) lorsque ces embalages correspondent a un nombre donné de fruits, le dassement par cdibre
doit étre respecté pour toutes les catégories,

2) lorsque ces embalages correspondent & un poids donné de fruits, la différence de cdibre entre
les fruits doit se situer dans la fourchette obtenue en regroupant trois calibres consécutifs de
I'échelle de cdibrage.

5.2.1 Destription des embalages

Les embalages doivent posséder les caracté ristiques de qudité, d hygiene, de ventilaion et de
résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention, d' expédition et de conservation
des pomelos. Les emballages doivent étre exempts de toute matiere ou odeur étrangere.

6. MARQUAGE OU ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de laNorme générde du Codex pour I’ étiquetage des diments préemballés
(CODEX STAN 1-1985), les dispositions spécifiques ci-gpres s gopliquent:

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n'est pas visible de I’ extérieur, chague emballage doit porter une étiquette indiquant
le nom du produit et, celui de lavariété et/ou du type commercid.

6.2 Emballages non destinés a la vente au détail

Chague embalage doit porter les rensel gnements ci-gorés, imprimés d'un méme cbté en
caracteres lisihles, indélébiles et vishbles de I’ extérieur. Ces renseignements peuvent égaement figurer
dans le document d' accompagnement .

4 En notifiant leur acceptation de cette norme Codex, |es gouvernements indiqueront &la Commission laquelle des dispositions
de cette section est gpplicable.
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Pour les produits transportés en vrac, ces renseignements doivent f  igurer dans le document qui
accompagne |les marchandises.

6.2.1 Identification

Nom et adresse de I’exportateur, de I'embdleur et/ou de I'expéditeur. Code d'identification
(facultatif) °.

6.2.2 Nature du produit

Nom du produit s le contenu n'est pas visb le de I'extérieur. Nom de la variété ou du type
commercid (facultetif). Lamention “rose” ou “rouge”, le cas échéant.

6.2.3 Origine du produit
Pays d'origine et a titre facultatif, zone de production ou gppellation nationde, régionde ou

locde.
6.2.4 Caactéristiques commerciaes

- catégorie;
- cdibre (code ou diamétres minimum et maximum en mm);
- poids net (facultatif).

6.2.5 Cachet officiel d'inspection (facultatif)

1. CONTAMINANTS

7.1  Méauxlourds

Les pomel os ne doivent dépasser les limites maximales concernant les métaux lourds établies par
laCommission du Codex Alimentarius pour ce produit.

7.2 Résidusde pesticides

Les pomelos ne doivent pas dépasser les limites maximaes de résidus fixées par la Commission
du Codex Alimentarius pour ce produit.

8. HYGIENE

8.1 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit couvert par les dispositions de cette norme
conformément aux sections appropriées du Code d'usages internationd recommandé - Principes
généraux d'hygiene dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex
pertinents tels que les codes d’ usages en matiere d’ hygiéne et autres codes d’usages. Le produit devrait
étre conforme aux criteres microbiologiques établis en conformité avec les Principes régissant
I" établissement et I’ gpplication de critéres microbiol ogiques pour les diments (CAC/GL 21-1997).

® Lalégidation nationae d' un certain nombre de pays requiert la dédlaration explicite des nom et adresse. Toutefois,

lorsqu’un code est utilisé, la mention “emballeur et/ou exportateur (ou des abrévidtions équivaentes)” doit figurer a
proximité du code.
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ALINORM 99/35A
ANNEXE IV

AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LESLONGANES
(A I’ étape 8 de la procédure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme S gpplique aux variétés commercides de longanes appartenant a I’ espéece
Dimocarpus longan Lour., de la famille des Sapindacées destinés a étre livrés a I'éat frais au
consommeateur gprés conditionnement et embalage. Elle ne vise pas les longanes destinés a la
transformation industrielle’.

2. CRITERESDE QUALITE
21 Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chaque catégorie et des
tol érances admises, |es longanes doivent étre :

- entiers;
- dagpect frais;

- sans; sont exclus les fruits présentant des signes de pourriture ou des adtérations de nature a
les rendre impropres ala consommeation ;

- propres, pratiquement exempts de matiéres étrangeres visibles;

- exempts de meurtrissures prononceées;

- pratiquement exempts de ravageurs affectant |’ aspect général du produit;
- pratiquement exempts de dommages causés par des ravageurs,

- exempts de dommages causés par de hautes et/ou basses températures;

- exempts d’humidité extérieure anormale, exception faite de laformation de glace sur la partie
supérieure des fruits et de la condensation qui appardit lors du retrait de la chambre froide;

- exempts de toute odeur et/ou saveur étrangeres.

2.1.1 Leslonganes doivent avoir été cueillis avec soin, et présenter un degré de développement et de
maturité satisfaisant selon les critéres propres alavariété et alarégion ou ils sont cultivés.

Le développement et I état des longanes doivent étre tels qu’ils leur permettent :
- de supporter le transport et la manutention; et
- de parvenir dans un état satisfaisant au lieu de destination.

Lacouleur de lachair et de la peau du longane peut varier selon la variété. La peau du longane
peut étre d' une couleur plus claire que la normae lorsgu’il a été traité par fumigation a I’anhydride
sulfureux.

! En notifiant leur acceptation de la norme Codex pour les Longanes, les gouvernements indiqueront a la

Commission les dispositions qui seront gpplicables au point dimportation et celles qui le seront au point
d exportation.

Ne concerne pas |’ odeur pouvant étre causée par |’ addition d’'un agent de conservation utilisé conformément aux
réglementations pertinentes.
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2.2. Classement
Les longanes sont classés en trois catégories, comme suit:
2.2.1 Catégorie Extra

Les longanes classés dans cette catégorie doivent étre de qualité supérieure. |1s doivent présenter
les caractéristiques de lavariété.

I1s doivent étre exempts de défauts, exception faite de trés |égers défauts superficiels, acond ition
que ceux-ci n'dtérent pas I'aspect général du produit, sa quaité, sa durée de conservation et sa
présentation dans I’ embal lage.

222 Catégoriel

Les longanes de cette catégorie doivent étre de bonne qudité. Ils doivent présenter les
caractéristiques de lavariété.

Les |égers défauts suivants peuvent étre admis, a condition qu'ils n’ affectent pas |’ aspect généra
du produit, saqudité, sadurée de conservation et sa présentation dans I’ embalage:

- légers défauts épidermiques, tels que meurtr issures, égratignures ou autres dommages

d origine mécanique N’ excédant pas une surface totde de 0,5 cm 2.
22.3 Catégoriell

Cette catégorie comprend les longanes qui ne peuvent étre classés dans les catégories
supérieures, mais qui satisfont aux spécifications minimaes déférées ala Section 2.1 ci-dessus.

Les défauts suivants sont admis, a condition que les longanes conservent leurs caractéristiques
essentielles en ce qui concerne laqudité, ladurée de conservation et la présentation.

- défauts épidermiques tels que meurtrissures, égratignures ou autres dommages d origine
mécanique, ' excédant pas une surface totale de 0,5 cm 2,

3. CALIBRE

Le cdibre est déterminé par le nombre de fruits par kilo ou par le diamétre de la section
équatoride du fruit, conformément au tableau ci-gpres:

Calibre Nombredefruitspar kg  Diamétre (mm)
1 <85 > 28

2 85-9% >27-28

3 95-104 >26-27

4 105- 114 >25-26

5 3115 24-25

4, TOLERANCES

Des tolérances de qudlité et de calibre sont autorisées dans chague embalage pour les produits
non conformes aux exigences de la catégorie indiquée.

4.1 Tolérancesde qualité
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411 Catégorie Extra

Cing pour cent, en nombre ou en poids, de longanes non conformes aux caractéristiques de la
caégorie, mais conformes a celles de la Catégorie | ou, exceptionnellement, admis dans les limites de
tol érance de cette catégorie.

412 Catégoriel

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des longanes peuvent ne pas correspondre aux
caractéristiques de la catégorie, mais conformes a celles de la Catégorie 11 ou, exceptionnellement,
admis dans les limites de tol érance de cette catégorie.

4.1.3 Catégoriell

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des longanes non conformes aux caractéristiques de la
caégorie, ni aux caractéristiques minimaes, al’exclusion des fruits atteints de pourriture ou toute autre
dtération les rendant impropres ala consommation.

42 Tolérancesdecalibre

Pour toutes les catégories, vingt pour cent en nombre ou en poids, de longanes présentant un
cdibre immédiatement supérieur et/ou inférieur a celui-ci indiqué sur I'emballage pour les fruits vendus
en grappes, et dix pour cent pour les fruits vendus ala piéce.

5. PRESENTATION
51 Homogénété

Le contenu de chaque embalage doit étre homogene et ne comp orter que des longanes de
mémes variété, qudité et cdibre. La partie visible du contenu de I’embad lage doit étre représentative de
I’ensemble.

5.2  Conditionnement
Les longanes doivent étre conditionnés de maniére que le produit soit convenablement proté gé.

Les matériaux utilisés a I’intérieur des emballages doivent étre neufs®, propres et d’une quaité
telle qu'ils ne puissent causer au produit aucune atération externe ou interne. L’emploi de matériaux,
notamment de papier ou de timbres, portant des indications commercides est autorise, sous réserve que

//////

Les longanes doivent étre embalés conformément au Code d'usages pour I'embalage et le
transport des fruits et |égumes frais.

5.2.1 Description des embdlaoes

Les embalages doivent posséder les caractéristiques de qudité, d hygiene, de ventilation et de
résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention, d’expédition et de conservation
des longanes. Les emballages doivent étre exempts de toute matiére et odeur étrangeres.

53  Présentation
Les longanes doivent étre présentés de I’ une des deux maniéres suivantes:
5.3.1 Individuellement

Dans ce cas, le pédicelle doit étre coupé au premi er noeud et sa longueur maximale ne doit pas
dépasser de plus de 5 mm le sommet du fruit.

3 Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d’ une qualité appropriée pour

I’emballage des denrées aimentaires.
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532 Engrappes

Dans ce cas, la grappe doit comporter au minimum trois fruits atachés . La longueur de la
branchette ne doit pas dépasser 15 cm. Un maximum de 10 pour cent, en nombre ou en poids, de fruits
détachés est admis dans chaque emballage.

6. MARQUAGE OU ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme générade Codex pour | étiquetage des denrées dimentaires
préemballées (CODEX STAN 1-1985), les dispositions spécifiques ci-gores s appliquent:

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n’est pas visible de I extérieur, chaque emballage doit porter une étiquette indiquant
le nom du produit et, le cas échéant, celui de lavariété.

6.2 Emballages non destinés a la vente au détail

Chague embdlage doit porter les renseignements ci-gores, imprimés d'un méme coté en
caactéeres lisibles, indélébiles et visibles de I’ extérieur. Ces renseignements peuvent égaement figurer
dans |es documents d’ accompagnement.

6.2.1 Identification

Nom et adresse de |’exportateur, de I’embdleur et/ou de |’expéditeur. Code d'identification
(facultatif)”.

6.2.2 Nature du produit
Nom du produit si le contenu n’est pas visible de I extérieur. Nom de lavariété (facultatif).
6.2.3 Origine du produit
Pays d origine et, a titre facultatif, zone de production ou appellation nationale, régionae ou

locale.
6.2.4 Caractéristiques commercides

- catégorie
- cdibre (Code ou diametres minimum et maximu m en mm)
- poids net (facultatif)

6.2.5 Cachet officiel d'inspection (facultatif)

1. CONTAMINANTS

7.1  Métaux lourds

Les longanes ne doivent pas dépasser les limites maximaes fixées pour les métaux lourds
présents dans ce produit par la Commission du Codex Alimentarius.

7.2 Résidusde pesticides

Les longanes ne doivent pas dépasser les limites maximaes de résidus de pesticides fixées pour
ce produit par laCommission du Codex Alimentarius.

4 La législation nationale d'un certain nombre de pays requiert la déclaration explicite des nom et adresse.

Toutefois, lorsgu’ un code est utilisé, la mention “emballeur et/ou exportateur (ou des abréviations équiva entes)”
doit figurer a proximité du code.
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8. HYGIENE

8.1 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit couvert par les dispositions de cette
norme conformément aux sections gppropriées du Code d’ usages internationa recommandé - Principes
généraux d’ hygiéne dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex
pertinents tel's que les codes d’ usages en matiere d’ hygiene et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux criteres microbiol ogiques établis en conformité avec les Principes
régissant |’ établissement et |’ application de critéres microbiol ogiques pour les diments (CAC/GL 21-
1997).
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ALINORM 99/35A
ANNEXE V
AVANT-PROJET DE NORME CODEX REVISEE
POUR LES TIQUISQUES (MAUVESET BLANCS)*
(A I’ étape 5/8 de la procédure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme sapplique aux variétés commerciales de tubercules tiquisques
mauves et blancs appartenant a la famille Xanthosoma violaceum Schott (mauve) et
Xanthosoma sagittifolium (L.) Schott (blanc) de la famille des Araceae destinés a étre livrés
frals au consommateur apres conditionnement et emballage. Elle ne vise pas les tiquisques
destinés alatransformation industrielle. *

2. CRITERES DE QUALITE
2.1  Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chaque catégorie et
des tol érances admises, |es tiquisques doivent étre:

- entiers, exempts de co upures exposant la pulpe
- fermes,

- sains; sont exclus ceux qui présentent des signes de pourriture, moisissure ou
altérations de nature a les rendre impropres ala consommation,

- propres, pratiquement exempts de matieres étrangeres visibles, exceptio n faite des
substances utilisées pour la conservation;

- pratiguement exempts de dommages d'origine mécanique et meurtrissures,
- pratiqguement exempts de ravageurs affectant |’ aspect général du produit,
- pratiqguement exempts de dommages causés par des ravageurs,

- exempts dhumidité extérieure anormale, exception faite de la condensation
qui apparait lors du retrait de la chambre froide,

- exempts de toute odeur et/ou saveur étrangeres °

2.1.1 Les tiquisques doivent avoir été récoltés avec soin, et pré senter un degré de
développement physiologique, satisfaisant, selon les critéres propres a la variété et/ou au type
commercial et alarégion ou ils sont cultivés.

Le stade de développement et |'état des tiquisques doivent étre tels qu'ils leur
permettent de supporter le transport et la manutention et parvenir dans un état satisfaisant au
lieu de destination.

2.2  Classification
Les tiquisques sont classés en trois catégories, comme suit:

! Encore connus sous les noms de Dasheen, Taro, Y autia, Maanga, Cocoyan, Tannia.

Lorsgu'ils acceptent lanorme Codex pour les tiquisques, les gouvernements doiv  ent indiquer ala Commission les
dispositions de la norme qui sont applicables au point d’importation et celles qui sont applicables au point
d exportation.

Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d’'une quaité appropriée pour
I’emballage des denrées dimentaires.
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2.2.1 Catéqgorie "Extra’

Les tiquisques classés dans cette catégori e doivent étre de qualité supérieure. |Ils
doivent présenter |es caractéristiques de la variété et/ou du type commercial.

Ils doivent étre exempts de défauts, exception faite de tres |égers défauts superficiels, a
condition que ceux-ci n'aterent pas |'aspect général du produit, sa qualité, sa conservation et
sa présentation dans |'emballage.

2.2.2 Catégorie |

Les tiquisques classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qualité. |ls doivent
présenter |es caractéristiques de la variété et/ou du type commercial.

Les légers défauts suivants peuvent étre admis a condition que ceux-ci n'altérent pas
I'aspect général du produit, sa qualité, sa conservation et sa présentation dans I'emball age:

- légers défauts de laforme

- cicatrices, n'affectant pas p lus de 20 pour cent de la surface du fruit,

- éraflures de la surface n'affectant pas plus de 20 pour cent de la surface du fruit
Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter la pulpe du fruit.

2.2.3 Catégorie ll

Cette catégorie comprend les tiquisques g ui ne peuvent étre classés dans les catégories
supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimales définies a la section 2.1. ci-
dessus.

Les défauts suivants peuvent étre admis a condition que les tiquisques conservent leurs
caractéristigues essentielles de la qualité, de conservation et de présentation:

- défauts de laforme
- cicatrices, n'affectant pas plus de 30 pour cent de la surface du fruit,

- texture, éraflures de la surface n'affectant pas plus de 30 pour cent de la surface du
fruit

Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter la pulpe du fruit.
3. CALIBRAGE

Le calibre est déterminé par le poids du fruit ou par le diamétre maximum de sa section
équatoriale, conformément au tableau ci-apres:

Calibre Diamétre (cm)
A 150-249
B 250-349
C 350-450

Dans toutes les catégories, les tiquisques doivent étre d'une longueur comprise entre 100 et
300 mm et d'un diamétre de 45 a 70 mm, mesuré a la section équatoriale minimale
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4, TOLERANCES

Des tolérances de qualité et de calibre sont autori sées dans chaque emballage pour les
produits non conformes aux spécifications de la catégorie indiquée.

4.1 Tolérances de qualité
4.1.1 Catégorie "Extra"

Cing pour cent, en nombre ou en poids, des tiquisques (mauves et blancs) non
conformes aux caractéristiques de la catégorie, mais conformes a celles de |la catégorie | ou,
exceptionnellement, admis dans les limites de tol érance de cette catégorie.

4.1.2 Catégorie |

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des tiquisques non conformes aux
caractéristigues de la catégorie, mais conformes a celles de la catégorie 1l ou,
exceptionnellement, admis dans les tol érances de cette catégorie.

4.1.3 Catégoriell

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des tiquisques non conformés aux
caractéristiques de la catégorie ni aux caractéristigues minimales, a I’exclusion des fruits
atteints de pourriture ou toute autre altération le rendant impropre a la consommation.

4.2 Tolérances de calibre

Pour toutes les catégories, dix pour cent, en nombre ou en poids, des tiquisques
présentant un calibre immédiatement inférieur ou supérieur a celui indiqué sur I’emballage.

5. PRESENTATION
5.1 Homogénéité
Le contenu de chaque emballage doit étre homogéne et ne comporter que des
tiquisques de méme origine, variété et/ou type commercial, qualité et calibre.
La partie visible du contenu de I'emballage doit étre représentative de |'ensemble.
5.2 Conditionnement

Les tiquisques doivent étre conditionnés de telle maniére que le produit soit
convenablement protégé.

Les matériaux utilisés a I'intérieur des emballages doivent étre neufs*, propres et d'une
qualité telle qu'ils ne puissent causer au produit aucune altération externe ou interne. L'emploi
de matériaux et notamment de papier ou de timbres portant des indications commerciales est
autorisé, sous réserve gue l'impression ou |'étiquetage aient été réalisés al'aide d'une encre ou
d'une colle non toxiques.

Les tiquisques doivent étre conditionnés conformément au Code d'usages pour
I'emballage et |e transport des fruits et |égumes frais tropicaux (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Description des emballages

Les emballages doivent posséder les caractéristiqgues de qualité, dhygiéne, de
ventilation et de résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention,

Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d’'une quaité appropriée pour
I’emballage des denrées dimentaires.
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d'expédition et de conservation des tiquisques. Les récipients doivent étre exempts de toute
matiére et odeur étrangeres.

6. MARQUAGE ET ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme générale Codex pour |'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées (CODEX STAN 1-1985, Rév. 1-1991), les dispositions spécifiques
ci-aprés sappliquent.

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n'est pas visible de I'extérieur, chaque emballage doit porter une étiquette
indiquant le nom du produit et, le cas échéant, celui de lavariété et/ou type commercial.

6.2 Emballages non destinés a la vente au détail

Chaque emballage doit porter |es renseignements ci-apres, imprimés d'un méme coté en
caractéres lisibles, indélébiles et visibles de |'extérieur. Ces renseignements peuvent également
figurer dans les documents d'accompagnement. °

6.2.1 |dentification

Nom et adresse de |'exportateur, emballeur et/ou expéditeur. Code d’identification
(facultatif) ®

6.2.2 Nature du produit

Nom du produit, si le contenu n'es t pas visible de I'extérieur.

Nom de la variété et/ou du type commercia (facultatif).
6.2.3 Origine du produit

Pays dorigine et, a titre facultatif, zone de provenance ou appellation nationale,
régionale ou locale.

6.2.4 Caractéristiques commerciaes

- Type (blanc ou mauve)
- Catégorie
- Calibre (code ou poids minimum et maximum en grammes)
- Poids net (facultatif)
6.2.5 Cachet officiel dinspection (facultatif)
7. CONTAMINANTS
7.1 M étaux lourds

Les tiquisques ne doivent pas dépasser les limites maximales fixées pour les métaux
lourds présents dans ce produit par la Commission du Codex Alimentarius.

7.2 Résidus de pesticides

° Lorsgu'ils acceptent la norme Codex, les gouvernem ents doivent indiquer a la Commission laquelle de ces

dispositions est gpplicable.

La légidaion nationde d'un certain nombre de pays requiert la déclaration explicite des noms et adresse.
Toutefois, lorsqu'un code est utilisé, la mention “embaleur et/ou expéditeur (ou des abréviations
équivalentes)” doit figurer a proximité du Code.

6
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Les tiquisques ne doivent pas dépasser les limites maximales de résidus fixées pour ce
produit par la Commission du Codex Alimentarius.

8. HYGIENE

81 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit couvert par les dispositions de cette
norme conformément aux sections appropriées du Code d' usages international recommandé - Principes
généraux d hygiene aimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex
pertinents tels que les codes d’ usages en matiére d’ hygiéne et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux criteres microbiologiques établis en conformité avec les Principes

régissant I’ établissement et |’ application de criteres microbiologiques pour les diments (CAC/GL 21-
1997).
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ALINORM 99/35A
ANNEXE VI

AVANT-PROJET DE NORME CODEX REVISEE POUR LESPITAHAYAS JAUNES
(A I'Etape 5/8 de la procédure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme s'applique aux variétés commercial es de pitahayas jaunes appartenant
a l'espéce Selenicereus megalanthus Haw , famille des Cactacées destinées a étre livrées a
|'état frais au consommateur, aprés conditionnement et emballage. Elle ne vise pas |es pitahayas
jaunes destinées alatransformation industrielle.*

2. CRITERES DE QUALITE
2.1  Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chaque catégorie et
des tol érances admises, |es pitahayas jaunes doivent étre:

- fermes,
- dapparence fraiche

- d'aspect sain; sont exclues celles qui présentent des signe s de pourriture ou des
altérations de nature ales rendre impropres a la consommation,

- propres et pratiguement exemptes de matieres étrangeres visibles, en particulier au
niveau de I'ouverture terminale,

- sans épines

- exemptes d'’humidité extérieure anormale, résultant d'une mauvaise manutention
apres récolte,

- exemptes de toute odeur et/ou saveur étrangéres 2,
- avoir un pédoncule ou une tige mesurant entre 15 et 25 mm de longueur
- pratiquement exemptes de ravageurs affectant |’ aspect général du produit,
- pratiquement exemptes de dommages causés par des ravageurs,
Lateneur en chair doit étre d’au moins 31%

2.1.1 Les pitahayas jaunes doivent avoir €té cueillies avec soin, et présenter un degré de
développement et de maturité satisfaisant®, selon les critéres propres a la variété et ala région
ou elles sont cultiveées.

1 En notifiant leur acceptation de la Norme Codex pour les pitahayas jaunes, les gouvernements indiqueront a la

Commission les dispositions de la Norme qui sont applicables au point d’'importation et celles qui le seront au point
d exportation.

Cette disposition autorise I'odeur résultant de I'emploi d'agents de conservation utilisés conformément a la
réglementation correspondante.

La maturité des pitahayas jaunes peut é tre évaluée visuellement a partir de la couleur externe du fruit, et confirmée en
examinant le contenu de lapulpe ainsi que par un test al’iode.
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Le stade de développement et |'état des pitahayas jaunes doivent étre tels qu’ils leur
permettent:

- de supporter le transport et la manutention et

- de parvenir dans un état satisfaisant au li eu de destination.
2.2 Classification

Les pitahayas jaunes sont classées en trois catégories, comme suit:
Catégorie Extra

Les pitahayas jaunes classés dans cette catégorie doivent étre de qualité supérieure.
Elles doivent présenter |les caractéristiques de la variété et/ou du type commercial.

Elles doivent étre exemptes de défauts, exception faite de tres légers défauts
superficiels, a condition que ceux-ci n'altérent pas |'aspect général du produit, sa qualité, sa
conservation et sa présentation dans I'emballage.

2.2.2 Catégorie |

Les pitahayas jaunes classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qualité. Elles
doivent présenter les caractéristiques de la variété et/ou du type commercial.

Les légers défauts suivants peuvent étre admis, a conditi on que ceux-ci n'altérent pas
I'aspect général du produit, sa qualité, sa conservation et sa présentation dans |'embal | age:

- défaut de forme telle qu'une | égére élongation de |'apex,
- égratignures ne dépassant pas 1 cm * de la surface totale du fruit,
En aucun cas, ces défauts ne doivent affecter la pulpe du fruit.

2.2.3 Catégorie ll

Cette catégorie comprend les pitahayas jaunes qui ne peuvent étre classés dans les
catégories supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimales indiquées a la section
2.1. ci-dessus.

Les défauts ci-aprés peuvent étre admis a condition que les pitahayas jaunes conservent
leurs caractéristiques essentielles de qualité, conservation et de présentation:

- défauts de forme n’ affectant pas plus de 2 cm ? de la surface totale du fruit,
Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter la pul pe du fruit.
3. CALIBRAGE

Le calibre est déterminé par le poids minimum de 110 g. Les pitahayas jaunes sont
classées conformément aux indications du tableau ci-dessous:

Code de calibre |Poids (en grammes)
8 3 361
9 360 - 261
12 260 - 201
14 200 - 151
16 150 - 110

4, TOLERANCES
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Des tolérances de qualité et de calibre sont autorisées dans chaque emballage pour les
produits non conformes aux spécifications de la catégorie indiquee.

4.1 Tolérances de qualité
4.1.1 Catégorie Extra

Cing pour cent, en nombre ou en poids, des pitahayas jaunes non conformes aux
spécifications de cette catégorie, mais conformes a celles de la catégorie | ou,
exceptionnellement, admises dans les limites de tol érance fixées pour cette derniere.

4.1.2 Catégorie |

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des pitahayas jaunes non conformes aux
caractéristiques de la catégorie, mais satisfaire a celles de la catégorie |l ou,
exceptionnellement, ne pas dépasser les limites de tol érance fixées pour cette derniére.

4.1.3 Catégorie |l

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des pitahayas jaunes peuvent ne pas satisfaire
aux spécifications de cette catégorie ni aux spécifications minimales, a condition qu'aucun fruit
ne présente des signes de pourriture ou toute autre altération le rendant impropre a la
consommation.

4.2 Tolérances de calibre

Pour toutes les catégories, dix pour cent, en nombre ou en poids, des pitahayas jaunes
présentant d’un calibre immédiatement inférieur ou supérieur a celui indiqué sur I’emballage.

5. DISPOSITIONS CONCERNANT LA PRESENTATION
5.1 Homogénéité

Le contenu de chague emballage doit étre uniforme et ne comporter que des pitahayas
jaunes de méme origine, variété et/ou type commercial, qualité, couleur et calibre. La partie
visible du contenu de I'emballage doit étre représentative de I'ensemble.

5.2 Conditionnement

Les pitahayas jaunes doivent étre conditionnées de telle maniére que le produit soit
convenablement protégé.

Les matériaux utilisés a l'intérieur des emballages doivent étre neufs®, propres et d'une
qualité telle qu'ils ne puissent causer au produit aucune altération externe ou interne. L'emploi
de matériaux, notamment de papier ou de timbres portant des indications commerciales, est
autorisé sous réserve que l'impression ou I'étiquetage aient été réalisés a l'aide d'une encre ou
d'une colle non toxiques.

Les pitahayas jaunes doivent étre emballées conformément au Code d'usages pour
I'Emballage et |e Transport des Fruits et Légumes Frais (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Description des emballages

Les emballages doivent posséder les caractéristiques de qualité, de taille, d'hygiene, de
ventilation et de résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention,

4 Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d’'une qudité

appropriée pour I’ embal lage des denrées dimentaires.
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d'expédition et de conservation des pitahayas jaunes. Les récipients (ou les lots, si le produit
est en vrac) doivent étre exempts de toute matiére et odeur étrangeres.

6. MARQUAGE OU ETIQUETAGE

6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme générale Codex pour |'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées (CODEX STAN 1-1985, Rév. 1-1991), les dispositions spécifiques
ci-aprés s'appliquent.

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n'est pas visible de I'extérieur, chaque emballage doit porter une étiquette
indiquant le nom du produit et, le cas échéant, celui de la variété et/ou type commercial.

6.2 Emballages non destinés a la vente au détail

Chague emballage doit porter les renseignements ci-aprés, imprimés d'un méme coté en
caractéres lisibles, indélébiles et visibles de I'extérieur. Ces renseignements peuvent également
figurer dans les documents d'accompagnement. °

6.2.1 Identification

Nom et adresse de |'exportateur, emballeur et/ou expéditeur. Code d’identification
(facultatif)®

6.2.2 Nature du produit
Nom du produit si le contenu n'est pas visible de I'extérieur.
6.2.3 Origine du produit

Pays dorigine et, a titre facultatif, zone de provenance ou appellation nationale,
régionale ou locale.

6.2.4 Caractéristiques commerciaes

- Catégorie
- Calibre (code de calibre ou poids minimal et maximal en grammes)
- Nombre d'unités (facultatif)
- Poids net (facultatif).
6.2.5 Cachet officiel d'inspection (facultatif)
7. CONTAMINANTS
7.1 M étaux lourds

Les pitahayas jaunes ne doivent pas dépasser les limites maximaes fixées pour les
métaux lourds présents dans ce produit par la Commission du Codex Alimentarius.

Lorsgu'ils acceptent la norme Codex, les gouvernements doivent indiquer a la Commission laquelle de ces
dispositions est applicable.

La législation nationale d'un certain nombre de pays requiert la déclaratio n explicite des noms et adresse.
Toutefois, lorsqu'un code est utilisé, la mention “emballeur et/ou expéditeur (ou des abréviations
équivaentes)”doit figurer a proximité du Code.
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7.2 Résidus de pesticides

Les pitahayas jaunes ne doivent pas dépasser les limites maximales de résidus fixées
pour ce produit par la Commission du Codex Alimentarius.

8. HYGIENE

81 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit couvert par les dispositions de cette
norme conformément aux sections appropriées du Code d’ usages international recommandé - Principes
généraux d hygiene dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex
pertinents tel's que les codes d’ usages en matiere d’ hygiene et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux critéres microbiol ogiques établis en conformité avec les Principes
régissant |’ établissement et I’ gpplication de critéres microbiologiques pour les diments (CAC/GL 21-
1997).
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ANNEXE
(pour information)

TABLEAU DES COULEURSDESPITAHAYASJAUNES

La description ci-aprés concerne les modifications de cou leur a mesure que le fruit mdrit (voir

Figure 1):

COULEUR O:
COULEUR 1:

COULEUR 2:
COULEUR 3:
COULEUR 4:
COULEUR5:
COULEUR 6:

fruit bien développé de couleur verte avec des épines saillantes sur les mamelons.

fruit de couleur verte avec un léger lustre jaune ala base. Les épines gardent |la méme
forme.

fruit vert et lustre jaune sur toute la surface.

fruit de couleur vert-jaune. Les mamelons commencent a gonfler et & se détacher.
fruit de couleur jaune. Les mamelons sont verts al'extrémité et plus détachés.
fruit de couleur jaune. Le sommet des mamelons est |égérement vert.

fruit totalement jaune.

Figure 1. Tableau des couleursdes pitahayasjauneset test al'iode

Test al'iode

Ce test a pour objectif de confirmer |'état de maturité des pitahayas et didentifier la présence damidon
et/ou de sucre dans le fruit par réaction a la teinture diode. Cela donne une coloration sombre a la
surface de la chair indiquant la transformation progressive de I'amidon en sucre. La réaction se voit
clarement sur la figure 1. Le fruit soumis au test décrit a la section 9.2 pour en véifier la maurité
présenterala couleur sombre indiquée alafigure 1.

Teneur en pulpe

Lateneur minimale en pulpe a chacun des stades identifiés au tableau des couleurs est la suivante:

Teneur minimale en pulpe

COULEUR

% (min.)

0 1 2 3 4 5 6
28 31 33 38 40 44 48



ALINORM 99/35A
ANNEXE VII

AVANT-PROJET DE NORME CODEX REVISEE POUR LES PAPAYES
(A I'’Etape 5/8 de la procédure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme sapplique aux fruits des variétés commerciades de papayes
appartenant a l'espece Carica papaya L. de lafamille des Caricacées destinées a étre livrées a
I'état frais aprés conditionnement et emballage. Elle ne vise pas les papayes destinées a la
transformation industrielle.*

2. CRITERES DE QUALITE
2.1 Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chague catégorie et
des tol érances admises, |es papayes doivent étre:

- entieres,
- fraiches
- fermes,

- saines; sont exclues celles qui présentent des signes de pourriture ou des altérations
de nature ales rendre impropres a la consommation,

- propres et pratiquement exemptes de matieres étrangeres visibles,

- pratiguement exemptes de meurtrissures,

- pratiquement exemptes de ravageurs affectant |’ aspect général du produit,
- pratiguement exemptes de dommag es causés par des ravageurs,

- exemptes de dommages causés par de basses et/ou hautes températures,

- exemptes d'humidité extérieure anormale, exception faite de la condensation qui
apparait lors du retrait de la chambre froide,

- exemptes de toute odeur et/ou saveur étrangéres >
- si le pédoncule est présent, celui-ci ne doit pas dépasser 1cm de longueur .

2.1.1 Les papayes doivent avoir été cueillies avec soin, et présenter un degré de
développement et de maturité satisfaisant, selon les critéres propres a la variété et/ou au type
commercial et alarégion ou elles sont cultivées.

1 Lorsgu'ils acceptent la norme Codex pour les papayes, les gouvernements doivent indiquer ala Commission les
dispositions de la norme qui sont applicables au point d'importation et celles qui sont applicables au point
d exportation.

2 Cette disposition admet I'odeur résultant de I'emploi d'agents de conservation utilisés conformément aux

reglements correspondants.
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Le stade de développement et I’ état des papayes doivent étre tels qu’ils leur permettent
de supporter le transport et la manutention et de parvenir dans un état satisfaisant au lieu de
destination.

2.2 Classification
L es papayes sont classées en trois catégories, comme sulit:
2.2.1 Catégorie "Extra"

Les papayes classées dans cette catégorie doivent étre de qualité supérieure. Elles
doivent présenter |les caractéristiques de la variété et/ou du type commercial.

Elles doivent étre exemptes de défauts, exception faite de tres légers défauts
superficiels, a condition que ceux-ci n'altérent pas |'aspect général du produit, sa qualité, sa
durée de conservation et sa présentation dans I'emballage.

2.2.2 Catégorie |

Les papayes classées dans cette catégorie doivent étre de bonne qualité. Elles doivent
présenter les caractéristiques de la variété et/ou du type commercial.

Les |égers défauts suivants peuvent étre admis a condition que ceu x-ci n'altérent pas
I'aspect général du produit, sa qualité, sa conservation et sa présentation dans |'embal | age:

- légers défauts de forme

- légers défauts épidermiques (meurtrissures d origine mécanique, taches de soleil et
brilures de latex).

La proportion totale de la superficie affectée ne doit pas dépasser dix pour cent de la
surface totale. En aucun cas, ces défauts ne doivent affecter la pulpe du fruit.
2.2.3 Catégorie ll

Cette catégorie comprend les papayes qui ne peuvent étre classées dans les catégories
supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimales définies a la section 2.1. ci-
dessus.

Les défauts suivants peuvent étre admis a condition que les papayes conservent leurs
caractéristiques essentielles de qualité, de conservation et de présentation:

- défauts de forme, du moment que le produit posséde les caractéristiques communes
aux papayes,

- défauts épidermiques (meurtrissures d'origine mécanique, taches de soleil et
brilures de latex).

- légers défauts causés par les rava geurs.

La proportion totale de |la superficie affectée ne doit pas dépasser quinze pour cent de
la surface totale. En aucun cas, ces défauts ne doivent affecter la pulpe du fruit.

3. CALIBRAGE

Le calibre est déterminé par le poids du fruit, le poids mini mum étant de 200 grammes.
Il doit étre conforme aux caractéristiques ci-apres.
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GROUPE PAPAYE
Code de calibre Poids (en grammes)

A 200 — 300
B 301 - 400
C 401 - 500
D 501 — 600
E 601 — 700
F 701 - 800
G 801 - 1100
H 1101 - 1500
| 1501 — 2000
J > 2001

4, TOLERANCES

Des tolérances de qualité et de calibre sont autorisées dans chague emballage (ou dans
chaque lot de produits en vrac) pour les produits non conformes aux caractéristiques de la
catégorie indiquée.

4.1 Tolérances de qualité
4.1.1 Catégorie "Extra"

Cing pour cent, en nombre ou en poids, des papayes non conformes aux
caractéristiques de la catégorie, mais conformes a celles de la catégorie | ou,
exceptionnellement, admises dans les tol érances de cette catégorie.

4.1.2 Catégorie |

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des papayes non conformes aux caractéristiques
de la catégorie, mais conformes a celles de la catégorie Il ou, exceptionnellement, admises
dans les tolérances de cette catégorie.

4.1.3 Catégorie |l

Dix pour cent, en nombr e ou en poids, des papayes non conformes aux caractéristiques
de la catégorie ni aux caractéristiques minimales, a I’ exclusion des fruits atteints de pourriture
ou toute autre altération le rendant impropres a la consommation.

4.2 Tolérances de calibre

Pour toutes les catégories, dix pour cent, en nombre ou en poids, des papayes
présentant un calibre immédiatement inférieur ou supérieur a celui indiqué sur |’ emballage.
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5. PRESENTATION
5.1 Homogénéité

Le contenu de chaque emballage (ou de chaque lot pour | es produits en vrac) doit étre
uniforme et les papayes doivent étre toutes de méme origine, variété et/ou type commercial,
qualité et calibre. Pour la catégorie "Extra", la couleur et le degré de maturité doivent aussi
étre uniformes. La partie visible du contenu de |I'emballage (ou du lot pour les produits en
vrac) doit étre représentative de I'ensemble.

5.2 Conditionnement

Les papayes doivent étre conditionnées de telle maniere que le produit soit
convenablement protégé.

Les matériaux utilisés a I'int érieur des emballages doivent étre neufs®, propres et d'une
gualité telle qu'ils ne puissent causer au produit aucune altération externe ou interne. L'emploi
de matériaux et notamment de papier ou de timbres portant des indications commerciales est
autorisé, sous réserve que l'impression ou |'étiquetage aient été réalisés a l'aide d'une encre ou
d'une colle non toxiques.

Les papayes doivent étre emballées en conformité du Code des Pratiques d’ Emballage
et de Transport de Fruits et Légumes Frais (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Description des emballages

Les emballages doivent posséder les caractéristiques de qualité, dhygiene, de
ventilation et de résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention,
d'expédition et de conservation des papayes. Les récipients (ou les lots, si le produit est en
vrac) doivent étre exempts de toute matiére et odeur étrangeres.

6. MARQUAGE OU ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme générale Codex pour I'étiquetag e des denrées
alimentaires préemballées (CODEX STAN 1-1985, Rév. 1-1991), les dispositions spécifiques
ci-aprés s'appliquent.

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n'est pas visible de I'extérieur, chaque emballage doit porter une étiquette
indiquant le nom du produit et, le cas échéant, celui de la variété et/ou de la catégorie
commerciale.

6.2 Emballages non destinés a la vente au détail

Chague emballage doit porter |les renseignements ci-aprés, imprimés d'un méme coté en
caractéres lisibles, indélébiles et visibles de I'extérieur. Ces renseignements peuvent également
figurer dans les documents d'accompagnement. *

3 Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d’ une qualité appropriée pour
I’emballage des denrées alimentaires.

Lorsgu'ils acceptent la norme Codex, les gouvernements doivent indiquer a la Commission laquelle de ces
dispositions est applicable.
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Dans le cas des produits transportés en vrac, ces renseignements doivent figurer dans le
document qui accompagne les marchandises.
6.2.1 Identification
Exportateur, emballeur et/ou expéditeur. Code d’identification (facultatif) °
6.2.2 Nature du produit
Nom du produit, si le contenu n'est pas visible de I'extérieur.

Nom de la variété et/ou du type commercia (facultatif).
6.2.3 Origine du produit

Pays dorigine et, a titre facultatif, zone de provenance ou appellation nationale,
régionale ou locale.

6.2.4 Caractéristiques commerciaes

- Catégorie
- Cadlibre (lettre de référence ou échelle de poids)
- Nombre d'unités (facultatif)
- Poids net (facultatif)
6.2.5 Cachet officiel d'inspection (facultatif)
7. CONTAMINANTS
7.1 M étaux lourds

Les papayes ne doivent pas dépasser les limites maximales fixées pour les métaux
lourds présents dans ce produit par la Commission du Codex Alimentarius.

7.2 Résidus de pesticides

Les papayes ne doivent pas dépasser les limites maximales de résidus fixées pour ce
produit par la Commission du Codex Alimentarius.

8. HYGIENE

8.1 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit visé par les dispositions de cett e norme,
conformément aux sections appropriées du Code d'usages internationa recommandé - Principes
généraux dhygiéne dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex

pertinents tel's que les codes d’ usages en matiere d’ hygiene et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux critéres microbiol ogiques établis en conformité avec les Principes
régissant I’ établissement et |’ gpplication de critéres microbiologiques pour les diments (CAC/GL 21-
1997).

° La législation nationale d'un certain nombre de pays requiert la déclaration explicite des noms et adresse.

Toutefois, lorsqu'un code est utilisé, la mention “emballeur et/ou expéditeur (ou des abréviations
équivalentes)” doit figurer a proximité du Code.
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ALINORM 99/35A
ANEXE VI

AMENDEMENTS AU PROJET DE NORME POUR LE POMELO (CITRUS PARADI SI)
(al' étape 6 dela Procédure)
3. CALIBRAGE

Le caibre est déterminé par |e diaméetre maximal de |a section équatoriale du fruit, en accord
avec le tableau suivant:

Code decalibre Diamétre (mm)
109-139
100-119
93-110
88-102
86-99
84-97
81-93
77-89
73-85
70-80

OO N[OOI |WIN|F

=
o

Les pomelos d’un diamétre inférieur a 70mm sont exclus.

Pour les fruits présentés en vrac la différence maximae entre les plus petits et |es plus grands
dans le méme emballage ne doit pas excéder lafourchette obtenue en regroupant trois caibres
consécutifs de I’ échelle de calibrage.



-74 -

ALINORM 99/35/A
ANNEXE IX

AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES ASPERGES
(A I'étape5)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme s agpplique aux turions des variétés appatenant a I'espéce  Asparagus
officinalis L., destinés a étre livrés al’ état frais au consommateur gprés conditionnement et emballage.
Elle ne vise pas |es asperges destinées alatransformation industrielle *.

Lesturions d’ asperges sont classés en quatre groupes selon leur coloration:

asperges blanches;

asperges violettes, avec bo urgeon d'une coloration rose a violette ou pourpre et une partie
du turion blanc;

asperges violettes/vertes, dont une partie est violette et verte;
asperges vertes, avec bourgeon et la plus grande partie du turion vert.

Cette norme ne s gpplique pas aux asperges vertes et aux asperges violettes/vertes d' un diametre
inférieur a 3 mm, ni aux asperges blanches ou violettes d'un diamétre inférieur a 8 mm, présentées en
bottes uniformes ou en emballages unitaires.

2. CRITERESDE QUALITE
2.1 Caractéristiqgues minimales

Dans toutes les catégories, compte tenu des dispositions propres a chaque catégorie et des
tol érances admi ses, |es asperges doivent étre:

entieres,
d aspect et d' odeur frais;

saines; sont exclues les asperges qui présentent des signes  de pourriture ou des dtérations de
nature ales rendre impropres ala consommeation;

exemptes de dommages causés par un lavage ingpproprié (les turions peuvent avoir été
lavés, mais pas“ misatremper”);

propres, pratiquement exemptes de matiéres étr angeres visibles,

pratiquement exemptes de ravageurs affectant |’ aspect généra du produit;

pratiquement exemptes de dommages causés par des ravageurs,

pratiquement exemptes de meurtrissures;

exemptes d’ humidité extérieure anormae, ¢ est-a-dir e suffisamment “essuyées’ s elles ont
été lavées ou rafraichies al’ eau froide;

En notifiant leur acceptation de la Norme Codex pour les asperges, les gouvernements indiqueront a la

Commission les dispositions de la norme qui seront applicables au point dimportation et celles qui le seront au
point d'exportation.
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- exemptes de toute odeur et/ou saveur étrangeres.
Lasection pratiquée alabase doit étre, autant que possible, nette.

En outre, les turions ne doivent étre ni creux, ni fendus, ni épluchés, ni brisés. De petites
fentes, survenues aprés la récolte, sont cependant tolérées a condition de ne pas dépasser les limites
prévues ala Section 4.1, “Tolérances de qudité”.

211 Ledéveloppement et |’ état des asperges doivent étr e telsqu'ils leur permettent:
- de supporter le transport et la manutention; et
- parvenir dans un état satisfaisant au lieu de destination.

2.2 Classification
Les asperges sont classées en trois catégories, comme suit:

221  Catégorie Extra

Les turions classés dans cette catégorie doivent étre de qudité supérieure, tres bien formés et
pratiquement droits. Compte tenu des caractéristiques normaes du groupe auquel ils gppartiennent, leur
bourgeon termina doit étre tres serré. Le bourgeon doit étre serré pour les asperges vertes cultivées
dans des conditions encourageant la croissance rapide.

Seules quelques trés légeres traces de rouille causée par des agents non-pathogenes sur les
turions sont admises, sous réserve qu’ elles puissent étre éliminées par simple épluchage.

Dans le groupe des asperges blanches, les bourgeons et les turions doivent étre blancs; seule
une | égere teinte rose est tol érée sur lesturions.

Les asperges vertes doivent étre totalement vertes.
Aucune trace de lignification n’est admise sur les turions de cette catégorie.

La section pratiquée a la base doit étre, autant que possible, perpendiculaire a I'axe
longitudina. Toutefois, pour améliorer la présentation, lorsque les asperges sont présentées en bottes,
celles qui se trouvent sur le bord peuvent étre coupées légérement en biseau sur une hauteur ne
dépassant pas 1 cm.

222 Caégoriel

Les turions classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qudité et bien formés. Ils
peuvent étre légérement courbes. Compte tenu des caractéristiques normaes du groupe auquel ils
gppartiennent, leur bourgeon termina doit étre serré. Le bourgeon peut étre |égerement serré pour les
asperges vertes cultivées dans des conditions encourageant |a croi ssance rapide.

De | égeres traces de ro uille causée par des agents non-pathogénes sont admises, sous réserve
qu'’ elles puissent étre éliminées par ssimple épluchage.

Dans |e groupe des asperges blanches, une |égere teinte rose est admise sur les bourgeons et les
turions.

Les asperges vertes doi vent présenter une coloration verte sur au moins 80 pour cent de leur
longueur.

Dans le groupe des asperges blanches, les turions ligneux sont exclus. Pour |es autres groupes,
des traces de lignification dans la partie inférieure sont admises, sous réserve qu'elles puissent étre
éliminées par simple épluchage.
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La section pratiquée a la base doit étre, autant que possible, perpendiculare a I'axe
longitudinal.

223 Caégoriell

Cette catégorie comprend les turions qui ne peuvent étre classés dans les ca égories
supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimaes définies a la Section 2.1 ci-dessus. Le
bourgeon peut étre modérément serré pour les asperges vertes cultivées dans des conditions
encourageant la croi ssance rapide.

Par comparaison av ec la catégorie |, les turions peuvent étre moins bien formés, plus courbés et
compte tenu des caractéristiques du groupe auquel ils gppartiennent, avoir le bourgeon termind
|égerement ouvert.

Des traces de rouille causée par des agents non-pathogenes so  nt admises, sous réserve qu'elles
puissent étre éliminées par simple épluchage.

La pointe des asperges blanches peut présenter une coloration y compris une coloration verte
notamment.

Lapointe des asperges viol ettes peut présenter une |égére coloration  verte.
Les asperges vertes doivent étre vertes sur au moins 60 pour cent de leur longueur.
Lesturions peuvent étre |égerement ligneux.
Lasection pratiquée alabase peut étre |égerement oblique.
3. CALIBRAGE
Le cdibre est déterminé par lalongueur e t le diametre du turion.
3.1 Calibrage d’apréslalongueur
Lalongueur des turions doit étre:
- supérieureal7 cm sl S agit d asperges longues
- compriseentre 12 et 17 cm S'il S agit d’ asperges courtes
- pour les asperges de Catégorie || présentées rangées, mais non en bottes dans |’ emballage:
a) asperges blanches et asperges violettes: 12 cm a22 cm
b) asperges violettes/vertes et asperges vertes: 12 cm a27 cm
- inférieurea12 cm pour les pointes d asperge

Lalongueur maximale admise est d e 22 cm pour les asperges blanches et |es asperges violettes
et de 27 cm pour les asperges viol ettes/vertes et |es asperges vertes.

La différence de longueur des asperges présentées en bottes solidement maintenues ne doit pas
dépasser 5. cm.

3.2 Calibrage d’apresle diamétre

Le diamétre des turions est celui de la section mesurée au milieu de la longueur. Toutefois,
pour les asperges minces, le diametre peut étre mesuré ala section pratiquée alabase.

Le diameétre minimal et le cdibre sont fixés comme suit;
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Catégorie | Couleur Diamétre minimal Calibrage
Extra Blanche et 12 mm 12216 mm 16 mm et plusavec un
violette écat maximum de 8
mm dans chagque
embd lage ou botte
Violette/verte et 3mm Ecart maximum de 8 mm dans chaque
verte embalage ou botte
Blanche et 10 mm 10216 mm 16 mm et plus avec un
violette écart maximum de 10
mm dans chagque
emba lage ou botte
Violette/verte et 3mm Ecart maximum de 8 mm dans chague
verte emba lage ou botte
[ Blanche et 8 mm Il N’ existe aucune disposition relaive a
violette I”homogénéité
Violette/verte et 3mm Il N’ existe aucune disposition relaive a
verte I”homogénéité
4, TOLERANCES

Des tolérances de qudité et de cdibre sont autorisées dans chaque emballage pour |es produits
non conformes aux Caractéristiques de la catégorie indiquée.

4.1 Tolérances de qualité
411  Catégorie "Extra"

Cinq pour cent en nombre ou en poids, des turions non conformes aux caractéristiques de cette
caégorie, mais conformes a celles de la Catégorie | ou, exceptionnellement, admises dans les tol érances
de cette catégorie ou présentant de |égéres fentes non ci catri sées survenues apres larécolte.

412  Catégoriel

Dix pour cent en nombre ou en poids, des turions non conformes aux caractéristiques de cette
caégorie, mais conformes a celles de la Catégorie |1 ou, exceptionnellement, admises dans | es tol érances
de cette catégorie ou présentant de |égéres fentes non ci catri sées survenues apres larécolte.

413 Catégorie Il

Dix pour cent en nombre ou en poids, des turions non confor mes aux caractéristiques de cette
caégorie, ni aux caractéristiques minimales, al’exclusion de turions ateints de pourriture ou de toute
autre atération les rendant impropres ala consommation.

En outre, dix pour cent, en nombre ou poids, des turions peuvent étre creux ou présenter de
trés |égeres fissures dues au lavage. En aucun cas, les turions creux ne peuvent représenter plus de 15
pour cent du total, dans e méme embalage ou laméme botte.

4.2 Tolérancesde calibre
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Pour toutes les catégories: 1 0 pour cent, en nombre ou en poids, des turions présentant un
cdibre différent de celui indiqué, a condition de ne pas s écarter de plus de 1 cm pour lalongueur et de
2 mm pour e diamétre des dimensions correspondant audit caibre.

5. PRESENTATION
5.1 Homogénéité

Le contenu de chague emballage, ou de chague botte dans un méme embalage doit étre
homogene et ne comporter que des asperges de mémes origine, groupe de coloration et cdibre (s elles
sont calibrées).

Néanmoins, en ce qui concerne la couleur , des turions d'un groupe de coloration différent
peuvent étre admis dans les limites suivantes:

a) asperges blanches. 10 pour cent, en nombre ou en poids, d asperges violettes pour les
catégories Extraet | et 15 pour cent pour lacatégorielll.

b) asperges violettes, violettes/vertes et vertes. 10 pour cent, en nombre ou en poids,
d asperges d’ un groupe de coloration différent.

Dans la Catégorie I, les asperges blanches peuvent étre présentées en mélange avec les
asperges violettes, sous réserve d’ un marquage approprié.

La patie visble du contenu de I'embalage ou de la botte doit étre représentative de
I’ensemble.

52 Conditionnement
Les asperges doivent étre conditionnées de maniére a étre convenablement protégees.

Les matériaux utilisés al’intérieur des emballages doivent étre neufs?, propres et d une quaité
telle qu'ils ne puissent causer au produit aucun dommage externe ou interne. L’emploi de matériaux,
notamment de papier ou timbres, comportant des indications commerciales est autorise, sous réserve
que I'impression ou I’ étiquetage ait été réaisé al’ aide d' une encre ou d' une colle non toxique.

Les embd lages doivent étre exempts de tout corps étranger.

Les asperges doivent étre conditionnées dans chagque embalage conformément au Code
d usages pour I’emballage et |e transport des fruits et |égumesfrais.

5.3 Preésentation
Les asperges peuvent étre présentées.
i) en bottes solidement maintenues.

Lesturions placés al’ extérieur de chaque botte doivent correspondre, par leur aspect et leur
diameétre, alamoyenne de ceux qui constituent la botte.

Pour la catégorie extra, |es turions présentés en bottes doivent étre de laméme longuedr.

Les bottes doivent étre rangées régulierement dans I’embdlage; chaque botte peut étre
protégée par du papier.

Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d’'une quaité appropriée pour
I’emballage des denrées dimentaires.
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Dans un méme embalage, |es bottes doivent peser |le méme poids.
ii) Rangées, mais non bottelées dans I’ embal | age.
MARQUAGE OU ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme Générde Codex pou r I’ étiquetage des denrées dimentaires
préemba lées (CODEX STAN 1-1985), les dispositions spécifiques ci-apres s appliquent:

6.1.1  Nature du produit

Si le produit n'est pas visible de I'extérieur, chaque embalage doit porter une étiquette
indiquant le nom du produit, et , le cas échéant, celui de lavariété.

6.2 Embal lages non destinés alavente au détail

Chague emballage doit porter les renseignements ci-gpres, imprimés d'un méme coté, en
caractéres lisibles, indélébiles et visibles de I'extérieur. Ces renseignements peuvent égaement figurer
dans les documents accompagnant le produit. °

6.2.1 | dentification

Nom et adresse de |’ exportateur, de I’embaleur et/ou de I’ expéditeur. Code d'identification
(facultatif)”.

6.2.2  Nature du produit

“ Asperges’ suivi des indications “blanches’, “violettes’, “violettes/vertes’ ou “vertes’ s le
contenu du colisn’est pasvisible de |’ extérieur et, le cas échéant, les qudificatifs “courtes’, “pointes’ ou
“ mélange blanches et violettes’.

6.2.3  Origine du produit
Pays d' origine et, a titre facultatif, zone de production ou gppellation nationde, régionde ou

locale.
6.24  Caactéristigues commerciaes

- caégorie
- cdibre, exprimé:

a) pour les asperges soumises aux regles d’homogénéité, en fonction des diamétresm inimad
et maximal;

b) pour les asperges non soumises aux regles d’ homogénéité, en fonction du diamétre
minimal, suivi du diamétre maxima ou de |’ expression “et plus’

- nombre de bottes ou d embal lages unitaires pour |e conditionnement sous cette forme.
6.25  Cachet officiel d'inspection (facultatif)

En notifiant leur acceptation de la Norme Codex pour les asperges, les gouvernements indiqueront a la
Commission les dispositions de la norme qui seront applicables au point dimportation et celles qui le seront au
point d'exportation.

Lalégislation nationale d’ un certain nombre de pays requiert la déclaration explicite des nom et adresse.
Toutefois, lorsqu’ un code est utilisé, lamention “emballeur et/ou exportateur (ou des abrévietions équiva entes)”
doit figurer aproximité du code.



7. CONTAMINANTS
7.1 M étaux lourds

Les asperges ne doivent pas excéder aux limites maximaes fixées pour les métaux lourds
présents dans ce produit par laCommission du Codex Alimentarius.

7.2 Résidus de pesticides

Les asperges ne doivent pas exceder aux limites maximales de résidus fixées pour ce produit par
laCommission du Codex Alimentarius.

8. HYGIENE

8.1 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit visé par les dispositions de cette norme,
conformément aux sections gppropriées du Code d'usages international recommandé - Principes
généraux d hygiene adimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents Codex
pertinents tels que les codes d’ usages en matiére d’ hygiéne et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux criteres microbiologiques établis en conformité avec les Principes
régissant I’ établissement et |’ application de critéres microbiologiques pour les diments (CAC/GL 21-
1997).
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ALINORM 99/35A
ANNEXE X
AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LES ORANGES
(A I'Etape 5 de la Procédure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme sapplique aux variétés commerciaes d'oranges appartenant a |'espece
Citrus sinensis Osbeck, de la famille des Rutacées, destinées a étre livrées a I'éat fras au
consommeateur, gprés conditionnement et emballage. Elle ne comprend pas les oranges destinées ala
transformation industrielle.

2. CRITERESDE QUALITE
21 Caractéristiquesminimales

Dans toutes les cat égories, sous réserve des dispositions propres a chaque catégorie et des
tol érances admises, les oranges doivent étre:

- entieres;
- fermes;

- saines; sont exclus les fruits présentant des signes de pourriture ou des dtérations de
nature ales rendre impropres ala consommetion;

- propres et pratiquement exemptes de corps étrangers visibles,

- pratiquement exemptes de meurtrissures, flétrissures internes ou de larges coupures
cicarisées;

- pratiquement exemptes de ravageurs affectant I’ aspect général du produit ;

- pratiquement exemptes de dommages causés par lesravageurs

- exemptes de dommages causés par de basses et/ou hautes températures et le gel;

- exemptes dhumidité extérieure anormae, exception faite de la condensation
gpparaissant lors du retrait de lachambre froide ;

- exemptes d'odeur et/ou de saveur étrangeres ;

211 Les oranges doivent avoir été soigneusement cueillies et présenter un degré de
développement et de maturité satisfaisant suivant les critéres propres a la variété, et la période de
récolte et de lazone ou elles sont cultivées.

Le développement et I état des oranges doivent étre tels qu'ils leur permettent :
- de supporter le transport et la manutention et
- de parvenir dans un état satisfaisant au de destination

212 Lacoloration doit étre telle qu'aprés dével oppement normal, les oranges soient de la couleur
caractéristique de leur variété (des conditions particuliéres sont gpplicables a chague catégorie)
lorsqu'elles arrivent a leur lieu de destination, compte tenu de la période de récolte, de la zone de
production et de la durée du transport.

En natifiant leur acceptation de la norme Codex pour les oranges, les gouvernements indiqueront a la
Commission les dispositions de la norme qui sont gpplicables au point dimportation et celles qui le sont au
point d'exportation.
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213 Lateneur minimae en jus est cdculée en fonction du poids tota du fruit, I'extraction se
faisant al'aide d'une presse manuelle)

- Thomson Navel et Tarocco 30 %
- Washington Navel 33%
- Autres variétés; 35 %

214 Coloration

La coloration doit étre typique de la variété, compte tenu de la variété et de la période de
récolte.”

2.2  Classfication
Les oranges sont classées en trois catégories, comme suiit:
22.1 Caégorie "Extra'

Les oranges classées dans cette catégorie doivent étre de qualité supérieure. Leur forme, leur
aspect extérieur, leur état de développement et leur coloration doivent étre caractéristiques de la
variété et/ou du type commercid.

Elles doivent étre exemptes de défauts, exception faite de trés |égers défauts superficiels, a
condition que ces derniers n'affectent pas |'aspect générd du produit, sa qualité, sa conservation et sa
présentation dans I'emballage.

222 Catégoriel

Les oranges classés dans cette catégorie doivent étre de bonne qudité. Elles doivent
présenter les caractéristiques de la variété et/ou du type commercia, compte tenu de la période de
cueillette de la zone de production.

Les |égers défauts suivants peuvent étre ci-gpres sont admi s, a condition qu'ils n'affectent
pas |'aspect générd du produit, saquaité, sa conservation et sa présentation dans |I'embal lage:

- |égers défauts de forme

- | égers défauts de couleur;

- |égers défauts épidermiques inhérents alaformation du fruit, et
- tels quiincrustations argentées, taches rousses, etc. et;

- légers défauts cicatrisés d'origine mécanique, tels que marque de gréle, éraflures,
dommages causés par lamanipulation, etc.;

En aucun cas ces défauts ne doivent affecter la pul pe du fruit.

223 Caégoriell

Cette catégorie comprend les oranges qui ne peuvent étre classées dans les catégories
supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimal es définies dans la Section 2.1 ci-dessus.

Les défauts ci-gprés sont admis, a condition que les o ranges conservent leurs caractéristiques
essentielles en ce qui concerne laqualité, laconservation et de présentation dans I’ emballage.

- défauts de forme

Les oranges cultivées sous les tropiques peuvent étre de couleur verte, a condition que le fruit réponde aux
spécifications de lanorme en matiére de maturité.



- défauts de coloration ;
- rugosité de la peau;
- défauts épidermiques apparaissant au cours de laformation du fruit ;

- défauts cicatrisés dus a des causes mécaniques telle que les marques de gréle, éraflures,
dommages causés par lamanipulation, etc.;

- |égers défauts épidermiques cicatrisés et ;
- détachement |éger et partiel du péricarpe.
En aucun cas ces défauts ne doivent affecter la pul pe du fruit.

3. CALIBRAGE

Le cdibre est déterminé par le diamétre maxima de la partie centrde ou médiane
(équatoriae) du fruit, conformément au tableau ci-aprés :

Cdibre Diametre médian

(échelle en mm)
1 87-100
2 84 - 96
3 81-92
4 77 -88
5 73-84
6 70-80
7 67 - 76
8 64 - 73
9 62 - 70
10 60 - 68
11 58 - 66
12 56 - 63
13 53-60

Les oranges dun diamétre inférieur a 53 mm sont exclues.

Pour les fruits disposés en couches régulieres, la différence entre le plus petit et le plus gros
fruit placés dans le méme emballage ne doit pas dépasser les limites ci-gpres:

Cdibreslet 2 11 mm
Cdibres3 a6 9mm
Cdibres7 a13 7 mm

Pour les oranges qui ne sont pas disposées en couches, la d ifférence entre le plus petit et le
plus gros fruit placés dans le méme embalage ne doit pas dépasser les limites de la fourchette
correspondant au caibre indiqué.
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Pour les fruits en vrac dans un moyen de transport, soit tous les fruits répondent aux
spécifications concernant leur taille minimae, soit les écarts de caibre doivent se situer dans une
échelle correspondant atrois calibres consécutifs.]

41  Tolérancesdequalité
411 Catégorie extra

Cing pour cent, en nombre ou en poids, des oranges no n conformes aux caractéristiques de la
caégorie, mais conformes a celles de la catégorie | ou, exceptionnellement, admises dans les
tol érances de cette catégorie.

412 Catégoriel

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des oranges non conformes aux cara ctéristiques de la
caégorie, mais conformes a celles de la catégorie |1 ou, exceptionnellement admises dans les limites
de tol érances de cette catégorie.

4.1.3 Catégoriell

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des oranges non conformes aux caractéristi ques de
cette catégorie, ni aux spécifications minimales, al’ exclusion de fruits atteints de pourriture ou toute
autre dtération les rendant impropres a la consommation. Dans le cadre de cette tolérance, un
maximum de 5 pour cent de fruits présentant de |égeres blessures superficielles non cicatrisées, des
coupures ou des fruits mous et flétris est admis.

4.2 Tolérancesde calibre

Dans toutes les catégories, dix pour cent, en nombre ou en poids, d oranges présentant un
caibre immédiatement inférieur ou supérieur acelui indiqué sur I’ emballage.

Dans le cas des lots transportés en vrac, la tolérance de 10 pour cent ne sapplique qu'aux
fruits dont |e diametre n'est pasinférieur a50 mm.

5. PRESENTATION
51 Homogénéité

Le contenu de chaque embalage (ou lot de produits en vrac) doit étre homogene et ne
comporter que des oranges de méme origine, variété, qualité et cdibre, parvenues au méme degré de
maturité et de développement. La partie visible du contenu de I'embalage (ou du lot du produit en
vrac) doit étre représentative de I'ensembl e.

En outre, pour la catégorie extra, I'nomogénéité en matiere de coloration est exigée.
5.2  Conditionnement

Les oranges doivent étre conditionnées de telle maniére que le produit soit convenablement
protégé.

Les matériaux utilisés al'intérieur des emballages doivent étre neufs®, propres et dune qualité
telle quils ne puissent causer aux produits aucune dtération externe ou interne. L'emploi de
matériaux, notamment de papier ou de timbres, portant des indications commercides est autorise,
sous réserve que l'impression ou |'étiquetage aient été rédisés al'aide d'une encre ou d'une colle non
toxique.

Les oranges doivent étre emballées conformément au Code d'usages pour I'embdlage et le
transport des fruits et 1égumes frais CAC/RCP 44-1995).

Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés d' une qualité appropriée pour
I’emballage des denrées alimentaires..
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Les oranges doivent étre présentées de I'une des quatre fagons suivantes:

a Disposées en couches régulieres, en fonction de leur cdibre, dans des emballages
ouverts ou fermés. Ce mode de présentation est obligatoire pour |la catégorie extra et
facultatif pour les catégories| et 11;

b) En couches non dignées, dans des embalages ouverts ou fermés, en fonction du
cdibre ou en vrac, la différence de cdibre entre les fruits devant se situer dans la
fourchette obtenue regroupant trois caibres consécutifs dans I'échelle de caibrage. Ce
mode de présentation n'est autorisé que pour les catégories| et 1.

C) En embdlages individuels dun poids maxima de 5 kg pour la vente directe au
consommateur:

i) lorsgque ces embalages correspondent a un nombre donné de fruits, le
classement par calibre doit étre respecté pour toutes les catégories;

i) lorsque ces embalages correspondent a un poids donné de fruits, la différence
de taille entre les fruits doit se situer dans la fourchette obtenue en regroupant
trois calibres conséeutifs de I'échelle de calibrage.

5.2.1 Description des embalages

Les emballages doivent posséder |es caractéristiques de qudité, dhygiene, de ventilation et de
résistance permettant de garantir de bonnes conditions de manutention, dexpédition et de
conservation des oranges. Les emballages (ou leslots, si le produit est présenté en vrac) doivent étre
exempts de toute matiére ou odeur étrangere.

6. MARQUAGE OU ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme Générade du Codex pour I'étiquetage des diments
préemballés (CODEX STAN 1-1985), les dispositions spécifiques ci-gores sont applicables:

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n'est pas visible, chaque embalage (ou chague lot pour les produits présentés en
vrac) doit porter une étiquette indiquant le nom du produit et, le cas échéant, celui de lavariété.

6.2 Emballagesnon destinés ala vente au détail

Chague embalage doit porter les renseignements ci- gorés, imprimés dun méme cbté en
caracteres lisibles, indélébiles et visibles de I'extérieur. Ces renseignement peuvent égdement figurer
dans |es documents d'accompagnement.

Dans le cas des produits transportés en vrac, ces renseignements doivent figu rer dans le
document qui accompagne |les marchandises.

6.2.1 Identification
Exportateur, emballeur et/ou expéditeur. Code d' identification (facultatif)
6.2.2 Nature du produit

Nom du produit si le contenu n'est pas visible de I'extérieur. Nom de la vari été ou du type
commercid (facultatif).

6.2.3 Origine du produit

En notifiant leur acceptation de la Norme Codex pour les oranges, les gouvernements indiqueront a la
Commission laquelle des dispositions de cette section est applicable.
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Pays d'origine et atitre facultatif, zone de production ou appellation nationae, régionde ou
locale.

6.2.4 Caactéristigues commerciales

- catégorie;
- code de cdlibre, pour les fruits présentés selon I’ échelle de caibrage, ou les codes de calibre

limite supérieurs et inférieurs dans le cas ou I'on aurait trois cdibres consécutifs dans
I’échelle de cdibrage.

- Code de cdibre et nombre de fruits dans le cas de fruits présentés en couches dans
I’emballage.

- le cas échéant, mention de I'utilisation d'agents conservateurs,
- poids net (facultatif).

6.2.5 Cachet officiel dinspection (facultatif)

1. CONTAMINANTS

7.1  Métaux lourds

Les oranges ne doivent pas dépasser les limites de résidus établis par la Commission du
Codex Alimentarius pour ce produit.

7.2  Résidusde pesticide

Les oranges ne doivent pas dépasser les limites de résidus établis par la Commission du
Codex Alimentarius pour ce produit.

8. HYGIENE

81 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit visé par les dispositions de cette
norme, conformément aux sections appropriées du Code d'usages internationd recommandé -
Principes généraux d hygiéne dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents
Codex pertinents tels que les codes d’ usages en matiere d hygiene et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux criteres microbiologiques établis en conformité avec les
Principes régissant |’ établissement et I'gpplication de critéres microbiologiques pour les diments
(CAC/GL 21-1997).
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GUIDE POUR LE CLASSEMENT DESDOMMAGES
PROVOQUES PAR LA CONGELATION

Tranche préliminaire:

Premieére tranche: 6,4 mm (coupe de ¥4")

Deuxiéme tranche: 6,4 mm (coupe de ¥4")

Troisiéme tranche: 6,4 mm (coupe de ¥4")

Enléevement de I'écorce, de 'ombilic jusgqua la
pul pe.

Quantité variable de pulpe séche ou spongieuse
admise dans cette zone, ou équivaent en volume
dans dautres paties du fruit.  TOUTES
CATEGORIES.

Si la premiere tranche (ou son équivaent) est
entierement seche ou spongieuse, toute quantité
de pulpe seche ou spongieuse dans la deuxieme
tranche est considérée comme un DOMMAGE
jouant contre le classement dun fruit dans la
Catégorie Extra ou dans la Catégorie 1. En
revanche, une quantité quelconque de pulpe
seche ou spongieuse est admise dans les premiére
et deuxiéme tranches des fruits de la Catégorie
.

Si les premiére et deuxiéme tranches sont
entierement séches ou spongieuses, toute
quantité dans cette zone est considérée comme
un dommage pouvant jouer contre le classement
dun fruit dans la Catégorie 1.



ALINORM 99/35A
ANNEXE XI

AVANT-PROJET DE NORME CODEX POUR LESPHYSALIS
(A I'étape 5 de la procedure)

1. DEFINITION DU PRODUIT

La présente norme sapplique aux variétés commercides de physadis gppartenant a |'espece
Physalis peruviana (L.) de la famille des Solanacées, destinées a étre livrées a I'état frais au
consommeateur gopres conditionnement et embalage. Elle ne vise pas les physdis destinées a la
transformation industrielle’.

2. CRITERESDE QUALITE
21 Caractéristiques minimales

Dans toutes les catégories, sous réserve des dispositions propres a chaque catégorie et des
tol érances admises, les physdis doivent étre :

- entiéres avec ou sans cdice ;

- fermes;

- d'apparence fraiche ;

- saines ; sont exclues celles qui présentent des signes de pourri ture ou des dtéraions de
nature ales rendre impropres alaconsommation ;

- d'apparence lisse et brillante ;

- exemptes dhumidité extérieure anormae, a I'exception cependant de la condensation
résultant du stockage frigorifique;

- exemptes d'odeur et/ ou de saveur étrangére?

- propres et pratiquement exemptes de matiéres étrangeres visibles tant sur le fruit que dans
I'emballage

- pratiquement exemptes de ravageurs affectant I'aspect générd du produit;

- pratiquement exemptes de dommages causés par des ravageurs.

- Avoir un pédoncule d’ une longueur ne dépassant pas 25 mm.

2.1.1 Lesphysdis doivent avoir été cueillies avec soin, et présenter un degré dével oppement et de
maturité satisfaisant requis, selon les caractéristiques spécifiques de lavariété et de larégion ou elles
sont cultivées.

Le développement et I état du physalis doivent étre tels qu'ils leur permettent:
- de supporter le transport et la manutention, et
- de parvenir dans un état satisfaisant au lieu de destination.
2.1.3 Critéres de maturité

La maturité des physdis peut étre évaué visuellement d'gpres leur coloration extérieure, qui
passe du vert al'orange a mesure que le fruit mdrit. Elle peut étre confirmée par lateneur en solides
solubles.

Lamodification de la couleur du cdice n'i ndique pas le marissement du fruit.
Lateneur en solides solubles doit étre d'au moins 14,1°Brix.

Lorsque les gouvernements notifieront leur acceptation de la norme Codex pour les physdis, ils devront indiquer a
la Commission quelles dispositions de la norme sont acceptées pour son application au point dimportation et
quelles dispositions seront acceptées pour son application au point d'exportation.

Sont autorisées les odeurs causées par des agents de conservation utilisés conformément aux reglements en
vigueur.

2
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2.2 Classification

Les physdis sont classées en trois catégories, indépendamment de leur talle et de leur
couleur, comme suit :

221 Caégorie "Extra’

Les physdis de cette catégorie doivent étre de quaité supérieure et présenter les
caractéristiques de la variété et/ou du type commercidl.

Elles doivent étre exemptes de défauts, exception fate de trés légers défauts superficiels, a
condition que ceux-ci n‘dtérent pas l'aspect générd du produit, sa qudité, sa conservation et sa
présentation dans I'emballage.

222 Caégoriel

Les physdis classées dans cette catégorie doivent étre de bonne qualité et présenter les
caractéristiques de la variété et/ou du type commercidl.

Les légers défauts suivants sont cependant admissibles, a condition quils ndtérent pas
I'aspect général du produit, saqudité, saconserveation et sa présentation dans I'emballage:

Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter lap ulpe du fruit.

223 Caégoriell

Cette catégorie comprend les physdlis qui ne peuvent pas étre classées dans les catégories
supérieures, mais qui satisfont aux caractéristiques minimaes définies alasection 2.1 ci-dessus.

Les défauts suivants peuvent étre admis, a condition que les physdis conservent leurs
caractéristiques essentielles en ce qui concerne laqudité, la durée de conservation, |'aspect généra et
la présentation dans I'emballage:

- peau fendillée (rupture superficielle de |'épiderme) ne dépassant pas 5 pour cent de la surface
totale du fruit;

Ces défauts ne doivent en aucun cas affecter la pul pe du fruit.
3. CALIBRAGE

Le cdibre est déterminé par le diamétre minima de la section équatoride de chague fruit,
conformément au tableau ci-gpres:

Le diamétre minimum de laphysdis est de 15 mm
Tableau 1: Calibrage des physalis

Cdibre Diametre (mm)
A 15,1-18,0
B 18,1-20,0
C 201—-220
D 3221

4, TOLERANCES

Des tolérances de qudité et de caibre sont admises dans chaque embalage pour les produits
non conformes auix spécifications de la catégorie indiquée:
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4.1  Tolérancesdequalité

411 Qualité"extra’

Cing pour cent, en nombre ou en poids, des physalis, avec ou sans calice, non conformes aux
caractéristiques de cette catégorie, mais conformes a celles de la catégorie | ou, exceptionnellement,
admis dans les limites de tol érance de cette catégorie.

412 Catégoriel

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des physdis, avec ou sans caice, non conformes aux
caractéristiques de cette catégorie, mais conformes a celles de lacatégorie 11, ou exceptionnellement,
admis dans les limites de tol érances de cette catégorie.

4.1.3 Catégoriell

Dix pour cent, en nombre ou en poids, des physdis, avec ou sans caice, non conformes aux
caactéristiques de cette catégorie, ni aux caractéristiques minimales, a I’exclusion des fruits
présentant des meurtrissures graves, ateints de pourriture ou toute autre atération les rendant
impropre ala consommation. Un maximum de 20 pour cent, en nombre ou en poids, des physdlis de
cette catégorie peuvent avoir la peau fendillée sur une surface supérieure a5 pour cent de la surface
totae du fruit.

4.2  Tolérancesde calibre (en-mm)

Pour toutes les catégories, dix pour cent, en nombre ou en poids, des physa lis présentant un
caibre immédiatement inférieur ou supérieur au caibre indiqué sur I'embad lage.

5. PRESENTATION
51 Homogénéité

Le contenu de chague emballage doit étre homogene et ne comporter que des physdis de
méme origine, variété, qudité, couleur et cdibre et type de présentation (avec ou sans cdice). La
partie visible du contenu doit étre représentative de I'ensemble.

52  Conditionnement
Les physalis doivent étre conditionnées de maniere a étre convenablement protégées.

Les matériaux utilisés al'intérieur de I'emballage doivent étre neufs®, propres et d'une qualité
telle quils ne puissent causer au produit aucune atération externe ou interne. L'emploi de matériaux,
notamment de papier ou de timbres, portant des indications commercides est autorisé, sous réserve
que I'impression ou I'étiquetage ait été réaisé al'aide d'une encre ou d'une colle non toxique.

Les physdis doivent étre emballées conformément au Code d' usages pour I'embdlage et le
transport des fruits et 1égumes frais (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Description des embalages

Les emballages doivent posséder |es caractéristiques de qudité, dhygiene, de ventilation et de
résistance nécessaires pour garantir de bonnes conditions de manutention, d'expédition et de
conservation des physdlis. Les emballages doivent étre exempts de toute matiére ou odeur étrangere.

® Aux fins de la présente norme, cette prescription inclut les matériaux recyclés dune qualité appropriée pour

I'emballage des denrées dimentaires.
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6. MARQUAGE OU ETIQUETAGE
6.1 Emballages destinés au consommateur final

Outre les dispositions de la Norme générde Codex pour I'étiquetage des denrées adimentaires
préembalées (CODEX STAN 1-1985 Rév. 1-1991), les dispositions spécifiques ci-gores
sappliquent:

6.1.1 Nature du produit

Si le produit n'est pas visible de I'extérieur, chaque embdlage doit porter une étiquette
indiquant le nom du produit et, le cas échéant, celui de la variété et/ou du type commercid.

6.2 Emballagesnon destinés a la vente au détail

Chague embdlage doit porter les renseignements ci-aprés, imprimés dun méme cbté, en
caracteres lisible indélébiles et visibles de I'extérieur. Ces renseignements peuvent égaement figurer
dans |es documents d'accompagnement *

6.2.1 ldentification

Nom et adresse de |'exportateur, de I'embaleur et/ou de |'expéditeur. Code didentification
(facultatif)”.

6.2.2 Nature du produit

Nom du produit, si le contenu n'est p as visible de I'extérieur. Nom de lavariété (facultatif).
6.2.3 Origine du produit

Pays d'origine et, atitre facultatif, zone de production ou appellation nationae, régionae ou

locale.
6.2.4 Caactéristigues commerciaes

- Catégorie

- Cdibre (code ou diamétre minimum et maximum)
- Nombre dunités (facultatif)

- Poids net (facultatif)

6.2.5 Cachet officiel dinspection (facultatif)
7. CONTAMINANTS
7.1  Métaux lourds

Les physdlis ne doivent pas dépasser les limites maximaes de teneur en métaux lour ds fixées
par la Commission du Codex Alimentarius pour cette denrée.

7.2  Résidusdepesticides

Les physdis ne doivent pas dépasser _les limites maximaes de résidus fixées pour cette denrée
par laCommission du Codex Alimentarius.

*  En notifiant leur acceptation de cette norme Codex, |es gouvernements indiqueront & la Commission laguelle des

dispositions de cette section est applicable.

Lalégislation nationale d'un certain nombre de pays requiert |a déclaration explicite des nom et adresse. Toutefo is,
lorsgu'un code est utilisé, lamention "emballeur et/ou exportateur (ou des abréviations équivaentes)” doit figurer a
proximité du code.
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8. HYGIENE

8.1 Il est recommandé de préparer et manipuler le produit couvert par les dispositions de cette
norme conformément aux sections gppropriées du Code d usages internationa recommandé -
Principes généraux d hygiéne dimentaire (CAC/RCP 1-1969, Rév. 3-1997) et aux autres documents
Codex pertinents tels que les codes d’ usages en matiere d hygiene et autres codes d’ usages.

Le produit devrait étre conforme aux criteres microbiologiques établis en conformité avec les
Principes régissant I’ établissement et |I'gpplication de critéres microbiologiques pour les diments
(CAC/GL 21-1997).
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ANNEXE
(pour information)
Tableau des colorations des physalis
L e tableau ci-gpres rgpporte les changements de col oration au stade de maturation (voir Fig. 1).

COULEUR O: fruit physiol ogiquement développé de couleur vert foncé

COULEUR 1: fruit d'une couleur verte |égérement plus claire

COULEUR 2: fruit conservant une coloration verte prés du calice et présentant des
tons orangés vers le centre

COULEUR 3: fruit de couleur orange clair avec des reflets verts a proximité du cdice

COULEUR 4: fruit de couleur orange clair

COULEUR 5: fruit de couleur orange

COULEUR 6: fruit de couleur orange foncé

Fig. 1. Tableau des colorations des physalis
Le changement de coloration du cdice nindique pas I'état de maturation du fruit.
Teneur en solides solubles

Les teneurs minimaes en solides solubles ci-gores, caculées par réfractométrie, correspondent a
chacun des stades identifiés dans | e tableau de col oration.

Tableau 2
Teneurs minimales en solides solubles, exprimées en degrés Brix (°Brix),
rapportées aux couleurs énumérées dans le tableau de coloration

Couleur |0 1 2 3 4 5 6

°Bx 9,4 11,4 13,2 14,1 14,5 14,8 15,1




ALINORM 99/35
ANNEXE XI1

LISTE DESPRIORITES CONCERNANT LA NORMALISATION
DESFRUITSET DESLEGUMESFRAIS

FRUITS LEGUMES
Fruit delaPassion Piments
Pommes" | gnames
Poires Tomates®
Kiwi Oignons
Fraises Ail
Raisins® Poivrons

Ramboutan ( Nephelium lappaceum L.) Chanterelles

1

Avant-Projet confié al’ Uruguay
Avant-Projet confié au Mexique
% Avant-Projet confié au Chili et al’Inde



