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ASUNTO: INFORME DE LA 13? REUNION DEL COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
(ALINORM 07/30/35)

PARTE A: CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA ADOPCION DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS EN
SU 30° PERIODO DE SESIONES

Provectos de normas en el Tramite 8 del Procedimiento

1. Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa (parr. 60 y Apéndice IV).

Anteproyectos de normas en el Tramite 5/8 del Procedimiento

2. Anteproyectos de secciones 2.1.2 — Requisitos de madurez y 3.1 — Peso minimo del racimo (Proyecto
de Norma del Codex para las Uvas de Mesa) (parr. 60 y Apéndice V).

Los gobiernos y organizaciones internacionales interesadas con calidad de observadoras en el Codex que
deseen formular observaciones sobre los documentos mencionados deberan hacerlo por escrito de conformidad
con la Guia para el examen de las normas en el Tramite 8 del Procedimiento para la elaboracion de normas del
Codex, incluido el examen de las declaraciones relativas a las consecuencias economicas (Manual de
Procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius), remitiéndolas a la direccion anteriormente indicada,
preferiblemente por correo electronico, antes del 30 de abril de 2007.

Anteproyectos de normas vy textos afines en el Tramite 5 del Procedimiento

3. Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca (Mandioca) Amarga (parr. 82 y Apéndice VI).

4. Anteproyecto de Directrices del Codex para la Inspeccion y Certificacion de Conformidad de las
Frutas y Hortalizas Frescas con las Normas de Calidad (parr. 92 y Apéndice VII).

Se invita a los Gobiernos y las organizaciones internacionales interesadas con calidad de observadores en el
Codex, que deseen formular observaciones sobre los documentos mencionados, incluidas las consecuencias que
dichos documentos o cualesquiera de sus disposiciones puedan tener para sus intereses economicos, a que lo
hagan por escrito con arreglo al Procedimiento uniforme para la elaboracion de normas del Codex y textos afines
(Manual de procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius), preferiblemente por correo electronico,
antes del 30 de abril de 2007.

PARTE B: SOLICITUD DE OBSERVACIONES E INFORMACION

5. Proyecto de seccion 3 — Disposiciones relativas a la clasificacion por calibres (Proyecto de Norma del
Codex para el Tomate) (parr. 43 y Apéndice III).

6. Proyecto de Modelo General para las Normas del Codex para Frutas y Hortalizas Frescas (parr. 19 y
Apéndice VIII).

7. Proyectos de Enmiendas a la Lista de Prioridades para la Normalizacion de Frutas y Hortalizas
Frescas (parr. 103 y Apéndice I[X).

Los gobiernos y organizaciones internacionales interesadas con calidad de observadores en el Codex que deseen
formular observaciones sobre los documentos mencionados deberan hacerlo por escrito, preferiblemente por
correo electronico, antes del 31 de julio de 2007.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

En su 13? reuniodn, el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas llego a las siguientes conclusiones:

ASUNTOS QUE SE SOMETEN AL EXAMEN DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS

El Comité convino en:

remitir a la Comision en su 30° periodo de sesiones el Anteproyecto de Norma del Codex para las
Uvas de Mesa (en el Tramite 8), incluidos sus Anteproyectos de secciones 2.1.2 — Requisitos de
madurez y 3.1 — Peso minimo del racimo (en el Tramite 5/8), con miras a su adopcion final en el
Tramite 8 y 5/8 (omitiendo los Tramites 6/7), respectivamente (parr. 60 y Apéndices IVy V,
respectivamente).

remitir a la Comision en su 30° periodo de sesiones el Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca
(Mandioca) Amarga y el Anteproyecto de Directrices del Codex para la Inspeccion y Certificacion
de Conformidad de las Frutas y Hortalizas Frescas con las Normas de Calidad con miras a su
adopcion preliminar en el Tramite 5 (parrs. 82 y 92 y Apéndices VI y VII, respectivamente).

ASUNTOS DE INTERES PARA LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

El Comité convino en:

mantener en el Tramite 7 el Proyecto de Norma del Codex para el Tomate, en espera de que se
finalizara el Proyecto de seccion 3 — Disposiciones relativas a la clasificacion por calibres, que se
habia devuelto al Tramite 6 para recabar observaciones adicionales con vistas a su examen en su
siguiente reunion (parrs. 42-43 y Apéndices Il y III, respectivamente);

devolver al Tramite 2 el Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas a fin de que volviera a
redactarlo un Grupo de Trabajo dirigido por los Estados Unidos de América. Posteriormente el texto
revisado se distribuiria para recabar observaciones en el Tramite 3 y con vistas a su examen en su
siguiente reunion (parr. 70);

adjuntar al informe el Proyecto de modelo general para las normas del Codex para frutas y hortalizas
frrescas a fin de recabar observaciones, con vistas a su examen en su siguiente reunion (parr. 19y
Apéndice VIII);

dejar inalterada la Lista de prioridades para la normalizacion de frutas y hortalizas frescas y seguir
recabando observaciones sobre las propuestas de enmiendas a la Lista de prioridades a efectos de
examinarlas en su siguiente reunion (parr. 103 y Apéndice 1X);

establecer los siguientes plazos para la terminacion de los trabajos relativos a las normas y textos afines
objeto de examen en el Procedimiento de Tramites de conformidad con la recomendacién de la
Comision:

o Proyecto de Norma del Codex para el Tomate, incluido el Proyecto de seccion 3 —

Disposiciones referentes a la clasificacion por calibres: finalizacion por la Comision en
su 31° periodo de sesiones (2008) (parr. 44);

o  Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas: finalizaciéon por la Comision en su
33° periodo de sesiones (2010) (parr. 72);

o Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca (Mandioca) Amarga: finalizacion por la
Comision en su 31° periodo de sesiones (2008) (parr. 82);

o Anteproyecto de Directrices del Codex para la Inspeccion y Certificacion de Conformidad
de las Frutas y Hortalizas Frescas con las Normas de Calidad: finalizacion por la
Comision en su 33° periodo de sesiones (2010) (parr. 94).
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INTRODUCCION

1. La 13* reunion del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas se celebro en la Ciudad de México
del 25 al 29 de septiembre de 2006, por invitacion del Gobierno de México. El Presidente del Comité, C.P. Miguel
Aguilar Romo, designo al Lic. Carlos R. Berzunza Sanchez, Director de Normalizacion Internacional de la
Secretaria de Economia, para que presidiera la reunion en su nombre. Asistieron delegados de [34] Estados
Miembros, una Organizacion Miembro y observadores de [4] organizaciones internacionales. La lista de
participantes se adjunta como Apéndice .

APERTURA DE LA REUNION

2. El Excmo. Sr. Lic. Sergio Alejandro Garcia de Alba Zepeda, Secretario de Economia de México, inaugurd
la reunion. También se dirigieron al Comité la Dra. Irma Gémez Cavazos, Titular de la Unidad de Relaciones
Econémicas y Cooperacion Internacional de la Secretaria de Relaciones Exteriores, y el Sr. Norman Bellino,
Representante de la FAO en México.

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 1 del programa)1

3. El Comité aprobo el programa provisional como programa de su reunion.
4. El Comité acordd examinar el tema 2 d) (Propuesta de Modelo General para las Normas del Codex sobre

frutas y hortalizas frescas) después del tema 4 del programa, habida cuenta de que seria mas efectivo considerar el
Proyecto de modelo general una vez concluido el debate técnico sobre los proyectos y anteproyectos de normas
del Codex de los temas 3 y 4 del Programa.

5. La delegacion de la Comunidad Europea presentd el documento CRD 1 (Programa provisional anotado)
sobre la division de competencias entre la Comunidad Europea y sus Estados Miembros de conformidad con el
parrafo 5 del Articulo II del Manual de Procedimiento de la Comision del Codex Alimentarius.

CUESTIONES PLANTEADAS EN LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y SUS ORGANOS
AUXILIARES (Tema 2a del programa)2

6. El Comité tomo nota de que el documento se presentaba principalmente a titulo informativo, por lo que no
fue necesario adoptar medidas relacionadas con las cuestiones contempladas en el mismo, a excepcion de la
recomendacion de la Comision a los comités y grupos de accion del Codex para que propusieran un calendario
para todos los temas examinados en el Procedimiento de Tramites que se habian adoptado como nuevo trabajo
antes de 2004. Esta solicitud se estudiaria dentro de los temas correspondientes del programa.

7. El Comité observd que en el 28° periodo de sesiones de la Comision (julio de 2005) se adoptd el
Anteproyecto de Norma del Codex para el Rambutan en el Tramite 5/8 y se aprob¢ la elaboracion de una Norma
para la Yuca (Mandioca) Amarga como nuevo trabajo del Comité. (véase el tema 4c del programa). El Comité
también observd que la Comision habia convenido en suprimir las notas a pie de pagina de la secciones 1
(Definicion del producto) y 7.2 (Envases no destinados a la venta al por menor), en relacion con la notificacion de
la aceptacion en todas las normas del Codex para frutas y hortalizas frescas, por coherencia con su decision de
suprimir el procedimiento de aceptacion. Por lo que respecta a la revision (parcial) de las normas del Codex para
frutas y hortalizas frescas, el Comité tomo nota de que la Comision habia acordado que esta peticion se examinase
en un contexto general y que el Comité sobre Principios Generales estaba considerando revisar la Guia sobre el
Procedimiento de Revision y Enmienda de las Normas del Codex, con el fin de aclarar y racionalizar los
procedimientos que se tenian que aplicar al enmendar o revisar normas aprobadas del Codex y textos afines.

CUESTIONES PLANTEADAS EN OTROS ORGANISMOS INTERNACIONALES RELACIONADOS
CON LA NORMALIZACION DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 2b del programa)3

Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo Econémicos (OCDE)

8. El observador de la OCDE inform6 al Comité sobre las novedades recientes en el Régimen de la OCDE
para la aplicacioén de normas internacionales a las frutas y hortalizas desde la ultima reunion del Comité.

Se observo lo siguiente:

CX/FFV 06/13/1 (Programa provisional anotado de la CE); Divisiéon de competencias entre la Comunidad
Europea y sus Estados Miembros de conformidad con el parrafo 5 del Articulo II del Manual de Procedimiento de
la Comision del Codex Alimentarius (CRD 1).

> CX/FFV 06/13/2.

* CX/FFV 06/13/3.
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- La Decision del Consejo C(2006)95 por la que se revisaba el Régimen de la OCDE para la aplicacion de
normas internacionales a las frutas y hortalizas habia sido adoptada en julio de 2006. Como parte de esta
revision, se habia incluido una referencia al Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias a fin
de que también las normas correspondientes adoptadas por la Comision del Codex Alimentarius, una vez
aprobadas en reunidon plenaria, fuesen aplicables en el marco del “Régimen” a los productos que se
especifican en el Anexo I de dicha Decision, en la fase de exportacion, cuando dichos productos entren en el
comercio internacional entre los paises que participan en el “Régimen”. Las normas aprobadas en la reunion
plenaria también se podrian utilizar para la elaboracion de folletos explicativos.

- En la 63" reunion plenaria del Régimen (noviembre de 2005) se aprobo el plan de accion revisado para la
reforma del Régimen que fomentaba una buena relacion con el Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas
Frescas y otros comités del Codex pertinentes.

- Se habian publicado folletos explicativos sobre diversas frutas y hortalizas, asi como directrices sobre ensayos
objetivos para determinar la calidad de las frutas y hortalizas y productos secos y desecados, los cuales
estaban disponibles en el sitio web del Régimen de la OCDE. Continuaban los trabajos relacionados con los
folletos explicativos sobre frutas y hortalizas y se esperaba que estuviesen concluidos para finales del 2007. El
folleto explicativo sobre las uvas de mesa se publicaria en breve.

- La OCDE siguié patrocinando cursos de capacitacion y otras actividades de refuerzo de la capacidad
relacionadas, tales como talleres en el area de las frutas y hortalizas, en cooperacion con los Estados
Miembros y otras organizaciones.

- La 64® reunion plenaria de la OCDE se celebraria del 30 de noviembre al 1 de diciembre de 2006, en Paris. En
esta ocasion, la reunion plenaria seguiria avanzando en la ejecucion de reformas del Régimen, durante el
periodo 2004-2008.

- La siguiente reunién de jefes de los Servicios Nacionales de Inspeccion en el marco del Régimen se celebraria
del 5 al 8 de diciembre de 2006 en Agadir (Marruecos).

COMISION ECONOMICA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA EUROPA (CEPE)

9. La Secretaria de la CEPE inform6 al Comité de los principales resultados de los debates de la 61 reunién
del Grupo de Trabajo sobre Normas de Calidad Agricola (octubre de 2005) y la 52* reunion de su Seccion
Especializada en Normalizacion de Frutas y Hortalizas Frescas (mayo de 2006).

10.  Asimismo, la Secretaria de la CEPE inform6 al Comité de que la CEPE habia llevado a cabo una
evaluacion independiente importante y que uno de los resultados de dicho proceso habia sido una solicitud para
comenzar a debatir con la OCDE la concentracion de actividades sobre normas de calidad agricola en la CEPE.
Como consecuencia de ello, se adoptd la decision de elaborar un proyecto de plan de transicion para su aprobacion
en la CEPE, que posteriormente se enviaria al responsable del Régimen de la OCDE encargado de los trabajos
relativos a los folletos explicativos (basadas en las normas de la CEPE) para su examen.

11. La Secretaria de la CEPE sefiald6 que la Seccion Especializada habia acordado que, con sujecion a la
aceptacion del plan durante la reunion del Régimen de la OCDE en noviembre de 2006, la Secretaria de la CEPE
deberia comenzar a trabajar en los folletos explicativos a la mayor brevedad posible, asi como cooperar en la labor
relativa a los folletos de la OCDE que estaban en proceso de elaboracion.

NORMAS DE LA CEPE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 2c del programa)4

12.  El Comité observd que las normas de la CEPE que se incluian en el documento de trabajo CX/FFV 06/13/4
estaban disponibles como referencia para la elaboracion de las normas del Codex correspondientes, tal como lo
habia pedido el Comité Ejecutivo’. EI Comité acordé que las normas de la CEPE se tomarian en cuenta al debatir
los temas del programa pertinentes.

PROPUESTA DE MODELO GENERAL PARA LAS NORMAS DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS (Tema 2d del programa)6

13.  El Comité recordd que el propoésito del Modelo general era asegurar la coherencia respecto al formato y un
texto estandarizado para las disposiciones comunes que se aplican con caracter general en las normas del Codex
para frutas y hortalizas frescas.

Y CX/FFV 06/13/4.
> ALINORM 97/3, parrafo 15.
6 CX/FFV 06/13/5; y observaciones (CX/FFV 06/13/5 — Add.1) y de la Comunidad Europea (CRD 14).
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14. La Secretaria del Codex presentd el documento y explico los cambios realizados sobre la base de las
decisiones que se habian tomado en la ultima reunion del Comité. Ademas se habian incluido dos nuevas
secciones sobre aditivos alimentarios y métodos de analisis y muestreo para que se ajustase al formato de las
Normas del Codex para productos con arreglo a lo establecido en el Manual de Procedimiento del Codex
Alimentarius’. La Secretaria hizo notar que el Modelo General orientaba al Comité cuando elaboraba normas
individuales para un producto dado y que sus secciones o disposiciones podian omitirse o ajustarse segun las
caracteristicas del producto.

15. Varias delegaciones formularon las siguientes observaciones generales acerca del Modelo general
propuesto:

- Se deberia incluir una seccion nueva sobre terminologia después de la introduccién para promover la
comprension comun de los términos usados en las normas del Codex para frutas y hortalizas frescas.

- El Modelo general deberia orientar sobre la forma de abordar las disposiciones de las normas del Codex para
frutas y hortalizas frescas (por ejemplo, disposiciones sobre clasificacion por calibres), ya que este punto era
objeto de intensos debates en varias normas que el Comité estaba examinando. Por otro lado, en determinadas
secciones, tales como la clasificacion por calibres, deberian incluirse disposiciones especificas (p. €j. codigo
de calibre) para facilitar la elaboracion de la Norma.

- Deberian considerarse tolerancias para exenciones a disposiciones de homogeneidad en el caso de envases
que contengan variedades mezcladas, dado que ello se estaba convirtiendo en una practica industrial comun.

- Para evitar el uso de términos normativos como “ligero”, “practicamente”, etc., que podrian dar pie a
interpretaciones diferentes a escala mundial, los requisitos minimos deberian ir acompafiados de una tabla de
tolerancias con valores fijos. Algunas disposiciones, como la clasificacion por calibres, deberian ser flexibles
y facultativas.

- Deberian incorporarse disposiciones sobre la “consistencia”, ya que esta afectaba a varias normas del Codex
para frutas y hortalizas frescas.

- Deberian incorporarse definiciones de términos comunmente usados en normas del Codex para frutas y
hortalizas frescas con vistas a facilitar la consulta.

16.  La delegacion del Canada, con el apoyo de algunos paises, puso en tela de juicio el requisito obligatorio del
etiquetado para el pais de origen en la Seccion de etiquetado, pues de conformidad con la Norma General del
Codex para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985), el pais de origen del alimento
se debera declarar si su omision engafa o induce a error al consumidor. Estas delegaciones sefialaron que los
paises tenian derecho a establecer el etiquetado del pais de origen en su reglamentacidon nacional, pero que no
apoyarian la obligatoriedad del etiquetado del pais de origen. Estas delegaciones recomendaron asimismo que el
Comité examinase atentamente esta disposicion y siguiese el debate que, en un marco mas general, estaban
manteniendo el Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos y la Comision del Codex Alimentarius. Una
delegacion indicé que el pais de origen era una disposicion util debido a las preocupaciones cuarentenarias de
determinados paises y para los consumidores preocupados por la calidad de las frutas y hortalizas frescas. La
Secretaria del Codex indico que las disposiciones concernientes al etiquetado del pais de origen se aplicaban a
todas las normas del Codex para frutas y hortalizas frescas.

17. Algunas delegaciones cuestionaron las disposiciones de inocuidad de las Secciones 7 (Aditivos
alimentarios) a 10 (Métodos de analisis y muestreo), ya que no guardaban relacion con la calidad de las frutas y
hortalizas frescas. La Secretaria del Codex inform6 de que, aunque el Comité no examinaba disposiciones de
inocuidad para frutas y hortalizas frescas, estas secciones se aplicaban a todas las normas del Codex para
productos mediante remision a los textos generales del Codex elaborados por los comités horizontales de
inocuidad competentes y respetaban el formato para las normas del Codex para productos. Ademas, la redaccion
de las Secciones 8 (Contaminantes) y 9 (Higiene) era un texto estandarizado que se usaba en todas las normas del
Codex para productos.

18. La Delegacion de la Comunidad Europea indicd que necesitaba mds tiempo para examinar el Modelo
general, debido a la distribucion tardia del documento, e informé al Comité de que sus observaciones preliminares
figuraban en CRD 14 (Apéndice VIII).

Formato de las normas del Codex para productos, Seccion II del Manual de Procedimiento del Codex
Alimentarius, 15 edicion, pags. 88-91.
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Conclusion

19. Debido a limitaciones de tiempo, el Comité suspendid el examen del Modelo general y acord6 anexar la
propuesta de Modelo general para las normas del Codex sobre frutas y hortalizas frescas al informe de su reunién
para que se formulasen observaciones adicionales, con vistas a su examen en su siguiente reunion.

EXAMEN DE PROYECTOS DE NORMAS DEL CODEX EN EL TRAMITE 7
PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TOMATE (Tema 3a del programa)8

20.  En su 12? reunidn, el Comité consider6 el Proyecto de Norma del Codex para el Tomate y acordo introducir
un cierto niimero de cambios. E1 Comité reconoci6 los importantes progresos realizados y las decisiones tomadas
en las principales secciones del Proyecto de Norma. Sin embargo, el Comité decidié6 mantener el Proyecto de
Norma en el Tramite 7, con excepcion de las Secciones 3 (Disposiciones relativas a la clasificacion por calibres) y
4.2 (Tolerancia de calibres), quedando entendido que no se solicitarian observaciones adicionales sobre las
secciones acordadas.

21.  Esta decision se tomo en el entendimiento de que, en su siguiente reunion, el Comité limitaria su debate a la
conclusion de las secciones 3 y 4.2, de manera que se pudiese remitir un documento Unico a la Comision del
Codex Alimentarius para su aprobacion final en el Tramite 8.

22.  El Comité tom6 nota de las observaciones de la Delegacion de la India relativas a la supresion de las
palabras “y desarrollo” en la Seccion 2.2.2 — Categoria I, ya que se trataba de un defecto que no se correspondia
con esta categoria y que era dificil de calibrar, por lo que podria llegar a constituir un obstaculo técnico al
comercio.

23.  El Comité acord¢6 introducir las enmiendas correspondientes a raiz de la decisién tomada durante el examen
de los requisitos de clasificacion por calibres y tolerancia (véase el tema 3b del programa).

PROYECTO DE SECCIONES 3 — DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR
CALIBRES Y 4.2 - TOLERANCIAS DE CALIBRES (Proyecto de Norma del Codex para el Tomate) (Tema
3b del programa)’

24.  El Comité baso el debate en los resultados de las deliberaciones del Grupo de Trabajo sobre el Tomate que
se habia reunido antes de la reunién, como se indica en el documento CRD 12, en el que se recopilaron las
propuestas formuladas por las delegaciones de la Comunidad Europea (CRD 12/Propuesta B), los Estados Unidos
de América (CRD 12/Propuesta C) y México/Cuba (CRD 12/Propuesta A).

25.  La Delegacion de la Comunidad Europea, en su calidad de dirigente del Grupo de Trabajo sobre el Tomate,
inform6 al Comité de que se habian sostenido debates considerables sobre las disposiciones de clasificacion por
calibres y sus tolerancias; sin embargo, el Grupo de Trabajo no logré alcanzar un acuerdo sobre el enfoque que se
deberia adoptar en relacion con las disposiciones de clasificacion por calibres en el Proyecto de Norma del Codex
para el Tomate.

26.  El Comité observo que se sometian a examen dos enfoques principales, a saber:

Q) no tener disposiciones especificas sobre clasificacion por calibres sino solo tolerancias de calibre
para asegurar la homogeneidad en el envase (CRD 12/Propuesta C), o

2) mantener las disposiciones de la clasificacion por calibres en la Norma (CRD 12/Propuestas A 'y
B).

Para el caso de que se conservasen las disposiciones sobre clasificacion por calibres, se
presentaron dos enfoques diferentes para su consideracion, a saber:

(2a) mantener la tabla de cddigos de calibres con valores fijos para una gama de didmetros
maximos/minimos con las tolerancias correspondientes (CRD 12/Propuesta A);

(2b) fijar limites maximos/minimos por gama de calibre del tomate en el mismo envase con las
tolerancias correspondientes (CRD 12/Propuesta B).

8 ALINORM 06/28/35-Apéndice Il y observaciones de la India (CRD 4).

? CX/FFV 06/13/6, (CX/FFV 06/13/6-Add.l) observaciones de Australia, Estados Unidos de América, Suiza,
Comunidad Europea; (observaciones de Kenya) CRD 2; (observaciones de México) CRD 3; (observaciones de
India) CRD 4; (observaciones de Tailandia) CDR 5; (observaciones de Cuba) CRD 9; (informe del Grupo de
Trabajo sobre el Tomate) CRD 12; (explicacion de posibilidades de clasificacion por calibres con la Propuesta B)
CRD 13; (propuestas presentadas por Cuba y México) CRD 15, propuesta de los EE.UU. para la clasificacion por
calibres del tomate (CRD 18), propuesta de la CE sobre la clasificacion por calibres del tomate (CRD 19).
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27.  El Comité acordo considerar las ventajas de cada propuesta con el fin de determinar como proceder en el
futuro.

Enfoques de las disposiciones sobre clasificacion por calibres

Propuestas A, By C

28.  Algunas delegaciones consideraron que las disposiciones sobre clasificacion por calibres y las tolerancias
no deberian incluirse en una norma internacional porque las practicas comerciales diferian segun las regiones o
paises y, por lo tanto, el marco de esas disposiciones podria impedir la introduccion de nuevas variedades y
terminar representando un obstaculo técnico al comercio. Estas delegaciones se mostraron partidarias de que esas
disposiciones quedasen sujetas a las practicas de la industria.

29. La delegacion de la CE reconocid que la referencia a distintos métodos de clasificacion por calibres
constituia una orientacion util para la elaboracion de normas del Codex para frutas y hortalizas frescas en
consonancia con los objetivos del Codex Alimentarius. Sin embargo, la finalidad de facilitar y armonizar el
comercio quedaria comprometida si dichas listas no fueran acompafiadas de disposiciones sobre los métodos
enumerados. La Delegacion de la CE recordd al Comité que el hecho de incluir solo una lista de métodos de
clasificacion por calibres sin disposiciones en esta Norma permitiria a los paises crear obstaculos técnicos al
comercio.

30. Algunas otras delegaciones indicaron que la tabla de codigos de clasificacion por calibres era importante,
especialmente para los paises donde no existia legislacion y los textos del Codigo servian de orientacion para
establecer la reglamentacion nacional. Estas delegaciones apoyaron la introduccion de una tabla de cédigos de
clasificacion por calibres para asegurar la homogeneidad en el envase y promover la armonizacion internacional.
También indicaron que las normas nacionales y regionales podrian contener disposiciones de clasificacion por
calibres y tolerancias diferentes que podrian dificultar la consecucion de un acuerdo sobre una tabla Unica de
clasificacion por calibres; sin embargo, resaltaron que la meta de las normas Codex era promover la armonizacion
internacional a fin de facilitar practicas comerciales justas.

Propuestas By C

31. La Delegacion de los Estados Unidos indicé que, a fin de que se tuvieran en cuenta las diferentes
necesidades de los paises, proponia que se usase una de las tablas de codigos por calibres existente junto con la
propuesta presentada por la Comunidad Europea, siempre que se permitiera una diferencia maxima de 15 mm si el
diametro de la fruta mas pequefia fuera inferior a 70 mm y que también se incluyeran otras practicas de
clasificacion por calibres, tales como la cuenta o el peso, ya que ésta era una practica establecida en la
comercializacion de los tomates en América del Norte. Algunas delegaciones apoyaron la inclusion del codigo de
cuenta y la calibracion por peso para dar flexibilidad a la Norma y explicaron que 10 mm era una cifra demasiado
pequefia para permitir dicha flexibilidad debido a las variaciones estacionales en la cosecha de tomates.

32. La Delegacion de la Comunidad Europea propuso usar (i) 12 mm en lugar de 15 mm para las frutas
menores de 70 mm o (ii) una horquilla de 10mm para las frutas menores de 40 mm y de 15 mm para frutas entre
40 y 70 mm. Ademas, la Delegacion indico que el codigo de cuenta era un tipo de calibracion por peso y que
ambas practicas ya estaban cubiertas en la propuesta de la CE, por lo que no era necesario mencionarlas
especificamente en la Norma. Sin embargo, a modo de solucion de compromiso, la CE aceptaria que se hiciera
referencia especificamente a estas disposiciones en la Norma, siempre que cumplieran con las restantes
disposiciones de clasificacion por calibres de la Seccion 3.

33.  El Comité no pudo llegar a un acuerdo en relacion con los limites permitidos para los tomates menores de
70 mm y la inclusion de otras practicas de clasificacion por calibres, y decidio colocar ambas magnitudes (10 y
15 mm) entre corchetes para los tomates con un diametro menor de 70 mm. El Comité, ademas, decidié colocar
entre corchetes las disposiciones sobre calibracion por cuenta y peso asi como el requisito para las disposiciones
restantes sobre clasificacion por calibres de la Seccion 3 para volver a examinarlos en su siguiente reunion.

Propuesta A

34.  El Comité considerd igualmente el enfoque adicional relativo a la propuesta A del documento CRD 12, a
saber la posibilidad de mantener la tabla de codigos de calibres como disposicion alternativa sobre clasificacion
por calibres en la Norma. Con el fin de tener en cuenta las necesidades de otros miembros del Codex, el Comité
acordé mantener una tabla de codigos de calibres simplificada basada en la norma correspondiente de la CEPE
para el tomate.
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Calibres maximos/minimos para los tomates — tomates “cereza” y “cdctel”

35. La Delegacién de Suiza indicd que la eliminacidon del calibre minimo para los tomates podria crear
confusion en el comercio internacional. En particular, para los tomates “cereza” o “coctel”, esta eliminacion
permitiria que los tomates de mayor calibre se clasificasen como “cereza” o “coctel”. Varias delegaciones
indicaron que habia un valor afiadido para este tipo de tomates en el mercado y que ésta era una caracteristica de
calidad que merecia ser conservada en la Norma. Estas delegaciones también indicaron que los tomates “cereza” y
“coctel” eran objeto de una amplia comercializacion y que el establecimiento de un limite maximo para el calibre
contribuiria a garantizar practicas comerciales justas.

36. Otras delegaciones indicaron que no existia ni definicidon ni base cientifica para determinar un didmetro
maximo/minimo para estos tipos de tomates que podria variar segin las regiones/paises. Estas delegaciones
apoyaron la eliminacion de toda referencia a calibres maximos/minimos para los diferentes tipos comerciales de
tomates citados en la Seccion 1 de la Norma. El observador de la OCDE propuso que se elaborasen directrices
para el reconocimiento de los tipos comerciales de tomates.

37. La Delegacion de la Comunidad Europea propuso incluir un didmetro maximo de 30 mm para los tomates
“cereza” y “coctel”. Varias delegaciones sefialaron que tenian limites maximos mayores, de hasta 40 o 45 mm,
para este tipo de tomates y que, por lo tanto, no podian estar de acuerdo con los 30 mm propuestos.

38.  El Comité no pudo llegar a un acuerdo en relacion con el mantenimiento de las disposiciones relativas a un
diametro maximo de los tomates “cereza” y “coctel” y, por lo tanto, acordé dejar las disposiciones para estos tipos
de tomates entre corchetes, con dos cifras de 30 y 40 mm como didmetro maximo, para que se formulasen nuevas
observaciones al respecto y se examinasen en su siguiente reunion.

Disposiciones comunes a los calibres y las tolerancias

39. El Comité reconocié los puntos comunes entre las diferentes propuestas de clasificacion por calibres
presentadas para su consideracion, y acordd que la clasificacion por calibres se determinaba por el didmetro
maximo de la seccion ecuatorial de la fruta, no se aplicaba a los tomates en racimo y no era obligatoria para la
Categoria II. Ademas, la Seccion 4.2 sobre las tolerancias de calibres también era comun a todas las propuestas y,
por lo tanto, el Comité acordo que estas disposiciones podrian incluirse en el cuerpo del Proyecto de Norma del
Codex para el Tomate.

Otras consideraciones

40.  Sin embargo, el Comité observo que todavia quedaban asuntos pendientes con relacion a la clasificacion
por calibres que no permitirian adelantar el Proyecto de Norma al Tramite 8 para su adopcion final por la
Comision. Por lo tanto, decidié seguir considerando las disposiciones sobre clasificacion por calibres en su
siguiente reunion.

41. La Delegacion de la Comunidad Europea, entre otras delegaciones, sefiald que habia hecho todos los
esfuerzos posibles para finalizar el Proyecto de Norma en la reunion en curso y expresé su decepcion por el hecho
de que el Comité no hubiese podido finalizar esta tarea.

ESTADO DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TOMATE (EN EL TRAMITE 7) Y SU PROYECTO DE
SECCION 3 - DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES Y DE SECCION 4.2 -
TOLERANCIAS DE CALIBRES (EN EL TRAMITE 6) (Temas 3a y 3b del programa)

42.  El Comité acord6 mantener el Proyecto de Norma del Codex para el Tomate en el Tramite 7. Al tomar esta
decision, también decidié incorporar las disposiciones acordadas sobre clasificacion por calibres (Seccion 3) y
tolerancias de calibres (Seccidn 4.2) en el cuerpo principal del Proyecto de Norma, en el entendimiento de que no
se solicitarian observaciones sobre el Proyecto de Norma ni sobre las disposiciones acordadas en relacion con la
clasificacion por calibres y la tolerancia de calibres (Apéndice II).

43. El Comité acordd devolver al Tramite 6 las disposiciones restantes sobre clasificacion por calibres para
recabar nuevas observaciones, en particular sobre las secciones entre corchetes, y para examinarlas en su siguiente
reunién (Apéndice I1I).

44,  El Comité concluyd que el Proyecto de Norma del Codex para el Tomate — incluidas las disposiciones
sobre clasificacion por calibres — podria estar terminado para el 31° periodo de sesiones de la Comisioén en 2008.
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA (Tema 3c del programa)m

45.  El Comité, en su 12? reunion, examino el Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa y realizo
varias modificaciones en consecuencia para ajustar el texto a las decisiones tomadas anteriormente y aplicables a
todas las normas del Codex para frutas y hortalizas frescas. El Comité reafirmé su decision previa de mantener el
Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa en el Tramite 7, en espera de la finalizacion de las secciones
sobre requisitos de madurez y peso minimo del racimo, en el entendimiento de que no se solicitarian
observaciones adicionales sobre las secciones acordadas.

46.  Esta decision se tomd en el entendimiento de que, en su siguiente reunion, el Comité centraria su debate en
la finalizacion de las Secciones 2.1.2 (Requisitos de madurez) y 3.1 (Peso minimo del racimo), de manera que
pudiera enviarse un documento completo a la Comision del Codex Alimentarius con vistas a su adopcion final en
el Tramite 8.

47.  Sin embargo, habida cuenta de las decisiones adoptadas en cuanto a las disposiciones sobre los requisitos
de madurez y la clasificacion por calibres (peso minimo del racimo), el Comité acord6 introducir varias
modificaciones, las cuales se describen en el Tema 4a del programa.

EXAMEN DE ANTEPROYECTOS DE NORMAS DEL CODEX Y TEXTOS AFINES
EN EL TRAMITE 4

ANTEPROYECTO DE SECCIONES 2.1.2 - REQUISITOS DE MADUREZ Y 3.1 - PESO MINIMO DEL
RACIMO (Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa) (Tema 4a del programa)11

48.  En su 12? reunién, el Comité acordd que el grupo de trabajo dirigido por Chile se volveria a reunir para
revisar las secciones 2.1.2 (Requisitos de madurez) y 3.1 (Peso minimo del racimo), con base en un enfoque
simplificado, determinando dos pardmetros minimos de madurez: el contenido de s6lidos solubles y la proporcion
de azlicar/acido y un peso minimo Unico por racimo para todas las variedades. En vista de esta decision, el Comité
acordo interrumpir el trabajo relacionado con una lista de variedades de grano pequefio. Se deberia considerar
ademas la posibilidad de introducir enmiendas en consecuencia a otras secciones del Proyecto de Norma cuando
se revisen dichas secciones.

49.  El Comité basé su debate en los resultados de las deliberaciones del Grupo de Trabajo sobre las Uvas de
Mesa que se habia reunido en Santiago de Chile (febrero de 2006), como se sefiala en el Anexo I del documento
CX /FFV 06/13/7. La Delegacion de Chile, en su calidad de pais que dirigia el Grupo de Trabajo sobre las Uvas
de Mesa, resumid brevemente los principales temas que se habian examinado en la reunion presencial del grupo
de trabajo celebrada antes de esta reunion, como se indica en el documento CRD 11.

Seccién 2.1.2 — Requisitos de madurez

50. El Comité mantuvo un amplio debate sobre la conveniencia de guiarse por un enfoque mdas general
(Propuesta A) o de permitir la inclusion de excepciones a los requisitos generales para variedades especificas
(Propuesta B). La mayoria de las delegaciones estuvieron a favor de un enfoque mas horizontal, que establezca
umbrales de tolerancia para los parametros de madurez (grados Brix y proporcion azicar/acido) aplicables a las
variedades de uvas de mesa que se comercializan internacionalmente. Este enfoque permitiria evitar la inclusion
de una lista de variedades y su actualizacion. Otras delegaciones consideraron que la Propuesta A no tenia en
cuenta las diferencias en los niveles de madurez ni las caracteristicas especiales de algunas variedades de uvas de
mesa debidas a las condiciones climaticas/edaficas, las zonas de produccion, etc. Estas delegaciones opinaron que
los requisitos generales deberian permitir excepciones para poder asegurar practicas de comercio justo. El
Observador de la OIV hizo referencia a la informacion contenida en el documento CRD 8, segun el cual seria
dificil establecer niveles Brix minimos basados en variedades/grupo de variedades, ya que este parametro podria
variar para una misma variedad en las distintas partes del mundo, dependiendo de las condiciones
climaticas/edaficas, etc. del area de cultivo y, si asi fuera la proporcion azucar/acido podria ser un pardmetro mas
fiable.

51.  El Comité convino en que, en términos generales, la Propuesta A cubria los requisitos para garantizar la
madurez de las uvas de mesa. Se sefiald la conveniencia de realizar trabajos adicionales sobre las tolerancias para
determinadas variedades, asi como la posibilidad de examinar en el futuro el mecanismo para determinar su
consideracion y posible inclusion como excepciones a los requisitos generales de madurez.

1 ALINORM 05/28/35-Apéndice IV.

H CX/FFV 06/13/7 y observaciones de Australia, India, Pert, Suiza y la Comunidad Europea (CX/FFV 06/13/7 —
Add.1); Kenya (CDR 2); México (CDR 3); Tailandia (CDR 5); Informacion presentada por la Organizacion
Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) (CDR 8); Cuba (CDR 9); Informe del Grupo de Trabajo sobre las Uvas
de Mesa (CDR 11).
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52.  Debido a la decision del Comité de no permitir excepciones o exenciones a los requisitos minimos de
madurez acordados por el Comité, la Delegacion de los Estados Unidos expresod sus reservas respecto a los
requisitos minimos de madurez para las uvas de mesa y sefialo que el enfoque uniforme aplicado a los requisitos
minimos de madurez y los valores correspondientes, indicados en el Proyecto de Norma, no reflejaba
correctamente los requisitos de madurez para todas las variedades de uvas de mesa ni las practicas de la industria
de dicho sector. La Delegacion de la India también expresé sus reservas en relacion con la decision del Comité.

Seccion 3.1 — Peso minimo del racimo

53.  El Comité intercambid puntos de vista en cuanto a la necesidad de mantener esta disposicion en la Norma.
Algunas delegaciones opinaron que este tipo de requisito deberia competer a las fuerzas del mercado, ya que no
incidia en modo alguno en la inocuidad/calidad alimentaria del producto y dependia de varios factores que
dificultaban el establecimiento de un valor minimo aplicable internacionalmente sin riesgo de convertirse en un
obstaculo técnico al comercio. Estas delegaciones estimaron que, si esta disposicion se incluia en la Norma,
deberia tener caracter recomendatorio para dar un margen de flexibilidad en la Norma. Otras delegaciones
opinaron que era necesario un peso minimo del racimo para garantizar la calidad del producto, y que existian
reglamentos en los paises que exigian la declaracion especifica del peso minimo del racimo. Por lo tanto, era
necesario armonizar esta disposicion en una norma internacional. EI Comité acord6 conservar las disposiciones
relativas al peso minimo del racimo en la Norma.

54.  El Comité examino si era apropiado establecer el peso minimo del racimo en 75 6 en 100 gr. Algunas
delegaciones consideraron que 100 gr era una cantidad adecuada para garantizar la homogeneidad en el envase.
Indicaron que esta cifra reflejaba las practicas comunes de comercio. Otras delegaciones hicieron notar que la
diferencia entre los dos valores era insignificante por lo que respecta a una garantia de practicas de comercio justo
y que un peso minimo del racimo de 75 gr correspondia al peso minimo para las variedades de grano pequefio en
la anterior escala de clasificacion por calibres. La Delegacion de la India se mostrd partidaria de un peso minimo
del racimo para el grano pequefio/grande en las distintas categorias de uvas de mesa. Debido a esto, el Comité
consider6 la posibilidad de hacer referencia a una gama de valores basados en la variedad/categoria de calidad
(frutos de grano grande/pequefio). Varias delegaciones consideraron que una gama de valores no permitia
armonizar esta disposicion. Por lo tanto, el Comité acordé mantener el peso minimo del racimo en 75 gr como
solucion de compromiso.

Seccion 3.1 — Peso minimo del racimo
Seccién 4.2.3 — Tolerancias de calibres (para todas las categorias)

55. El Comité mantuvo un extenso debate sobre la interpretacion de los términos (envase en el ambito)
“Institucional”/ “de la restauracion (catering)” y la introduccion de racimos de menos de 75 gr para ajustar el peso
asi como las tolerancias permitidas en este caso. Varias delegaciones indicaron que las tolerancias se deberian
establecer por nimero de racimos y no por porcentajes del peso de los racimos para poder asegurar que se respete
el calibre minimo y la homogeneidad en el envase, especialmente cuando se consideren variedades de frutas
grandes. Otras delegaciones sefialaron que las tolerancias por numero de racimos no eran viables en cuanto a
inspeccion se refiere, ni para envases pequefios de menos de 1,5 kg de peso. Algunas delegaciones hicieron notar
que este tema ya quedaba cubierto en las tolerancias de calibre para las diferentes categorias y que a efectos de
coherencia, las tolerancias de calibre deberian mantenerse en porcentajes, lo que facilitaba la armonizacion a nivel
mundial. Las delegaciones a favor de las tolerancias por numero de racimos sefialaron que la Seccion 4.2.3 hacia
referencia a envases destinados al consumidor final, lo que requeria tolerancias diferentes de las establecidas para
los envases contemplados en las Secciones 4.2.1 a 4.2.2 del Proyecto de Norma.

56.  Sobre la base del debate anterior, varias delegaciones indicaron que las disposiciones de las normas del
Codex estaban establecidas para el comercio internacional y no para practicas nacionales. A este respecto, otras
delegaciones hicieron notar que el comercio en el ambito “institucional”/ “de la restauracion (catering)” era una
practica mundial en expansion, y que no sélo se refiere a la distribucion de alimentos a nivel nacional (por
ejemplo, a escuelas, hospitales, etc.) sino también a alimentos transportados a nivel internacional (por ejemplo,
aerolineas, cruceros, etc.) y, por lo tanto, debia regularse en una norma internacional. Algunas otras delegaciones
indicaron que también seria necesario armonizar los envases destinados al consumidor por motivos
internacionales.

57. El Comité acordd, como soluciéon de compromiso, eliminar las disposiciones sobre tolerancia para los
envases que no excedan de 1,5 kg en la Seccion 4.2.3 y modificar la Seccion 3.1 para que los envases que
contengan porciones individuales queden exentos del requisito del peso minimo del racimo, sin hacer referencia a
tipos de envases.
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58.  Sin embargo, con el fin de garantizar que esta excepcion no se utilice para eludir el requisito del calibre
minimo atando uvas en pequefios racimos para completar el peso, el Comité acordd introducir las disposiciones
pertinentes en las secciones relativas a la homogeneidad y el etiquetado estableciendo (a) disposiciones aparte
para las variaciones ligeras en cuanto a homogeneidad del calibre en la Categoria I, ya que esta era la categoria
mas comercializada internacionalmente (Seccion 5.1.) y (b) estableciendo requisitos obligatorios de etiquetado
para los envases institucionales que contengan envases para porciones individuales con racimos de menos de 75 gr
de peso (Seccion 6.2.4).

59. Ademas, las modificaciones derivadas de los cambios en los requisitos relativos a la clasificacién por
calibres y las tolerancias en las Secciones 3.1 y 4.2.3 se afiadieron al Proyecto de Norma eliminando las
tolerancias de categoria de calidad (Secciones 4.2.1 a 4.2.2) y estableciendo una tolerancia de calibre inica para
todas las categorias, fijada en el 10% del calibre especificado, dado que se reemplazoé la escala de clasificacion por
calibres basada en variedades/categorias de calidad por un requisito unico relativo a la clasificacion por calibres
correspondiente al peso minimo del racimo.

ESTADO DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA (EN EL TRAMITE 7) Y SU
ANTEPROYECTO DE SECCION 2.1.2 (REQUISITOS DE MADUREZ) Y SU ANTEPROYECTO DE SECCION 3.1 (PESO
MINIMO DEL RACIMO) (EN EL TRAMITE 4) (Temas 3c y 4a del programa).

60. EI Comité acordo enviar el Proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa a la Comision del Codex
Alimentarius para su aprobacion en el Tramite 8 (Apéndice IV). El Comité acordé ademas enviar el anteproyecto
de Seccion 2.1.2 (Requisitos de madurez) y el anteproyecto de Seccidon 3.1 (Peso minimo del racimo) a la
Comision del Codex Alimentarius para su aprobacion en el Tramite 5/8 (omitiendo los Tramites 6/7) (Apéndice
V) en el entendimiento de que, una vez que ambos documentos hayan sido aprobados por la Comision, las
disposiciones relativas a los requisitos de madurez y calibre (peso minimo del racimo) se incorporarian al cuerpo
de la Norma de modo que se pueda publicar un solo documento como Norma del Codex para las Uvas de Mesa.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS MANZANAS (Tema 4b del programa)l2

61.  El Comité, en su 12? reunién, habia formulado algunas observaciones generales y especificas en relacion al
Anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas. Sin embargo, debido a las limitaciones de tiempo y a las
extensas observaciones recibidas, el Comité habia suspendido el examen del documento y lo habia devuelto al
Tramite 2, solicitando al Grupo de Trabajo dirigido por los Estados Unidos de América que se reuniera de nuevo
para revisar el texto.

62. La Delegacion de los Estados Unidos de América, como pais que dirigia el Grupo de Trabajo sobre las
Manzanas, presentd el documento CX/FFV 06/13/8, subrayando los principales puntos de debates planteados en la
reunién presencial del Grupo de Trabajo sobre las Manzanas que se llevo a cabo en Santiago de Chile (febrero de
2006).

63. El Comité formulo las siguientes observaciones generales sobre varias disposiciones clave.
Seccion 2.1 — Requisitos minimos

64.  Algunas delegaciones cuestionaron la inclusion de disposiciones que permitian la ausencia de pedunculo,
ya que se deberia considerar como un defecto que podria ocasionar la pudricion del fruto. Se sefialdo que las
manzanas se separaban de la planta al nivel del pediinculo, que se quedaba adherido al fruto, por lo que formaba
parte del mismo y su ausencia podia deberse a una recoleccion inadecuada o a una maduracion excesiva. Otras
delegaciones apoyaron la conservacion de esta disposicion, ya que el pedinculo podia faltar debido a las practicas
normales de recoleccion o a las condiciones de transporte y se mostraron partidarias de que, siempre que el corte
sea limpio y la piel adyacente no esté dafiada, las manzanas sin pedinculo no queden excluidas del comercio
internacional. Ademas, existian variedades de manzanas que podian perder el pedunculo con facilidad sin que ello
implicara dafio alguno para el fruto.

65. Algunas delegaciones cuestionaron la exclusion de disposiciones relativas al corazén acuoso, ya que, si
bien se consideraba una caracteristica de calidad deseable en algunas situaciones, en otras se consideraba un
defecto, por lo que se deberian incluir disposiciones a este respecto que abarquen ambas variedades. En este
contexto, algunas delegaciones indicaron que los términos “sanas” y “exentas de cualquier olor y/o sabor
extrafios” ya cubrian el “corazén acuoso”.

12 CX/FFV 06/13/8 y observaciones de Argentina, Australia, India, Iran, Nueva Zelanda y Suiza (CX/FFV 06/13/8-
Add.1); Cuba (CRD 9); Kenya (CRD 2); Malasia (CRD 6); México (CRD 3); Tailandia (CRD 5) y Comunidad
Europea (CRD 7).
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66.  Algunas delegaciones solicitaron la introduccién de disposiciones sobre consistencia, ya que era una
caracteristica importante para garantizar que la calidad del producto siga siendo buena hasta que llegue al
consumidor final, especialmente en aquellos casos en los que el envio o el transporte sean de larga duracion. Otras
delegaciones propusieron incluir el término “enfermedad” al contemplar las plagas en esta seccion. La Secretaria
del Codex informo de que este era un texto estandarizado que se usaba normalmente en las normas del Codex para
frutas y hortalizas frescas y que el Comité ya habia considerado anteriormente incluir el término “enfermedad”,
puesto que habia observado que este término ya figuraba en la definicion de plaga en la especificacion
fitosanitaria correspondiente de la Convencion Internacional de Proteccion Fitosanitaria (CIPF)B.

Seccién 2.2 — Requisitos de madurez
Seccion 3 — Disposiciones relativas a la clasificacion por calibre

67. El Comité tomo nota de los diferentes puntos de vista sobre la posibilidad de establecer una conexion entre
el calibre y la madurez de la fruta a fin de evitar que fruta inmadura se comercializase en el mercado internacional.
Varias delegaciones consideraron innecesario especificar un calibre minimo. Sefialaron que habia un mercado
para variedades de manzanas pequefias con un calibre inferior al minimo recomendado pero que no obstante
habian completado su proceso de maduracion en condiciones apropiadas. Algunas delegaciones sostuvieron que el
valor Brix no era un parametro fiable en lo que respecta a las variedades (p. ej., variedades carnosas acidas
grandes, en contraposicion con las variedades carnosas dulces pequefias) para las que en algunos casos seria mas
adecuado medir otros parametros para determinar la madurez. Estas delegaciones sefialaron que los parametros de
madurez, como el valor Brix, podian variar dependiendo del area de cultivo, las condiciones climaticas, etc.
Ademas el contenido de almidén o la consistencia de la fruta también se podian considerar un parametro de
madurez valido, en funcion de la variedad o el estado de desarrollo del fruto. Otras delegaciones indicaron que
cuando habia una demanda elevada de manzanas podia darse la posibilidad de colocar fruta inmadura en el
mercado y que el valor Brix era hasta entonces el parametro mas comun para determinar la madurez de la fruta.
Esta es la razon por las que dichas delegaciones apoyaron la propuesta de no eliminar el valor Brix hasta que se
determinasen otros mecanismos para definir la madurez de la fruta. La delegacion de Tailandia sefialo la
necesidad de determinar los indices de madurez de cada variedad.

68.  Se informo al Comité sobre la investigacion en curso llevada a cabo en la Comunidad Europea, los Estados
Unidos de América y Nueva Zelandia para determinar la correlacion entre el calibre de las manzanas y la madurez
de la fruta. Asimismo, algunas delegaciones indicaron que, con arreglo a la redaccion actual, el valor Brix minimo
era obligatorio para las disposiciones relativas a la clasificacion por calibres, mientras que era facultativo en los
requisitos de madurez. El Comité concluyd que no seria adecuado debatir los requisitos de madurez en tanto no se
resolviera la cuestion de la relacion entre la madurez (Seccion 2.2) y el calibre (Seccion 3).

Seccion 5.1 — Homogeneidad

69. El Comité intercambid puntos de vista sobre las tres propuestas presentadas para su examen. El Comité
observd que la propuesta (1) se basaba en las disposiciones sobre homogeneidad para garantizar que se
cumplieran los requisitos de clasificacion por calibres, en tanto que las propuestas (2) y (3) recurrian mas a los
valores numéricos para garantizar la homogeneidad en el envase. La mayoria de las delegaciones apoyaron la
propuesta (3), especialmente el primer parrafo con excepcion de las palabras entre paréntesis, y consideraron que
seria necesario examinar las disposiciones restantes con mayor detenimiento.

ESTADO DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS MANZANAS

70.  El Comité reconocid los importantes avances realizados en la revision del Anteproyecto de Norma del
Codex para las Manzanas. El Comité acordd continuar examinando esta cuestion en su siguiente reunion. Entre
tanto, el Comité decidié convocar una nueva reunion del grupo del Grupo de Trabajo'*, bajo la direccion de los
Estados Unidos de América, para que continuase trabajando en la revision del documento sobre la base de las
observaciones por escrito enviadas a esta reunion y para su examen en la Plenaria con miras a elaborar una version
revisada que se distribuiria con objeto de recabar observaciones en el Tramite 3 y de someterla a examen del
Comité en su siguiente reunion.

3 ALINORM 05/28/35, parr. 24.
Alemania, Argentina, Australia, Brasil, Canada, Chile, Francia, India, Italia, México, Nueva Zelanda, los Paises
Bajos, Pert, Polonia, Sudafrica, Tailandia, Comunidad Europea, la CEPE y la Federacion Internacional de
Productores Agricolas (FIPA).
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71.  El Comité sefiald6 que podria ser necesaria una reunion presencial del Grupo de Trabajo y, de ser asi, dicha
reunién se celebraria de conformidad con las Directrices para los Grupos de Trabajo Basados en la Presencia
Fisica, que se establecen en el Manual de Procedimiento de la Comision'”. La Secretaria del Codex sefialé que los
grupos de trabajo estaban abiertos a todos los Miembros y Observadores del Codex.

72.  El Comité concluy6 que el Anteproyecto de Norma se podria finalizar para el 33° periodo de sesiones de la
Comisioén en 2010.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA YUCA (MANDIOCA) AMARGA (Tema 4c del
16
programa)

73.  El Comité observd que, en su 28° periodo de sesiones, la Comision (julio de 2005) habia acordado iniciar
un nuevo trabajo sobre la normalizacién de las variedades amargas de yuca (mandioca), como norma aparte, en el
entendimiento de que el Comité podria considerar, en una fase sucesiva, la posibilidad de disponer de una norma
unica aplicable a los tipos de yuca (mandioca) tanto dulces como amargos, en consonancia con el criterio del
Codex de elaborar normas mas horizontales y amplias en la medida de lo posible'’.

74. La Delegacion de Tonga, como pais que dirigia el Grupo de Trabajo sobre la Yuca (Mandioca) Amarga,
inform¢6 al Comité de que el Grupo de Trabajo, que se reuni6 durante la sesiéon en curso, habia revisado todas las
observaciones recibidas en respuesta al documento CX/FFV 06/13/9 y, basandose en ellas, habia elaborado una
version revisada que se presentaba en el documento CRD 17. La Delegacion informé de los cambios aportados al
documento y destacd que, para asegurar la armonizacion de las disposiciones, se habia utilizado la Norma del
Codex para la Yuca (Mandioca) Dulce en la redaccion inicial de la Norma correspondiente para la Yuca
(Mandioca) Amarga.

75. La Delegacion de Tonga indico que, sobre la base de los datos correspondientes al consumo de las
variedades de yuca (mandioca) amarga durante muchos afios en Tonga y Fiji, se recomendaba fijar la gama de
valores inocuos de cianuro de hidrégeno para la yuca (mandioca) amarga entre 50 y 200 mg/kg de cianuro de
hidrogeno sobre la base del peso de producto fresco. La Delegacion de India propuso que esta gama se
estableciera entre los 40 y los 140 mg/kg y que este valor se expresase en equivalente de cianuro.

76.  La Delegacion de Fiji indicod que el consumo de las variedades de yuca (mandioca) cruda que contenian una
cantidad maxima de 212 mg/kg de cianuro de hidrogeno no planteaban problemas de salud en Fiji. A este
respecto, la Delegacion sefiald que el término “dulce” en la Norma del Codex para la Yuca (Mandioca) Dulce no
era exacto, ya que la yuca (mandioca) no contenia mucha aziicar, cuando el factor relevante era el contenido de
cianuro de hidrogeno, que explicaba el empleo del término “amarga”.

77. La Delegacion de Suiza indicd que el riesgo de consumo de altos niveles de cianuro de hidrogeno en
variedades diferentes de yuca (mandioca) amarga no se habia evaluado todavia, por lo que era necesaria una
mayor investigacion antes de que el Comité pudiera finalizar la Norma.

78.  Varias delegaciones sefialaron que ambas normas eran casi idénticas, excepto ciertas disposiciones (por
ejemplo, el contenido de cianuro de hidrogeno y las disposiciones de clasificacion por calibres) y sugiri6 limitar el
examen del Comité a las secciones divergentes con miras a incluir estas disposiciones en la Norma del Codex para
la Yuca (Mandioca) Dulce y disponer de una norma tinica para estos productos.

79. El Comité tomo6 nota de que las diferencias respecto de la Norma del Codex para la Yuca (Mandioca)
Dulce se referian principalmente al contenido de cianuro de hidrogeno y al calibre de este tipo de yuca
(mandioca). El Comité también observo unos pocos cambios en los requisitos minimos para especificar que las
substancias permitidas para prolongar el tiempo de conservacion del producto deberian respetar las disposiciones
relativas a los aditivos alimentarios de la Norma General para los Aditivos Alimentarios e incluir disposiciones
adicionales en relacion con el extremo del pedinculo de la raiz para tener en cuenta las variedades amargas de la
yuca (mandioca) sin pedunculo.

Directrices para los Grupos de Trabajo Basados en la Presencia Fisica, Secciéon II, Manual de Procedimiento del

Codex Alimentarius, 15? edicion, pags. 61-63.

e CX/FFV 06/13/9 y observaciones de Australia, la Comunidad Europea (CX/FFV 06/13/9-Add.1), India (CRD 4);
Malasia (CRD 6) e Informe del Grupo de Trabajo sobre la Yuca (Mandioca) Amarga — Anteproyecto de Norma
del Codex para la Yuca (Mandioca) Amarga — revisado por el Grupo de Trabajo (CRD 17).

7" ALINORM 05/41, parrafos 99-101.
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80. El Comité acordd que se pusiera entre corchetes una nota a pie de pagina sobre el contenido de cianuro de
hidrogeno con el fin de disponer de mas informacion sobre los niveles inocuos de este compuesto en las diferentes
variedades de yuca (mandioca) amarga. El Comité también convino en colocar entre corchetes la tabla de
clasificacion por calibres con vistas a recabar observaciones adicionales. El Comité acord6 igualmente poner los
términos “calidad comestible” entre corchetes (Secciones 2.2.2 y 2.2.3 — Categorias I y II, respectivamente) ya
que este era un lenguaje estandarizado que se usaba en todas las normas del Codex para las frutas y hortalizas
frescas y deberia justificarse con argumentos técnicos el uso de este calificador.

81.  Ademas, el Comité acordd establecer un grupo de trabajo electronico' dirigido por Tonga para reunir
informacion sobre consumo y niveles de cianuro de hidrégeno en diferentes variedades de yuca (mandioca)
amarga en varios paises a fin de facilitar la revision de la Norma. El Comité sefiald que podria ser necesario
organizar una reunion presencial del Grupo de Trabajo para facilitar la finalizacion de la Norma. La Secretaria del
Codex indic6d que las reuniones presenciales de grupos de trabajo deberian celebrarse de conformidad con las
Directrices para los Grupos Basados en la Presencia Fisica, establecidas en el Manual de Procedimiento de la
Comision', y que los grupos de trabajo estaban abiertos a todos los miembros y observadores del Codex.

ESTADO DEL ANTEPROYECTO DE LA NORMA DEL CODEX PARA LA YUCA (MANDIOCA) AMARGA

82.  El Comité acordd adelantar el Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca (Mandioca) Amarga para su
aprobacion por la Comision del Codex Alimentarius en el Tramite 5 (Apéndice VI). El Comité concluyd que la
Norma podria estar finalizada para el 31° periodo de sesiones de la Comision en 2008.

ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES DEL CODEX PARA EL CONTROL DE CALIDAD DE LAS
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS EN EL TRAMITE 3 (Tema 4d del programa)19

83. Debido a las limitaciones de tiempo, en su 12% reunion el Comité habia suspendido el examen del
Anteproyecto de Directrices del Codex para el Control de Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas y habia
acordado devolverlo al Tramite 2 para que el Grupo de Trabajo, bajo la direccion del Canada, lo redactara
nuevamente con el objeto de recabar observaciones y examinarlo en su siguiente reunion.

84. La Delegacion del Canada presentd el documento y sefiald que el Grupo de Trabajo habia revisado el
documento teniendo en cuenta todas las observaciones recibidas. La Delegacion mencioné las siguientes
cuestiones mas amplias a las que se hace referencia en los parrafos introductorios:

- Se clarifico6 el ambito de aplicacion de las Directrices para indicar que este documento versaba
especificamente sobre la inspeccion de los factores de calidad que figuran en las normas de calidad y no
incluia los parametros para la inspeccion sanitaria/de inocuidad o las practicas de produccion alimentaria.

- El propésito de la introduccién era aclarar que estas Directrices no incluian parametros para la inspeccion los
sistemas de gestion de calidad, aunque el certificado de control que figura en el Anexo II podia usarse
también a este respecto.

85. La Delegacion senald que algunos paises habian expresado su inquietud por el estado de las Directrices y
que, por lo tanto, era necesario garantizar que se utilizarian como orientaciones, mas que como un documento de
inspeccion oficial.

86.  El Observador de la OCDE manifestd que dicha Organizacion habia puesto a disposicion el documento
CRD 10 en el que se incluia la Decision del Consejo C(2006)95, por la que se revisaba el “Régimen” de la OCDE
para la aplicacién de normas internacionales a las frutas y hortalizas. El Observador sefiald que el Anexo II de la
Decision del Consejo incluia normas operativas para los controles de conformidad de los productos exportados en
el marco del “Régimen” y el procedimiento para la extension del “Régimen” de la OCDE. El Observador también
indic6 que el documento describia métodos de inspeccion, procedimientos de muestreo, la aplicacion de controles
de conformidad y como analizar y comunicar los resultados del control, mientras que los Apéndices contenian un
ejemplo de un Modelo de certificado de conformidad y notas explicativas para facilitar su uso.

87. La Delegacion de la Comunidad Europea indico que el Anexo II y el Modelo de certificado de conformidad
del documento de la OCDE eran muy similares a las Directrices del Codex y solicité que se pudiera incluir una
remision para evitar la duplicacion de trabajo. Varias delegaciones apoyaron esta propuesta. La Delegacion de
México sefial6 la importancia de incluir una remision entre las Directrices del Codex y el documento de la OCDE.

Australia, Fiji, India, Jamaica, Nueva Zelandia, Tailandia y Trinidad y Tabago.

¥ CX/FFV 06/13/10; CXFFV 06/13/10-Add.1 (observaciones de Argentina, Australia y Nueva Zelandia); CRD 2
(observaciones de Kenia); CRD 3 (observaciones de México); CRD 4 (observaciones de la India); CRD 5
(observaciones de Tailandia); CRD 10 (documento elaborado por la OCDE, que incluye un Anexo II sobre
normas operativas para los controles de conformidad de los productos exportados en el marco del “Programa”).
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88.  La Secretaria del Codex aclar6 que algunos comités del Codex, como el Comité del Codex sobre Métodos
de Analisis y Toma de Muestras, utilizaban remisiones a documentos elaborados por otros organismos pertinentes,
como la Unioén Internacional de Quimica Pura y Aplicada (IUPAC - por sus siglas en inglés), segun proceda.

89.  Varias delegaciones, al tiempo que agradecian la valiosa labor del Régimen de la OCDE, sefialaron que la
composicion del Régimen de la OCDE no era la misma que la del Codex y que los miembros del Codex deberian
tener la oportunidad de estudiar las Directrices, dado que ellos también contaban con sus propios procedimientos
de inspeccion y certificacion. Dichas delegaciones apoyaron la elaboracion de las Directrices del Codex para el
Control de Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas, teniendo en cuenta paralelamente toda la documentacion
pertinente por otros comités del Codex y organismos internacionales competentes.

90. A este respecto, la Secretaria del Codex aclar6 que las Directrices se habian elaborado de conformidad con
los textos correspondientes redactados por el Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos y tomaban en consideracion otros textos relacionados de la CEPE, la
OCDE y la Organizacion Internacional de Normalizacion (ISO), tal como lo habia solicitado el Comité.

91.  EIl Comité reconoci6 los excelentes trabajos y avances que se habian realizado en el ambito de la revision
de las Directrices y convino en continuar discutiendo esta cuestion en su siguiente reunion.

ESTADO DEL ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES DEL CODEX PARA EL CONTROL DE CALIDAD DE LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS

92.  El Comité acordd adelantar el Anteproyecto de Directrices del Codex para el Control de Calidad de las
Frutas y Hortalizas Frescas para su aprobacion por la Comision del Codex Alimentarius en el Tramite 5
(Apéndice VII).

93.  EIl Comité acord6 que, una vez aprobadas las Directrices en el Tramite 5, el Grupo de Trabajo dirigido por
el Canada®™ trabajaria utilizando medios electronicos para revisar el documento a fin de proporcionar una version
revisada que se redistribuiria para recabar nuevas observaciones en el Tramite 6 y examinarlas en la siguiente
reunioén del Comité. El Comité sefiald que podria ser necesario que el Grupo de Trabajo se reuniese de forma
presencial y, de ser asi, lo haria de conformidad con las Directrices para los Grupos de Trabajo Basados en la
Presencia Fisica, que se establecen en el Manual de Procedimiento de la Comision'®. La Secretaria del Codex
indico que los grupos de trabajo estaban abiertos a todos los Miembros y Observadores del Codex.

94. El Comité concluyé que las Directrices podrian estar terminadas para el 33° periodo de sesiones de la
Comision en 2010.

PROPUESTAS DE ENMIENDAS A LA LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 5 del pl‘ograma)21

95. El Comité examind las propuestas de modificacion de la Lista de prioridades sobre la base de las
observaciones presentadas, asi como de las que se formularon durante el debate. Se indico lo siguiente:

Duri6n (durian)

96. La Delegacion de Tailandia presenté un documento de proyecto para iniciar los trabajos de normalizacion
sobre el durion. Varias delegaciones apoyaron esta propuesta y sefialaron que la labor relativa a este producto era
relativamente facil de concluir. Otras delegaciones consideraron que no seria recomendable hacerse cargo de
nuevos temas en vista de la carga de trabajo del Comité y de la necesidad de concluir ciertas normas que llevaban
figurando en el programa desde alglin tiempo, teniendo en cuenta la recomendacion de la Comision del Codex
Alimentarius en relacion con el Proceso de examen critico™.

97. El Comité acordd dar prioridad a la normalizacion del durion sobre la base de los resultados de las
deliberaciones de su siguiente reunion.

Aguacate

98.  El Comité recordd que, en su 12° reunidn, habia convenido en establecer un Grupo de Trabajo dirigido por
Cuba para determinar el grado de revisiéon de la Norma del Codex para el Aguacate, con vistas a su examen en
esta reunion.

20 Alemania, Brasil, Cuba, Francia, India, Malasia, México, Nueva Zelandia, Paises Bajos, Sudafrica, Tonga,

Trinidad y Tabago y la OCDE.

2 ALINORM 05/28/35-Apéndice VII y observaciones enviadas en respuesta a la Circular CL 2005/25-FFV de
Australia y Sudafrica (CXFFV 06/13/11); Cuba (CDR 9) y Tailandia (CDR 16).

2 ALINORM 06/29/41, parr. 8 y ALINORM 06/29/3, parrs. 64-65.
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99. La Delegacion de Cuba informé de que solo era necesaria una revision parcial de la Norma para alinearla
con la norma de la CEPE para el aguacate (FFV-42), a fin de incluir la variedad Hass de calibre pequefio y otras
variedades (p.ej., hibridos de variedades de las Antillas, Guatemala y México) que actualmente se comercializan a
nivel internacional o que tienen un mercado regional potencial. Para poder dar cabida a estas nuevas variedades,
las secciones que se deben modificar son las relativas a los requisitos minimos (contenido minimo de extracto
seco) y las disposiciones sobre clasificacion por calibres. La Delegacion observo que esta revision cumplia con los
Criterios para el Establecimiento de las Prioridades de los Trabajos que se estipulan en el Manual de
Procedimiento de la Comision.

100. EI Comité acordé mantener el caracter prioritario de la revision de la Norma del Codex para el Aguacate
como nuevo trabajo. Asimismo, convino en volver a examinar esta cuestion sobre la base de los resultados de las
deliberaciones de su siguiente reunion. A fin de facilitar el proceso de toma de decisiones, se podria presentar un
documento del proyecto con el texto revisado en la siguiente reunion del Comité.

Name

101. EI Comité recordd que, en su 12* reunion, habia acordado que se podria elaborar un documento del
proyecto sobre la normalizacién de este producto para examinarlo en esta reunion. El Comité observo que los
problemas de comercializacién de los fiames relacionados con las medidas fitosanitarias excedian del mandato del
Comité. Por lo tanto, no habia necesidad de normalizacion para este producto de momento.

OTRAS SOLICITUDES

102. EI Comité tomo nota de la solicitud de México de que se iniciasen los trabajos de normalizacion del ajo. La
Delegacion indicé que presentaria la documentacion pertinente para examinarla en la siguiente reunion del
Comité.

CONCLUSION

103. EI Comité acordd no aceptar nuevos trabajos para su estudio en su siguiente reunién ni introducir
modificaciones a la Lista de prioridades. El Comité convino ademas en continuar recabando observaciones
relativas a las modificaciones de la Lista de prioridades para la normalizacion de frutas y hortalizas frescas con
vistas a examinarlas en su siguiente reunion (Apéndice 1X).

104. EI Comité acordé ademas que, habida cuenta de los resultados de la presente reunion, los temas de debate
programados para su proxima reunion serian los siguientes: el Modelo general para las normas del Codex sobre
frutas y hortalizas frescas, las disposiciones relativas a la clasificacion por calibres del tomate asi como las
Directrices para el Control de Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas, la Yuca (Mandioca) Amarga y las
Manzanas.

OTROS ASUNTOS (Tema 6 del programa)
105. EI Comité no tuvo que debatir otros temas.
FECHA Y LUGAR DE LA SIGUIENTE REUNION (Tema 7 del programa)

106. Se informé al Comité de que se planeaba celebrar la 14* reunion del Comité del Codex sobre Frutas y
Hortalizas Frescas en México durante el primer semestre de 2008. Dicha programacion tenia caracter provisional;
las Secretarias del Codex y de México decidirian la hora y el lugar exactos.
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TOMATE
(EN EL TRAMITE 7)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de tomates obtenidos de Lycopersicon esculentum Mill,
de la familia Solanaceae, que habran de suministrarse frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen los tomates destinados a la elaboracion industrial.

Los tomates se pueden clasificar en cuatro tipos comerciales:
- “Redondos”;
- “Asurcados”;
- “Oblongos” o “largados”;
- Tomates “cereza” y “coctel”.
2. DISPOCISIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1. REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los tomates deberan estar:

enteros;

sanos, y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo;
- limpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exentos de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del
producto;

- exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios;

con aspecto fresco.

En el caso de los tomates en racimo, los tallos deben estar frescos, sanos, limpios y exentos de hojas y
cualquier materia extrafa visible.

2.1.1 El desarrollo y condicion de los tomates deberan ser tales que les permitan:
- soportar el transporte y la manipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.1.2 Requisitos de Madurez
Los tomates deberan estar suficientemente desarrollados y presentar un grado de madurez satisfactorio.

El desarrollo y estado de madurez de los tomates deberan ser tales que les permitan continuar el proceso de
maduracion y alcanzar el grado de madurez apropiado.

2.2 CLASIFICACION
Los tomates se clasifican en tres categorias, segin se definen a continuacion:
2.2.1 Categoria “Extra”

Los tomates de esta categoria deberan ser de calidad superior. Deberan tener la pulpa firme, y su forma,
aspecto y desarrollo deberan ser caracteristicos de la variedad.
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Deberan ser uniformes en cuanto al tamafio. Su coloracion, segun el estado de madurez, debera ser tal que
les permita satisfacer los requisitos establecidos la Seccion 2.1.1 supra.

Deberan estar exentos de dorso verde u otros defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y
cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

2.2.2 Categoria I

Los tomates de esta categoria deberan ser de buena calidad. Deberan tener la pulpa suficientemente firme,
y su forma, aspecto y desarrollo deberan ser caracteristicos de la variedad.

Deberan ser uniformes en cuanto al tamafio y estar exentos de grietas y de dorso verde visible.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

- un ligero defecto de forma y desarrollo;

- un ligero defecto de coloracion;

- defectos leves de la piel;

- magulladuras muy leves.

Ademas los tomates “asurcados” podran presentar:

- grietas cicatrizadas superficiales que no excedan de 1 cm de longitud;

- protuberancias no excesivas;

- un pequefio ombligo que no presente suberizacion;

- suberizacién del estigma no superior a 1cm?;

- una cicatriz lineal cuya longitud no exceda de los dos tercios del diametro méximo del fruto.
2.2.3 Categoria Il

Esta categoria comprende los tomates que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Los tomates deberan ser suficientemente firmes (pero podran ser ligeramente menos firmes que los
clasificados en la Categoria I) y no deberan presentar grietas sin cicatrizar.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos, siempre y cuando los tomates conserven sus
caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

- defectos de forma, desarrollo y coloracion;
- defectos de la piel o magulladuras, a condicion de que no afecten seriamente al fruto;

- grietas cicatrizadas superficiales que no excedan de 3 cm de longitud para los tomates redondos,
“asurcados” u oblongos.

Ademas, los tomates “asurcados” podran presentar:
- protuberancias mas acusadas que las admitidas en la Categoria I, pero sin llegar a la deformidad;
- un ombligo;
- suberizacién del estigma no superior a 2 cm’;
- una cicatriz pistilar fina de forma alargada (similar a una costura).
3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina por el didmetro maximo de la seccion ecuatorial.

[Tamafio maximo para los tomates “cereza” y “cdctel” — en estudio]
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La clasificacion por calibres no se aplica a los tomates en racimo.
La clasificacion por calibres no es obligatoria para los tomates de la Categoria II.
[Cuadro de calibres y disposiciones afines — en curso de elaboracion]
4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en niimero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria I o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta tltima.

4.1.2 Categorial

El 10%, en niimero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria II o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta ultima.

En el caso de los tomates en racimo, el 5% en niimero o en peso de los tomates separados del tallo.
4.1.3 Categoria Il

El 10%, en nimero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, con excepcion de los productos afectados por podredumbre, magulladuras pronunciadas o
cualquier otro tipo de deterioro que haga que no sean aptos para el consumo.

En el caso de los tomates en racimo, el 10% en niimero o en peso de los tomates separados del tallo.
4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias, el 10%, en numero o en peso, de los tomates que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que tengan un didmetro mayor o menor de 10 mm del calibre indicado.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido unicamente por tomates del mismo
origen, variedad o tipo comercial, calidad y calibre (si estan clasificados por calibre).

Los tomates clasificados en la Categoria “Extra” y Categoria I deberan ser practicamente uniforme en
cuanto a madurez y coloracion. Ademas, la longitud de los tomates “oblongos” deberd ser suficientemente
uniforme.

La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido.
5.2 ENVASADO

Los tomates deberan envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos', estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico.

Los tomates deberan disponerse en envases que se ajusten al Codigo Internacional de Practicas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995, Emd. 1-2004).

5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los tomates. Los envases deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.

: Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.
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53 FORMAS DE PRESENTACION
Los tomates podran presentarse del modo siguiente:
(i) Como tomate individual, con o sin caliz y tallo corto;

(i1)) Como tomates en racimos, es decir, los tomates se presentaran en inflorescencias enteras o en partes de
inflorescencias, siempre que cada inflorescencia o una parte de ésta comprenda al menos el nimero de
tomates siguientes:

- 3 frutos (2 frutos si estan preenvasados) o

- 6 frutos (4 frutos si estan preenvasados) si se trata de tomates “cereza”.
6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto
y, facultativamente, con el de la variedad y/o tipo comercial.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompaifian el envio.

6.2.1 Identificacion
Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacion (facultativo)™.
6.2.2 Naturaleza del Producto

- Nombre del producto “Tomates” o “Tomates en racimos” y tipo comercial si el contenido no es visible
desde el exterior. Estas indicaciones son obligatorias en todos los casos para el tipo “cereza” y “coctel”
en racimos o no.

- Nombre de la variedad (facultativo).
6.2.3 Origen del Producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.

6.2.4 Especificaciones Comerciales

- Categoria;

- Calibre expresado en diametros minimo y maximo (si estan clasificados por calibre).
6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativa)
7. CONTAMINANTES
7.1 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los tomates deberdn cumplir con los limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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7.2 OTROS CONTAMINANTES

Los tomates deberan cumplir con los niveles maximos para contaminantes establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1  Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se prepare y manipule
de conformidad con las secciones apropiadas del Coédigo Internacional Recomendado de Practicas - Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003), Cddigo de Practicas de Higiene para
Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos pertinentes del Codex, tales como codigos de
practicas y codigos de practicas de higiene.

8.2 Los productos deberan ajustarse a los criterios microbioldgicos establecidos de conformidad con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiologicos a los Alimentos (CAC/GL 21-
1997).
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PROYECTO DE SECCION 3 - DISPOSICIONES RELATIVAS A LA
CLASIFICACION POR CALIBRES
(proyecto de Norma del Codex para el Tomate)
(EN EL TRAMITE 6)
3 DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES
[El didmetro maximo para tomates “cereza” y “coctel” es de [30] / [40] mm.]

Los tomates se clasifican por calibres, ya sea conforme a la siguiente tabla:

Cédigo de calibre Didmetro (mm)

0 -20

1 >20-25
2 >25-30
3 >30-35
4 >35-40
5 >40 — 47
6 >47 — 57
7 >57 - 67
8 >67 — 82
9 >82 - 102
10 >102

O bien, mediante las siguientes disposiciones:

La diferencia maxima en diametro entre los tomates en el mismo envase se limitard a:

- [10]/[15] mm, si el diametro del fruto mas pequefio es inferior a 70 mm

- 20 mm si el diametro del fruto mas pequefio es igual o superior a 70 mmero inferior a 100 mm
- Para los frutos de diametro igual o superior a 100 mm no hay limites de diferencia en didmetro.

[Los tomates se pueden clasificar mediante otros métodos como por el numero de frutas o por peso]
[siempre y cuando cumplan con las disposiciones arriba mencionadas. |
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA
(EN EL TRAMITE 8)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades (cultivares) comerciales de uvas de mesa obtenidas de Vitis vinifera
L., de la familia Vitaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen las uvas destinadas a la elaboracion industrial.

2. DISPOCISIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1. REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los racimos y los granos de uva deberan estar:

- sanos, y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo;
- limpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exentos de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del
producto;

- exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios;
- practicamente exentos de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas.
Ademas, los granos de uva deberan estar:
- enteros,
- bien formados;
- normalmente desarrollados.
La pigmentacion debida al sol no constituye un defecto siempre que afecte solo la piel de los granos de uva.
2.1.1 Los racimos deberan haberse recolectado cuidadosamente.
El desarrollo y condicion de las uvas de mesa deberan ser tales que les permitan:
- soportar el transporte y la manipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION
Las uvas de mesa se clasifican en tres categorias, segin se definen a continuacion:
2.2.1 Categoria “Extra”
Las uvas de mesa de esta categoria deberan ser de calidad superior

Los racimos deberan presentar la forma, desarrollo y coloracion caracteristicos de la variedad teniendo en
cuenta la zona de produccion.

No deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

Los granos de uva deberan ser de pulpa firme, firmemente adheridas al escobajo, espaciadas
homogéneamente a través del mismo y tener su pruina virtualmente intacta.

2.2.2 Categoria I

Las uvas de mesa de esta categoria deberan ser de buena calidad.
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Los racimos deberan presentar la forma, desarrollo y coloracion caracteristicos de la variedad teniendo en
cuenta la zona de produccion.

Los granos deberan ser de pulpa firme, estar firmemente adheridos y, en la medida de lo posible, tener su
pruina intacta. Sin embargo, podran estar espaciados a lo largo del escobajo de forma menos regular que en la
categoria “Extra”.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

- un ligero defecto de forma;

- un ligero defecto de coloracion;

- abrasado ligero que solo afecte la piel.
2.2.3 Categoria II

Esta categoria comprende las uvas de mesa que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Los racimos podran presentar defectos leves de forma, desarrollo y coloracion a condicién de que no se
vean modificadas por ello las caracteristicas de la variedad, teniendo en cuenta la zona de produccion.

Los granos de uva deberan ser suficientemente firmes y suficientemente adheridas al escobajo. Ellas
podran estar mas irregularmente espaciadas a lo largo del escobajo que lo exigido para la Categoria I.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos, siempre y cuando las uvas de mesa conserven sus
caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y presentacion:

- defectos de forma;
- defectos de coloracion;
- abrasado ligero por el sol que so6lo afecte la piel;
- magulladuras ligeras;
- defectos leves de la piel.
3 DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina por el peso del racimo.
4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero satisfagan los de la
Categoria I o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta tltima.

4.1.2 Categoria I

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero satisfagan los de la
Categoria II o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta ultima.

4.1.3 Categoria Il

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los requisitos minimos,
con excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro que haga que no
sean aptos para el consumo.
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4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

El 10%, en peso, de los racimos que no satisfagan los requisitos de calibre segtin se indica en la Seccién 3.
5 DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido tinicamente por racimos del mismo
origen, variedad, calidad y grado de madurez. En la Categoria “Extra”, los racimos deberdn ser mas o menos
idénticos en cuanto a tamafio y coloraciéon. En la Categoria I, los racimos podran presentar variaciones leves en lo
que respecta al calibre.

Sin embargo, los envases destinados al consumidor, cuyo peso neto no sobrepase 1 kg, pueden contener
mezclas de uvas de mesa de distintas variedades, siempre que sean homogéneos en cuanto a su calidad, su grado
de madurez y, para cada variedad en cuestion, su origen.

La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido.
5.2 ENVASADO

Las uvas de mesa deberan envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos', estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico.

Las uvas de mesa deberan disponerse en envases que se ajusten al Cddigo Internacional de Practicas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995, Emd. 1-2004).

En la categoria “Extra”, los racimos deberan presentarse en una sola capa.
5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de las uvas de mesa. Los envases
’ . - ~ 2
deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios”.

6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto y,
facultativamente, con el de la variedad.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompaifian el envio.

6.2.1 Identificacion

Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacion (facultativo)’.

Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

Como presentacion especial podra dejarse en el tallo del racimo un fragmento de sarmiento cuya longitud no
exceda de 5 cm sin perjuicio de las normas aplicables en materia de proteccion vegetal.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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6.2.2 Naturaleza del Producto

Nombre del producto “Uva de mesa” si el contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad,
o nombre de las variedades, cuando corresponda.

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen o, cuando corresponda, paises de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o
region de produccion.

6.2.4 Especificaciones Comerciales
- Categoria;
- Peso neto (facultativo);
- “Racimos inferiores a 75g. para porciones individuales”, segiin corresponda.
6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativa)
7. CONTAMINANTES
7.1 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Las uvas de mesa deberan cumplir con los limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 OTROS CONTAMINANTES

Las uvas de mesa deberan cumplir con los niveles maximos para contaminantes establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1  Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se prepare y manipule
de conformidad con las secciones apropiadas del Coédigo Internacional Recomendado de Practicas - Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003), Cddigo de Practicas de Higiene para
Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos pertinentes del Codex, tales como codigos de
practicas y codigos de practicas de higiene.

8.2  Los productos deberan ajustarse a los criterios microbiologicos establecidos de conformidad con los
Principios para el Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiologicos a los Alimentos (CAC/GL 21-
1997).
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ANTEPROYECTO DE SECCION 2.1.2 - REQUISITOS DE MADUREZ
Y SECCION 3.1 - PESO MINIMO DEL RACIMO
(proyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa)

(EN EL TRAMITE 5/8)
Seccion 2.1.2 - Requisitos de Madurez
Las uvas de mesa deberan estar suficientemente desarrolladas y presentar un grado de madurez satisfactorio.
Para cumplir este requisito, la fruta deberd haber alcanzado un indice refractométrico de, como minimo, 16°Brix.

Se aceptaran frutas con un indice refractométrico inferior siempre que la relacion azucar/acidez sea, como
minimo, igual a:

(a)  20:1 si el valor de grados Brix es mayor o igual a 12.5° y menor de 14° Brix,
(b)  18:1 si el valor de grados Brix es mayor o igual a 14° y menor de 16°Brix.
Seccion 3.1 - Peso Minimo del Racimo

El peso minimo del racimo deberd ser de 75 gr. Esta disposicion no se aplica a los envases para porciones
individuales.
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA
YUCA (MANDIOCA) AMARGA'

(EN EL TRAMITE 5)
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

. . . 2 , . .

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales amargas” de raices de yuca (mandioca) obtenidas de
Manihot esculenta Crantz, de la familia Euphorbiaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor,
después de su acondicionamiento y envasado. Se excluye la yuca (mandioca) destinada a la elaboracion industrial.

2. DISPOCISIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1 REQUISITOS MINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, la yuca (mandioca) debera:

- estar entera;

- esta sana, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre, moho o deterioro que hagan que no
sean aptos para el consumo;

. . .. . . ~ .. . 3
- estar limpia, y practicamente exenta de cualquier materia extrafia visible, excepto aquellas sustancias
permitidas que prolonguen su vida util;

- practicamente exentos de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del
producto;

- estar exenta de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

. S 4
estar exenta de cualquier olor y/o sabor extrafios";

- ser de consistencia firme;

estar practicamente exenta de dafios mecanicos y magulladuras;

estar exenta de pérdida de color en la pulpa.
El corte en la parte distal (angosta) de la yuca no debera superar los 2 cm de diametro.

El extremo del pedunculo debera tener un corte limpio entre 1 y 1,25 cm de longitud en el caso de
variedades con pedunculo o donde se distinga el pedinculo.

2.1.1 La yuca (mandioca) debera haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo fisiologico, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se producen.

El desarrollo y condicion de la yuca (mandioca) deberan ser tales que le permita:
- soportar el transporte y la manipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION

La yuca (mandioca) se clasifica en tres categorias, segun se definen a continuacion:

Comunmente conocida en algunas regiones como: manioc, tapioca, aipim, etc.

[Las variedades amargas de yuca (mandioca) son aquéllas que contienen entre 50 y 200 mg/kg de cianuro de
hidrogeno (sobre la base de peso de producto fresco). En todos los casos, la yuca (mandioca) debera pelarse y
cocerse completamente antes de su consumo. ]

De conformidad con la ultima edicion de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios (CODEX
STAN 192-1995).

Esta disposicion permite el olor causado por los conservantes utilizados de conformidad con las reglamentaciones
correspondientes.
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2.2.1 Categoria “Extra”

Las yuca (mandioca) de esta categoria deberan ser de calidad superior y caracteristica de la variedad y/o
tipo comercial. No debera tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

2.2.2 Categoria I

La yuca (mandioca) de esta categoria debera ser de buena calidad y caracteristica de la variedad y/o tipo
comercial. Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

- defectos leves de forma;
- heridas o dafios cicatrizados, siempre y cuando no superen el 5% de la superficie del producto;
- raspaduras, siempre y cuando no superen el 10% de la superficie del producto.
En ningtn caso los defectos deberan afectar a la [calidad comestible de la] pulpa del producto.
2.2.3 Categoria I1

Esta categoria comprende la yuca (mandioca) que no puede clasificarse en las categorias superiores, pero
satisface los requisitos minimos especificados en la Seccidon 2.1. Podran permitirse, sin embargo, los siguientes
defectos, siempre y cuando la yuca (mandioca) conserve sus caracteristicas esenciales en lo que respecta a su
calidad, estado de conservacion y presentacion:

- defectos de forma;
- heridas o dafios cicatrizados, siempre y cuando no superen el 10% de la superficie del producto;
- raspaduras, siempre y cuando no superen el 20% de la superficie del producto.
En ningtn caso los defectos deberan afectar a la [calidad comestible de la] pulpa del producto.
3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por el didmetro en la seccion transversal mas gruesa de la raiz, de acuerdo con el
siguiente cuadro:

[Codigo de calibre Diametro
(en centimetros)
A 35-175
B 7.6 —10.0
C >10.0]

En todos los casos, la yuca (mandioca) no deberd pesar menos de 300g ni tener menos de 20 cm de
longitud.

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en niimero o en peso, de la yuca (mandioca) que no satisfaga los requisitos de esta categoria pero
satisfaga los de la Categoria I o, excepcionalmente, que no supere las tolerancias establecidas para esta ultima.

4.1.2 Categoria I

El 10%, en numero o en peso, de la yuca (mandioca) que no satisfaga los requisitos de esta categoria pero
satisfaga los de la Categoria II o, excepcionalmente, que no supere las tolerancias establecidas para esta ultima.
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4.1.3 Categoria I1

El 10%, en numero o en peso, de yuca (mandioca) que no satisfaga los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, con excepcion de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro
que haga que no sean aptos para el consumo.

4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias, el 10%, en nimero o en peso, de las yucas (mandiocas) que correspondan al
calibre inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el envase.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido iinicamente por
yuca (mandioca) del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. La parte visible del contenido
del envase debera ser representativa de todo el contenido.

5.2 ENVASADO

La yuca (mandioca) debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos’, estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico.

La yuca (mandioca) debera disponerse en envases que se ajusten al Cdodigo Internacional de Practicas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995, Emd. 1-2004).

5.2.1 Descripcion de los Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yuca (mandioca). Los envases
deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.

6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del Producto

Cada envase debera etiquetarse con el nombre y tipo (amarga) del producto, y podra etiquetarse con el
nombre de la variedad.

6.1.2 Instrucciones de Preparacion

Se requiere la existencia de una leyenda que indique que la yuca (mandioca) debera pelarse y cocerse
completamente antes de su consumo.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompaifian el envio.

6.2.1 Identificacion
Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacion (facultativo)®.
6.2.2 Naturaleza del Producto

Nombre del producto y tipo (amarga) si el contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad
(facultativo).

Para los fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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6.2.3 Origen del Producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.

6.2.4 Especificaciones Comerciales

- Categoria;

- Calibre (expresado como codigo de calibre o didmetro minimo y maximo en cm);

- Peso neto;

- Instrucciones de preparacion (véase Seccion 6.1.2).
6.2.5 Marca de Inspeccion Oficial (facultativa)
7. CONTAMINANTES
7.1  RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

La yuca (mandioca) deberd cumplir con los limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por
la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 OTROS CONTAMINANTES

La yuca (mandioca) debera cumplir con los niveles mdximos para contaminantes establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1  Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se prepare y manipule
de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Practicas - Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003), Cddigo de Practicas de Higiene para
Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos pertinentes del Codex, tales como codigos de
practicas y codigos de practicas de higiene.

8.2  El producto debera ajustarse a los criterios microbioldgicos establecidos de conformidad con los Principios
para el Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiologicos a los Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES DEL CODEX
PARA LA INSPECCION Y CERTIFICACION DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
PARA SU CONFORMIDAD CON LAS NORMAS DE CALIDAD

(EN EL TRAMITE 5)

El proposito de estas Directrices es establecer procedimiento para determinar, a través de la inspeccion del
producto, si las frutas y hortalizas frescas cumplen con los requisitos establecidos en las normas de calidad. Este
documento proporciona un marco para la inspeccion y certificacion de las frutas y hortalizas con el objeto de
establecer su conformidad con las normas de calidad de modo a asegurar que el producto cumpla con los
requisitos establecidos en las mismas de manera a proteger los consumidores de practicas de mercado fraudulentas
y a facilitar el comercio en base a una correcta descripcion del producto. Las normas de calidad no deberan
considerarse como un sustituto para la aplicacion de un sistema de inocuidad de alimentos y no deberan
reemplazar las disposiciones y requisitos de higiene especificos para el producto en cuestion.

Estas Directrices deberan utilizarse conjuntamente con los Principios del Codex para la Inspeccion y
Certificacion de las Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995) y las Directrices del Codex
para el Intercambio de Informacion entre los Paises sobre casos de Rechazo de Alimentos Importados (CAC/GL
25-1997).

El ambito de aplicacion de estas Directrices no incluye procedimientos para la aceptacion, certificacion,
verificacion o inspeccion/auditoria de Sistemas de Gestion de Calidad (SGC). Sin embargo, la certificacion del
producto podré basarse en un SGC y en este sentido se podrian aplicar las Directrices.

El Certificado de Inspeccion es el documento de control que un Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido utiliza para confirmar que las frutas y hortalizas frescas han sido controladas para
comprobar su conformidad con las normas de calidad y de acuerdo a los procedimientos establecidos en estas
Directrices.

1. DEFINICIONES
ORGANO DE INSPECCION OFICIAL Y ORGANO DE CERTIFICACION OFICIAL'

Se entiende por drganos oficiales de inspeccion y 6rganos oficiales de certificacion los 6rganos administrados por
un organismo oficial competente facultado para ejercer una funcion de reglamentacion o de ejecucion o ambas
para confirmar la conformidad del producto con las normas de calidad.

ORGANO DE INSPECCION OFICIALMENTE RECONOCIDO Y ORGANO DE CERTIFICACION OFICIALMENTE
RECONOCIDO"

Se entiende por organos de inspeccion oficialmente reconocidos y organos de certificacion oficialmente
reconocidos los érganos que desempefian una funcién de ejecucion y que han sido oficialmente autorizados o
reconocidos por un organismo oficial competente.

INSPECTOR

Persona, oficialmente reconocida y autorizada por un Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido, que cuenta con una capacitacion apropiada y actualizada y de probada competencia en
su esfera de competencia que le habilita para efectuar la inspeccion y/o certificacion.

CERTIFICACION!

Se entiende por certificacion el procedimiento mediante el cual los Organos de Inspeccion y/o Certificacion
Oficiales u Oficialmente Reconocidos garantizan por escrito o de un modo equivalente que las frutas y hortalizas
clasificadas y envasadas frescas sean conformes a las normas de calidad. La certificacion de frutas y hortalizas
frescas podra basarse, segun los casos, en una serie de actividades de inspeccion, como por ejemplo, la inspeccion
continua y directa, la auditoria de los sistemas de gestion de calidad y el examen de los productos clasificados y
envasados.

! La definicion se ha tomado de los Principios del Codex para la Inspeccion y Certificacion de las Importaciones

y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995) y se ha adaptada para la inspeccion y certificacion de las
frutas y hortalizas frescas.
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INSPECCION'

Se entiende por inspeccion el examen de las frutas y hortalizas frescas, segin se describe en la Seccion 2, con
inclusion de la clasificacion y envasado de los productos frescos con el fin de comprobar que son conformes a las
normas.

AUDITORIA

La auditoria es un examen sistematico y funcionalmente independiente que se lleva a cabo para determinar si las
actividades y los resultados dimanantes de éstas cumplen con los objetivos propuestos.

NORMA?

Se refiere a una norma de calidad que establece criterios de calidad, incluidas las disposiciones relativas a la
presentacion y al marcado o etiquetado, establecida por las autoridades competentes en funcion de la cual se
evaluan las frutas y hortalizas frescas.

COMERCIANTE

Cualquier individuo (comprador, corredor, agente, cultivador, envasador, transportista, exportador, importador,
mayorista, distribuidor, etc.) que comercializa frutas y hortalizas frescas.

CONSIGNACION (CARGAMENTO/ENVIO)®

Cantidad de un producto expedido (despachado) o recibido en una sola vez que corresponde a un contrato
particular o un documento de embarque. La consignacion podra constar de uno o varios tipos de productos; podra
estar compuesta por uno o varios lotes de frutas y hortalizas frescas.

LOTE®

Cantidad declarada de frutas y/u hortalizas frescas que tiene, al momento de la inspeccion, caracteristicas
uniformes.

MUESTREO®

Se entiende por muestreo el acto de tomar una serie de muestras primarias, aproximadamente del mismo tamaiio,
extraidas de diferentes puntos del lote durante la inspeccion.

MUESTRA PRIMARIA3

Unidad o envase que se extrae de un lote o, en el caso de productos sueltos o a granel, cantidad declarada que se
extrae de un solo punto del lote.

MUESTRA GLOBAL (A GRANEL)®

Varias muestras primarias representativas extraidas del lote en cantidad suficiente para permitir una evaluacion
del mismo en funcioén de todos los criterios.

MUESTRA REDUCIDA®

Cantidad representativa de producto obtenida de la muestra global en cantidad suficiente para permitir una
evaluacion segun determinados criterios. Podran extraerse diversas muestras reducidas de una muestra global.

ENVASE

El recipiente (contenedor) o receptaculo (pej., cajas, bolsas, “clam shell”, etc.) que se utiliza para contener las
frutas y hortalizas frescas con el objeto de conservarlas y proteger su contenido.

SOLICITANTE

Cualquier individuo que tiene un interés econdémico en la consignacion o lote y que solicita una inspeccion.

Adaptada de la definicion de “requisitos” Principios del Codex para la Inspeccion y Certificacion de las
Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995).

La definicion se ha tomado de la Organizacion Internacional de Normalizacion (ISO) 874, Frutas y Hortalizas
Frescas - Muestreo, y se ha adaptada para estas Directrices.



ALINORM 07/30/35-Apéndice VII 44
Directrices Inspeccion/Certificacion Frutas/Hortalizas Frescas

2. APLICACION DE LOS PROCEDIMIENTOS DE INSPECCION
2.1 OBSERVACIONES GENERALES

La inspeccion debera comenzar por la evaluacion de las muestras primarias tomadas aleatoriamente del lote que ha
de someterse a inspeccion. Se basa en el principio de presuncion de que la calidad general de la muestra global
(todas las muestras primarias) es representativa de la calidad general de todo el lote.

Sin embargo, en algunos casos, por ejemplo, para verificar la presencia de una determinada irregularidad de
cualquier tipo, se efectuard un muestreo selectivo. El muestreo no realizarse aleatoriamente. Por lo tanto, antes de
comenzar el muestreo, debera definirse su finalidad, es decir, deberan especificarse las caracteristicas que han de
analizarse.

2.2 LUGAR DE LA INSPECCION

La inspeccion del producto podra efectuarse durante las operaciones de clasificacion y envasado, en el punto de
expedicion (despacho), durante el transporte, en el lugar de importacion, en el mercado de venta al por mayor, en el
centro de distribucion, etc.

2.3  PREPARACION DEL PRODUCTO PARA EL MUESTREO

El comerciante o su represente debera informar al Organo de Inspeccion y/o Certificacién Oficial u Oficialmente
Reconocido siempre que haya una consignacion disponible para su inspeccion. El solicitante o su representante
debera suministrar toda la informacién necesaria para la identificacion de la consignacion o lote que ha de someterse
a inspeccion. Los lotes de una consignacion se podran considerar como uno solo si son similares en cuanto a la
naturaleza del producto fresco, envasador y/o expedidor, pais de origen, categoria del producto, tamafio (calibre) (en
el caso que el producto esté clasificado por calibres), variedad o tipo comercial (de acuerdo a las disposiciones
pertinentes de la norma de calidad) y tipo de envase y presentacion.

La consignacion o lote debera prepararse para el muestreo de manera que se puedan tomar aleatoriamente muestras
primarias sin dificultad ni pérdida de tiempo. Esto quiere decir que el solicitante de una inspeccion debera colocar la
consignacién o lote de modo que sea completa y facilmente accesible para su inspeccion y pueda mostrarse
cabalmente la calidad y el estado de las frutas y hortalizas frescas. Un vehiculo completa o parcialmente cargado no
se considera accesible. El solicitante de una inspeccion deberd o bien descargar completamente el vehiculo o abrir
un paso en éste de manera que un Inspector pueda alcanzar aleatoriamente todas las muestras primarias.

Las muestras primarias tendran que ser identificadas por un Inspector y tomadas personalmente o bajo la supervision
del Inspector. Si se necesitan muestras reducidas, el propio Inspector las sefialard y seleccionara personalmente de la
muestra global.

Cada lote debera someterse a un muestreo por separado, pero si el lote no es uniforme o presenta dafios, debera
dividirse en lotes uniformes, cada uno de los cuales sera sometido a muestreo e inspeccion por separado.

Todas las muestras se tomaran con el Unico propdsito de inspeccionar el producto para determinar su conformidad
con las normas. Después de la inspeccion todas las muestras se deberan devolver al solicitante.
2.4 IDENTIFICACION DE LOS LOTES Y/O FORMACION DE UNA IDEA GENERAL ACERCA DE LA CONSIGNACION

Los lotes se identificaran por su marcado o con arreglo a otros criterios. Si una consignacion consta de varios lotes,
el Inspector deberda formarse una idea general acerca de la consignacion con ayuda de los documentos que la
acompanan o de las declaraciones con respecto a ella. Seguidamente determinara en qué medida los lotes se ajustan
a la informacion presentada en dichos documentos.

Si las frutas y hortalizas frescas han de cargarse o han sido ya cargadas en un medio de transporte, se utilizara el
numero de registro de éste para identificar la consignacion.

2.5 ASISTENCIA AL INSPECTOR
El solicitante de la inspeccion debera proporcionar:

- instalaciones adecuadas en un lugar por el que no transiten vehiculos ni existan otros peligros y donde
pueda efectuarse la inspeccion;

- una mesa de clasificacion adecuada donde pueda inspeccionarse el producto;

- instalaciones adecuadas y debidamente iluminadas donde puedan inspeccionarse el producto. La
iluminacién podra ser de origen natural o artificial y su intensidad debera ser por lo menos de 540 lux a la
altura de la mesa de clasificacion,;

- la asistencia fisica que pueda necesitar el Inspector.
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2.6 INSPECCION DEL LOTE

2.6.1 Evaluacion del envasado v de la presentacion en base a las muestras primarias

El envasado y el material utilizado en el mismo seran verificados para determinar su idoneidad y limpieza de
conformidad con lo establecido en las normas. Si sélo se permiten determinados tipos de envases, el Inspector
comprobara si se estdn utilizando. Si la Norma en cuestion comprende disposiciones relativas a la presentacion,
también se verificard la conformidad con las misma.

2.6.2 Verificacion del marcado en base a las muestras primarias

El Inspector determinara si el marcado del producto se ajusta a la Norma. Se verificara también la exactitud del
marcado.

2.6.3 Verificacion del nimero de envases o del volumen del producto en el lote

La inspeccion y el muestreo se basan en el nimero de envases o volumen de producto dentro de un lote para
obtener el tamafio correcto de la muestra. Por lo tanto, la verificacion del conteo/volumen es importante para la
credibilidad de la inspeccion y certificacion.

El tamafio de la muestra no se debera basar solamente en la informacion proporcionada por el solicitante, sino en
el conteo/volumen efectivo al momento de la inspeccidén. En el caso de cargas con productos sueltos o a granel,
donde es mas dificil verificar el conteo/volumen efectivo, el Inspector debera hacer la siguiente observacion en el
Certificado de Inspeccion bajo “Observaciones”: “tamafio de la muestra basado en el conteo/volumen
proporcionado por el solicitante”.

2.6.4 Muestreo

El Inspector determinara el tamafio de la muestra global para poder evaluar el lote que ha de someterse a inspeccion.
Seleccionara aleatoriamente los envases (muestras primarias) que habran de ser inspeccionados o, en el caso de
productos sueltos o a granel, los puntos del lote de los cuales se extraeran las muestras primarias.

Los envases dafiados no se seleccionaran como parte de la muestra global; se apartaran y, si es necesario, se
someteran a una inspeccion por separado.

Si, después de una inspeccion, el Inspector observa que no es posible llegar a una decision, podra tomar mas
muestras primarias y expresar los resultados globales como promedio del numero total de muestras primarias.

Ciertos criterios, como el estado de desarrollo y/o madurez o la presencia o ausencia de defectos internos, podran
verificarse en base a muestras reducidas. Este procedimiento podra utilizarse cuando el producto esté partido o
destrozado. El tamafio de las muestras reducidas deberd limitarse a la cantidad minima absoluta necesaria para
evaluar el lote; sin embargo, si se determina o sospecha la presencia de defectos, el tamafio de la muestra reducida no
debera exceder del 10% del tamafio de la muestra global tomada inicialmente para la inspeccion.

Los criterios relativos al grado de desarrollo y/o madurez podran verificarse utilizando los instrumentos, p.ej. un
refractometro y/o un penetrometro, y métodos que se establecen en la Norma o con arreglo a practicas aceptables.

2.6.3.1 Productos envasados

En el caso de productos envasados (envases de madera o de carton, bolsas, etc.), las muestras primarias se
seleccionaran aleatoriamente en todo el lote de acuerdo con el Cuadro 1 para asegurar que sea representativa del lote
completo. Es importante tomar el nimero minimo de muestras primarias antes de declarar insatisfactorio un lote.
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Cuadro 1 — Niumero minimo de envases que han de extraerse
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Numero de envases en el lote Numero minimo de envases

(muestras primarias)

que han de extraerse
hasta 100 5
101 - 300 7
301 - 500 9
501 - 1.000 10

mas de 1.000 15 (como minimo)
2.6.3.2 Productos a granel

El producto a granel comprende las frutas y hortalizas sueltas que se cargan directamente en un medio de
transporte. También podra incluir producto suelto transportado en envases (recipientes, contenedores, etc.) que
estan abiertos en la parte superior.

Las muestras se tomaran aleatoriamene en diferentes puntos de todo el lote en funcién del peso total o el numero
total de unidades segun se indica en el Cuadro 1. Se deberan tomar por lo menos cinco muestras primarias del
lote. En el caso de frutas y hortalizas voluminosas (mdas de 2 kg por unidad), las muestras primarias deberan
constar de por lo menos de cinco unidades. Es importante extraer la cantidad minima de muestras primarias
especificadas en este Cuadro antes de tomar una decision con respecto a su falta de conformidad con la Norma.

Cuadro 2 — Tamafio minimo de las muestras primarias4

Peso total minimo de las muestras
primarias (en kilogramos) o niimero
total de unidades que han de extraerse

Peso del lote (en kilogramos)
o numero total de unidades en el lote

hasta 200 10
201 - 500 20
501 - 1,000 30
1,001 - 5.000 60
mas de 5.000 100 (como minimo)

Ejemplo:

Muestro minimo para un lote de 5.200 kg en peso: Cinco (5) muestras primarias de 20 kg cada una para un total
de 100 kg o 10 muestras primarias de 10 kg cada una.

Muestro minimo para un lote de 1.000 melones (mayor de 2 kg cada uno): Seis (6) muestras primarias de
5 melones cada una.

2.7  INSPECCION DEL PRODUCTO

El producto deberé extraerse completamente del envase para su inspeccion; el Inspector podrd omitir este tramite
unicamente si el tipo de envase y la forma de presentacion permiten examinar el contenido sin retirar el producto del
envase. La inspeccion de la homogeneidad, los requisitos minimos, las categorias de calidad y calibre se realizara
tomando como base la muestra global. Si se detectan defectos, el Inspector determinara el porcentaje del producto
que no se ajuste en nimero o en peso a la Norma. Los resultados de cada muestra primaria examinada y el resultado
general de la muestra global se registraran en una hoja oficial de datos que se adjuntara a una copia del Certificado
de Inspeccién y se archivara en una oficina del Organo de Inspeccion y/o Certificacién Oficial u Oficialmente
Reconocido.

Cuando un Organo de Inspecciéon y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido es responsable por la
auditoria del SGC, esto se debera reflejar en el certificado (Anexo II) mas que el examen directo del producto
envasado y clasificado. No se necesita adjuntar copia de los registros al Certificado de Inspeccion pero se debera
observar lo siguiente: “La Certificacion se basa en la evaluacion de conformidad y auditoria de un Sistema de
Gestion de Calidad proporcionada por el solicitante”.

Los cuadros 1 y 2 se han tomado de la ISO 874, Frutas y Hortalizas Frescas - Muestreo. El pais participante
podra probar otro método de muestreo que no sea estipulado, si ha notificado previamente su intencion al
Organo de Inspeccion y Certificacion competente.
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2.8 INFORME DE LOS RESULTADOS DE LA INSPECCION

Cuando un Inspector observa que las frutas y hortalizas frescas estan conformes a la Categoria indicada en la
Norma, el Inspector podra emitir el Certificado de Inspeccion en funcion de este resultado.

Si se observan defectos mayores aquéllos permitidos en la Norma, el Inspector debera indicar el porcentaje de
producto que no esta conforme con la Norma en el(los) registro(s) de inspecciéon y en el Certificado de Inspeccion.
El Inspector debera informar al solicitante o a su representante de las razones de la no-conformidad del producto.
Dicha informacion se comunicara de acuerdo con las disposiciones juridicas de cada pais. Ello no serd necesario si
al modificar el marcado del producto se puede conseguir la conformidad con la Norma.

El producto que no esta conforme con la Norma no se podra transladar sin la autorizacion del Organo de Inspeccion
y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido que ha determinado tal resultado. La autorizacion esta sujeta a
las condiciones establecidas por el Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido. Si es
posible conseguir la conformidad del producto con la Norma modificando el marcado, ello debera comunicarse al
solicitante o a su representante.

El Organo de Inspeccion y/o Certificacién Oficial u Oficialmente Reconocido debera mantener un sistema de
registro de los resultados de las inspecciones, puesto que se debera expedir un Certificado de Inspeccion oficial de
cada una de las inspecciones realizadas.

2.9 PRODUCTOS NO CONFORMES

Un lote de producto que no se encuentra conforme con la Categoria indicada en la Norma se podra acondicionar o
etiquetar de nuevo para que cumpla con los requisitos de la Norma. Cuando el solicitante ha consentido este
procedimiento, debera presentar el lote reacondicionado, o parte de éste, para la inspeccion. El Inspector debera
emitir, cuando corresponda, un Certificado de Inspeccién para el lote o parte de éste, confirmando su conformidad
con la Norma.

El comerciante no podra comercializar el producto no conforme antes que el Organo de Inspecciéon y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido haya asegurado que el producto esté conforme.

2.10 Solicitud de una nueva inspeccion

En el caso de que el solicitante o su representante no esté satisfecho con los resultados de la inspeccion, podra
solicitar una nueva. Esta solicitud s6lo se admitird si:

(a)  El Inspector puede confirmar que el lote es el lote que se inspeccion6 originalmente;
(b)  E1100%* del lote esta disponible para su inspeccion; y
(c)  Ellote es plenamente accesible para una inspeccién completa.

Si no se cumplen estos criterios, se denegara la nueva inspeccion solicitada.

* Se necesita el 100% del producto cuando la inspeccidén se lleva a cabo con el propdsito de cumplir con los
requisitos reglamentarios establecidos en el pais. Sin embargo, si la inspeccion se realiza por otras razones, como
la resolucion de disputas comerciales, se acepta el 75% del lote que esta disponible para la inspeccion.

Podra realizarse una nueva la inspeccion en caso de defectos permanentes (es decir, no progresivos) o de defectos en
el estado (es decir, progresivos), si se solicita dentro de un plazo razonable después de la primera inspeccién. De lo
contrario, la nueva inspeccion debera llevarse a cabo sobre los defectos permanentes ya que los defectos en el estado
darian siempre resultados diferentes.

El Inspector que lleva a cabo la nueva inspeccion podra ser diferente al que realizé la inspeccion original. El
Inspector de una nueva inspeccion debera ser del mismo nivel o superior. El Inspector que llevé a cabo la inspeccion
original debera limitarse a identificar o verificar el lote.

Si la nueva inspeccion no confirma los resultados de la inspeccion original, el Certificado de Inspeccion de ésta
quedar3 sin efecto.

2.11 REDUCCION DEL VALOR COMERCIAL DEL PRODUCTO COMO RESULTADO DE LA INSPECCION

Después de la inspeccion, la muestra global se devolvera al solicitante y se pondra a su disposicion. A no ser que
la ley estipule lo contrario, el Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido no estara
obligado a devolver los elementos de la muestra global que se podrian destruir durante la inspeccion.
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ANEXO 1
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

El Certificado de Inspeccion relativo a la Conformidad de las Frutas y Hortalizas Frescas deberd expedirse con
arreglo a las Directrices del Codex para Modelos Genéricos de Certificados Oficiales y para la Preparacion y
Expedicion de Certificados (CAC/GL 38-2001).

El Certificado de Inspeccion que figura a continuacion es un modelo propuesto en el que puede ajustarse la
anchura de los diferentes recuadros, segiin convenga, para satisfacer las diferentes condiciones o exigencias de
inspeccion de cada pais y en particular su conveniencia/adaptabilidad para que se pueda utilizar en la certificacion
electrénica.

NOTAS EXPLICATIVAS ACERCA DEL USO DEL CERTIFICADO DE CONFORMIDAD

Las notas que figuran a continuacion tienen por objeto ayudar a los inspectores a utilizar el certificado.

Casilla N°1 Nombre y direccion del solicitante/comerciante. Podrd ser un importador, exportador, mayorista,
distribuidor, expedidor, etc. Podra utilizarse también un cddigo de identificacion aprobado, emitido por el Organo
de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente reconocido.

Casilla N° 2 Numero unico asignado al Certificado de Inspeccion.
Casilla N° 3 Titulo o sigla del Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido.

Casilla N°4 Esta es una referencia Unica que se asigna a la consignacion, conocida también como RUC
(“Referencia Unica de Consignacion”). Podra incluir informacion sobre la licencia del establecimiento de
produccion, elaboracion y/o envasado en el pais exportador/productor.

Casilla N°5 Nombre y direccion del envasador o establecimiento de produccion segun se indica en el envase.
Si es idéntico al del solicitante/comerciante, indicar con una sefial de visto bueno en la casilla correspondiente.
También se puede utilizar un codigo de identificacion aprobado, expedido por el Organo de Inspeccidon y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido. Esta informacion deberd incluir detalles sobre la licencia del
establecimiento de produccion, elaboracion y/o envasado en el pais exportador/productor. Cuando existan varios
envasadores se debera utilizar el término “varios”.

Casilla N° 6 Este espacio se puede utilizar para proporcionar cualquier otra informacién adicional sobre la
direccion que pudiera ser pertinente a los efectos del certificado. Por ejemplo, nombre y direccion del importador
o consignatario; o exportador o consignador.

Casilla N°7 Se utiliza para proporcionar informacion relativa al transporte a saber: identificacion del vagon,
camion, contenedor maritimo, etc., nimero de contenedores o cualquier otra informacion que pueda ser pertinente
para el control del documento.

Casilla N°8 Espacio libre para incluir cualquier otra informacion que pueda ser pertinente para el control del
documento.

Casilla N°9 Nombre del pais o lugar donde tiene lugar la inspeccion.

Casilla N° 10 En todos los casos se debera indicar el nombre del pais a donde se envia el producto. Sin embargo,
si en el momento de la inspeccion se desconoce el pais del destino final — en particular en caso de transporte
maritimo o aéreo — este dato se reemplazara por la palabra “desconocido”. Tachar esta casilla cuando la
inspeccion se efectie en el lugar de destino.

Casilla N° 11 Especificar cualquier reglamento nacional relacionado con la exportacion o importacion del
producto en cuestion. Esto deberd incluir, cuando sea posible, la referencia al titulo o niumero de la Norma
aplicada o los requisitos que se han tenido en cuenta al llevar a cabo la inspeccion.

Casilla N° 12 Espacio libre para especificar el nimero de travesia (maritima), nimero de vuelo (aéreo) o numero
de viaje (terrestre).

Casilla N° 13 Nombre del puerto maritimo, aeropuerto, terminal de flete (carga), estacion ferroviaria u otro lugar
donde se ha procedido a la carga de la mercaderia en el medio de transporte.

Casilla N° 14 Nombre del puerto maritimo, aeropuerto, terminal de flete (descarga), estacion ferroviaria u otro
lugar donde se ha procedido a la descarga de la mercaderia del medio de transporte.

Casilla N° 15 Nombre del destino final de entrega del producto. Si es desconocido, escribir “desconocido”.
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Casilla N° 16

No. y tipo de envases

Numero y tipo de envases (cajas, bandejas, cajas de carton, etc.). La especificacion del tipo de envase es
facultativo.

Naturaleza o nombre del producto (variedad cuando lo especifica la Norma)

Naturaleza o tipo de producto (manzanas, melocotones, etc.), el nombre de la variedad o tipo comercial del
producto (Golden Delicious, Dixired, etc.) cuando lo especifica la Norma.

Pais de origen

Pais donde se ha producido el producto.

Grupo o lote N°

Un numero de referencia, asignado por el fabricante, para designar un grupo de producto dentro del mismo grupo
o lote de produccion. También puede incluir un codigo fechado.

Categoria
Especificar la categoria: Extra, I, II.

Peso bruto /neto total

Especificar el peso neto o bruto total de la consignacidn, segin se indica en la hoja de pesaje o en la nota de la
consignacion.

Casilla N° 17 Registro de los defectos que se encontraron por encima de lo permitido en la Norma y el porcentaje
que no estaba conforme con la Norma. Si el lote cumple con la categoria declarada en el envase, indicar con una
sefal de visto bueno en la casilla correspondiente.

Casilla N° 18 Oficina de aduanas de entrada o de salida: especificar el lugar donde debe despacharse la
consignacion.

Casilla N° 19 Lugar y fecha de emision: lugar donde se inspeccionaron las frutas y hortalizas frescas y la fecha
en que se emitio el certificado.

Casilla N° 20 Duracion de la validez del Certificado de Inspeccion: especificar el nimero de dias en que es
valido el Certificado de Inspeccion (incluido el dia de la inspeccion). El Organo nacional de Inspeccion y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido determina el nimero de dias basdndose en criterios especificos
de cada pais (naturaleza del producto, estacion del afio, lugar de produccion, etc.).

Casilla N° 21 Reservado para cualquier comentario adicional. El Inspector debera tachar esta casilla cuando no
haga observaciones.

Casilla N° 22 Inspector: nombre completo de la persona que ha inspeccionado las frutas y hortalizas frescas.

Casilla N° 23 Firma: firma de la persona que ha inspeccionado las frutas y hortalizas frescas. Espacio para el
timbre o sello del Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido..
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ANEXO II
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
1. Solicitante/Comerciante 2. CERTIFICADO DE INSPECCION N°:

El presente certificado esta destinado al uso exclusivo del Organo de
Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido

3. Organo de Inspeccion y/o 4. Referencia Unica de Consignacion
Certificacion Oficial u
Oficialmente Reconocido

5. Envasador (establecimiento) indicado en el envase (si | 6. Direccion adicional
es diferente del solicitante/comerciante)

7. Identificacion del medio de transporte y otros detalles | 8. (Espacio en blanco)
(pej. N° de vagon, N° de registro, etc.)

9. Pais y lugar donde se efectua la | 10. Pais de destino
inspeccion®
12. N° de navio/vuelo 13. Puerto/aeropuerto de 11. Espacio reservado para los reglamentos nacionales
carga
14. Puerto/aeropuerto de 15. Lugar final de entrega
descarga
16. N°y tipo de envases** Naturaleza Pais de origen Grupo o Categoria | Peso bruto/neto total
del producto N° de lote (en kg)***
(variedad, si lo especifica
la Norma)
17. Condicion del lote: El lote cumple con la categoria declarada en el envase

El Organo de Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido antes mencionado certifica que la consignacion antes
descrita se ajusta a las normas vigentes;

- enbase al examen de las muestras extraidas al llevar a cabo la inspeccion

- enbase a la evaluacion y auditoria llevada a cabo por el envasador
en el marco de un Sistema de Gestion de Calidad

18. Oficina de aduana de salida** 19. Lugar y fecha de emision 20. Periodo de validez del Certificado de
Inspeccion **** (dias)

21. Observaciones

22. Inspector (nombre y apellido con letras mayusculas)

23. Firma Timbre/Sello del Organo de Inspeccion y Certificacion

Cuando el producto se reexporte, indicar en la casilla 16 su origen después de anotar la naturaleza del producto.
ok Facultativo.

**%  Suprimir en caso necesario.

****  Valido hasta el punto de exportacion (incluidos los dias de inspeccion).
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ANEXO II (Continuacion)
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

(Pagina adicional)
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1. Solicitante/Comerciante

2. CERTIFICADO DE INSPECCION N°:

El presente certificado estd destinado al uso exclusivo del Organo de
Inspeccion y/o Certificacion Oficial u Oficialmente Reconocido.

3. Organo de Inspeccién y/o
Certificacion Oficial u Oficialmente
Reconocido

4. Referencia Unica de
Consignacion

16. N°y tipo de
envases**

Naturaleza del

Pais de origen

Grupo o N° de lote

Categoria

producto
(variedad, si lo

especifica la
Norma)

Peso bruto/neto
total
(en kg)***

21. Observaciones

21. Inspector (nombre y apellido con letras mayusculas)

22. Firma

Timbre/Sello del Organo de Inspeccion y Certificacion
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PROPUESTA DE MODELO GENERAL PARA LAS
NORMAS DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Nota de la Secretaria: En este texto se utilizan las siguientes convenciones:

[texto]: Textos optativos o para los cuales existen varias alternativas posibles en funcion del producto de que se
trate.

{texto} Textos que explican el empleo del modelo. Estos textos no apareceran en las normas.

INTRODUCCION
- Este Modelo es para uso del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas;

- El Modelo General tiene por objeto guiar al Comité en la elaboracion de las normas, de modo que se
garantice la coherencia de la forma de presentacion, la terminologia y, cuando corresponda, las
disposiciones;

- Cuando se lleve a cabo la redaccion de las normas, el Comité debera consultar este modelo, asi como
las Normas de la CEPE, en consonancia con su mandato;

- El Comité podra omitir o afadir texto al Modelo General segliin sea necesario para el producto en
cuestion con arreglo a los propoésitos del Codex.

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a [los/las + parte del producto a la que se refiere la Norma, seguida de “de”]" las
variedades comerciales [y/o tipos comerciales]1 de [nombre comun del producto] obtenidos/as de [nombre
botanico en latin en cursiva seguido, si es necesario, del nombre del autor] que habran de suministrarse frescos/as
al consumidor después de su acondicionamiento y envasado. Se excluyen los/las [nombre comtn del producto]
destinados/as a la elaboracion industrial.

2. DISPOCISIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
2.1 REQUISITOS MiNIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los/las [nombre comun del producto o parte de producto al que se aplica la Norma] deberan estar:

3
- enteros/as;

- sanos/as, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean
aptos para el consumo;

. . L, . . . ~ .. 4
- limpios/as y practicamente exentos/as de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exentos/as de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del
producto;

- exentos/as de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica;

. 5
- exentos/as de cualquier olor y/o sabor extrafio;
- con aspecto fresco;

- exentos/as de dafos causados por bajas y/o altas temperaturas;

{de acuerdo con la naturaleza del producto, las disposiciones entre corchetes podran eliminarse si no son
aplicables/necesarias}

{podran anadirse disposiciones adicionales para normas especificas, de acuerdo con la naturaleza del producto en
cuestion}

{se permitira una desviacion de esta disposicion o la inclusion de disposiciones adicionales de acuerdo con la
naturaleza del producto}

{en relacion con los restos de tierra se permitira una desviacion de esta disposicion de acuerdo con la naturaleza
del producto}

Esta disposicion permite el olor causado por los conservantes utilizados de conformidad con las
reglamentaciones correspondientes.
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2.1.1 Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan haberse
[cosechado/recolectado/etc.]® cuidadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez de
conformidad con los criterios peculiares de la variedad [y/o tipo comercial]’, el tiempo de [cosecha, recoleccion]®
y la zona en que se producen.

El desarrollo y condicion de los/las [nombre comun del producto o parte del producto a que se aplica la
Norma] deberan ser tales que les permitan:

- soportar el transporte y la manipulacion, y

- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.2  CLASIFICACION

[0 en caso de que el producto se clasifique en categorias]

[Los/las + nombre comun del producto o parte del producto a que se aplica la Norma] se clasifican en
[dos/tres]® categorias, segiin se define a continuacion:

2.2.1 Categoria “Extra”

Los/las [nombre comiin del producto o parte del producto a que se aplica la Norma] de esta categoria
deberan ser de calidad superior y caracteristicos/as de la variedad [y/o tipo comercial]'. No deberan tener
defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

(Ademas,) deberan:*

2.2.2 Categorial

Los/las [nombre comun del producto o parte del producto al que se aplica la Norma] de esta categoria
deberan ser de buena calidad y caracteristicos/as de la variedad [y/o tipo comercial]'. Podran permitirse sin
embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el envase:

[En ningn caso los defectos deberan afectar a la [carne/pulpa/etc.]® de los/las [nombre de la fruta;
producto; parte de producto a que se aplica la Norma o nombre comin del producto]’.

2.3.2 Categoria Il

Esta categoria comprende los/las [nombre comun del producto o parte del producto a que se aplica la
Norma] que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen los requisitos minimos
especificados en la Seccion 2.1. Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos, siempre y cuando los/las
[nombre comun del producto o parte del producto a que se aplica la Norma] conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a la calidad, estado de conservacion y presentacion:

{segun la naturaleza del producto podra utilizarse uno de estos términos u otro que resulte mas apropiado}

{para elaborar de acuerdo con la naturaleza del producto]

{en normas especiales para las que no parezca necesario establecer una clasificacion se aplicaran tinicamente los
requisitos minimos}

{defectos permitidos, segun la naturaleza del producto}
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(Ademas, ) deberan:?

[En ningtn caso los defectos deberan afectar a la [carne/pulpa/etc.]6 de los/las [fruto; producto; parte del
producto a que se aplica la Norma o nombre comun del producto](’.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por el [peso/longitud/circunferencia/didmetro (méximo) de la seccidn
ecuatorial/etc.]® [promedio]' de los/las [fruta; producto; parte de producto a que se aplica la Norma o nombre
, 6 . . . .y . ;e 1,6
comun del producto]” [con un peso/longitud/circunferencia/diametro que debera ser como minimo de ...]" ", de

acuerdo con el siguiente cuadro:

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En cada envase [0 en cada lote, para los productos presentados a granel]1 se permitiran tolerancias de
calidad y calibre para los productos que no satisfagan los requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria “Extra”

El 5%, en nimero o en peso, de los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la
Norma] que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero satisfagan los de la Categoria I o,
excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta ultima.

11

4.1.2 Categoria I

El 10%, en nimero o en peso, de los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la
Norma] que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero satisfagan los de la Categoria II o,

excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta tltima.
11

4.1.3 Categoria I1

El 10%, en numero o en peso, de las/los [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la
Norma] que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los requisitos minimos, con excepcién de los
productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro que haga que no sean aptos para el
consumo.

4.2 TOLERANCIAS DE CALIBRE

Para todas las categorias:12 el 10%, en niimero o en peso, de los/las [nombre comun del producto o parte de
producto a que se aplica la Norma] que correspondan al calibre inmediatamente superior y/o inferior al indicado
en el envase.

{Disposiciones sobre calibres minimos y maximos, escala de calibres de acuerdo con la naturaleza del producto,
la variedad, el tipo comercial y posiblemente las distintas categorias}

{posibles tolerancias para defectos particulares de acuerdo con la naturaleza del producto}.

{en normas particulares podran establecerse disposiciones diferentes de acuerdo con las distintas categorias}
Posibles disposiciones referentes a los limites de desviacion admisibles para productos clasificados o no
clasificados por calibres.
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S. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
5.1 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase [o lote, para productos presentados a granel]1 debera ser homogéneo y estar
constituido unicamente por [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] del mismo
origen, calidad y calibre (en caso que el producto esté clasificado por calibres)'*.

La parte visible del contenido del envase [0 lote, para productos presentados a granel]' debera ser
representativa de todo el contenido.

5.2 ENVASADO

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan envasarse de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan
ser nuevos', estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite
el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico.

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan disponerse en
envases que se ajusten al Codigo Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte de
Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 43-1995, Emd. 1-2004).

5.2.1 Descripcion de los envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacidn, el transporte y la conservacion apropiados de las/los [nombre comun del producto
o parte de producto a que se aplica la Norma].

1 / . .
Los envases [o lotes, para productos presentados a granel] deberan estar exentos de cualquier materia y
olor extrafios.

5.3 PRESENTACION

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan/podran
presentarse en una de las formas siguientes:'

530

6 MARCADO O EL ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase [o lote, para productos presentados a granel]'
debera etiquetarse con el nombre del producto y, facultativamente, con el de la variedad [y/o tipo comercial]l.

6.2 ENVASES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior, o bien en los documentos que acompaifian el envio.

[Para los productos transportados a granel, estas indicaciones deberan aparecer en el documento que
~ r 1
acompaifia a la mercancia.]

6.2.1 Identificacion

Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacién (facultativo)'™.

{ademas, para normas particulares se podra estipular la homogeneidad de variedad y/o tipo comercial,
coloracion, tipo de presentacion, etc. de acuerdo con la naturaleza del producto}.

Para los fines de esta norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

{podran incluirse aqui disposiciones especificas relacionadas con la presentacion del producto}.

{en ciertas normas se podran estipular disposiciones mas estrictas para la presentacion de los productos de la
categoria “Extra”}.
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6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto si el contenido no es visible desde el exterior. [Nombre de la variedad y/o tipo
comercial (facultativo).]é

6.2.3 Origen del producto
Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.
6.2.4 Especificaciones comerciales
- categoria;
- calibre (en caso que el producto esté clasificado por calibres);

6.2.5 Marca de inspeccion oficial (facultativa)
[7.  ADITIVOS ALIMENTARIOS
Frutas y hortalizas frescas no tratadas

Esta Norma se aplica a las frutas y hortalizas frescas segin se designan en las Categorias de alimentos 04.1.1.1
Frutas frescas no tratadas y 04.2.1.1 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas no tratadas y por lo tanto no se permite el uso
de aditivos alimentos de acuerdo con las disposiciones de la Norma General para los Aditivos Alimentarios.

Frutas y Hortalizas frescas tratadas

En los alimentos regulados por la presente Norma podran emplearse los aditivos alimentarios que figuran en los
Cuadros 1 y 2 de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios en las Categorias de alimento
04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie, 04.1.1.3 Frutas frescas peladas y/o cortadas, 04.2.1.2 Hortalizas
(incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas (incluida la soja) y aloe vera), algas
marinas y nueces y semillas frescas tratadas en la superficie y 04.2.1.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices
y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas peladas, cortadas o
desmenuzadas.

6]
No SIN Nombre del aditivo alimentario Dosis maxima
HiHt XXX Limitado por las BPF
0
HH XXX

valor numérico
(sujeto a ratificacion por el
Comite del Codex sobre
Aditivos Alimentarios e
inclusion en la Norma General
para Aditivos Alimentarios)

1,2,3,6
]

8. CONTAMINANTES
8.1 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan cumplir con los
limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

8.2 OTROS CONTAMINANTES

Los/las [nombre comun del producto o parte de producto a que se aplica la Norma] deberan cumplir con los
niveles maximos para contaminantes establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

8 La legislacién nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direcciéon. Sin

embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la
referencia al “envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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9. HIGIENE

9.1 Se recomienda que el/los producto(s) regulado(s) por las disposiciones de la presente Norma se
prepare(n) y manipule(n) de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional
Recomendado de Practicas - Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-
2003), Codigo de Practicas de Higiene para Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos
pertinentes del Codex, tales como codigos de practicas y codigos de practicas de higiene.

9.2 El/los producto(s) debera(n) ajustarse a los criterios microbioldgicos establecidos de conformidad con

los Principios para el Establecimiento y la Aplicaciéon de Criterios Microbiologicos a los Alimentos
(CAC/GL 21-1997).

[10. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO
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{De acuerdo con la naturaleza del producto, se podra incluir en el Anexo una lista de variedades.}
ANEXO
Lista <no exhaustiva>< exhaustiva> de variedades de...

Algunas de las variedades que se enumeran a continuacion pueden comercializarse con nombres para lo que se ha
solicitado u obtenido en uno o mas paises la protecciéon como marca registrada. En la primera columna figuran los
que la FAO y la OMS consideran que son los nombres de las variedades, mientras que en la segunda aparecen
otros nombres por los que la FAO y la OMS creen que puede conocerse la variedad en cuestion. Ninguna de estas
dos listas esta destinada a incluir marcas de comercio. En la tercera columna se han incluido, inicamente a titulo
informativo, referencias a marcas de comercio conocidas. La presencia de cualesquiera marcas registradas en la
tercera columna no constituye licencia o autorizacion para utilizar la marca en cuestion; unicamente el propietario
de la misma podra otorgar tal licencia. Ademas, la ausencia de una marca de comercio en la tercera columna no
constituye en absoluto indicacion de que no exista una marca de comercio registrada o pendiente de registro para
la variedad en cuestion."’

Variedades | Sinénimos | Nombres comerciales | {otra informacién que se requiera, en funcion
del producto}

19 Descargo de responsabilidad:

1).  Algunos de los nombres de variedades que figuran en la primera columna pueden referirse a variedades para las
cuales se ha obtenido en uno o mas paises la proteccion mediante patente. Tales variedades patentadas s6lo podran ser
producidas o comercializadas por aquéllos a quienes el titular de la patente autorice a hacerlo bajo la licencia
correspondiente. La FAO y la OMS no adoptan posicion alguna respecto de la validez de cualquiera de esas patentes o
de los derechos del titular de las mismas o sus concesionarios con respecto a la produccion o comercializacion de las
variedades en cuestion.

2). La FAO y la OMS han procurado asegurarse de que en las columnas 1 y 2 del cuadro no se incluyeran marcas
registradas. Sin embargo, en caso de que en el cuadro se haya incluido una marca de comercio, compete al titular de la
misma dar notificacion de ello con prontitud a la FAO y la OMS y proporcionarles (véanse mas abajo las direcciones de
ambas organizaciones) un nombre varietal o genérico apropiado, asi como pruebas suficientes de la propiedad de
cualesquiera patentes o marcas registradas referentes a la variedad en cuestion, a fin de que sea posible modificar la
lista. Siempre y cuando no se necesite mas informacion del titular de la marca registrada, la Comision del Codex
Alimentarius modificara la lista en consecuencia en el periodo de sesiones sucesivo a la fecha en que se reciba la
informacion. La FAO y la OMS no adoptan posicion alguna respecto de la validez de cualesquiera marcas registradas o
los derechos de sus titulares o de los licenciatarios de éstos.
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Modelo General

{En el caso de listas de variedades en las que s6lo aparecen unas pocas marcas registrada, la lista podra
presentarse de la siguiente forma (inclusion de referencias a marcas de comercio en notas a pie de pagina)}

ANEXO
Lista <no exhaustiva>< exhaustiva> de variedades de...

Algunas de la variedad enumeradas en el siguiente cuadro pueden comercializarse con nombres para los que se ha
solicitado y obtenido en uno o mas paises la protecciéon como marca registrada. En la primera columna figuran los
nombres que la FAO y la OMS consideran que son los nombres de las variedades, mientras que en la segunda
aparecen otros nombres por los que la FAO y la OMS creen que puede conocerse la variedad en cuestion.
Ninguna de estas dos listas esta destinada a incluir marcas de comercio. Unicamente a titulo informativo, se han
incluido en notas a pie de pagina referencias a marcas de comercio conocidas. La ausencia de una marca de
comercio en las notas a pie de pagina no constituye indicacion de que no exista una marca registrada o pendiente
de registro para la variedad en cuestion.”’

Variedades Sinénimo otra informacion que se
requiera, en funcion del
producto}
Variedad “xyz™'

20 Descargo de responsabilidad:

1).  Algunos de los nombres de variedades que figuran en la primera columna pueden referirse a variedades para las
cuales se ha obtenido en uno o mas paises la proteccion mediante patente. Tales variedades patentadas s6lo podran ser
producidas o comercializadas por aquéllos a quienes el titular de la patente autorice a hacerlo bajo la licencia
correspondiente. La FAO y la OMS no adoptan posicion alguna respecto de la validez de cualquiera de esas patentes o
de los derechos del titular de las mismas o sus concesionarios con respecto a la produccion o comercializacion de las
variedades en cuestion.

2). La FAO y la OMS han procurado asegurarse de que en las columnas 1 y 2 del cuadro no se incluyeran marcas
registradas. Sin embargo, en caso de que en el cuadro se haya incluido una marca de comercio, compete al titular de la
marca dar notificacion de ello con prontitud a la FAO y la OMS y proporcionarles (véanse mas abajo las direcciones de
ambas organizaciones) un nombre varietal o genérico apropiado, asi como pruebas suficientes de la propiedad de
cualesquiera patentes o marcas registradas referentes a la variedad en cuestion, a fin de que sea posible modificar la
lista. Siempre y cuando no se necesite mas informacion del titular de la marca registrada, la Comision del Codex
Alimentarius modificara la lista en consecuencia en el periodo de sesiones sucesivo a la fecha en que se reciba la
informacion. La FAO y la OMS no adoptan posicion alguna respecto de la validez de cualesquiera marcas registradas o
los derechos de sus titulares o de los licenciatarios de éstos.
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2 La marca comercial de propiedad privada {se podra incluir aqui el nombre comercial seguido de ""'® apropiada}

solo podra utilizarse para comercializar fruta de esta variedad con expresa autorizacion del propietario de la marca
comercial.
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LISTA DE PRIORIDADES
PARA LA
NORMALIZACION DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

FRUTAS HORTALIZAS
Aguacates (revision) Rebozuelos (Cantarelos)
Durian Pimientos de Chile (Grindillas)
Kiwi Ajo
Granadilla Cebolla
Peras Pimientos

Pifia (revision)

Fresa (frutilla)

Tomate de arbol
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