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Observations soumises par le Japon et la Thailande

JAPON

Le Japon apprécie les efforts fournis par le Breésil afin de préparer I’avant-projet de révision du code d’usages
pour examen lors de la 4°™ session a venir du Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments
(CCCF).

Le Japon, tout en soutenant globalement I’avant-projet de révision du code d’usages, aimerait obtenir des
éclaircissements sur I’expression “un niveau d’humidité fiable” dans le paragraphe 8 de I’annexe 1. Comme
I’humidité constitue un des facteurs environnementaux critiques pour la croissance fongique, en particulier
dans I’environnement de la foret dense tropicale, un niveau cible de I’humidité produite devrait étre
déterminé afin de faciliter la gestion conformément au Code. Un tel niveau devrait correspondre & un niveau
approprié d’activité de I’eau, qui est probablement en dessous de 0.70, conformément a la note justificative
pour le paragraphe 8 de I’Annexe II.

De ce point de vue, le Japon apprécierait si des éclaircissements étaient apportes sur la pertinence de “une
activité de I’eau en dessous de 0.70” comme indiqué dans le paragraphe 11.

THATLANDE

La Thailande aimerait exprimer son appréciation au groupe de travail électronique dirigé par le Brésil pour le
succes obtenu dans la révision de I’ Annexe sur les mesures additionnelles pour la prévention et la réduction
de I’aflatoxine dans les noix du Brésil. VVoici nos commentaires sur le document :

- paragraphe 8

Il devrait étre indiqué clairement a quoi correspond le niveau d'humidité fiable mentionné dans
ce paragraphe. En fait, le niveau d’eau disponible est le facteur le plus important pour
I’aflatoxine produisant des champignons. Nous sommes d’avis que ce paragraphe devrait fournir
des illustrations claires a la fois sur le niveau d’humidité fiable et I’activité de I’eau (A,) afin
d’assurer que c’est & portée que I'aflatoxine produisant des fongiques ne puisse croitre ou ne pas
produire de toxine. En outre, nous aimerions avoir des éclaircissements afin de savoir si la
période recommandée de 10 jours est basée sur des données scientifiques quelconques.
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- paragraphe 9

Pour la protection du consommateur, la pratique d’entreposage recommandée devrait étre suivie
au niveau du préparateur ainsi qu’au niveau des collectivités. Ainsi la derniére phrase “Cette
recommandation s’applique particuliérement au niveau du préparateur, compte tenu que cela est
tres difficile & accomplir au niveau de la communauté” devrait étre retirée ou amendée afin d’étre
interprétée comme le fait qu'a la fois le niveau doit mettre en pratique cette recommandation
mais également le faire avec une certaine flexibilité.

- paragraphe 11

Ainsi que mentionné dans le paragraphe 8, I’activité de I’eau (A,,) devrait étre accompagnée de
la teneur en humidité afin de faciliter la pratique.



