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PROPUESTAS PARA LAS DISPOSICIONES DE LOS CUADROS 1Y 2 DE LA NGAA RESPECTO A LOS
ADITIVOS ALIMENTARIOS DEL CUADRO 3 QUE TIENEN: (i) LA FUNCION DE "REGULADORES DE
LA ACIDEZ" COMO FUNCION TECNOLOGICA DE SU USO, DISTINTA DE REGULADORES DE LA
ACIDEZ; Y (ii) PARA OTROS ADITIVOS ALIMENTARIOS DEL CUADRO 3 CON FUNCIONES
DISTINTAS DE "EMULSIONANTE, ESTABILIZADOR, ESPESANTE", "COLORANTE" Y
"EDULCORANTE"

Preparado por un Grupo de trabajo por medios electrénicos bajo la direccion de los Estados Unidos de
América, con la asistencia de Espafia, India, Iran, Japon, Malasia, México, Noruega, Reino Unido, Rusia,
Sudéfrica, Unién Europea, CEFS, ELC, ICBA, IDF e IGTC

Informacién general

1. El grupo de trabajo presencial (GTp) sobre la Norma General para los Aditivos Alimentarios (NGAA)
de la 45° reunion del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) alcanz6 un consenso sobre el
enfoque horizontal para el uso de los aditivos del Cuadro 3 con funcion de "reguladores de la acidez" en las
categorias de alimentos que figuran en el Anexo del Cuadro 3 de la NGAA." Este GTp examind entonces las
propuestas de disposiciones para los aditivos del Cuadro 3 con funcién de reguladores de la acidez en el
contexto de este enfoque horizontal y recomendd que cuando los reguladores de la acidez no estén
justificados en una categoria de alimentos, las disposiciones para los aditivos alimentarios del Cuadro 3 que
tienen (Z)tras funciones ademas de reguladores de la acidez, debian mantenerse en su tramite actual en la
NGAA.

2. La 45° reunion del CCFA convino en que el GTe sobre la NGAA de la 46® reunion del CCFA debia
preparar propuestas de disposiciones para los aditivos alimentarios del Cuadro 3 que ademés de su uso
como reguladores de la acidez tienen funciones técnicas diferentes a reguladores de la acidez.® La 45%
reunién del CCFA encarg6 también a este GTe la preparacién de propuestas sobre las disposiciones de los
Cuadros 1 y 2 de la NGAA para los aditivos del Cuadro 3 con funciéon técnica distinta a "emulsionante,
espesante, estabilizador" (que serian sometidas a debate por el GTp de la 46 reuniéon del CCFA como parte
del tema 5(a) del programa), o "colorante” y "edulcorante” (que se veran influidas por el debate de la 46°
reunién del CCFA sobre la nota 161 como parte del tema 5(g) del programa).3

Documento de trabajo

3. En el Apéndice 1 de este documento se presentan las propuestas para los proyectos y anteproyectos
vigentes de disposiciones en los Cuadros 1 y 2 de la NGAA para los aditivos alimentarios del Cuadro 3 en
su uso en funciones técnicas distintas a "regulador de la acidez", "emulsionante, espesante, estabilizador",
"colorante" y "edulcorante". Estas propuestas se presentan en el Apéndice 1 en el formato de las categorias
de alimentos que figuran en el Anexo del Cuadro 3. La naturaleza jerarquica del sistema de clasificacién de
los alimentos se ha reflejado incorporando en el Anexo las subcategorias afectadas por la inclusién de una
categoria de alimentos general. En cada categoria de alimentos se da informacion sobre las normas para

productos correspondientes del Codex y el empleo de aditivos alimentarios en esas normas para productos.

4. Las propuestas (aprobar, aprobar con revision, suspender, suspender y trasladar a las subcategorias,
segln corresponda) que se presentan en el Apéndice 1 estan basadas en un criterio consensuado teniendo
en cuenta la sincronizacién con las normas para productos correspondientes del Codex y observaciones
formuladas por los miembros del GTe. Esas recomendaciones estdn basadas en un procedimiento de

! FA45/CRD 2, Apéndice IV.
% FA 45/CRD 2, Apéndice VI.
% REP 13/FA, parr. 103.
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ponderacién de los datos, es decir, se ha dado mayor importancia a las observaciones que contienen
justificaciones que a las observaciones sin una justificacion precisa.

a) Consideracion de las disposiciones para aditivos especificos con funcién de “"emulsionante,
espesante, estabilizador":

El GTe sobre la NGAA de la 45% reunion del CCFA prepar6 recomendaciones para las disposiciones sobre
aditivos alimentarios de los Cuadros 1 y 2 que figuran en el Cuadro 3 con la funcion de "emulsionante,
estabilizador, espesante”.* Sin embargo, ese GTe examind Unicamente las disposiciones de los aditivos que
figuran en el Apéndice X de REP11/FA.> Durante la compilacion de las disposiciones para su debate por el
GTe de la 46° reunion del CCFA, se observé que el GTe sobre la NGAA de la 45% reunién del CCFA no
habia examinado los proyectos y anteproyectos de disposiciones vigentes en los Cuadros 1y 2 de la NGAA
para varios aditivos del Cuadro 3 que tienen funcién de "emulsionante, estabilizador, espesante". Esas
disposiciones no se examinaron porgque esos aditivos (bromelina (SIN 1101(iii)), glicerol (SIN 422), lactato
de potasio (SIN 326), pullulan (SIN 1204), lactato de sodio (SIN 325) y talco (SIN 553(iii)) no figuraban en el
Apéndice X de REP11/FA. En el presente documento se han incorporado esas disposiciones del Apéndice 1
con la recomendacion de que el GTp siga el enfoque horizontal convenido por la 45 reunién del CCFA para
la utilizacién de emulsionantes, estabilizadores y espesantes en esa categoria de alimentos, tenga en
cuenta el debate del GTp de la 46 reuniéon del CCFA sobre los temas 5(a) y 5(d) del programa o para la
categoria de alimentos 14.2.3.2 (Vinos de uva espumosos y semiespumosos), que la disposicion sea
examinada por un GTe aparte.

b) Consideracion de disposiciones para el uso de aditivos especificos como reguladores de la acidez

La 45° reunion del CCFA tomé decisiones sobre la mayoria de los proyectos y anteproyectos vigentes de
disposiciones en los Cuadros 1 y 2 de la NGAA para el uso de aditivos del Cuadro 3 como reguladores de la
acidez.® Sin embargo, durante la compilacion de las disposiciones para su debate por el GTe de la 46
reunién del CCFA, se determiné que varias disposiciones para el uso de aditivos especificos como
reguladores de la acidez no habian sido examinadas por la 45° reunién del CCFA o la decision de la 45°
reunién del CCFA no concordaba con las normas para productos vigentes del Codex. En el Apéndice 2 de
este documento se han compilado las recomendaciones para estas disposiciones sobre el uso de los
aditivos como reguladores de la acidez. En concreto:

- Subcategorias de la categoria de alimentos 09.2 (Pescado y productos pesqueros elaborados,
incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos): la 45% reunion del CCFA alcanzé el consenso de
que pese a que el uso de reguladores de la acidez en la categoria de alimentos 09.2 no estaba
generalmente justificado, el empleo de reguladores de la acidez en varias de sus subcategorias esté
generalmente justificado.' Debido al caracter jerarquico del sistema de clasificacién de los alimentos,
la 45° reunion del CCFA examino entonces si las disposiciones para aditivos con funcion de regulador
de la acidez de la categoria de alimentos 09.2 solamente debian adoptarse en las subcategorias
correspondientes a la categoria de alimentos 09.2 en que los reguladores de la acidez estaban
justificados. La 45° reunion del CCFA también mantuvo las disposiciones en la categoria de alimentos
09.2 para aditivos con efectos funcionales ademéas de regulador de la acidez, a fin de considerar
dichos efectos funcionales adicionales en la categoria de alimentos general (09.2). En si, la 45°
reuniéon del CCFA no consider6 el uso de esos aditivos alimentarios como reguladores de la acidez en
las subcategorias correspondientes a la categoria de alimentos 09.2. El GTe de la 46 reunién del
CCFA solicitd observaciones sobre el uso de esos aditivos en funciones tecnoldgicas distintas a
reguladores de la acidez tanto en la categoria de alimentos 09.2 como en sus subcategorias. En el
caso de los aditivos alimentarios en que no se proporcioné informacion sobre un uso distinto a
regulador de la acidez, el GTe considero el uso de dichos aditivos alimentarios como reguladores de
la acidez en las subcategorias de la categoria de alimentos 09.2 En el Apéndice 2 de este documento
se han compilado las recomendaciones sobre el uso de esos aditivos como reguladores de la acidez
en las subcategorias de la categoria de alimentos 09.2.

- Omisién de &cido citrico (SIN 330) y acido lactico, L-, D- y DL- (SIN 270) de las categorias de
alimentos 13.1.1 (Férmulas (preparados) para lactantes) y 13.1.3 (Férmulas (preparados) para usos
médicos especiales destinados a los lactantes): el GTe sobre la NGAA de la 45° reunién del CCFA
sefial6 que tanto el acido citrico como el acido lactico figuran en las normas para productos del Codex
correspondientes a las categorias de alimentos 13.1.1 y 13.1.3, y recomendd que las disposiciones
para estos aditivos alimentarios en las categorias de alimentos que actualmente se encuentran en el

* CXIFA 13/45/7.
® CX/FA 13/45/7, parr. 1.
® REP 13/FA parrs. 69 - 74.
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procedimiento de tramites se remitan al Tramite 8 para su aprobacion. Pese a ello, estas
disposiciones se omitieron inadvertidamente de los informes del GTp de la 45% reunién del CCFA.]
Por consiguiente, esas disposiciones no fueron examinadas por la 45% reunién del CCFA y
permanecen en el procedimiento de tramites de la NGAA. En el Apéndice 2 de este documento se
recomienda que esas disposiciones se remitan al Tramite 8 para su aprobacion.

- Error de comparacion de la categoria de alimentos 13.2 (Alimentos complementarios para lactantes y
nifios pequefios) con las normas para productos correspondientes del Codex (disposiciones para
lactato de sodio (SIN 325) y citrato tricalcico (SIN 333(iii)): el GTp sobre la NGAA de la 45 reunién del
CCFA intent6 sincronizar las disposiciones para reguladores de la acidez de la categoria de alimentos
13.2 con las normas para productos correspondientes.® La 452 reunién del CCFA estuvo de acuerdo
con esa propuesta de sincronizacion, incluida la suspension de las disposiciones sobre aditivos
alimentarios para lactato de sodio y citrato tricalcico en la categoria de alimentos 13.2.° Durante la
compilacion de disposiciones para su debate por el GTe de la 46° reunion del CCFA, se observé que
las disposiciones para el lactato de sodio y citrato tricalcico estan de hecho incluidas en una de las
normas para productos correspondiente a la categoria de alimentos 13.2 (es decir, Alimentos
elaborados a base de cereales para lactantes y nifios pequefios (CODEX STAN 74-1981)). Esas
disposiciones figuran como tales en el Apéndice 2 del presente documento con la recomendacién de
que sean aprobadas en el Tramite 8 de la NGAA de acuerdo con la norma para productos
correspondiente del Codex.

5. En la preparacién de este documento se han utilizado las convenciones siguientes:

- Las subcategorias que no figuran en el Anexo del Cuadro 3 pero que son afectadas por la lista de la
categoria de alimentos general en el Anexo del Cuadro 3 se han indicado subrayando el nimero de la
categoria de alimentos de la subcategoria afectada.

- Cuando la recomendacion es trasladar una disposicién sobre aditivos alimentarios de una categoria
de alimentos general a una subcategoria, la disposicidn original en la categoria de alimentos general
se ha indicado tachada y la nueva disposicion en la subcategoria en negrita sin indicacion del tramite
en la columna de "tramite/aprobado”.

- En el Apéndice 2, las disposiciones para lactato de sodio y citrato tricalcico que se reintroducen y
actualmente no estan en el procedimiento de tramites en la NGAA se han indicado subrayadas vy en
negrita sin indicacién del tramite en la columna de "trdmite/aprobado”.

" FA 45/CRD 2, Apéndice |, Parte B.
8 REP 13/FA, parr. 72.
° REP 13/FA parrs. 73-74.
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Apéndice 1: aditivos alimentarios del Cuadro 3 con uso distinto a "requlador de la acidez

, "colorante" y "edulcorante"

Categoria de alimentos N.° 01.1.1 (Leche y suero de mantequilla (naturales))

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramite Clase Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas /Aprob | funcional del | Propuestadel GTe
propuesta
(mg/kg) ado SIN
Espafia, Malasia, México, Noruega, Reino Unido,
Gasificante, UE: apoyan la aprobacion de la disposicion.
gases de India: en la India no esta permitido en esta categoria
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59'° 7 envasado, de alimentos.
conservante, Considerar como parte Rusi’a: se necesita justificacion tégr’1ica.
propulsor. del debate del tema 5(d) Sudéfrica, IDF: no apoyan la funcidn de conservante
del programa en esta categoria de alimentos.
’ Espafa, Malasia, México, Noruega, Reino Unido,
Gas de Rusia, Sudéfrica, UE, IDF: apoyan la adopcion de la
NITROGENO 941 BPF 59 7 envasado, disposicion.
propulsor. India: en la India no esta permitido en esta categoria
de alimentos.
Espafia, Malasia, México, Noruega, Reino Unido,
Antioxidante, Rusia, Sudéfrica, UE: apoyan la aprobacion con la
espumante, Considerar como parte nota 59.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 gas de del debate del tema 5(d) India: en la India el 6xido nitroso no esta permitido en
envasado, del programa. los alimentos.
propulsor. IDF: la funcion de antioxidante en esta categoria de
alimentos no se apoya.
Categoria de alimentos N.° 01.1.1.2 (Suero de mantequilla (natural))
Normas para productos correspondientes: ninguna.
Dosis Tramite Clase . .
Aditivo SIN maxima Notas /Aprob | funcional del | Propuestadel GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta
(mg/kg) ado SIN
Considerar como parte del
debate sobre
Humectante emuls_i_onantes, México, USA: esta permitido en todos los alimentos
GLICEROL 422 BPF 7 espesante ’ estabilizantes y segun BPF.
' espesantes (EEE) Rusia: se necesita justificacién técnica.
resultante del tema 5(d)
del programa.

19 Nota 59: como gas de envasado.
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Categoria de alimentos_N.° 01.2 (Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales), excluida la categoria de alimentos 01.1.2 (bebidas |acteas)

Normas para productos correspondientes: ninguna, 243-2003 corresponde a las subcategorias 01.2.1.1y 01.2.1.2.

Dosis Tramite Clase Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas /Aprob funcional Propuesta del GTe
(mg/kg) ado del SIN propuesta
Suspender, trasladar a la
cat. 01.2.2 (no hay norma
para productos
gﬁ{)rg:t%%r::;:gte). Otras Espafia, India, Iran, México, Noruega, Rusia, UE:
Gasificante; corresponden a Codex Stan apoyan la propuesta.
gas-de 243-2003 que solamente IDF: apoya la propuesta. En la norma para productos
DIOXIDO-DE CARBONG 290 BPF 59 2 envasado; permite gasificantes en el diéxido_ de carbono se utiliza s6lo como gasificante
consen/ant bebidas a base de leche para bebidas a base dg leche fgrmentade_l (tanto
e fermentada, que es la cat naturales como aromatlzadas), mdependle_ntemente
propulser 0112 La c’at 01.1.2 no ) de que sean so_rr]etldas a tratamiento térmico después
esta en el Anexo del de la fermentacion.
Cuadro 3, por tanto el
didxido de carbono ya esta
permitido alli.
Suspender, trasladar a la
NITROGENG 941 BPE 59 7 Gas-de ’ (zjjta%galné pi??n?t):e%t:snes Espafia, India, Noruega, Rusia, UE: apoyan la
propulser de envasado en otras propuesta.
subcategorias.

Categoria de alimentos N.° 01.2.1.1 (Leches fermentadas (naturales), no tratadas térmicamente después de la fermentacion)

Normas para productos correspondientes: 243-2003: permite distintos aditivos en varios alimentos.

Tramite

Dosis Clase : .
Aditivo SIN maxima Notas / funcional del | Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre |a
Aproba propuesta

(mg/kg) do SIN
Antioxidante; Suspender, trasladar a la Espafia. India. Iran. México. N ) |
espumante; cat. 01.2.1.2; Codex Stan spana,t ndia, fran, Mexico, Noruega. apoyan fa

OXIDO-NITROSO BPF gas-de - i propuesta. o
942 ’ envasado. Sggeiogs enr?vgggggeen Rusia: se necesita justificacion técnica.

otras subcategorias.

IDF: apoya la propuesta con adicion de la nota 59.
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Categoria de alimentos N.° 01.2.1.2 (Leches fermentadas (naturales), tratadas térmicamente después de la fermentacion)

Normas para productos correspondientes: 243-2003: permite gases de envasado del cuadro 3 en los alimentos correspondientes a esta categoria de alimentos.

Aditivo SIN mDé&sirI:a Notas ;—/f\?rg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Aprobar; la 45% reunion
del CCFA determin6 que | Espafia, Malasia: apoyan la propuesta. Las
emulsionantes, recomendaciones del GTp (FA45/CRD 2 Apéndice V)
Humectante, estabilizadores y deben tenerse en cuenta.
GLICEROL 422 BPF ! espesante. espesantes (EEE) estan México, USA: permitido en los alimentos en general
justificados segun BPF.
horizontalmente en esta Rusia: se necesita justificacion técnica.
categoria de alimentos.
Gasificante,
gas de
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 envasado,
conservante, Trasladado de la cat.
propulsor. . g
Gas de 01.ZI’ apr?bzrgs:agun e Espafia, Iran, India, Malasia, México, Reino Unido
4 con la nota como gas spafia, Irén, ia, sia, México, Rei ido,
NITROGENO 941 BPF 59 envasado, de envasado”; ’ Rusia, Sudafrica, UE, IDF: apoyan la propuesta.
propulsor.
Antioxidante corresponde a CODEX
' STAN 243-2003
espumante,
OXIDO NITROSO 942 BPF gas de
envasado,
propulsor.
Categoria de alimentos N.° 01.2.2 (Cuajada (natural))
Normas para productos correspondientes: ninguna.
Aditivo SIN mDé(:(Sirlr?a Notas Z/fglg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Aprobar; la 45% reunion
del CCFA determin6 que | Espafia: apoya la propuesta. Las recomendaciones
emulsionantes, del GTp (FA45/CRD 2 Apéndice V) deben tenerse en
Humectante, estabilizadores y cuenta.
GLICEROL 422 BPF ! espesante. espesantes (EEE) estén Rusia: se necesita justificacion técnica.
justificados USA: permitido en los alimentos en general segin
horizontalmente en esta BPF.
categoria de alimentos.
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 Gasificante, Aprobar segun figura en Espafa, México, Noruega, UE: apoyan la propuesta.
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Aditivo SIN mDé&SirI:a Notas ;—/f;nrg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado

gas de la lista; trasladado de la
envasado, categoria general 01.2;
conservante, no hay normas para
propulsor. productos
Gas de correspondientes.

NITROGENO 941 BPF 59 envasado,
propulsor.

Categoria de alimentos N.° 01.4.1 (Nata (crema) pasteurizada (natural))

Normas para productos correspondientes: 288-1976: no permite gases de envasado ni propulsores en los alimentos correspondientes a esta categoria de alimentos.

Aditivo SIN mDe'g(Si::a Notas ;fg}g Clasg fluglcl\ilonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mg/kg) bado e propuesta
Gasificante, gas Sus
P de envasado, pender, CODEX STAN Espafia, Irdn, Japon, Malasia, México, Noruega,
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 ! conservante, 288-1976 solamente Reino Unido, Sudéfrica, UE: apoyan la propuesta.
propulsor. permite gases de
envasado y propulsores
NITROGENO 941 BPF 59 7 o c}Ied en la nata (crema) batida y
Spc\)lp?jlaso?’ nata (crer.n,a) envasada ) ) ) . .
Antioxidaﬁte bajo presion (que se bate Espafia, Irdn, Japon, Malasia, Noruega, Sudafrica,
) espumante ’gas al sacarla del envase), que | UE: apoyan la propuesta.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 ! estan regulados por la cat.

de envasado,
propulsor.

01.4.2

Categoria de alimentos N.° 01.4.2 Natas (cremas) esterilizadas y UHT, natas (cremas) para batir o batidas y natas (cremas) de contenido de grasa reducido (naturales)

Normas para productos correspondientes: 28 288-1976: permite gases de envasado y propulsores en nata (crema) batida y nata envasada bajo presion (que se bate al sacarla

del envase).
Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Gasificante, gas | Adoptar con la nota 59
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPE 59 7 de envasado, como gas de It'en,vasado y | Espafia, Iran, Japqn,_ Malasia, ngmo, Noruega,
conservante, la nueva nota "so6lo para Reino Unido, Sudafrica, UE, IDF: apoyan la
propulsor. utilizar en nata (crema) propuesta.
Gas de batida y nata (crema) Rusia: no esté de acuerdo con la nota. Aprobar
NITROGENO 941 BPF 59 7 envasado, envasada bajo presion”; segun BPF.

propulsor.

corresponde a CODEX
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Antioxidante, STAN 288-1976.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 espumante, gas

de envasado,
propulsor.

Categoria de alimentos N.° 02.1.2 (Grasas y aceites vegetales)

Normas para productos correspondientes: 019-1981 y 210-1999: permiten antioxidantes, sinergistas antioxidantes y antiespumantes especificos; 210-1999: no permite aditivos en
los aceites virgenes o aceites prensados en frio; 033-1981: no permite aditivos alimentarios (salvo tocoferoles).

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clasgefluglcl\llonal Propuesta del GTe Observaciones de Iosromlfen;i);os del GTe sobre la
(mg/kg) bado prop
Noruega, Reino Unido, Sudafrica, UE, ELC:
apoyan la propuesta.
Espafia, India: aprobar con la nota "excluyendo los
aceites virgenes y prensados en frio, y productos
regulados por la Norma para los aceites de oliva y los
Regulador de la , aceites de orujo de aceituna (CODEX STAN 33-
. Aprobar segun BPF con la o
acidez, nueva nota "para cocinar 1981)".
A - antioxidante, . México: aprobar segiin BPF.
ACIDO ASCORBICO, L- 300 200 7 agente de ylo freir q,para la Japon, Malasia: suspender, el aditivo no esta
i preparacion de salsa o
tratamiento de naravy” permitido en las normas para productos
las harinas. gravy". correspondientes.
ELC: en la Union Europea el uso de antioxidantes
esta permitido segun BPF en grasas y aceites para
cocinar/freir o para preparar salsa "gravy"; se utiliza
mas en la salsa "gravy" que en las grasas/aceites
debido a la naturaleza hidrofilica de las sustancias.
Aprobar segin BPF con la
Requlador de la nota "excluidos los aceites
acigez virgenes y prensados en Espafia, Irdn, Japon, Malasia, Reino Unido,
antioxiaante frio, y los productos Sudéfrica, UE: apoyan la propuesta.
A i 11 ’ regulados por la Norma México: aprobar segun BPF.
ACIDO CITRICO 330 100 15 ’ agente ,de para los aceites de olivay | Rusia: no esta de acuerdo con la nota. Aprobar
retencion del ; . ,
color los gceltes de orujo de segun BPF.
! aceituna (CODEX STAN
secuestrante.

33-1981)"; corresponde a
CODEX STAN 19-1981y

! Nota 15: tomando como base las grasas o los aceites.
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Aditivo SIN mDé&SirI:a Notas ;—/fg]rg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
210-1999.
Gas de
NITROGENO 941 BPF 9 7 envasado, Espafia, India, Jap6n, Malasia, Noruega, Reino
propulsor. ) e K
Antioxidante Unido, S_Ejdafrlca, UE: apoyan la propuesta de
) espumante ’gas suspension. )
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 d | Rusia: aprobar segun BPF.
e envasado,
propulsor.

ASCORBATO DE POTASIO 303 BPF 7 Antioxidante. Espafia, India, Japon, Malasia, Noruega, Reino
Suspender, no esta Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
permitido en las normas de suspension.
para productos México: aprobar segun BPF.

ASCORBATO DE SODIO 301 200 7 Antioxidante. correspondientes. ELC: puede realizar la misma funcién que el acido
ascorbico en la coccidn/al freir/la preparacion de
salsa "gravy". Las sales de acido ascérbico no estan
permitidas en la Unién Europea.

Espafia, India, Japon, Malasia, Noruega, Reino

ERITORBATO DE SODIO Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta

(ISOASCORBATO DE 316 100 7 Antioxidante. de suspension.

SODIO)

México: en México esta permitido en todos los
alimentos segun BPF.

Categoria de alimentos N.° 02.1.3 (Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal)

Normas para productos correspondientes: 019-1981: permite antioxidantes, sinergistas antioxidantes y antiespumantes especificos; 210-1999 permite antioxidantes y sinergistas

antioxidantes especificos.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

Regulador de la ngrgﬁir:j?)egnr}gseﬁtoa:mas Espafia, India, Japon, Malasia, México, Noruega,
ACIDO ACETICO, GLACIAL 260 5000 7 acidez, para roductos Reino Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la

conservante. para p X propuesta de suspension.

correspondientes.

Regulador de la Noruega, Reino Unido, Sudafrica, UE: apoyan la

acidez Aprobar segin BPF con la propuesta.
i ) antioxiaante nueva nota "para cocinar India: aprobar con la nota 242 "para uso como
ACIDO ASCORBICO, L- 300 200 7 agente de ’ 10 freir o la pre aracion antioxidante".

gente y g p p Espafa: podria apoyarlo si se aplican las
tratamiento de de salsa "gravy". o
las harinas. restricciones de la norma para productos.

México: en México esta permitido en todos los
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
alimentos segun BPF.
Japon, Malasia: suspender, el aditivo no esta
permitido en las normas para productos
correspondientes.
ELC: en la Union Europea el uso de antioxidantes
esta permitido segun BPF en grasas y aceites para
cocinar/freir o para preparar salsa "gravy"; se utiliza
mas en la salsa "gravy" que en las grasas/aceites
debido a la naturaleza hidrofilica de las sustancias.
Espafia, India, Japon, Malasia, Noruega, Reino
ASCORBATO DE CALCIO 302 BPF 7 Antioxidante. Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
i . de suspension.
Regulador de 1a Susp_e_nder, no esta . _ - : _
acidez permitido en las hormas Espana, Indla, Jappn_, Malasia, Noruega, Reino
endurécedor para produc_tos Unido, Rus_la, Sudéfrica, UE: apoyan la propuesta
LACTATO DE CALCIO 327 BPF 7 agente de ’ correspondientes. de syspensm’)n. . 3
tratamiento de México: en México esta permitido en todos los
| ) alimentos segun BPF.
as harinas.
Regulador de la
acidez,
antioxidante, Aprobar segun BPF; Espafia, India, Japon, Malasia, México, Noruega,
ACIDO CITRICO 330 100 15 7 agente de corresponde a CODEX Reino Unido, Rusia, Sudéfrica, UE, USA: apoyan la
retencion del STAN 19-1981y 210-199 propuesta.
color,
secuestrante.
Espafia, India, Japon, Malasia, Noruega, Reino
ACIDO ERITORBICO (ACIDO o Unido, Rus_ifal, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
ISOASCORBICO) 315 100 7 Antioxidante. de,syspensmn,. _ ) N
México: en México esta permitido en todos los
alimentos segun BPF.
Regulador de la
GLUCONO-DELTA- 575 BPE 7 acidez, Suspender; no esta
LACTONA leudante, permitido en las normas
secuestrante. para productos Espafia, India, Japon, Malasia, Noruega, Reino
2 Gas de correspondientes. Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
NITROGENO 941 BPF 59 7 envasado, ’ ) it
de suspension.
propulsor.
Antioxidante,
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 espumante, gas

de envasado,
propulsor.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clasg flunlcl\llonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mg/kg) bado el S propuesta
Regulador de la
ACETATOS DE POTASIO 261 BPF 7 acidez,
conservante.
ASCORBATO DE POTASIO 303 BPF 7 Antioxidante.
. Malasia: suspender.
Considerar como parte del ~ . -
Regulador de la | debate de emulsiopnantes Espafia: no esta permitido en las normas para
acidez estabilizantes y ' | productos. El uso general de emulsionantes en esta
LACTATO DE POTASIO 326 BPF 7 | antioxidante, espesantes (EEE). Nota: gfigfcrggz axgw::é?cser{% esta permitido (vease
ETmufé?:r?tgte' !3;555% gitggta Rusia: el uso de regulador de la acidez deberia ser
) ] " . segun BPF. Se necesita justificacion técnica para
categoria de alimentos
9 ) antioxidante, emulsionante y humectante.
Espafia, India, Japon, Malasia, Noruega, Reino
Regulador de la Unido, Rusia, Sudéafrica, UE: apoyan la propuesta
. acidez, de suspension.
ACETATO DE SODIO 262(i) 5000 ’ conservante, USA: en los Estados Unidos de América esta
secuestrante. permitido en grasas y aceites como aromatizante y
adyuvante hasta 5000 mg/kg.
Espafia, Japdn, Malasia, Noruega, Reino Unido,
Rusia, UE: apoyan la propuesta de suspension.
México: en México esta permitido en todos los
- alimentos segun BPF.
ASCORBATO DE SODIO 301 200 ! Antioxidante. ELC: puede realizar la misma funcién que el &cido
Suspender: no esta ascorbico para cocinar/freir/preparacion de salsa
errﬁiti do e’n las normas "gravy". Las sales de &cido ascoérbico no estan
para roductos permitidas en la Unién Europea.
Regulador de la para p X o . . . .
acidez correspondientes. Espafia, India, Jap6n, Malasia, Noruega, Reino
CARBONATO DE SODIO 500(i) BPF 7 antia Ihtinante Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
Ieuda?nte ' de suspension.
Espafia, India, Jap6n, Malasia, Noruega, Reino
ERITORBATO DE SODIO Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
(ISOASCORBATO DE 316 100 7 Antioxidante. de suspension.
SODIO) México: en México esta permitido en todos los
alimentos segun BPF.
Regulador de la ~ . . . .
. . Espafia, India, Jap6n, Malasia, Noruega, Reino
(S:SE%DNATO ACIDO DE 500(ii) 1000 7 :(r:llt?:zlhtinante Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
Ieude?nte ' de suspension.
LACTATO DE SODIO 305 BPE 7 Regulador de la | Considerar como parte del | Malasia: suspender.

acidez,

debate de emulsionantes,

México: en México esta permitido en todos los
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Dosis Tramit Clase funcional Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Propuesta del GTe
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
antioxidante, estabilizantes y alimentos segun BPF.
incrementador espesantes (EEE). Nota: Espafia: no esta permitido en las normas para
del volumen, los EEE no estan productos. El uso general de emulsionantes en esta
emulsionante, justificados en esta categoria de alimentos no esta justificado (véase
humectante, categoria de alimentos. FA45/CRD 2, Apéndice V).
espesante. Rusia: el uso como regulador de la acidez deberia
ser segun BPF. Se necesita justificacién técnica para
antioxidante, emulsionante y humectante.
Regulador de la | Suspender; no esta < . . . .
. e ’ Espafia, India, Jap6n, Malasia, Noruega, Reino
SESQUICARBONATO DE 500(iii) BPF 7 acu_nlez, . permitido en las normas Unido, Rusia, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta
SODIO antiaglutinante, para productos d -
X e suspension.
leudante. correspondientes.

Categoria de alimentos N.° 04.1.1 (Frutas frescas)

Normas para productos correspondientes: ninguna; a las subcategorias son aplicables muchas normas; algunas de ellas no permiten aditivos alimentarios.

Aditivo SIN m%?(si:rfa Notas ;—/fmg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
ASCORBATO-DECALCIO 302 BPE ? Antioxidante:
G‘W | Espafia, India, Noruega, Rusia, UE: apoyan la
DIOXIDbO-DE CARBONO 290 BPRPE 59 + ’ propuesta.
' México: los reglamentos mexicanos prohiben el uso
. - ~ PFrOpLSOr de aditivos en la fruta fresca.
ACIDO-ERITORBICO-(ACIDO 315 BPF 2 Antioxidante.
1ISOASCORBICO)
Suspender,'trasladgr a Espafia, India, Noruega, UE: apoyan la propuesta.
subcategorias segun - ; : o
) Gas-de corresponda. Rusia: el uso deberia ser segin BPF como aditivo
NFROGENO 941 BPF 59 >4 envasade; del Cuadro 3.
propulsor- México: los reglamentos mexicanos prohiben el uso
de aditivos en la fruta fresca.
Esparia, India, Noruega, Rusia, UE: apoyan la
e propuesta.
303 BRe * ) México: los reglamentos mexicanos prohiben el uso
de aditivos en la fruta fresca.
Considerar como parte del | USA: en los Estados Unidos de América esta
Agente de debate sobre permitido utilizar pullulan en los alimentos en general
PULLULAN 1204 30000 4 glaseado, emulsionantes, segun BPF. No obstante, el CCFA ha determinado
espesante. estabilizantes y gue en general los EEE no estan justificados en esta
espesantes (EEE). Nota: categoria de alimentos (REP 13 FA, parr. 80).
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
los EEE no estan
justificados en esta
categoria de alimentos.
Suspender, trasladar a ~ . . .
ASCORBATO DE-SODIO 301 BRE 7 Antioxidante: subcategorias segln Espafia, India, Noruega, Rusia, UE: apoyan la

corresponda.

propuesta.

Categoria de alimentos N.° 04.1.1.1 (Frutas frescas no tratadas)

Normas para productos correspondientes: 143-1985; 182-1993; 183-1993; 184-1993; 187-1993; 196-1995; 204-1997; 205-1997; 213-1999; 214-1999; 215-1999; 216-1999; 217-
1999; 219-1999; 220-1999; 226-2001; 237-2003; 245-2004; 246-2005; 255-2007; 299-2010 y 305R-2011: en estas normas no esta permitido ningun aditivo alimentario.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clasgefluglcl\llonal Propuesta del GTe Observaciones de Iosromheg?a:os del GTe sobre la
(mg/kg) bado prop
Antioxidante, Espafia, India, México, Noruega, Rusia, UE:
AXIDO NITROSO 942 BPE 7 espumante, gas Suspender. apoyan la propuesta de suspension.

de envasado,
propulsor.

México: los reglamentos mexicanos prohiben el uso
de aditivos en la fruta fresca.

Categoria de alimentos N.° 04.1.1.2 (Frutas frescas tratadas en la superficie)

Normas para productos correspondientes: 143-1985 (Norma del Codex para los datiles): solamente permite glicerol y sorbitol (SIN 420) segun BPF (la norma no regula los

rebozados).
. D,os_is Tramit Clase funcional Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas | e/Apro Propuesta del GTe
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Considerar el enfoque
horizontal para
emulsionantes, México: los reglamentos mexicanos permiten
estabilizantes y utilizarlo en todos los alimentos segiin BPF como
espesantes (EEE) en esta | humectante y espesante. Aprobar con la nota 3
12 Humectante, categoria de alimentos tal | "tratamiento superficial.
GLICEROL 422 BPF 16 ! espesante. como se decidio en el Rusia: el uso como regulador de la acidez debe ser

tema 5(a) del programa; la
45% reunion del CCFA no
tomo ninguna decisién
sobre el enfoque
horizontal para los EEE en

segun BPF.
USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en los alimentos en general segin BPF.

2 Nota 16: para uso en el glaseado, rebozado o decoracién de frutas, hortalizas, carnes o pescados.
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

esta categoria de
alimentos.

OXIDO NITROSO

942

BPF

Antioxidante,
espumante,
gas de
envasado,
propulsor.

ASCORBATO DE CALCIO

302

BPF

Antioxidante.

DIOXIDO DE CARBONO

290

BPF

59

Gasificante,
gas de
envasado,
conservante,
propulsor.

ACIDO ERITORBICO
(ACIDO ISOASCORBICO)

315

BPF

Antioxidante.

NITROGENO

941

BPF

59

Gas de
envasado,

No trasladar de la cat.
04.1.1, no se ha
proporcionado ninguna
justificacién técnica del
uso en el tratamiento de
superficie.

Noruega, UE: ¢se utilizan estos aditivos como
aditivos? El uso parece ser en
preparados/formulaciones utilizados para tratar
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

Reino Unido, Rusia: apoyan la aprobacion.

India: en la India no esta permitido.

India, UE: el uso no est4 justificado en esta categoria
de alimentos.

Noruega: el uso parece ser en
preparados/formulaciones utilizados para tratar los
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

Reino Unido, Rusia: apoyan la aprobacién.

ELC: el &cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
cortadas (p.ej., manzanas). En la Unién Europea esta
permitido para frutas/hortalizas peladas, cortadas y
desmenuzadas.

Noruega: el uso parece ser en
preparados/formulaciones utilizados para tratar los
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

Reino Unido: apoya la aprobacion.

India: en la India no esta permitido.

Espafia, Rusia: se necesita justificacion técnica.

India, Reino Unido, Rusia, UE: el uso en esta cat.
de alimentos no esta justificado.

Espafia: se necesita justificacion técnica.
Noruega: el uso parece ser en
preparados/formulaciones utilizados para tratar los
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

India: en la India el uso no esta permitido.
Noruega: el uso parece ser en
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Dosis
maxima
(mg/kg)

Aditivo SIN

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

propulsor.

ASCORBATO DE POTASIO 303 BPF

Antioxidante.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPF

Antioxidante.

preparados/formulaciones utilizados para tratar los
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

Espafia: se necesita justificacion técnica.

Reino Unido, Rusia: apoyan la aprobacion.

India, Iran, UE: el uso en esta categoria no esta
justificado.

Noruega: el uso parece ser en
preparados/formulaciones utilizados para tratar los
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

Espafia, Rusia: se necesita justificacion técnica.
Reino Unido: apoya la aprobacion.

ELC: el &cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
cortadas (p.ej., manzanas).

Irdn, UE: el uso en esta categoria no esta justificado.
Noruega: el uso parece ser en
preparados/formulaciones utilizados para tratar los
productos de la cat. 04.1.1.2. Las decisiones
deberian posponerse hasta el debate del tema 7(b)
del programa.

Espafia: se necesita justificacion técnica.

Reino Unido, Rusia: apoyan la aprobacion.

ELC: el &cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
cortadas (p.ej., manzanas). En la Unién Europea esta
permitido en frutas/hortalizas peladas, cortadas y
desmenuzadas.

Categoria de alimentos N.° 04.1.1.3 (Frutas frescas peladas y/o cortadas)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
) Antioxidante, Aprobar como se indica; Noruega, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 espumante, gas | no hay normas para propuesta.
de envasado, productos India, México: suspender, en la India no esta
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

propulsor.

ASCORBATO DE CALCIO

302

BPF

Antioxidante.

DIOXIDO DE CARBONO

290

BPF

59

Gasificante,
gas de
envasado,
conservante,
propulsor.

correspondientes.

permitido; el reglamento mexicano prohibe el uso de
aditivos en la fruta fresca.
Espafia: se necesita justificacion técnica.

Espafia, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE, ELC:
apoyan la propuesta.

India, Iran, México: suspender, en la India 'y en Iran
no esta permitido; el reglamento mexicano prohibe el
uso de aditivos en la fruta fresca.

ELC: el 4cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
cortadas (p.ej., manzanas). En la Unién Europea esta
permitido para frutas/hortalizas peladas, cortadas y
desmenuzadas.

Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
India, México: suspender, en la India no esta
permitido; el reglamento mexicano prohibe el uso de
aditivos en la fruta fresca.

Espafia, Rusia: se necesita justificacion técnica.

ACIDO ERITORBICO
(ACIDO ISOASCORBICO)

315

BPF

Antioxidante.

No trasladar de la cat.
04.1.1; no se ha
proporcionado informacion
sobre el uso.

Reino Unido: no apoya la propuesta; le preocupa la
ingesta.

India, México: suspender, en la India no esta
permitido; el reglamento mexicano prohibe el uso de
aditivos en la fruta fresca.

Espafia, Rusia: se necesita justificacion técnica.

NITROGENO

941

BPF

59

Gas de
envasado,
propulsor.

ASCORBATO DE POTASIO

303

BPF

Antioxidante.

ASCORBATO DE SODIO

301

BPF

Antioxidante.

Aprobar como se indica.

Noruega, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
propuesta.

India, México: suspender, en la India no esta
permitido; el reglamento mexicano prohibe el uso de
aditivos en la fruta fresca.

Espafia: se necesita justificacion técnica.

Reino Unido, ELC: apoyan la propuesta.

México: suspender. El reglamento mexicano prohibe
el uso de aditivos en la fruta fresca.

Espafia, Rusia: se necesita justificacion técnica.
ELC: el &cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
cortadas (p.ej., manzanas).

Espafia, Reino Unido, Rusia, UE, ELC: apoyan la
propuesta.

India, México: suspender, en la India no esta
permitido; el reglamento mexicano prohibe el uso de
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

aditivos en la fruta fresca.

ELC: el acido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
cortadas (p.€j., manzanas). En la Unién Europea esta
permitido en frutas/hortalizas peladas, cortadas y
desmenuzadas.

Categoria de alimentos N.° 04.2.1 (Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y dloe vera), algas marinas y nueces y semillas

frescas)
Normas para productos correspondientes: ninguna; las subcategorias tienen normas para productos correspondientes.
Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clasgefluglcl\llonal Propuesta del GTe Observaciones de Iosromheg?a:os del GTe sobre la
(mg/kg) bado prop
; cante; gas Suspender, trasladar a ~ . . o .
< de-envasado, i . :
DIOXIDO-DE CARBONO 290 BPF 59 7 ’ subcategorias segdn ESpa”i‘j’ India, Iran, México, Noruega, Rusia, UE
' corresponda. suspender.
propuisor.

Categoria de alimentos N.° 04.2.1.1 (Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, lequmbres y lequminosas [incluida la soja] y &loe vera), algas marinas y

nueces y semillas frescas no tratadas)

Normas para productos correspondientes: 038-1981: permite reguladores de la acidez especificos en hongos comestibles y productos de hongos. 40R-1981, 131-1981, 171-1989,
185-1993, 186-1993, 188-1993, 197-1995, 200-1995, 218-1999, 224-2001, 225-2001, 238-2003, 293-2008, 300-2010, 303-2011, 304R-2011 y 307-2011: no permiten aditivos

alimentarios.
Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Antioxidante, Espana, In.dla, Iran, México, Noruega, Reino
espumante. gas Unido, UE: suspender.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 P ' 9 Suspender. Rusia: el uso deberia ser segin BPF de acuerdo con

de envasado,
propulsor.

el Cuadro 3 para la funcion técnica de gas de
envasado y propulsor.
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Categoria de alimentos N.° 04.2.1.2 (Hortalizas (incluidos hongos vy setas, raices y tubérculos, lequmbres y lequminosas y éloe vera), algas marinas y nueces y semillas

frescas tratadas en la superficie)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Aditivo SIN mDélc>J<Si|I~r?a Notas ;—/?mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Regulador de la
GLUCONATO DE CALCIO 578 800 5813 7 acidez, Suspender: no se ha Espafia, India, Iran, Noruega, Reino Unido, UE:
endurecedor, ionado inf L apoyan la propuesta de suspension.
secuestrante. proporcionado Informacion | \je“g| yso como endurecedor podria inducir a
Regulador de la sobre ?I usoden el fici engarfio al consumidor sobre la frescura.
HIDROXIDO DE CALCIO 526 800 58 7 | acidez, tratamiento de superficie.
endurecedor.
Gasificante, No trasladar de la cat.
gas de 04.2.1; no se ha
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 7 envasado, proporcionado informacién | Espafia: se necesita justificacion técnica.
conservante, sobre el uso en el
propulsor. tratamiento de superficie.
Considerar el enfoque
horizontal para
emulsionantes,
estabilizantes y
espesantes (EEE) en esta
Humectante gitnigosréa d%?:iglilt[)n::teols tal Rusia: se necesitajustifi_cacién técnica.
GLICEROL 422 BPF 16 7 ' . USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. tema 5(a) del programa; la - ) p
452 reunion del CCEA no permitido en los alimentos en general segun BPF.
lleg6 a ninguna decisién
sobre el enfoque
horizontal para los EEE en
esta categoria de
alimentos.
Regulador de la
acidez,
CARBONATO DE . antiaglutinante,
504(i) BPF 16 7 .
MAGNESIO agentglde Suspen_der, no se ha . Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
retencion del proporcionado informacién .
color. sobre el Uso. apoyan la propuesta de suspension.
Regulador de la
HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPF 16 7 acidez, agente

de retencion del

13 Nota 58: como calcio.
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Dosis
maxima
(mg/kg)

Aditivo SIN

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

color.

CARBONATO ACIDO DE

MAGNESIO BPF

504(ii)

16

Regulador de la
acidez,
antiaglutinante,
sustancia inerte,
agente de
retencion del
color.

Categoria de alimentos N.° 04.2.1.3 (Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres v lequminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas

frescas peladas, cortadas o desmenuzadas)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
gG::l(;lgante, No trasladar de la cat.
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 7 envasado, 04.2.1; no se h‘."‘ i Espafia: se necesita justificacion técnica.
proporcionado informacion
conservante, sobre el USo
propulsor. )
ACIDO ERITORBICO (ACIDO . apr . Antioxid Espanal, India, Iran, gloruega, F\ft,emo Unido, UE:
ISOASCORBICO) 315 ntioxidante. apoyan la propuesta de suspension. N
Suspender; no se ha Reino Unido: le preocupa la ingesta del aditivo.
) Qgtlgﬁ:gﬁge, as g(r)%;;grgll%r;%do informacion Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE: apoyan
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 depenvasa d’og ' la propuesta de suspension.
’ Rusia: se necesita justificacién técnica.
propulsor.
Espafia, Reino Unido, Rusia, UE, ELC: apoyan la
propuesta.
Aprobar; observaciones India: en la India no esta permitido.
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 7 Antioxidante. del GTe: se utiliza como | C-C: €l acido ascorbico y sus sales se utilizan para
S ayudar a evitar el pardeamiento de las frutas
antioxidante. ; i .
cortadas (p.ej., manzanas). En la Unién Europea esta
permitido en frutas/hortalizas peladas, cortadas y
desmenuzadas.
ERITORBATO DE SODIO Suspender; no se ha Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE: apoyan
(ISOASCORBATO DE 316 BPF 7 Antioxidante. proporcionado informacién | la propuesta de suspension.
SODIO) sobre el uso. Reino Unido: le preocupa la ingesta del aditivo.
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Categoria de alimentos N.° 04.2.2.1 (Hortalizas (incluidos hongos vy setas, raices y tubérculos, lequmbres y lequminosas y éloe vera), algas marinas y nueces y semillas

congeladas)

Normas para productos correspondientes: 038-198 y 140-1983: permiten solo aditivos especificos, 114-1981: permite sélo secuestrantes/coadyuvantes de elaboracion
especificos; 41-1981, 110-1981, 111-1981, 77-1981, 112-1981, 113-1981, 133-1981, 132-1981 y 104-1981: no permiten aditivos alimentarios.

Aditivo SIN mDéc>)<SirlT§a Notas ;—/frr::g Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Regulador de la | Aprobar segtin BPF con la Espafia, India, México, Reino Unido, UE, ELC:
acidez nota 110 "s6lo para uso en apoyan l‘,"‘ .propues,ta.. -
) ) antioxiaante patatas (papas) fritas ELC: el &cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ACIDO ASCORBICO, L- 300 100 7 ' ayudar a preservar el aspecto (p.ej., evitar el
agente de congeladas"; concuerda .
tratamiento de con CODEX STAN 114- pargjeamlento de las f.“,JtaS cortada_s) y prolongar eI,
las harinas 1081 periodo de conservacion. En la Union Europea esta
) ) permitido en las frutas y hortalizas congeladas.
Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
suspender.
Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3.
ELC: aprobar; el &cido ascorbico y sus sales se
ASCORBATO DE CALCIO 302 BPF 7 Antioxidante. utilizan para ayudar a preservar el aspecto (p.egj.,
evitar el pardeamiento de las frutas cortadas) y
prolongar el periodo de conservacion. En la Unién
Europea esta permitido en las frutas y hortalizas
congeladas.
gggglzz;jdor de la Suspender; no figura en
GLUCONATO DE CALCIO 578 1000 58 7 endurecedor, las normas para productos Espaia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
secuestrante. correspondientes. suspender.
Regulador de la
HIDROXIDO DE CALCIO 526 1000 58 7 acidez,
endurecedor.
] S:Z'I:S:Q;ed’ogas Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 7 conservante ’ suspender.
’ Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3.
propulsor.
ACIDO ERITORBICO (ACIDO o Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
ISOASCORBICO) 315 BPF 7 | Antioxidante. suspender.
Aprobar segiin BPF con la UE: no ap?ya la prlf)puesta. 04.2.2.1 se refiere a
nueva nota "s6lo para uso hortallzas_ frescas’ cong_eladas. En esta categoria no
. deben utilizarse mas aditivos de los necesarios
GLUTAMATO Acentuador del en alimentos no . .
621 BPF 7 debido a la congelacion.

MONOSODICO, L-

sabor.

normalizados" y la nota
201 "solo para uso en
productos aromatizados".

India, México: suspender.
Japoén, ELC, IGTC: apoyan la propuesta. El
glutamato monosdédico se utiliza como acentuador
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

del sabor en productos no normalizados en estas
categorias (p.ej., condimentos para patatas (papas)
fritas congeladas, soja cocida congelada, hortalizas
cocidas congeladas). Las hortalizas congeladas a
veces son aromatizadas y/o aderezadas con
ingredientes que incluyen acentuadores del sabor
que pueden no estar regulados por la cat. 12.6.
Ejemplo: edamae (soja) aromatizada con wasabi.
Espafia, Rusia: ¢justificacion técnica? Se podria
inducir a engafio a los consumidores.

Reino Unido: suspender; el aditivo es necesario en
los condimentos utilizados en las hortalizas
congeladas, no en las mismas hortalizas congeladas.
USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en los guisantes (arvejas) congelados.

NITROGENO

941

BPF

59

Gas de
envasado,
propulsor.

OXIDO NITROSO

942

BPF

Antioxidante,
espumante, gas
de envasado,
propulsor.

Suspender; no figura en
las normas para productos
correspondientes.

Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
suspender.

Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3 como gas
de envasado/propulsor.

PULLULAN

1204

30000

Agente de
glaseado,
espesante.

Considerar como parte del
debate sobre
emulsionantes,
estabilizantes y
espesantes (EEE). Nota:
los EEE no estan
justificados en esta
categoria de alimentos.

Espafia: ¢ este aditivo se utiliza como agente de
glaseado o como espesante?

Rusia: se necesita justificacién técnica.

USA: en los Estados Unidos de América pullulan
esta permitido en los alimentos en general segin
BPF. No obstante, el CCFA ha determinado que los
EEE no estan justificados en general en esta
categoria de alimentos (REP 13 FA, parr. 80).

ASCORBATO DE SODIO

301

BPF

Antioxidante.

ERITORBATO DE SODIO
(ISOASCORBATO DE

316

BPF

Antioxidante.

Suspender; no figura en
las normas para productos
correspondientes.

Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
suspender.

Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3 como gas
de envasado/propulsor.

ELC: el &cido ascorbico y sus sales se utilizan para
ayudar a preservar el aspecto (p.ej., evitar el
pardeamiento de las frutas cortadas) y prolongar el
periodo de conservacion. En la Unién Europea esta
permitido en las frutas y hortalizas congeladas.

Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
suspender.
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
elApro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

SODIO)

Categoria de alimentos N.° 04.2.2.7 (Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, lequmbres y lequminosas v aloe vera), y algas marinas

fermentadas, excluidos los productos fermentados de soja de las cateqgorias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3)

Normas para productos correspondientes: 223-2001: permite acentuadores del sabor y texturizadores especificos; 038-1981: sélo permite reguladores de la acidez; 294R-2009:
permite conservantes, acentuadores del sabor y antioxidantes especificos; 260-2007: permite endurecedores, conservantes, secuestrantes, antiespumantes, antioxidantes y
acentuadores del sabor especificos; 151-1985: se ajusta a la legislacién nacional.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Agente de ~ . . . . ]
CLORURO DE AMONIO 510 BPF 4 tratamiento de | Suspender. Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
) suspender.
las harinas.
RIBONUCITEOTIDOS DE 634 BPE 4 Acentuador del Aprobar con la nota Espafia, Japon, Reino Unido, UE, ELC, IGTC:
CALCIO, 5'- sabor. "excepto para productos apoyan la propuesta.
5 . Acentuador del India: en la India no esta permitido.
GUANILATO DISODICO, 5+ 627 BPF 4 sabor. ngrglﬁ)dsoﬁopnoéolz Norma Japon: el aditivo se utiliza en productos como kimchi
< . Acentuador del . y tsukemono (distintos a 04.2.2.3) para mejorar la
INOSINATO DISODICO, 5~ 631 BPF 4 sabor. comestibles y sus palatabilidad reducida debido a la reduccién de
= productos (CODEX STAN )
RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPE 4 Acentuador del 038-1981)" sodio.
SODIO, 5'- sabor. ) Rusia: apoya la propuesta con DM de 500 mg/kg.
Aprobar; la 452 reunién del
CCFA determiné que Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3.
emulsionantes, USA: en los Estados Unidos de América esta
Humectante, estabilizadores y permitido en los alimentos en general seguin BPF. La
GLICEROL 422 BPF 4 espesante. espesantes (EEE) estan 45° reunién del CCFA determiné que los EEE estan
justificados generalmente justificados en esta categoria (REP 13
horizontalmente en esta FA, parr. 80).
categoria.
Aprobar con la nota
"excepto para productos Espafia, Jap6n, Reino Unido, UE, ELC, IGTC:
regulados por la Norma apoyan la propuesta.
para los hongos Japon: el aditivo se utiliza en productos como kimchi
GLUTAMATO 621 BPF 4 Acentuador del comestibles y sus y tsukemono (distintos a 04.2.2.3) para mejorar la

MONOSODICO, L-

sabor.

productos (CODEX STAN
038-1981)" concuerda con
CODEX STAN 223-2001,

294R-2009 y 260-2007.

palatabilidad reducida debido a la reduccion de
sodio.
Rusia: apoya la propuesta con DM de 500 mg/kg.




CX/IFA 14/46/9, Apéndice 1

23

Aditivo SIN mDé&SirI:a Notas ;—/fg]rg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Aprobar; la 45% reunion del
CCFA determiné que Rusia: se necesita justificacion técnica.
emulsionantes, USA: en los Estados Unidos de América el uso esta
PULLULAN 1204 30000 4 Algentedde estabilizadores y permitido en los alimentos en general segin BPF. La
g;sgsznc;é espesantes (EEE) estan 45% reunién del CCFA determiné que los EEE estan
) justificados generalmente justificados en esta categoria (REP 13
horizontalmente en esta FA, parr. 80).
categoria.
p Antiaglutinante, ~ . . . .
'ILD\'I\;)(;(&I?:% DE SILICIO 551 BPE 4 antiespgm_ante, Suspender. SE:spF;';;nn:EeI:dla, Noruega, Reino Unido, UE:
sustancia inerte.
Espafia, Japén, Reino Unido, Rusia, ELC: apoyan
Aprobar; en estos la propuesta; antioxidante para ayudar a preservar el
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 4 Antioxidante. productos se utilizan aspecto (p.gj., evitar el pardeamiento de las frutas
antioxidantes. cortadas) y prolongar el periodo de conservacion.
India: en la India no esta permitido.
Japon: se utiliza como antioxidante para evitar la
decoloracion. Si existen preocupaciones sobre la
exposicion a este aditivo, Japon propone la nueva
nota "so6lo para uso en rabano japonés encurtido".
EggESRCnggA?% SDOEDIO 316 BPE 4 Antioxidante. Aprobar con la nota "para | Sin antioxidante este alimento se decolora durante la

SODIO)

uso en rabano encurtido”.

distribucion.

India: en la India no esta permitido.

Rusia: se necesita justificacién técnica.

Reino Unido: no apoya la propuesta. Le preocupa la
ingesta.

Categoria de alimentos N.° 06.1 (Granos enteros, triturados o en copos, incluido el arroz)

Normas para productos correspondientes: 202-1995: no permite aditivos alimentarios; 169-1989, 201-1995, 172-1989, 153-1985, 199-1995 y 198-1995: no abordan los aditivos

alimentarios.
Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Espafia, India, México, Noruega, Reino Unido,
AMILASA DE ASPERGILLUS Agentt_a de Rusia, UE ELC: suspender; coadyuvante de
ORYZAE VAR, ALFA- 1100 BPF 7 tratamiento de Suspender. elaboracién. _
v las harinas. México: suspender; el reglamento mexicano no

permite aditivos en granos enteros o triturados.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Antioxidante, Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
4 espumante, gas su§pender. .
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 | México: suspender; el reglamento mexicano no
de envasado, - i .
ropulsor permite aditivos en granos enteros o triturados.
P ) Rusia: BPF como gas de envasado/propulsor.
Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
suspender.
PAPAINA 1101ii) 1000 7 Acentuador del Mexu_:o. su_s_,pender, el reglamento mexicano no
sabor. permite aditivos en granos enteros o triturados.
Rusia: apoya la suspension si el uso se califica como
coadyuvante de elaboracién.
Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
Regulador de la su§pender. .
acidez México: suspender; el reglamento mexicano no
ACETATO DE SODIO 262(i) 6000 7 conser'vante permite aditivos en granos enteros o triturados.
secuestranté USA: en los Estados Unidos de América esta
’ permitido en productos de grano a 6000 mg/kg como
aromatizante y adyuvante.
Considerar el enfoque
ggbzlgi?)t:lnggsa Rusia: apoya la propuesta sélo para el arroz.
Antiaglutinante, estabilizantes ’ Espafia: ¢ este aditivo se utiliza como antiaglutinante
TALCO 553(iii) BPF 7 antiespumante, y 0 como espesante?

espesante.

espesantes (EEE) en esta
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.

México: suspender; el reglamento mexicano no
permite aditivos en granos enteros o triturados.

Categoria de alimentos N.° 06.2 (Harinas y almidones (incluida la soja en polvo))

Normas para productos correspondientes: ninguna; la subcategoria 06.2.1 tiene normas para productos correspondientes.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas el/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
AMILASA DE BACILLUS Agente de Trasladar de la cat. 06.2.2 | UE: en la Union Europea el SIN 1100 no esta
LICHENIFORMI, ALFA- 1100 BPF tratamiento de por consistencia con la autorizado como aditivo alimentario. Aclarar si es un
(CARBOHIDRASA) las harinas. disposicién aprobada para | aditivo alimentario o un coadyuvante de elaboracion.
amilasa de aspergillus Espafia, Iran, Malasia, Reino Unido: apoyan la

Agente de oryzae (SIN 1100) en la propuesta.
AMILASA DE BACILLUS 1100 BPF tratamiento de cat. 06.2; también las USA: en los Estados Unidos de América el almidén
SUBTILIS, ALFA- : . . " . -

las harinas. observaciones del GTe de | esti permitido en los alimentos a una dosis que da

gue se utilizan tanto en los

lugar a un polimero no dulce de sacéridos nutritivos
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
almidones como en las con un equivalente a dextrosa inferior a 20.
harinas. Rusia, ELC: el uso de la enzima es como
coadyuvante de elaboracion.
Malasia, Reino Unido, Rusia, UE: no estan de
, . acuerdo; solicitan justificacion técnica para el uso
Aprobar segun BPF; como conservante en la harina
PROPIONATO DE CALCIO 282 1000 4 Conservante. umt:gfnaggg?jreflgggg)s( Sudafrica: apoya la propuesta.
’ India: apoya la propuesta; en la India esta permitido
en la harina para alimentos horneados.
'g‘g“gﬁgﬁ?ge’ as Espafia, India, Malasia, Reino Unido, Sudafrica,
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 depenvasa dog UE: apoyan la suspension.
’ Rusia: BPF como gas de envasado/propulsor.
propulsor.
DIOXIDO DE SILICIO 551 - . :r’l‘ttl'gsg"fjtr'gggtf Espaiia, Malasia, Noruega, Reino Unido,
AMORFO pum: ' Sudafrica, UE: apoyan la suspension.
sustancia inerte.
Suspender. Espafia, Malasia, Noruega, Reino Unido, UE:
apoyan la suspension. No tiene justificacion técnica
Regulador de la en las harinas.
; acidez, Rusia: No apoya la propuesta; se utiliza en
ACETATO DE SODIO 262(i) 6000 7 conservante, almidones.
secuestrante. USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en productos de grano a 6000 mg/kg como
aromatizante y adyuvante.
Espafa, Malasia, Noruega, Reino Unido, UE:
) . o apoyan la suspension. No tiene justificacion técnica
Suspender; la disposicién | Imid
vigente esti en el €n ‘oS amidones.
rocedimiento de tramites India: apoya la propuesta de que se apruebe a 300
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 4 Antioxidante. P mg/kg.
en la cat. 06.2.1 que e ,
corresponde a Codex Stan Rusia: apoya la DM segun BPF.
P ELC: se utiliza para mejorar las propiedades de la
152-1985. ) - .
masa y la firmeza del pan. En la Unién Europea esta
permitido para almidones.
Espafia, India, Malasia, Noruega, Reino Unido,
Regu ador-de-a Sudafrica, UE: apoyan la suspension. No tiene
CARBONATO DE SODIO 500) BRF 4 | 2cidez Suspender, trasladar ala | . iiicacion técnica en la harina.
antiaglutinante; cat. 06.2.2 (Almidones). Rusia: , s
- usia: aprobar segun BPF con la nota "sélo para

almidones".
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Normas para productos correspondientes: 301R-2011: se refiere a la cat. 06.2.1 Cuadros 1y 2; 176-1989, 154-1985, 173-1989, 170-1989, 178-1991 y155-1985: no tratan aditivos
alimentarios; 152-1985: s6lo incluye enzimas y agentes de tratamiento de las harinas.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Espafia, Iran, Japon, Malasia, Reino Unido,
Regulador de la Sudafrica, UE, ELC: apoyan la propuesta. Se utiliza
acidez, Aprobar a 300 mg/kg como agente de tratamiento para robustecer la masa.
ACIDO ASCORBICO, L- 300 300 7 antioxidante, Permitido en Codex Stan Rusia: justificacion tecrnca para el limite de 300
agente de 152-1985 mg/kg. Apoya DM segun BPF.
tratamiento de ' ELC: se utiliza para mejorar las propiedades de la
las harinas. masa y la firmeza del pan. En la Unién Europea esta
permitido para las harinas.
Espafia, India, Malasia, Noruega, Reino Unido,
OXIDASA DE GLUCOSA 1102 780 4 Antioxidante. Suspender. Rusia, Sudafrica, UE, ELC: suspender; uso de
coadyuvante de elaboracién.
Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
suspender; no figura en las normas para productos.
gggglzador de la Remitir la funcién técnica USA: en los Estados Unidos de América esta
S "agente de tratamiento de | permitido en la harina como decolorante hasta
E/IQEBNOE'gfg O DE 504(i) 1500 4 anﬁ?eluctjlgante, las harinas" al GTp sobre 60.000 mg/kg. Esta categoria de alimentos
regtencién del el SIN. Aprobar segin comprende alimentos normalizados y no
color BPF. normalizados. En la mayoria de normas para
' productos correspondientes los aditivos alimentarios
no estan prohibidos.
) Acentuador del Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE,
PAPAINA 1101(ii) 7 sabor Suspender. ELC: suspender; uso de coadyuvante de
) elaboracién.
India, Irdn, Malasia, Reino Unido, Sudafrica, UE,
ELC: apoyan la propuesta.
Espafia: ¢se utiliza este aditivo como antioxidante en
. Aprot_)a_lr a 300 mg/kg. esta categoria de alimentos? En las observaciones
ASCORBATO DE POTASIO 303 300 7 Antioxidante. Permitido en Codex Stan N : .
152-1985 se indica agente de tratamiento de las harinas.

: ELC: se utiliza para mejorar las propiedades de la
masa y la firmeza del pan. En la Unién Europea no
esta permitido para las harinas.

Considerar el enfoque
horizontal para Malasia: aprobar.
PULLULAN 1204 50000 4 A]gazgfdge emulsionantes, Rusia: se necesita justificacion técnica.
gspesant'e estabilizantes y USA: en los Estados Unidos de América esta

espesantes (EEE) en esta
categoria tal como se

permitido en los alimentos en general seguin BPF.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
decidio en el tema 5(a) del
programa.
Malasia, Reino Unido, Sudéafrica, ELC: apoyan la
propuesta.
Aprobar a 300 mg/kg. Espafia: ¢ se utiliza este aditivo en esta categoria de
ASCORBATO DE SODIO 301 300 7 Antioxidante. Permitido en Codex Stan alimentos como antioxidante? En las observaciones
152-1985. se indica agente de tratamiento de las harinas.
ELC: se utiliza para mejorar las propiedades de la
masa y la firmeza del pan.
Regulador de la ~ . . . . .
CARBONATO ACIDO DE 500(ii) 45000 7 acidez, Suspender E;g;;nai;%c:cl)%uggtr: gge}s’uisgr]w?sig: I(lj\l% fZL:JSr;aéer Iis
SODIO antiaglutinante, ’ ’
leudante. normas para productos.
Categoria de alimentos N.° 06.2.2 (Almidones)
Normas para productos correspondientes: ninguna.
Aditivo SIN mDe'g(Si::a Notas g/fglg Clasg flunlcl\ilonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mglkg) bado el S propuesta
AMILASA DE BACILLUS Agente de UE: en la Union Europea el SIN 1100 no esta
LICHENIFORMI, ALFA- 1100 BPF 4 tratamiento de Trasladar a la cat. 06.2 por | autorizado como aditivo alimentario. Aclarar si es un
(CARBOHIDRASA) las harinas. consistencia con la aditivo alimentario o un coadyuvante de elaboracion.
disposicién aprobada para | Espafia, Irdn, Malasia, Reino Unido: apoyan la
amilasa de aspergillus propuesta.
Agente de oryzaf_e’(SIN 1100). Rusia, ELC: el uso de la _e’nzima es como
AMILASA DE BACILLUS 1100 BPE 4 tratamiento de También .Ias coadyuvante de elaborac_:lon. » .
SUBTILIS, ALFA- las harinas observac[qnes del GTede | USA:en Ic_)§ Estados U_nldos de América e_zl almidén
) que se utilizan en esta permitido en los alimentos a una dosis que da
almidones. lugar a un polimero no dulce de sacéaridos nutritivos
con un equivalente a dextrosa inferior a 20.
Observaciones de la cat. 06.2.
Regulador de Espafia, India, Malasia, Noruega, Reino Unido,
CARBONATO DE SODIO 500() BPE la a_cidez_, Aprobar; trasladado de la Suc_jéfrica, UE: no tiene justificacion técnica en la
antiaglutinante | cat. 06.2. harina.
y leudante. Rusia: aprobar segun BPF con la nota "sélo para
almidones".
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Categoria de alimentos N.° 06.4.1 (Pastas v fideos frescos y productos analogos)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

28

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

ASCORBATO DE CALCIO 302 200 4 Antioxidante. Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
suspender.

Suspender. ELC: puede ayudar a estabilizar el color. El acido

PROPIONATO DE CALCIO 282 1000 4 Conservante. ascorbico y su sal de sodio estan permitidos en pasta
fresca segln BPF.

Gasificante, gas | Aprobar con las notas 59 Efo%ir;z.t;apon. Reino Unido, UE: apoyan la

DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 4 Sgnzg‘ﬁzﬁ?eo‘ 20101”?,26%35 gfaeL:‘s"OaZ?ﬂgsy India, Rusia: apoyan la suspension.

ropulsor ' fideos" P Japén: el diéxido de carbono se utiliza como gas de
prop ) ' envasado para proteger los fideos de la oxidacién.

GLICEROL 422 BPE 4 Humectante, Cor)3|derar el enfoque

espesante. horizontal para
gg;g:f’zgﬂée:‘ Rusia: no aprobar; en Rusia no esta permitido.
Agente de espesantes (E)I/EE) en esta USA: en los Estados Unidos de América esta
PULLULAN 1204 10000 4 gl;;\seesarfn()t;3 categoria tal como se permitido en los alimentos en general segin BPF.
P ' decidio en el tema 5(a) del
programa.
Espafia, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
propuesta.
India, Rusia: apoyan la suspension.

ASCORBATO DE SODIO 301 200 4 Antioxidante. Aprobar segun BPF. UE, ELC: en la Union Europea esté permitido en
pastas frescas. Ayuda a estabilizar el color. El &cido
ascorbico y su sal de sodio estan permitidos en pasta
fresca segun BPF.

Categoria de alimentos N.° 06.4.2 (Pastas y fideos deshidratados y productos analogos)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN maxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

Agente de . . Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE,
AMILASA DE ASPERGILLUS ; Suspender; el uso seria . )
ORYZAE VAR., ALFA- 1100 BPF 7 tratamiento de transferencia de la harina. | ELC: suspender; uso de coadyuvante de

las harinas. elaboracion.
RIBONUCLEOTIDOS DE Acentuador del Aprobar stleglun BPF con la | Espafia, Japon, Reino Umdc_;_, UE, ELC, IGTC:
CALCIO. 5- 634 BPF 4 sabor nota 256 solo_para uso en | apoyan esta propuesta. Se utlllz_a como acentuador

' ) fideos, pasta sin gluten y del sabor en fideos chinos deshidratados o ramen.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
pasta destinada a dietas India: en la India no est& permitido.
hipoproteicas". Rusia: lo apoya con DM de 500 mg/kg.
Espafia, Reino Unido, UE, USA: apoyan la
propuesta.
India: en la India no esta permitido.
o Rusia: lo apoya con DM de 500 mg/kg.
ASCORBATO DE CALCIO 302 200 4 Antioxidante. ELC: ayuda a estabilizar el color. En la Unién
Europea el acido ascérbico y sus sales de sodio y
calcio, y éster de palmitato estan permitidos en la
pasta deshidratada.
Rusia, UE: solicitan necesidad técnica para
conservantes en pastas y fideos deshidratados.
PROPIONATO DE CALCIO 282 1000 4 Conservante. Espafia, Reino Upnido: gpoyan la propuesta.
India: en la India no esta permitido.
Espafia, Japo6n, Reino Unido, UE, ELC, IGTC:
apoyan la propuesta.
] Acentuador del Indig: en la India no esta permitido.
GUANILATO DISODICO, 5'- 627 BPF 4 sabor Rusia: lo apoya con DM de 500 mg/kg.
) IGTC: apoya esta propuesta. Se utiliza como
acentuador del sabor en fideos chinos deshidratados
0 ramen.
INOSINATO DISODICO, 5'- 631 BPE 4 Acentuador del Espafia, Japon, Reino Unido, UE, ELC, IGTC:
sabor. apoyan la propuesta.
RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPE 4 Acentuador del India: en la India esta permitido en aderezos de
SODIO, 5'- sabor. estos productos.
Rusia: lo apoya con DM de 500 mg/kg.
Reino Unido: apoya la propuesta.
E/IBLIJ\ITOAS'\A(?DTI?:O L- 621 BPF 4 ?;:Ecr)lrtuador del IGTC: apoya esta propuesta. Se utiliza como
’ ) acentuador del sabor en fideos chinos deshidratados
0 ramen.
] :ngr)ggﬁ?ete’gas Espafia, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 de envasado India: en la India no est& permitido.
! Rusia: gas de envasado/propulsor segin BPF.
propulsor.
Considerar el enfoque
horizontal para
Agente de emulsionantes, USA: en los Estados Unidos de América esta
PULLULAN 1204 10000 4 glaseado, estabilizantes y permitido en los alimentos en general segun BPF.
espesante. espesantes (EEE) en esta | Rusia: se necesita justificacion técnica.

categoria tal como se
decidio6 en el tema 5(a) del
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado

programa.
Espafia, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
propuesta.

Aprobar segin BPF con la | India: en la India no esta permitido.

nota 256 "sélo para uso en | Rusia: para la DM de 200 mg/kg se necesita

ASCORBATO DE SODIO 301 200 4 Antioxidante. fideos, pasta sin gluten 'y justificacién técnica; la apoyaria segiin BPF.

pasta destinada a dietas ELC: puede ayudar a estabilizar el color. En la Unidn

hipoproteicas". Europea el acido ascérbico y sus sales de sodio y
calcio, y éster de palmitato estan permitidos en la
pasta deshidratada.

Categoria de alimentos N.° 08.1 (Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Agente de ~ . " . .
- Espafia, India, México, Noruega, Reino Unido,
CLORURO DE AMONIO 510 BPF 4 tratamiento de Suspender. Rusia, UE: apoyan la suspension.
las harinas.
UE: no apoya la aprobacién. El color de la carne
fresca indica su frescura y esta relacionado con el
deterioro microbiolégico. El empleo de
antioxidantes/agentes de retencion del color podria
inducir a engafio al consumidor. El descriptor de esta
categoria sefiala "los productos frescos no suelen
contener aditivos”. Segun la Unién Europea en la
carne fresca no deben permitirse mas aditivos que
Regulador de la A . . | | i I ificacio
acidez probar segun BPF; de 0S co orantes utilizados para sellos de_ certificacion.
) ) antioxiaante observaciones del GTe se | México: suspender; la regulacién mexicana no
ACIDO ASCORBICO, L- 300 2000 7 agente de ’ desprende que ha sido permite el empleo de aditivos en la carne fresca.
gente utilizado por algunos Espafia, Reino Unido: salvo preparaciones, en la
tratamiento de . X . .
) miembros del Codex. carne fresca so6lo se deben incorporar aditivos para
las harinas. o
marcado sanitario.
USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en la carne fresca a 500 mg/kg como
agente de retencion del color pero con accién
antioxidante.
ELC: agente de retencion del color; contribuye a
evitar la decoloracién (pardeado grisaceo); en la
Unién Europea esta permitido a una dosis segun
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Dosis Tramit Clase funcional Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas | e/Apro d Propuesta del GTe
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
BPF en la carne no elaborada; preparaciones
carnicas tal como se definen en el reglamento (CE)
853/2004, solamente preenvasadas y otras
limitaciones de uso. En los Estados Unidos de
América esta permitido en la carne fresca a 500
mg/kg.
GUANILATO DISODICO, 5'- 627 BPE 7 Acentuador del I,IAprobar con la nota 16
sabor. para uso en el glaseado,
A . Acentuador del rebozado o decoracion de | India, Rusia, UE: no apoyan la aprobacion. El uso
INOSINATO DISODICO, 5* 631 BPF ! sabor. frutas, hortalizas, carnes o | descrito de los aditivos es mas adecuado en otras
GLUTAMATO Acentuador del pescados." El descriptor categorias (glaseados (cat. 04.1.8) 6 especias (cat.
MONOAMONICO, L- 624 BPF 7 sabor. de la categoria de 12.2)). La cat. 08.1 se refiere a la carne fresca no a
alimentos 08.1 sefiala los productos céarnicos.
"antes de su Espafia: cat. posiblemente incorrecta. ¢ Deberia estar
comercializacién para el la carne marinada en la cat. 08.2.1?
consumo se pueden Reino Unido, ELC, IGTC: apoyan la aprobacion. Se
recubrir los productos de usa a menudo para rebozado y marinado, como
carne con glaseados o especias, aderezos y condimentos que se aplican a
especias (p. €j., jamon la carne antes de la comercializacion (p.ej., carne de
EEA;L’J\ITOASI\/IOADTI?:O L- 621 BPF 7 ':\;:Ecr)lrtuador del glaseado y pollo para asar | vaca, cerdo y pollo para asar a la patrrilla,

’ ) a la parrilla). En el Sistema | hamburguesas sazonadas, Yukhoe). Recomendar
de clasificacion de los aprobacién. Obsérvese que en la categoria de
alimentos, esto se sefala alimentos 12.2.1 (s6lo especias) y 12.2.2 se pueden
con la anotacion “para utilizar acentuadores del sabor cuando se venden por
utilizar como glaseado o separado para utilizarlos en carnes frescas.
rebozado (tratamiento de
superficie)."

) :th)ll?r)::gﬁge‘gas Espgﬁa, India, UE:'apoyan Ia'propuesta.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 de envasado Suspender. Rusia: el uso deberia ser segun BPF de acuerdo con
! el Cuadro 3 para gas de envasado y propulsor.
propulsor.
Considerar el enfoque
Regulador de la gtr;rhzlgir:)t:;ﬁg:
acidez, - ’ Rusia: suspender.
LACTATO DE POTASIO 326 20000 7 antioxidante, estabilizantes y USA: en los Estados Unidos de América esta
. espesantes (EEE) en esta "
emulsionante, . permitido en carne y aves de corral.
humectante. categoria tal como se
decidi6 en el tema 5(a) del
programa.
CARBONATO DE SODIO 500(i) BPE 4 Regulador de la Suspender. Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:

acidez,

apoyan la propuesta de suspension.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
antiaglutinante,
leudante.
Rggulador de la Con5|derar el enfoque Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
acidez, horizontal para | d -
antioxidante emulsionantes apoyan la propuesta de suspension. .
incrementad'or estabilizantes ’ USA: en los Estados Unidos de América esta
LACTATO DE SODIO 325 20000 7 Y permitido en carne y aves de corral (cat. 08.0) como
del volumen, espesantes (EEE) en esta X :
. . . aromatizante a dosis hasta 20000 mg/kg de
emulsionante, categoria de alimentos tal S M ; .
e formulacién y en agentes antimicrobianos aplicados a
humectante, como se decidi6 en el -
la carne hasta el 4,5% de la formulacion.
espesante. tema 5(a) del programa.

Categoria de alimentos N.° 08.1.1 (Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza, en piezas enteras o en cortes)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
UE: no apoya la aprobacion. Los reguladores de la
acidez/conservantes no son necesarios en la carne
fresca. En opinion de la UE los acidos organicos
deberian utilizarse para descontaminacion y no como
. aditivos alimentarios (no tienen efecto técnico en el
Aprobar; las . . , "
h producto final). Este aditivo no deberia utilizarse
< - Regulador de la | observaciones del GTe como sustituto de las buenas préacticas de higiene
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPF 7 acidez, muestran que algunos ~ di L _p. d 9 :
conservante miembros del Codex lo Espana, India, Meéxico, Rusia: suspender.
) i~ Reino Unido: restringir el uso a los preparados de
utilizan como conservante.
carne solamente.
USA: uso permitido como antimicrobiano
(conservante) en carcasas de carne roja hasta 220
mg/kg y segun BPF en productos carnicos (cat. 8.0)
para uso de aditivo alimentario.
Considerar el enfoque
horizontal para Rusia, ELC: se recomienda suspension;
Acentuador del . -
sabor, agente emuls_lpnantes, coad}/uvante de_ %Iaboramon. J | g
BROMELINA 1101(iii BPE 7 de tratamiento estabilizantes y USA: uso permiti 0 en carne y aves de corral crudas
) . espesantes (EEE) en esta | como agente texturizador y enzima a una dosis no
de las harinas, . - . .,
- categoria de alimentos tal | superior al 3% de 0,8 M de solucién (uso de
estabilizador. e -
como se decidid en el coadyuvante de elaboracion).
tema 5(a) del programa.
HIDROXIDO DE CALCIO 526 BPE 7 Re_gulador de la Suspender. Espafia, India, Noruega, Relno'l,.lnldo, Rusia, UE:
acidez, apoyan la propuesta de suspension.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
endurecedor.
Regulador de la
OXIDO DE CALCIO 529 BPF 7 | 2cidez agente
de tratamiento
de las harinas.
Regulador de la UE: no apoya la aprobacion. El color de la carne
acidez, fresca indica su frescura y esta relacionado con el
antioxidante, deterioro microbiolégico. El empleo de
ACIDO CITRICO 330 2000 7 agente de antioxidantes/agentes de retencion del color podria
retencion del inducir a engafio al consumidor.
color, India, Noruega, Rusia: suspender.
secuestrante. Aprobar segiin BPF: las Espafia, Reing Unido: sal.v.o preparggiones, enla
observaciones del G’Te carne fresca ;olp deben utilizarse aditivos para
muestran que algunos mqrcado santaro. L
miembros del Codex lo Reino Unido: una serie de aditivos (E 260-263, E
utilizan como agente de 270, E 325-327, E 300-302y E 330-333) como
L reguladores de la acidez, conservantes,
ACIDO ERITORBICO (ACIDO Lﬁ%ngﬂ{?od%a te antioxidantes o para aumentar la estabilidad
ISOASCORBICO) ( 315 500 7 Antioxidante. rfantioxidante. microbioldgica en la carne picada y preparados de
carne a los que se han afiadido otros ingredientes
(distintos a aditivos).
USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en la carne fresca a 500 mg/kg como
agente de retencidn del color pero con accién
antioxidante.
Considerar el enfoque
horizontal para
emulsionantes,
GLICEROL 422 BPF 16 7 Humectante, estabilizantes y Rusia: se solicita justificacion técnica.
espesante. espesantes (EEE) en esta
categoria de alimentos tal
como se decidid en el
tema 5(a) del programa.
Regulador de la
acidez,
CARBONATO DE . antiaglutinante,
MAGNESIO 504() BPF 16 7 agente de d Espafia, India, México, Noruega, Rusia, UE:
retencion del Suspender. apoyan la propuesta de suspension.
color.
HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPF 16 7 Regulador de la

acidez, agente
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
de retencion del
color.
Regulador de la
acidez,
< antiaglutinante,
EAQE?\IOEQIAOTO ACIDO DE 504(ii) BPF 16 7 sustancia inerte,
agente de
retencion del
color.
Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE: apoyan
. . Acentuador del la propuesta de suspension.
PAPAINA 1101(i) BPF 7 sabor. Rusia, USA, ELC: suspender; se utiliza como
coadyuvante de elaboracién.
Regulador de la
. acidez, Espafia, India, México, Noruega, UE: suspender.
ACETATO DE SODIO 262(i) BPF ’ conservante, Rusia: se utiliza segun BPF.
secuestrante.
UE: no apoya la aprobacién. El color de la carne
fresca indica su frescura y esté relacionado con el
deterioro microbiolégico. El empleo de
antioxidantes/agentes de retencion del color podria
inducir a engafio al consumidor.
Noruega: suspender.
Aprobar segun BPF; las Espafia, Reino Unido: salvo preparaciones, en la
observaciones al GTe carne fresca s6lo deben utilizarse aditivos para
muestran que algunos marcado sanitario.

ASCORBATO DE SODIO 301 500 7 Antioxidante. miembros del Codex lo Rusia: no apoya la propuesta. Se utiliza segun BPF.
utilizan como agente de USA: esté permitido como agente de retencion del
retencion del color (a través de la funcién de antioxidante) en la
color/antioxidante. carne fresca a 500 mg/kg.

ELC: aprobar; contribuye a evitar la decoloracion
(pardeado grisaceo); en la UE esté permitido a una
dosis segun BPF para la carne sin elaborar.
Preparaciones céarnicas definidas por el reglamento
(CE) 853/2004 solamente preenvasadas y otras
limitaciones de uso.

Regulador de la Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:

. acidez, suspender.

CARBONATO DE SODIO 500() BPF ’ antiaglutinante, Suspender. USA: el uso como escaldador es coadyuvante de

leudante. elaboracion.

CARBONATO ACIDO DE 500(ii) BPF 7 Regulador de la Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:




CX/IFA 14/46/9, Apéndice 1

35

Dosis
maxima
(mg/kg)

Aditivo SIN

Notas

Tramit
elApro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

SODIO

acidez,
antiaglutinante,
leudante.

SESQUICARBONATO DE
SODIO 500(iii) BPF

Regulador de la
acidez,
antiaglutinante,
leudante.

apoyan la propuesta de suspension.

Categoria de alimentos N.° 08.1.2 (Carne fresca picada, incluida |la de aves de corral y caza)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Aditivo SIN mDe'g(Si::a Notas ;fg}g Clasg fluglcl\ilonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mg/kg) bado e propuesta
Espafia, Noruega, UE: s6lo podemos apoyar el uso
en preparados preenvasados de carne fresca picada
Aprobar segin BPF con la | (triturada).
nueva nota "sélo para uso | India, México: suspender; la regulacion
e en carne fresca picada india/mexicana no permite aditivos en la carne
ASCORBATO DE CALCIO 302 BPF 7 Antioxidante. qUE contenga otros fresca.
ingredientes ademas de ELC: ayuda a evitar la decoloracion (pardeamiento
carne triturada". grisaceo); en la Unién Europea el &cido ascoérbico y
sus sales de sodio y calcio estan permitidos en esta
categoria de alimentos a una dosis segin BPF.
Remitir la funcién técnica
de "espesante”(es decir
funcion de aglutinante) al
GTp sobre el SIN; aprobar
segln BPF con la nueva
Regulador de la nota “sélo para uso en . . . .
: carne fresca picada que India, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
acidez, agente .
endurecedor contenga otros ) suspension.
LACTATO DE CALCIO 327 6000 7 agente de ’ ingredientes ademas de USA: permitido como acentuador del sabor en
i carne triturada”. salchichas y aglutinante/extensor en piezas de ave
tratamiento de . .
las harinas. Co'n5|derar el enfoque crudas trituradas a 6000 mg/kg.
horizontal para
emulsionantes,
estabilizantes y
espesantes (EEE) en esta
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
programa.
Espafia, India, Noruega, Reino Unido, UE:
Gasificante, gas suspender.
< de envasado, Rusia: se utiliza segun BPF.
DIOXIDO DE CARBONO 290 100 9 7 conservante, Suspender. USA: el dioxido de carbono sélido esta permitido
propulsor. para enfriar los productos carnicos cortados (uso
como coadyuvante de elaboracion).
Re_gulador de la Aprobar segin BPF con la Espafia, Noruega, UE: no apoyan la aprobacion.
acidez, e 2 Solamente pueden apoyarlo en preparados
e nueva nota "solo para uso "
) ) antioxidante, en came fresca picada preenvasados de carne fresca picada que contenga
ACIDO CITRICO 330 100 15 7 agente de tenaa otros otros ingredientes ademas de carne fresca triturada.
retencion del %uerecdoigneteg ademas de Rusia: se utiliza segun BPF.
color, cagrne triturada” USA: permitido como antioxidante en productos
secuestrante. ) carnicos a 100 mg/kg (sobre base de grasa).
Considerar el enfoque
horizontal para
Humectante 22;5:;’;?1?2:59 Rusia: suspender; en Rusia no esta permitido.
GLICEROL 422 BPF 7 ' USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. espesantes (EEE) en esta ermitido en los alimentos en general segun BPF
categoria tal como se P 9 9 )
decidio en el tema 5(a) del
programa.
Regulador de la
acidez,
CARBONATO DE . antiaglutinante,
MAGNESIO 504() BPF ! agente de
retencion del
color.
Regulador de la
HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPF 7 acidez, agente Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
de retencion del | Suspender.
suspender.
color.
Regulador de la
acidez,
< antiaglutinante,
CARBONATO ACIDO DE 504(ii) BPF 7 sustancia inerte,

MAGNESIO

agente de
retencion del
color.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

Espafia, Noruega, UE: solamente pueden apoyarlo
en preparados preenvasados de carne fresca picada

Aprobar segin BPF con la | que contenga otros ingredientes ademas de carne

nueva nota "s6lo para uso | fresca triturada.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPE 7 Antioxidante. en carne fresca picada Reino Unido: apoya la propuesta.

gue contenga otros
ingredientes ademas de
carne triturada”.

ELC: apoya la aprobacién; ayuda a evitar la
decoloracion (pardeamiento grisaceo); en la Unién
Europea el acido ascérbico y sus sales de sodio y
calcio estan permitidos en esta categoria de
alimentos a una dosis segun BPF.

Categoria de alimentos N.° 09.1 (Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos moluscos, crustéaceos y equinodermos)

Normas para productos correspondientes: ninguna; 292-2008 corresponde a la subcategoria 09.1.2, en los moluscos bivalvos no estan permitidos aditivos alimentarios, s6lo
antioxidantes en moluscos bivalvos crudos (moluscos enfriados sin concha) segun disposiciones de la cat. 09.1.2.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Regulador de la Espafia, India, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
acidez propuesta; .
) ) antioxi'dante ELC: se afiade a solucién para
ACIDO ASCORBICO, L- 300 200 7 agente de ’ inmersion/pulverizacion para aumentar el periodo de
trgtamiento de conservacion y el aspecto de la superficie. El 4cido
las harinas Antioxidante. aorobar ascorbico y sus sales de sodio y calcio estan
) seqln BPE éonpla nota permitidos en pescado sin elaborar seguin BPF.
"efcluidos moluscos Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
bivalvos vivos". pro_pu.esta. . , L.
India: en la India no esta permitido.

ASCORBATO DE CALCIO 302 BPF 7 Antioxidante. _ELCZ se afiade a solyplon para ]
inmersion/pulverizacion para aumentar el periodo de
conservacion y el aspecto de la superficie. El 4cido
ascorbico y sus sales de sodio y calcio estan
permitidos en pescado sin elaborar seguin BPF.

Regulador de la
acidez, agente
endurecedor, )
LACTATO DE CALCIO 327 10000 58 4 agente de Suspen_der, no se ha L, Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
. proporcionado informacion .
tratamiento de sobre el Uso apoyan la suspension.
las harinas. )
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 7 Gasificante, gas

de envasado,
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
conservante,
propulsor.
Regulador de la
acidez,

i ) antioxidante, Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la

ACIDO CITRICO 330 BPF 7 agente de Antioxidante. aprobar propuesta.
retencién del , »ap India: en la India no esta permitido.
color, §egun.BPF con la nota
secuestrante. (lexcluldos' mollluscos

bivalvos vivos". — - - —
India: en la India no esta permitido.
ACIDO ERITORBICO (ACIDO o Rusia: DM de 1500 mg/kg para pescado congelado y
ISOASCORBICO) 315 BPF ! Antioxidante. ultracongelado de piel roja.
Espafia, Reino Unido: apoyan la propuesta.
Regulador de la Suspender; no se ha
GLUCONO-DELTA- 575 100 4 acidez, proporcionado informacién Espafia, India, No_ryega, Reino Unido, Rusia, UE:
LACTONA leudante, apoyan la suspension.
sobre el uso.
secuestrante.
Considerar el enfoque
horizontal para
Humectante :2:;:;:;';?1?;?‘ Rusia: en esta categoria no hay justificacion técnica.

GLICEROL 422 BPF 16 7 ’ y USA: en los Estados Unidos de América esta

espesante. espesantes (EEE) en esta - ) .
. permitido en los alimentos en general segun BPF.
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.
Regulador de la | Aprobar como se indica;
acidez, en ambas subcategorias

CARBONATO DE 504(i) BPE 16 7 antiaglutinante, hay disposiciones UE: solicita que se aclare més la necesidad

MAGNESIO agente de aprobadas para colorantes | tecnoldgica; ¢ el uso descrito en glaseado/rebozado
retencion del con la nota 16. El pescado | esta regulado por la cat. 09.1 6 hay otras categorias
color. fresco es una situacion mas apropiadas?

Regulador de la | similar a la carne fresca. India, Rusia: suspender.

HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPE 16 7 acidez, aggnte Antes d'e I_a - Norgega: considera el uso en glaseado o reboz_ados
de retencion del | comercializacion al segun la nota 16 como en preparados/formulaciones
color. consumidor se pueden y por tanto es uso de "aditivos en aditivos”. Toda
Regulador de la | aplicar rebozados al decision deberia esperar hasta el debate del tema
acidez, pescado fresco, como 7(b) del programa.

CARBONATO ACIDO DE 504(ii) BPE 16 7 antiaglutinante, glaseados y especias. El Espafa: ¢justificacion técnica?

MAGNESIO

sustancia inerte,
agente de
retencion del

uso de un aditivo en el
rebozado se indica con la
nota 16 "para uso en el

Reino Unido: apoya la propuesta.




CX/IFA 14/46/9, Apéndice 1

39

Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
color. glaseado, rebozado o
decoracion de frutas,
hortalizas, carnes o
pescados".
Gas de Suspender; no se ha Espafia, India, Noruega, Reino Unido: apoyan la
NITROGENO 941 BPF 59 7 envasado, proporcionado informacién | suspension.
propulsor. sobre el uso. Rusia: BPF.
Antioxidante,
- espumante, gas Espafia, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
OXIDO NITROSO 942 BPF ’ de envasado, India: en la India no esta permitido.
propulsor.
Espafia, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
India: en la India no esta permitido.
Rusia: BPF.
ASCORBATO DE SODIO 301 200 7 | Antioxidante. | , . ELC: se afiade a solucion para ,
ntioxidante, aprobar inmersion/pulverizacion para aumentar el periodo de
segln BPF con la nota conservacion y para el aspecto de la superficie. El
"excluidos moluscos acido ascorbico y sus sales de sodio y calcio estan
bivalvos vivos". permitidos en pescado sin elaborar segun BPF.
India: en la India no esta permitido.
Japon: apoya la propuesta. El aditivo se utiliza para
evitar la decoloracién de los cangrejos frescos.
I(EISgESRCBC?I;—gA?'ICE) SD%DIO 316 BPE 7 Antioxidante. Rusia: DM de 1500 mg/kg para pescado congelado y

SODIO)

ultracongelado de piel roja.

Espafa: apoya la propuesta.

Reino Unido: cuestiona la necesidad tecnolégica en
el pescado fresco.

Categoria de alimentos N.° 09.2 (Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos los moluscos, crustédceos v equinodermos)

Normas para productos correspondientes: ninguna; las subcategorias tienen normas para productos correspondientes; algunas de ellas no permiten aditivos alimentarios.

Aditivo SIN mDé\c>)<Si::a Notas Z/fmg Clasg flunlcl\ilonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mglkg) bado el S propuesta
La Unica informacion
Regulador de la proporcionada sobre el _ _ _
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPE 4 acidez, uso es como regulador de | Reino Unido, Rusia: apoyan la propuesta de

conservante.

la acidez. Por tanto, se
remite al Apéndice 2 para
la propuesta.

remitirse al Apéndice.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clasg(;lug;:’\llonal Propuesta del GTe Observaciones de Iosromlueerrsllt.‘)e:os del GTe sobre la
(mg/kg) bado prop
Agente de Suspender; no se ha
- proporcionado informacién | Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
CLORURO DE AMONIO 510 BPF 4 ltgzt?]r:r'ﬁgg de sobre el uso en las apoyan la suspension.
) subcategorias.
Regulader-de-la .Se ha prp,pormonado Reino Unido, Rusia: apoyan la consideracion del
. informacién sobre el uso <ndi
S como antioxidante en las Apéndice.
i A antioxidante; . ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto.
ACIDO-ASCORBICO - 300 BPF 4 subcategorias. Suspender T o . e
agente-de trasladar a las También antioxidante. El acido ascérbico y sus sales
tratamiento-de gubcate orias sequn de calcio y sodio estan permitidos en la Unién
las-harinas- 9 9 Europea.
corresponda.
Regulador de la
acidez, agente
endurecedor, Reino Unido: apoya la propuesta.
LACTATO DE CALCIO 327 10000 58 4 agente de PN o Rusia: se utiliza segun BPF.
tratamiento de La unica informacion
las harinas proporcionada sobre el
Requlador 'de [a | Uso es como regulador de
acigez la acidez. Por tanto, se
antioxi'dante remite al Apéndice 2 para
ACIDO CITRICO 330 BPE 4 agente de ' la propuesta. Reino Unido, Rusia: apoyan la consideracion del
retencion del Apéndice.
color,
secuestrante.
A . Acentuader-del Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la suspension.
' 627 4 sabor: Japoén, ELC, IGTC: se utiliza en todas las
- Acentuadordel subcategorias (en la cat. 09.2.1 en pescado picado
' 631 4 saber congelado para acentuar el sabor (p.ej., surimi
congelado); en la cat. 09.2.2 en empanizados o
) mezclas batidas para rebozar para acentuar el sabor
Suspender; trasladar a . -
. (p-€j., pescado crudo empanizado o rebozado con
todas las subcategorias e
mezcla batida); en la cat. 09.2.3 en trozos de
con las notas X .
. pescado picado congelado para salsa tipo crema
convenientes de acuerdo . i
. P para acentuar el sabor (p.ej., pescado picado para
SNUCLEC S8 635 BRE 4 con la observacion de terrinas); en la categoria 09.2.4 para acentuar el
SODIO 5 sabor Japon. ’ 9 Sy

sabor (p.ej., salchichas de pescado, productos de
pescado cocidos y hervidos en salsa de soja
(tsukudani), productos de surimi cocidos
(kamaboko)); en la categoria 09.2.4.1 en el producto
surimi cocido con forma de tubo (chikuwa); en la
categoria 09.2.4.2, en productos de crustaceos o
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Dosis Tramit Clase funcional Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas | e/Apro d Propuesta del GTe
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
almejas cocidos y hervidos en salsa de soja
(tsukudani); y en la categoria 09.2.5 en pescado,
calamares y gambas desecados y aromatizados,
pescado, calamares y pulpo desecados, ahumados y
aromatizados).
Rusia: se utiliza a DM de 500 mg/kg.
Considerar el enfoque
horizontal para
Humectante 2325:&2?1?;?9 Rusia:¢ justificacion técpica’? B )
GLICEROL 422 BPF 4 espesante ' espesantes (EEE) en esta USA: en los Estados Unidos de América esta
) . permitido en los alimentos en general segin BPF.
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.
Regulador de la | La Unica informacion
acidez, proporcionada sobre el
CARBONATO DE 504() 5000 36% 4 antiaglutinante, uso es como regulador de | Reino Unido: apoya la propuesta.
MAGNESIO agente de la acidez. Por tanto, se Rusia: se necesita justificacion técnica.
retencion del remite al Apéndice 2 para
color. la propuesta.
Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la suspension.
India: en la India no esta permitido.
Suspender; trasladar alas | Japon, ELC, IGTC: se utiliza en todas las
GLUTAMATO A | subcategorias con las subcategorias y ampliamente en la categoria
MONOSODICO| 621 BRE 4 notas convenientes de general. Para informacién sobre el uso véase la
' ) acuerdo con la observacion para guanilato disddico, 5'- en esta
observacion de Japon. categoria de alimentos.
Rusia: se utiliza a DM de 10 g/kg en las
subcategorias.
;;ﬁ:?:l%g I2a) Eit?e?:na Espafia, Malasia: apoyan la propuesta.
A . | Sudéafrica: apoya la propuesta. Se utiliza como
categorias 09.2.1y 09.2.2; antioxidante para evitar la oxidacion de la grasa o la
ASCORBATO DE POTASIO 303 1000 70" Antioxidante. aprobar segtin BPF; e para gré
decoloracion (p.ej., el azulado o ennegrecimiento) en
corresponde a 95-1981, crustaceos congelados y en conserva. Para reducir el
190-1995, 165-1989, 36- H y aumentar el periodo de conservacion
1981 y 166-1989. prYy p :
Agente de Considerar el enfoque Rusia: en esta categoria de alimentos no se utiliza.
PULLULAN 1204 30000 4 glaseado, horizontal para USA: en los Estados Unidos de América esta

4 Nota 36: dosis residual.
15 Nota 70: como &cido.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
espesante. emulsionantes, permitido en los alimentos en general segin BPF.
estabilizantes y
espesantes (EEE) en esta
categoria de alimentos tal
como se decidi6 en el
tema 5(a) del programa.
Suspender; no incluido en
ninguna norma para
productos
. . correspondiente; no se ha
DIOXIDO DE SILICIO Antllaglutmante, proporcionado informacién | Espafia, India, Noruega, Rusia, UE: apoyan la
551 BPF 4 antiespumante, .
AMORFO sustancia inerte sobre el uso en las suspension.
" | subcategorias que no
tienen normas para
productos
correspondientes.
La Unica informacion
Regulador de la | proporcionada sobre el
ACETATO DE SODIO 262(i) BPF 4 acidez, uso €s como regulador de Reino Unido, Rusia: aceptan la propuesta.
conservante, la acidez. Por tanto, se
secuestrante. remite al Apéndice 2 para
la propuesta.
Espafia, India, Malasia, Reino Unido, Rusia, UE,
ELC: apoyan la propuesta. Para preservar el aroma,
, . el sabor y el aspecto. Se utiliza también como
Aprobar segun BPF; ioxid itar | idacion de | |
o corresponde a 95-1981 antioxidante para evitar la oxidacion de la grasa o la
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 4 Antioxidante. ! decoloracion (p.€j., el azulado o ennegrecimiento) en
190-1995, 165-1989, 36- . .
crustaceos congelados y en conserva. Para reducir el
1981 y 166-1989. . S L
pH y aumentar el periodo de conservacion. El acido
ascorbico y sus sales de calcio y sodio estan
permitidos en la Unién Europea.
Regulador de la Lo .
_ acidez La Gnica informacion
CARBONATO DE SODIO 500(i) BPF 4 o proporcionada sobre el
antiaglutinante, uso es como regulador de
leudante. : 9 Reino Unido, Rusia: aceptan la propuesta.
Regulador de 1a la a<_:|dez|. qu tc?nto:zse
MALATO DE SODIO, DL- 350(ii) BPF 4 acidez, remite al Apendice 2 para
la propuesta.
humectante.
Regulador de la | No se ha proporcionado
LACTATO DE SODIO 325 BPF 4 acidez, informacién sobre el uso Rusia: acepta la propuesta.

antioxidante,

como emulsionante,
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
incrementador estabilizante y espesante
del volumen, (EEE) u otro uso distinto a
emulsionante, regulador de la acidez. Por
humectante, tanto, se remite al
espesante. Apéndice 2 para la

propuesta.

Categoria de alimentos N.° 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Normas para productos correspondientes: 092-1981: permite antioxidantes y conservantes especificos; 95-1981: permite agentes de retencion del agua, conservantes y
antioxidantes especificos; 190-1995 y 165-1989: permiten agentes de retencion del agua y antioxidantes especificos; 36-1981: permite antioxidantes especificos; 191-1995: no
permite aditivos alimentarios; 292-2008: no se permiten aditivos alimentarios en los moluscos bivalvos vivos, solamente antioxidantes en moluscos bivalvos crudos (moluscos crudos
congelados) segun las disposiciones de la cat. 09.2.1. En ninguna de estas normas se tratan los ingredientes de glaseado.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Aprobar segun BPF con la
nota "excluidos los Espafia, India, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
Regulador de la | dos"
acidez calamares crudos", propuesta. )
i ] antioxi'dante "excluidos los filetes de Rusia: no apoya la nota. Aprobar segin BPF.
ACIDO ASCORBICO, L- 300 400 7 agente de ' pescado”, "excluidos los ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto
gente moluscos vivos"; porque evita el proceso oxidativo. El &cido ascorbico
tratamiento de ) ) P L
las harinas corresponde a 92-1981, y sus sales de sodlq y calcio estan permitidos en la
’ 95-1981, 165-1989 y 36- Unién Europea segun BPF.
1981.
Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
_ . propuesta.
?gt'gﬁlg%ngeéoip{:airta India: en la India no esta permitido.
ASCORBATO DE CALCIO 302 400 7 Antioxidante. N 9 ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto
so6lo para uso en los . S oy .
" porque evita el proceso oxidativo. El 4cido ascorbico
moluscos crudos". . ) . -
y sus sales de sodio y calcio estan permitidos en la
Unién Europea segun BPF.
Gasificante, gas Suspender; no se ha
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 7 de envasado, proporcionado informacion | CSPafia India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
conservante, apoyan la propuesta.
sobre el uso.
propulsor.
GUANILATO DISODICO, 5'- 627 BPF Acentuador del | Trasladar de la cat. 09.2; | po 05, jan6n, ELC, IGTC: se utiliza en pescado
sabor. aprobar con la nota 95 icad lad | sab .
- Acentuador del | "s6lo para uso en picado congelado para acentuar el sabor (p-gj.
INOSINATO DISODICO, 5'- 631 BPF surimi congelado).

sabor.

productos de surimi y
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPF Acentuador del | hueva de pescado”.
SODIO, 5'- sabor.
India: en la India no esta permitido.
Antioxidante; aprobar Rusia: no apoya la propuesta para moluscos crudos
. ] ) segun BPF con las notas solamente. Propone el uso con la DM de 1500 mg/kg
ACIDO ERITORBICO (ACIDO L "sélo para uso en en el pescado de piel roja congelado y
ISOASCORBICO) 315 1500 ! Antioxidante. moluscos crudos", "para ultracongelado.
uso en pescado de piel Espafia: apoya la propuesta para el pescado de piel
roja". roja.
Reino Unido: apoya la propuesta.
Considerar el enfoque
horizontal para
Humectante :2:;:;:;';?1?;?)‘/ Rusia: se necesitajustifi_cacién técnicg.
GLICEROL 422 BPF 7 ' USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. espesantes (EEE) en esta " - P
. permitido en los alimentos en general segun BPF.
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.
Trasladar de la cat. 09.2;
pcentuador del | SPI0OLEN 81055 | JonOr ELC, 10T e P e
MONOSODICO, L- sabor. solopara uso en gelaco p uar el sabor (p.ej., surimi
productos de surimiy congelado).
hueva de pescado”.
Gas de Suspender; no se ha Espafia, India: apoyan la propuesta.
NITROGENO 941 BPF 59 7 envasado, proporcionado informacién | Rusia: segun BPF de acuerdo con el Cuadro 3 para
propulsor. sobre el uso. gas de envasado y propulsor.
Antioxidante, Antioxidante; aprobar India: en la India no esta permitido.
< espumante, gas | segun BPF con la nota Reino Unido: apoya la propuesta.
OXIDO NITROSO 942 BPF ! de envasado, "so6lo para uso en los Rusia: el uso deberia ser segin BPF de acuerdo con
propulsor. moluscos crudos". el Cuadro 3 para gas de envasado y propulsor.
Espafia, India, Malasia, Reino Unido, Rusia, UE:
apoyan la propuesta.
L ELC: la sal de potasio de &cido ascérbico no esta
303 1000 0 * S:tsé%%r:?a?ra%?o%s;?en 09.2 permitida en la Unl0r_1 Europea. Véase la observacion
> g ’ para el acido ascorbico en esta categoria de
segun BPF; corresponde a alimentos
95-1981, 190-1995, 165- India, Malasia, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
1989, 36-1981 y 166- ! ’ ' U
o 1989, propuesta.
ASCORBATO DE SODIO 301 400 7 Antioxidante. ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto

porque evita el proceso oxidativo. El &cido ascaorbico
y sus sales de sodio y calcio estan permitidos en la




CX/IFA 14/46/9, Apéndice 1 45
Aditivo SIN mDé&SirI:a Notas ;—/fg]rg Clasg flunlcl\ilonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mg/kg) bado el S propuesta

Unién Europea segun BPF.

India: en la India no esta permitido.

Rusia: no apoya la propuesta para moluscos crudos
ERITORBATO DE SODIO Anti9xidante; aprobar solamente. Propong el uso con la DM de 1500 mg/kg
(ISOASCORBATO DE 316 1500 7 Antioxidante. segun BPF con la nota en el pescado de piel roja congelado y

SODIO)

"s6lo para uso en los
moluscos crudos".

ultracongelado.

Espafia: apoya la propuesta para el pescado de piel
roja.

Reino Unido: apoya la propuesta.

Categoria de alimentos N.° 09.2.2 (Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Normas para productos correspondientes: 166-1989: permite agentes de retencion del agua y antioxidantes especificos; aditivos especificos en rebozados: agentes de
fermentacion, acentuadores del sabor, almidones modificados.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Espafia, India, Malasia, Reino Unido, Rusia, UE,
Regulador de ELC: apoyan la propuesta.
la acidez, Trasladar de la cat. 09.2 USA: uso como conservante permitido en gambas
ACIDO ASCORBICO, L- 300 BPE antioxidante, Apr_obar. Sg utiliza como cong.eladas empanizadas.
agente de antioxidante; corresponde | ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto
tratamiento de | a 166-1989. porque evita el proceso oxidativo. El &cido ascorbico
las harinas. y sus sales de sodio y calcio estan permitidos en la
Unién Europea segun BPF.
Espafia, Reino Unido, Rusia, UE, ELC: apoyan la
, propuesta.
ﬁggtggsf?s%lljg B;g SSOS (Ifrl] India: en la India no esta permitido.
ASCORBATO DE CALCIO 302 BPF 15 7 Antioxidante. P ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto
moluscos, crustaceos y . A P o
; " porque evita el proceso oxidativo. El 4cido ascorbico
equinodermos”. . . P "
y sus sales de sodio y calcio estan permitidos en la
Unién Europea segun BPF.
GUANILATO DISODICO, 5'- 627 BPE Acentuador del Espana, Norue_ga, UE solicitan aclaracion Qe la
sabor. Aprobar con la nota 41 necesidad de disposiciones en esta categoria; las
< , Acentuador del | "s6lo en empanizados o mezclas batidas para rebozar estan reguladas por la
INOSINATO DISODICO, 5'- 631 BPF sabor. albardillas, rebozados" y la | cat. 06.6.
nueva nota "sé6lo para uso | Japon, ELC, IGTC: se utiliza en empanizados o
RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPE Acentuador del | en alimentos no mezclas batidas para rebozar para acentuar el sabor

SODIO, 5'-

sabor.

normalizados".

(p.€j., pescado crudo empanizado o rebozado con
mezcla batida).
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Reino Unido: apoya la propuesta.
Aprobar seg(in BPF con la Indig: en la India no esta permitid_q.
ACIDO ERITORBICO (ACIDO | .. BPE 15 2| antioxd nota 139 "s6lo para uso en | <USI&: N0 apoya la propuesta. Utilizar a DM de 1500
ISOASCORBICO) ntioxidante. moluscos, Crustaceos y mg/l§g para productos pesqueros conservados y
equinodermos” semiconservados solamente (los productos
’ pesqueros conservados y semiconservados
corresponden a la cat. 09.3).
Considerar como parte del
Humectante debate sobre Rusia: apoya la propuesta.
GLICEROL 422 BPF 16 7 ' emulsionantes, USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. - " ) h
estabilizantes y permitido en los alimentos en general segun BPF.
espesantes (EEE).
GLUTAMATO DE 622 BPE 416 7 Acentuador del Espafia, Noruega, UE: solicitan aclaracion de la
MONOPOTASIO, L- sabor. necesidad de disposiciones en esta cat. de
alimentos; las mezclas batidas para rebozar estan
reguladas por la cat. 06.6.
Aprobar segin BPF conla | Rusia: no lo apoya. Utilizar a DM de 10 g/kg
nota 41; corresponde a India, Japon, Malasia, Reino Unido, Sudéfrica,
E/I;LIJ\ITOAS'\AO/-\JI(():O L- 621 BPF 41 7 ,:\;:Sgrtuador del 166-1989. ELC, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza en
’ ) empanizados o mezclas batidas para rebozar para
acentuar el sabor (p.ej., pescado, gambas, filetes de
pescado y barritas de pescado crudos empanizados
0 rebozados con mezcla batida,).
ASCORBATO DE POTASIO 303 BPF 99%’ 7 Antioxidante. Suspender en esta Espafia, India, Malasia, Reino Unido, Sudéfrica,
caterg)]oria' aprobar en 09.2 UE, .ELC: apoyan Iq prc_ques_t,a. P
segan BP’F; corresponde.a Rusia: se necesnajl_Jstlflca}c[on técnica. )
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 7 | Antioxidante. | 95-1981, 100-1995, 165- | C-C* 1a sal de potasio de acido ascorbico no esta

1989, 36-1981 y 166-
1989.

permitida en la Unidn Europea. Véase la observacion
para el acido ascorbico en esta categoria de
alimentos.

% Nota 41: sélo en empanizados o albardillas, rebozados.
" Nota 99: sélo para uso en filetes de pescado y pescado triturado.
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Categoria de alimentos N.° 09.2.3 (Productos pesqueros picados, mezclados vy congelados, incluidos los moluscos, crustéaceos y equinodermos)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Considerar el enfoque
horizontal para
emulsionantes, Malasia: suspender.
Humectante, estabilizantes y Rusia: apoya la propuesta.
GLICEROL 422 BPF 16 ! espesante. espesantes (EEE) en esta | USA: en los Estados Unidos de América esta
categoria tal como se permitido en los alimentos segin BPF.
decidio en el tema 5(a) del
programa.
- ' Acentuador del )
GUANILATO DISODICO, 5 627 BPF sabor. Z;?zll?;raéodrﬁc!asgﬁhd?gﬁ’ UE: no se necesitan disposiciones; las salsas estan
2 , Acentuador del ’ reguladas por la cat. 12.6.
INOSINATO ?ISODICO’ 5 631 BPF sabor. g(r)ozﬁ)étggrmas para Japon, ELC, IGTC: se utiliza en trozos de pescado
RIBONUC':LEOTIDOS DE 635 BPE Acentuador del correspondientes; véanse picado congelado para salsa tipo crema para
SODIO, 5'- sabor. : acentuar el sabor (p.gj., pescado picado para
las observaciones del .
GLUTAMATO 621 BPE Acentuador del GTe terrinas).
MONOSODICO, L- sabor. )

Categoria de alimentos N.° 09.2.4 (Pescado v productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Considerar el enfoque
horizontal para
emulsionantes, Malasia: suspender.
Humectante, estabilizantes y Rusia: apoya la propuesta.
GLICEROL 422 BPF ! espesante. espesantes (EEE) en esta | USA: en los Estados Unidos de América esta
categoria tal como se permitido en los alimentos segin BPF.
decidio en el tema 5(a) del
programa.
GUANILATO DISODICO, 5'- 627 BPE Acentuador del | Trasladar de la ca}t. Q9.2; UE: sohmta_que se aclare si los aditivos se utilizan en
sabor. aprobar como se indica; salsa de soja 0 en pescado.
INOSINATO DISODICO, 5'- 631 BPE Acentuador del | no hay normas para Japén:en la cat. 99.2.4 se utiliza para acentuar el
sabor. productos sabor (p.€j., salchichas de pescado, productos de
RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPE Acentuador del | correspondientes; véanse | pescado cocidos y hervidos en salsa de soja
SODIO, 5'- sabor. las observaciones de (tsukudani), productos de surimi cocidos
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

GLUTAMATO
MONOSODICO, L-

621

BPF

Acentuador del
sabor.

Japon.

(kamaboko)); en la categoria 09.2.4.1 en el producto
de surimi cocido con forma de tubo (chikuwa); y en la
categoria 09.2.4.2: en productos de crustaceos o
almejas cocidos, hervidos en salsa de soja
(tsukudani).

Noruega: el uso en la salsa de pescado corresponde
a CODEX STAN 302-2011, cat. 12.6.4; deberia estar
en esa categoria.

ASCORBATO DE SODIO

301

200

Antioxidante.

Suspender en esta
categoria; aprobar en 09.2
segln BPF.

Espafia, India, Reino Unido, UE: apoyan la
propuesta.

Rusia: deberia aprobarse segun BPF.

ELC: para preservar el aroma, el sabor y el aspecto
porque evita el proceso oxidativo. El acido ascorbico
y sus sales de sodio y calcio estan permitidos en la
Unién Europea segun BPF.

Categoria de alimentos N.° 09.2.5 (Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Normas para productos correspondientes: 244-2004: permite sorbatos (antioxidantes) y benzoatos (conservantes); 167-1989: permite conservantes especificos (sorbatos); 222-
2001: permite secuestrantes (SIN 452) y acentuadores del sabor (SIN 621); y 189-1993 y 236-2003: no permiten aditivos alimentarios.

. Tramit
Dosis . . .
Aditivo SIN méaxima Notas el Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aproba del SIN propuesta
(mg/kg) o
Considerar el enfoque
horizontal para
emulsionantes, Malasia: suspender.
Humectante, estabilizantes y Rusia: apoya la propuesta.

GLICEROL 422 BPF ! espesante. espesantes (EEE) en esta | USA: en los Estados Unidos de América esta
categoria tal como se permitido en los alimentos en general segun BPF.
decidio en el tema 5(a) del
programa.

GUANILATO DISODICO, 5'- 627 BPF Acentuador del

' sabor. Trasladar de la cat. 09.2; Japén, UE, ELC, IGTC: apoyan la propuesta.

INOSINATO DISODICO, 5'- 631 BPE Acentuador del | aprobar con la nota "para Japon: se utiliza en pescado, calamares y gambas

] sabor. uso en alimentos no desecados y aromatizados, y pescado, calamares y
RIBONUCLEOTIDOS DE Acentuador del | normalizados". pulpo desecados, ahumados y aromatizados.
; 635 BPF
SODIO, 5'- sabor.
GLUTAMATO 621 BPE Acentuador del | Trasladar de la cat. 09.2y | Espafia, Japdn, Malasia, Reino Unido, UE, ELC,

MONOSODICO, L-

sabor.

afiadir la nota "para uso

IGTC: apoyan la propuesta.
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Dosis Tramit
Aditivo SIN méaxima Notas el Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aproba del SIN propuesta
(mg/kg) o
en productos que cumplen | India: en la India no esta permitido.
la Norma para Galletas de | Rusia: se utiliza a DM de 10 g/kg.
Pescado Marino y de Japén, ELC, IGTC: los acentuadores del sabor no
Agua Dulce y de Mariscos, | sélo suelen utilizarse en galletas de pescado marino
Crustaceos y Moluscos y de agua dulce y de mariscos, crustaceos y
(CODEX STAN 222- moluscos sino también en otros productos de esta
2001)"; corresponde a categoria para acentuar el sabor. (p.€j., pescado,
CODEX STAN 222-2001 y | calamares y gambas desecados y aromatizados,
la nueva nota "para uso en | pescado, calamares y pulpo desecados, ahumados y
alimentos no aromatizados).
normalizados".
Categoria de alimentos N.° 10.1 (Huevos frescos)
Normas para productos correspondientes: ninguna.
Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Antioxidante, .
] espumante. gas Suspender; no se ha
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 P ' 9 proporcionado informacién | India, Iran: suspender.
de envasado,
sobre el uso.
propulsor.

Categoria de alimentos N.° 10.2.1 (Productos liguidos a base de huevo)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Antioxidante, .
) espumante. gas Suspender; no se ha
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 P : 9 proporcionado informacién | India, Rusia: apoyan la suspension.
de envasado,
sobre el uso.
propulsor.
Cor_15|derar el enfoque Espafia: ¢,se utiliza como agente de glaseado o
horizontal para
Agente de emulsionantes espesante?
PULLULAN 1204 20000 4 glaseado, estabilizantes ’ Rusia: no se utiliza en esta categoria de alimentos.
espesante. Y USA: permitido en los alimentos en general segun
espesantes (EEE) en esta BPE
categoria tal como se )




CX/IFA 14/46/9, Apéndice 1

50

Dosis
maxima
(mg/kg)

Aditivo SIN

Notas

Tramit
elApro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

decidio en el tema 5(a) del
programa.

Categoria de alimentos N.° 10.2.2 (Productos congelados a base de huevo)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Considerar el enfoque
horizontal para
GLICEROL 422 BPF 7 espesante ’ espesantes (E)IIEE) en esta USA: en los Estados Unidos de América esta
P ) pesar permitido en los alimentos en general segiin BPF.
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.
Antioxidante, Suspender; no se ha
2 espumante, gas S e India: apoya la propuesta.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 de envasado, Férgrﬁ)icc);cmnadoJustlflca0|on Rusia: aprobar segiin BPF.
propulsor. '
Considerar el enfoque
horizontal para
Agente de :Q;gﬁ:;g?}?;?’ Rusia: apoya la propuesta.
PULLULAN 1204 20000 4 glaseado, y USA: en los Estados Unidos de América esta
espesantes (EEE) en esta " . -
espesante. . permitido en general en los alimentos segun BPF.
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.

Categoria de alimentos N.° 11.1.4 (Lactosa)

Normas para productos correspondientes: no se permiten aditivos.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Agente de Suspender; en la norma
AMILASA DE ASPERGILLUS 1100 BPE 7 trgtamiento de para productos Esparfia, India, Noruega, Rusia, UE, ELC:
ORYZAE VAR., ALFA- las harinas correspondiente no se suspender; uso de coadyuvante de elaboracion.
) permiten aditivos; no hay
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Dosis Tramit Clase funcional Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas | e/Apro d Propuesta del GTe
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
justificacién técnica para el
agente de tratamiento de
las harinas en lactosa.
Considerar el enfoque
2‘;{52&%2@? Rusia: apoya la propuesta. B )
Humectante estabilizantes y USA:_ en los Estados Unidos Qe América elsta
GLICEROL 422 BPF 7 espesante ' espesantes (EEE) en esta permitido en general en los alimentos segun BPF.
’ P CEFS: el uso en esta categoria no esta justificado
categoria tal como se tecnolégicamente
decidio en el tema 5(a) del )
programa.
, e s | Sacponderon MM ni:apoya  suspersion
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 d ! ; Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3 para gas de
e envasado, correspondiente no se envasado v propulsor
propulsor. permiten aditivos. y prop )
Considerar el enfoque
zcr::flgir;tr?;ﬁ?er: Rusia: apoya la propuesta. .
Agente de estabilizantes y USA: en los Estados Unidos de América esta
PULLULAN 1204 10000 4 glaseado, espesantes (EEE) en esta permitido en general en los alimentos segun BPF.
espesante. P CEFS: el uso en esta categoria no esta justificado

categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.

tecnolégicamente.

Categoria de alimentos N.° 12.1.2 (Sucedéaneos de la sal)

Normas para productos correspondientes: 053-1981: no trata los aditivos alimentarios.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Agente de Suspender; no se ha ~ . i . .
- S . L, Espafia, India, México, Noruega, Reino Unido,
CLORURO DE AMONIO 510 BPF 4 trataml_ento de proporcionado informacion Rusia, UE: apoyan la suspension.
las harinas. sobre el uso.
GUANILATO DE CALCIO, 5'- 629 BPF 7 Qgsgrt_“ador del Espafia, Reino Unido, Rusia, UE, ELC: apoyan la
- propuesta.
INOSINATO DE CALCIO, 5 633 BPF 7 Acentuador del . India: en la India no esta permitido.
z sabor. Aprobar segin BPF. Japon, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza para
(F;IEL%’}]SCSI.‘_EOTIDOS DE 634 BPF 7 ?gsg:uador del mejorar la reduccion de la palatabilidad debido a la
GLUTAMATO DE CALCIO, 623 BPF 7| Acentuador del reduccion de sodio.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN maxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

DI-L- sabor.

Espafia, Japoén, Reino Unido, UE, USA: apoyan la
propuesta.
. . India: en la India no esta permitido.

SILICATO DE CALCIO 552 10000 7 Antiaglutinante. Rusia: podria apoyarlo si la DM fuera 20000 mg/kg.
USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en la sal de mesa hasta 20000 mg/kg.

G'UANILATO DIPOTASICO, 628 BPE 7 Acentuador del

5'- sabor.

GUANILATO DISODICO, 5- 627 BPE 7 Acentuador del Espafia, Reino Unido, Rusia, UE, ELC: apoyan la

sabor. propuesta.
- . Acentuador del India: en la India no esté permitido.

INOSINATO DISODICO, 5- 631 BPF ! sabor. Japoén, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza para

RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPE 7 Acentuador del mejorar la reduccion de la palatabilidad debido a la

SODIO, 5'- sabor. reduccion de sodio.

ACIDO GLUTAMICO, L(+)- 620 BPF 7 | Acgnwadordel

Considerar el enfoque

horizontal para
Humectante gg;g:f’zgﬂée:‘ Rusia: se necesita justificacion técnica.

GLICEROL 422 BPF 51'® 7 : Y USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. espesantes (EEE) en esta " . ;
. permitido en general en los alimentos segun BPF.

categoria tal como se

decidio en el tema 5(a) del

programa.

ACIDO GUANILICO, 5- 626 BPE 7 Acentuador del Espafia, Reino Unido, Rusia, UE, ELC: apoyan la

sabor. propuesta.

A : . Acentuador del India: en la India no esté permitido.

ACIDO INGSINICO, 5+ 630 BPF ! sabor. Japén, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza para

GLUTAMATO DE 625 BPE 7 Acentuador del mejorar la reduccion de la palatabilidad debido a la

MAGNESIO, DI-L- sabor. reduccion de sodio.

Aprobar segtin BPF. Espafia, Japon, Reino Unido, UE, USA: apoyan la
propuesta.

SILICATO DE MAGNESIO, . . . India: en la India no esta permitido.

SINTETICO 553(7) 10000 ! Antiaglutinante. Rusia: podria apoyarlo si la DM fuera 20000 mg/kg.
USA: en los Estados Unidos de América esta
permitido en la sal de mesa hasta 20000 mg/kg.

Agente Espafia, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.

SULFATO DE MAGNESIO 518 25000 3 endurecedor, India: en la India no esté permitido.

18 Nota 51: sélo para uso en las hierbas.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
acentuador del Rusia: se necesita justificacion técnica.
sabor.
GLUTAMA'J’O 624 BPE 7 Acentuador del Espafia, México, Reino Unido, Rusia, UE, ELC:
MONOAMONICO, L- sabor. apoyan la propuesta.
GLUTAMATO DE 622 BPE 7 Acentuador del India: en la India no esta permitido.
MONOPOTASIO, L- sabor. Japon, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza para
GLUTAMATO 621 BPE 7 Acentuador del mejorar la reduccion de la palatabilidad debido a la
MONOSODICO, L- sabor. reduccién de sodio.
] Qgsgr)ggﬁtn;e’gas Suspender; no se ha India, Reino Unido: apoyan la suspension.
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 de envasado proporcionado informacién | Rusia: BPF de acuerdo con el Cuadro 3 para gas de
’ sobre el uso. envasado y propulsor.
propulsor.
Espafia, México, Reino Unido, Rusia, UE, ELC:
apoyan la propuesta.
. Acentuador del India: en la India no esta permitido.
INOSINATO DE POTASIO, 5- 632 BPF ! sabor. Japén, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza para
Aprobar segun BPF. mejorar la reduccion de la palatabilidad debido a la
reduccion de sodio.
- Antiaglutinante, Espafia, India, México, Reino Unido, UE: apoyan la
2:\/'05%?:00 DE SILICIO 551 10000 7 antiespL.Jm.ante, propuesta.
sustancia inerte. Rusia: aprobar con DM de 20000 mg/kg.
Reino Unido, UE, ELC: apoyan la propuesta.
Aprobar con la nota "para India: en la India no gsté pgrmitidg._
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 4 | Antioxidante. Uso en extractos de ELC: en esta categoria esta permitido el uso de
levadura”. ascorba_tos_, incluido as,corbato_de' sodio. El uso de
este antioxidante podria estar indicado cuando la
levadura (extractos) se utiliza como ingrediente.
Considerar el enfoque
horizontal para Espafia: ¢ se utiliza como antiaglutinante o como
Antiaglutinante, | emulsionantes, espesante?
agente de estabilizantes Rusia: podria apoyarlo si la DM fuera 20000 mg/kg.
TALCO 553(iih) 10000 51 ! glg;:\seado, espesantes (E)I/EE) en esta | USA: permitido en la sal a 20000 mg/kg como
espesante. categoria tal como se antiaglutinante. Talco es otro nombre para silicato de

decidio en el tema 5(a) del
programa.

magnesio hidratado.
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Normas para productos correspondientes: ninguna; nota: en las especias se pueden utilizar aditivos del Cuadro 3 sin disposiciones en esta categoria de alimentos. En el Anexo

del Cuadro 3 solamente figuran las hierbas aromaticas.

Aditivo SIN mDé&?ll”r?a Notas ;—/?mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Antioxidante,
OXIDO NITROSO (en la cat. 942 BPE 51 7 espumante, gas
12.2) de envasado,
propulsor. Suspender; no se ha
Regulador de la | proporcionado informacién | Espafia, México, Noruega, UE: apoyan la
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPF 51 7 acidez, sobre el uso en las hierbas | suspension.
conservante. aromaticas.
Agente de
CLORURO DE AMONIO 510 BPF 51 4 tratamiento de
las harinas.
Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: no lo apoyan, la
necesidad tecnolégica esta relacionada con las
especias/aderezos, no con las hierbas aromaticas.
gggglzador de la Inc_iia, ELC_: apoyan la propues_ta. Se utiliza para
) ] antioxiblante evitar la oxidacién de I_os constituyentes de
ACIDO ASCORBICO, L- 300 BPF 51 4 agente de ’ aceites/aromas esenciales.
i México: suspender salvo que se proporcione
tratamiento de S lacid .
las harinas. justlflpamor)_tecmca. La regulacion mexicana no
permite aditivos en las hierbas aromaticas ni
Aprobar segin BPF sin la especias.
GUANILATO DE CALCIO, 5- 629 BPE 51 7 Acentuador del Ir:slost%ise%b;sq'l.o para uso en Espaﬁ_a, Reino L{ni_do, Ru,sia, U_E: no lo apoyan, la
sabor. necesidad tecnolégica esta relacionada con las
. Acentuador del especias/aderezos, no con las hierbas aroméaticas.
INOSINATO DE CALCIO, 5+ 633 BPF 51 ! sabor. India, México: suspender. La regulacion
RIBONUCLEOTIDOS DE Acentuador del mexicana/india no permite aditivos en las hierbas
CALCIO, 5'- 634 BPF 51 ! sabor. aromaticas ni especias.
Japoén, ELC, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza
para acentuar el sabor (p.ej., en mezclas de hierbas
S:f_TAMATO DE CALCIO, 623 BPF 51 7 g;;sg:uador del aromaticas y especias, incluido aderezos de chile,
) pasta de chile, pasta de curry, roux de curry y
curados en seco o0 especias).
Regulador de la Suspender; no se ha
acidez, agente 0 orcionr;\do informacion Espafia, India, México, Noruega, Reino Unido,
LACTATO DE CALCIO 327 10000 51y 58 4 endurecedor, prop . Rusia, UE: apoyan la suspension.
agente de sobre el uso en hierbas

tratamiento de

aromaticas.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
las harinas.
Regulador de la
acidez,
antioxidante,
ACIDO CITRICO 330 BPF 51 7 agente de
retencion del
color,
secuestrante.
GUANILATO DIPOTASICO, Acentuador del Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: no lo apoyan, la
. 628 BPF 51 7 . . ; .
5'- sabor. necesidad tecnolégica esta relacionada con las
< . Acentuador del especias/aderezos, no con las hierbas arométicas.
GUANILATO DISODICO, 5+ 627 BPF 51 ! sabor. India, México: suspender. La regulacion
B} , Acentuador del , mexicana/india no permite aditivos en las hierbas
INOSINATO DISODICO, 5'- 631 BPF 51 7 sabor. ﬁgtr:l;ir segun BPF con la arométicas ni especias. )
RIBONUCLEOTIDOS DE Acentuador del ' Japon, ELC, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza
SODIO, 5'- 635 BPF 51 7 sabor. para acentuar el sabor (p.ej., en mezclas de hierbas
aromaticas y especias, incluido aderezos de chile,
ACIDO GLUTAMICO, L(+)- 620 BPF 51 7 Acentuador del pasta de chile, pasta de curry, roux de curry y
sabor. curados en seco o especias).
Considerar el enfoque
horizontal para
Humectante 22:;5:?2';?::?9 Rusia: se necesitajustifi_cacién técnica.
GLICEROL 422 BPF 51 7 ’ USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. espesantes (EEE) en esta " ) ;
. permitido en los alimentos en general segun BPF.
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.
ACIDO GUANILICO, 5'- 626 BPE 51 7 Acentuador del Espaﬁa, Reino U’ni_do, Ru}sia, UE: no lo apoyan, la
sabor. necesidad tecnolégica esta relacionada con las
especias/aderezos, no con las hierbas aromaticas.
India, México: suspender. La regulacion
A , mexicana/india no permite aditivos en las hierbas
probar segun BPF con la o . )
i : Acentuador del nota 51. aromatlcas ni especias. -
ACIDO INOSINICO, 5'- 630 BPF 51 7 sabor Japon, ELC, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza
) para acentuar el sabor (p.ej., en mezclas de hierbas
aromaticas y especias, incluido aderezos de chile,
pasta de chile, pasta de curry, roux de curry y
curados en seco o0 especias).
Regulador de la | Suspender; no se ha < . s . .
CARBONATO DE 504() 5000 36y 51 4 acidez, proporcionado informacién Espafia, India, México, Noruega, Reino Unido,

MAGNESIO

antiaglutinante,

sobre el uso en hierbas

Rusia, UE: apoyan la suspension.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
agente de aromaticas.
retencion del
color.
Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: no lo apoyan, la
necesidad tecnolégica esta relacionada con las
especias/aderezos, no con las hierbas aromaticas.
India, México: suspender. La regulacion
GLUTAMATO DE 625 BPE 51 7 Acentuador del Aprobar segin BPF sin la meX|c,a_na/|nq|a no permite aditivos en las hierbas
MAGNESIO, DI-L- sabor. nota 51. aromaticas ni especias. .
' Japoén, ELC, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza
para acentuar el sabor (p.ej., en mezclas de hierbas
aromaticas y especias, incluido aderezos de chile,
pasta de chile, pasta de curry, roux de curry y
curados en seco o0 especias).
Regulador de la
HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPF 51 7 acidez, agente
de retencion del
CRct)alcg)tlador dela Suspen_der; no se ha 3 5 _ o _ _
acidez proporcionado mf_ormauon Espana, India, México, Noruega, Reino Unido,
) antiaglhtinante sobre'eTI uso en hierbas Rusia, UE: apoyan la suspension.
,\CAAA'Z?\I%EIAJ O ACIDO DE 504(ii) BPF 51 7 sustancia inerte, | aromaticas.
agente de
retencion del
color.
GLUTAMATO 624 BPE 51 7 Acentuador del Espafia, Reino Unido, Rusia, UE: no lo apoyan, la
MONOAMONICO, L- sabor. necesidad tecnologica esté relacionada con las
GLUTAMATO DE 622 BPE 51 7 Acentuador del especias/aderezos, no con las hierbas aromaticas.
MONOPOTASIO, L- sabor. India, México: suspender. La regulacion
GLUTAMATO Acentuador del , mexicana/india no permite aditivos en las hierbas
MONOSODICO, L- 621 BPF 51 ! sabor. ﬁgggir segun BPF conla | omaticas ni especias. N
' Japoén, ELC, IGTC: apoyan esta propuesta. Se utiliza
Acentuador del para acentuar el sapor (_p.ej.Z en mezclas de hie_rbas
INOSINATO DE POTASIO, 5'- 632 BPF 51 7 aromaticas y especias, incluido aderezos de chile,
sabor. pasta de chile, pasta de curry, roux de curry y
curados en seco o0 especias).
Considerar el enfoque
Agente de horizontal para Rusia: se necesita justificacion técnica.
PULLULAN 1204 30000 4 glaseado, emulsionantes, USA: en los Estados Unidos de América esta
espesante. estabilizantes y permitido en los alimentos en general segun BPF.

espesantes (EEE) en esta




CX/IFA 14/46/9, Apéndice 1

57

Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado

categoria tal como se

decidio en el tema 5(a) del

programa.
Reino Unido, Rusia, UE:¢, justificacion técnica?
India, México: suspender; la regulacién
mexicana/india no permite aditivos en las hierbas
aromaticas ni especias.

) Antiaglutinante Espafa: solamente esta justificado en los alimentos

DIOXIDO DE SILICIO 551 BPE 51 4 antiespumante' Aprobar segun BPF sinla | en polvo.

AMORFO - ' nota 51. Japoén: apoya la propuesta. Se utiliza como

sustancia inerte. ! . - .
antiaglutinante en mezclas de especias y hierbas en
polvo. El didxido de silicio absorbe mucho la
humedad y su uso en las mezclas de especias y
hierbas en polvo evita los dafios de la humedad en el
producto.

Regulador de la | Suspender. No se ha

. acidez, proporcionado informacién | Espafia, India, México, Noruega, Reino Unido,

ACETATO DE SODIO 262() BPF 51 4 conservante, sobre el uso en las hierbas | Rusia, UE: apoyan la suspensién.

secuestrante. aromaticas.

México, UE: no lo apoyan, la necesidad tecnoldgica
esta relacionada con las especias/aderezos, no con
e Aprobar segin BPF sinla | las hierbas aromaticas.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 51 4 Antioxidante. nota 51. India, Reino Unido, Rusia, ELC: apoyan la
propuesta. Se utiliza para evitar la oxidacion de los
constituyentes de aceites/aromas esenciales.

Regulador de la

CARBONATO DE SODIO 500(i) BPF 51 4 acidez, Suspender. No se ha

antiaglutinante, . . ., - . , . . .

leudante. proporcionado mform_amon Espgna, India, México, Norue_ga, Reino Unido,
sobre el uso en las hierbas | Rusia, UE: apoyan la suspension.

Regulador de la aroméaticas

MALATO DE SODIO, DL- 350(ii) BPF 51 4 acidez, ’

humectante.
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Normas para productos correspondientes: 072-1981: permite antioxidantes y gases de envasado especificos; también permite reguladores de la acidez especificos.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Gasificante, gas | Aprobar segun BPF con la
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPE 59 4 de envasado, nota 59 cI?mo gas de Espafia, Japon, Malasia, México, Reino Unido, UE:
conservante, envasado"; corresponde a | apoyan la propuesta.
propulsor. 072-1981.
Regulador de la
Z(r:llt(ijc?;'dante India, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
i " 19 ' Rusia: podria aprobarlo a DM de 2 g/kg.
ACIDO CITRICO 330 BPF 2 ! agente ,de Se utiliza como regulador ELC: en la Union Europea esté permitido a una dosis
retencion del . "
color, de la acidez en CODEX segun BPF.
secuestrante. | [cit 00 o vease ¢
P Rusia: apoya la propuesta.
Apéndice 2. : id } I
) ) 72 Regulador de la Reino U,m o, I_E_LC. apoyan_gpropuesta. La forma_
ACIDO LACTICO, L-, D-y DL- 270 BPF 2% 7 : L(+) esté permitida en la Unién Europea a una dosis
83 acidez. .
segun BPF.
UE: lo apoya con la nota 83 "s6lo la forma L(+)".
Gas de Aprobar segun BPF con la
NITROGENO 041 BPE 59 4 envasado, nota 59 cI?mo gas de Espafia, Japon, Malasia, México, Reino Unido, UE:
propulsor. envasado”; corresponde a | apoyan la propuesta.

CODEX STAN 072-1981.

Categoria de alimentos N.° 13.1.2 (Férmulas (preparados) de continuacion)

Normas para productos correspondientes: 156-1987: permite antioxidantes y aromatizantes especificos.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
ASCORBATO DE CALCIO 302 50 70y 72 7 Antioxidante. India: aprobar; esti permitido en la vitamina C en
preparados de continuacion.
Aprobado como se indica, | Japon: el &cido ascoérbico L- y sus sales de calcio y
ASCORBATO DE SODIO 301 50 70y 72 7 Antioxidante. corresponde a CODEX sodio estan permitidos como antioxidantes en

STAN 156-1987.

CODEX STAN 156-1987.
ELC: el uso de ascorbatos, incluido el &cido
ascorhico y sus sales de calcio y sodio esta permitido

19 Nota 72: tomando como base el producto listo para el consumo.
% Nota 83: sélo la forma L(+).
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
elApro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

como una fuente de vitamina C. La adicién de
vitamina C es obligatoria.

Categoria de alimentos N.° 13.1.3 (Férmulas (preparados) para usos médicos especiales destinados a los lactantes)

Normas para productos correspondientes: 072-1981: permite antioxidantes, gases de envasado y reguladores de la acidez especificos.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Gasificante, gas | Aprobar segun BPF con la
- de envasado, nota 59 "como gas de Espafia, Japon, Malasia, México, Reino Unido,
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 4 conservante, envasado”; corresponde a | Sudéfrica, UE: apoyan la propuesta.
propulsor. 072-1981.
Regulador de la
acidez, . . . )
o2 India, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la propuesta.
‘ B antioxidante, En la Unién Europea esta permitido a una dosis
ACIDO CITRICO 330 BPF 72 4 agente de . 5 P P
retencion del Se utiliza como regulador segun BPF.
color de la acidez en CODEX Rusia: podria aprobarlo a DM de 2 g/kg.
secuestrante. STAN 72-19?1. Para la
propuesta véase el —
Lo Rusia: apoya la propuesta.
Apéndice 2. Rei ido ELC: | La f
) ) Regulador de la eino U'nl o, ELC: apoyan la propuesta. La forma
ACIDO LACTICO, L-, D-y DL- 270 BPF 72y 83 4 acidez L(+) esta permitida en la Unién Europea a una dosis
' segun BPF.
UE: lo apoya con la nota 83 "solo la forma L(+)".
Gas de Aprobar segin BPF con la
< nota 59 "como gas de Espafia, Japon, Malasia, México, Reino Unido,
NITROGENG 941 BPF 59 4 SPOVSSE?)?’ envasado”; corresponde a | Sudafrica, UE: apoyan la propuesta.

072-1981.

Categoria de alimentos N.° 13.2 (Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios)

Normas para productos correspondientes: 073-1981: permite antioxidantes, aromatizantes, gases de envasado especificos; 74-1981: antiaglutinantes, leudantes, gases de

envasado, antioxidantes.

Dosis Tramit ) . .
Aditivo SIN maxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

Agente de Suspender; no esta Espafia, India, Malasia, Noruega, Reino Unido,
AMILASA DE ASPERGILLUS 1100 BPF 7 tratamiento de permitido en las hormas Rusia, Sudafrica, UE, ELC: apoyan la suspension;
ORYZAE VAR., ALFA- . P

las harinas. para productos coadyuvante de elaboracion.
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
correspondientes.
200 mg/kg con la nota
"como acido ascorbico" y
la nota 239 "excluidos los
- productos regulados por la | Espafia, India, Japdn, Reino Unido, Rusia, UE,
ASCORBATO DE CALCIO 302 3000 7 Antioxidante. Norma para Alimentos ELC: apoyan la propuesta.
Envasados para Lactantes
y Nifios (CODEX STAN
73-1981)".
Gasificante, gas
. de envasado
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 4 ! -
g?g;&;v(?:te' Sg:%ﬂ?éocg':ggs_elé%df;’m_ Espa}ﬁa, India, Japdn, Reino Unido, Rusia,
Gas de 1081, Sudafrica, UE: apoyan la propuesta.
NITROGENO 941 BPF 59 4 envasado,
propulsor.
Antioxidante, Suspender; no esta
OXIDO NITROSO 942 BPE 7 espumante, gas | permitido en las normas India, Mfa,lasia, Sudéfrica, Rusia: apoyan la
de envasado, para productos suspension.
propulsor. correspondientes.
ASCORBATO DE POTASIO 303 500 70 7 Antioxidante. ?OO mg[k_g 09n la nota 70 Espafia, India, Japon, Reino Unido, ELC: apoyan la
como &cido". propuesta.
Considerar el enfoque
horizontal para
Agente de en:u't;s':pnart]te& Malasia: aprobar
estabilizantes : .
PULLULAN 1204 30000 4 glaseado, espesantes (E)I/EE) enesta | Rusia:se r?ecesitajustificacién técnica.
espesante. .
categoria tal como se
decidio en el tema 5(a) del
programa.
DIOXIDO DE SILICIO ” Ant_iaglutinante, %soc')(ig (ranngg;gré:g)lgsla nota India, Japon, Malasia, Sudéfrica, UE: apoyan la
AMORFO 551 10000 65 ! antlespl_Jm_ante, desecados"; corresponde propuesta. e
sustancia inerte. ' Rusia: se necesita justificacion técnica.
a 74-1981.
500 mg/kg con la nota 70
"como &cido" y la nota 240 | India, Jap6n, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
ASCORBATO DE SODIO 301 3000 7 Antioxidante. "dentro del limite para propuesta.

sodio que se indica en la
Norma para Alimentos

Rusia: se necesita justificacién técnica.

L Nota 65: transferencia procedente de las preparaciones nutritivas.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

Envasados para Lactantes
y Nifios (CODEX STAN
73-1981)".

Categoria de alimentos N.° 14.1.1.2 (Aguas de mesa y gaseosas)

Normas para productos correspondientes: 227-2001: pueden contener minerales que se hallan presentes naturalmente o que se agregan intencionalmente; pueden contener
diéxido de carbono por encontrarse naturalmente o se agrega intencionalmente, pero no azulcares, edulcorantes, aromatizantes u otras sustancias alimentarias.

Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

SULFATO DE MAGNESIO

518

Agente
endurecedor,
acentuador del
sabor.

Aprobar segiin BPF; el
descriptor de la categoria
de alimentos indica que a
estos alimentos pueden
afiadirse sales minerales y
se remite a la NGAA para
la adicion de minerales.

India, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
suspension; la adicién de minerales a las aguas no
es un uso de aditivo alimentario.

CBA: CODEX STAN 227 permite la adicion de
minerales. "aguas envasadas... pueden contener
minerales que se hallan presentes naturalmente o
gue se agregan intencionalmente; pueden contener
diéxido de carbono por encontrarse naturalmente o
se agrega intencionalmente, pero no azulcares,
edulcorantes, aromatizantes u otras sustancias
alimentarias." Sulfato de magnesio se afiade a
algunas "aguas preparadas" en una mezcla de otras
sales minerales para acentuar el aroma y el sabor del
producto. La seccion 3.3.2 de CODEX STAN 227
dice que "Cualquier adicion de minerales al agua
antes de su envasado debera ajustarse a las
disposiciones que se expresan en la presente Norma
y, cuando proceda, a las disposiciones de la
Norma General del Codex para los Aditivos
Alimentarios (CODEX STAN 192-1995) y/o a los
Principios Generales del Codex para la Adicion de
Nutrientes Esenciales a los Alimentos (CAC/GL 9-
1987)".

2 Nota 50: sélo para uso en las huevas de pescado.
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Agente
SULFATO DE MAGNESIO 518 2000 3 endurecedor, Suspender. Espana,. !ndla, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
acentuador del suspension.
sabor.

Categoria de alimentos N.° 14.1.2.4 (Concentrados para zumos (jugos) de hortalizas)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clasgefluglcl\llonal Propuesta del GTe Observaciones de Iosromheg?a:os del GTe sobrela
(malkg) bado prop
Agente
SULFATO DE MAGNESIO 518 2000 3 endurecedor, Suspender. Espana,_ !ndla, Reino Unido, Rusia, UE: apoyan la
acentuador del suspension.
sabor.

Categoria de alimentos N.° 14.1.5 (Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de cereales y granos, excluido el cacao)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN maxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Agente de Suspender; no se ha ~ . . . . ]
CLORURO DE AMONIO 510 BPF 4 tratamiento de proporcionado informacién Espafia, India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
. apoyan la propuesta.
las harinas. sobre el uso.
ﬁ:%rr?]%argsogéaez?/fsggo,, India: en la India no esta permitido.
Gasificante, gas " 9 y Espafia, Japon, Reino Unido, Rusia: apoyan la
P de envasado 160 "sélo para uso en propuesta.
DIOXIDO DE CARBONO 290 BPF 59 ! conservante, productos listos para Japoén: el diéxido de carbono se utiliza como gas de
tomar y premezclas de .
propulsor. : envasado para proteger de la degradacion del aroma
productos listos para S .
tomar" por oxidacién en productos listos para tomar.
p , Acentuador del India: en la India no esta permitido.
GUANILATO DISODICO, 5 627 BPF 4 sabor. Aprobar con la nota 201 Japoén, IGTC: apoyan la propuesta. Los
INOSINATO DISODICO., 5-- 631 BPE Acentuador del s6lo para uso en ) acentuz_aldores del sa_b_or se utilizan solo en producto_s
sabor. productos aromatizados". aromatizados. Se utiliza para acentuar el sabor (p.ej.,
RIBONUCLEOTIDOS DE 635 BPF Acentuador del Konbu (té endulzado), ume (albaricoque japonés) té
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado

SODIO, 5'- sabor. konbu).

Espafia, Reino Unido, ELC: apoyan la aprobacion.
Rusia: podria apoyarlo si la DM es 500 mg/kg,
excluyendo el té de hoja no aromatizado, café,
extractos de café e incluyendo el café instantaneo
aromatizado.

A S A Suspender; no se ha . . . . . ]

ACIDO ERITORBICO (ACIDO 315 BPE 7 Antioxidante. proporcionado informacién Espafia, India, Noryega, Reino Unido, Rusia, UE:

ISOASCORBICO) apoyan la suspension.
sobre el uso.

Considerar el enfoque

horizontal para

emulsionantes, Rusia: BPF excluyendo el café y los extractos de
Humectante, estabilizantes y café.

GLICEROL 422 BPF ! espesante. espesantes (EEE) en esta | USA: en los Estados Unidos de América esta
categoria tal como se permitido en general en los alimentos segin BPF.
decidio en el tema 5(a) del
programa.

India: en la India no esta permitido.

Japoén, IGTC: apoyan la propuesta. Los
acentuadores del sabor se utilizan sélo en productos
aromatizados. Se utiliza para acentuar el sabor (p.€j.,

GLUTAMATO Acentuador del I,IAp’robar con la nota 201 Konbu (té endulzado), ume (albaricoque japonés) té

MONOSODICO  L- 621 BPF 4 sabor. s6lo para uso en konbu). -

! productos aromatizados". Espafia, ELC: apoyan la aprobacion.
Rusia: podria apoyarlo si la DM es 00 mg/kg,
excluyendo el té de hoja no aromatizado, cafeé,
extractos de café e incluyendo el café instantaneo
aromatizado.
Aprobar con la nota 59
"como gas de envasado"y | Espafia, India, Japon, Reino Unido, Rusia: apoyan
Gas de 160 "s6lo para uso en la propuesta.
NITROGENO 941 BPF 59 7 envasado, productos listos para Japon: el didxido de carbono se utiliza como gas de
propulsor. tomar y premezclas de envasado para proteger de la degradacién del aroma
productos listos para por oxidacién en productos listos para tomar.
tomar".
Antioxidante, Suspender; no se ha ~ . . . .
OXIDO NITROSO 942 BPF 7 espumante, 9as | 00 cionado informacien | EoPaia India, Noruega, Reino Unido, Rusia, UE:
de envasado, apoyan la suspension.
sobre el uso.
propulsor.
PULLULAN 1204 4000 4 Agente de Considerar el enfoque Rusia: no se utiliza en esta categoria de alimentos.

glaseado,

horizontal para

USA: en los Estados Unidos de América esta
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Aditivo SIN mDé\?(Sill”r?a Notas ;—/r:mg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
espesante. emulsionantes, permitido en general en los alimentos segin BPF.
estabilizantes y
espesantes (EEE) en esta
categoria tal como se
decidié en el tema 5(a) del
programa.

p Antiaglutinante, Suspender; no se ha ~ . . . . .
DIOXIDO DE SILICIO 551 15000 23 4 antiespumante. proporcionado informacién Espafia, India, Noryega, Reino Unido, Rusia, UE:
AMORFO s apoyan la suspension.

sustancia inerte. | sobre el uso.
UE: solicita aclaracion sobre qué componentes del té
necesitan proteccién de la oxidacion. En el té verde
Aprobar con la nota 160 la oxidacion se evita mediante inactivacion térmica
"solo para uso en de las enzimas.
_ productos listos para Espafia, India, Reino Unido: no apoyan el uso en el
ASCORBATO DE SODIO 301 BPF 4 Antioxidante. tomar y premezclas de café y el té sin aromatizar.
productos listos para Japén: apoya la propuesta. El aditivo se utiliza como
tomar". antioxidante en café y té listos para tomar para evitar
la oxidacion.
Rusia: excluir el café y los extractos de café.
ERITORBATO DE SODIO Suspender; no se ha o . . . . .
(ISOASCORBATO DE 316 BPF 7 Antioxidante. proporcionado informacion Espanal, India, No_ryega, Reino Unido, Rusia, UE:
SODIO) sobre el uso. apoyan fa suspension.
Categoria de alimentos N.° 14.2.3 Vinos de uva
Normas para productos correspondientes: ninguna.
Dosis Tramit Clase funcional Observaciones de los miembros del GTe sobre la
Aditivo SIN maxima Notas | e/Apro d Propuesta del GTe
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
Espafia, UE: se oponen a la aprobacion. El CCFA
anterior establecié un GTe aparte para examinar en
cada caso individual el uso de reguladores de la
Considerar por el GTe acidez y emulsionantes, espesantes y estabilizantes
ASCORBATO DE CALCIO 302 BPF 7 Antioxidante. aparte sobre la cat. 14.2.3 | en el vino (REP 13/FA parr. 76). Recomendar este
y subcategorias. criterio para todas las disposiciones sobre aditivos
alimentarios propuestas en la cat. 14.2.3 y sus
subcategorias.
Reino Unido, Rusia: no proponer para aprobacion.

% Nota 2: en el ingrediente seco, peso en seco, mezcla seca, o tomando como base el concentrado.
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

DIOXIDO DE CARBONO

290

BPF

Gasificante, gas
de envasado,
conservante,
propulsor.

ACIDO ERITORBICO (ACIDO
ISOASCORBICO)

315

250

Antioxidante.

OXIDASA DE GLUCOSA

1102

BPF

Antioxidante.

NITROGENO

941

BPF

59

Gas de
envasado,
propulsor.

PAPAINA

1101(ii)

BPF

Acentuador del
sabor.

ASCORBATO DE POTASIO

303

BPF

Antioxidante.

ASCORBATO DE SODIO

301

200

Antioxidante.

ELC: en el vino sélo es deseable una oxidacion
limitada; los vinos a los que se afiade ascorbato
tienen un sabor mas fresco y afrutado, y aspecto méas
joven.

Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
aprobacién. Recomendar el uso considerado por el
GTe aparte.

Malasia, Rusia: apoyan la propuesta de aprobacion.
USA: uso permitido como conservante segin BPF.

Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
aprobacién. Recomiendan el uso considerado por el
GTe aparte.

Rusia: no apoya la propuesta de aprobacion.

Reino Unido: le preocupa la ingesta de este aditivo.

Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
aprobacién. Recomiendan el uso considerado por el
GTe aparte.

Rusia: apoya la aprobacion si las enzimas se
consideran coadyuvantes de elaboracion.

USA: uso permitido como clarificante (coadyuvante
de elaboracion) y estabilizador segin BPF.

ELC: se recomienda suspension; coadyuvante de
elaboracion.

Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
aprobacién. Recomiendan el uso considerado por el
GTe aparte.

Rusia: apoya la propuesta de aprobacion.

USA: uso permitido como antioxidante segun BPF.

Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
aprobaciéon. Recomiendan el uso considerado por el
GTe aparte.

Rusia: ¢ coadyuvante de elaboracion?

Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
aprobaciéon. Recomiendan el uso considerado por el
GTe aparte.

Rusia: apoya la propuesta de aprobacion.

ELC: en el vino soélo es deseable una oxidacion
limitada; los vinos a los que se afiade ascorbato

4 Nota 60: si se utiliza como gasificante, el CO2 en el vino terminado no debera sobrepasar una dosis de 39,2 mg/kg.
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Aditivo SIN mDé&SirI:a Notas ;—/fg]rg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
tienen un sabor mas fresco y afrutado, y aspecto mas
joven.
Espafia, Reino Unido, UE: se oponen a la
ERITORBATO DE SODIO aprobacién. Recomiendan el uso considerado por el
(ISOASCORBATO DE 316 BPF 7 Antioxidante. GTe aparte.
SODIO) Rusia: no apoya la propuesta de aprobacion.
Reino Unido: le preocupa la ingesta del aditivo.

Categoria de alimentos N.° 14.2.3.2 (Vinos de uva eSpumosos y Semiespumosos)

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Aditivo SIN mDe'g(Si::a Notas ;fg}g Clasg flunlcl\ilonal Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(mg/kg) bado el S propuesta
Rusia: podria apoyar la aprobacion si el uso de
enzimas se considera coadyuvante de elaboracion.
USA: permitido segin BPF como enzima para reducir
Acentuador del o eliminar las proteinas Ié}t}iles al calor (¢, uso como
sabor, agente Considerar por el GTe cogdyuvan}e c(ije ellaboramonf?d). d G
BROMELINA 1101 BPF 7 de tratamiento aparte sobre la cat. 14.2.3 UE: recomienda el uso considerado por el GTe

)

de las harinas,
estabilizador.

y subcategorias.

aparte de acuerdo con las observaciones sobre el
ascorbato de calcio en la cat. 14.2.3.

Espafia: se necesita aclaracion sobre el uso
especifico en esta categoria de alimentos.

ELC: recomendar suspension; coadyuvante de
elaboracion.
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Apéndice 2: Aditivos alimentarios del Cuadro 3 utilizados como "reguladores de la acidez"

Categoria de alimentos N.° 09.2 (Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso general de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos no esta justificado.

Normas para productos correspondientes: ninguna; las subcategorias tienen normas para productos correspondientes; algunas de ellas no permiten aditivos alimentarios.

Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/
Aproba
do

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

Suspender; aprobar en las
subcategorias tal como se
indica a continuacion.

Noruega: apoya la suspension en la categoria
general de todos los aditivos de esta categoria de
alimentos.
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
el
Aproba

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

EACTFATODE-SOBIo

325

BRE

4

Categoria de alimentos N.° 09.2.1 (Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos estd justificado en cada caso individual. Las disposiciones
futuras para los reguladores de la acidez seran consideradas por los comités sobre productos activos pertinentes.

Normas para productos correspondientes: 092-1981, 95-1981, 190-1995, 165-1989 y 36-1981: permiten aditivos especificos; 191-1995: no permite aditivos alimentarios; 292-
2008: no permite aditivos alimentarios en los moluscos bivalvos vivos, solamente antioxidantes en moluscos bivalvos crudos (moluscos crudos congelados) segun las disposiciones

de la cat. 09.2.1.

Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
elApro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe: para esta categoria de alimentos no se ha propuesto ninguna
disposicion; se ha incluido sélo con fines informativos.
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Categoria de alimentos N.° 09.2.2 (Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso general de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos esta justificado.

Normas para productos correspondientes: 166-1989: permite aditivos especificos, los divide entre los que estan permitidos en la carne de pescado y los que estan permitidos en

el rebozado.

Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
el
Aproba
do

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

ACIDO ACETICO GLACIAL

260

BPF

Regulador de
la acidez,
conservante.

LACTATO DE CALCIO

327

10000

58

Regulador de
la acidez,
agente
endurecedor,
agente de
tratamiento de
las harinas.

ACETATO DE SODIO

262(i)

BPF

Regulador de
la acidez,

conservante,
secuestrante.

MALATO DE SODIO, DL-

350(ii)

BPF

Regulador de
la acidez,
humectante.

LACTATO DE SODIO

325

BPF

Regulador de
la acidez,
antioxidante,
incrementador
del volumen,
emulsionante,
humectante,
espesante.

Aprobar segun BPF sélo
con la nota 41 "s6lo en
empanizados o
albardillas, rebozados".

Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.

Noruega: en CODEX STAN 166-1989 no estan
permitidos reguladores de la acidez en "empanizados o
albardillas, rebozados". Los reguladores de la acidez
estan autorizados en la cat. 06.6 (Mezclas batidas para
rebozar); propone suspender las disposiciones en
09.2.2 para evitar confusiones.
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Categoria de alimentos N.° 09.2.3 (Productos pesqueros picados, mezclados y congelados, incluidos los moluscos, crustéaceos y equinodermos)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso general de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos esta justificado.

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Noruega, UE: el uso en glaseado o rebozados segun la
A - Regulador de n?eta;-reasgs?fltj)?riiIc;(():?osr;deesrarscec;gg "aditivos" utilizados
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPF la acidez, preparados/iorr Y ;
como aditivos". Toda decision deberia esperar hasta el
conservante.
debate del tema 7(b) del programa.
Reino Unido: apoya la propuesta.
Noruega, UE: el uso en glaseado o rebozados segun la
nota 16 se puede considerar como
preparados/formulaciones y serian "aditivos" utilizados
"como aditivos". Toda decision deberia esperar hasta el
Regulador de , debate del tema 7(b) del programa.
la acidez, gpr:g?;azesgoﬂg '%er:acon Reino Unido: apoya la propuesta.
< . antioxidante, ELC: el &cido ascorbico, L- se utiliza para preservar el
ACIDO ASCORBICO, L- 300 BPF agente de :Jsg) indel gl?jseac:o, 6N aroma, el sabor y el aspecto del producto; en la Union
tratamiento de de fc; ‘;" 0 E r'taclioz acio Europea el uso del 4cido ascorbico y su sal de sodio y
las harinas. szg as' eo choas'l' calcio esta permitido en el pescado y los productos
Este cs}iterr)ios}ue ut?liizado pesqueros elaborados. El 4cido ascorbico y los
or la 452 reunion del derivados citados suelen utilizarse como tales, es decir
P sin estar formulados con sustancias inertes u otros
CCFA para la aditivos
Requlador de aprobacién de todos los -
la zgcidez aditivos del Cuadro 3 Noruega, UE: el uso en glaseado o rebozados segun la
agente ’ con funcion de nota 16 se puede considerar como
LACTATO DE CALCIO 327 10000 58 endurecedor, regulador de la :51C|dez Preparadqs/for'rlnulamones_y_ serian a,dItIVOS utilizados
agente de en esta categoria de como aditivos"”. Toda decision deberia esperar hasta el
: alimentos. debate del tema 7(b) del programa.
tratamiento de ; S
. Reino Unido: apoya la propuesta.
las harinas.
Regulador de
la acidez,
) i antioxidante,
ACIDO CITRICO 330 BPF agente de
retencidon del
color,
secuestrante.
CARBONATO DE . Regulador de
MAGNESIO 504() 5000 36 la acidez,
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

antiaglutinante,
agente de
retencién del
color.

ACETATO DE SODIO

262(i)

BPF

Regulador de
la acidez,

conservante,
secuestrante.

CARBONATO DE SODIO

500(i)

BPF

Regulador de
la acidez,
antiaglutinante,
leudante.

MALATO DE SODIO, DL-

350(ii)

BPF

Regulador de
la acidez,
humectante.

LACTATO DE SODIO

325

BPF

Regulador de
la acidez,
antioxidante,
incrementador
del volumen,
emulsionante,
humectante,
espesante.

Categoria de alimentos N.° 09.2.4 (Pescado v productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso general de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos esté justificado.

Normas para productos correspondientes: ninguna.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas | e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

) ] Regulador de Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPF la acidez, Japén: apoya la propuesta; se utiliza como regulador

conservante. de la acidez.

Regu_lador de Aprobar segin BPF sin

la acidez, h . . )

agente ninguna nota. Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
LACTATO DE CALCIO 327 10000 58 egdurecedor Japdn: apoya la propuesta; se utiliza como agente

agente de endurecedor.

tratamiento de
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

las harinas.

ACIDO CITRICO

330

BPF

Regulador de
la acidez,
antioxidante,
agente de
retencion del
color,
secuestrante.

CARBONATO DE
MAGNESIO

504(i)

5000

36

Regulador de
la acidez,
antiaglutinante,
agente de
retencion del
color.

ACETATO DE SODIO

262(i)

BPF

Regulador de
la acidez,

conservante,
secuestrante.

CARBONATO DE SODIO

500(i)

BPF

Regulador de
la acidez,
antiaglutinante,
leudante.

MALATO DE SODIO, DL-

350(ii)

BPF

Regulador de
la acidez,
humectante.

LACTATO DE SODIO

325

BPF

Regulador de
la acidez,
antioxidante,
incrementador
del volumen,
emulsionante,
humectante,
espesante.

Noruega, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
propuesta.

Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
Japén: apoya la propuesta; se utiliza como regulador
de la acidez o conservante.

Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
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Categoria de alimentos N.° 09.2.5 (Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados, incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso general de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos esta justificado con la nota 267 "excluidos los productos
regulados por la Norma para Pescado Salado y Pescado Seco Salado de la Familia Gadidae (CODEX STAN 167-1989), la Norma para las Aletas de Tiburén Secas (CODEX STAN
189-1993), la Norma para Galletas de Pescado Marino y de Agua Dulce, y de Mariscos Crustaceos y Moluscos (CODEX STAN 222-2001) y la Norma para las Anchoas Hervidas
Secas Saladas (CODEX STAN 236-2003)"; de REP 13/FA, Apéndice VI.

Normas para productos correspondientes: 244-2004: permite el SIN 300 y 330 como reguladores de la acidez; 189-1993 y 236-2003: no permiten aditivos alimentarios; 167-1989
y 222-2001: no incluyen reguladores de la acidez.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Aprobar con una nota
general en la categoria
de alimentos tal como
se trato en el enfoque
) ) Regulador de horizontal (nota 267) y
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPF la acidez, la nota 266 "no para uso | Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
conservante. en arenque del Atlantico
y espadin”; excluye el
uso de los alimentos
regulados por las
normas para productos.
Malasia, Reino Unido y UE: apoyan la propuesta.
Japoén: apoya la propuesta; el aditivo se utiliza como
Aprobar con una nota antioxidant_e_.
Regulador de . ELC: se utiliza para preservar el aroma, el sabor y el
: general en la categoria . g,
la acidez, de ali | aspecto del producto; en la Unién Europea el uso del
" . antioxidante €a |mentos tal como acido ascorbico y su sal de sodio y calcio esta permitido
ACIDO ASCORBICO, L- 300 BPF ' se trat6 en el enfoque
agente de horizontal (nota 267); en el pescado y los productos pesqueros elaborados.
tratamiento de ! Noruega: no autorizado en la proxima CODEX STAN
: corresponde a CODEX
las harinas. 311-2013 (Norma para el pescado ahumado, pescado
STAN 244-2004.
con sabor a humo y pescado secado con humo).
Recomienda que se afiada una nota que excluya el uso
en el pescado ahumado.
Aprobar con una nota
Regulador de general en la categoria
la acidez, de alimentos tal como
agente se traté en el enfoque
LACTATO DE CALCIO 327 10000 58 endurecedor, horizontal (nota 267) y Noruega, Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
agente de la nota 266 "no para uso
tratamiento de | en arenque del Atlantico
las harinas. y espadin”; excluye el

uso de los alimentos
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Aditivo SIN m%?(si:r?a Notas ;fg‘rg Clasg funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
el SIN propuesta
(mg/kg) bado
regulados por las
normas para productos.
Regulador de Aprobar con una nota
la acidez, general en la categoria
antioxidante, de alimentos tal como ; : ; .
ACIDO CITRICO 330 BPF agente de se trat6 en el enfoque | Malasia, Noruega, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
retencion del horizontal (nota 267); propuesta.
color, corresponde a CODEX
secuestrante. STAN 244-2004.
Aprobar con una nota
general en la categoria
de alimentos como se
tratd en el enfoque
horizontal (nota 267), la
nota 266 "no para uso
en arenque del Atlantico
Regulador de y espadin” y la nueva
la acidez, nota "excluidos los
CARBONATO DE . antiaglutinante, | productos regulados por
MAGNESIO 504() 5000 36 agente de la Norma para el
retencion del pescado ahumado,
color. pescado con sabor a
humo y pescado secado
con humo (CODEX
STAN 311-2013)"%
excluye el uso de los
alimentos regulados por
las normas para
productos.
Aprobar con una nota Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
Regulador de ggneral en la categorfa Noruega: no autorizado en CODEX STAN 311-2013.
. la acidez, . Recomienda que se afiada una nota que excluya el
ACETATO DE SODIO 262(i) BPF conservante, de ahmentos tal como pescado ahur%ado.
secuestrante. s€ t'rato en el enfoque Japdn: apoya la propuesta; se utiliza como
horizontal (nota 267) y
" conservante.
Regulador de la nota 266 "no para uso _ _
_ la acidez en arenque del Atlantico | Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.
CARBONATO DE SODIO 500(i) BPF antiaglutfnante y espadin”; excluye el Noruega: no autorizado en CODEX STAN 311-2013.
leudante. " | uso en los alimentos Recomienda que se afiada una nota que excluya el
Regulador de regulados por las pescado ahumado.
MALATO DE SODIO, DL- 350(ii) BPF normas para productos.

la acidez,
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Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
(ma/kg) bado del SIN propuesta

humectante.
Regulador de
la acidez,
antioxidante,

LACTATO DE SODIO 305 BPE incrementador Reino Unido, UE: apoyan la propuesta.

del volumen,
emulsionante,
humectante,
espesante.

Categoria de alimentos N.° 13.1.1 (Férmulas (preparados) para lactantes)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos estd justificado en cada caso individual. Las disposiciones
futuras para los reguladores de la acidez seran consideradas por los comités sobre productos activos pertinentes.

Normas para productos correspondientes: 072-1981: permite el SIN 524, 500i-ii, 525, 501i-ii, 526, 270, 330, 331i, iii, y 332 como reguladores de la acidez.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Regulador de la
acidez,
antioxidante, ; . . . )
ACIDO CITRICO 330 BPE 72 7 agente de J?cf)our:a,sl:galasm, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
retencion del Prop '
color, -
secuestrante. Aprobar como se indica,
corresponde a CODEX Japon, Malasia, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
STAN 72-1981. pon, ' » b ELL- apoy
propuesta.
) ) Regulador de la USA: en los Estados Unidos de América el uso de
ACIDO LACTICO, L-, D-y DL- 270 BPF 72y 83 7 9 acido lactico en férmulas para lactantes no se

acidez.

considera generalmente reconocido como seguro.
ELC: en la Unién Europea el uso de L(+) esta
permitido.
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Categoria de alimentos N.° 13.1.3 (Férmulas (preparados) para usos médicos especiales destinados a los lactantes)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos estd justificado en cada caso individual. Las disposiciones
futuras para los reguladores de la acidez seran consideradas por los comités sobre productos activos pertinentes.

Normas para productos correspondientes: 072-1981: permite el SIN 524, 500i-ii, 525, 501i-ii, 526, 270, 330, 331i, iii, y 332 como reguladores de la acidez.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas elApro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado
Regulador de la
acidez,
antioxidante, p . . . .
ACIDO CITRICO 330 BPE 72 7 agente de J?ci)our;slzgalama, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
retencion del prop '
color, o
secuestrante. Aprobar como se indica;
corresponde a CODEX Japon, Malasia, Reino Unido, UE, ELC: apoyan la
STAN 72-1981. pon, ' » b ELL- apoy
propuesta.
) ) Regulador de la USA: en los Estados Unidos de América el uso de
ACIDO LACTICO, L-, D-y DL- 270 BPF 72y 83 7 9 acido lactico en formulas para lactantes no se

acidez.

considera generalmente reconocido como seguro.
ELC: en la Unién Europea el uso de L(+) esta
permitido.

Categoria de alimentos N.° 13.2 (Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios)

Enfoque horizontal (FA/45 CRD 2, Apéndice IV): el uso de reguladores de la acidez en esta categoria de alimentos estd justificado en cada caso individual. Las disposiciones
futuras para los reguladores de la acidez seran consideradas por los comités sobre productos activos pertinentes.

Normas para productos correspondientes: 073-1981 y 074-1981: permiten reguladores de la acidez especificos.

Dosis Tramit . . .
Aditivo SIN méaxima Notas e/Apro Clase funcional Propuesta del GTe Observaciones de los miembros del GTe sobre la
del SIN propuesta
(mg/kg) bado

Aprobar segun BPF con
las notas 83 "Solo la
forma L(+)" y la nota
239 "excluidos los Japén, Malasia, Reino Unido: apoyan la propuesta.

Regulador de productos reguladas por USA: en los Estados Unidos de América el lactato de

LACTATO DE SODIO 325 | BPE la Norma para :

la acidez.

Alimentos Envasados
para Lactantes y Nifios
(CODEX STAN 73-
1981)", corresponde a
CODEX STAN 74-1981.

sodio no esta permitido en la carne o productos de
aves de corral destinados alimentos para lactantes.
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Aditivo

SIN

Dosis
maxima
(mg/kg)

Notas

Tramit
e/Apro
bado

Clase funcional
del SIN

Propuesta del GTe

Observaciones de los miembros del GTe sobre la
propuesta

CITRATO TRICALCICO

333(iii)

BPF

Regulador de
la acidez.

Aprobar segun BPF con
la nota 239 "excluidos
los productos regulados
por la Norma para
Alimentos Envasados
para Lactantes y Nifios
(CODEX STAN 73-
1981)", corresponde a
CODEX STAN 74-1981
gue especifica citrato de
calcio. El JECFA sdlo ha
evaluado el citrato
tricélcico y citrato de
calcio es sinénimo de
citrato tricélcico.

Malasia, Reino Unido, USA: apoyan la propuesta.




