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• каждый трактует «экологичность»  
по-своему


• противоречивые сигналы от регулятора  
и рынка


• отсутствие коммуникации с клиентом



Критерии выбора
• функциональность


• цена


• качество и сертификаты


• внешний вид


• перерабатываемость


• поставщик


• элементы коммуникации

Подробнее: https://t.me/sustainablekitchen/249
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Реализация
• опция «не класть приборы»

61,9% 
заказов без приборов
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По данным Broniboy
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Реализация
• оптимизация ассортимента:  

отказ от всего избыточного, замена 
дорогих позиций, прямые договоры 
с поставщиками, эффективная 
логистика и хранение

Rethink

Refuse

Reduce

Reuse

Recycle

Rot



Реализация
• оптимизация ассортимента
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95% 
упаковки Кухни можно переработать


Подробнее: https://t.me/sustainablekitchen/188   

https://t.me/sustainablekitchen/188


Реализация
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• собственное производство









Бонус
• меньше времени тратится на 

проработки и обучение персонала;


• меньше людей на закупках;


• рост лояльности клиентов;


• экологичность



Контакты

Алина Лихачевская


