CATCH CONCEPTS: DIAGRAMMATIC PRESENTATION

FISH ENCOUNTERING FISHING GEAR | )
* LIVE ESCAPEMENT
PRE-CATCH LOSSES The total weight of fish which encountered the fishing gear
GROSS REMOVAL but escaped alive

The total live weight of fish which died as a result of | g—r-——

fishing operation and which are lost and not caught, The total live weight of fish caught, or killed, during

including losses caused through gear lost during fishing operation

fishing l

DISCARDED CATCH - DEAD DISCARDED CATCH - LIVE
GROSS CATCH

The total live weight of undersized, unsaleable or < P The total live weight of undersized, unsaleable or

otherwise undesirable whole fish discarded at the time The total live weight of fish caught otherwise undesirable whole fish discarded at the time of

of capture or shortly afterwards l capture or shortly afterwards

RETAINED CATCH
The total live weight of fish retained LOSSES DUE TO DRESSING, HANDLING AND
v v PROCESSING
UTILIZATION TX?\“;R]SGSES PRIOR TO UNRECORDEDLIXI,E\‘JDElﬁéiD OR DUMPED »| - Dumped viscera, heads and other parts
- Loss of fluid content
- Consumption by crew - Unrecorded landings dumped at sea
- Use for bait - Black market landings GAINS PRIOR TO LANDING
- Spoilage and subsequent dumping - Unrecorded quantities landed for home
- Losses in handling at sea and when landing consumption, etc. < Gain of fluid content: addition of liquids or solids during
shipboard processing
v
LANDINGS

The net weight of the quantities landed as recorded at the time of landing
of:

- whole or eviscerated fish, fillets, livers, roes, etc.

- fresh, iced, chilled or frozen, cured or canned products, etc.

- fishmeals, liver oils, body oils, etc.

- other edible or inedible fishery products, etc.

v
NOMINAL CATCHES = LANDINGS * CONVERSION FACTORS
v
NOMINAL CATCHES

The live weigh equivalent of the landings, i.e.:
- landings on a round, fresh basis

- landings on a round, whole basis

- landings on an ex-water weight basis




CONCEPTSRELATIFSAUX CAPTURES: DIAGRAMME EXPLICATIF

POISSONS RENCONTRANT L’ENGIN DE PECHE

FUYARDS

Poids total du poisson qui a rencontré I'engin de péche
mais s’est échappé vivant

CAPTURES NON RETENUES - POISSON VIVANT

Poids vif total de I'ensemble du poisson rejeté au
moment de la capture ou peu apres, parce que de
taille insuffisante, invendable ou pour toute autre
raison

»
Ll
PERTES AVANT CAPTURES y
PRELEVEMENTS BRUTS
Poids vif total du poisson qui meurt a la suite des | ¢——
opération de péche et qui est perdu et non capturé, Poids vif total du poisson pris ou tué au cours des
notamment par perte des engins au cours de la péche opérations de péche
CAPTURES NON RETENUES - POISSON MORT l
CAPTURES BRUTES
Poids vif total de I'ensemble du poisson rejeté au — »
moment de la capture ou peu aprés, parce que de Poids vif total du poisson capturé
taille insuffisante, invendable ou pour toute autre
raison
\4

CAPTURES RETENUES

Poids vif total du poisson retenu

PERTES DUES A LA PREPARATION, A LA
MANUTENTION ET AU TRAITEMENT

- Visceres, tétes et autres parties, jetés par dessus
bord
- Pertes de la teneur en fluide

GAINS AVANT LE DEBARQUEMENT

Gain de la teneur en fluide: adjonction de liquides ou
solides au cours de traitement a bord du bateau

A 4 A 4
UTILISATION ET PERTES AVANT QUANTITES DEBARQUEES NON
DEBARQUEMENT ENREGISTREES, ECARTEES OU JETEES
- Consommé par I'équipage - Quantités débarquées non enregistrées, jetées a
- Utilisé comme appat la mer
- Gaté et jeté par dessus bord - Quantités débarquées sur le marché noir
- Perdu pendant les manipulations en mer et au - Quantités non enregistrées débarquées pour la
moment du débarquement consommation familiale, etc.
A4

QUANTITES DEBARQUEES

Poids net des quantités débarquées, tel qu’enregistré au moment du débarquement des:
- poisson entier ou éviscéré, filets, foies, rogues, etc.

- produits frais, congelés, réfrigérés ou surgelés, fumés, séchés ou mis en conserve, etc.
- farines de poisson, huiles de foie, huiles de corps, etc.

- autres produits comestibles et non comestibles tirés du poisson, etc.

v

CAPTURES NOMINALES = QUANTITES DEBARQUEES * FACTEURS DE CONVERSION

v

CAPTURES NOMINALES

Poids vif équivalent des quantités débarquées, c’est a dire:

- quantités débarquées sur la base du poisson frais, entier

- quantités débarquées sur la base du poisson entier

- quantités débarquées sur la base du poids du poisson a sa sortie de I'eau




CONCEPTOSDE CAPTURA: PRESENTACION DIAGRAMATICA

PERDIDAS PREVIAS A LA CAPTURA

El peso total en vivo de los peces que mueren como | ¢q— ———
consecuencia de la operacién de pesca y que se
pierden y no se capturan, incluidas las pérdidas
originadas por el equipo perdido durante la pesca

PECES INTERCEPTADOS POR EL EQUIPO DE
PESCA

v

EXTRACCION BRUTA

El peso total en vivo del pescado capturado o muerto,
durante la operacion de pesca

\ 4

poco después

CAPTURAS DESECHADAS - PECES MUERTOS

El peso total en vivo del pescado entero que a causa
de su pequefio tamafio, imposibilidad de venta u otros
motivos, se desecha en el momento de la captura o

CAPTURAS EN BRUTO

PECES QUE ESCAPAN VIVOS

El peso total de los peces que, interceptados por el
equipo de pesca, consiguen escapar vivos

El peso total en vivo del pescado capturado

\4

A 4

CAPTURAS RETENIDAS

El peso total en vivo del pescado retenido

A 4

UTILIZACION Y PERDIDAS CON
ANTERIORIDAD AL DESEMBARQUE

- Consumo por parte de la tripulacion
- Utilizado para carnada

DESEMBARQUES RECHAZADOS O

A\ 4

CAPTURAS DESECHADAS - PECES VIVOS

El peso total en vivo de los peces enteros que a causa
de su pequefio tamafio, imposibilidad de venta u otros
motivos, se desechan en el momento de la captura o
poco después

DESCARTADOS SIN REGISTRAR

- Desembarque descartados en el mar sin
registrar
- Desembarques destinados al mercado negro

PERDIDAS OCASIONADAS POR EL ADOBO,
MANIPULACION Y ELABORACION

- Visceras, cabezas y otras partes descartadas
- Pérdida de contenido fluido

- Deterioro y posterior descarte <
- Pérdidas durante la manipulaciéon en el mary en - Cantidades sin registrar desembarcadas para el
el desembarque consumo familiar, etc.
L 4
DESEMBARQUES

AUMENTOS CON ANTERIORIDAD AL
DESEMBARQUE

Aumento del contenido fluido: adicién de liquidos o
soélidos durante la elaboracién a bordo

El peso neto, registrado en el momento de la descarga, de las cantidades desembarcadas de:

- pescado entero o eviscerado, filetes, higados, huevas, etc.

- productos frescos, en hielo, refrigerados o congelados, curados o envasados, etc.
- harinas de pescado, aceites de higado, aceites del cuerpo, etc.
- otros productos pesqueros comestibles 0 no comestibles, etc.

v

CAPTURAS NOMINALES = DESEMBARQUES * FACTORES DE CONVERSION

v

- desembarques de pescado entero

CAPTURAS NOMINALES

El equivalente en peso en vivo de los desembarques es decir:
- desembarques de pescado fresco, entero

- desembarques segun el peso del pescado al sacarlo del agua




